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(Pripravné akty)

EUROPSKA CENTRALNA BANKA

STANOVISKO EUROPSKE] CENTRALNEJ BANKY
z 8. mdja 2020

k ndvrhu nariadenia o vytvoreni eurdpskeho ndstroja docasnej podpory na zmiernenie rizik
nezamestnanosti v niidzovej situdcii (SURE) v nadviznosti na vypuknutie nikazy COVID-19

(CON/2020/14)

(2020/C 190/01)

Uvod a prévny ziklad

Eurépska komisia prijala 2. aprila 2020 navrh nariadenia Rady o vytvoreni eurdpskeho ndstroja docasnej podpory na
zmiernenie rizik nezamestnanosti v nidzovej situdcii (SURE) v nadviznosti na vypuknutie ndkazy COVID-19 (dalej len
ynavrhované nariadenie®) (').

Prévomoc ECB vydat stanovisko je zaloZend na ¢lanku 127 ods. 4 druhom odseku Zmluvy, kedZe sa navrhované nariadenie
tyka menovych funkcii a operacii ESCB podla kapitoly IV Statatu Eurépskeho systému centrdlnych bank a Eurdpskej
centrdlnej banky (dalej len ,3tatdt ESCB®) a najmi cldnkov 17 a 21.2 $tatitu ESCB, ktoré stanovuji, Ze ECB a ndrodné
centrdlne banky mozu otvarat Gcty okrem iného verejnopravnym institGcidm a posobit ako finanéni zdstupcovia pre
okrem iného institdcie Unie a tstredné vlady.

V silade s ¢lankom 17.5 prvou vetou rokovacieho poriadku Eurépskej centrdlnej banky Rada guvernérov prijala toto
stanovisko.

1. Vseobecné pripomienky

Prostrednictvom ndstroja, ktory sa ma podla navrhovaného nariadenia vytvorit (tzv. ,ndstroj SURE®), by mala Eur6pska
tinia poskytovat finanénii pomoc vo forme Gverov clenskym Stitom, ktoré zazivaji zdvazné hospoddrske otrasy
sposobené vypuknutim ndkazy sposobenej koronavirusom (COVID-19), alebo ktorym takéto otrasy hrozia, pricom tdto
pomoc sa bude zameriavat na financovanie skratenej pracovnej doby alebo podobnych opatreni zacielenych na ochranu
zamestnancov a samostatne zdrobkovo ¢innych osob, a teda na zniZenie nezamestnanosti a straty prijmu (3. Celkovy
objem tverov by mal byt vo vyske do 100 milidrd eur. ECB vita dohodu Euroskupiny schvalenti Eurépskou radou o troch
zdchrannych sietach pre pracovnikov, podniky a 3tdty, ktorymi sti ndstroj SURE, mechanizmus podpory vzhladom na
krizu sposobent pandémiou zriadeny v rdmci Eurépskeho mechanizmu pre stabilitu a celoeurépsky zdru¢ny fond ().

2. Konkrétne pripomienky

Podla ¢ldnku 10 ods. 1 navrhovaného nariadenia zavedie Komisia potrebné mechanizmy na spravu tiverov s ECB. Podla
¢lanku 10 ods. 2 navrhovaného nariadenia si ¢lensky $tdt prijimajiici Gver vo svojej ndrodnej centrdlnej banke otvorf
osobitny Gcet na spravu prijatej finan¢nej pomoci. Tento ¢lensky §tdt takisto prevadza istinu a splatné troky stvisiace
s tiverom na tcet Unie v ECB dvadsat pracovnych dnf TARGET?2 pred zodpovedajticim détumom splatnosti.

() COM(2020) 139 final.

() Pozri ¢ldnok 1 ods. 2 navrhovaného nariadenia.

() Pozri tivodné vyhldsenie z tlacovej konferencie, Christine Lagardovd, prezidentka ECB, Luis de Guindos, viceprezident ECB, Frankfurt
nad Mohanom 30. aprila 2020, dostupné na webovom sidle ECB www.ecb.europa.eu.
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Ako uz bolo uvedené, ECB a ndrodné centralne banky mozu podla ¢ldnkov 17 a 21.2 statdtu ESCB otvdrat Gty a posobit
ako finan¢ni zdstupcovia pre Komisiu a ¢lenské $tity. ECB a ndrodné centrdlne banky na tomto zaklade v minulosti
vykondvali tlohy, ktoré sa tykajt sprévy Gverov poskytovanych v rdmci programov makroekonomickych dprav, ako sd
Eurépsky finan¢ny stabiliza¢ny mechanizmus (EFSM) (‘) a systém strednodobe) financnej pomoci Unie (MFTA), ktory
umoziuje, aby boli poskytnuté tivery ¢lenskym $tdtom, ktorym vznikli alebo vdzne hrozia problemy pokial ide o bilanciu
beznych platieb alebo kapitdlové pohyby (). S cielom zabezpec1t aby sa organizacia operacii ESCB povazovala za internd
zdlezitost ESCB, sa navrhuje uviest, Ze ¢lensky $tdt prijimajici aver prevddza platby splatnych tverov pred prislusnym
datumom splatnosti na ¢ty v ESCB.

Toto stanovisko sa uverejni na webovom sidle ECB.

Vo Frankfurte nad Mohanom 8. mdja 2020

Prezidentka ECB
Christine LAGARDE

() Pozri ¢linok 8 ods. 1 nariadenia Rady (EU) ¢. 407/2010 z 11. mdja 2010, ktorym sa zriaduje eurépsky finanény stablhzacny
mechanizmus (U. v. EU L 118, 12.5.2010, s. 1); rozhodnutie Eurépskej centralnej banky ECB[2010/17 zo 14. oktébra 2010 o spréve
operdcii prijimania a poskytovania Gveru uskutochovanych Uniou v rémci europskeho financného stabilizacného mechanizmu
(U.v.EUL 275, 20.10.2010, s. 10).

() Pozri ¢lanok 9 nariadenia Rady (ES) ¢. 332/2002 z 18. februdra 2002, ktorym sa zavadza systém strednodobej finan¢nej pomoci pre
platobné bilancie clenskych statov (U. v. ES L 53, 23.2.2002, s. 1); rozhodnutie Eurépskej centrilnej banky ECB/2003/14 20 7.
novembra 2003 o sprdve prijatych a poskytnutych Gverov dohodnutych Eur6pskym spolocenstvom v rdmci mechanizmu
strednodobej finan¢nej pomoci (U. v. EU L 297, 15.11.2003, 5. 35).
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(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE
Vymenny kurz eura (')
5.jtna 2020
(2020/C 190/02)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
USD Americky dolar 1,1330 CAD  Kanadsky doldr 1,5237
JPY Japonsky jen 123,77 HKD  Hongkongsky dolar 8,7809
DKK Dénska koruna 7.4564 NZD Novozélandsk)'r dolér 1, 7392
GBP  Britskd libra 0,89448 | SGD  Singapursky doldr 15775
SEK Svédska koruna 10,4250 | KRW  Juhokérejsky won 136,57
“ ZAR hoafricky rand 19,0823
CHF Svajciarsky frank 1,0866 Juhoalricky ran ?
) CNY  Cinsky juan 8,0349
ISK Islandské koruna 148,90
HRK  Chorvitska kuna 7,5715
NOK Noérska koruna 10,5403
IDR Indonézska rupia 15 882,40
BGN Bulharsky lev 1,9558 ;
MYR  Malajzijsky ringgit 4,8345
CZK Ceskd koruna 26,589 .y
PHP Filipinske peso 56,457
HUF Madarsky forint 344,62 RUB Rusk rubel 778155
PLN Pol'sky zloty 4,4425 THB  Thajsky baht 35,650
RON Rumunsky lei 4,8382 BRL Brazilsky real 5,7329
TRY Tureckd lira 7.6747 | MXN  Mexické peso 24,6466
AUD Australsky dolar 1,6227 INR Indickd rupia 85,6300

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

Informécie ozndmené ¢lenskymi $tdtmi o zikaze rybolovu
(2020/C 190/03)
V stlade s ¢lankom 35 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 1224/2009 z 20. novembra 2009, ktorym sa zriaduje systém

kontroly Unie na zabezpecenie dodrziavania pravidiel spolocnej politiky v oblasti rybného hospodarstva (), sa prijalo
rozhodnutie zakdzat rybolov v zmysle tejto tabulky:

Zékaz platny od 15.5.2020

Obdobie zdkazu 15.5.2020 - 31.12.2020

Clensky stat Portugalsko (plavidld na maloobjemovy rybolov)

Populacia alebo skupina populacii BFT/AVARCH

Druh tuniak modroplutvy (Thunnus thynnus)

Zéna vody urcitych stostrovi v Grécku (Iénske ostrovy), Spanielsku (Kanarske
ostrovy) a Portugalsku (Azory a Madeira)

Druh(-y) rybdrskych plavidiel —

Referenéné ¢islo 06/TQ123

() U.v.EUL 343,22.12.2009, s. 1.
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Informdcie ozndmené ¢lenskymi Stdtmi o zdkaze rybolovu
(2020/C 190/04)
V stlade s ¢lankom 35 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 1224/2009 z 20. novembra 2009, ktorym sa zriaduje systém

kontroly Unie na zabezpecenie dodrZiavania pravidiel spolocnej politiky v oblasti rybného hospodarstva (), sa prijalo
rozhodnutie zakdzat rybolov v zmysle tejto tabulky:

Zékaz platny od 11.5.2020
Obdobie zdkazu 11.5.2020 - 31.12.2020
Clensky stat Franctizsko
Populécia alebo skupina populdci ANF/[8C3411
Druh Certovité (Lophiidae)
Zbéna 8¢, 9 a 10; vody Unie oblasti CECAF 34.1.1
Druh(-y) rybdrskych plavidiel —
Referenéné ¢islo 05/TQ123

() U.v.EUL 343,22.12.2009, s. 1.
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(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

PredbeZzné ozndmenie o koncentracii
(Vec M.9849 - Banco Santander/Aegon/Popular Vida)

Vec, ktord moze byt posidend v rimci zjednoduseného postupu

(Text s vyznamom pre EHP)

(2020/C 190/05)

1.  Komisii bolo 28. médja 2020 podla ¢ldnku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie o zamyslanej
koncentrécii.

Toto ozndmenie sa tyka tychto podnikov:

— Banco Santander, S.A. (,Banco Santander*, Spanielsko),

— Aegon N.V. (,Aegon®, Holandsko),

— Popular Vida 2020, Compaiifa de Seguros y Reaseguros, S.A.U. (,Popular Vida“, Spanielsko) pod kontrolou podniku

Banco Santander.

Podnik Aegon ziskava v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fazidch spolo¢ni kontrolu nad celym podnikom
Popular Vida.

Koncentrécia sa uskuto¢iiuje prostrednictvom kapy akcif.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Banco Santander: $panielska banka a materskd spolo¢nost medzindrodnej skupiny bankovych a finanénych spolo¢nosti
posobiacich najmi v eurpskych krajindch, Latinskej Amerike a USA/Portoriku,

— Aegon: materskd spolo¢nost skupiny poistovni kétovanych v Amsterdame a New Yorku pdsobiacich na celom svete,
najmd v Spojenych statoch americkych, Holandsku a Spojenom kralovstve,

— Popular Vida: spolo¢nost posobiaca na trhu Zivotného poistenia v Spanielsku. Jej hlavnym distribu¢nym kanalom je
komer¢nd sief banky Banco Santander.

3. Na zdklade predbezného postidenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci, sa Komisia
domnieva, Ze ozndmena transakcia by mohla patrit do rozsahu pdsobnosti nariadenia o fazidch.

V stlade s ozndmenim Komisie o zjednodusenom postupe pri rieSeni niektorych koncentracii podla nariadenia Rady (ES)

¢. 139/2004 () je potrebné uviest, Ze tdto vec je mozné posudzovat v silade s postupom stanovenym v uvedenom
ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentrcii.

() U.v.EUL 24,29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fiizidch").
® U.v.EUC 366, 14.12.2013, s. 5.
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Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor 10 dni odo dna uverejnenia tohto ozndmenia. VZdy je nutné uviest
toto referen¢né ¢&islo:

M.9849 — Banco Santander/Aegon/Popular Vida)

Pripomienky mozno Komisii zaslat e-mailom, faxom alebo postou. Pouzite tieto kontaktné tidaje:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovd adresa:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny Specifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2020/C 190/06)
Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stlade s clankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Kunsig/Kunsigi“
Referencné &islo PDO-HU-A1332-AMO02
Déitum ozndmenia: 9. 4. 2020
OPIS A DOVODY SCHVALENEj ZMENY

1. Doplnenie obci Kémpoc, Petéfiszallds, PAlmonostora a Ujszilvis do vymedzenej oblasti

a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— IV. Vymedzend oblast

b) Polozka jednotného dokumentu, ktorej sa zmena tyka:
— Vymedzend zemepisnd oblast

¢) Do vymedzenej zemepisnej oblasti bolo doplnené tzemie obci Kémpac, Petéfiszdllds, PAlmonostora a Ujszilvés,
ktoré st podla vinohradnickeho katastra oblasti vyroby vina klasifikované ako oblasti triedy I a II. Charakteristické
vlastnosti oblasti zahrnutych do vinohradnickeho katastra zodpovedajii vymedzenej zemepisnej oblasti s CHOP
,Kunsdg/Kunsdgi“. Pestovanie vini¢a patri medzi tradiéné hospoddrske ¢innosti miestnych obyvatelov. Klasifikdcia

vinohradnickej oblasti a moznost vyrdbat vino s CHOP ,Kunsig/Kunsigi“ zabezpeluje v tychto obciach
vyznamnu zamestnanost a prijem a v zna¢nej miere prispieva k miestnemu cestovnému ruchu.

2. Doplnenie odrody Mitrai muskotily do zoznamu schvilenych odrdd
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— VI Schvélené odrody
— VIIL Dalie podmienky
b) Polozka jednotného dokumentu, ktorej sa zmena tyka:
— Vymedzend zemepisnd oblast
— Dalsie podmienky — Dalgie vyrazy podliehajtice obmedzeniam

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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¢) Matrai muskotdly je madarskd biela mustovd odroda. Vytvorili ju P4l Kozma a Liszlé Sz. Nagy krizenim odrod
Arany sérfehér (Izsdki) a Ottonel muskotdly. Odroda sa pestuje vo vinohradnickej oblasti Kunsdg vo vinohradoch
s rozlohou 5,9929 ha. V prilohe 1 k dekrétu ministra rozvoja vidieka ¢. 56/2014 z 30. aprila 2014 o klasifikdcii
odrod vini¢a vhodnych na vyrobu vina sa uvddza v zozname ,schvalenych odrod“ a v prilohe 15 k dekrétu
ministra polnohospoddrstva a rozvoja vidieka ¢. 127/2009 z 29. septembra 2009 o systéme poskytovania tidajov
o vini¢i a vine a vydavani osvedceni o povode a o vyrobe vindrskych vyrobkov, ich uvddzani na trh a oznac¢ovani
sa odroda uvddza pod tradi¢nym ndzvom ,muskotily” [muskat]. Doplnenie schvilenej odrody neovplyvni
prepojenie medzi pestovatelskou oblastou a vyrobkom, pretoZe odrody uvedené v $pecifikdcii vyrobku s CHOP
,Kunsdg/Kunsigi“ sa zhoduji s odrodou Métrai muskotdly, pokial ide o pestovatel'skii hodnotu.

Doplnenie odrdd Bibor kadarka a Karmin do zoznamu schvélenych odrod
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:

— VI Schvélené odrody
b) Polozka jednotného dokumentu, ktorej sa zmena tyka:

— Vymedzend zemepisnd oblast

¢) Z odrod vini¢a Bibor kadarka a Kdrmin moZno vyrobit vino vysokej kvality. Vyrobcovia vo vinohradnickej oblasti
pestuju uvedené odrody vo vinohradoch s rozlohou 21 ha. Tieto odrody sa vyuZivaju ako tzv. farbiarky, ¢im
zvysuja kvalitu Cervenych vin s CHOP ,Kunsdg/Kunsagi“.

Doplnenie odrdd Blauburger, Syrah a Turdn do zoznamu schvilenych odrdd
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:

— VL Schvilené odrody
b) Polozka jednotného dokumentu, ktorej sa zmena tyka:

— Vymedzend zemepisnd oblast

¢) Z odrod vini¢a Blauburger, Syrah a Turdn moZno vyrobit vino vysokej kvality. Vyrobcovia vo vinohradnickej
oblasti pestujii uvedené odrody vo vinohradoch s rozlohou 34 ha. Odrody sa mo6zu pouzivat samostatne alebo
ako zlozky cuvée. Povolenim pouzivat v pripade tychto odrod CHOP ,Kunsdg/Kunsagi“ sa zvySuje predajnost vin,
ktoré sa z nich vyrébaja.

Doplnenie odrdd Furmint, Gyongyrizling, Lednyka a Zeng6 do zoznamu schvilenych odrdd
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:

— VL Schvilené odrody
b) Polozka jednotného dokumentu, ktorej sa zmena tyka:

— Vymedzend zemepisnd oblast

¢) Z odrdd vinica Furmint, Gyongyrizling, Lednyka a Zeng moZno vyrobit vino vysokej kvality. Vyrobcovia vo
vinohradnickej oblasti pestuji uvedené odrody vo vinohradoch s rozlohou 35 ha. Pouzivanim CHOP ,Kunsig/
Kunsdgi“ sa zvysuje predajnost vin z tychto odrod.

Zmena vo vSeobecnych pravidlich oznacovania

a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— VIIL Dalgie podmienky

b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Dalsie podmienky - Pravidld oznacovania

¢) Domnievame sa, Ze nidzov odrody by mal na etiketich vin s CHOP ,Kunsdg/Kunsagi“ vynikniit a byt zretelne
¢itatelny, pricom by na etikete nemal posobit nevyrazne, ale ani zaberat privela miesta.

Kontrola sdladu so $pecifikiciou vyrobku
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:

— X. Postup pri plneni tloh vindrskeho spolku
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b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Jednotného dokumentu sa tito zmena netyka.

c) Predseda vindrskeho spolku zodpovedd za kontroly stladu so $pecifikdciou vyrobku a na vykondvanie takychto
kontrol je ndleZite vybaveny.

8. Zmena maximélneho povoleného limitu obsahu prchavych kyselin
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— 1L Opis vin
b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Vindrske vyrobné postupy — Osobitné enologické postupy

¢) V tabulke II/1A. Pokial ide o analytické poziadavky, v pripade bielych odrodovych vin alebo cuvée s privlastkom
neskory zber, cervenych odrodovych vin alebo cuvée s privlastkom neskory zber, bielych odrodovych vin alebo
cuvée zo zhrozienkovateného hrozna, Cervenych odrodovych vin alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna,
bieleho ladového vina a ¢erveného ladového vina je maximalny obsah prchavych kyselin upraveny na 2,0 g/l.

9. ZruSenie poziadavky vyzrievania v drevenych sudoch
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— 1L Opis vin
b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Vindrske vyrobné postupy — Osobitné enologické postupy

¢) Z tabulky s povinnymi enologickymi postupmi sa v pripade bielych odrodovych vin alebo cuvée s privlastkom
neskory zber, Cervenych odrodovych vin alebo cuvée s privlastkom neskory zber a ¢ervenych odrodovych vin
alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna odstrafiuje poziadavka vyzrievat 3 mesiace v drevenych sudoch.
Poziadavka oxidativnej metddy je v rozpore s vindrskymi vyrobnymi postupmi. Tidto poziadavka je
neod6vodnend, pretoZe vyrobcovia vin s CHOP ,Kunsdg/Kunsagi“ vo vieobecnosti pouzivaji reduktivnu metédu.

10. Pravidld prevozu vin
a) Polozka Specifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— VIIL Dalie podmienky
b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Dalsie podmienky — Pravidld prevozu vin

¢) Vo vinohradnickej oblasti nie sii schopni vykondvat kontroly vyZadované podla tohto bodu. Zrusenim poziadavky
sa zniZuje administrativna zataz vietkych dotknutych stran.

11. Zmena pravidiel balenia
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— VIIL Dalsie podmienky
b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Dalsie podmienky — Pravidl4 balenia
¢) Vbode 3 sa vypustaji pismend a), b) a d). ZruSenim poziadavky sa zvy$ujii trhové prilezitosti vietkych dotknutych

strdn a zaroveil sa zniZuje administrativna zataz.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nézov vyrobku
Kunsag

Kunsagi

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu
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3. Kategorie vinohradnickych/vinarskych vyrobkov
1. Vino
4. Sumivé vino

9. Sytené perlivé vino

4. Opis vina (vin)

Vino — biele odrodové a cuvée

Vina majt svetlozelend, svetld alebo vyraznejsiu slamovozlti farbu; ¢asto byvajii jemné s nizkym obsahom alkoholu.
Vyznacuja sa sviezou chutou s charakterom letného ovocia a prilezitostne citrusov. V zdvislosti od obsahu cukru
moZu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 16,67
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — ruzové odrodové a cuvée

Vina maju svetloruzovd, ruzovi alebo svetlofialovi farbu; vyznacuja sa jemnou, sviezou kyslostou a ovocnou chutou
avonou. V zdvislosti od obsahu cukru moézu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 13,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — siller odrodové a cuvée

Odrodové vina maji vonu a chut, ktord je charakteristickd pre pouziti odrodu; cuvée maji vonu a chut
zodpovedajiicu pomeru pouzitych odrod. Vina sa vyznacujii zagulatenymi kyselinami, miernym obsah taninov
a plnostou. V zdvislosti od obsahu cukru mozu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.
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* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 miliekvivalentu na liter

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — Cervené odrodové a cuvée

Vina majd rubinovd alebo vyraznejSiu rubinovi farbu; vyznacuji sa intenzivnou ovocnou a korenistou voriou
a svieZou chufou s miernym obsahom taninov, prijemnou kyslostou a obsahom alkoholu. V zdvislosti od obsahu
cukru mozu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — biele odrodové alebo cuvée s privlastkom neskory zber

Vina majt zlatistd farbu; vyznacuji sa komplexnou voriou a hutnou olejnatou textdrou s ténmi ziskanymi
vyzrievanim v drevenych sudoch a vo flasiach. Maja prijemni kyslost a obsah alkoholu, ¢asto s obsahom zvyskového
cukru.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahuji na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 33,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — cervené odrodové alebo cuvée s priviastkom neskory zber

Vina maji rubinovil alebo sytocerventi farbu; vyznacuji sa komplexnou voriou a hutnou olejnatou textirou s ténmi
ziskanymi vyzrievanim v drevenych sudoch a vo flasiach. Maji prijemna kyslost a obsah alkoholu, ¢asto s obsahom
zvyskového cukru.
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* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 33,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — biele odrodové alebo cuvée s priviastkom vyber z hrozna

Vina st zelenkavo-Zltej farby; maji vonu a chut charakteristick pre pouzité odrody vinica. Vyznacuja sa sviezou
kyslostou, stredne silnym telom a alkoholovym charakterom. Vino méze byt suché, polosuché, polosladké alebo
sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahuji na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 13,33
liter)

Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — ruZové odrodové alebo cuvée s priviastkom vyber z hrozna

Vina maju svetloruzovd, ruzovu alebo svetlofialovi farbu; vyznacuji sa lahodnou, jemnou kyslostou a mimoriadne
ovocnou voflou. V zavislosti od obsahu cukru mozu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentochna | 13,33
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — cervené odrodové alebo cuvée s priviastkom vyber z hrozna

Vina majii tmavorubinovii alebo tmavocervend farbu; vyznacuji sa ovocnou a prilezitostne korenistou vonou,
strednou plnostou, jemnym charakterom s ténmi ziskanymi vyzrievanim v drevenych sudoch a vo flasiach
a miernym obsah taninov. V zdvislosti od obsahu cukru mézu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.
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* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — biele odrodové alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna

Vina majd zlatistd farbu; maji komplexnd vonu, vysoky obsah prirodzeného cukru a hutnd, olejnatd textiru;
vyznacuji sa komplexnou chutou a voiiou s tonmi medu, zrelého alebo suseného ovocia a v niektorych pripadoch
botrytidy; zvycajne st polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahuji na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 33,33
liter)

Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — Eervené odrodové alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna

Vina majii tmavorubinovii alebo tmavoclervend farbu. Tieto robustné, telnaté Cervené vina sa vyznaluji
charakteristickou vofiou zrelého alebo suSeného ovocia afalebo korenia a chutou typickou pre vyzrievanie
v drevenych sudoch alebo vo flasiach. Maji mierny obsah taninov, ¢asto s obsahom zvyskového cukru.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siricitého.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 33,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — biele ladové vino

Vino md vyzretd zlatistd farbu; vyznacuje sa plnou a komplexnou vonou, sviezou kyslostou a velmi vysokym
obsahom cukru. M4 koncentrovand, sladkd medovii chut.
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* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy

obsah oxidu siric¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimaélna celkové kyslost

3,5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

33,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Vino — cervené ladové vino

Vino mé bronzovocervend farbu; vofa je bohatd a komplexnd, md velmi vysoky obsah cukru; vyznacuje sa
koncentrovanou a sladkou medovou chufou s miernym obsahom taninov.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy

obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skutoény obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimdlna celkovd kyslost

3,5 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

33,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Sumivé vino — biele

Farba Sumivych vin sa odvija od prislusnej odrody; ich vona a chut st neutrdlne alebo charakteristické pre pouzit
odrodu vini¢a. Vyznacuja sa harmonickou kyslostou a sti lahké a vzdusné s pretrvdvajicou Sumivostou.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy

obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimaélna celkové kyslost

5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

13,33

Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Sumivé vino — ruzové

Farba $umivych vin sa odvija od prislusnej odrody; ich voiia a chut st neutrélne alebo charakteristické pre pouzitii
odrodu vini¢a. Vyznacuja sa harmonickou kyslostou a st [ahké a vzdusné s pretrvdvajicou Sumivostou.



C 190/16 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie 8.6.2020

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentochna | 13,33
liter)

Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Sumivé vino — cervené
Farba Sumivych vin sa odvija od prislusnej odrody; ich voia a chut sii neutralne alebo charakteristické pre pouzitii

odrodu vini¢a. Vyznacuja sa harmonickou kyslostou a sti lahké a vzdusné s pretrvdvajicou Sumivostou.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 13,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Sytené perlivé vino — biele

Perlivé vina maju svetld zelenkavo-zlta az svetlt slamovozltii farbu; vyznacuji sa relativne nizkym obsahom alkoholu,
vyraznou kyslostou a st mierne Sumivé. MoZu byt suché, polosladké alebo sladké. Ide o zivé, svieze vina s voiou
a chufou Cerstvého hrozna.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 7

Minimélna celkova kyslost 5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentochna | 13,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Sytené perlivé vino — ruzové

Perlivé vina maja svetloruzovd aZz ruzova farbu; vyznaCuji sa relativne nizkym obsahom alkoholu, vyraznou
kyslostou a st mierne $umivé. MoZu byt suché, polosladké alebo sladké. Ide o Zivé, svieze vina s vdriou a chutou
Cerstvého hrozna.
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* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.
Vseobecné analytické vlastnosti
Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 7
Minimdlna celkova kyslost 5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 13,33
liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
Sytené perlivé vino — Cervené
Perlivé vina maja svetlofialovii farbu; vyznacuji sa relativne nizkym obsahom alkoholu, vyraznou kyslostou a sii
mierne Sumivé. MoZu byt suché, polosladké alebo sladké. Ide o Zivé, svieZe vina s voiiou a chutou Cerstvého hrozna.
* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.
V3eobecné analytické vlastnosti
Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 7
Minimdlna celkovd kyslost 5 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 13,33
liter)
Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
5. Vindrske vyrobné postupy

a)  Zdkladné enologické postupy

Povinné enologické postupy — Vino (1)

Osobitny enologicky postup

Biele odrodové vina a cuvée, ruzové odrodové vina a cuvée:
— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat.

Siller odrodové vina a cuvée, Cervené odrodové vina a cuvée:
— duzina musi nakvasat na Supkach,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Biele odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory zber:
— hrozno sa musi spracovat v den zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat,

— vino sa moéZze plnit do flia§ najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
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— pred uvedenim na trh sa vyZaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Cervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory zber:

— duzina musi nakvésat na Supkéch,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— vino sa moZe plnit do fliag najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
— pred uvedenim na trh sa vyzaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Biele odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna:

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat,

— vino sa méZe plnit do flia§ najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
— pred uvedenim na trh sa vyZaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Povinné enologické postupy — Vino (2)

Osobitny enologicky postup

Ruzové odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna:

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat,

— vino sa moZe plnit do fliag najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
Cervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna:

— duzZina musi nakvasat na Supkéch,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— vino sa moZe plnit do fliag najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
— pred uvedenim na trh sa vyZaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Biele odrodové vina alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna:

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkal'ovat,

— vino sa méZe plnit do flia§ najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
— pred uvedenim na trh sa vyZaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Cervené odrodové vina alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna:

— duzina musi nakvasat na Supkéch,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— vino sa moZe plnit do fliag najskor 1. marca roka nasledujiceho po roku zberu,
— pred uvedenim na trh sa vyZaduje, aby vino 3 mesiace vyzrievalo vo flasiach.
Biele ladové vino a Cervené ladové vino:

— ruény zber pri teplote pod -7 °C

— lisovanie hrozna v zmrazenom stave,

— kvasenie az kym sa dosiahne pozadovany obsah cukru,

— vyzrievanie vo flasiach trvajice minimdlne 6 mesiacov.
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Zakéazané enologické postupy:
Osobitny enologicky postup

Biele odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory zber, ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory
zber, biele odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna, ruzové odrodové vina alebo cuvée s privlastkom
vyber z hrozna, ¢ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna, biele odrodové vina alebo cuvée zo
zhrozienkovateného hrozna, ¢ervené odrodové vina alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna, biele ladové vino,
cervené ladové vino:

— obohacovanie mustu,

— tprava obsahu zvyskového cukru vo vine.

Pravidld upravujlice pestovanie vini¢a — pestovatelsky postup a hustota vysadby
Postup pestovania

V pripade existujicich vinohradov vysadenych pred 31. decembrom 2011 sa vina s chrdnenym oznacenim pdvodu
,Kunsdg/Kunsdgi“ mozu z hrozna, ktoré v nich bolo vypestované, vyrdbat az do vykl¢ovania tychto vinohradov, a to
bez ohladu na spdsob vedenia vinic¢a alebo hustotu vysadby vo vinohrade.

V pripade vinohradov vysadenych po 31 December 2011 sa vina s chranenym oznacenim povodu ,Kunsig/Kunsagi“
mozu vyrdbat iba z hrozna pochddzajiceho z vinohradov vysadenych tymito metédami vedenia vinica:

— vedenie na hlavu,

— vedenie vini¢a, pri ktorom sa tazne vyvizuji do oblika,
— Moserovo vedenie,

— jednoduchy zéves,

— vedenie Sylvoz.

V pripade vinohradov vysadenych po 1. janudri 2012 hustota vysadby musi dosahovat minimélne 3 300 krov na
hektar. Pri ur¢ovani vzdialenosti medzi radmi a medzi krami je okrem rovnomernej vzdialenosti medzi radmi a krami
prijatelnd aj dvojradovd afalebo pérové vysadba. Vzdialenost medzi radmi musi byt minimélne 1,00 m a maximalne
3,60 m, pricom vzdialenost medzi krami musi byt minimédlne 0,60 m a maximdlne 1,20 m. V pripade parovo
vysadenych krov je rozhodujtcim faktorom priemernd vzdialenost medzi krami.

Pri uréovani zataZenia krov nesmie pocet rodivych pukov ponechanych na kazdom kre presiahnut 16 na m? bez
ohladu na pestovatelsky postup. Kone¢ny vynos pozadovany na splnenie cielov vyroby sa musi urcit
prostrednictvom reguldcie strapcov podla potreby pocas vegetatného obdobia.

Na vyrobu vindrskych vyrobkov s CHOP ,Kunsdg/Kunsdgi“ sa moze pouzit iba hrozno pochddzajiice z vinohradov
s menej ako 10 % podielom vyhynutych krov.

Pravidla upravujiice pestovanie vini¢a — nacasovanie a sposob zberu a kvalita hrozna
Postup pestovania

Détum zaciatku zberu urcuje kazdy rok vybor vindrskeho spolku. UrCuje sa na zdklade skisobnych zberov, ktoré sa
vykondvajt kazdy tyzden od 1. augusta kazdého roku.

Ziadnemu vinu vyrobenému z hrozna zozbieraného este pred ddtumom zaciatku zberu, ktory urcil vinarsky spolok,
nemozno udelif osved¢enie o povode pre vino s CHOP ,Kunsdg/Kunsdgi“, ani ho nemozno preddvat s CHOP
,Kunsdg/Kunsagi“. Dtum zaciatku zberu uverejiiuje vindrsky spolok formou oznamu.

Pri vyrobe vindrskych vyrobkov by sa minimélny obsah cukru a potencidlny obsah alkoholu hrozna mal uplatiiovat
podla dalej uvedenej tabulky v stilade s platnymi pravnymi predpismi Madarska a Eurdpskej tnie.

Pocas zberu byva zvycajne povolend ru¢nd aj mechanizovand metdda zberu, ale nasledujiice druhy vina sa mozu
vyrébat iba z hrozna pochddzajiceho z ru¢ného zberu:

— vino s privlastkom neskory zber,
— vino s privlastkom vyber z hrozna,
— vino zo zhrozienkovateného hrozna,

— Tadové vino.
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Minimaélny obsah cukru v hrozne a minimélny potencidlny obsah alkoholu hrozna
Postup pestovania

Odroda vina/Kategéria Minimdlny obsah cukru v hrozne vyjadreny v stupiioch madarského mustomeru [Magyar
mustfok — (MM®), pri teplote 17,5 °C]

Vina — biele odrodové a cuvée, ruzové odrodové a cuvée, siller odrodové a cuvée, ¢ervené odrodové a cuvée: 14,82
Vino — biele a ¢ervené s privlastkom neskory zber: 19,00

Vino — ruzové a Cervené s privlastkom vyber z hrozna: 19,00

Vino — biele a ¢ervené zo zhrozienkovateného hrozna: 20,00

Vino - biele a ¢ervené ladové vino: 16,66 25,00

Sumivé vino: 14,82

Sytené perlivé vino: 14,82

Minimdlny potencidlny obsah alkoholu hrozna [(obj. %), pri teplote 20 °C]

Vina — biele odrodové a cuvée, ruzové odrodové a cuvée, siller odrodové a cuvée, cervené odrodové a cuvée: 9,0
Vino — biele a Cervené s privlastkom neskory zber: 12,08

Vino — ruzové a Cervené s privlastkom vyber z hrozna: 12,08

Vino — biele a ¢ervené zo zhrozienkovateného hrozna: 12,83

Vino - biele a ¢ervené ladové vino: 16,66

Sumivé vino: 9,0

Sytené perlivé vino: 9,0

b) Maximdlne vynosy

Biele odrodové vina a cuvée, ruzové odrodové vina a cuvée, siller odrodové vina a cuvée, ¢ervené odrodové vina
a cuvée, Sumivé vina

100 hektolitrov na hektar

Biele odrodové vina a cuvée, ruzové odrodové vina a cuvée, siller odrodové vina a cuvée, ¢ervené odrodové vina
a cuvée, Sumivé vina

14 300 kg hrozna na hektdr

Biele odrodové vina a cuvée, ruzové odrodové vina a cuvée, siller odrodové vina a cuvée, ¢ervené odrodové vina
a cuvée, Sumivé vina

14 300 kg hrozna na hektdr

Sytené perlivé vino

14 300 kg hrozna na hektar

Biele a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory zber

70 hektolitrov na hektar

Biele a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom neskory zber

10 000 kg hrozna na hektar

Bicle, ruzové a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna
70 hektolitrov na hektar

Biele, ruzové a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée s privlastkom vyber z hrozna
10 000 kg hrozna na hektar

Biele a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna, biele a ervené ladové vina
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42 hektolitrov na hektar
Biele a ¢ervené odrodové vina alebo cuvée zo zhrozienkovateného hrozna, biele a ervené ladové vina

6 000 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Uzemia uvedenych obcf, ktoré sti podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I a
II: Abony, Akaszt6, Albertirsa, Apostag, Agasegyhdza, Ballészog, Balotaszllds, Bacsalmas, Bécssz6l6s, Bénye, Bocsa,
Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhdza, Csemd, Csengdd, Cserkeszdls, Csépa, Csikéria, Csélyospilos, Dany,
Dunapataj, Dunavecse, Domsod, FelsGlajos, Fiilophdza, Filopjakab, Fiilopszdllds, Harta, Gomba, Harkakotony,
Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsidk, Jakabszdllds, Janoshalma, Jdszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszld,
Kakucs, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas,
Kiskunmajsa, Kisszallds, Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszdllds, Kunszentmiklos,
Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Monor, Monorierdd, Moricgdt, Nagykdta, Nagykdéros, Nagyrév,
Nydrl6rinc, Nydrsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Péhi, Pdlmonostora, Petéfiszdllds, Pilis, Pirt6, Rackeve, Solt,
Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszdllds, Szank, Szelevény, Szentkiraly, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetujfalu,
Tabdi, Tapidszentmadrton, Tapidszele, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszafoldvdr, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt,
Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Toéalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvés a Zsana.

7. Hlavné mustové odrody
chasselas — weisser gutedel
tramini — traminer
syrah — blauer syrah
syrah — serine noir
kiralylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
pozsonyi fehér — czétényi fehér
kékoportd — portugizer
sauvignon — sovinjon
kovidinka — a dinka crvena
pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — pinot cernii
furmint — zapfner
lednyka — lednysz616
furmint — posipel
furmint — som
olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
nektdr
tramini — savagnin rose
pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
furmint — furmint bianco

chardonnay — kereklevelii
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pinot noir — pignula
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina
sziirkebardt — auvergans gris
lednyka — dievcenske hrozno
irsai olivér — zolotis
kékfrankos — blaufriankisch
kiralylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
sziirkebarat — pinot gris
rizlingszilvdni — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
ezerjé — korponai
rizlingszilvani - rizvanac
kadarka — negru moale
ezerfirtd

chasselas — chrupka belia
pinot noir — pinot tinto

turdn

kékoportd — portugais bleu
irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harsleveld - lipovina

chasselas - fendant blanc
tramini — gewlirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
arany sarfehér — huszar sz6l6
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz6l6
furmint — szigeti

z6ld veltelini — griiner muskateller
kovidinka — steinschiller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
gyongyrizling

pinot noir — pino cserniij

rizlingszilvéni — rivaner
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arany sarfehér — izsaki sarfehér
tramini — tramin cervené
kékfrankos — moravka

kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
hérsleveldi — garszleveljii

ezerjo — tausendachtgute
kiralylednyka — erdei sirga
kékoport — portugalske modré
kadarka — kadar

ezerj6 — szadocsina

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralylednyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

arany sarfehér — fehér dinka
harsleveld — feuilles de tilleul
bibor kadarka

cabernet franc — gros vidur
kirdlylednyka — konigstochter
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
kadarka — torokszélé

leanyka — feteasca alba

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
kirdlyleanyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa

pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot belyj

syrah — shiraz

zeng6
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olasz rizling — risling vlassky
hamburgi muskotdly — miszket hamburgszki
cabernet sauvignon
chardonnay - ronci bilé
sziirkebardt — grauburgunder
chasselas — fehér fabianszéslé
sziirkebarat — rulinder
cabernet franc — carmenet
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
ottonel muskotdly — muscat ottonel
kékoportd — blauer portugieser
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
ezerjé — trummertraube
lednyka — madchentraube
hamburgi muskotdly — moscato ’Amburgo
kovidinka — a dinka mala

karat

ezerj6 — tausendgute

pinot noir — pinot nero

arany sdrfehér — német dinka
ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai
pozsonyi fehér — czétényi
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
matrai muskotaly

olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi
pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
ezerjé — kolmreifler

generosa

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler
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blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc
z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
jubileum 75

pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — grauménch
cabernet franc — gros cabernet
arany sarfehér — izsaki

irsai olivér — zolotisztiij ranniyj

kékoportd — modry portugal

Opis siivislosti
Pre vsetky kategdrie — Opis vymedzenej zemepisnej oblasti

a)  Prirodné a kultirne faktory

Vymedzend vyrobnd oblast sa nachddza v centrdlnej Casti Madarska. Rozprestiera sa prevazne v oblasti Velkej
dunajskej kotliny ohranicenej rieckami Dunaj a Tisa, zndmej ako medziriecie Tisy a Dunaja, a v regiéne Tiszazug. Na
severozdpade je spojend s niektorymi vyrobnymi oblastami Csepelského ostrova a na severe s vyrobnymi oblastami
v pohori G6doll6.

Environmentdlne charakteristiky oblasti vyroby st podmienené najmi jej niZinatou polohou. Oblast lez{ v nadmorskej
vyske necelych 150 m. Povrch je rovinaty a rozdiely v nadmorskej vyske nie st vicsie ako 10 — 20 m.

piesok), ako aj hnedou lesnou podou, Cernozemou a mocaristymi a aluvidlnymi liénymi podami. Pieso¢natd poda sa
zvycajne rychlo zohrieva, jej svetld farba lepsie odraza slne¢né svetlo (ktoré poméha pri dozrievani hrozna) a vdaka
obsahu kremena, ktory presahuje 75 %, je odolnd voci fyloxére. Na druhej strane mé nedostato¢ni schopnost prisunu
zivin a zadrZiavania vody a pomerne nizky obsah mineralov.

Klimatické podmienky vyrobnej oblasti urcuje najmi kontinentdlne podnebie prevlddajice v Madarsku, ktoré sa
vyznacuje predovSetkym horticimi letami a studenymi zimami.

Priemernd teplota dosahuje priblizne 10 — 11 °C. Vo vegeta¢nom obdobi, t. j. v jali a auguste, ¢asto prichddzaji viny
hortcav. Priemerny pocet hodin slne¢ného svitu presahuje 2 000 hodin ro¢ne.

Priemerny ro¢ny thrn zrdzok je 450 — 500 mm, ¢o do vel'kej miery spliia potreby hrozna, aj ked zrazky st pocas roka
rozlozené nerovnomerne.

b) Ludské faktory

Vyrobnd oblast md vzhladom na svoju velkd zemepisnii rozlohu bohaté vinohradnicke a vindrske tradicie. Prvé
pisomné zmienky o vinohradoch v tejto oblasti pochddzaja z roku 1075. V stredoveku slizila vyroba vina v prvom
rade na uspokojenie miestnych potrieb. Po tureckej okupécii sa vo vymedzenej zemepisnej oblasti vysadil vini¢
s cielom rekultivovat opustené piesocnaté oblasti a viazat pohyblivy piesok. Fyloxérovd epidémia v roku 1875
vinohrady v podstate tiplne obisla a do velkej miery posilnila ich tilohu. Vdaka technologickému vyvoju koncom 19.
storoCia sa kvalita vin z tohto regionu vyrazne zlepsila. Zaciatkom 20. storocia sa vina z tychto vyrobnych oblasti
stali vSeobecne zndmymi a trh s nimi sa vyrazne rozsiril. V désledku toho sa vinohradnicka plocha niekolkondsobne
zvidsila.

Nepretrzity a prebiehajtci technologicky vyvoj umoziuje vyuZzivanie reduktivnej met6dy a vyrobu bielych a ruzovych
vin, ktoré sa v stiCasnosti tesia oblube, ako aj svieZich ¢ervenych vin, v ktorych vynikd ovocnost hrozna.
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Slogan vinohradnickej oblasti ,Vina z oblasti Kunsag sti vhodné na kazdy den* (,A Kunsdgi Bor a Mindennapok Bora*)
je od roku 2000 chréneny.

Vyrobcovia pdsobiaci vo vymedzenej zemepisnej oblasti si vyberajii odrodové Struktiry prisposobené potencidlu
ekologickych podmienok. Vedome rozvijajii zemepisny podiel tradicnych a novych odrod a vyuzivaji techniky
pestovania vini¢a a vyroby vina, ktoré st vhodné pre trhové podmienky.

Vino

2. Opis vin

Vina sa rychlo rozvijaji a maji mierny obsah kyselin s jemnym charakterom. Biele a ruZzové vina sa vyznaluji
intenzivnou vofou a plnou chutou. Cervené vina z tohto regiénu st vo vSeobecnosti ovocné a lahké s menej sytou
farbou a menej vyraznou pritomnostou taninov. Vdaka vdpenatej piesocnatej pode je chuf vina menej mineralna.

Vina s privlastkom vyber z hrozna maji vlastnosti charakteristické pre pouzZitii odrodu a vyvazeny obsah kyselin,
alkoholu a cukru.

Vina s privlastkom neskory zber a vina vyrobené zo zhrozienkovateného hrozna s telnaté a vyznacuja sa osobitym
charakterom, ktory je vysledkom vyrobného postupu a vyzrievania. Obsahuju zvyskovy cukor.

Ladové vina st telnaté a vdaka svojmu obsahu zvyskového cukru, kyselin a alkoholu maji vyvazent sladkd chut.

3. Savislost medzi vyrobnou oblastou, ludskymi faktormi a vyrobkom

Ekologické prostredie, najmi piesocnaté pody, vyrazne ovplyviiuje vlastnosti vin. Takéto vlastnosti si pritomné
predovetkym v rychlo dozrievajticich, zvycajne lahsich vinach s relativne nizkou kyslostou, vi¢Sou jemnostou,
rychlo sa rozvijajicimi kyselinami a nizkym obsahom alkoholu vo vi¢sine ro¢nikov.

Vina maji nizsi obsah minerdlov, typicky pre pieso¢naté pddy. Vina z tejto pestovatel'skej oblasti sa predovietkym
oznacuji ako mladé vina s kratkym dozrievanim. Ekologické prostredie v tejto oblasti podnietilo rozsirenie viacerych
tradi¢nych odrdd vina (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka). Typicky charakter odrdéd mozno umocnit pouZitim vyberu
z hrozna. V urcitych ro¢nikoch vin sa z hrozna vyraba vino s jedinecnou hodnotou. Prezreté alebo zhrozienkovatené
hrozno mozno vyuzivat ako surovinu na vyrobu vin s vysokym obsahom alkoholu a plnou chufou, pric¢om ich
kvalita sa vyzrievanim dalej zvySuje. Lahké a svieZe vina st dokonalou surovinou na vyrobu Sumivych vin a sytenych
perlivych vin.

Vinohradnicka oblast Kunsdg zohréva v sektore vinohradnictva a vindrstva madarského polnohospodarstva kltacovii
Glohu, pretozZe sa v nej pestuje takmer polovica vietkého hrozna v krajine. Okrem hospodarskeho vyznamu zohrdva
pestovanie vini¢a doleziti spolocenskii tilohu aj pri zabezpecovani a doplitani prijmu a pri udrZiavani miestneho
obyvatel'stva. Vzhladom na miestne ekologické podmienky (napr. piesocnaté pody, nedostatok zrdzok) je pestovanie
vini¢a jednou z nédkladovo najefektivnejsich polnohospoddrskych Cinnosti v tomto regione. Pestovanie vinica md
vplyv aj na charakter okolitej krajiny a pomdha zvySovat atraktivnost regiénu. Vinohrady boli ac¢inné pri
predchddzani $irenia ndnosov piesku a vini¢ ma v porovnan{ s inymi rastlinami tendenciu lepsie prezit v pddach
s nizkou schopnostou zadrZziavat vodu.

Vo vinohradnickej oblasti Kunsdg prevlddajii povodné a novovyslachtené madarské mustové odrody.

Svoju vybornil povest medzi spotrebitelmi si vybudovala najmi vdaka relativne [ahkym, ovocnym a aromatickym
muskdtovym vinam z tohto regiénu.

Sumivé vino

b) Ludské faktory

Na $umivé vina s chrdnenym oznacenim povodu ,Kunsdg/Kunsigi“ sa okrem uvedenych ludskych faktorov vztahuja aj
tieto faktory:

Vyroba perlivych a Sumivych vin sa v pestovatel'skej oblasti zakladd na odrodach s charakteristickou kyslostou (napr.
Ezerjo, Cserszegi fliszeres).

2. Opisvin

Sumivé vina st vzdusné a lahké so sviezou voriou a osvieZujicou kyslostou.
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3. Stvislost medzi vyrobnou oblastou, ludskymi faktormi a vyrobkom

Ekologické prostredie, najmi pieso¢naté pddy, vyrazne ovplyviiuje vlastnosti vin. Takéto vlastnosti st pritomné
predovietkym v rychlo sa rozvijajicich, zvycajne lahsich vinach s relativne nizkou kyslostou, vd¢sou jemnostou,

Vina majd niz§{ obsah minerdlov, typicky pre piesocnaté pody. Vina z tejto pestovatelskej oblasti sa predovsetkym
oznacuja ako mladé vina s krdtkym dozrievanim. Ekologické prostredie v tejto oblasti podnietilo rozsirenie viacerych
tradi¢nych odrdd vina (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka). Typicky charakter odrdéd mozno umocnif pouZitim vyberu
z hrozna. V urcitych ro¢nikoch vin sa z hrozna vyraba vino s jedine¢nou hodnotou. Prezreté alebo zhrozienkovatené
hrozno mozno vyuzivat ako surovinu na vyrobu vin s vysokym obsahom alkoholu a plnou chufou, pricom ich
kvalita sa vyzrievanim dalej zvySuje. Lahké a svieZe vina st dokonalou surovinou na vyrobu Sumivych vin a sytenych
perlivych vin.

Vinohradnicka oblast Kunsdg zohrédva v sektore vinohradnictva a vindrstva madarského polnohospodarstva klicova
tilohu, pretoZe sa v nej pestuje takmer polovica vietkého hrozna v krajine. Okrem hospodarskeho vyznamu zohrava
pestovanie vinica doleziti spolocenskii tlohu aj pri zabezpecovani a dopliiani prijmu a pri udrZiavani miestneho
obyvatel'stva. Vzhladom na miestne ekologické podmienky (napr. piesocnaté pody, nedostatok zrdzok) je pestovanie
vini¢a jednou z nakladovo najefektivnejsich polnohospodarskych ¢innosti v tomto regiéne. Pestovanie vini¢a ma
vplyv aj na charakter okolitej krajiny a pomdha zvySovat atraktivnost regiénu. Vinohrady boli a¢inné pri
predchddzani $irenia ndnosov piesku a vini¢ ma v porovnan{ s inymi rastlinami tendenciu lepsie prezit v pddach
s nizkou schopnostou zadrziavat vodu.

Vo vinohradnickej oblasti Kunsdg prevlddaji povodné a novovyslachtené madarské mustové odrody.

Svoju vybornii povest medzi spotrebitelmi si vybudovala najmi vdaka relativne Tahkym, ovocnym a aromatickym
muskatovym vinam z tohto regioénu.

Sytené perlivé vino

b) Ludské faktory

Na $umivé vina s chranenym oznacenim povodu ,Kunsdg/Kunsdgi“ sa okrem uvedenych ludskych faktorov vztahuju aj
tieto faktory:

Vyroba perlivych a sumivych vin sa v pestovatel'skej oblasti zakladd na odrodéch s charakteristickou kyslostou (napr.
Ezerjo, Cserszegi fiiszeres).

2. Opisvin

Sytené perlivé vina sa vyznacuju svieZou vonou a lahkostou.

3. Savislost medzi vyrobnou oblastou, [udskymi faktormi a vyrobkom

Ekologické prostredie, najmi piesocnaté pody, vyrazne ovplyviiuje vlastnosti vin. Takéto vlastnosti si pritomné
predovsetkym v rychlo sa rozvijajicich, zvycajne lahsich vinach s relativne nizkou kyslostou, vicSou jemnostou,
rychlo sa rozvijajiicimi kyselinami a miernym obsahom alkoholu vo vi¢sine ro¢nikov.

Vina maji niz$i obsah minerdlov, typicky pre pieso¢naté pody. Vina z tejto pestovatelskej oblasti sa predovsetkym
oznacuji ako mladé vina s krdtkym dozrievanim. Ekologické prostredie v tejto oblasti podnietilo rozsirenie viacerych
tradi¢nych odrod vina (Ezerj6, Kadarka, K6vidinka). Typicky charakter odrod moZno umocnit pouzitim vyberu
z hrozna. V uréitych ro¢nikoch vin sa z hrozna vyraba vino s jedine¢nou hodnotou. Prezreté alebo zhrozienkovatené
hrozno mozno vyuzivat ako surovinu na vyrobu vin s vysokym obsahom alkoholu a plnou chutou, pricom ich
kvalita sa vyzrievanim dalej zvySuje. Lahké a svieZe vina sti dokonalou surovinou na vyrobu $umivych vin a sytenych
perlivych vin.

Vinohradnicka oblast Kunsdg zohréva v sektore vinohradnictva a vindrstva madarského polnohospodarstva klt¢ovii
Glohu, pretozZe sa v nej pestuje takmer polovica vietkého hrozna v krajine. Okrem hospodarskeho vyznamu zohrdva
pestovanie vini¢a doleziti spolocenskd tlohu aj pri zabezpecovani a dopliiani prijmu a pri udrziavani miestneho
obyvatelstva. Vzhladom na miestne ekologické podmienky (napr. pieso¢naté pody, nedostatok zrdzok) je pestovanie
vini¢a jednou z ndkladovo najefektivnejsich polnohospoddrskych ¢innosti v tomto regione. Pestovanie vini¢a mé
vplyv aj na charakter okolitej krajiny a pomdha zvySovat atraktivnost regiénu. Vinohrady boli ac¢inné pri
predchddzani $irenia ndnosov piesku a vini¢ ma v porovnani{ s inymi rastlinami tendenciu lepsie prezit v pddach
s nizkou schopnostou zadrziavat vodu.
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Vo vinohradnickej oblasti Kunsdg prevlidaji povodné a novovyslachtené madarské mustové odrody.

Svoju vybornil povest medzi spotrebitelmi si vybudovala najmi vdaka relativne [ahkym, ovocnym a aromatickym
muskdtovym vinam z tohto regiénu.

9. DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)
Pravidld oznacovania — Mensie zemepisné jednotky, ktoré mozno uvadzat na etikete
Pravny rdmec:
Vndtro$titne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
Dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:
i) Uvéddzanie ndzvov obci

Nézvy obci patriacich do vinohradnickej oblasti Kunsdg sa mozu uvadzat ako mensie zemepisné jednotky, nez je
vymedzend zemepisnd oblast Kunsdg, s vynimkou nédzvov obci Izsdk a Monor.

ii) Uvadzanie ndzvov vinohradov

Spolu s oznacenim vymedzenej zemepisnej oblasti ,Kunsdg“ a ndzvom obce sa moZzu uvadzat tieto nazvy vinohradov:
— Arany-hegy (v obci Ceglédbercel),

— Fischer-part (v obciach Cegléd a Ceglédbercel).

iti) Uvéddzanie ndzvov okresov

Spolu s oznacenim vymedzenej zemepisnej oblasti ,Kunsdg“ sa moézu uvadzat tieto ndzvy okresov:

— Kecskemét, ktory podla vinohradnickeho katastra zahifia vinohrady patriace do hrani¢nych oblasti I. a IL. triedy
obci Fels6lajos, Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszéllds, Laddnybene a Lajosmizse.

— Tiszakiirt, ktory podla vinohradnickeho katastra zahffia vinohrady patriace do hrani¢nych oblasti I. a II. triedy obci
Cserkesz616, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas a Tiszaug.

Ak sa uvddza ndzov okresu, ndzvy obci patriacich do daného okresu nemozno pouzit ako oznacenie mensej
zemepisnej jednotky.

Nédzov mensej zemepisnej jednotky sa moze na etikete uvddzat len vtedy, ak z tejto mensej zemepisnej jednotky
pochadza 100 % vyrobku.

Pravidld oznacovania

Pravny ramec:

Vnutrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

Dalgie vyrazy podliehajtice obmedzeniam:

— ,Muskotaly“ [muskét] oznacuje vino vyrobené najmenej z 85 % zo zberu jednej alebo viacerych z tychto odrod
vinica: Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Generosa, Hamburgi muskotdly, Nektdr, Mdtrai Muskotdly, Ottonel
muskotaly afalebo Tramini.

— ,Primér* [primeur] oznacuje vino flaSované v roku zberu. MoZe sa pouZit aj synonymicky vyraz ,Gjbor* [mladé
vino].

Nézov odrody Arany Sarfehér sa na etikete uvadzat nesmie.

V pripade scelovanych vin sa okrem povodného oznacenia ,cuvée“ moze pouzivat aj madarské oznacenie ,kiivé
a jeho synonymum ,hdzasitds” (asamblaz).
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Pravidla prezentdcie

Pravny rdmec:

Vnutrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

FlaSovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vina, $umivé vina a sytené perlivé vina mozu flasovat iba flaovatelia zaregistrovani Regiondlnou radou vindrskych
spolkov vinohradnickej oblasti Kunsag.

Vyroba v inej ako vymedzenej zemepisnej oblasti:

Prdvny rdmec:

Vndtro$tatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

Vynimka tykajtca sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

povolenie v obciach Borota, Csongrad a Hajos.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2020/C 190/07)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s clinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Matra/Matrai“
Referencné &islo PDO-HU-A1368-AM02
Déatum oznamenia: 29. 4. 2020
OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

1. Zaclenenie nového druhu vina, ,Mdtra (Mdtrai) Superior*, do $pecifikicie vyrobku
a) Polozky $pecifikacie, ktorych sa zmena tyka:
— 1L Opis vina (vin)
— 1II. Osobitné enologické postupy
— V. Maximélne vynosy
— VL Povolené odrody vini¢a
— VIL Sivislost so zemepisnou oblastou
— VIIL Dalsie podmienky
b) Oddiely jednotného dokumentu, ktorych sa zmena tyka:
— Opis vina (vin)
— Enologické postupy
— Suvislost so zemepisnou oblastou
— Dalsie podmienky
¢) Dovod:

V pripade vina ,Matra (Matrai) Superior” sa domnievame, Ze ak vindr vyrdba vino s néleZitou starostlivostou
a s pouzitim vhodne regulovanych pestovatelskych met6d, dand oblast méze pozdvihnit osobitné vlastnosti
odrody vini¢a. Cielom je vyrdbat z tejto osobitnej suroviny autentické prirodzené vino na zdklade pouzitia
enologického postupu, ktory zahffia pridanie ¢o najmensiecho mnozZstva umelych a upravenych latok.

2. Pridanie tychto odrdd k povolenym odroddm vinic¢a: Chasselas, Furmint, Kirdlylednyka, Biborkadarka a Turdn
a) Polozka 3pecifikcie, ktorej sa zmena tyka:
— VI Povolené odrody vinica
b) Oddiel jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Hlavné mustové odrody
¢) Dovod:

Velkou vyhodou vinohradnickej oblasti Matra je rozmanitost jej odrod vinica, ktord je vysledkom osobitnych
klimatickych podmienok a vlastnosti tejto oblasti vyroby a zarucuje zvy$ovanie poctu odrod.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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3.

Z vin vyrdbanych z odrody Chasselas, ktord sa pestuje vo vinohradnickej oblasti Matra, moézZu vznikniit svieze, lahké,
zivé odrodové vina s ¢istou chutfou. Vina vyrdbané z odrody Furmint dokonale stelesiiuji hodnoty niektorych
hlavnych svahov vinohradnickej oblasti. Odroda Kirdlylednyka je vybornym doplnkom vinohradov, ktoré st
vhodné na pestovanie vyberu odrod Matra muskotaly [muskdt], a dalej zvyraziuje vlastnosti tejto oblasti vyroby.
Cervené odrody vinica Biborkadarka a Turdn sa mozu pouzif aj ako zdkladnd prisada pre kupdz vin s cielom
zvyraznit jedineCnost existujiicich Cervenych vin, ale st takisto vhodné pre vyrobné podmienky niektorych

hlavnych svahov vinohradnickej oblasti.

Objasnenie velkosti loga vinohradnickej oblasti

a) Polozka 3pecifikécie, ktorej sa zmena tyka:
— VIIL Dalsie podmienky

b) Oddiel jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

¢) Dovod:

Na$im cielom je zaistif, aby sa logo vinohradnickej oblasti uvddzalo na vyrobkoch s CHOP ,Mitra“

v $tandardizovanej velkosti.

Uprava enologického postupu v dosledku zmien pravnych predpisov
a) Polozka $pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— IIL Osobitné enologické postupy — pravidla vinohradnictva
b) Oddiel jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Enologické postupy — osobitné enologické postupy
¢) Dovod:

Cielom tejto tGipravy je vyrabat vina vyssej kvality.

Technickd dprava — zmena ndzvu kontrolného orginu
a) Polozka 3pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— IX. Kontrola
b) Oddiel jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Tato zmena nemd vplyv na jednotny dokument.
¢) Dovod:

Zohladnit zmeny adresy a kontaktnych Gdajov urcenych kontrolnych orgdnov.

JEDNOTNY DOKUMENT

. Ndzov vyrobku

Matra

Matrai

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

Opis vina (vin)

Biele

Biele vina maju svetlozelent, svetli slamovozltd, intenziviu slamovozlti alebo slamovozltt farbu bez dubovej vone,

¢asto s jemnou kyslostou a nizkym obsahom alkoholu a sviezi, ovocny a prileZitostne citrusovy charakter.
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* Maximadlny celkovy obsah alkoholu a maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedaji hraniénym hodnotim

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9,5

Minimélna celkova kyslost

4 g/l, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Ruzové

Vina bledoruzovej, ruzovej alebo bledofialovej farby s lahkym, intenzivnym kyslastym nddychom a vynimocne
ovocnym buketom, pri€om vona a chut nenest Ziadne stopy po dozrievani v sudoch. Datum spotreby je rok az rok

a pol od zberu.

* Maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedaji hrani¢nym hodnotim

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9,5

Minimdlna celkovd kyslost

4 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Cervené

Vina intenzivnej alebo tmavej rubinovej farby s vyraznym ovocnym a casto korenistym buketom, vyraznou chutou,
ktoré v drevenych sudoch dozrievaji len ¢iastoéne alebo minimalne a v ktorych dubova prichut nie je dominantna.
Typicky dobre vyvdzené Cervené vina s jemnou Struktirou a so strednym obsahom alkoholu.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy obsah oxidu siri¢it¢ho zodpovedaji hrani¢nym hodnotim

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9,5

Minimélna celkova kyslost

4 g[1, vyjadrenad ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

20

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
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Muskotdly [muskdt]

Svetlé slamovozlté, slamovozlté alebo vyraznejsie slamovozlté vina s intenzivnou muskdtovou prichutou, ovocnou

chufou a jemnou kyslostou, ¢asto so zvyskovym cukrom.

* Maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedaji hrani¢nym hodnotim

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9,5

Minimdlna celkova kyslost

4 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Késdi sziiretelésii bor [neskory zber]

Vino zlatistej farby s komplexnym buketom, vyraznou olejovou textrou, bohatou chufou a vofiou a prichutou
pochddzajiicou z dozrievania v drevenych sudoch alebo vo flasiach, s prijemnym kyslastym nddychom a obsahom

alkoholu a ¢asto so zvyskovym obsahom cukru.

* Maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedaji hrani¢nym hodnotdm

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimélna celkova kyslost

4 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

Siller

Vina bledoCervenej az intenzivnej Cervenej farby s Ceresfiovym alebo visfiovym buketom, s lahkym zivym kyslastym
nadychom, odrodovym charakterom a vonou a chutou bez stopy dozrievania v sudoch.

* Maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedaji hrani¢nym hodnotim

stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9,5

Minimdlna celkova kyslost

4 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
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Superior fehér [superior biele]

Vina vyssej kvality a zelenkastobielej, zelenkastozltej alebo Zltej farby, vyvinuté, mimoriadne zrelé biele vina s pomerne
vysokym obsahom alkoholu a dlhotrvajiicou chutou. Odrodové vina st charakteristické ovocnou alebo inou vénou
typickou pre pouziti odrodu, ktorti moézu dopliat vone a prichute typické pre dand oblast vyroby. Zmiesané vina st
telnaté s dlhym zdverom s odlisnymi vlastnostami v zdvislosti od pomeru druhov v zmesi a mozu byt suché alebo
polosuché.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy obsah oxidu siricitého zodpovedajti hrani¢nym hodnotdém
stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12

Minimdlna celkova kyslost 5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) | 13,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢it¢ho (v miligramoch na
liter)

Superior vords [superior cervené]

Farba vina prechddza od grandtovocervenej az do tmavého odtienia rubinovej a odrodové vino md ovocny a korenisty
buket a prichut typickd pre pouziti odrodu. Buket, prichut, zagulatené kyseliny a obsah trieslovin v zmieSanych
vinach zdvisia od podielu druhov pouzitych v zmesi. Vina maji obzvlast zreld voriu, zamatovd chut, telnaty charakter
a vofu, ktord je ovocnd (Ceresnia, visia, malina, Cierna ribezla atd’) a korenistd (Skorica, vanilka, ¢okoldda, tabak atd')
a moZe byt doplnend vonami a chutami typickymi pre tato oblast vyroby.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximilny celkovy obsah oxidu siricitého zodpovedajt hrani¢nym hodnotdém
stanovenym v pravnych predpisoch EU.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12

Minimdlna celkova kyslost 5 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) | 15

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
a) Zdkladné enologické postupy

Biele

Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin
POVINNE:

— hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,

— (istenie mustu.

Ruzové

Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin
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POVINNE:

hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,
smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

Cistenie mustu.

Cervené

Relevantné obmedzenie tykajtice sa vyroby vin

POVINNE:

vyroba ¢erveného vina kvasenim na $upkéch alebo zohrievanim,

smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Muskotdly [muskat]

Relevantné obmedzenie tykajtce sa vyroby vin

POVINNE:

hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,
smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

Cistenie mustu,

pravidlo kupédze: vino musi najmenej z 85 % pozostavat z odrdd Cserszegi fdiszeres, Irsai Olivér, Ottonel muskotdly

alebo Sarga muskotaly.

,Késdi sziiretelésti bor” [neskory zber]

Relevantné obmedzenie tykajtce sa vyroby vin

POVINNE:

hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,

smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

Cistenie mustu,

moze sa plnit do fliag najskor 1. marca roku nasledujiceho po roku zberu,

trojmesacné dozrievanie vo flasi pred uvedenim na trh.

ZAKAZANE:

tprava obsahu zvyskového cukru,

obohacovanie mustu.

Siller

Relevantné obmedzenie tykajtice sa vyroby vin

POVINNE:

hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,

smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Superior fehér [superior biele]

Relevantné obmedzenie tykajtce sa vyroby vin

POVINNE:

hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,

smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

nesmie sa uvddzat na trh skor nez 1. marca roku nasledujiiceho po roku zberu,

celkové mnozstvo musi byt osvedcené a flagované ako jedna ddvka.
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ZAKAZANE:

— ftprava obsahu zvyskového cukru,
— obohacovanie mustu,

— zvySovanie obsahu kyselin,

— zniZovanie obsahu kyselin,

— pouzivanie dubovych ¢ipsov,

— reverznd osmoza.

Superior vords [superior cervené]

Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin

POVINNE:

— hrozno sa musi spracovat do 24 hodin od zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— nesmie sa uvddzat na trh skor nez 1. méja roku nasledujiiceho po roku zberu,
— celkové mnoZstvo musi byt osved¢ené a flagované ako jedna ddvka.
ZAKAZANE:

— dprava obsahu zvyskového cukru,

— obohacovanie mustu,

— zvySovanie obsahu kyselin,

— zniZovanie obsahu kyselin,

— poutzivanie dubovych ¢ipsov,

— reverznad osmoza.

Pravidld vinohradnictva (1)

Pestovatelsky postup

1. Pestovatel'skd metéda a hustota vysadby: Na vyrobu vin s CHOP ,Mdtra“ sa mézZe pouzit len hrozno pochddzajtice
z vinohradov, v ktorych podiel uhynutych krov dosahuje maximalne 25 %.

2. ZataZenie kra rodivymi pukmi: Pri uréovani zataZenia kra nesmie pocet rodivych pukov ponechanych na kazdom
kre bez ohladu na pestovatel'skii metédu presiahnut 16 pukov na meter Stvorcovy. V pripade vin ,Matra(i) Superior
existuje vynimka a pocet rodivych pukov ponechanych na kazdom kre nesmie prekrocit 12 pukov na meter $tvorcovy.

3. Pravidld pre vinohrady zriadené po 1. janudri 2012:
a) pestovatel'skd metdda:

i) vyvizovanie tazfiov do oblika;

ii) Moser;

ii)  jednoduchy zaves;

iv)  Sylvoz;

V) nizky a stredny kordon;

b) hustota vysadby: minimalne 3 500 krov/ha. Pri ur¢ovani vzdialenosti medzi radmi a medzi krami je okrem
rovnomernych vzdialenosti medzi radmi a krami prijatelnd aj vysadba zdvojenych radov afalebo krov;

¢) vzdialenost medzi radmi: minimalne 1 m, maximalne 3,26 m;

d) vzdialenost medzi krami: minimédlne 0,6 m, maximélne 1,2 m. V pripade zdvojenych krov je rozhodujicim
faktorom priemernd vzdialenost medzi krami.

Pravidld vinohradnictva (2)

Pestovatel'sky postup
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4. Stanovenie ddtumu zberu: Ddtum zaliatku zberu stanovuje kazdy rok prislusnd rada spolku vinohradnikov
a vindrov. Ziadnemu vyrobku vyrobenému z hrozna zozbieraného este pred ddtumom zaciatku zberu, ktory stanovil
spolok vinohradnikov a vindrov, sa nemoze udelit osved¢enie o povode pre vino s CHOP ,Mdtra“ a ani sa nemdze
preddvat s pouzitim oznacenia CHOP ,Matra“. Ditum zberu uverejiiuji spolky vinohradnikov a vindrov formou

oznamenia.

5. V pripade vin ,Mtra(i) Superior” sa mnozstvo ovocia musi zniZit, aby nepresahovalo 1 kg na vino.

Pravidld tykajiice sa zberu

Pestovatel'sky postup

Stanovenie ddtumu zberu: Ddtum zaciatku zberu stanovuje kazdy rok prislusnd rada spolku vinohradnikov a vindrov.

Détum zberu uverejiiuja spolky vinohradnikov a vindrov formou ozndmenia.

Minimdlny obsah cukru v hrozne:
— biele: 9 obj. % (15° v stupnioch madarského mustomeruy),
— ruzové: 9 obj. % (15° v stupiioch madarského mustomeru),

— Cervené: 9 obj. % (15° v stupiioch madarského mustomeru),

— Muskotdly [muskat]: 9 obj. % (15° v stuprioch madarského mustomeru),

— Kés6i sziiretelésti bor [neskory zber] 12,08 obj. % (19° v stupnioch madarského mustomeru),

— Siller: 9 obj. % (15° v stupiioch madarského mustomeru),

— Superior fehér [superior biele]: 12,45 obj. % (19,5° v stupiioch madarského mustomeru),

— Superior voros [superior Cervené]: 12,45 obj. % (19,5° v stupiioch madarského mustomeru).

Metdda zberu: ru¢ne alebo mechanicky (késdi sziiretelésti [neskory zber], superior fehér [superior biele] a superior

voros [superior Cervené]: len ru¢ny zber).

b) Maximdlne vynosy

Biele, ruzové, ¢ervené a Siller vina, ak je uvedeny nazov obce:
100 hl/ha

Biele, ruzové, Cervené a Siller vina, ak je uvedeny ndzov obce:
14 000 kg hrozna na hektar

Biele, ruzové, ¢ervené a Siller vina, ak je uvedeny ndzov lokality:
56 hlfha

Biele, ruzové, ¢ervené a Siller vina, ak je uvedeny nazov lokality:
8 000 kg hrozna na hektar

Vina Muskotély [muskat], ak je uvedeny ndzov obce:

12 000 kg hrozna na hektar

Vina Muskotdly [muskét], ak je uvedeny ndzov lokality:

56 hlfha

Vina Muskotdly [muskat], ak je uvedeny nézov lokality:

8 000 kg hrozna na hektar

Biele, ruzové, cervené, Siller vina a vina muskotély [muskat]:
100 hl/ha

Biele, ruzové, cervené, Siller vina a vina muskotély:

14 000 kg hrozna na hektar

Biele, ruzové, ¢ervené, Siller vina a vina muskotdly:

14 000 kg hrozna na hektar

Vino Késéi sziiretelésti [neskory zber], ak je uvedeny nédzov obce:
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56 hlfha
Vino Kés6i sziiretelésti [neskory zber], ak je uvedeny ndzov obce:
8 000 hl/ha

Vino Késdi sziiretelésii [neskory zber], ak je uvedeny ndzov lokality:

40 hl/ha

Vino Kés6i sziiretelésti [neskory zber], ak je uvedeny ndzov lokality:

6 000 kg hrozna na hektar

Vino Késéi sziiretelésti [neskory zber]:

10 000 kg hrozna na hektar

Vino Késéi sziiretelésti [neskory zber]:

10 000 kg hrozna na hektar

Vina superior fehér [superior biele] a superior vords [superior ¢ervené]:
60 hl/ha

Vina superior fehér [superior biele] and superior vords [superior ¢ervené], ak je uvedeny ndzov obce:

8 000 hi/ha

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Uzemia tychto obci, ktoré sii klasifikované ako triedy I alebo Il vo vinohradnickom katastri: Abasar, Apc, Atkar,
Budapest-Rakosliget, Detk, Domoszld, Ecséd, Gyongyos, Gyongyoshaldsz, Gyongydsoroszi, Gyodngyospata,
Gyongyossolymos, Gyongyostarjan, Halmajugra, Hatvan, Heves, Kardcsond, Kerepes, Kisndna, Kisnémedi, Markaz,
Mogyoréd, Nagyréde, Orbottyan, Palosvorosmart, Paszté, Rézsaszentmdrton, Szada, Szendehely, Sziicsi, Vacov, Zidov
(Egres), Vacratét, Vécs, Veresegyhdz a Visonta.

7. Hlavné mustové odrody
chasselas — weisser gutedel
syrah — blauer syrah
tramini — traminer
syrah — serine noir
kirdlylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
sauvignon — sovinjon
pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
furmint — zapfner
pinot noir — pinot cernii
lednyka — lednysz616
furmint — posipel
furmint — som
olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
tramini — savagnin rose

pinot blanc — weissburgunder
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furmint — furmint bianco

olasz rizling — taljanska grasevina
chardonnay — kerekleveld

pinot noir — pignula

sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina

leanyka — dievcenske hrozno
sziirkebardt — auvergans gris
irsai olivér — zolotis

kékfrankos — blaufrinkisch
kiralyleanyka — galbena de ardeal
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
sziirkebardt — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
sarga muskotdly — weiler
rizlingszilvani - rizvanac
kadarka — negru moale

chasselas — chrupka belia

pinot noir — pinot tinto

turdn

irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harslevelii — lipovina

chasselas — fendant blanc
tramini — gewlirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz6l6
furmint — szigeti

sdrga muskotdly — muscat lunel
z6ld veltelini — griiner muskateller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
pinot noir — pinot csernijj
rizlingszilvani — rivaner

tramini — tramin cervené

kékfrankos — moravka



C 190/40 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie 8.6.2020

kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — carbernet
chardonnay — chardonnay blanc
sdrga muskotdly — muscat zlty
harsleveldi — garszleveljii
kirdlylednyka — erdei sirga
kadarka - kadar

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralylednyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

bibor kadarka

harslevelii — feuilles de tilleul
cabernet franc — gros vidur
merlot

kirdlylednyka — konigstochter
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
lednyka — feteasca alba

kadarka — toroksz6l6

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
sarga muskotdly — muscat béliyj
kirdlylednyka — konigliche méadchentraube
rajnai rizling — johannisberger
pinot noir — rulandski modre
pinot blanc — pinot beluj

syrah — shiraz

sdrga muskotdly — muscat de lunel
olasz rizling — risling vlassky
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebarat — grauburgunder
chasselas — fehér fabidnszslé
sziirkebardt — ruldnder

cabernet franc — carmenet

sdrga muskotdly — muscat weisser
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
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ottonel muskotaly — muscat ottonel
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger

sauvignon — sauvignon bijeli

sarga muskotdly — moscato bianco
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
lednyka — madchentraube

sarga muskotdly — weisser

sarga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat de frontignan
pinot noir — pinot nero

ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai

kékfrankos — blauer limberger
olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi

pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc

z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
irsai olivér — zolotiszti}j ranniij

sarga muskotdly — muscat sylvaner

8. Opis savislosti
Vino
1. Opis vymedzenej oblasti

a) Prirodné a kultirne faktory

Oblast vymedzend na vyrobu vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Mdtra“ sa nachddza v severnej Casti Madarska. Matra
je najvyssim pohorim v tejto krajine, tiahne sa z vychodu na zdpad a jej juzné svahy bohaté na slne¢ny svit st domovom
pre najrozsiahlej$iu kopcovit vinohradnicku oblast v krajine. Hrozno na vyrobu vysokokvalitného vina sa moze
pestovat na scasti sope¢nych a scasti sedimentdrnych podach bohatych na Ziviny, ktoré st chrdnené pred severnym
vetrom.
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Pody tejto vinohradnickej oblasti patria do dvoch hlavnych skupin: pody s trdvnym porastom a lesné pody. Pody
s trdvnym porastom vznikli v dolnej Casti vinohradnickej oblasti, zatial' ¢o lesné pody sa vytvorili v jej hornej Casti
v lesnych oblastiach s vykl¢ovanymi stromami.

Klimatické podmienky v oblasti vyroby st dané kontinentdlnym podnebim, ktoré v Madarsku prevlada a vyznacuje sa
najmé horticimi letami a chladnymi zimami. Vini¢ je svetlomilnd rastlina a na asimildciu vyzaduje svetelnt intenzitu
20 000 — 30 000 luxov. Najlepsie sa jej dari tam, kde pocet hodin slne¢ného svitu pocas vegetacného obdobia dosahuje
1250 az 1 500. Métraalja [niZSie poloZené svahy pohoria Matra] md tento pocet hodin takmer kazdy rok. Pocet hodin
slne¢ného svitu za rok dosahuje 1 900 az 2 000. Tieto idaje sa mdZu z roka na rok znacne lisit, ale v oblasti Métraalja
len zriedka klesnti pod minimum, ktoré je potrebné na tispesné pestovanie vini¢a. Spodnd teplotnd hranica na vyrobu
moze byt stanovend na Grovni izotermy 9 — 10 °C. Pitro¢ny priemer vo vinohradnickej oblasti je 10,5 °C a pocas
vegetatného obdobia méze dosiahnut 17 °C. Ro¢ny priemer uz dlhé roky presahuje 11 °C, ¢o je dolezity znak dobrych
rocnikov. Uhrn zrdzok v oblasti Matraalja dosahuje 356 — 903 mm. Priemerny thrn zrdZok v jani, jali a auguste ma
pozitivny vplyv na kvalitu a kvantitu. Ochranny vplyv pohoria Matra ma pozitivny vplyv na teploty.

b) Ludské faktory

Oblast vyroby md vzhladom na svoju velkil zemepisnt rozlohu bohatti vinohradnicku a vindrsku tradiciu. Pestovanie
vini¢a v oblasti Mdtraalja siaha az k zaciatku druhého tisicrocia. Prvd pisomnd zmienka pochddza z roku 1042, ked
benediktinsky kldstor, ktorého zakladatelom bol Samuel Aba, ziskal na zdklade krdlovského daru vinohradnicky hon.
Vini¢ a vino nadalej zohrdvali doélezitd Glohu v dejindch miestneho obyvatelstva. V 15. storodi ziskali viaceré obce
mestské prava, na zdklade ktorych sa ich obyvatelom umoziiovalo volne obchodovat s vinom. Kral Jan I Uhorsky (Jan
Zéapolsky) udelil v roku 1536 po tureckej okupécii obéanom mesta Gyongyos pravo volne preddvat ich vino, ¢o robili
tak, Ze nad svoje pivnice zavesili tabule s prislu§nym oznacenim. Na prelome 17. a 18. storocia rada mesta Gyongyos
povzbudila miestnych ob&anov k vysddzaniu vini¢a tym sposobom, Ze im udelila rozli¢né vyhody. Po druhej svetovej
vojne sa malé vinne pivnice zatvorili a nahradili ich rozsiahle druzstvd. Miera vysadby vini¢a sa zvysila a rozloha
vinohradnickej oblasti sa priblizila k 8 000 hektdrom. V roku 1990 nastala reforma vlastnickych prav a vicsina
vinohradov sa stala sikromnym majetkom. Vznikli rodinné vinne pivnice — majetky, ktoré este aj v sicasnosti uréuji
rdz vinohradnickej oblasti.

Vo vinohradnickej oblasti Matra hrala délezita tilohu vyroba mnozitelského materidlu vinica vrdtane Stepenia vinica. Jej
korene siahajii na zaciatok storocia do obci Abasir a Nagyréde. V roku 1961 boli na rozsiahlom tzemi obci
Gyongyoshaldsz a Ludas vysadené plochy mnozitelského porastu a vini¢ové skolky eurpskych odrod. Vdaka tymto
lokalitdim sa vyroba vini¢nych Stepov v 60. rokoch 20. storocia v nadviznosti na vznik druzstiev stala klticovou
vyrobnou ¢innostou v obciach Abasdr a Nagyréde. To viedlo k sticasnej rozmanitosti odrdd vo vinohradnickej oblasti
Matra.

Vinohradnicka oblast Matra zohrdva vyznamnii Glohu v madarskom vinohradnickom a vindrskom odvetvi. Produkcia
hrozna mé popri svojom hospodarskom vyzname aj dolezitii socidlnu tlohu, lebo vytvara a doplita prijmy a pomaha
udrzat v tejto oblasti miestne obyvatelstvo. Pestovanie viniCa takisto prispieva k atraktivnosti tejto oblasti
prostrednictvom tlohy, ktort plni pri formovani krajiny.

Vina (2)

2. Opis vina (vin)

Ekologické prostredie md vyznamny vplyv na vlastnosti vin. Tieto vlastnosti nemozno napodobnit v inych
vinohradnickych oblastiach. Tdto osobitost sa prejavuje predovietkym v rychlo sa rozvijajicich, tradicne lahkych
a pomerne jemnych vinach, v ktorych sa rychlo zvySuje obsah kyselin, pricom niektoré ro¢niky maji vysoky obsah
alkoholu. Biele a ruzové vina maji vdaka pédnym a klimatickym podmienkam intenzivny buket a bohatt chut.
Cervené vina sa tradi¢ne ovocné, Iahké, maji menej vyraznd farbu a ich triesloviny sa rychlo rozvijaji. Vina maja
vzhladom na vlastnosti pody vysoky obsah minerdlov. Vina z tejto oblasti vyroby sa povazuji najma za krdtko zrejice
vina ur¢ené na rychlu spotrebu. Ekologické prostredie viedlo k rozsireniu tradi¢nych odrod, ktoré st spdjané s touto

oblastou vyroby.

Neprestajnym technologickym vyvojom vo vinohradnickej oblasti Matra sa v pripade bielych a ruzovych vin a pri
vyrobe sviezich ¢ervenych vin umoziuje pouzivat reduktivna technoldgia, ktorou sa zdéraziuje ovocny charakter
hrozna.

V pripade vina ,Matra (Matrai) Superior* sa domnievame, Ze ak vindr vyrdba vino s ndleZitou starostlivostou
a s pouzitim vhodne regulovanych pestovatelskych metdd, dand oblast moze pozdvihniit osobitné vlastnosti odrody
vini¢a. Cielom je vyrdbat z tejto osobitnej suroviny autentické prirodzené vino na zdklade pouzitia enologického
postupu, ktory zahfna pridanie ¢o najmensieho mnozstva umelych a upravenych latok.
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3. Suvislost medzi oblastou vyroby, ludskymi faktormi a vyrobkom

Vinohradnicka oblast Matra md najmi vdaka pomerne lahkym, ovocnym a aromatickym muskdtovym vinam, ktoré
z nej pochddzajd, velmi dobré meno medzi spotrebitelmi. Z hlladiska trhu predstavuji vina z tejto oblasti dobry pomer
medzi kvalitou a cenou.

Vinohradnicka oblast Matra ma okrem [ahsich vin aj niekolko oblasti vyroby, v ktorych sa ovocie pestované vo
viniciach moéze pouzivat na vyrobu prirodzenych autentickych vin. Tieto vina maji vdaka hodnotdm, ktoré
odzrkadluja prichute vinohradnickej oblasti Matra a systém chrdneného povodu, vynikajiicu kvalitu, a to aj z hladiska
analytickych parametrov.

Vplyv [udskych faktorov na oblast vyroby mozno vidiet v tychto oblastiach:

— uvedomelé zavddzanie odrodovych struktir (vritane tradi¢nych aj novych odrad), ktoré sii v silade s ekologickym
potencidlom oblasti,

— rozvoj vinohradnickych a vindrskych technik, ktoré vyhovujui ekologickym a ¢iasto¢ne aj trhovym podmienkam,

— rozvoj vyrobnej a integraénej Struktiiry vyhovujticej ekologickym a trhovym podmienkam.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, ozna&ovanie, iné poziadavky)

Pravidld oznacovania (1)

Pravny rdmec:

vnutrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznaCovania
Opis podmienky:

a) Nazvy odrod, tradi¢né vyrazy, vyrazy vztahujlce sa na farbu vina alebo iné vyrazy podlichajice obmedzeniam sa na
etikete mozu uvadzat len vtedy, ak typ, velkost a farba pisma nie st vyraznejsie nez v pripade oznacenia povodu.

b) Pravidla tykajiice sa kupédze vin:
i) Mozu sa pouzivat terminy ,kiivé a ,,cuvée” alebo ako synonymum ,hazasitds” [kupdz].

ii) Oznacenie ndzvu odrody je mozné len vtedy, ak je podiel odrody v kupazi najmenej 5 %. V takom pripade nesmie

.....

povodu.

¢) Odporica sa, aby sa na etikete nachddzalo logo vinohradnickej oblasti Matra. Minimdlne rozmery: 1,5 x 1,5 cm.

Pravidld oznacovania (2)

Pravny ramec:

vntitrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

d) Pravidld oznac¢ovania mensich zemepisnych jednotiek

i) Nézov mensej zemepisnej jednotky (napr. obce alebo lokality) moze byt na etikete uvedeny iba vtedy, ak sa 100 %
vyrobku vyrobilo v rdmci danej mensej zemepisnej jednotky alebo lokality. Ndzov lokality sa moze uvadzat len
spolu s oznacenim pdvodu ,Matra“ a ndzvom obce.

ii) Ndzvy obci, ktoré mozno uvidzat: Abasir, Apc, Atkdr, Detk, Domoszld, Ecséd, Gyongyos, Gyongyoshaldsz,
Gyongyosoroszi, Gyongyospata, Gyongyossolymos, Gyongyostarjan, Hatvan, Halmajugra, Heves, Kardcsond,
Kisndna, Markaz, Mogyordd, Nagyréde, Rozsaszentmadrton, Sziicsi, Vécs, Visonta, Piszt6, Szendehely, Budapest-
Rékosliget, Kerepes, Kisnémedi, Mogyoréd, Orbottyan, Szada, Vic, Vicegres, Vacratot a Veresegyhaz. Ohranicenie:
administrativne hranice.
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i) MoZzu sa uvadzat tieto nazvy lokalit: Pozri prilohu 1. Vymedzenie: Pozri mapu.

Pravidld oznacovania (3)

Pravny ramec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tdt stanovil
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania

Opis podmienky:

f) Dalsie vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré mozno uvadzat:

— barrique®, ,barrique-ban erjesztett* [kvasené v bariku] alebo ,hordéban erjesztett“[kvasené v sude], ,barrique-ban
érlelt” [vyzreté v bariku] alebo ,horddban érlelt“[vyzreté v sude]: vSetky druhy vina,

— ,elsG sziiret” [prvy zber], ,virgin vintage“ alebo ,sziiztermés [povodnd plodinal: biele, ruzové, ¢ervené, Muskotaly
[muskat], Siller,

— ,Gjbor” [mladé vino] alebo ,primér* [primeur]: biele, ruzové, ¢ervené, Muskotaly [muskat], Siller,

— ,vélogatott sziiretelésti bor“ [vino z vybraného zberu]: vietky druhy vina, superior fehér [superior biele], superior
vOros [superior cervené],

— ,Sziiretlen [nefiltrované]: biele, ¢ervené, Muskotaly [muskat], késGi sziiretelést bor [neskory zber], superior fehér
[superior biele], superior vords [superior éervené],

— toppedt sz6l6bdl készilt bor* [vino zo zhrozienkovatého hroznal: biele, Muskotdly [muskat], Siller, késSi
sziiretelésti bor [neskory zber],

— ,ladové vino*: biele, Muskotaly [muskat], késéi sziiretelésti bor [neskory zber],

— Kiivé“ alebo ,cuvée”: vietky druhy vina, superior fehér [superior biele], superior v6ros [superior éervené],
— ,Muzedlis bor” [archivne vino]: biele, ¢ervené, Muskotaly [muskat], kés6i sziiretelésti bor [neskory zber],
— ,f6bor* [prvotriedne vino]: biele, superior fehér [superior biele], superior voros [superior Cervené].
Pravidld prezentdcie

Pravny ramec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

a) Neskory zber a vina superior biele a Cervené sa mozu preddvat iba vo flasiach. Poziadavky na plnenie do flias sa
nevztahuju na vina, ktoré vyrobcovia vyrobili vo svojej vlastnej pivnici v rdmci oblasti vyroby a st urcené na
spotrebu v tychto priestoroch. Dalsfm kritériom je, Ze vina superior sa mozu preddvat iba v sklenych flasiach so
sériovym ¢islom na etikete.

b) Vina moze balif iba zariadenie, ktoré schvélil orgdn v oblasti vindrstva a ktoré je registrované Radou spolkov
vinohradnikov a vindrov oblasti Matra (Matrai Hegykozségi Tandcs — MHT).

¢) Balenie sa modze vykondvat mimo oblasti vyroby len vtedy, ak sa ozndmi 48 hodin vopred. Ozndmenie sa musi
odovzdat MHT. Balenie sa mus{ uskuto¢nit do 90 dni od vyskladnenia vina z oblasti vyroby.

Vyroba mimo vymedzenej zemepisnej oblasti
Pravny ramec:

vnutrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

a) Preprava je moznd po informovani tajomnika MHT. Prepravca musi informovat tajomnika MHT asponl 48 hodin
pred odoslanim o tychto skuto¢nostiach: odroda hrozna, mustu a zdkladného vina, miesto povodu a miesto uréenia
a mnozstvo, ktoré sa ma odoslat (ktoré mozno urcit s presnostou priblizne +15 % mnoZstva hrozna).

b) Oblast vyroby: Bi¢sko-malokumanska zupa, Heve$skd zupa, Komdrnansko-ostrihomska zupa, Pestianska zupa.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hufadmin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%200EM_termekleiras_v2_-
standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zapis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky
a potraviny

(2020/C 190/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (") do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

JEDNOTNY DOKUMENT
~ROOIBOS*/,,RED BUSH“
EU &: PDO-ZA-2427 - 21. 8.2018
CHOP (X) CHZO ()

1. Néazov

,Rooibos“[,Red Bush“

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Juznd Afrika

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.8. Iné vyrobky prilohy I k zmluve (koreniny atd')

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Nézov ,Rooibos®/,Red Bush“ sa moze pouzivat iba na oznacenie suSenych listov a stoniek stopercentne €istého ¢aju
,Rooibos“/,Red Bush“ — pochddzajicich z rastliny Aspalathus linearis, ktord sa pestuje alebo volne rastie v zemepisnej
oblasti opisanej v tejto Ziadosti.

Caj ,Rooibos*/,Red Bush* je dostupny v dvoch formach: a) oxidované a b) zelené (neoxidované) susené listy a stonky
rastliny Aspalathus linearis.

a) V pripade oxidovanych susenych listov a stoniek rastliny Aspalathus linearis ma ¢aj ,Rooibos“/,Red Bush“ vyraznii
farbu, ktora siaha od svetlohnedej, Zltej az po jasnt tehlovocervent farbu. Do vyrobku mozu byt primiesané aj
kasky suenych stoniek svetlejej farby. Vlhkost ¢aju ,Rooibos/,Red Bush® je pod 10 %.

b) Zeleny (neoxidovany) ,Rooibos“/,Red Bush“ pozostiva z neoxidovanych susenych listov a stoniek rastliny
Aspalathus linearis. Zeleny (neoxidovany) ,Rooibos“/,Red Bush* sa nevyznacuje Ziadnymi zndmkami hnednutia &
oxiddcie. Listy zeleného (neoxidovaného) ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ s prevazne svetlozelené a si k nim
primieSané ¢ervenohnedé tenké stonky a biele drevnaté kusky. Vlhkost zeleného (neoxidovaného) ¢aju ,Rooibos*/
,Red Bush“je pod 5 %.

Aréma a chut ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush sa urcuje ludskym senzorickym hodnotenim, ktoré vykondva vyskoleny
hodnotitel. Aréma a chut réznych ddvok caju ,Rooibos“/,Red Bush“ sa mozu odliSovat, ale na zdklade analyzy

velkého siboru vzoriek sa v ¢aji ,Rooibos“/,Red Bush” preukdzala pritomnost tychto arém v roznych stupiioch.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Jedinou surovinou na vyrobu ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush® st Cerstvo nazbierané listy a stonky rastliny Aspalathus
linearis.

Obsahuje od 0,02 do 1,16 % aspalatinu a 0,4 % notofaginu.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa pocas vyroby ¢aju ,Rooibos®/,Red Bush“ musia vykonat tieto kroky:

a) Miestni zberadi semien zozbierajii semend rastliny Aspalathus linearis, a to Casto z mravenisk. Zberaci ndsledne
dodaji semend polnohospoddrom. Je to ddvna tradicia, ktord sa dodnes zachovéva a ktord predstavuje doleziti
stcast pestovania Caju rooibos, ako ho dnes pozname.

b) Pestuje sa komer¢ne alebo rastie prirodzene vo volnej prirode.
¢) Zbiera sa na obrdbanych poliach (mechanicky alebo ru¢ne) alebo vo volnej prirode (len rucne).

d) Spractvanie a suenie sa vykondva vo vyrobni Caju. Vyrobna ¢aju sa moZe nachddzat na farme alebo mimo nej, ale
musi byt vo vymedzenej oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Rooibos“/,Red Bush“ sa moze primiesavat do ¢ajov, ndlevov a inych vyrobkov, ¢i uz na ludski alebo inti spotrebu.
Oznacovanie takychto vyrobkov musi byt v stilade s predpismi na oznacovanie vyrobkov platnymi na tzemi, kde sa
vyrobok uvddza na trh.

Pravidld tykajiice sa pouZivania ndzvu ,Rooibos“/,Red Bush“ okrem iného zahffiaju:

— Aby mohol byt vyrobok oznaceny ndzvom ,Rooibos/,Red Bush“, musi kone¢ny vyrobok obsahovat 100 %
suSenych listov a stoniek rastliny Aspalathus linearis.

— Ak sa ¢aj ,Rooibos“/,Red Bush“ zmiesava s inym vyrobkom, nazov ,Rooibos“/,Red Bush“ médze byt pouzity ako
hlavny deskriptor (,Rooibos“/,Red Bush* <<iny vyrobok>>) za predpokladu, Ze:

— ,Rooibos“/,Red Bush“ je hlavnou zlozkou,
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— na oznaceni/baleni sa uvadza jeho presny percentudlny podiel,

— konecny vyrobok musi byt stile rozpoznatelny ako ,Rooibos“/,Red Bush®, ako je charakterizovany v opise
vyrobku.

— Ak sa iny vyrobok zmieSava s ¢ajom ,Rooibos“/,Red Bush®, mozno ho oznacit deskriptorom ,zmes <<iného
vyrobku>> a ¢aju Rooibos‘/,Red Bush®, iba ak obsahuje ,Rooibos“/,Red Bush“ a pod podmienkou, Ze:

— ,Rooibos“/,Red Bush” doddva vyrobku osobity charakter,
— na oznacleni/baleni sa uvddza presny percentudlny podiel obsahu ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush®,
— vyrobok s najvyssim percentudlnym podielom sa na oznaceni uvddza prvy.

— Pokial ide o ¢aje alebo ndlevy ,Rooibos®/,Red Bush“ aromatizované tekutymi arémami (aromatizovany ,Rooibos*|
,Red Bush®), v ndzve moze byt uvedené ,Rooibos“/,Red Bush“ <<tekutd aréma>> pod podmienkou, Ze:

— ,Rooibos“/,Red Bush® je hlavnou zlozkou (hned po vode),
— na oznaceni/baleni sa uvddza presny percentudlny podiel obsahu ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush®,

— konecny vyrobok musi byt stile rozpoznatelny ako ,Rooibos“/,Red Bush®, ako je charakterizovany v opise
vyrobku.

— Ostatné vyrobky (napriklad vytazky, mydld, smotana, jogurty, likéry atd.) mozu byt oznacené ako ,Rooibos“/,Red
Bush“ <<iny vyrobok >> v obchodnom ndzve vyrobku alebo v jeho blizkosti, ako aj na oznaceni, v dprave
a reklame tykajicej sa daného vyrobku za predpokladu, Ze st splnené tieto podmienky:

— vyrobok neobsahuje Ziadnu ind porovnatelnt zlozku, t. j. Ziadnu ind zlozku, ktord moze ¢iasto¢ne alebo
tplne nahradit ,Rooibos“/,Red Bush®,

— ,Rooibos“/,Red Bush“ by mal byt pouzity v dostato¢nom mnozstve, aby danému vyrobku dodal zdkladna
vlastnost,

— videdlnom pripade by percentudlny podiel ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ mal byt uvedeny v obchodnom ndzve
prislusnej potraviny alebo v jeho blizkosti, a pripadne v zozname zloZziek, a to v priamej stvislosti
s dotknutou zlozkou,

— akékolvek vyrazy, skratky alebo symboly pripojené k registrovanému ndzvu pouzitému v oznaceni v rdmci
obchodného ndzvu alebo v jeho blizkosti alebo v zozname zloZiek vyrobku nemoézu vyvoldvat dojem, Ze
samotny vyrobok je CHOP alebo CHZO.

4.  Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti
Zemepisna oblast produkcie, suSenia a oxidacie ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ zahffia:

a) v provincii Zdpadné Kapsko miestne obce Bergrivier, Breede Valley, Cape Agulhas, Cederberg, Kapské Mesto,
Drakenstein, Langeberg, Matzikamma, Overstrand, Saldanha Bay, Stellenbosch, Swartland, Swellendam,
Theewaterskloof a Witzenberg;

b) v provincii Severné Kapsko miestnu obec Hantam.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Zemepisnd oblast

Chut a osobitné zloZenie ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush® priamo stvisi s klimou, v akej sa pestuje. Chladné vlhké zimy, rast
pocas jari a skorého leta a nasledne dozrievanie a akumulacia polyfenolu, zatial ¢o pocasie je ¢oraz teplejsie a suchsie.
Z toho vyplyva, Ze ak sa rastlina Aspalathus linearis pestuje v inej klime, nebude mat z doévodu mensej akumuldcie
polyfenolu rovnaké vlastnosti ako ,Rooibos“/,Red Bush“. Na pochopenie tohto kauzilneho vztahu je dolezité
porozumiet spdsobu, akym sa rastlina Aspalathus linearis prisposobila jedinecnej klime, pdéde a zemepisnym
podmienkam tejto oblasti.

Zemepisnd oblast, v ktorej rastlina ,Rooibos“/,Red Bush“ prirodzene rastie, je zndma hortcimi, suchymi letami
a studenymi vlhkymi zimami. V meste Vredendal bola 27. oktébra 2015 namerand teplota 48,3 °C, ¢o je najvyssia
teplota namerand na svete v mesiaci oktober. Zrdzky v tejto oblasti sa pohybuji od 380 do 635 mm za rok
a vyskytujl sa prevazne v zimnych mesiacoch, pricom zaciatkom leta a koncom jesene sa objavuji prileZitostné
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prehdnky. DIhé, hortce letné mesiace st extrémne suché. Poda v oblasti pochddza z komplexu pieskovcov Stolovej
hory, v dosledku ¢oho je chudobnd na Ziviny, zrnitd, piescitd a md pH od 4,5 do 5,5. Pieskovec Stolovej hory
pozostdva prevazne z kremitého pieskovca, ktory vznikol priblizne pred 510 az 400 miliénmi rokov. Ide o najtvrdsiu
a najodolnejsiu vrstvu proti erdzii v rdmci kapskej superskupiny.

V rdmci prispdsobenia sa drsnej klime sa v pripade rastliny ,Rooibos®/,Red Bush“ vyvinuli niektoré jej jedine¢né
vlastnosti (ako je tvar a povrch listov atd) Okrem siete bo¢nych koreflov tesne pod povrchom pody, ktord dokaze
vyuzivat aj slabé zrdzky, ma rastlina dlhy hlavny koren, ktory siaha az do hlbky dvoch metrov a pocas suchych liet
pomadha rastline zabezpecit vlhkost a dostat sa k vode. Bo¢né korene umozsiujt rastline intenzivnejsie ziskavat fosfor
z pody, ktord patr{ medzi najchudobnejsie pddy na fosfor na svete.

Jedno z najvacsich tajomstiev prisposobenia sa kriku ,Rooibos“/,Red Bush“ v tejto drsnej klime spociva
v symbiotickom vztahu s baktériami, ktoré na jeho korenioch viazu dusik. Podobne ako v pripade strukovin, baktérie
na korefoch rastliny Aspalathus linearis premiefiajii oxid dusicity na biologicky uZito¢ny amoniak v rdmci procesu
nazyvaného viazanie dusika. Rastlina absorbuje dusik, ktory je pre fiu Zivinou, a na oplatku zafi poskytuje baktéridm
potravu. Tento proces je bezny pri strukovindch, ale v pripade rastliny Aspalathus linearis je jedine¢né, Ze autochténna
baktéria bradyrhizobia prirodzene znasa kyslost, pricom této rastlina ma do urcitej miery schopnost modifikovat svoje
pH v rizosfére tak, aby podporovala vytvorenie symbidzy a dostupnost Zivin pre rastliny, ktoré rastii v tejto inak
netirodnej kyslej pode. V literatire sa uvadza, Ze len velmi malo symbidz si dokdzZe poradit s extrémami, ako je
kyslost pody a stres sposobeny nedostatkom Zivin, a zdroven zachytdvat vysoké drovne dusika, ako je to v pripade
rastliny Aspalathus linearis.

Vyrobcovia ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ vyuzivaja hortice a suché letd na prirodzené vysusenie zozbieranych surovin.
,Rooibos“/,Red Bush“ sa kazdoro¢ne zbiera pocas horticeho leta a ihned po zbere sa susi na slnku. Ostré slnko bez
vyskytu dazda umoziuje, aby sa ,Rooibos“/,Red Bush“ susil prirodzenym sposobom, zatial ¢o mozno optimdlne
kontrolovat proces oxidacie.

Ludsky zdsah

Hoci je kapskad rastlinnd risa (s charakteristickou vegetaciou fynbos) najmensou spomedzi iestich rastlinnych ri§ sveta,
je najrozmanitejSia a z hladiska rastlinstva patri medzi najosobitejsie miesta na svete, pokial ide o diverzitu, hustotu
a pocet endemickych druhov. Rastlina Aspalathus linearis je jednou z méla rastlin, v pripade ktorych sa podarilo
premenit volne rastiicu plodinu na pestovani, a v siCasnosti je jednou z pomerne malej skupiny hospodarsky
vyznamnych rastlin krovinatého porastu fynbos, a to v dosledku [udského zdsahu.

Takmer pred 250 rokmi §védsky prirodovedec Carl Thunberg informoval, Ze pocas svojho cestovania v Afrike v roku
1772 sa stretol s miestnymi obyvatel'mi a v§imol si, Ze vyuZivali krik ,Rooibos“/,Red Bush“ na pripravu ndpoja. Listy
a stonky z krika ,Rooibos“/,Red Bush“ sa na hordch zbierali a ukladali do jutovych vriec, ktoré zo strmych svahov
znasali dolu osly na chrbtoch. Zdkladné metédy spracovania rastliny ,Rooibos/,Red Bush®, ktoré sa este stdle
pouzivaju v sucasnosti (listy a stonky kriku ,Rooibos“/,Red Bush“ sa najprv narezii a podrvia, potom sa navfsia na
kopky, aby zvlhli, a napokon sa rozhrntl, aby sa vysusili na slnku), sa vyvinuli uz vtedy.

Okolo roku 1930 sa lekdr a milovnik prirody Le Fras Nortier z mesta Clanwilliam zacal zaujimat o ,¢aj z volne
rastiiceho krika“ a zacal experimentovat s krikom ,Rooibos“/,Red Bush®. Ndjst semend krika ,Rooibos“/,Red Bush*
bolo tazké (pre ich mimoriadne mald velkost) a Nortier poziadal miestnych obyvatelov, z ktorych niektori boli jeho
pacienti, aby v piescitej pode hladali semend a nejaké mu nazbierali. Zena z kmefia Khoinov mu priniesla $katulku
zépaliek naplnent semenami a Nortier sa az neskor dozvedel, ako sa jej to podarilo. Zena zvykla sledovat mravce,
ktoré nosili semend krika ,Rooibos/,Red Bush“ do svojich hniezd. Hniezda potom rozhrabala, aby zozbierala
semend, priom nejaké vzidy pre mravce nechala, aby prezili. Tento spdsob zberu semien niektori zberaci stile
pouzivaji.

Pri hladani sposobu, ako rozmnozZovat rastliny pomocou semien, Nortier zistil, Ze semend vyklicia, iba ak sa ich obal
najprv narusi — ¢o napodobiiuje G¢inok horskych poziarov. Nortier pestoval prvé rastliny na farme Klein Kliphuis
nedaleko mesta Clanswilliam. Zistil, Ze semend treba sadif v janudri a najvhodnej§i ¢as na presadenie drobnych
semendcikov je hned po vydatnom dazdi, ked sa ocakdva dalsi. Nortier takisto indpiroval a povzbudzoval miestnych
polnohospodarov, aby zacali pestovat ,Rooibos“/,Red Bush®.

Tieto postupy zberu a vymielania semien sa pouZivaji dodnes. Rastlina Aspalathus linearis sa pestuje v suchych
podach, kedZe je zvyknutd na suché, hortce letd. Tieto environmentalne podmienky ovplyviiuji chemické zlozZenie
¢aju ,Rooibos“/,Red Bush®, najmid mnozstvo a typ polyfenolov nachddzajiicich sa v kone¢nom vyrobku. Vyrobcovia
¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ prisposobili svoje postupy obhospodarovania pody a pestovania drsnym podmienkam
v regiéne. Napriklad na vycistenie ploch urcenych na pestovanie nemozno pouzit ohen, pretoZe ni¢i obsah
organickych litok v pdéde. Okrem toho vyznamni dlohu v réznych fizach procesu pestovania zohrdvaji krycie
plodiny, pricom minimélne obrdbanie pédy alebo podoochranné obrabanie pody je beznou praxou.
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Zber sa vykondva pocas hordcich letnych mesiacov od novembra do mdja, pricom na rastline sa musi ponechat 20 %
rastlinného materidlu. Cerstvo Zozblerany materidl sa musi dopravit do Vyrobne ¢aju do 72 hodin od zberu. Na
skrtenie stoniek a listov sa pouZiva mechanickd rezacka, ktorou sa narezti na dlzku 1 — 10 mm. V pripade
oxidovaného ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush” sa Cerstvo narezany materidl vystavi slnku v kopkach tvoriacich riadky na
beténovom alebo kamennom povrchu vyrobne caju. Riadky sa polievaja, listy drvia a kopky sa obracaji
v pravidelnych intervaloch, kym sa nedosiahne spravna konzistencia.Ndsledne sa materidl v tenkej vrstve rozhrnie po
vyrobni, aby sa vysusil. V prlpade neoxidovaného (zeleného) ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush® sa listy a stonky rozhrnii po
vyrobni ihned po narezani na dfzku 1 - 10 mm.

Proces uskuto¢iujiici sa vo vyrobni sa ¢asto opisuje ako druh umenia a predstavuje jeden z najdoélezitejsich krokov
procesu vyroby ¢aju ,Rooibos/,Red Bush®, na ktory sa vyzaduje osobitné know-how a odborné znalosti. Vyrobca
Caju starostlivo sleduje farbu, textiiru a vlhkost ¢aju, kym sa nedosiahne pozadovand mydlova konzistencia. Typickym
sposobom kontroly je vziat za hrst mokrého, podrveného ¢aju a pevne zovriet pist, a pokial je hladina vlhkosti
spravna, pomedzi prsty vytecie cicerok stavy.

Profesiondlni hodnotitelia posudzujid kvalitu ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush podla viacerych faktorov vritane farby
suchych a namocenych listov, intenzity, farby a priezra¢nosti nalevu, ako aj arébmy a chuti. Posudzovanie chuti
a arébmy vykondvaji vyskoleni ¢lenovia senzorickej komisie. Na ulahenie komunikdcie medzi vyrobcami,
spracovatelmi, odbornikmi na hodnotenie, obchodnikmi, vyrobcami arém, dovozcami a spotrebitelmi vyrobku
,Rooibos“/,Red Bush“ bolo ako cenny ndstroj vyvinuté senzorické koleso. S cielom pomoct pri vyklade deskriptorov
bol vypracovany predbezny senzoricky lexikon pre niektoré deskriptory.

Specifickost vyrobku

Jedinecné senzorické vlastnosti (alebo aréma a pocit v dstach) ¢aju ,Rooibos‘/,Red Bush“ mozno opisat 27
deskriptivnymi privlastkami. Dvadsat deskriptorov na opis arémy a sedem na opis chute a pocitu v tstach vychddza
z analyzy velkého siboru vzoriek a vystihuje senzorické stopy, ktoré ¢aj ,Rooibos“/,Red Bush* zanechéva.

Tieto jedine¢né senzorické vlastnosti ¢aju ,Rooibos“/,Red Bush“ mozno pripisat komplexnému chemickému
posobeniu fenolov v rastline Aspalathus linearis. ZloZenie flavonoidov rastliny ,Rooibos“/,Red Bush* je jedine¢né tym,
Ze obsahuje aspalatin a aspalalinin ako aj zriedkavé Zloiky notofagin a enolick}'f glukozid kyseliny fenylpyro—

v rastline Aspalathus linearis a dodéva jej tak jedine¢né senzoncke vlastnosti.

V predchddzajiicom bode uz bolo uvedené, Ze prvé zmienky o pouzivani susenych listov a stoniek kriku ,Rooibos*|
,Red Bush“ na pripravu ¢aju sa objavili takmer pred 250 rokmi. Odvtedy sa tento ndpoj vdaka svojej ovocnej, sladkej
chuti, nizkemu obsahu taninov a nulovému obsahu kofeinu stal pevnou stcastou kultiry Juznej Afriky. Na zdklade
prieskumov vykonanych v roku 2005 sa zistilo, ze ¢aj ,Rooibos‘/,Red Bush“ je jedna z desiatich najcastejsie
konzumovanych potravin v chudobnych $tvrtiach v Juznej Afrike.
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