Uradny vestnik ~ C 178

Eurdpskej tnie

Ro¢nik 63
Slovenské vydanie InfOrméCle d OZIlémel’lla 28. mdja 2020

Obsah

I Ozndmenia
OZNAMENIA INSTITUCI{, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ UNIE

Eurépska komisia

2020/C 178/01 Nevznesenie ndmietky voci ozndmenej koncentrécii (Vec M.9793 — Permira/Sneakers Maker) (') .......... 1

IV Informdcie
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ UNIE

Eurépska komisia

2020/C 178/02 Vymenny kurz eura — 27. mdja 2020 ..........oooiiiiii 2

INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

2020/C 178/03 Aktualizdcia referen¢nych stm potrebnych na prekrocenie vonkajsich hranic podla clinku 6 ods. 4
nariadenia Eurdépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/399, ktorym sa ustanovuje kodex Unie
o pravidlach upravujtcich pohyb 0s6b cez hranice (Kédex schengenskych hranic) ............................. 3

V. Oznamy

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

Eurépska komisia

2020/C 178/04 Vyzva na akrediticiu — EAC/A02/2020 Akrediticia na Erasmus v tychto oblastiach: vzdeldvanie
dospelych, odborné vzdeldvanie a priprava a $kolské vzdeldvanie.........................oo 5

(') Texts vyznamom pre EHP




INE AKTY

Eurépska komisia

2020/C 178/05 Oznédmenie o Ziadosti tykajticej sa uplatnitelnosti clanku 34 smernice 2014/25/EU Predizenie lehoty na
prijatie vykondvacich aktov ......... ...

2020/C 178/06 Uverejnenie Ziadosti o schvélenie podstatnej zmeny $pecifikdcie vyrobku podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a)

nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodarske vyrobKy a potraviny .................ccoiiiiiiii



28.5.2020 Uradny vestnik Eurépskej tinie C178/1

II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKEJ
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky voci ozndmenej koncentracii

(Vec M.9793 — Permira/Sneakers Maker)

(Text s vyznamom pre EHP)

(2020/C 178/01)

Dna 18. mdja 2020 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej ozndmenej koncentrdcii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vnttornym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢. 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospoddrskej stifazi venovanej fazidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases|). Tato webovd strdnka poskytuje rdzne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o faziich podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http:/[eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32020M9793. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurdpskemu pravu.

() U.v.EUL 24,29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV
(Informdcie)
INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE
Vymenny kurz eura (')
27. méja 2020
(2020/C 178/02)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky dolar 1,0991 CAD  Kanadsky doldr 1,5126
JPY Japonsky jen 118,58 HKD  Hongkongsky doldr 8,5204
DKK Dénska koruna 74583 NZD  Novozélandsky dolar 1,7719
GBP Britsk libra 0,89595 | SGD  Singapursky doldr 1,5588
SEK Svédska koruna 10,5608 | KRW  Juhokrejsky won 1359,04
“ ZAR hoafricky rand 19,147
CHF Svajciarsky frank 1,0675 Juhoalricky ran 21477
) CNY  Cinsky juan 7,8682
ISK Islandskd koruna 151,20
HRK  Chorvitska kuna 7,5893
NOK Noérska koruna 10,8283
IDR Indonézska rupia 16167,76
BGN Bulharsky lev 1,9558 )
MYR  Malajzijsky ringgit 4,7783
CZK Ceskd koruna 27,051 .y
PHP Filipinske peso 55,668
HUF Madarsky forint 348,70 RUB  Ruskg rubel 78.1096
PLN Pol'sky zloty 4,4372 THB  Thajsky baht 35.056
RON Rumunsky lei 4,8433 BRL Brazilsky real 5,8679
TRY Tureckd lira 7,4542 MXN  Mexické peso 24,5396
AUD Austrélsky dolar 1,6565 INR Indickd rupia 83,2450

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

Aktualizdcia referen¢nych sim potrebnych na prekrocenie vonkajsich hranic podIa ¢ldnku 6 ods. 4
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2016/399, ktorym sa ustanovuje kédex Unie
o pravidlich upravujiicich pohyb 0sob cez hranice (Kédex schengenskych hranic) ()

(2020/C 178/03)

Uverejnenie referencnych stm potrebnych na prekrocenie vonkajsich hranic podla ¢ldnku 6 ods. 4 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2016/399 z 9. marca 2016, ktorym sa ustanovuje kodex Unie o pravidlach upravu]uach pohyb
0s0b cez hranice (Kédex schengenskych hranic) (), sa realizuje na zdklade informdcii, ktoré ¢lenské 3taty poskytli Komisii
v stlade s ¢lankom 39 Kédexu schengenskych hranic.

Mesacnd aktualizdcia je uverejnend v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie a zdroveri je k dispozicii aj na webovom sidle
Generélneho riaditelstva pre migriciu a vndtorné zéleZitosti.

ESTONSKO
Nahradenie informcii uverejnenych v U. v. EU C 153, 2.5.2018, s. 8.

Podla esténskeho préva je cudzinec, ktory pricestuje do Esténska bez pozyvacieho listu povinny na poziadanie prislusnika
pohrani¢nej strdZe pri vstupe do $titu predlozit doklad o dostatoénom zabezpeceni peiiaznych prostriedkov na pokrytie
ndkladov na jeho pobyt a odchod z Esténska. Za dostato¢né penazné prostriedky na kazdy povoleny den sa povazuje 0,2-
nasobok mesa¢nej minimélnej mzdy stanovenej vladou republiky, t. j. 116,80 EUR.

V opac¢nom pripade nesie zodpovednost za vydavky na pobyt cudzinca a jeho odchod z Estonska pozyvajiica osoba.

SPANIELSKO
Nahradenie informdcii uverejnenych v U. v. EU C 140, 16.4.2019, s. 7.

Vo vyhlaske Uradu vlddy PRE[1282/2007 z 10. mja o finanénych prostriedkoch, ktorymi musia disponovat cudzinci pri
vstupe do Spanielska, sa stanovuje suma finan¢nych prostriedkov, ktorej vlastnictvo musia cudzinci preukdzat, aby im bol
umozneny vstup na tizemie Spanielska.

a) Cudzinci nepodliehajtici pravu EU musia mat od 1. janudra 2019 na tcely pokrytia nikladov na pobyt v Spanielsku
k dispozicii sumu finanénych prostriedkov na kazdy den pobytu vo vyske rovnajicej sa 10 % hrubej minimalnej mzdy
stanovenej v krdlovskom dekréte 1462/2018 z 21. decembra 2018, v ktorom sa minimalna mzda na rok 2019
stanovila na drovni 95 EUR na osobu a den (alebo ekvivalent tejto sumy v cudzej mene). Tato suma sa musi vyndsobit
pla’novan)'fm poctom dni pobytu v Spanielsku a poctom zdvislych 0sob cestujicich s dotknutou osobou. Uvedend suma
musi v kazdom pripade predstavovat aspoit 90 % hrubej minimdlnej mzdy (t. j. 855 EUR alebo ekvivalent tejto sumy
v cudzej mene) na osobu, a to bez ohladu na planovant dizku pobytu

b) Od cudzincov sa na téely ich navratu do krajiny povodu alebo tranzitu do tretich krajin moZe pozadovat, aby predlozili
neprenosny cestovny listok alebo cestovné listky na prislusny dopravny prostriedok vystavené na konkrétne meno
cestujiceho a konkrétny ddtum cesty.

Cudzinci musia preukdzat, Ze disponujii uvedenymi finanénymi prostriedkami potrebnymi na pokrytie ndkladov spojenych
s pobytom, bud prostrednictvom predloZenia hotovosti, alebo predloZzenim potvrdenych $ekov, cestovnych 3ekov,
platobnych alebo kreditnych kariet spolu s aktudlnym vypisom z Gctu (neakceptuje sa potvrdenie z banky ani vypis z G¢tu
z internetu) alebo inymi dokumentmi potvrdzujiicimi sumu disponibilnych prostriedkov na karte alebo bankovom téte.

HOLANDSKO

Suma, z ktorej prislu$nici hrani¢nej kontroly vychddzaji pri preverovani finanénych prostriedkov potrebnych na pokrytie
nakladov spojenych s pobytom, v sticasnosti predstavuje 55 EUR na osobu a defi.

Toto kritérium sa uplatiiuje flexibilne, kedZe sa pozadovand suma finan¢nych prostriedkov potrebnych na pokrytie
nakladov spojenych s pobytom stanovuje na zdklade planovaného trvania pobytu, dovodu névstevy a osobnych okolnosti
dotknutej osoby.

() Pozri zoznam predchddzajticich uverejnen na konci tejto aktualizacie.
@ U.v.EUL77,23.3.2016,s. 1.
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v

(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

EUROPSKA KOMISIA

VYZVA NA AKREDITACIU - EAC/A02/2020

Akrediticia na Erasmus v tychto oblastiach: vzdelivanie dospelych, odborné vzdeldvanie a priprava
a Skolské vzdeldvanie

(2020/C 178/04)

Dolozka o vyhrade

Eur6pski zakonodarcovia este neprijali program EU pre vzdelivanie, odbornt pripravu, mlddez a $port na roky
2021 - 2027, ktory 30. mdja 2018 navrhla Eurépska komisia (dalej len ,program). Napriek tomu zverejiiujeme tito
vyzvu na akreditdciu, aby potencidlni prijimatelia grantov Unie mohli predlozif Ziadost, len ¢o eurépski zakonodarcovia
prijmt prisludny pravny zéklad.

Tdto vyzva na akreditdciu nepredstavuje prdvny zdvizok Eurépskej komisie. Ak eurdpski zdkonodarcovia vykonaji
vyznamné zmeny v pravnom zdklade, tito vyzva sa moze upravit alebo zrusit a moézu sa zverejnit dalSie vyzvy na

akreditdciu s odlisnym obsahom a s primeranymi lehotami na odpoved.

Vseobecnejsie vyjadrené, vetky opatrenia prijaté na zédklade tejto vyzvy na akrediticiu podliehajii nasledujicim
podmienkam, ktorych implementdcia je mimo kontroly Komisie:

— prijatie kone¢ného znenia pravneho zakladu programu Eurépskym parlamentom a Radou Eurdpskej tnie,

— prijatie ro¢ného pracovného programu na rok 2021 a nasledujiice roky, ako aj prijatie veobecnych vykonavacich
usmerneni, kritérii a postupov vyberu v nadviznosti na odporti¢anie vyboru programu a

— prijatie rozpoctu Eur6pskej tinie na rok 2021 a nasledujtice roky rozpo¢tovym orgdnom.

Navrhovany program EU pre vzdeldvanie, odbornt pripravu, mlddez a $port na roky 2021 — 2027 vychadza z ¢lankov
165 a 166 Zmluvy o fungovani Eurdpskej tnie a zo zdsady subsidiarity.

1. Uvod a ciele

Akrediticie na Erasmus s ndstrojom pre organizdcie vzdeldvania a odbornej pripravy, ktoré sa chci otvorit
moznostiam cezhrani¢nej vymeny a spolupréce.

Organizécie akreditované na Erasmus ziskajii zjednoduseny pristup k moZnostiam financovania v ramci klicovej akcie
1 budtceho programu (2021 — 2027). Podmienky pristupu akreditovanych organizdcii k financovaniu budi
vymedzené v ro¢nych vyzvach na predkladanie navrhov zverejnenych Eurdpskou komisiou.

Udelenie akreditdcie na Erasmus potvrdzuje, Ze ziadatel vypracoval plan vykondvania kvalitnych ¢innosti v oblasti
mobility a vyuzil ich na zlepSenie svojej ponuky vzdeldvania a odbornej pripravy. Tento plin sa nazyva plan pre

Erasmus a je kli¢ovou stcastou ziadosti o akreditdciu na Erasmus.

Specifické ciele pre jednotlivé oblasti st uvedené v pravidlach uplatiovania.
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2. Opravnenost

Ziadat mozu iba Ziadatelia, ktori maji prévnu subjektivitu v zmysle nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU)
¢. 12882013 z 11. decembra 2013, ktorym sa zriaduje ,Erasmus+“: program Unie pre vzdeldvanie, odborni
pripravu, mlddez a $port, ktorym sa zrusuji rozhodnutia ¢. 1719/2006/ES, ¢. 1720/2006ES a ¢. 1298/2008|ES.

Oprévnenost poziadat o akrediticiu na Erasmus majt Ziadatelia usadeni v jednej z tychto krajin:
— Clenské Staty Eurdpskej tnie,
— tretie krajiny pridruzené k programu v zmysle podmienok stanovenych v pravnom zaklade ().

Aby Ziadatelia v jednotlivych troch oblastiach, na ktoré sa tito vyzva vztahuje, ziskali oprdvnenost, musia byt uznani
vnitro$tatnymi orgdnmi svojej krajiny ako opravneny druh organizicie podla pravidiel uplatiiovania.

Predchadzajice skdsenosti s programom Erasmus+ (2014 — 2020) sa nevyZzaduja.

3. Termin na predloZenie Ziadosti a predbezny ddtum uverejnenia vysledkov vyberu

Termin na predloZenie Ziadosti o akreditdciu na Erasmus je 29. oktobra 2020. Predbezny ddtum uverejnenia vysledkov
vyberu je 16. februdra 2021.

4. Vyberové konanie
Vo vynimo¢nych pripadoch sa pre tito vyzvu zavedii dva samostatné postupy podavania ziadosti.

1. Standardny postup: otvoreny pre vietkych opravnenych Ziadatelov. Ziadatelia v rdmci $tandardného postupu sa
postdia na zdklade kritérif vylicenia, vyberu a udelovania grantov.

2. Zjednoduseny postup: otvoreny pre organizicie, ktoré st drzitelmi platnej charty Erasmus+ pre mobilitu v OVP.
Ziadatelia v rdmci zjednoduseného postupu sa postdia na zdklade kritérif vylicenia a vyberu.

Nérodnd agenttra zodpovednd za vyber vymenuje komisiu pre vyhodnotenie, ktord bude dohliadat na riadenie celého
vyberového konania. Na zdklade postidenia odbornikov komisia pre vyhodnotenie zostavi zoznam Zziadosti, ktoré
navrhuje vybrat.

5. Uplné informécie

Névrh nariadenia Komisie, ktorym sa ustanovuje program Unie pre vzdeldvanie, odbornii pripravu, mlddez a $port na
roky 2021 — 2027, mozno ndjst na tejto webovej stranke:

https:/[eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?qid=1585129325950&uri=CELEX:52018PC0367.

Podrobné podmienky, pravidla a postupy tejto vyzvy na akrediticiu mozno ndjst v pravidlich uplatiiovania na tejto
internetovej adrese:

https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation

Pravidld uplatiovania st neoddelitelnou stéastou tejto vyzvy na akrediticiu a podmienky tcasti, ktoré st v nich
uvedené, sa na fiu v plnej miere uplatiuji.

() Cakd sa na prijatie pravneho zakladu. V programe Erasmus+ na roky 2014 — 2020 tento zoznam zahffa: Island, Nérsko,
Lichtenstajnsko, Turecko, Severné Maceddnsko a Srbsko.


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?qid=1585129325950&uri=CELEX:52018PC0367
https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Oznimenie o Ziadosti tykajiicej sa uplatnitel'nosti élanku 34 smernice 2014/25/EU

Predizenie lehoty na prijatie vykondvacich aktov

(2020/C 178/05)

Komisia dostala 19. decembra 2019 Ziadost podla ¢ldnku 35 smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2014/25/EU ().

Této ziadost, ktorti podalo Ddnske krdlovstvo, sa tyka balfkovych sluzieb medzi podnikatelskymi subjektmi a spotrebitelmi
v Dénsku. Prislusné ozndmenie bolo 27. februdra 2020 uverejnené na strane 55 Uradného vestnika EU C 64. Povodnd
lehota uplynula 11. méja 2020.

Podl'a bodu 1 tvrtého pododseku prilohy IV k smernici 2014/25/EU moZe Komisia tiito lehotu predlzit po dohode s tymi,
ktorf{ predlozili prislusnd Ziadost o vynimku. Vzhladom na aktudlnu situdciu a na ndsledky pandémie ochorenia COVID 19
a so stuhlasom Dénskeho kralovstva sa lehota, ktortt md Komisia na prijatie rozhodnutia o tejto Ziadosti, tymto predlzuje
0 12 pracovnych dni.

Konecnd lehota teda uplynie 29. méja 2020.

() Smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 2014/25/EU z 26. februdra 2014 o obstarivani vykondvanom subjektmi posobiacimi
v odvetviach vodného hospodirstva, energetiky, dopravy a postovych sluzieb a o zruSeni smernice 2004/17[ES (U. v. EU L 94,
28.3.2014, 5. 243).
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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie podstatnej zmeny Specifikicie vyrobku podla ¢linku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2020/C 178/06)

Tymto uverejnenfm sa poskytuje pravo vzniest ndmietku proti Ziadosti o zmenu podla clinku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACN{M POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
~ASIAGO“
EU &: PDO-IT-0001-AMO2 - 30. 7. 2019
CHOP (X) CHZO ()
1.  Skupina Ziadatel'ov a oprdvneny zdujem

Consorzio Tutela Formaggio Asiago [Konzorcium na ochranu syra ,Asiago“] so sidlom na adrese:

via Giuseppe Zampieri

15-36100 Vicenza

ITALIA

Tel. +39 0444 321758

Fax + 39 0444 326212

info@formaggioasiago.it

tutelasiago@legalmail.it

Consorzio Tutela Formaggio Asiago tvoria vyrobcovia syrov ,Asiago” a je opravnené predlozit Ziadost o zmenu podla
¢lanku 13 ods. 1 vyhldsky Ministerstva polnohospoddrskej, potravindrskej a lesnickej politiky ¢ 12511 zo 14.
oktébra 2013.

2. Clensky 3tit alebo tretia krajina

Taliansko

3. Polozky v Specifikicii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
O Nézov vyrobku

X Opis vyrobku

Zemepisnd oblast

Dokaz o povode

Metbda ziskavania

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Stvislost
Oznacovanie

Iné: kontrolny orgdn

4. Typ zmeny (zmien)

Zmena Specifikicie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorti nemozno povazovat za nepodstatnd
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

00 Zmena Specifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povazovat za nepodstatni
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej nebol uverejneny
jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

5. Zmena (zmeny)

Je potrebné uviest, Ze Struktira Specifikicie vyrobku bola prisposobend Struktiire stanovenej v ¢lénku 7 nariadenia
(EU) & 1151/2012.

Navrhovana §truktra je preto takdto: ¢ldnok 1 — Nazov, ¢ldnok 2 — Opis vyrobku, ¢ldnok 3 — Vymedzend zemepisnd
oblast, ¢lanok 4 — Povod vyrobku, ¢lanok 5 — Met6da ziskavania vyrobku, ¢ldnok 6 — Stvislost medzi vyrobkom
a vyrobnou oblastou, ¢lanok 7 — Kontrolny organ, ¢lanok 8 — Oznacovanie.

Opis vyrobku

— Zmena sa tyka clanku 1 3pecifikicie vyrobku, bodu 4.2 uverejneného sthrnu, teraz bodu 3.2 jednotného
dokumentu, a sposobu, akym pomenovat dva rozne druhy syra , Asiago*.

Stcasné znenie:

,Chrdnené oznacenie povodu ,Asiago” je rezervované pre syr z polouvareného cesta, vyrobeného vylu¢ne z kravského
mlieka, ziskaného v stlade so $pecifikdciou vyrobku, rozdeleného na dva druhy syra, lisovany syr Asiago a vyzrety syr
Asiago, ktorych vlastnosti si uvedené nizsie.

sa nahrddza textom:

,Chranené oznacenie povodu (CHOP) , Asiago” je rezervované pre syr z polouvareného cesta, vyrobeného vylu¢ne
z kravského mlieka, ziskaného v stlade so Specifikdciou vyrobku, rozdeleného na dva druhy syra, ,Asiago Fresco®
(Cerstvy syr Asiago) [zndmy aj ako ,Asiago pressato” (lisovany syr Asiago)] a ,Asiago Stagionato“ (odstaty syr Asiago)
[zndmy aj ako ,Asiago d’allevo” (vyzrety syr Asiago)], ktorych vlastnosti st uvedené nizsie.“

Cielom tejto zmeny je ulahéit spotrebitelom vnimanie rozdielov v zreti medzi dvoma druhmi syra ,Asiago®, a to
doplnenim oznaceni , Asiago Fresco“ a ,Asiago Stagionato“. Vyrazy ,pressato” (lisovany) a ,d’allevo” (vyzrety) st vSak
aj nadalej povolené. Vyjadrenie talianskej skratky ,D.O.P“ alebo ,Dop* v rdmci 3pecifikicie vyrobku je nahradené
a Standardizované ako ,DOP*.

— Nasledujice zmeny sa tykaji clanku 8 platnej $pecifikdcie vyrobku, bodu 4.2 uverejneného sithrnu, teraz bodu 3.2
jednotného dokumentu ,Vlastnosti hotového vyrobku®, ktory bol v rdmci navrhovanej $pecifikdcie vyrobku
presunuty do ¢lanku 2 premenovaného na ,Opis vyrobku*.

Stcasné znenie:

,Specifické technické vlastnosti pre lisovany syr ,Asiago” s dobou zretia 20 dni.”

,Specifické technické vlastnosti pre vyzrety syr ,Asiago” s dobou zretia 60 dni.“

sa nahrddza textom:

,Specifické technické vlastnosti pre syr ,Asiago Fresco® po uplynut{ minimdlnej doby zretia.”
,Specifické technické vlastnosti pre syr ,Asiago Stagionato” po uplynuti minimélnej doby zretia.”

Touto zmenou sa objasiiuje, Ze $pecifické technické vlastnosti sa vztahuji na vyrobok po dosiahnuti minimélnej doby
zretia. Cielom tejto zmeny je jasnejSie vymedzit kontrolni fazu.

Mikrobiologické a hygienické $pecifikdcie pre ,Asiago Fresco“ a ,Asiago Stagionato“ boli vypustené.
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Pravne predpisy EU uZ stanovujii povinné mikrobiologické a hygienické analyzy vo vyrobnych mliekarenskych
podnikoch. Nie je preto nevyhnutné vymedzit v rdmci Specifikdcie vyrobku mikrobiologické a hygienické parametre,
kedZe ich upravuja platné pravne predpisy.

Vizudlne/organoleptické $pecifikdcie syra , Asiago Stagionato®:

Sacasné znenie:

,miernej (stredne vyzrety)/aromatickej (vyzrety) chuti“

sa nahrddza textom:

,miernej a mierne ostrej/aromatickej chuti [,vecchio” (vyzrety)]“.

Cielom tejto zmeny je lepSie opisat chut syra ,Asiago Stagionato“ po dosiahnuti minimalnej doby zretia a syra
»Asiago“, ktory zrel viac ako 10 mesiacov (,vecchio®). Tato zmena umozni ucinnejsiu kontrolu organoleptickych
vlastnosti.

Za opis Specifickych technickych vlastnosti pre oba druhy syra , Asiago” bola doplnend tato veta:

,Pokial ide o ,,Asiago Fresco, ako aj ,Asiago Stagionato®, s cielom obmedzit odpad zo spracovania a pri dodrZani
vizudlnych/organoleptickych a chemickych $pecifikdcii a poZiadaviek tykajiicich sa vdhy uvedenych vyssie je vyroba
syra ,Asiago” v inom neZ valcovitom tvare povolend pre vyrobky urcené vylu¢ne na spracovanie do predbaleného

stavu (krdjanie na platky, na kocky, strihanie) alebo na spracovanie do zmieanych vyrobkov, ¢i uz pripravenych
alebo spracovanych.“

Cielom zaclenenia tohto spdsobu vyroby je obmedzit odpad zo spracovania syra ,Asiago” v celom rade procesov
(platky, zmie3ané vyrobky atd’), ktoré st povazované za nehospoddrne prive z dovodu tohto odpadu. Umoznenim
vyroby formdtov (platky, kocky atd.), ktoré majii spotrebitelia v ¢oraz vdcSej oblube, poskytuje toto rozhodnutie
nové moznosti v silade so spotrebitelskymi trendmi, ako si vychutnat syr ,Asiago“ bez akychkolvek zmien
organoleptickych vlastnosti vyrobku.

Odsek tykajici sa povrchovej Gpravy bochnikov syra bol zjednoduseny.

Sacasné znenie:

,Bochniky syra ,Asiago“ je po dosiahnuti doby vyzretia vyrobku mozné povrchovo upravit povolenymi latkami podla
vnttrostatnych predpisov. Povrchova ¢ast bochnikov (kora) nie je vhodnd na konzumaéciu.”

sa nahrddza textom:

,Bochniky syra , Asiago” je mozné povrchovo upravit litkami povolenymi podla platnych pravnych predpisov.”

V pravnych predpisoch, ktorymi sa spravuje tento sektor, sa vymedzuji litky povolené na povrchovi dpravu.
Dodrziavanie platnych prévnych predpisov tykajicich sa dpravy kory je povazované za dostatotné. Pokial ide
o nevhodnost kéry na konzumdciu, od vyrobnych mliekarenskych podnikov sa nadalej vyzaduje dodrziavanie
platnych pravidiel, a teda priznanie latok, ktoré by mohli sposobit, Ze kora bude nejedla.

Stcasné znenie:

,Povrchovd tprava bochnikov musi v kazdom pripade umoznit Citatelnost identifikacného kazeinového stitku
bochnika a logo obsahujtice ndzov.”

sa nahrddza textom:

,Povrchovd dprava bochnikov nesmie v Ziadnom pripade obmedzit Citatelnost identifikacného kazeinového titku
bochnika, loga obsahujiceho ndzov a oznacenia povodu , ASIAGO® odtlaceného na bo¢nej kore.*

Zmena pozostdva z doplnenia zoznamu identifikacnych znaciek, ktoré oznacuja syr ,Asiago®, vritane oznacenia
povodu na boku/okraji bochnika.
Zemepisnd oblast

— Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 platnej $pecifikdcie vyrobku, bodu 4.3 uverejneného stthrnu, bodu 4 jednotného
dokumentu.

Obsah ¢lanku 2 ,Vyrobnd oblast“ platnej $pecifikicie vyrobku bol v rdmci navrhovanej $pecifikicie vyrobku
presunuty do ¢lanku 3, ktory bol premenovany na ,Vymedzend zemepisnd oblast*.
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Cielom tejto zmeny je dodrzat $truktiru $pecifikdcie vyrobku stanovent v nariadeni (EU) & 1151/2012.
Boli doplnené obce Cittadella a Fontaniva.

Obce Cittadella a Fontaniva, ktoré sa nachddzajii severne od mesta Padova, st zahrnuté do vymedzenej zemepisnej
oblasti ako oblasti, kde sa tradicne vyrdbalo mlieko ur¢ené na vyrobu syra, ktory bol neskor uznany za vyrobok
s CHOP. V sucasnosti sa v tychto oblastiach nachddzaji farmy, ktoré st ¢lenmi mliekarenskych podnikov
vyrédbajicich syr s CHOP ,Asiago®, ale ich mliecko neméze byt pouzité na vyrobu vyrobkov s CHOP. Ciefom tejto
zmeny je presnejSie vymedzit historickti vyrobna oblast vyrobkov s CHOP.

Dokaz o povode
— Zmena sa tyka clanku 4 ,Pévod vyrobku* $pecifikdcie vyrobku, do ktorého bola doplnena tato veta:

Vetky fyzické a pravnické osoby zapisané do prislusnych zoznamov sa podrobia kontrole vykonanej kontrolnym
orgdnom v stlade s ustanoveniami Specifikdcie vyrobku a stivisiacim kontrolnym pldnom.*

Zmena pozostéva z doplnenia textu, ktory upresiiuje, Ze vietci prevadzkovatelia zahrnuti v systéme kontroly CHOP sa
musia podrobit kontrole zo strany kontrolného organu.

Metdda ziskavania

Zmena sa tyka ¢lanku 3 ,Krmivo“, ktory bol presunuty do prvej Casti ¢lanku 5 navrhovanej $pecifikicie vyrobku
premenovaného na ,Metdda ziskavania vyrobku®, a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

— Vramci tejto zmeny bola na zoznam zakdzanych krmiv doplnena bavlna.

Bavlna bola pridand na zoznam zakdzanych krmiv v nadviznosti na podrobny vyskum uskuto¢neny v spolupraci
s katedrou vyZivy zvierat Padovskej univerzity. Cielom tejto zmeny je vylepsit syr ,Asiago” posilnenim pri¢innej
stvislosti medzi miestom povodu a vlastnostami vyrobku vyradenim tych druhov rastlin, ktoré nie si domorodé, ako
napriklad bavlny.

— Za zoznam zakdzanych krmiv boli doplnené aj tieto vety:
,Najmenej 50 % pridelu suchého krmiva musi byt vyrobenych v rdimci zemepisnej oblasti.
Krmoviny musia tvorit najmenej 50 % pridelu suchého krmiva.”

Poziadavku, aby najmenej 50 % pridelu suchého krmiva bolo vyrobenych v rdimci zemepisnej oblasti, je mozné splnit
vyuzZitim travy, sena a roznych li¢nych trdv z vymedzenej oblasti; tieto predstavujui ¢ast pridelu krmiva pozostavajicu
zo stravitelnej vldkniny, vSeobecne nazyvanej ,krmivo® (trdva, seno, pastvina atd.), ktord podstatne ovplyviiuje
chemické, zmyslové a organoleptické vlastnosti mlieka, a tym aj hotového vyrobku. Zemepisnd oblast, kde sa syr
»Asiago“ vyrdba, sa vyznacuje predovSetkym trvalym trdvnatym porastom a pasienkami, prevaine vo vysSie
polozenych alebo kopcovitych oblastiach, a nie je preto velmi vhodnd na pestovanie obilnin (kukurice, psenice,
jaémena) alebo olejnin (séje).

Podniky vyrdbajice syr ,Asiago“ sa $pecializuji na vyrobu mlieka zo zvierat z kvalitného chovu, ktoré potrebuji
nutri¢ne vyvazend stravu zloZent nielen z krmovin, ale aj z krmiva a jadrového krmiva s cielom zachovat kvalitnd
vyrobu a Zivotné podmienky dojnic.

Je preto potrebné pouzivat jadrové krmivo a krmivo z inej neZ vymedzenej oblasti na doplnenie pridelu potravy.

Takéto krmivo umoziiuje rychle vstrebavanie Zivin a poskytuje dojniciam energiu a bielkoviny potrebné na spravne
fungovanie ich bachora. KedZe takéto krmivo zohrdva pri podpore tohto fungovania iba fyziologicki tlohu, nemd
v podstate ziadny vplyv na organoleptické vlastnosti mlieka.

Kfmenie davkou, ktord pozostdva z aspori 50 % susiny ziskanej z krmovin, sa prospesne odrdza na Zivotnych
podmienkach zvierat a mozZe zlepsit kvalitu mlieka uréeného na vyrobu syrov. VyuZivanie krmovin ziskanych
z oblasti, kde sa vyrdba syr ,Asiago”, ktord je vdaka svojej biodiverzite mimoriadne bohatd na rastliny, doddva mlieku
charakteristickti chut rozpoznatelnti v hotovom vyrobku.

Tito zmena je potrebnd na prisposobenie 3pecifikicie a jednotného dokumentu ustanoveniam nariadenia (EU)
& 1151/2012.

— Tieto zmeny sa tykaji ¢ldnku 5 platnej $pecifikdcie vyrobku.
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Sticasné znenie:

,Na vyrobu syra ,Asiago®, druh lisovany aj vyzrety, sa pouziva mlieko splfajtice platné hygienické normy. Vyzrety syr
»Asiago“ vSak moze byt vyrdbany na horskych pastvindch v obdobi migrécie z mlieka, ktoré sa odchyluje od platnych
hygienickych noriem. Mlieko musi byt skladované pri teplote 4 az 11 °C a musi byt spracované do 60 hodin od
prvého, pripadne druhého dojenia. Ak sa syr ,Asiago” vyrdba zo surového mlieka, musi byt toto mlieko spracované
do 36 — 48 hodin od vstupu do objektu v stilade s platnymi predpismi.”

sa nahradza textom:

,Na vyrobu syra ,Asiago®, druh ,Fresco® aj ,Stagionato®, sa pouziva mlieko splfajtice platné hygienické normy. Mlieko
mus{ byt skladované v mliekarni pri teplote 4 az 11 °C. Mlieko uréené na vyrobu syra ,Asiago” ,prodotto della
montagna“ (horsky vyrobok) moze byt skladované pri teplotdch danych podmienkami prirodného prostredia.

Mlieko musi byt ziskané do 36 hodin od prvého dojenia.

Mlieko na vyrobu syra ,Asiago s dodatoénym oznacenim ,prodotto della montagna“ (horsky vyrobok) musi byt
ziskané do 48 hodin od prvého dojenia.

Mlieko musi byt odoslané na spracovanie do 48 hodin od prichodu do mliekarenského podniku.

V stlade s vyvojom regula¢ného ramca uz nie je povolené pouzivat ,mlieko, ktoré sa odchyluje od platnych
hygienickych noriem“. V rdmci zmeny bolo ziroven doplnené, Ze teploty na skladovanie mlieka sa vzfahuji na
mliekarenské podniky, zatial ¢o mlieko ur¢ené na vyrobu syra ,Asiago“ s dodatoénym oznacenim ,prodotto della
montagna“ moze byt skladované pri teplotich danych podmienkami prirodného prostredia, ktoré st vhodné na
skladovanie. Lehoty na ziskavanie mlieka s urcené vo vztahu k prvému dojeniu, ¢o v praxi umozZiiuje ziskavanie
mlieka z viacerych dojeni; maximalny pocet hodin, dokedy od vstupu do mliekarenského podniku musi byt mlieko
odoslané na spracovanie je urceny pre vietky druhy syra ,Asiago“.

Sticasné znenie:

,Na vyrobu lisovaného syra ,Asiago” sa pouZiva mlieko pochddzajice z 1 alebo 2 dojent, surové alebo pasterizované
pri teplote 72 °C pocas 15 sekiind podla platnych pravnych predpisov.”

sa nahrddza textom:

,Na vyrobu syra ,Asiago Fresco“ sa pouziva mlieko pochddzajiice z jedného alebo viacerych za sebou nasledujtcich
dojeni, surové, termizované alebo pasterizované podla platnych pravnych predpisov.”

Této zmena zohladnuje trendy v systémoch dojenia (dojacie roboty atd’), ¢o zabezpecuje lepsie Zivotné podmienky
pre zvieratd bez ovplyvnenia kvality mlieka ziskaného z niekolkych dojeni.

V pripade druhu , Asiago Fresco* sa zavddza aj moZnost termizovania mlieka. Termizované mlieko, ktoré je vystavené

niz§im teplotdm ako pasterizované mlieko, si zachovava viac organoleptickych vlastnosti stvisiacich s vyrobnou
oblastou.

T4to zmena prind$a moznost pouZit mlieko z niekolkych po sebe nasledujicich dojeni aj na vyrobu syra ,Asiago
Stagionato®, rovnako ako v pripade ,Asiago Fresco*.

Stcasné znenie:

,Na vyrobu vyzretého syra ,Asiago” sa pouziva mlieko pochddzajiice z 2 dojeni iasto¢ne odtu¢nenych vyzrdzanim
alebo pochddzajtice z 2 dojent, z ktorych jedno je ¢iasto¢ne odtu¢nené vyzrazanim, alebo z jedného dojenia ¢iastocne
odtu¢neného vyzrazanim. Pouzité mlicko moze byt surové alebo termizované pri teplote 57/68 °C pocas 15 sekiind
s pozitivnym parametrom fosfatdzovej analyzy. Nie je povolend ind dprava mlieka ako td vyslovne uvedend v tejto
$pecifikacii vyrobku.”

sa nahrddza textom:

,Na vyrobu syra ,Asiago Stagionato“ sa pouziva mlieko pochddzajiice z viacerych za sebou nasledujicich dojeni
Ciasto¢ne odtucnenych vyzrdzanim alebo z viacerych za sebou nasledujicich dojeni, z ktorych jedno je ¢iastocne
odtu¢nené vyzrazanim, alebo z jedného dojenia Ciasto¢ne odtu¢neného vyzrazanim. Pouzité mlicko moze byt surové
alebo termizované pri teplote 57/68 °C s pozitivinym parametrom fosfatdzovej analyzy. Nie je povolend ind Gprava
mlieka ako td vyslovne uvedend v tejto $pecifikdcii vyrobku.”



28.5.2020 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie C178/13

Tento odsek bol vypusteny:

,Na vyrobu syra CHOP ,Asiago“ ,Horsky vyrobok* je povolené pouzit mlieko z 2 alebo 4 dojeni, ktoré musi byt
spracované do 18 hodin od ziskania v pripade pouzitia mlieka z 2 dojeni a do 24 hodin v pripade pouzitia mlieka zo
Styroch dojeni.”

Na vyrobu syra ,Asiago” s dodato¢nym oznacenim ,prodotto della montagna“ moze byt pouzité mlieko ziskané z viac
ako jedného dojenia, ak je ziskané do 48 hodin od prvého dojenia; aj v pripade tohto druhu vyrobku plati, Ze mlieko
mus{ byt odoslané na spracovanie do 48 hodin od prichodu do mliekarenského podniku, ako je uvedené
v predchddzajicich odsekoch.

Tato zmena zavadza moZnost pouzitia syridla rastlinného poévodu a vylu¢uje pouZitie lyzozymu.
Sacasné znenie:

,Mlieko pouzité na vyrobu lisovaného syra ,Asiago pressato” musi byt plnotu¢né a zmes v kotle musi pozostdvat
z mlieka, baktérii kyseliny mliecnej alebo zdkvasu, hovadzieho syridla, pripadne malého mnozstva chloridu sodného.
Pocas spracovania moze byt z technologickych dovodov pridané aj ur¢ité mnozstvo pitnej vody. Na vyrobu vyzretého
syra ,Asiago“ sa pouziva mlieko Ciastocne odtu¢nené vyzraZanim, pripadne obohatené o lyzozym (E 1105) v rdmci
zakonnych limitov; zmes teda pozostava z ¢iastocne odtuéneného mlieka, baktérii kyseliny mliecnej alebo zdkvasu,
hovidzieho syridla a pripadne malych mnozstiev chloridu sodného a lyzozymu. Pouzitie lyzozymu (E 1105) je
zakdzané pri vyrobe syra CHOP , Asiago“ horsky vyrobok.

sa nahrddza textom:

,Mlieko pouzité na vyrobu syra ,Asiago Fresco” musi byt plnotu¢né a zmes v kotle musi pozostdvat z mlieka, baktérif
kyseliny mlie¢nej alebo zakvasu, hovidzieho syridla alebo koagulantu rastlinného poévodu, pripadne malého
mnozstva chloridu sodného. Pocas spracovania moze byt z technologickych dévodov pridané aj urcité mnozstvo
pitnej vody. Mlieko pouzité na vyrobu syra ,Asiago Stagionato“ musi byt ¢iasto¢ne odtu¢nené vyzrazanim a zmes
v kotle musi pozostdvat z Ciasto¢ne odtu¢neného mlieka, baktérii kyseliny mlie¢nej alebo zdkvasu, hovidzieho
syridla alebo koagulantu rastlinného p6vodu, pripadne malého mnozstva chloridu sodného.

Pouzitie lyzozymu (E 1105) je pri vyrobe syra , Asiago“ v kazdom pripade zakdzané.”

Touto zmenou sa doplia koagulant rastlinného povodu pre oba druhy syra ,Asiago* ako alternativa k hovidziemu
syridlu. Tradi¢nd vyroba syra ,Asiago“ bola povodne zaloZzend na pouziti koagulantu rastlinného povodu:
v skutoénosti existujii dokazy o tom, Ze extrakt z bodliaka bol pouzivany ako koagulant rastlinného pévodu na
nahornej planine Asiago. Z neddvnej §tidie vypracovanej polnohospoddrskou agentirou regiénu Veneto vyplyva, ze
organoleptické a zmyslové vlastnosti typické pre ,Asiago Fresco“ a ,Asiago Stagionato“ zostdvaji aj po pridani
koagulantu rastlinného povodu rovnaké.

Tato zmena zdrovell umoZziuje reagovat na osobitné poziadavky trhu.

Moznost pouzitia lyzozymu, enzymu zabrafiujicemu fermentacii, bola vypustend. Ide o pomdcku pri spracovani,
ktord je pri vyrobe syra ,Asiago” vyuZzivand zriedkavo a nie je tradi¢nd, a ktorej pouzitie je vdaka zlepSeniu kvality
krmovin nadbyto¢né.

— Tieto zmeny sa tykaji ¢ldnku 7 platnej $pecifikacie vyrobku.

Znenie ¢lanku 7 platnej $pecifikdcie vyrobku ,Sposoby skladovania a zrenia“ bolo presunuté na koniec ¢ldnku 5
navrhovanej $pecifikdcie vyrobku a bude tvorit pododsek s ndzvom ,Spdsoby skladovania a zretia“.

Tento odsek tykajuci sa fazy, ktord predchddza soleniu, bol vypusteny:

,Pred solenim st bochniky skladované aspon 48 hodin v priestoroch s teplotou 10/15 °C pri relativnej vlhkosti 80 —
85 %."

Odsek opisoval fazu predchddzajicu soleniu (zndmu ako ,chladenie®), ktord je teraz stcastou fzy zretia syra, za
predpokladu, Ze parametre uvedené v tomto odseku sii rovnaké ako tie navrhované pre zretie.

Veta tykajica sa minimdlnej doby zretia pre ,Asiago Stagionato® bola prepisand.

Stcasné znenie:

,V pripade vyzretého syra ,Asiago” je minimdlna doba vyzretia $estdesiat dni od posledného diia mesiaca vyroby.”
sa nahrddza textom:

,Minimdlny doba zretia syra , Asiago Stagionato“ je devitdesiat dni odo dria vyroby.
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Na dosiahnutie lepsieho vyrobku z pohladu organoleptickych vlastnosti a kvality a rovnakej doby zretia v3etkych
vyrobnych ddvok bolo stanovené, Ze minimdlna doba zretia pred uvedenim na trh musi byt 90 dni odo diia vyroby.

Dalsia zmena sa tyka teplotnych a vlhkostnych podmienok zretia.

Stcasné znenie:

,Syr musi vyzriet vo vyrobnej oblasti v skladoch s teplotami medzi 10/15 °C pri relativnej vlhkosti 80 — 85 %.*

sa nahrddza textom:

,Syr musi vyzriet vo vyrobnej oblasti v skladoch s teplotou aspon 5 °C.

Touto zmenou sa nahrddza teplotny a vlhkostny rozsah tdajom o minimdlnej teplote, ktord je povazovand za
vhodnejsie vyjadrenie optimdlnych podmienok zretia syra ,Asiago®. Parameter minimdlnej teploty odrdza aj
podmienky prirodného prostredia a moze ucinnejSie predchddzat abnormadlnej fermentécii dlho zrejiiceho syra, a to
aj bez lyzozymu.

Stivislost

Bol doplneny osobitny ¢lanok tykajici sa stivislosti, ktory sa nenachddza v rdmci platnej $pecifikdcie vyrobku, ale iba

v ramci uverejneného sthrnu. Znenie ¢lanku 6 doplnené do navrhovanej $pecifikdcie vyrobku a bod 5 jednotného
dokumentu st takéto.

,Cldnok 6

Suvislost medzi vyrobkom a vyrobnou oblastou

Existuje mnoho historickych a tradi¢nych prvkov, ktoré casovo a priestorovo lokalizujii povod syra ,Asiago”
historicky pochddzajiiceho z ndhornej planiny Asiago v provincii Vincenza na hranici s provinciou Trento. Vyroba
syra ,Asiago” siaha az do roku 1000, pri¢om na zaciatku 20. storo¢ia sa rozsirila aj do oblasti susediacej s ndhornou
planinou Asiago, v okruhu priblizne 80 kilometrov.

V tejto oblasti susediacej s tou historickou nasli polnohospodari z ndhornej planiny Asiago, ktori boli po udalostiach
prvej svetovej vojny (1914 — 1918) ndteni prestahovat sa, vhodné polnohospodarske, environmentélne a klimatické
podmienky na chov dobytka a tradi¢nt mliekarenskd vyrobu.

Do vyrobnej oblasti syra , Asiago” patria ndhorné planiny Asiago, Lavarone, Vezzena a Folgaria, ktoré predstavuji
povodnii oblast, pohoria provincie Trentino, spojovaci pas podhorskej oblasti tvoreny kopcami Grappa, Breganze,
Schio, Valdagno a Chiampo, ako aj pds zavlazovanych niZin na tizem{ provincii Vicenza, Padova a Treviso.

Klimatické a podne podmienky vo vyrobnej oblasti st homogénne z hladiska mnoZstva zrdzok aj teploty. Poda v tejto
oblasti je v podstate vdpenatd. NepretrZité pestovanie krmovin je rozsirené vo vietkych nadmorskych vyskach v tejto
oblasti, ktord sa vyznacuje prirodnymi trdvami a strukovinami a pestovanim obilnin (p3enice, jamena, kukurice).
V horskych oblastiach je vietka nezalesnend polnohospodarska poda vyuzivand na pastviny a pasienky.

Najrozsirenejsimi plemenami dobytka na farmach v tejto oblasti st Frisona Italiana, Bruna Alpina, Rendena a Pezzata
Rossa.

Mimoriadne doélezitym prvkom je [udsky faktor. Typicky spdsob vyroby, zaloZeny na autentickych a nemennych
metddach, sa zachoval odovzddvanim staroddvneho umenia miestnej vyroby syra a technik spracovania mlieka na

“«

SYT.

Oznacovanie
— Zmena sa tyka ¢lanku 6 3pecifikdcie vyrobku a bodu 3.6 jednotného dokumentu.

Obsah ¢ldnku 6 ,Identifikdcia a oznacovanie“ bol presunuty do prvej Casti ¢ldnku 8 ,0Oznacovanie* navrhovanej
$pecifikdcie vyrobku a bude tvorit pododsek 8.1 s ndzvom ,Identifikdcia a oznacovanie®.

V odseku nasledujiicom po zobrazeni loga obsahujiceho nazov sa slové ,ako stcast menia na ,ktoré je sticastou”
a talianske slovéd ,Nella fascere” v poslednej vete na ,Nelle fascere*.

Zmena pozostdva z formélnej opravy a odstrdnenia preklepu v taliancine.



28.5.2020 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie C 17815

Sacasné znenie:
,opakované viackrat a s vyskou 25 mm pre lisovany Asiago a 20 mm pre vyzrety Asiago.

bolo zmenené takto:

“

~opakované viackrat a s vyskou 25 mm pre ,Asiago Fresco“ a 20 mm pre ,Asiago Stagionato®.

Tato zmena nahrddza slovd ,lisovany“ a ,vyzrety“ slovami ,Fresco” a ,Stagionato” v siilade s navrhovanou zmenou
¢lanku 1 Specifikdcie vyrobku.

Do ¢lanku tykajticeho sa oznacovania bola doplnend aj tato veta:

,Vsetky identifika¢né znacky syra ,Asiago” s CHOP (kazeinovy §titok a oznacenie povodu) musia byt vzdy viditelné na
celom bochniku. Za Zziadnych okolnosti nesmie byt bo¢nd kora celého bochnika pokrytd féliou, paskou alebo
siefotlacou.”

Cielom zmeny je posilnit vysledovatelnost a transparentnost vyrobkov pre spotrebitelov lepsim zviditelnenim
identifika¢nych znaciek CHOP v porovnani s napodobeninami vyrobkov alebo pokusmi o falsovanie.

Za pismend abecedy oznacujice mesiac vyroby bol doplneny tento odsek:

,Bez toho, aby boli dotknuté poziadavky na vysledovatelnost stanovené v rdmci platnych pravnych predpisov,
vyrobky iného nez valcovitého tvaru musia byt oznacené tymito identifikaénymi znackami: kazeinovym Stitkom,
alfanumerickym kédom vyrobného mliekarenského podniku, logom zloZzeného z ndzvu, ndzvom oznacenia
»ASIAGO“ opakovanym viackrdt za sebou, aspon na jednej strane bocnej kory alebo na jednej z plochych stran
bochnika. Néstroje na vyhotovenie znacky poskytne oprdvnenym vyrobcom ochranné konzorcium.”

Touto zmenou sa upresiiuje sposob identifikdcie a vysledovatelnosti vyrobku iného nez valcovitého tvaru, ako je
uvedené v ¢lanku 2 navrhovanej $pecifikdcie vyrobku.

— Této zmena sa tyka znenia clanku 9 ,Balenie”, ktoré bolo presunuté na koniec ¢lanku 8 ,Oznacovanie”
navrhovanej $pecifikicie vyrobku a bude tvorit pododsek 8.2 ,Prezenticia a balenie®, bod 3.5 jednotného
dokumentu.

Odsek:

,Celé bochniky syra , Asiago“ s CHOP je mozné rozdelit na porcie a spracovat do predbaleného formdtu v tvare klina,
pri ktorom bo¢nd koéra bochnika zostava zachovand. Stred bochnika moéze byt v kazdom pripade baleny v porcidch,
za predpokladu, Ze vaha takejto porcie nepresiahne 10 % celkovej vahy bochnika. Tieto porcie v§ak musia obsahovat
koru z plochej strany bochnika. Ak nebol pouzity lyzozym (E 1105), méZze to byt uvedené na etikete.

Ak pri krdjani dojde k zoskrabaniu afalebo odstrdneniu kory, pri¢om sa znehodnot{ oznacenie pévodu (kocky, platky
atd’), vyrobok musi byt vo vyrobnej oblasti zabaleny tak, aby bola zaru¢ena vysledovatelnost vyrobku.

bol zmeneny takto:

,Celé bochniky syra ,Asiago“ je mozné porciovat a spracovat do roznych predbalenych formétov (Stvrtiny, kliny,
platky atd) s korou. Stred bochnika méze byt v kazdom pripade baleny v porcidch, za predpokladu, Ze vaha takejto
porcie nepresiahne 10 % celkovej vdhy bochnika. Tieto porcie viak musia obsahovat koru z plochej strany bochnika.

Ak pri krdjani dojde k zoskrabaniu afalebo odstraneniu kory, pricom sa znehodnoti oznacenie p6vodu, jednotlivé
forméty (kocky, strithany syr, pldtky, kliny, celé bochniky syra atd.) musia byt vo vyrobnej oblasti zabalené tak, aby
bola zarucend vysledovatelnost vyrobku.”

Touto zmenou sa upresiiuji hlavné formdty vyrobkov v predbalenom stave. Je jasne uvedené, Ze oznacenie na bocnej
kore oznaluje autenticky vyrobok a skutocnost, Ze spliia poziadavky 3pecifikicie vyrobku, pricom, ak dojde
k zoskrabaniu afalebo odstraneniu kory, musi byt aj nad’alej zarucend vysledovatelnost vyrobku.

— Cielom tejto zmeny je upresnit, ktoré pojmy moézu byt pouzité v rdmci obchodnych informdcii afalebo na
etiketdch podla stupiia vyzretia.

Stcasné znenie:

,Syr ,Asiago” vyrobeny z mlieka pochddzajiceho z chovov v horskych oblastiach, spracovany v mliekarenskych
podnikoch nachddzajuicich sa v horskych oblastiach a vyzrety v horskych oblastiach sa moZe oznacovat dodatoénym
oznacenim ,prodotto della montagna“ (horsky syr).

Lisovany syr ,Asiago”“ mozZe v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,fresco” (Cerstvy).
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Vyzrety syr ,Asiago” moZe v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,stagionato” (odstaty).

Vyzrety syr ,Asiago®, s vyzretim od 4 do 6 mesiacov, moze v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,mezzano” (stredne
vyzrety).

Vyzrety syr ,Asiago”, s vyzretim nad 10 mesiacov, mdZe v etikete obsahovat tieZ oznacenie ,vecchio (stary).

Vyzrety syr ,Asiago, s vyzretim nad 12 mesiacov, moze v etikete obsahovat tiezZ oznacenie ,stravecchio® (velmi
stary).”

sa nahrddza textom:

,Syr ,Asiago” vyrobeny z mlieka pochddzajiceho z chovov v horskych oblastiach, spracovany v mliekarenskych
podnikoch nachddzajiicich sa v horskych oblastiach, vyzrety v horskych oblastiach, s dodatoénym oznacenim
wprodotto della montagna“ méze mat v obchodnych informdcidch afalebo na etikete uvedené slovéd ,Asiago prodotto
della montagna“.

V obchodnych informécidch afalebo na etikete moézu byt uvedené tieto oznacenia:

Syr , Asiago Fresco“ moze na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago pressato®.

Syr , Asiago Fresco® s vyzretim nad 40 dni moZe na etikete obsahovat tieZ oznacenie ,Asiago Fresco riserva“ (rezerva).

Syr ,Asiago Stagionato” moZe na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago dallevo®.

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim od 4 do 10 mesiacov moZe na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago mezzano*
alebo ,Asiago stagionato mezzano® (stredne vyzrety).

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim od 10 do 15 mesiacov moZe na etikete obsahovat tieZ oznacenie ,Asiago vecchio®
alebo , Asiago Stagionato vecchio® (vyzrety).

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim nad 15 mesiacov moZe na etikete obsahovat tiez oznacenie , Asiago stravecchio®
alebo , Asiago Stagionato stravecchio® (extra vyzrety).”

Touto zmenou sa upresiiuji vietky alternativne pojmy pre ,Asiago Fresco® a ,Asiago Stagionato®, podla doby zretia
vyrobku, ktord je aktualizovand v stilade s obsahom ¢lanku 1 $pecifikdcie vyrobku. Doby zretia s zdroven lepsie
vymedzené, a to v silade s tradiénymi vyrobnymi postupmi a so zretefom na bezprostredné a bezproblémové
porozumenie zo strany spotrebitelov.

— Za posledny odsek je doplneny tento odsek:

JKrycie folie alebo sietotla¢ s informdciami o spolocnosti mozu byt pripevnené na plochej strane bochnika, ak spliiaji
platné pravne ustanovenia tykajtice sa oznaCovania a prezentdcie potravinovych vyrobkov. Takéto félie alebo sietotlac
nesmu zakryvat kazeinovy Stitok a musia vidy obsahovat oznacenie ,ASIAGO*, ako aj eurépske logo oznacujiice
vyrobky s chranenym oznacenim pdvodu s cielom zarucit, Ze spotrebitelom st vzdy poskytnuté spravne informacie.”
Cielom zmeny je posilnif ndstroje na vysledovanie a identifikdciu vyrobku, ktoré st povazované za kltacové aspekty
vyrobku s CHOP.

Kontrolny orgdn

Bol doplneny novy ¢lanok 7 ,Kontrolny organ®, ktory platnd $pecifikdcia vyrobku neobsahuje, poskytujici informécie
o kontrolnom orgéne.

Jeho znenie je takéto:
,Cldnok 7

Kontrolny orgin

V stilade s ustanoveniami ¢lankov 36 a 37 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 prislusny kontrolny organ vykondva overenie
dodrziavania $pecifikdcie vyrobku pred uvedenim vyrobku na trh. Kontrolnym orgdnom je CSQA Certificazioni Stl -
Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI) tel. + 39 0445313011, fax + 39 0445313070 E-mail: csqa@csqa.it.”
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]EDNOTNY DOKUMENT
,ASIAGO*
EU &: PDO-IT-0001-AMO2 - 30. 7. 2019
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazov

~Asiago®

2. Clensky $tét alebo tretia krajina

Taliansko
3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrénené oznacenie povodu (CHOP) ,Asiago” je rezervované pre syr z polouvareného cesta, vyrobeného vylucne
z kravského mlieka, ziskaného v siillade so $pecifikdciou vyrobku, rozdeleného na dva druhy syra, ,Asiago Fresco*
(Cerstvy syr ,Asiago“)] [zndmy aj ako ,Asiago pressato” (lisovany syr ,Asiago“)] a ,Asiago Stagionato® (odstity syr
»Asiago“) [zndmy aj ako , Asiago d’allevo” (vyzrety syr ,Asiago”), ktorych vlastnosti st uvedené nizsie.
Specifické technické vlastnosti pre syr , Asiago Fresco” po uplynuti minimalneho ¢asu zrenia.
Specifikdcie Tolerancie
a) vizudlne/organoleptické:

cesto bielej alebo mierne slamovej farby

obsahujuce vyrazné a nepravidelné otvory

delikdtnej a lahodnej chuti

tenkd a elastickd kora

b) chemické:

vlhkost 39,50 % 14,50
proteiny 24,00 % 3,50
tuky 30,00 % +4,00
chlorid sodny 1,70 % +1,00
tuky v susine najmenej 44 % ziadna

¢) fyzikélne:

bo¢na kora rovnd alebo mierne konvexnd
povrchy ploché alebo takmer ploché
hmotnost 11-15kg

vyska 11-15cm

priemer 30-40 cm
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3.3.

Specifické technické vlastnosti pre syr ,Asiago Stagionato“ po uplynuti minimalnej doby zretia.
Specifikdcie Tolerancie
a) vizudlne/organoleptické:

cesto slamovej alebo mierne slamovej farby

obsahujice malé alebo stredné otvory

miernej a mierne ostrej — aromatickej chuti [,vecchio” (vyzrety)]

hladkd a pravidelnd kora

b) chemické:

vlhkost 34,50 % +4,00
proteiny 28,00 % £4,00
tuky 31,00 % +4,50
chlorid sodny 2,40 % +1,00
tuky v susine najmenej 34 % ziadna

¢) fyzikdlne:

bocnd kora rovnd alebo takmer rovnd
povrchy ploché alebo takmer ploché
hmotnost 8-12kg

vyska 9-12cm

priemer 30-36 cm

Pokial ide o ,Asiago Fresco, ako aj ,Asiago Stagionato®, s cielom obmedzit odpad zo spracovania a pri dodrzani
vizudlnych/organoleptickych a chemickych $pecifikicii a poziadaviek tykajicich sa vahy uvedenych vyssie je vyroba
syra ,Asiago” v inom neZ valcovitom tvare povolend pre vyrobky urcené vylu¢ne na spracovanie do predbaleného
stavu (krdjanie na platky, na kocky, striihanie) alebo na spracovanie na zmiesané vyrobky, upravené aj spracované.
Bochniky syra ,Asiago” je mozné povrchovo upravit litkami povolenymi podla platnych pravnych predpisov.

Povrchové dprava bochnikov nesmie v Ziadnom pripade obmedzit Citatelnost identifikacného kazeinového Stitku
bochnika, loga obsahujiice nidzov a oznacenia povodu ,ASIAGO“ odtlaceného na bo¢nej kore.

Je zakdzané vykondvat povrchové tpravy s farbiacimi a protiplesiiovymi latkami na bochnikoch syra , Asiago®, ktoré
sa oznacuji dodato¢nym oznacenim ,prodotto della montagna“ (horsky vyrobok).

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
Pouziva sa surové, termizované alebo pasterizované kravské mlieko.

Ak je mlieko uréené na vyrobu syra ,Asiago®, je zakdzany vykrm dobytka tymito krmovinami a krmivom:

KRMOVINY:

krmivo z repky, repice, hor¢ice alebo senovky gréckej,

listy ovocnych drevin, listy a viiat repy,

datelino-travna silaz, hrachovo-travna sildz, siliZované vedlajsie produkty,

ovocie a jeho Cerstvé a v tekutine konzervované vedlajsie produkty priemyselného spracovania,
zelenina a jej Cerstvé a v tekutine konzervované vedlajsie produkty,

Cerstvé a v tekutine konzervované vedlajsie produkty priemyselnej fermentdcie (pivovarnicke zrnd, liehovarnicke
mlato a odpad, vylisky atd’),
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vedlajsie produkty cukrovarnickeho priemyslu: Cerstvé a silizované rezky z cukrovej repy,

vedlajsie produkty trhu s misom a hospoddrskymi zvieratami: rozne zvysky, bud ako také alebo v kombindcii s inym
krmivom.

KRMIVO:

miéso, ryby a perova miicka,

potrava z vyliskov repice, jadierka citrusovych plodov alebo hroznové jadierka,
suSend zelenina a ovocie,

susené vedlajsie produkty priemyselného spracovania zeleniny a ovocia (hrachové a fazul'ové struky, artiCoky, gastany,
duzina citrusovych plodov, zvysky z vyroby olivového oleja, hroznové jadierka, usadeniny, vylisky),

vedlajsie produkty cukrovarnickeho priemyslu: melasovy bielkovinovy koncentrdt, rozne lichovarnicke vypalky,
susené lichovarnicke vypalky atd’,

suSené vedlajsie produkty priemyselnej fermentacie: liehovarnicke vypalky, zvysky z fermentdcie,

mocovina, fosfit mocoviny, biuret (na vyuzitie pre hospodarske zvieratd),

bavlna.

Najmenej 50 % pridelu suchého krmiva musi byt vyrobenych v rimci zemepisnej oblasti.

Krmoviny musia tvorit najmenej 50 % pridelu suchého krmiva.

Poziadavku, aby najmenej 50 % pridelu suchého krmiva bolo vyrobenych v rdmci zemepisnej oblasti, je mozné splnit
vyuzitim travy, sena a roznych laénych trdv z vymedzenej oblasti; tieto predstavuji Cast pridelu krmiva pozostavajticu
zo stravitelnej vldkniny, vieobecne nazyvanej krmivo“ (trdva, seno, pastvina atd.), ktord podstatne ovplyviiuje
chemické, zmyslové a organoleptické vlastnosti mlieka, a tym aj hotového vyrobku. Zemepisnd oblast, kde sa syr
,Asiago“ vyrdba, sa vyznaCuje predovietkym trvalym trdvnatym porastom a pasienkami, prevazne vo vySsie
polozenych alebo kopcovitych oblastiach, a nie je preto velmi vhodnd na pestovanie obilnin (kukurice, pSenice,
ja¢mena) alebo olejnin (s6je).

Podniky vyrdbajiice syr ,Asiago” sa $pecializujii na vyrobu mlieka zo zvierat z kvalitného chovu, ktoré potrebujui
nutriéne vyvdzend stravu zloZend nielen z krmovin, ale aj z krmiva a jadrového krmiva s ciefom zachovat kvalitnd
vyrobu a Zivotné podmienky dojnic.

Je preto potrebné pouzivat jadrové krmivd a krmivo z inej nez vymedzenej oblasti na doplnenie pridelu potravy.
Takéto krmivo umoziuje rychle vstrebdvanie Zivin a poskytuje dojniciam energiu a bielkoviny potrebné na spravne
fungovanie ich bachora. Kedze takéto krmivo zohréva pri podpore tohto fungovania iba fyziologickd dlohu, nemd

v podstate ziadny vplyv na organoleptické vlastnosti mlieka.

V pripade mlieka urceného na vyrobu syra ,Asiago“, ktory sa oznacuje dodatoénym oznacenim ,prodotto della
montagna“ sa zakazuje pouzitie akéhokolvek sildZneho krmiva.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Kravy musia byt chované a syr ,Asiago” vyrobeny a vyzrety v ramci zemepisnej vyrobnej oblasti vymedzenej v bode 4.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Bochniky syra ,Asiago’ je mozné porciovat a spracovat do roznych predbalenych formatov (Stvrtiny, kliny, platky atd')
s korou. Stred bochnika moze byt v kazdom pripade baleny v porcidch, za predpokladu, Ze vdha takejto porcie
nepresiahne 10 % celkovej vahy bochnika. Tieto porcie v§ak musia obsahovat koru z plochej strany bochnika.

Ak pri krdjani dojde k zoskrabaniu afalebo odstraneniu kory, pricom sa znehodnoti oznacenie pdvodu, jednotlivé
forméty (kocky, strithany syr, pldtky, kliny, celé bochniky syra atd.) musia byt vo vyrobnej oblasti zabalené tak, aby
bola zarucend vysledovatelnost vyrobku.
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3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vietky bochniky syra ,Asiago“ si oznacené pomocou Cislovanych kazeinovych Stitkov a pomocou $ablénovych
foriem v drzbe ochranného konzorcia, pridelovanych opravnenym osobdm, zahfnajicich toto logo obsahujtice
nazov.

Logo zobrazuje bochnik syra, ktory bol nakrojeny a chyba mu jeden klin; chybajici klin, ktory md podobu
Stylizovaného pismena ,A" je ¢iasto¢ne vsunuty do bochnika. Priemernd vyska loga uvedeného na bochnikoch je

100 mm pre ,Asiago Fresco“ a 80 mm pre ,Asiago Stagionato®. Sablénové formy obsahuja aj alfanumericky kod
vyrobného mliekarenského podniku a oznacenie ndzvu

ASIAG (O

opakované viackrdt a s vyskou 25 mm pre ,Asiago Fresco” a 20 mm pre , Asiago Stagionato*.

Vsetky identifikacné znacky syra ,Asiago“ s CHOP (kazeinovy §titok a oznacenie povodu) musia byt vzdy viditelné na
celom bochniku. Za Ziadnych okolnosti nesmie byt bo¢nd kora celého bochnika pokrytd féliou, paskou alebo
sietotlacou.

Bochniky syra , Asiago Stagionato“ majt na bo¢nej kore odtlacené aj pismeno abecedy oznacujiice mesiac vyroby.

Bez toho, aby boli dotknuté poziadavky na vysledovatelnost stanovené v ramci platnych pravnych predpisov, vyrobky
iného nez valcovitého tvaru musia byt oznalené tymito identifikaénymi znackami: kazeinovym stitkom,
alfanumerickym kdédom vyrobného mliekarenského podniku, logom obsahujicim ndzov, ndzvom oznacenia
»ASIAGO“ uvedenym viackrdt za sebou, a to aspon na jednej strane bocnej kory alebo na jednej z plochych stran
bochnika. Prislu§né néstroje na vyhotovenie znacky poskytne opravnenym vyrobcom ochranné konzorcium.

Bochniky syra ,Asiago” s dodato¢nym oznacenim ,prodotto della montagna“ sa vyznacuji tym, Ze ich Sablonové
formy, uvedené v prvok odseku tohto bodu, obsahujii slova ,prodotto della montagna®, ale iba jedenkrat.

Tieto bochniky sii okrem toho na konci obdobia zrenia oznacené aj vypdlenou znackou na bocnej kore, ktord je
vyhotovend pomocou ndstrojov vo vlastnictve ochranného konzorcia poskytnutych opravnenym mliekarenskym
podnikom a obsahuje tento znak:

PRODOTTO

DELLA
¥1130

A
MONTAGNA

V obchodnych informdcidch afalebo na etikete mozu byt uvedené tieto oznacenia:

Syr ,Asiago Fresco“ moze na etikete obsahovat tiez oznacenie , Asiago pressato”.

Syr , Asiago Fresco“ s vyzretim nad 40 dni modZe na etikete obsahovat tieZ oznacenie ,Asiago Fresco riserva“ (rezerva).

Syr ,Asiago Stagionato” moZe na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago dallevo®.

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim od 4 do 10 mesiacov moZze na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago mezzano*
alebo , Asiago Stagionato mezzano“ (stredne vyzrety).



28.5.2020 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie C178/21

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim od 10 do 15 mesiacov modZe na etikete obsahovat tiez oznacenie ,Asiago vecchio*
alebo , Asiago Stagionato vecchio” (vyzrety).

Syr ,Asiago Stagionato“ s vyzretim nad 15 mesiacov moZe na etikete obsahovat tieZ oznacenie , Asiago stravecchio®
alebo , Asiago Stagionato stravecchio® (extra vyzrety).

Akékol'vek etlkety, peciatky, siefotla¢ atd. obsahujtice informdcie o spolocnosti musia spliiat platné pravne predpisy
tykajice sa oznacovania a prezentacie potravinovych vyrobkov a v kazdom pripade musia umoznit Gplna ¢itatelnost
identifika¢nych znaciek syra ,Asiago“ s CHOP (oznaenia vyhotoveného pomocou S$ablénovych foriem)
a kazeinovych Stitkov oznacujicich bochniky syra ,Asiago®.

Krycie félie alebo siefotlac s informdciami o spoloénosti mézu byt pripevnené na plochej strane bochnika, ak spliiajii
platné pravne ustanovenia tykajiice sa oznaCovania a prezenticie potravinovych vyrobkov. Takéto fdlie alebo sietotla¢
nesmu zakryvat kazeinovy Stitok a musia vidy obsahovat oznacenie ,ASIAGO*, ako aj eurépske logo oznacujiice
vyrobky s chrdnenym oznacenim povodu, s ciefom zarucit, Ze spotrebitelom st vidy poskytnuté spravne informdcie.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Syr ,Asiago“ sa vyrdba z mlieka pochddzajiiceho z chovov, ktoré sa nachddzaji v rdmci vymedzenej oblasti,
a v mliekarenskych podnikoch v tej istej oblasti, ako je uvedené nizsie:

provincia Vicenza: celé Gzemie,
provincia Trento: celé Gizemie,

provincia Padova: Gizemie obci Carmignano di Brenta, S. Pietro in Gu, Grantorto, Gazzo, Piazzola sul Brenta,
Villafranca Padovana, Campodoro, Mestrino, Veggiano, Cervarese S. Croce, Rovolon, Cittadella a Fontaniva,

provincia Treviso: tzemie vymedzené takto: referenénym bodom je mesto Rossano Veneto v provincii Vicenza,
hranica kopiruje cestu medzi obcami Rossano a Castelfranco Veneto po krizovatku s regiondlnou cestou ¢. 53
,Postumia“. Lemuje tito cestu a krizuje juzny okruh okolo Trevisa az po krizovatku s dialnicou Alemagna. Hranica
pokracuje na sever pozdlz tejto dlalmce az k rieke Piave. Potom sa stica na zdpad pozdlz pravého brehu rieky
k hranici medzi provinciami Treviso a Belluno. Od tohto bodu je hranica vymedzend hranicou provincie Treviso aZ
do bodu, kde pretina hranicu provincie Vicenza.

Vyrobné oblasti uvedené vyssie, ktoré sa nachddzaji v nadmorskej vyske aspoi 600 metrov, si oznacované ako
horské oblasti.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Existuje mnoho historickych a tradi¢nych prvkov, ktoré casovo a priestorovo lokalizuji povod syra ,Asiago”
historicky pochddzajiceho z ndhornej planiny Asiago v provincii Vincenza na hranici s provinciou Trento. Vyroba
syra ,Asiago” siaha az do roku 1000, pri¢om na zaciatku 20. storocia sa rozsirila aj do oblasti susediacej s ndhornou
planinou Asiago, v okruhu priblizne 80 kilometrov.

V tejto oblasti susediacej s tou historickou nasli polnohospodéri z ndhornej planiny Asiago, ktor{ boli po udalostiach
prvej svetovej vojny (1915 — 1918) niiteni prestahovat sa, vhodné polnohospodarske, environmentdlne a klimatické
podmienky na chov dobytka a tradi¢nt mliekarenska vyrobu.

Do vyrobnej oblasti syra ,Asiago” patria ndhorné planiny Asiago, Lavarone, Vezzena a Folgaria, ktoré predstavujii
po6vodnu oblast, pohoria provincie Trentino, spojovaci pas podhorskej oblasti tvoreny kopcami Grappa, Breganze,
Schio, Valdagno a Chiampo, ako aj pds zavlaZovanych nizin na tizemi provincii Vicenza, Padova a Treviso.

Klimatické a pddne podmienky vo vyrobnej oblasti stt homogénne z hladiska mnoZstva zrdzok aj teploty. Poda v tejto
oblasti je v podstate vapenatd. Nepretrzité pestovanie krmovin je rozsirené vo vetkych nadmorskych vyskach v tejto
oblasti, ktord sa vyznacuje prirodnymi trdvami a strukovinami a pestovanim obilnin (pSenice, ja¢mena, kukurice).
V horskych oblastiach je vietka nezalesnend polnohospodarska poda vyuzivand na pastviny a pasienky.
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Najrozirenejsimi plemenami dobytka na farmach v tejto oblasti st Frisona Italiana, Bruna Alpina, Rendena a Pezzata
Rossa.

Mimoriadne doélezitym prvkom je ludsky faktor. Typicky spdsob vyroby, zalozeny na autentickych a nemennych
metddach, sa zachoval odovzddvanim staroddvneho umenia miestnej vyroby syra a technik spracovania mlieka na syr.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie
(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek nariadenia)

Uplné znenie $pecifikicie vyrobku je dostupné na tomto webovom sidle: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo aj:
priamo cez domovski strainku ministerstva polnohospodarskej, potravindrskej a lesnickej politiky (www.politicheagricole.

it) a kliknutim na ,Prodotti DOP IGP“ (vpravo v hornej Casti obrazovky), potom na ,Prodotti DOP IGP STG* (v lavej Casti
obrazovky) a napokon na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE*.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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