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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI{, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky vo¢i ozndmenej koncentracii
(Vec M.9396 — CapMan/CBRE/Norled)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2019/C 24801

Dna 16. jila 2019 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej oznamenej koncentrécii a vyhlasit ju za zluci-
telnd s vnidtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na ¢linku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)

& 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sttazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
casesf). Tato webova strianka poskytuje r6zne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o faziich podla
ndzvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej strinke EUR-Lexu (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sk) pod ¢&islom
dokumentu 32019M9396. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu pravu.

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1.
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(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura ()

23. jiila 2019
(2019/C 248/02)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz

UsD Americky dolar 1,1173 CAD  Kanadsky doldr 1,4691
JPY Japonsky jen 120,82 HKD  Hongkongsky doldr 8,7266
DKK Dénska koruna 7,4659 NZD Novozélandsky dolar 1,6605
GBP Britsk4 libra 0,89830 |SGD Singapursky dolar 1,5238
SEK  Svédska koruna 10,5695 | KRW  Juhokérejsky won 1317,02
CHF  Svajciarsky frank 1,0985 | ZAR  Juhoafricky rand 15,4992
ISK Islandska koruna 139,90 CNY Cinsky juan 7,6856

) HRK  Chorvitska kuna 7,3863
NOK  Norska koruna 9,6810 3 )

IDR Indonézska rupia 15598,63

BGN  Bulharskf lev L9558 I \VR  Malajzijsky ringgit 46016
CZK Ceski koruna 22549 ppp  Filipinske peso 57,128
HUF Madarsky forint 325,50 RUB Rusky’ rubel 70,5611
PLN Polsky zloty 42497 ITHB  Thajsky baht 34,519
RON  Rumunsky lei 47207 | BRL  Brazilsky real 4,1878
TRY Tureckd lira 6,3534 MXN Mexické peso 21,3081
AUD  Austrélsky doldr 1,5898 INR Indickd rupia 77,0150

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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Vysvetlivky ku kombinovanej nomenklatire Eurépskej dnie

(2019/C 248/03)

Podla ¢lanku 9 ods. 1 pism. a) nariadenia Rady (EHS) ¢. 2658/87 (') sa vysvetlivky ku kombinovanej nomenklatire
Eurépskej tnie (%) tymto menia takto:

Na strane 169 sa vo vysvetlivke k polozke ,,3004 Lieky (okrem tovaru poloZiek 3002, 3005 alebo 3006) zloZené zo zmie-
Sanych alebo nezmieSanych vyrobkov na terapeutické alebo profylaktické iilely, v odmeranych ddvkach (vrdtane
takych, ktoré si vo forme systémov na poddvanie cez koZu) alebo vo formdch alebo baleniach na predaj v malom*
dopliia tento text:

,Do tejto polozky patria, okrem iného, hormonadlne, koenzymové a kofaktorové pripravky. Tieto pripravky st zaloZené
na horménoch polozky 2937, enzymovych kofaktoroch a ich zmesiach. Tieto pripravky obsahuji dostato¢né mnozstvo
aktivnych latok na to, aby mali terapeuticky alebo profylakticky ¢inok vo vztahu k $pecifickej chorobe alebo zdravotnej
tazkosti. Odporticand dennd ddvka je uvedend na etikete, obale alebo na sprievodnom uzivatel'skom ndvode.

V' Anatomicko-terapeuticko-chemickom systéme klasifikdcie liekov (systém WHO ATC/DDD) (https:/[www.whocc.no/
atc_ddd_index]), ktory vypracovala Svetova zdravotnicka organizdcia (WHO), sa uvddza definovand dennd davka (DDD),
pri pouziti ktorej v mnoZstve rovnajicom sa alebo presahujiicom mnoZstvo uvedené v danom systéme sa dosiahne
terapeuticky alebo profylakticky ucinok.

V tejto tabulke sa uvddza DDD kyseliny alfa-lipoovej a melatoninu:

Ndzov Gcinnej latky Definovand dennd ddvka Jednotka Cesta podania
kyselina alfa-lipoové alebo kyselina 0,6 8 perordlna
tioktovd 0,6 g parenterlna
melatonin 2 mg peroralna“.

(') Nariadenie Rady (EHS) ¢. 2658/87 z 23. jila 1987 o colnej a Statistickej nomenklatire a o Spolo¢nom colnom sadzobniku
(U.v.ESL 256, 7.9.1987,s. 1).
() U.v.EUC 119, 29.3.2019, s. 1.
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v
(Oznamy)

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 248/04)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v sdlade s clankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNE] ZMENY
,Bordeaux*
Referencné ¢islo: PDO-FR-A0821-AM04
Ditum ozndmenia: 10.4.2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
1. Vymedzeny pozemok

Opis a dovody
Aktualizuji sa ddtumy schvdlenia zmien vymedzeného pozemku ,CHOP“ Bordeaux prislusnym vnutro§titnym
organom, ktoré sii uvedené v prilohe k 3pecifikicii oznacenia. Vymedzenie pozemku spociva v tom, Ze sa v rdmci
zemepisnej oblasti vyroby urcia pozemky vhodné na vyrobu vina s kontrolovanym oznacenim pévodu.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

2. Zemepisnd oblast - redak¢nd dprava
Opis a dovody
V kapitole I bode IV ods. 1 pism. a) $pecifikdcie vyrobku:

Obce Cantenac a Margaux sa vypustaji a dopliia sa obec Margaux-Cantenac, lebo uvedené obce sa spojili.

Obce Aubie-et-Espessas, Castets-en-Dorthe, Castillon-de-Castets, Civrac-de-Dordogne, Saint-Antoine, Salignac sa
vypustaju.

Dopliiajii sa obce Val de Virvée, Castets a Castillon a Civrac-sur-Dordogne.

Obce Aubie-et-Espessas, Saint-Antoine, Salignac sa spojili do jednej obce Val de Virvée.
Obce Castets-en-Dorthe a Castillon-de-Castets sa spojili do jednej obce Castets et Castillon.
Nézov obce Civrac-de-Dordogne sa zmenil na Civrac-sur-Dordogne.

Tieto zmeny majii vplyv na bod 6 jednotného dokumentu.

3. Zmena oblasti v bezprostrednej blizkosti
Opis a dovody

V kapitole I bode IV ods. 3 3pecifikicie vyrobku sa dopliiajii tieto tri obce: ,Port-Sainte-Foy-et-Ponchapt*, ,Saint-
Antoine-de-Breuilh*, , Thénac*.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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Uvedenou zmenou sa upravuje oblast v bezprostrednej blizkosti s cielom zaclenit do nej obce, v ktorych sa preukd-
zatelne vyuZivaji postupy vinifikdcie afalebo vyroby vina a ktoré bezprostredne hranicia s oblastou vyroby vina
s oznacenim povodu.

Tieto zmeny maji vplyv na bod 9 jednotného dokumentu.

4. Zmena podmienok vyroby ruzovych vin
Opis a dovody
— Odrody vinica

V kapitole I bode V $pecifikicie vyrobku sa zoznam odrod vinica, ktoré st vhodné na vyrobu ruzového vina, rozsiril
o doplnkové biele odrody, ktoré si takisto uvedené v $pecifikicii kontrolovaného oznacenia pévodu ,Bordeaux” ako
odrody vhodné na vyrobu bieleho vina.

Ide o odrody Sémillon B, Sauvignon B a Sauvignon G. Tato zmena sa netyka ruzovych vin, ktoré mozu niest oznace-
nie ,clairet” a pri ktorych sa ponechdva zoznam spolo¢ny s Cervenymi vinami.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

Tdto zmena je spojend s obmedzenim uvedenych doplnkovych odrod v odrodovej skladbe polnohospodirskeho
podniku v bode V kapitoly I $pecifikdcie vyrobku a v zmesi odrod hrozna alebo mustov na vyrobu ruzového vina
v odseku IX kapitoly I $pecifikdcie vyrobku. Limit je stanoveny na 20 %, z toho najviac 10 % pre vietky odrody
Sauvignon B a Sauvignon gris G.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

Doplnkové pouzitie bielych odrod pomdha zlepsit organoleptickii rovnovdhu ruzovych vin a v zdvislosti od druhu
pouzitych Ciernych odrod moze priniest sviezost alebo zaoblenost.
— Opis vyrobku

Doplnenie bielych doplnkovych odroéd malo za nasledok redakénd dpravu znenia organoleptického opisu ruZovych
vin, aby sa zabezpecilo, Ze tito zmena neovplyvni vyrobok.

Kapitola I bod X ods. 2 (stvislost) $pecifikdcie vyrobku sa zmenil.
Zmena ma vplyv na bod 4 jednotného dokumentu.

— enologické postupy
Kapitola I bod IX $pecifikdcie vyrobku sa meni s cielom povolit pouzivanie vindrskeho aktivneho uhlia pre musty
v ramci limitu 20 % objemu ruzovych vin vyrobenych prislusnym vindrom pre dany zber.

Zmena mé vplyv na bod 5 jednotného dokumentu.

5. Stavislost so zemepisnou oblastou
Opis a dovody
V kapitole I bod X ods. 1 pism. a) Specifikdcie vyrobku sa meni pocet obci zemepisnej oblasti z 501 na 497 ako
dosledok zliicenia niektorych obci a z 542 na 538 v pripade celkového poctu obci departementu Gironde.

Jednotny dokument sa zmenil v bode 8.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Ndzov vyrobku

Bordeaux

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino



C 2486 Uradn}'l vestnik Eur6pskej tinie 24.7.2019

4. Opis vina (vin)
Suché biele nesumivé vina

Suché biele nesumivé vina musia mat:

— minimélny prirodzeny obsah alkoholu 10 %,

— obsah skvasitelnych cukrov < 3 gfl. Tento obsah sa méze zvysit na 5 gfl, ak je celkova kyslost = 2,7 g/l H,SO,.
Celkovy obsah alkoholu po obohateni je < 13 %.

Pred balenim:

— obsah prchavych kyselin < 13,26 meq/l

— celkovy obsah SO, < 180 mg/l

Ostatné analytické normy st v stilade s predpismi EU.

Suché biele vina vyrobené z odrody Sauvignon B st velmi aromatické, svieZe a ovocné, s obsahom kvetinovych
a citrusovych ténov. Odroda Sémillion B prindsa objem a plnost, spojenie s odrodou Muscadelle B dodava kvetinové
arémy. Doplnkové odrody v zmesi prindSaji kyslost a citrusové tony. Tieto osvieZujiice vina st velmi vhodné na
konzuméciu ako mladé vino (jeden alebo dva roky).

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin v miliekvivalentoch na liter
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) 200

Biele neumivé vina so zvyskovym cukrom

Biele nesumivé vina so skvasitelnym cukrom musia mat:
— minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 10,5 %,

— obsah skvasitelnych cukrov > 5 g/l a < 60 g/l.
Celkovy obsah alkoholu po obohateni je < 13,5 %.

Pred balenim:

— obsah prchavych kyselin < 13,26 meq/l

— celkovy obsah SO, < 250 mg|l

Ostatné analytické normy st v siilade s predpismi EU.

Biele neSumivé vina so skvasitelnym cukrom st zaloZené na odrode Sémillon B dodavajiicej zaoblené a plné vina
zlatozltej farby s arémami kandizovaného ovocia, ktorti mozno kombinovat s odrodou Sauvignon B doddvajicou
sviezost. Tieto vina mozu vyzrievat niekolko rokov, ale mozu byt cenené aj ako mladé vino.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10
Minimdlny celkovy obsah kyselin v miliekvivalentoch na liter
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) 250
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RuZové nesumivé vina

Ruzové nesumivé vina musia mat:

— minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 10 %,

— obsah skvasitelnych cukrov < 3 gfl. Tento obsah sa mozZe zvysit na 5 gfl, ak je celkové kyslost = 2,7 g/l H,SO,,
— zmenend intenzitu farby (DO420 + DO520 + DO620) < 1,1.

Celkovy obsah alkoholu po obohateni je < 13 %.

Pred balenim:

— obsah prchavych kyselin < 13,26 meq/l

— celkovy obsah SO, < 180 mg/l

Ostatné analytické normy st v stilade s predpismi EU.

Ruzové vina maji bledoruzovil az intenzivnejsiu ruzova farbu v zévislosti od pouZitej techniky (priame lisovanie,
lahkd alebo intenzivna macerdcia) a ovocnd, pripadne kvetinovii aromatickd $kdlu podporovand $truktirou vyva-
zenou medzi zaoblenosfou a Zzivostou. Maju velkorysti chut. Tieto vina si vhodné na konzumdciu ako mladé vino
(jeden alebo dva roky).

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin v miliekvivalentoch na liter
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18
Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) 200

Cervené nesumivé vina

Cervené nesumivé vina musia mat:

— minimalny prirodzeny obsah alkoholu 10,5 %,

— obsah skvasitelnych cukrov < 3 gf],

— obsah kyseliny jablénej < 0,3 g/l

Celkovy obsah alkoholu po obohateni je < 13,5 %.
Pred balenim:

— obsah prchavych kyselin < 13,26 meq/!

— celkovy obsah SO, < 140 mg/l

Ostatné analytické normy st v stilade s predpismi EU.

Cervené vina, v ktorych casto prevldda odroda Merlot N, s poddajné, ovocné a malo kyslé. V rokoch s dobrou
zrelostou mozu byt osviezené kyslostou odrod Petit Verdot N a Cot N. Hlavnou kombindciou je ale spojenie odrody
Merlot N s odrodou Cabernet Sauvignon N a v men3ej miere s odrodou Cabernet Franc N, ktoré dodéavaji vinam
aromatickd komplexnost a taninovd intenzitu umozZiujiicu udrZiavat a rozvijat ich buket.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny celkovy obsah kyselin v miliekvivalentoch na liter
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 20

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) 150

5. Vindrske vyrobné postupy
a) Zdkladné enologické postupy
Hustota vysadby — rozstupy medzi korefimi
Pestovatelsky postup

V pripade pozemkov vysadenych po 1. auguste 2008 majii vinice minimdlnu hustotu vysadby 4 000 korefiov na
hektar. Rozstup medzi radmi vini¢a nesmie byt vac¢si ako 2,5 m a medzery medzi koreimi vini¢a v jednom rade
nesmu byt mensie ako 0,85 m. — Tato hustota sa moZe znizif na 3 300 korefiov na hektdr. V danom pripade nesmie

.....

ako 0,85 m.

Pravidld rezu
Pestovatelsky postup

Povoleny je iba kritky rez na Capiky alebo rez na tazne. V pripade odrod Merlot N, Sémillon B a Muscadelle
B nesmie pocet ociek pri reze prekrocit 45 000 ociek na jeden hektdr a 18 ociek na jeden koren. V pripade ostat-
nych odrod vratane Cabernet Franc N, Cabernet Sauvignon N, Sauvignon B a Sauvignon Gris G nesmie pocet ociek
pri reze prekrocit 50 000 ociek na jeden hektdr a 20 ociek na jeden korefl. Po vylamovani zdlistkov nesmie pocet
plodonosnych vyhonov na jeden koren prekrocit: v pripade odrod Merlot N, Sémillon B a Muscadelle B 12 vyhonov
na jeden koren pre vinice s hustotou vysadby 4 000 korefiov na jeden hektdr a viac a 15 vyhonov na jeden koreti pre
vinice s hustotou vysadby do 4 000 korefiov na jeden hektdr. V pripade ostatnych odrod vritane Cabernet Franc N,
Cabernet Sauvignon N, Sauvignon B a Sauvignon Gris G 14 vyhonov na jeden koren pre vinice s hustotou vysadby
4000 koreniov na jeden hektdr a viac a 17 vyhonov na jeden koren pre vinice s hustotou vysadby do 4 000 korenov
na jeden hektir. Rez sa vykondva najneskdr v $tadiu rozvinutych listov (fenologickd fiza 9 podla Lorenza).
Vylamovanie zélistkov sa vykondva pred nasadzovanim plodov.

Osobitny enologicky postup

Pri vyrobe inych ruzovych vin ako tie, ktoré mozu niest oznacenie ,clairet”, je pouZivanie vindrskeho aktivneho uhlia
povolené pre musty v ramci limitu 20 % objemu ruzovych vin vyrobenych prislusnym vinirom pre dany zber.

Obohacovanie
Osobitny enologicky postup

Obohatenie ¢iastoénym zahustenim Cervenych vin je povolené s podmienkou, Ze maximdlna koncentricia takto
obohateného vina musi byt 15 %. Celkovy obsah alkoholu vo vine po obohateni nesmie prekrocit tito hodnotu: —
Pri Cervenych vinach a bielych vinach so skvasitelnym cukrom nesmie celkovy obsah alkoholu po obohateni
prekrocit 13,5%. — Pri ruzovych a suchych bielych vinach nesmie celkovy obsah alkoholu po obohateni
prekrocit 13 %.

b) Maximdlne vynosy

Biele neSumivé vina (suché a so skvasitelnym cukrom)

77 hektolitrov na hektdr

Ruzové nesumivé vina

72 hektolitrov na hektdr

Cervené nesumivé vina — Vinice s hustotou vysadby > 4 000 korefiov/ha
68 hektolitrov na hektdr

Cervené nesumivé vina — Vinice s hustotou < 4 000 koretiov/ha

64 hektolitrov na hektdr
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6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba a $kolenie vina sa vykondvaji na tzemi tychto obci departementu Gironde na
zdklade oficidlneho zemepisného kédexu z 19. jina 2017:

Abzac, Aillas, Ambares-et-Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arbis, Arcins, Arsac, Artigues-prés-Bordeaux,
Arveyres, Asques, Aubiac, Auriolles, Auros, Avensan, Ayguemorte-les-Graves, Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac,
Bassanne, Bassens, Baurech, Bayas, Bayon-surGironde, Bazas, Beautiran, Bégadan, Beégles, Béguey, Bellebat, Bellefond,
Belves-de-Castillon, Bernos-Beaulac, Berson, Berthez, Beychac-et-Caillau, Bieujac, Birac, Blaignac, Blaignan,
Blanquefort, Blasimon, Blaye, Blésignac, Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, Bouliac, Bourdelles, Bourg,
Branne, Brannens, Braud-et-Saint-Louis, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains, Cabara, Cadarsac,
Cadaujac, Cadillac, Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Cambes, Camblanes-etMeynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran,
Camps-sur-ITsle, Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-deBordeaux, Cars,
Cartelegue, Casseuil, Castelmoron-d’Albret, Castelnau-deMédoc, Castelviel, Castets et Castillon, Castillon-la-Bataille,
CastresGironde, Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, Cazaugitat, Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Cissac-Médoc, Civrac-de-Blaye, Civrac-sur-Dordogne, Civrac-en-Médoc, Cleyrac, Coimeres, Coirac,
Comps, Coubeyrac, Couqueéques, Courpiac, Cours-deMonségur, Cours-les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon,
Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan, Cussac-Fort-Médoc, Daignac, Dardenac, Daubéze, Dieulivol, Donnezac,
Donzac, Doulezon, Escoussans, Espiet, Etauliers, Eynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Fargues-SaintHilaire,
Flaujagues, Floirac, Floudes, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Francs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gaillan-en-
Médoc, Gajac, Galgon, Gans, Gardegan-et-Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Générac, Génissac, Gensac, Gironde-sur-
Dropt, Gornac, Gours, Gradignan, Grayan-et-'Hopital, Grézillac, Grignols, Guillac, Guillos, Guitres, Haux, Hure, Illats,
Isle-SaintGeorges, Izon, Jau-Dignac-et-Loirac, Jugazan, Juillac, La Bréde, La Landede-Fronsac, La Réole, La Riviere, La
Roquille, La Sauve, Labarde, Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pomerol, Lamarque, Lamothe-Landerron,
Landerrouat, Landerrouet-sur—Ségur, Landiras, Langoiran, Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque, Laruscade, Latresne,
Lavazan, Le Bouscat, Le Fieu, Le Haillan, Le Nizan, Le Pian-Médoc, Le Pian-sur-Garonne, Le Pout, Le Puy, Le Taillan-
Médoc, Le Tourne, Le Verdon-sur-Mer, Léogeats, Léognan, Les Artigues-de-Lussac, Les Billaux, Les Eglisottes-et-
Chalaures, Les Esseintes, Les Léves-et-Thoumeyragues, Les Peintures, Les Salles, Lesparre-Médoc, Lestiac-sur-Garonne,
Libourne, Lignan-de-Bazas, Lignan-de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-de-Duréze, ListracMédoc, Lormont, Loubens,
Loupes, Loupiac, Loupiac-de-la-Réole, LudonMédoc, Lugaignac, Lugasson, Lugon-et-Tle-du-Carnay, Lussac, Macau,
Madirac, Maransin, Marcenais, Marcillac, Margaux-Cantenac, Margueron, Marimbault, Marions, Marsas, Martignas-sur-
Jalle, Martillac, Martres, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazéres, Mazion, Mérignac, Mérignas, Mesterrieux, Mombrier,
Mongauzy, Monprimblanc, Monségur, Montagne, Montagoudin, Montignac, Montussan, Morizes, Mouillac, Mouliets-
etVillemartin, Moulis-en-Médoc, Moulon, Mourens, Naujac-sur-Mer, Naujanet-Postiac, Néac, Nérigean, Neuffons,
Noaillac, Noaillan, Omet, Ordonnac, Paillet, Parempuyre, Pauillac, Pellegrue, Périssac, Pessac, Pessac-surDordogne,
Petit-Palais-et-Cornemps, Peujard, Pineuilh, Plassac, PleineSelve, Podensac, Pomerol, Pompéjac, Pompignac, Pondaurat,
Porchéres, Portets, Préchac, Preignac, Prignac-en-Médoc, Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin, Pujols, Pujols-sur-
Ciron, Puybarban, Puynormand, Queyrac, Quinsac, Rauzan, Reignac, Rimons, Riocaud, Rions, Roaillan, Romagne,
Roquebrune, Ruch, Sablons, Sadirac, Saillans, Saint-Aignan, Saint-André-de-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-
André-et-Appelles, Saint-Androny, Saint-Antoine-du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'lsle, SaintAubin-de-Blaye, Saint-
Aubin-de-Branne, Saint-Aubin-de-Médoc, SaintAvit-de-Soulége, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-Brice, Saint-Caprais-
deBlaye, Saint-Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-Blaye, SaintChristoly-Médoc, Saint-Christophe-de-Double,
Saint-Christophe-desBardes, Saint-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-de-Canesse, SaintCiers-sur-Gironde, Sainte-
Colombe, Saint-Come, Sainte-Croix-du-Mont, Saint-Denis-de-Pile, Saint-Emilion, Saint-Estéphe, Saint-Etienne-de-Lisse,
Sainte-Eulalie, Saint-Exupéry, Saint-Félix-de-Foncaude, Saint-Ferme, Sainte-Florence, Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-
la-Longue, SainteGemme, Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Genes-de-Castillon, Saint-Genés-deFronsac, Saint-Geneés-de-
Lombaud, Saint-Genis-du-Bois,  Saint-Germain-deGrave, Saint-Germain-de-la-Riviére,  Saint-Germain-d’Esteuil,
SaintGermain-du-Puch, Saint-Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, SainteHéléne, Saint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-
Hilaire-du-Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac, Saint-Jean-d’lllac, Saint-Julien-Beychevelle, SaintLaurent-
d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Laurent-du-Bois, SaintLaurent-du-Plan, Saint-Laurent-Médoc, Saint-Léon,
Saint-Loubert, SaintLoubgs, Saint-Louis-de-Montferrand, Saint-Macaire, Saint-Magne-deCastillon, Saint-Maixant, Saint-
Mariens, Saint-Martial, Saint-Martin-deLaye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-Martin-du-Bois,
Saint-Martin-du-Puy, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guizieres, Saint-Médard-d’Eyrans, Saint-Médard-en-
Jalles, Saint-Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, ~Saint-Michel-de-Rieufret, ~Saint-Morillon, SaintPalais,
Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Saint-Pey-d’Armens, SaintPey-de-Castets, Saint-Philippe-d’Aiguille, Saint-Philippe-
du-Seignal, SaintPierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-Pierre-de-Mons, Saint-Quentinde-Baron, Saint-Quentin-de-
Caplong, Sainte-Radegonde, Saint-Romain-laVirvée, Saint-Sauveur, Saint-Sauveur-de-Puynormand, Saint-Savin,
SaintSelve, Saint-Seurin-de-Bourg, Saint-Seurin-de-Cadourne, Saint-Seurin-deCursac, Saint-Seurin-sur-Ilsle, Saint-Séve,
Saint-Sulpice-de-Faleyrens,  Saint-Sulpice-de-Guilleragues, — Saint-Sulpice-de-Pommiers,  Saint-Sulpiceet-Cameyrac,
Sainte-Terre, Saint-Trojan, Saint-Vincent-de-Paul, SaintVincent-de-Pertignas, Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Vivien-de-
Médoc, Saint-Vivien-de-Monségur, Saint-Yzan-de-Soudiac, Saint-Yzans-de-Médoc, Salaunes, Salleboeuf, Samonac,
Saucats, Saugon, Sauternes, Sauveterre-deGuyenne, Sauviac, Savignac, Savignac-de-lIIsle, Semens, Sendets, Sigalens,
Sillas, Soulac-sur-Mer, Soulignac, Soussac, Soussans, Tabanac, Taillecavat, Talais, Talence, Targon, Tarnés, Tauriac,
Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapouyade, Toulenne, Tresses, Uzeste, Val de Virvée, Valeyrac, Vayres,
Vendays-Montalivet, Vensac, Vérac, Verdelais, Vertheuil, Vignonet, Villandraut, Villegouge, Villenave-de-Rions,
Villenave-d’Ornon, Villeneuve, Virelade, Virsac, Yvrac.
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7. Hlavné mustové odrody

Sauvignon B
Merlot N

Cot N — Malbec N
Carmeneére N
Petit Verdot N

8. Opis savislosti

Zemepisnd oblast sa vyznacuje priaznivymi klimatickymi podmienkami, ktoré st relativne homogénne pre vindrsku
vyrobu: poloha blizko velkych vodnych dtvarov (Atlanticky ocedn, dstie rieky Gironde, tdolia riek Garonne
a Dordogne), ktoré zohrdvaji vyznamnu termoregula¢ni tlohu. Ocednske vplyvy zmiertiujice jarné mrazy sa viak
zoslabuja s narastajiicou vzdialenostou od mora a velkych ddoli a s pribliZujicimi sa zalesnenymi masivmi pohori
Landes, Saintonge a Double Périgourdine. Uvedenymi osobitnymi vlastnostami sa vysvetluje riedka vysadba vinica na
krajnom severe a juho-juhozdpade zemepisnej oblasti. Oblast sa rozprestiera na tizemi 497 z 538 obci departementu
Garonne s vynimkou jeho juhozdpadnej casti, ktord nemd vinohradnicke zameranie a je orientovand na lesné
hospodarstvo.

Odrody révy z Bordeaux pestované v ocednskej klime si uz od 17. a 18. storocia vyzadovali vedenie na opornych
koloch. Neskor sa zauzivalo vedenie na drotenych ramoch, ktorym sa zabezpec€uje rovnomerne rozmiestnend tiroda,
ako aj listovd plocha postacujiica na fotosyntézu potrebnt na optimdlnu zrelost hrozna. Rézne druhy pdd a rozna
expozicia viedli k vyberu a prispdsobeniu roznych odrod hrozna podla vlastnosti prostredia. Podla vyssie uvedeného
mozno identifikovat tyri odlisné druhy pod:

— ilovo-vépencové pody a sliefiovito-vapencové pddy velmi rozsirené na svahoch pahorkov, kde sa velmi dobre darf
odrode Merlot N,

— kremicité pody zmieSané s flom a vdpencovymi prvkami, ktoré sii idedlne napriklad pre Merlot N a Sauvignon B,

— kyslé piescito-flovité pody ,boulbenes” s jemnymi kremicitymi prvkami predstavuji lahsie pody vhodné na
vyrobu suchych bielych vin,

— Strkovité pody tvorené $trkmi, plavenymi $trkmi a pieskami s va¢Sou alebo mensou hribkou, ktoré tvoria dobre
odvodnené a teplé terasy, sii idedlne pre vini¢ a osobitne Cabernet Sauvignon N.

Vysledkom stiladu medzi odrodami hrozna, rozmanitostou biofyzikdlneho prostredia a sposobom vedenia vinice
a vinifikdcie si vina s osobitnym $tylom, ktoré sa vyznacuji velkou aromatickou bohatostou. Vdaka pristavu
a tzkym historickym vizbdm s inymi $tatmi, ktoré od zaciatku pomahali vybudovat Struktirovany a silny obchod,
bolo vinohradnictvo z Bordeaux vidy otvorené do sveta, pricom vyuzivalo alebo samo S$irilo technické inovicie,
podporovalo dynamiku polnohospoddrskych podnikov a tym pomdhalo posilnit, rozvijat a vyvazat svoje know-how,
vzdy s ohladom na stdro¢né postupy. Po svadbe Eleondry, vojvodkyne z Akvitdnska a Henricha Plantageneta, budi-
ceho anglického krdla v roku 1152 a ndslednom rozvoji obchodu zacali Anglicania dovédzat vina z Bordeaux, ktoré
nazyvali ,Claret” pre ich svetlt farbu. Tato tradicia pretrvala v ¢ase dodnes v podobe oznacdenia ,clairet” a ,claret*.
V 17. storo¢i sa objavili novi konzumenti a zacala sa novd obchodnd éra. Export zostdva jednou z klti¢ovych stranok
distribacie vin z Bordeaux. Jedna tretina vyrobeného objemu sa distribuuje do viac ako 150 krajin. Vinohradnicka
produkcia vina s kontrolovanym oznacenim povodu prispela ako hlavny zdroj departementu Gironde vo velkej
miere k formovaniu vidieckej a mestskej krajiny a k modelovaniu miestnej architekttiry (zdmky, vinne pivnice). Hlav-
nymi mestami departementu st pristavy na riekach, ktoré sa rozvijali vdaka obchodu s vinom.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)

Oblast v bezprostrednej blizkosti
Prdvny rdmec:

Vnatro$tatne pravne predpisy
Druh dal$ej podmienky:

Vynimka pre vjrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

Oblast v bezprostrednej blizkosti, ktord je vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu, vyrobu a kolenie vin,

ktoré mozu niest kontrolované oznacenie povodu ,Bordeaux” s oznaceniami alebo bez oznaceni ,clairet” a ,claret”,

pozostava z tzemia tychto obcf:

— Departement Dordogne: Fougueyrolles, Gageac-et-Rouillac, Gardonne, Le Fleix, Minzac, Pomport, Port-Sainte-Foy-
et-Ponchapt, Razacde-Saussignac, Saussignac, Saint-Antoine-de-Breuilh, Saint-Seurin-de-Prats, Thénac, Villefran-

che-de-Lonchat.

— Department Lot-et-Garonne: Baleyssagues, Beaupuy, Cocumont, Duras, Esclottes, Lagupie, Loubés-Bernac, Sainte-
Colombe-de-Duras, Savignac-de-Duras, Villeneuve-de-Duras.

Zemepisné ndzvy — Dopliujice informdcie

Pravny ramec:

Vnitrosttne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Oznacenie CHOP ,Bordeaux“ moéze byt doplnené o oznalenie ,claret“ v pripade ervenych vin a ,clairet” v pripade
tmavych ruzovych vin v stlade s ustanoveniami stanovenymi pre tento druh vina, najmi pokial ide o analytické
normy.

Oznacenie CHOP ,Bordeaux” moze byt doplnené o zemepisny nazov ,Haut-Benauge“ v pripade bielych vin v stilade
s ustanoveniami stanovenymi pre tento dopliujiici zemepisny ndzov, najmd pokial ide o zemepisnt oblast, odrodovii
skladbu, vynosy a analytické normy.

Pravny ramec:

Vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Zemepisny ndzov ,Haut-Benauge“ sa uvddza bezprostredne za ndzov kontrolovaného oznacenia povodu ,Bordeaux*
pismom, ktorého rozmery na vysku a Sirku, nesma byt vicsie ako rozmery pisma kontrolovaného oznacenia
povodu.

Pravny ramec:

Prévne predpisy EU

Druh dalsej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Na oznaceni bielych vin s obsahom skvasite[ného cukru vy$$im ako 5 gramov na liter a niz$im ako 60 gramov na
liter sa uvddza obsah pritomny vo vine v siilade s pravnou tpravou EU.

Pravny ramec:

Vnitrostitne pravne predpisy
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Druh dal$ej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Na oznaceni vin s kontrolovanym oznaéenfrvr}'pévodu ,Bordeaux” sa moZe uvadzat vicSia zemepisnd jednotka ,Vin

ako dve tretiny pisma, ktorym je uvedeny ndzov kontrolovaného oznacenia povodu.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-5514a84e-f7df-48fd-bc1b-7c¢65926936ae.


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5514a84e-f7df-48fd-bc1b-7c65926936ae
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 248/05)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s ¢linkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Bourgueil“
Referencéné Cislo: PDO-FR-A0729-AMO1
Déatum ozndmenia: 10.5.2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
1. Zemepisnd oblast
Opis a dovody

Odsek tykajici sa zemepisnej oblasti sa nahrddza takto:

»Zber hrozna, vinifikdcia a vyroba vin sa uskuto¢nujii v zemepisnej oblasti ktorti schvalil Institut national de l'origine et
de la qualité (Ndrodny institat pre osved¢ovanie povodu a kvality) na zasadnuti prislu§ného vniitrostatneho vyboru
16. decembra 2010. Tato oblast zahffia ku diiu schvélenia tejto $pecifikdcie prislusnym vndtrostatnym vyborom tze-
mie tychto obci departementu Indre-et-Loire na zdklade oficidlneho zemepisného kédexu z roku 2018:

Benais, Bourgueil, La Chapelle-sur-Loire, Chouzé-sur-Loire, Coteaux de Loire len na tizemi delegovanych obci Saint-
Patrice a Ingrandes de Touraine, Restigné, Saint-Nicolas-de-Bourgueil.“

Zmena zohladnuje zld¢enie obci, ale rozsah zemepisnej oblasti nebol upraveny.
Bod 6 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajiicim sposobom.

2. Pravidlo rezu
Opis a dovody

Podla ¢lanku VI ods. 1 pism. b) sa rez vinica teraz vykondva spdsobom rezu s maximalne 12 ockami.

Guyotov jednoduchy spdsob rezu tak umozZnuje tazent s 8 ockami.

Touto zmenou sa maju lepsie zohladnit vykyvy jarného pocasia, ktoré sa v poslednych vindrskych rokoch zndsobili.
Bod 5.1 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajiicim spoésobom.

3. Maximdlne vytaZenie parcely
Opis a dovody
Maximdlne vytaZenie parcely sa zniZuje z 9 500 kg/ha na 8 500 kg/ha. KedZe sa zvysil pocet ociek, orgdn na
ochranu a riadenie nechce zvySovat vynosy na tkor kvality, a preto sa rozhodol znizif maximalne vytaZenie parcely.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

4. Vegetalnd pokryvka dvrati
Opis a dovody

V ¢lanku VI ods. 2 pism. a) sa slovd ,za hranicou 1,50 m od posledného korena“ nahrddzaji takto: ,minimalne 1 m
od kotvy konstrukcie na vyvizovanie vinica a tdto vzdialenost sa moze zvysit na 2,50 m, ak je poda mechanicky
udrZiavand;*.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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Cielom tejto tdpravy je zohladnit vyvoj pestovatelskych postupov a udrZiavania vegeticie mechanickymi
prostriedkami.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

5. Medzny vynos
Opis a dovody

Medzny vynos sa znizuje zo 67 hl/ha na 65 hl/ha. KedZe sa zvysil pocet ociek, orgdn na ochranu a riadenie nechce
zvySovat vynosy na ukor kvality, a preto sa rozhodol znizit medzny vynos.

Bod 5.2 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajicim spésobom.

6. Spracovatel'skd kapacita
Opis a dovody

Minimdlna pozadovand spracovatelskd kapacita sa zniZuje, aby sa neznevyhodnovali mladi zacinajiici pestovatelia
vinica, ale bez toho, aby sa upustilo od poziadaviek potrebnych na dobra vinifikdciu a dobré skladovanie vina.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

7. Obeh medzi oprivnenymi skladovatel'mi
Opis a dovody

V kapitole 1 ¢lanku IX ods. 4 sa vypusta pismeno b) o ditume uvedenia vin do obehu medzi opravnenymi
skladovatel'mi.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

8. Vyhldsenie o vycleneni pozemkov
Opis a dovody

V kapitole 2 ¢lanku I sa vypusta odsek 1, pretoze predstavuje nepotrebné opatrenie z dévodu polohy oblasti Bourgu-
eil. Registrované oznacenie povodu (appellation d’origine controlée, AOC), o ktoré sa mozno uchddzat v oblasti
produkcie AOC Bourgueil, st AOC St Nicolas de Bourgueil, Touraine, Crémant de Loire a Rosé de Loire: na vSetkych
parcelich AOC Saint Nicolas de Bourgueil sa kontroluje kvalita vinia uréeného na toto AOC. Parcely uréené na
vyrobu AOC Crémant de Loire alebo Rosé de Loire st povinne uvedené vo vyrobnom denniku, ktory vedi
vyrobcovia a parcely uréené na vyrobu Touraine ur¢i hospodarsky subjekt uz v janudri prostrednictvom vyhldsenia
o vy¢leneni pozemkov.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

9. Hlavné body kontroly
Opis a dovody

Kapitola 3 sa zrevidovala, aby sa zostiladila formuldcia hlavnych bodov kontroly.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nédzov vyrobku

Bourgueil

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu
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3. Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4. Opis vina (vin)

Vina sit nesumivé, Cervené alebo ruzové. Majii minimélny prirodzeny obsah alkoholu 10,5 %. Po tiprave splfiaji tieto
analytické normy:

— obsah kvasitelnych cukrov (glukézy a fruktézy) v ¢ervenych vinach je mensi alebo rovny 2 gramom na liter,

— obsah kvasitelnych cukrov (glukdzy a fruktézy) v ruzovych vinach nepresahuje 4 gramy na liter a celkovy obsah
kyselin vyjadreny v gramoch kyseliny vinnej na liter presahuje 3,5 gramu na liter. Celkovy obsah alkoholu nesmie
po obohateni prekrocit 13 %. Malolaktickd fermentdcia je pri ¢ervenych vinach ukoncend; obsah kyseliny jabl¢nej
je nepresahuje 0,3 gramu na liter. Obsah prchavych kyselin a celkovy obsah oxidu siri¢itého pri Cervenych
a ruzovych vinach, ako aj celkovy obsah kyselin v pripade Cervenych vin st stanovené predpismi Spolocenstva.
Ruzové vina majii vo vieobecnosti voriu erveného a bieleho ovocia, svieZu a pomerne intenzivnu, niekedy zvy-
raznenti nidychom citrusovych plodov. Cervené vina st elegantné, s tmavou rubinovou a intenzivnou granatovou
farbou. Taninova Struktira je hojne pritomnd, ale je jemne zakomponovand. V aréme sa Casto spédjaji tony Cerve-
ného a ¢ierneho ovocia. Niektoré plnsie vina sa oplati uchovat niekolko rokov. M6zu potom odhalit komplexnej-
Sie tony, kakaové, s mierne idenym alebo korenistym nddychom.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkovd kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
a) Zdkladné enologické postupy
Pestovatelsky postup

Sposob vedenia:
a) Hustota vysadby

Vinice maji minimélnu hustotu vysadby 4 500 korefiov na hektdr, pricom vzdialenost v medzirad{ je maximdlne
2,10 m. Vzdialenost medzi korefimi v tom istom rade nesmie byt mensia ako 0,80 m a vicsia ako 1,10 m.

b) Pravidld rezu

Rez vini¢a sa vykondva do 1. mdja sposobom rezu maximdlne s 12 ockami na koren, s pouZitim nasledujiicich
technik:

— jednoduchy Guyotov rez s taziom maximalne s 8 ockami a maximdlne 2 Capikmi s 1 alebo 2 ockami;
— velkost s 2 polovi¢nymi pratmi s maximdlne 4 o¢kami a maximdlne 2 ¢apikmi s 1 alebo 2 o¢kami;

— rez na ¢apik (vedenie sposobom Royat) maximdlne so 6 ¢apikmi alebo maximdlne s 2 ockami.
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Osobitny enologicky postup

Pouzivanie vindrskeho aktivneho uhlia pri vyrobe ruzovych vin, samostatne alebo v pripravkoch, je zakdzané. Subt-
raktivne techniky obohacovania si povolené pre Cervené vina a maximdilna hodnota Ciasto¢nej koncentricie je
v pomere k pouzitym objemom stanovend na 10%. Vo vinach nesmie celkovy obsah alkoholu po obohateni
prekrocit 13 %. Okrem podmienok uvedenych vy$sie musia pouzité enologické postupy spliiat poziadavky stanovené
na trovni EU a v polnohospodérskom zikonniku a zékonniku o nimornom rybolove.

b) Maximdlne vjnosy
65 hektolitrov na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia a vyroba vin sa uskuto¢nujii v zemepisnej oblasti, ktorti schvalil Institut national de T'origine et
de la qualité (Ndrodny institat pre osved¢ovanie povodu a kvality) na zasadnuti prislusného vnitrostdtneho vyboru
16. decembra 2010. Tdto oblast zahffia ku diu schvélenia tejto $pecifikdcie prislusnym vnitrostatnym vyborom tize-
mie tychto obci departementu Indre-et-Loire na zaklade oficidlneho zemepisného kddexu z roku 2018:

Benais, Bourgueil, La Chapelle-sur-Loire, Chouzé-sur-Loire, Coteaux de Loire len na tizemi delegovanych obci Saint-
Patrice a Ingrandes de Touraine, Restigné, Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

7. Hlavné odrody

Cabernet-Sauvignon N
Cabernet franc N

8. Opis savislosti

Vinice s chrdnenym oznacenim pévodu ,Bourgueil“ sa nachddzaji severne od Loiry, pred sitokom s riekou Vienne,
na severozdpadnom konci vinic , Touraine*.

Zemepisna oblast je na severe ohranicend lesom Gatine a na juhu riekou Loirou. Ciasto¢ne lezi na rozsiahlom svahu,
ktory je v zdsade otoleny na juh a obkoleseny lesom, a scasti na terasach a chrbtoch s miestnym ndzvom ,montilles*.

Pody na upiti svahu s hnedé vipenaté a vyvinuli sa na sludovej turénskej kriede alebo Zltom kriedovom tufe, zatial
¢o na strednom svahu st hlinito-kremicité pody, ktoré pochddzajii zo senénskych ilovito-piescitych ttvarov. Na tpati
svahu st priepustné, piescito-Strkovité pody, ktoré sa vyvijali na starych aluvidlnych terasich a na ,montilles”, malych
chrbtoch pochddzajicich z modernych naplavenin vo velkom riecisku rieky.

Do zemepisnej oblasti patri osem obci v departemente Indre-et-Loire. Oblast md vyhodné miernejsie a suchsie
podnebie ako cely regién Touraine. Zalesnend plosina, ktord na vrchu susedi so svahom s vinicami, poskytuje
ochranu pred chladnymi severnymi vetrami.

Opis ludskych faktorov, ktoré prispievajii k sivislosti so zemepisnou oblastou

Zaciatok pestovania vini¢a v oblasti Bourgueil svisi so zaloZenim opdtstva v Bourgueil v roku 990. V roku 1189
opat Baudry velebi ¢aro kldstora a jeho vina. Vinice prekracuji miry opétstva a rozprestieraji sa na svahoch
a starych terasach Loiry.

Odroda Cabernet franc N, s miestnym ndzvom ,breton®, je hlavnou odrodou odrodovej skladby. Politickd inia medzi
Anjou a Akvitdnskom (v 11. a 12. storoci) len dopomohla k jej zavedeniu do regiénu rieCnou cestou.

Z vinic v oblasti Bourgueil, ktoré sa nachddzaji na brehoch Loiry, sa uz odddvna vyvdzaji vysokoakostné vina,
predovsetkym do flamskych krajin uz od 17. storocia.

Vinice vysadené na starych ndplavovych terasich boli isty ¢as odolné proti fyloxére, ktord sa v pieskoch $iri pomalsie.
Rychla obnova prostrednictvom Stepov vini¢a s jedinou odrodou Cabernet franc N sved¢i o tom, Ze pestovatelia vina
boli spiti s odrodou vini¢a zavedenou v stredoveku.



24.7.2019 Uradny vestnik Eurépskej tinie C248/17

Od roku 1937, teda od uznania registrovaného oznacenia povodu ,Bourgueil’, dochddza k ndrastu vyrdbanych
objemov. Zatial' ¢o na zaciatku 20. storocia bolo dolezitou sicastou polnohospoddrskej ¢innosti v oblasti Bourgueil
pestovanie zeleniny a produkcia semien alebo sladkého drievka, v scasnosti sa tento regién zameriava najmi na
vinohradnictvo.

vonu bobulového cerveného a bieleho ovocia, sviezu a pomerne intenzivnu, niekedy zvyraznenii naddychom cit-
rusovych plodov alebo ¢ierneho korenia.

Cervené vina s elegantné, s tmavou rubinovou aZ intenzivnou grandtovou farbou. Ich taninova struktiira je hojne
pritomna, ale je jemne zakomponovand. V aréme sa najcastejsie spdjaju tény Cerveného a ¢ierneho ovocia.

Po niekolkych rokoch starnutia mozu niektoré vina odhalit zlozitejsie tony, kakaové, s mierne ddenym alebo korenis-
tym nddychom. Vini¢ sa preto tradi¢ne pestuje vo vymedzenej oblasti na ploche uréenej na zber hrozna, na ktorej sa
nachddzajui iba hnedé alebo plytké pody na turénskej kriede na svahu a piescito-ilovité alebo piescito-Strkovité pody
na terasich a ,montilles“. Tieto pddy majii dobré vodné a tepelné vlastnosti. Otvorenost krajiny umoziiuje vyuzit
priaznivé klimatické podmienky.

Tieto okolnosti poskytuji odrode Cabernet franc N priaznivé podmienky na origindlny a elegantny vyraz, ale vyza-
dujii si optimédlne hospodirenie, ¢o sa premieta v zdkaze niektorych klonov, vedeni vini¢a a kritkom reze.
Podmienky vyuzZivané na piescito-flovitych alebo piesc¢ito-Strkovitych podach s priaznivé pre ovocné arémy

s jemnymi a vld¢nymi taninmi, ktoré vysvetluja Gspech mladych vin. Vinohradnicke podmienky vyuZzivané na tur6n-
skej kriede st priaznivejsie na vyrobu plnych Cervenych vin s dobrou taninovou $truktiirou.

Umenie vyrobcov a vernost odrode Cabernet franc N uz viac ako osem storodi, ziskané skiisenostami niekolkych
generdcii, sa premietaji do vyberu zmesi vin z roznych podmienok.

Toto umenie, prisposobené $pecifickym podmienkam tohto Gzemia, ktoré sa spociatku venovalo vyrobe cerveného
vina, sa prirodzene aplikovalo na vyrobu ruzovych vin.

Rieka Loira, ktord teCie na dpati vinic, tizko stvisi s povodom a histériou vinohradov v regiéne Bourgueil. Rieka
er6ziou vytvorila velky svah. Takisto priniesla naplaveniny, ktoré predstavuji vicSinu substratu, na ktorom lezia
vinice.

Loira ako obchodné a komunikac¢nd cesta zohrala velmi aktivnu a zdsadnd obchodna Glohu.

Povest a dobré meno vin z oblasti Bourgueil, ktorych jemnd a ovocnd vona sa uz v 11. storo¢i spomina v archivoch
benediktinskeho opdtstva, nadalej prekvitd vdaka dynamike vyrobcov a ich propagitorov zdruzenych v rdmci roz-
nych spolkov.

9. DalSie zdkladné podmienky (balenie, 0znalovanie, iné poZziadavky)
API

Prdvny rdmec:

Prévne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vjrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Oblast v bezprostrednej blizkosti, ktord je vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu a vyrobu vin, zahfnia tze-
mie tychto obct:

— Departement Indre-et-Loire:

Avoine, Azay-le-Rideau, Beaumont-en-Véron, Candes-Saint-Martin, Cheillé, Chinon, Cinais, Gizeux, Huismes,
Lerné, Lignieres-de-Touraine, Marcay, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Saché, Saint-Benoit-la-
Forét, Saint-Germainsur-Vienne, Savigny-en-Véron, Seuilly, Thizay, Valleres.
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— Departement Maine-et-Loire:
Allonnes, Brain-sur-Allonnes, Varennes-sur-Loire, Villebernier.

Oznacovanie

Pravny ramec:

Vndtrostatne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Opis podmienky:

a) Vsetky nepovinné tdaje sa na etiketdch uvddzaji pismom, ktorého velkost na vysku aj na $irku nesmie byt vicsia
ako dvojndsobok velkosti znakov tvoriacich ndzov registrovaného oznacenia povodu.

b) Zemepisné oznacenie ,Val de Loire“ musi byt uvedené pismom, ktoré nesmie byt vysie ani SirSie ako dve tretiny
velkosti pisma, ktorym je uvedeny ndzov registrovaného oznacenia povodu.

¢) Vina s registrovanym oznacenim poévodu moZzu na svojich etiketdch uvddzat ndzov uzsej zemepisnej jednotky za

predpokladu, Ze:
— 1ide o katastralne tGzemie,
— figuruje vo vyhldseni o drode.

Odkaz na Specifikiciu vyrobku
https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-63d161e5-0b1b-4c56-a46¢c-721dcb37060b
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 248/06)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s ¢linkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Crémant de Bourgogne*
Referencné ¢islo: PDO-FR-A0676-AM01
Détum ozndmenia: 11.4.2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
1. Aktualizicia zoznamu obci zemepisnej oblasti
Opis a dovody

Niektoré obce zmenili od prvého schvélenia $pecifikdcie vyrobku svoj ndzov alebo sa zléili. Zoznam obci, ktoré
tvoria zemepisnt oblast, sa preto aktualizoval, pricom hranice zemepisnej oblasti sa nezmenili. S cielom zvysit
pravnu istotu sa tento zoznam zosuladil s aktudlnou verziou oficidlneho zemepisného kddexu, ktory kazdy rok uve-
rejiiuje INSEE.

Jednotny dokument sa teda meni zodpovedajicim spésobom v bode 6.

2. Vymedzeny pozemok
Opis a dovody
Vymedzenie pozemku spociva v tom, Ze sa v rdmci zemepisnej oblasti vyroby urcia pozemky vhodné na vyrobu vina

s chranenym oznacenim povodu.

Dokondilo sa vymedzenie pozemku v niekolkych obciach zemepisnej oblasti. Tato operdcia poskytla prilezitost na
potvrdenie vymedzenia uZz vymedzenych obci. Prislusny vndtro$titny orgdn teda schvélil vymedzenie pozemku
v ramci celej oblasti s novym datumom schvélenia.

Staré datumy schvdlenia vymedzenia pozemku prislusnym vnitro$titnym orgdnom pre jednotlivé obce uvedené
v prilohe $pecifikdcie oznadenia sa vypustili.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nizov vyrobku

Crémant de Bourgogne

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie péovodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov

5. Akostné Sumivé vino
4. Opis vina (vin)
Ide o akostné biele alebo ruzové sumivé vina.

a) Vina pred pridanim expedi¢ného likéru a v pripade obohacovania mustu neprekracuji celkovy obsah
alkoholu 13 %.

b) Celkovy obsah kyselin, obsah prchavych kyselin, celkovy obsah oxidu siricitého, obsah cukru a pretlak oxidu uhli-
¢itého merany pri teplote 20 °C je v sulade s pravnou upravou EU.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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Vino sa vyznacuje jemnou a trvanlivou penou s jemnymi a perzistentnymi bublinkami. Aréma mladého vina casto
pripomina ovocné, kvetinové a minerdlne tony spojené s urcitou svieZostou. Casom sa objavuji komplexnejsie
arémy, ktoré sa vyvijaji smerom k sekunddrnym a tercidrnym ténom. Sviezu chutf umociniuje uvolfiovanie oxidu
uhlicitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
a) Zdkladné enologické postupy
Osobitny enologicky postup

a) Pouzivanie vindrskeho aktivneho uhlia pri vyrobe ruzovych vin, samostatne alebo v zmesi, je zakdzané.
b) Pouzivanie drevenych Cipsov je zakdzané.

¢) Okrem podmienok uvedenych vyssie musia pouZité enologické postupy spliat poziadavky stanovené na tirovni
EU a v polnohospodérskom zdkonniku a zdkonniku o ndmornom rybolove.

d) Lisovne musia spifiat kritérid tykajiice sa prijmu hrozna, lisovacich zariadeni a lisov, plnenia lisov, nakladania
lisov, frakciondcie $tiav a hygieny.

Hustota vysadby

Pestovatelsky postup

— Vinice musia mat minimdlnu hustotu vysadby 5000 korefiov na jeden hektdr s rozstupom medzi radmi vinica
do 2,5 m.

v tom istom rade mensi ako 0,5 m.

— Ak je hustota vysadby najviac 8 000 korefiov na jeden hektdr, vinice nesmti mat rozstup medzi korefimi v tom
istom rade mensi ako 0,8 m.

— Vinice bez radového usporiadania musia mat minimdlnu hustotu vysadby 9 000 korefiov na jeden hektar
a rozstup medzi koreiimi viac ako 0,5 m.

Pravidld rezu
Pestovatelsky postup

Vseobecné ustanovenia

Rez vini¢a sa musi realizovat podla tychto ustanoveni:

— kratky rez (vinice vedené kordénovym rezom typu Royat) s najviac 12 oc¢kami na meter $tvorcovy,
— alebo dlhy rez typu dvojity alebo jednoduchy Guyotov rez s najviac 10 o¢kami na meter $tvorcovy,

Odrody Chardonnay B a Sacy B (iba v obciach departementu Rhone a v obciach departementu Sadne-et-Loire, ktoré
st zahrnuté do vymedzenej vinohradnickej oblasti kontrolovaného oznacenia povodu ,Micon®), st vedené rezom
,queue du Maconnais“ s najviac 10 o¢kami na meter §tvorcovy.
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Odrody Chardonnay B a Sacy B (s vynimkou obci departementu Rhone a obci departementu Sadne-et-Loire, ktoré si
zahrnuté do vymedzenej vinohradnickej oblasti kontrolovaného oznacenia povodu ,Macon®) st vedené rezom ,Chab-
lis“ s najviac 10 o¢kami na meter $tvorcovy.

Osobitné pravidld rezu

Pestovatelsky postup

Osobitné ustanovenia

Mozné tpravy jednoduchého Guyotovho rezu:

— s druhym tazfiom umozZiiujlcim striedanie polohy prita z jedného roka na druhy,
— so skratenym pritom s najviac tromi ockami a tazfiom s najviac dvomi ockami.

Nezédvisle od spdsobu rezu sa mozu vinice viest s dalsimi dvomi oc¢kami navyse za predpokladu, Ze vo fenologickom
stadiu, ktory zodpovedd 11 alebo 12 listom, je pocet plodonosnych vyhonov na meter $tvorcovy v danom roku
mens$i alebo sa rovnd poctu ociek vymedzenému v pravidlich rezu.

ZavlaZovanie a preprava hrozna

Pestovatelsky postup

Zavlazovanie
Zavlazovanie je zakdzané.
Preprava hrozna
a) Hrozno sa pri preprave chrani pred dazdom.
b) Hrozno sa prepravuje z miesta zberu do lisovne v kontajneroch:
— ktoré nesm byt hlbsie ako 0,50 m, aby sa zabranilo stli¢aniu hrozna,
— ktoré netesnia a umoznuja rychle a Gplné vytecenie $tavy pocas prepravy a pred lisovanim.
¢) Cas medzi zberom hrozna a lisovanim musi byt ¢o najkratsi. V Ziadnom pripade nie viac ako 24 hodin.

b) Maximdlne vynosy
Vynosy

90 hektolitrov na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

a) Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba, skolenie a balenie vin sa uskuto¢riuji v zemepisnej oblasti schvélenej Narodnym
institdtom pre povod a kvalitu (Institut national de l'origine et de la qualité) na prislusnom zasadnuti vyboru zo
7.jtla 2011. Zemepisnd oblast zahffia Gizemie tychto obci podla oficidlneho zemepisného kédexu z roku 2018:

— Departement Cote-d'Or:

Aloxe-Corton, Ancey, Arcenant, AuxeyDuresses, Baubigny, Beaune, Belan-sur-Ource, Bévy, Bissey-la-Cote,
Bligny-les-Beaune, Boncourt-le-Bois, Bouix, Bouze-les-Beaune, Brion-surOurce, Brochon, Chambolle-Musigny,
Charrey-sur-seine, ChassagneMontrachet, Chaumont-le-Bois, Chaux, Chenove, Chevannes, Chorey-lésBeaune,
Collonges-les-Bévy, Comblanchien, Corcelles-les-Monts, Corgoloin, Cormot-Vauchignon, Corpeau, Couchey,
Curtil-Vergy, Daix, Dijon, Echevronne, LEtang-Vergy, Fixin, Flagey-Echezeaux, Fussey, Gevrey-Chambertin,
Gilly-les-Citeaux, Gomméville, Griselles, LadoixSerrigny, Larrey, Magny-lés-Villers, Malain, Marcenay, Marey-les-
Fussey, Marsannay-la-Cote, Massingy, Mavill;-Mandelot, Meloisey, Messanges, Meuilley, Meursault, Molesme,
Monthelie, Montliot-et-Courcelles, MoreySaint-Denis, Mosson, Nantoux, Noiron-sur-Seine, Nolay, Nuits-
SaintGeorges, Obtrée, Pernand-Vergelesses, Plombieres-les-Dijon, Poingon-lésLarrey, Pommard, Pothiéres,
Premeaux-Prissey, Puligny-Montrachet, Reulle-Vergy, La Rochepot, Saint-Aubin, Saint-Romain, Santenay,
Savignyleés-Beaune, Segrois, Talant, Thoires, Vannaire, Villars-Fontaine, Villedieu, Villers-la-Faye, Villers-Patras,
Vix, Volnay, Vosne-Romanée a Vougeot,
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— Departement Rhéne:

Alix, Anse, L'Arbresle, Les Ardillats, Arnas, Bagnols, Beaujeu, Belleville, Belmont-d’Azergues, Blacé, Le Breuil,
Bully, Cercié, Chambost-Allieres, Chamelet, Charentay, Charnay, Chatillon, Chazay-d’Azergues, Chénas, Chessy,
Chiroubles, Cogny, Corcelles-enBeaujolais, Dareizé, Denicé, Emeringes, Fleurie, Frontenas, Gleizé, Jarnioux,
Juliénas, Jullié, Lacenas, Lachassagne, Lancié, Lantignié, Légny, Létra, Limas, Lozanne, Lucenay, Marchampt,
Marcy, Moiré, MontmelasSaint-Sorlin, Morancé, Odenas, Les Olmes, Le Perréon, Pommiers, Porte des Pierres
Dorées, Quincié-en-Beaujolais, Régnié-Durette, Rivolet, SaintClément-sur-Valsonne, Saint-Cyr-le-Chatoux, Saint-
Didier-sur-Beaujeu, Saint-Etienne-des-Oulliéres, Saint-Etienne-la-Varenne, Saint-GermainNuelles, Saint-Georges-
de-Reneins, Saint-Jean-d’Ardieres, Saint-Jean-desVignes, Saint-Julien, Saint-Just-d’Avray, Saint-Lager, Saint-Loup,
SaintRomain-de-Popey, Saint-Vérand, Sainte-Paule, Salles-Arbuissonnas-enBeaujolais, Sarcey, Ternand, Theizé,
Vaux-en-Beaujolais, Val d’Oingt, Vauxrenard, Vernay, Ville-sur-Jarnioux a Villié-Morgon,

— Departement Sadne-et-Loire:

Aluze, Ameugny, Azé, Barizey, Berzéla-Ville, Berzé-le-Chatel, Bissey-sous-Cruchaud, Bissy-la-Maconnaise, Bissy-
sur-Fley, Bissy-sous-Uxelles, Blanot, Bonnay, Bouzeron, Boyer, Burgy, Burnand, Bussiéres, Buxy, Bray, Bresse-
sur-Grosne, Cersot, Chagny, Chaintré, Chamilly, Champagny-sous-Uxelles, Chanes, Change, Chapaize, La
Chapelle-de-Guinchay, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonniéres, Chardonnay, Charnay-les-Macon, Charrecey,
Chasselas, Chassey-le-Camp, Chateau, Cheilly-lés-Maranges, Chendves, Chevagny-les-Chevrieres, Chissey-les-
Mécon, Clessé, Cortambert, Cortevaix, Couches, Créches-surSadne, Créot, Cruzille, Culles-les-Roches, Curtil-
sous-Burnand, Davayé, Dennevy, Dezize-lés-Maranges, Dracy-lés-Couches, Dracy-le-Fort, Epertully, Etrigny,
Farges-les-Macon, Fleurville, Fley, Fontaines, Fuissé, Genouilly, Germagny, Givry, Grevilly, Hurigny, Igé, Jalogny,
Jambles, Jugy, Jully-lés-Buxy, Lacrost, Laives, Laizé, Leynes, Lournand, Lugny, Micon, Malay, Mancey, Martailly-
les-Brancion, Mellecey, Mercurey, MillyLamartine, Montagny-lés-Buxy, Montbellet, Montceaux-Ragny, Moroges,
Nanton, Ozenay, Paris-I'Hopital, Péronne, Pierreclos, Plottes, Préty, Prissé, Pruzilly, Remigny, La Roche-Vineuse,
Romaneche-Thorins, Rosey, Royer, Rully, Saint-Albain, Saint-Amour-Bellevue, Saint-Boil, Saint-Clément-
surGuye, Saint-Denis-de-Vaux, Saint-Désert, Saint-Gengoux-de-Scissé, SaintGengoux-le-National, Saint-Gilles,
Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Jean-deVaux, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-Mard-de-Vaux, Saint-Martin-BelleRoche,
Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Martin-sous-Montaigu, Saint-Maurice des-Champs, Saint-Maurice-de-Satonnay,
Saint-Maurice-les-Couches, SaintPierre-de-Varennes, Saint-Sernin-du-Plain, Saint-Symphorien-d’Ancelles, Saint-
Vallerin, Saint-Vérand, Saint-Ythaire, La Salle, Salornay-sur-Guye, Sampigny-lés-Maranges, Santilly, Sassangy,
Saules, Savigny-sur-Grosne, Sennecey-le-Grand, Senozan, Sercy, Serrieres, Sigy-le-Chatel, Sologny, Solutré-
Pouilly, Tournus, Uchizy, Vaux-en-Pré, Vergisson, Vers, Verzé, Le Villars, La Vineuse sur Frégande (len cast
zodpovedajtica tizemiu byvalych obci Donzy-le-National, Massy a La Vineuse), Vinzelles a Viré,

— Departement Yonne:

Asquins, Augy, Auxerre, Beine, Bernouil, Béru, Bleigny-le-Carreau, Chablis, La Chapelle-Vaupelteigne,
Charentenay, Chemﬂly sur-Serein, Cheney, Chichée, Chitry, Collan, Coulanges laVineuse, Courgis, Dannemoine,
Deux Rivieres, Dyé, Epineuil, EscolivesSainte-Camille, Fleys, Fontenay-prés-Chablis, Irancy, Joigny, Junay, Jussy,
Lignorelles, Ligny-le-Chatel, Maligny, Migé, Molosmes, Montholon (len ¢ast zodpovedajiica Gizemiu byvalych
obci Champvallon a Volgré), Mouffy, Poilly-sur-Serein, Préhy, Quenne, Saint-Bris-le-Vineux, Saint-Cyr-les-
Colons, Saint-Pére, Serrigny, Tharoiseau, Tonnerre, Tronchoy, Val-de-Mercy, Venoy, Vermenton (len cast
zodpovedajtica izemiu byvalej obce Vermenton), Vézelay, Vézinnes, Villy, Vincelottes a Viviers.

b) Vinifikdcia, vyroba, $kolenie a balenie vin sa mézu uskutociiovat aj na Gzemi tychto obci:
— Departement Cote-d’Or:
Chatillon-sur-Seine, Grancey-sur-Ource, Montagny-les-Beaune a Prusly-sur-Ource,
— Departement Yonne:
Cruzy-le-Chatel.

7. Hlavné musStové odrody

Pinot gris G

8. Opis savislosti
Prirodné faktory, ktoré sti rozhodujiice pre stivislost

Zemepisnd oblast spociva na reliéfoch departementov Yonne, Cote-d’Or, Sadne-et-Loire a Rhone tradi¢ne venovanym
vinohradnictvu. Zahffia stbor viac ¢i menej nestvislych vinic, ktory sa tiahne asi 250 kilometrov od severu na juh.
Rozprestiera sa na izemi viac ako 300 obci.
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Vinohradnicke oblasti Yonne a ,Chatillonnais“, severne od ,Cote d’Or*, spocivajii na kuestdch (,cuestas”) parizskej
panvy, na sedimentoch z obdobia vrchnej jury, s vynimkou oblasti ,Vézelien®, ktord sa nachddza na formdcidch
spodnej a strednej Jury a oblasti ,Jovinien®, na formdcidch vrchnej kriedy. Podlozia st prevazne sliefiové (vdpencovo-
ilovité), lokdlne vdpencové. Vinice sa obmedzujii na najlepsie exponované reliéfy kuest, na ibociach hlavnych tdoli,
ktoré odvodnuji oblast, t. j. idoli rieky Yonne s pritokmi a Seina s pritokmi. Rozprestieraji sa v nadmorskych vys-
kach 150 az 300 metrov.

Vinice zaberajt sériu priamociarych, takmer spojitych reliéfov od Dijonu po okraje Lyonu. Ide o zdpadny okraj Bres-
sanskej priekopy, doleZitej tektonickej Struktary, ktord sa prepadla pocas alpinskeho vrdsnenia. Podlozia maja pre-
vazne sedimentdrny, vdpencovy alebo slienovy charakter a vo veobecnosti sa datuji do jury a lokdlne do triasu.
Lokdlne, predovSetkym v Saodne-et-Loire, sa vinice nachddzaji na vystupujicom prvohornom metamorfnom
a granitovom podlozi, ktoré vytvira kyslé pody. Hoci st reliéfy vniatrozemia niekedy vysoké (650 metrov
v Cote-d'Or, 1000 metrov v ,Beaujolais®), vysadba vini¢a je obmedzend na nadmorské vysky 250 az 400 metrov.
Kazda z vinohradnickych oblasti je charakteristickd svojou krajinou, geoldgiou a osobitnym morfologickym $tylom:

— siroké udolia, ktoré sa vklintujii do vapencovych nédhornych plosin PariZskej panvy,
— tzky savisly pas umiestneny na hranici medzi niZinou a plosinou v pripade ,la Cote®,
— suvisly rad paralelnych reliéfov leZiacich na osi sever-juh, tzv. ,chainons®, v ,Méconnais".

Burgundskd vinohradnicka oblast sa nachddza v pomerne chladnom ocednskom podnebi. Toto podnebie sa vyzna-
¢uje miernymi a pravidelnymi zrazkami bez vyrazného letného sucha. Teploty s roénym priemerom 11°C st
dokazom chladnejsieho podnebia.

Toto podnebie je vyrazné v departemente Yonne, pricom v juhovychodnej Casti zemepisnej oblasti sa mierne oslabuje
vdaka bariére tvorenej reliéfom pohori Morvan a Charolais vytvarajicej fohnovy efekt, ktorého prejavom je nizsia
vlhkost a vyssia teplota ako v pripade regionélnej referencie.

Vychodnii ¢ast zemepisnej oblasti ovplyviiuji kontinentalne vplyvy, ktorych prejavom st relativne nizke zimné
teploty, obdobia mrazov, ktoré mozu byt dlhé a intenzivne, ale takisto niekedy velmi suchd a slne¢nd neskord jeses.

Juiné vplyvy pozorovatené najmid v juznej Casti zemepisnej oblasti mozu chvilkovo vyvolat vysoké letné teploty
a stiipanie horticeho morského vzduchu, ktoré sposobujii letné biirky.

Pozemky vymedzené na zber hrozna zodpovedaji stboru sektorov tradi¢ne uznanych pre ich vhodnost na
pestovanie hrozna. Zaberaji prednostne dobre exponované svahy hlavnych reliéfov, ako aj Gpdtia hor, svieze ndhorné
plosiny a mierne svahy smerujice na sever a na zdpad, ktoré vsetky zabezpecuji optimalne odvddzanie vody a dobri
schopnost ohrievania pody.

Ludské faktory, ktoré sii rozhodujtice pre stvislost

Kultdra vinica siaha do galoromanskeho obdobia.
Uz v stredoveku nadobudlo burgundské vinohradnictvo hospodarsky vyznam a je zndme aj za hranicami.

Uloha cirkevnych §truktar (opatstva, biskupstvd) a slachticov pri budovani povesti ,burgundskych® vin je dobre
zndma. Cluny, Citeaux, Pontigny, Kapitula Langres, burgundski vojvodovia, kazdy z nich svojim sposobom prispel
k budovaniu prestiZe a vplyvu tychto vin.

V 18. storo¢i sa vplyvom vyznamného rozvoja obchodu s vinom vytvdra novd hospoddrska mocnost. ,Burgundské*
vina sa vo velkej miere preddvajii na severe Franctizska a Eurdpy, ¢i dokonca na inych kontinentoch.

Vinohradnicke ,Burgundsko“ sa vSak jasne osamostatnilo v priebehu 19. storodia. Staré (provincie) alebo neddvne
(departementy) administrativne jednotky sa prelinaji s hospoddrskym rozmerom a mestské centrd, ako Auxerre,
Dijon, Beaune, Chalon-sur-Sadne alebo Macon, zabezpecuji distribiciu vin z oblasti. Sever ,Beaujolais“ sa v tom
istom obdobi identifikuje s vinami z Macon. ,Tonnerrois“ a ,Chatillonnais“ pri Champagne sa takisto priddvaju
k Burgundsku.
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Na zaciatku devitndsteho storodia sa vyrobcovia z Burgundska zaujimaji o vyrobu $umivych vin podla postupov
vyvinutych v Champagne, konkrétne v Rully, Sadne-et-Loire, od roku 1820 v Nuits-Saint-Georges a nédsledne od roku
1840 v Chablis. Novy vyrobok md tspech najmi u zdkaznikov v Anglicku a Spojenych Stitoch a tito metdda sa
rychlo $fri. Sumivé vina sa vyrdbaja v srdci tych najkrajsich oblasti, ako s ,Clos Vougeot®, ,Chambertin“ alebo
,Chablis“.

Vyrobcovia sumivych vin sa od roku 1939 zdruzuji v zvize a v roku 1943 ziskali kontrolované oznacenie povodu
~Bourgogne mousseux".

Dekrétom sa toto kontrolované oznalenie pdvodu vyhradzuje pre biele, cervené a ruzové vina produkované
druhotnym kvasenim vo flasi. Od $estdesiatych rokov minulého storo¢ia chct burgundski vyrobcovia formalizovat
a chranit svoju produkciu $umivych vin vysokej kvality a zavddzaju prisne pravidld zberu a vyroby, ktoré vedd na
zdklade dekrétu z roku 1975 k uznaniu kontrolovaného oznacenia povodu ,Crémant de Burgogne“ pre biele alebo
ruzové vina.

Odrodova skladba zdruzuje vSetky burgundské odrody, aj ked vyrazne uprednostiiované si odrody Chardonnay
B a Pinot noir N. Zemepisné rozloZenie vinohradov sprevddzaji niektoré rozdiely vo vyrobnych metédach. Kazdd
mald oblast zdedila starobylé know-how a zachovala si miestne postupy starostlivosti o vinice, o com sved¢i ohyba-
nie vyhonov (,arcures) v Miconnais alebo rez ,Chablis“ v Yonne.

Vinohradnicka oblast kontrolovaného oznacenia pévodu ,Crémant de Bourgogne“ sa v roku 2011 rozprestierala na
priblizne 2 000 hektdroch s ro¢nou produkciou takmer 125000 hektolitrov, ¢o predstavuje takmer 15 miliénov
flias.

Vino sa vyznacuje jemnou a trvanlivou penou s jemnymi a perzistentnymi bublinkami. Aréma mladého vina casto
pripomina ovocné, minerdlne tony spojené s urcitou svieZostou. Casom sa objavujii komplexnejsie arémy, ktoré sa
vyvijajii smerom k sekunddrnym a tercidrnym ténom. Sviezu chut umociuje uvolfiovanie oxidu uhlicitého.

Pricinné interakcie
,Burgundsko® je severnd vinohradnicka oblast, kde sii vinice vystavené silnym klimatickym obmedzeniam. Vysadba

sa preto obmedzuje na najpriaznivejsie miesta s teplejSou a such$ou mezoklimou ako regionalna klima a s priepust-
nymi podami, ktoré s schopné odvadzat prebyto¢nti vodu a zdroveit sit dostato¢ne trodné a rychlo sa ohrievaja.

Svieze podnebie zemepisnej oblasti je obzvlast priaznivé pre vyrobu Sumivych vin. Tak pody, ako aj spravna orienta-
cia s dolezité v lokalitich, ktoré okrem zabezpecenia dobrej zrelosti hrozna zachovavaji kyslost potrebnd pre kva-
litu vin s kontrolovanym oznacenim povodu ,Crémant de Bourgogne®.

Povodna a mdlo rozmanitd odrodové skladba velmi dobre prisposobend miestnym podnym a podnebnym podmien-
kam sa podiela na charaktere palety bielych a ruzovych vin, ktorych kyslost a ovocnd povaha st typické pre severné
vina, ¢o im zarucuje istii eleganciu.

Vyrobcovia, ktorych snahou je vyrdbat vysoko kvalitné vino, zaviedli prisne pravidld, aby ¢o najlepsie ochranili
vlastnosti suroviny a mohli predavat bezchybné vina. S Grodou hrozna sa zaobchddza velmi citlivo, aby sa zabrénilo
oxiddcii §tavy medzi zberom a lisovanim. Spracovanie celého hrozna, odstratiovanie $tavy vytlacenej pocas prepravy,
citlivé zaobchddzanie, lisovanie v ¢istom prostredi a s vhodnym vybavenim podla pravidiel, ktoré vymedzuja presny
vztah medzi hmotnostou pouzitého hrozna a objemom ziskaného mustu, zarucuji kvalitu a Cistotu takto ziskanych
Stiav a jemnu extrakciu, ¢im sa zachovédvaji jemné vone a umozZiuje sa ziskavanie vina svetlej a jasnej farby.

Vyrobcovia sumivych vin maji vdaka skiisenostiam ziskanym za viac ako jedno storocie dokonale zvlddnuté know-
how pri tvorbe zloZenia svojich cuvée. Na zabezpecenie optimalneho aromatického vyrazu sa pri mieSani odrod
uprednostiiuju najjemnejsie odrody (Pinot noir N, Pinot gris G, Chardonnay B). DIhé obdobie $kolenia s uvedenim na
spotrebitelsky trh najmenej po 12 mesiacoch od ditumu stiCania umoziuje rozvinif vo vine jeho aromatické
vlastnosti, komplexnost a jemnost.

,Crémant de Bourgogne“ sa ukazuje ako klicovd sacast burgundského vindrstva. V roku 2011 sa 30 % produkcie
predalo na réznych kontinentoch.
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9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznaCovanie, iné poziadavky)

Pravny ramec:

Vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Balenie vo vymedzenej oblasti

Opis podmienky:

a) Vsetky tkony vyroby od zberu hrozna az po degorZovanie sa uskuto¢iiuji v zemepisnej oblasti.

b) Balenie vin sa so zretelom na proces vyroby druhotnym kvasenim vo flasi uskutociiuje v zemepisnej oblasti.
c) Stacanie do flias, v ktorych prebieha druhotné kvasenie, sa vykondva po 1. decembri, ktory nasleduje po zbere.

d) Vina sa uvddzaji na spotrebitelsky trh po uplynuti minimédlneho obdobia $kolenia 12 mesiacov od ddtumu
stdcania.

Pravny rdmec:

Vnitrostitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Pismo pouzité pri uvddzani vsetkych nepovinnych naleZitosti, ktorych pouzivanie mézu podla ustanoveni Unie
regulovat ¢lenské Stty, nesmie byt vySSie ani SirSie ako dvojndsobok velkosti pisma tvoriaceho ndzov

kontrolovaného oznacenia povodu.

Odkaz na Specifikiciu vyrobku
https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-883c2bee-8878-47f3-868b-dbbb71{f41f3
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 248/07)
Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s ¢linkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,2Médoc“
Referen¢né Cislo: PDO-FR-A0730-AMO3
Dédtum ozndmenia: 10.4.2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
1. Zemepisnd oblast - redak¢nd dprava
Opis a dovody

V kapitole I bode IV ods. 1 3pecifikicie sa vypiistajii obce Cantenac a Margaux a dopliia sa obec Margaux-Cantenac.
Ide o redaként Gpravu po zlicent uvedenych obci. Oblast produkcie CHOP ,Médoc” sa nemeni.
Bod 2.6 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajticim spésobom.

2. Vymedzeny pozemok
Opis a dovody

Kapitola I bod IV ods. 2 $pecifikicie vyrobku sa men{ s ciefom aktualizovat ddtumy schvélenia vymedzenia
pozemku.

1. Zaslova: 9. aprila 2008 sa vkladaja slovd: ,28. septembra 2011, 26. jina 2013, 11. septembra 2014, 9. jina
2015, 8. juna 2016, 23. novembra 2016 a 15. februdra 2018 a jeho stdleho vyboru z 25. marca 2014“.

2. Diétumy 9. novembra 1960, 13. mdja 1970 a 6. novembra 1997 sa vypustaji.

Vymedzenie pozemku spociva v tom, Ze sa v ramci zemepisnej oblasti vyroby ur¢ia pozemky vhodné na vyrobu
vina s chranenym oznacenim pévodu.

Stbezne s touto zmenou sa v kapitole I bode XI ods. 1 $pecifikdcie vyrobku zavddza prechodné opatrenie: pozemky
vylacené z vymedzenej parcely, ktorych zoznam je uvedeny v prilohe III $pecifikdcie, mozu pre svoju drodu aj
nadalej vyuzivat prdvo na kontrolované oznalenie povodu az do ich vykl¢ovania a najneskoér do 31. decembra
2024.

Tieto zmeny nemajii vplyv na jednotny dokument.

3. Oblast v bezprostrednej blizkosti — redak¢nd dprava
Opis a dovody

Opis oblasti v bezprostrednej blizkosti sa meni po zldceni obci, ¢o vSak nemd vplyv na samotnt oblast
v bezprostrednej blizkosti, ktorej hranice sa nemenia.

V kapitole I bode IV ods. 3 pism. b) 3pecifikdcie vyrobku sa vypustaji obce Aubie-et-Espessas, Castets-en-Dorthe,
Castillon-de-Castets, Civrac-de-Dordogne, Saint-Antoine a Salignac.

Dopliiajti sa obce Val de Virvée, Castets et Castillon a Civrac-sur-Dordogne.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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Obce Aubie-et-Espessas, Saint-Antoine, Salignac sa spojili do jednej obce Val de Virvée.
Obce Castets-en-Dorthe et Castillon-de-Castets sa spojili do jednej obce Castets et Castillon.
Obec Civrac-de-Dordogne sa meni na Civrac-sur-Dordogne.

Bod 2.9 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajiicim sposobom.

4. Sdvislost so zemepisnou oblastou
Opis a dovody
V kapitole I bode X ods. 3 pism. a) $pecifikdcie sa meni pocet obci zemepisnej oblasti z 52 na 51 ako dosledok
zlG¢enia obci Cantenac a Margaux.

Bod 2.8 jednotného dokumentu sa meni zodpovedajiicim sposobom.

JEDNOTNY DOKUMENT
1. Ndzov vyrobku
Médoc

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrdnené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4. Opis vina (vin)
Ide o nesumivé Cervené vina, ktoré sa vynikajiico hodia na vyzrievanie. Sii taninové, maja intenzivnu farbu a sd
zlozené najmi z odrod Cabernet Sauvignon N (tradi¢nd odroda) v kombindcii s Merlot N a v mensej miere
s odrodami Cabernet Franc N a Petit Verdot N, alebo zriedkavo Cot N a Carmenere N. Cabernet Sauvignon

N dodédva vinam korenisté tény. Merlot N prindsa zaoblenost, poddajnost a arému &erveného ovocia. Struktiru
a komplexnost posiliiuje zmiesanie s odrodou Cabernet Franc N alebo Petit Verdot N, ktord prindsa navyse svieZost.

Ich celkovy obsah alkoholu po obohateni nesmie prekrocit 13 %.

Ich prirodzeny obsah alkoholu je najmenej 11 %.

Kazda Sarza uvedend na trh (vo velkom objeme) alebo balend musi mat:
— obsah skvasitelnych cukrov (glukdza + fruktéza) najviac 3 g/l

— obsah kyseliny jabl¢nej najviac 0,2 g/l.

Vina uvddzané na trh vo velkom objeme alebo balené pred 1. oktébrom roku, ktory nasleduje po roku zberu, maji
obsah prchavych kyselin najviac 12,25 meq/l. Po tomto ditume maji vina obsah prchavych kyselin najviac
16,33 megq/l.

Kazda Sarza uvedend na trh vo velkom ma obsah oxidu siri¢itého najviac 140 miligramov na liter.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 13

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)
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Vseobecné analytické vlastnosti

Minimdlny celkovy obsah kyselin v miliekvivalentoch na liter

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 16,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

a) Zdkladné enologické postupy
Obohacovanie
Osobitny enologicky postup

Substraktivne obohacovacie techniky st povolené pri maximdlnej koncentrdcii na drovni 15 %. Celkovy obsah
alkoholu vo vinach po obohateni nesmie prekrocit 13 %.

Pestovanie vinica
Pestovatelsky postup

Hustota: Minimalna hustota vysadby vo viniciach je 5000 koreriov na jeden hektdr. Rozstup medzi radmi nesmie
byt vacsi ako 2 metre a rozstup medzi korefimi v tom istom rade nesmie byt mensi ako 0,80 metra.

Pravidld rezu: Rez je povinny. Vykondva sa najneskor v $tadiu rozvinutych listov (fenologickd fiza 9 podla Lorenza).
Rez vini¢a sa vykonava pomocou nasledujiicich technik: — rez na dva tazne, dvojity Guyotov rez alebo rez ,Médoc”
s najviac piatimi ockami na stazni, — jednoduchy a kombinovany Guyotov rez s najviac siedmimi ockami na koreni, —
krétky rez na Capiky, Stvorramennd vejdrovitd palmeta alebo dvojramenny kordén.

b) Maximdlne vynosy

65 hektolitrov na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba a $kolenie vina sa vykondvaji na tzemi tychto obci departementu Gironde: Arcins,
Arsac, Avensan, Bégadan, Blaignan, Blanquefort, Castelnau-de-Médoc, Cissac-Médoc, Civrac-en-Médoc, Couqueques,
Cussac-Fort-Médoc, Gaillan-en-Médoc, Grayan-et-I'Hopital, Jau-Dignac-etLoirac, Labarde, Lamarque, Lesparre-Médoc,
Listrac-Médoc, LudonMédoc, Macau, Margaux-Cantenac, Moulis-en-Médoc, Naujac-sur-Mer, Ordonnac, Parempuyre,
Pauillac, Le Pian-Médoc, Prignac-en-Médoc, Queyrac, Saint-Aubin-de-Médoc, Saint-Christoly-Médoc, Saint-Estephe,
Saint-Germain-d’Esteuil, Saint-Julien-Beychevelle, Saint-Laurent-Médoc, Saint-Médard-en-Jalles, Saint-Sauveur, Saint-
Seurin-de-Cadourne, SaintVivien-de-Médoc, Saint-Yzans-de-Médoc, Sainte-Héléne, Salaunes, Soulacsur-Mer, Soussans,
Le Taillan-Médoc, Talais, Valeyrac, VendaysMontalivet, Vensac, Le Verdon-sur-Mer a Vertheuil.

7. Hlavné odrody hrozna

Petit Verdot N

8. Opis siivislosti

Zemepisnd oblast kontrolovaného oznacenia povodu ,Médoc” sa nachddza v departemente Gironde na lavom brehu
rieky Garonne a takisto v departemente Gironde na sever od Bordeaux. Tato vinohradnicka cast polostrova Médoc
sa tiahne takmer 80 kilometrov od severu na juh a sotva viac ako desat kilometrov od vychodu na zdpad a rozpres-
tiera sa na tizemi 51 obci.

Rie¢ne okolie regionu Médoc sa vyznacuje zmierfiovanim sezénnych vykyvov a zrazkami, ktoré sti velmi pravidelné
na atlantické podnebie. Hoci severnd poloha zemepisnej oblasti spdsobuje, Ze podnebie je chladnejsie ako na juhu
polostrova, zrdzky st mensie. Uvedené klimatické faktory priaznivé pre vinohradnictvo st vytvorené regulaénym
tepelnym tcinkom spdsobenym pritomnostou Atlantického ocednu na zdpade a dstia rieky Gironde na vychode.
Ocednske podnebie spreviddzané v niektorych rokoch vyskytom jesennej tlakovej niZe spojenej s dazdom alebo,
naopak, horticou a vel'mi slnecnou neskorou jesetiou, je pricinou rozdielnej kvality jednotlivych ro¢nikov vina.

Vinohradnicka krajina, ktord je vysledkom uvedenych podmienok, sa vyznacuje nizkym reliéfom (3 — 50 m nad
morom), ohrani¢enym na zdpade lesom a na vychode tstim rieky Gironde. Od juhu k severu sa postupne striedaji
Strkové pahorky ohranicené vodnymi jarkami ,jalles“ a viac mocaristé nevinohradnicke oblasti.
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O zhodnocovanie Specifickych vlastnosti vinohradnickeho tzemia regiénu Médoc so svetovou povestou sa starali
generécie vinohradnikov. Dobré vedomosti vinohradnikov o pdéde a snaha o zlepSovanie jej kvality dokladnym
zvlddnutim technik odvodiiovania umoznili v priebehu histérie rozvoj tych najvhodnejsich pestovatelskych
postupov na produkciu archivnych ¢ervenych vin. Pokrok v oblasti zdravotnej starostlivosti o vinohrady a mechani-
zécia vinohradnickej vyroby nezmenili volu vindrov zachovat vinohradnicke postupy, ktoré st v sdlade s cielom
vyrdbat ¢ervené vina s uzndvanymi typickymi vlastnostami.

Odrodovii skladbu v regiéne Médoc tvori v stiasnosti najmi odroda Cabernet Sauvignon N, obltbend odroda pre
Strkovité pddy, odroda Merlot N, vyhladdvand pre svoj ovocny charakter, odroda Cabernet Franc N na podach
s prevahou védpenca a odroda Petit Verdot N na hortcich a priepustnych podach. Odrodovd a pddna rozmanitost
kontrolovaného oznacenia pévodu ,Médoc” si vyzaduje selektivnu starostlivost o vinohrady.

Selektivna starostlivost umoziuje ziskavat velmi zrelé a zdravé hrozno s kontrolovanym vynosom. Ndslednd
moznost macerdcie umoznuje ziskavanie pozadovanych koncentrovanych vin. Na ich zjemnenie je nasledne nutné
aspoil Sestmesacné skolenie.

Taninové vina s intenzivnou farbou sii zloZené najmid z odrod Cabernet Sauvignon N v kombindcii s Merlot N
a v mensej miere s odrodami Cabernet Franc N a Petit Verdot N alebo zriedkavo Cot N a Carmeneére N. Cabernet
Sauvignon N je tradi¢nd odroda a doddva vinam z regiénu Médoc korenisté tony. V pripade zmieSania s Merlot
N tdto odroda prindsa zaoblenost, poddajnost a arémy cerveného ovocia. Ak odroda Merlot N prevldda, umoznuje
to rychlejsie dosiahnut pozadované zrejice arémy. Struktdru a komplexnost posilfiuje zmiesanie s odrodou Caber-
net Franc N alebo Petit Verdot N, ktord prindsa navyse svieZost.

Vina sa vynikajico hodia na archivovanie.

Toto vinohradnicke tzemie s vinnou cestou je ako dedi¢ dlhej histérie zhodnocovania posiate vinohradnickymi
zdmkami ,Chateaux”, rozsiahlymi stikromnymi majetkami s rozmanitym architektonickym dedi¢stvom, ktoré suse-
dia s Gplne malymi rodinnymi polnohospodérskymi podnikmi, ktorym s vyrobou vina, predajom a propagéciou
poméhajui rozne vindrske druZstva.

Povest vin s tymto kontrolovanym oznacenim povodu je stard a spdja sa s pojmom ,Chateau”. Po svadbe Eleondry,
vojvodkyne z Akvitdnska a Henricha Plantageneta, budiiceho anglického krdla v roku 1152, zohral rozvoj obchodu
s Anglickom vyznamnt tlohu pri budovani povesti vin z regiénu ,Médoc* v zahranici.

Ked v roku 1647 mestskd rada ,Jurade de Bordeaux“ vydala prvi klasifikdciu vin Guyenne v histérii, vina z farnosti
,Médoc“ uz mali svoje meno. Za Ludovita XV sa klasifikdcia $pecifikovala podla regiénov tak, Ze sa v nej rozdelili
najskor podla farnosti a ndsledne podla vinic ,crus‘. Rozne klasifikdcie vyvrcholili v roku 1855 klasifikdciou vin
z Bordeaux, ktorou sa vina z regiénu ,Médoc“ zaradili medzi vina z departementu Gironde. Okrem toho bola
v roku 1932 uverejnend klasifikdcia ,Crus Bourgeois du Médoc*.

Vina z regiénu ,Médoc” vdacia za meno, ktoré ziskali za posledné Styri storocia, kvalite a typickosti vin vlastnych
pre kazdé obdobie. Nezdvisle od toho, ako sa menia chute a ¢i sa vyvijaji protiladovcové deld. Telo a farba vin
s kontrolovanym oznacenim pdvodu ,Médoc*, ich potencidl rozvijat buket a spojenie taninov a ovocného charak-
teru vdaka mieSaniu odrdd ich dokonale odlisujii od vin z ,Bordeaux®, ako aj od ostatnych franctzskych vin.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZiadavky)

Oblast v bezprostrednej blizkosti
Pravny rdmec:

Vndtrotatne pravne predpisy
Druh dalej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

Oblast v bezprostrednej blizkosti vymedzend na zdklade vynimky pre vyrobu a $kolenie vin je tvorend dzemim
tychto obci departementu Gironde na zaklade oficidlneho zemepisného kédexu z 19. jina 2017: Abzac, Aillas,
Ambares-et-Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arbis, Les Artigues-de-Lussac, Artigues-preés-Bordeaux, Arveyres,
Asques, Aubiac, Auriolles, Auros, Ayguemorte-les-Graves, Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac, Bassanne, Bassens,
Baurech, Bayas, Bayon-sur-Gironde, Bazas, Beautiran, Begles, Béguey, Bellebat, Bellefond, Belves-de-Castillon, Bernos-
Beaulac, Berson, Berthez, Beychacet-Caillau, Bieujac, Les Billaux, Birac, Blaignac, Blasimon, Blaye, Blésignac,
Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, Bouliac, Bourdelles, Bourg, Le Bouscat, Branne, Brannens, Braud-
et-Saint-Louis, La Brede, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains, Cabara, Cadarsac, Cadaujac, Cadillac,
Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Cambes, Camblanes-et-Meynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran, Camps-sur-Isle,
Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-de-Bordeaux, Cars, Cartelégue,
Casseuil, Castelmoron-d’Albret, Castelviel, Castets et Castillon, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde, Caudrot,
Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, Cazaugitat, Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas, Cézac, Chamadelle,
Civrac-de-Blaye, Civrac-desurDordogne, Cleyrac, Coiméres, Coirac, Comps, Coubeyrac, Courpiac, Cours-de-
Monségur, Cours-les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon, Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan,
Daignac, Dardenac, Daubéze, Dieulivol, Donnezac, Donzac, Doulezon, Les Eglisottes-et-Chalaures, Escoussans,
Espiet, Les Esseintes, Etauliers, Eynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Fargues-Saint-Hilaire, Le Fieu, Flaujagues,
Floirac, Floudés, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Francs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gajac, Galgon, Gans,
Gardegan-et-Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Générac, Génissac, Gensac, Gironde-sur-Dropt, Gornac, Gours,
Gradignan, Grézillac, Grignols, Guillac, Guillos, Guitres, Le Haillan, Haux, Hure, Illats, Isle-Saint-Georges, Izon,
Jugazan, Juillac, Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pomerol, Lamothe-Landerron, La Lande-deFronsac,
Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségur, Landiras, Langoiran, Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque, Laruscade, Latresne,
Lavazan, Léogeats, Léognan, Lestiac-sur-Garonne, Les Léves-et-Thoumeyragues, Libourne, Lignan-de-Bazas, Lignan-
de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-de-Duréze, Lormont, Loubens, Loupes, Loupiac, Loupiac-de-la-Réole, Lugaignac,
Lugasson, Lugon-et-ITle-du-Carnay, Lussac, Madirac, Maransin, Marcenais, Marcillac, Margueron, Marimbault,
Marions, Marsas, Martignas-sur-Jalle, Martillac, Martres, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazéres, Mazion, Mérignac,
Mérignas, Mesterrieux, Mombrier, Mongauzy, Monprimblanc, Monségur, Montagne, Montagoudin, Montignac,
Montussan, Morizes, Mouillac, Mouliets-et-Villemartin, Moulon, Mourens, Naujan-et-Postiac, Néac, Nérigean,
Neuffons, Le Nizan, Noaillac, Noaillan, Omet, Paillet, Les Peintures, Pellegrue, Périssac, Pessac, Pessac-sur-Dordogne,
Petit-Palais-etCornemps, Peujard, Le Pian-sur-Garonne, Pineuilh, Plassac, Pleine-Selve, Podensac, Pomerol, Pompéjac,
Pompignac, Pondaurat, Porcheres, Portets, Le Pout, Préchac, Preignac, Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin,
Pujols, Pujols-sur-Ciron, Le Puy, Puybarban, Puynormand, Quinsac, Rauzan, Reignac, La Réole, Rimons, Riocaud,
Rions, La Riviére, Roaillan, Romagne, Roquebrune, La Roquille, Ruch, Sablons, Sadirac, Saillans, SaintAignan, Saint-
André-de-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-André-etAppelles, Saint-Androny, Saint-Antoine-du-Queyret, Saint-
Antoine-surllsle, Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Aubin-de-Branne, Saint-Avit-deSoulége, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-
Brice, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-Christophe-deDouble, Saint-
Christophe-des-Bardes, Saint-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-de-Canesse, Saint-Ciers-sur-Gironde, Saint-
Come, Saint-Denisde-Pile, Saint-Emilion, Saint-Etienne-de-Lisse, Saint-Exupéry, Saint-Félixde-Foncaude, Saint-Ferme,
Saint-Genes-de-Blaye, Saint-Genes-de-Castillon, Saint-Genes-de-Fronsac, Saint-Genes-de-Lombaud, Saint-Genis-du-
Bois, Saint-Germain-de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviére, Saint-Germain-duPuch, Saint-Gervais, Saint-Girons-
d’Aiguevives, Saint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-Hilaire-duBois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac, Saint-Jean-
dlllac, SaintLaurent-d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Laurent-du-Bois, SaintLaurent-du-Plan, Saint-Léon,
Saint-Loubert, Saint-Loubes, Saint-Louis-deMontferrand, Saint-Macaire, Saint-Magne-de-Castillon, Saint-Maixant,
Saint-Mariens, Saint-Martial, Saint-Martin-de-Laye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-Martin-du-
Bois, Saint-Martin-du-Puy, SaintMartin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guizieres, Saint-Médard-d’Eyrans, Saint-Michel-
de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, Saint-Michel-deRieufret, Saint-Morillon, Saint-Palais, Saint-Pardon-de-Conques,
Saint-Paul, Saint-Pey-d’Armens, Saint-Pey-de-Castets, Saint-Philippe-d’Aiguille, SaintPhilippe-du-Seignal, Saint-Pierre-
d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, SaintPierre-de-Mons, Saint-Quentin-de-Baron, Saint-Quentin-de-Caplong,
SaintRomain-la-Virvée, Saint-Sauveur-de-Puynormand, Saint-Savin, Saint-Selve, Saint-Seurin-de-Bourg, Saint-Seurin-
de-Cursac, Saint-Seurin-sur-l'lsle, Saint-Séve, Saint-Sulpice-de-Faleyrens, Saint-Sulpice-de-Guilleragues, Saint-Sulpice-
de-Pommiers, Saint-Sulpice-et-Cameyrac, Saint-Trojan, SaintVincent-de-Paul, Saint-Vincent-de-Pertignas, Saint-Vivien-
de-Blaye, SaintVivien-de-Monségur, Saint-Yzan-de-Soudiac, Sainte-Colombe, SainteCroix-du-Mont, Sainte-Eulalie,
Sainte-Florence, Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-la-Longue, Sainte-Gemme, Sainte-Radegonde, Sainte-Terre,
Sallebceuf, Les Salles-deCastillon, Samonac, Saucats, Saugon, Sauternes, La Sauve, Sauveterre-deGuyenne, Sauviac,
Savignac, Savignac-de-Tsle, Semens, Sendets, Sigalens, Sillas, Soulignac, Soussac, Tabanac, Taillecavat, Talence,
Targon, Tarnes, Tauriac, Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapouyade, Toulenne, Le Tourne, Tresses, Uzeste,
Val de Virvée, Vayres, Vérac, Verdelais, Vignonet, Villandraut, Villegouge, Villenave-de-Rions, Villenave-d’Ornon,
Villeneuve, Virelade, Virsac a Yvrac.

Vicsia zemepisnd jednotka
Pravny ramec:

Vndtro§tatne pravne predpisy
Druh dalej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia o oznacovani
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Opis podmienky:

Na oznaceni sa mozZe uvadzat vicsia zemepisnd jednotka ,Vin de Bordeaux — Médoc“ alebo ,Grand Vin de Bordeaux —
Médoc“. Pismo, ktorym je uvedeny tento ndzov, nesmie byt vacsie, pokial ide o vysku a $irku, ako dve tretiny pisma,
ktorym je uvedeny nazov kontrolovaného oznacenia povodu.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-cOc6b3dd-b9e7-4b9d-a605-dc6ef93f4e88
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Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 248/08)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v stilade s ¢linkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Pineau des Charentes*
Referencné ¢islo: PDO-FR-A0489-AMO1
Ditum ozndmenia: 10. mdj 2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
1. Dodato¢né oznacenie
Opis a dovody

V kapitole I Casti II sa odsek ,ktoré z dovodu svojho veku a osobitnych podmienok vyzrievania stanovenych v tejto
$pecifikdcii maji aromaticky profil okysli¢eného* typu, ktory je intenzivny, komplexny a charakteristicky pre stary
konak“ nahrddza odsekom ,zodpovedaji podmienkam vyroby stanovenym pre tieto oznacenia v tejto Specifikdcii®.
Uvedenou zmenou sa znenie zjednodusi.

Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

2. Druhy vyrobkov
Opis a dovody

V kapitole I casti IIl sa odsek ,bielym likérovym vinam a ruzovym alebo Cervenym likérovym vinam.“ nahrddza
slovami ,bielym, ruzovym a Cervenym likérovym vinam.“ Z predchddzajiiceho znenia vyplyvalo, Ze sii len 2 kategé-
rie vyrobkov, pricom kazdé farba predstavuje jednu kategériu vyrobku.

Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

3. Urlovanie pozemkov
Opis a dovody
V kapitole I Casti IV:

— V bode 2 pism. b) sa slovd ,itvarom Institut National de l'origine et de la Qualité [Ndrodného instittu pre
osved¢ovanie povodu a kvality] (dalej len ,INAO®) pred 1.jilom roku, ktory predchddza roku prvého ohldsenia
zberu.“ nahrddzajii slovami ,najneskor 10. decembra roku, ktory predchddza roku prvého ohldsenia zberu,
Orgdnu na ochranu a spravu na Gcely predloZenia Gtvarom Institut National de lorigine et de la Qualité
[Ndrodného institdtu pre osved¢ovanie povodu a kvality)](dalej len ,INAO*).“

— V bode 2 pism. b) sa odseky: ,Akykolvek pozemok, ktorého musty sa pocas po sebe nasledujicich piatich
rokov nevyzadujii na vyrobu vyrobku s chrdnenym oznacenim pévodu ,Pineau des Charentes’, prislusny
vnutro§tatny vybor INAO vyraduje zo zoznamu urcenych pozemkov.

Odovodnené rozhodnutie prislusného vnitrostitneho vyboru INAO o vyradeni alebo odmietnuti urcenych
pozemkov sa ozndmi zainteresovanym strandm, ktoré maji lehotu jeden mesiac od prijatia ozndmenia, aby

predlozili pripadné pripomienky titvarom INAO.

Tieto staznosti opat preskiima prislu§ny vnitrostatny vybor INAO po vyjadreni stanoviska komisie odbornikov.”

/////

Této zmena sa vykonala, lebo toto ustanovenie uz nezodpovedalo uréovaniu pozemkov stanovenému ako ndstroj na
vymedzenie zemepisnej oblasti. Podmienky vyradenia pozemkov po 5 rokoch bez uvedenia poziadavky sa opdtovne
vymedzujd, pokial ide o pridelenie pozemkov, pricom spravu zabezpe&i Orgin na ochranu a spravu (ODG).

Tato zmena nemad vplyv na jednotny dokument.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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4. Odrody vinica
Opis a dovody
V kapitole I Casti V:

— slovd ,alebo Gros Meslier B* sa doplnajii za slova ,Meslier Saint-Francois B,
— slovd ,Trousseau Gris G (alebo Chauché Gris G)“ sa dopliiaji za slové ,Sémillon B,

— veta ,0droda Trousseau Gris G (alebo Chauché Gris G) nemoze obsahovat viac nez 10 % odrod vinica urcenych
pre ,Pineau des Charentes.“ sa doplia,

— slovo ,alebo” medzi ruZovymi a ¢ervenymi sa nahradza slovom ,a“,
— slovd ,Cot N (alebo* sa doplnajt pred Malbec N.
Zodpoveda to pridaniu synonym, pokial ide o odrody Meslier de Saint Frangois B a Malbec B.

Tiez sa zavddza moznost pestovania odrody Trousseau Gris G (alebo Chauché Gris G), ktord je starou odrodou
pestovanou v minulosti vo vinici. Tito moznost doplia obmedzenie odrod vini¢a na 10 %, aby sa zamedzili rizikd
zmeny typickych vlastnosti vyrobku.

Tato zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

5. Vynos
Opis a dovody
— Kapitola VIII bod 1 sa nahrddza tymito ustanoveniami:

,Vynos uvedeny v ¢linku D. 645-7 zdkonnika pre polnohospoddrstvo a morsky rybolov (code rural et de la
péche maritime) sa stanovuje na 68 hektolitrov mustu na jeden hektar.”

— Kapitola VIII bod 2 sa nahrddza tymito ustanoveniami:

,2. Medzny vynos

Podla ¢lanku D. 645-7 zdkonnika pre polnohospoddrstvo a morsky rybolov sa medzny vynos likérového vina
stanovuje na 45 hektolitrov na jeden hektdr a medzny vynos mustu sa stanovuje na 85 hektolitrov na jeden
hektar.”

— do ¢asti VIII bodu 3 sa vkladaja tieto ustanovenia:

,3. Zacdiatok rodivosti mladych vinicov

Chrdnené oznacenie povodu Pineau des Charentes’ mozno udelit len likérovym vinam, musty ktorych
pochadzaji:

— z pozemkov mladych vini¢ov len od 2. roku, ktory nasleduje po roku, v ktorom sa uskutocnila vysadba na
mieste do 31. jdla,

— z pozemkov vini¢ov, ktoré sa Stepili na mieste alebo prestepili najskor prvy rok po roku, ktory nasleduje po
roku, v ktorom sa Stepenie alebo prestepenie vykonalo do 31. jila, pokial sa na pozemkoch nenachddzaja
iné odrody nez odrody povolené pre chrdnené oznacenie povodu.

Tieto zmeny zodpovedaji pridaniu vynosu mustov o 68 hektolitrov na jeden hektdr. Medzny vynos likérového vina
sa zvySuje zo 42 na 45 hektolitrov na jeden hektdr. Uréenie medzného vynosu ,Cognacu® (16 hl cistého
alkoholu/ha) si vyziadalo zvySenie medzného vynosu ,Pineau de Charentes".

Vypustenie odseku ,z pozemkov mladych vinicov len od 1. roku, ktory nasleduje po roku, v ktorom sa uskuto¢nilo
Stepenie na mieste do 31. jala; ,zodpoveda d jeho zacleneniu do tohto odseku.

Jednotny dokument sa meni zodpovedajiicim sposobom v bode 5.
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Vyroba

Opis a dovody

V kapitole I casti IX:

— v bode 2 pismene a) slova ,v Case kvasenia“ sa vyptstajd, lebo veta bola nadbyto¢na.

V bode 3:

— sa doplia pismeno b) ,Ruzové likérové vina dozrievaji najmenej osem mesiacov, z toho najmenej Sest mesiacov
v nddobach z dubového dreva.“. To umoznuje rozliovat ruzové ,Pineau des Charentes“ a Cervené ,Pineau des
Charentes®, ktoré sa nevyrdbaju podla rovnakych pravidiel.

To sposobuje zmenu ¢islovania, pricom pismend b), ¢), d), €) sa stavaji prislusne pismenami c), d), €) a f).

— v pismene e) sa &islo 5 nahrddza ¢islom 7. Zodpovedd to zvySeniu poctu rokov vyzrievania, pokial ide

0 pomenovanie ,staré“ s cielom pomenovat vyrobok vyssej kvality.

— v pismene f) sa ¢islo 10 nahrddza ¢islom 12. Zodpovedd to zvySeniu poctu rokov vyzrievania, pokial ide
o pomenovanie ,velmi staré” s cielom pomenovat vyrobok vyssej kvality.

V bode 5
— v pismene a) sa vypustaja slova ,a ruzové®,
— v pismene a) sa vkladd jeden riadok:
Ruzové likérové vina Na konci obdobia zrenia od 1. jiina roku, ktory nasleduje po roku zberu.
— v pismene a) sa &islo ,5¢ nahrddza &slom ,7¢
— v pismene a) sa ¢&islo ,,10“ nahrddza &islom ,, 12,
— v pismene b) sa slovd , 1. oktébra roku, ktory nasleduje po roku vyroby.“ nahradzaja slovami:
,a najskor:
Ruzové likérové vina 1. jiina roku, ktory nasleduje po roku vyroby.
Cervené likérové vina 1. oktébra roku, ktory nasleduje po roku vyroby.
Biele likérové vina 1. aprila druhého roku, ktory nasleduje po roku vyroby.
— v pismene ¢) sa vyptstaja slovd ,bezpecnostnd zdklopka“ a ,sa umiestiluje aspon v dvoch prevedeniach®
— v pismene ¢) sa vkladd tento odsek:
,Pokial ide o nddoby s objemom vicsim ako 0,50 litra, zndmka sa umiestiiuje aspoii v dvoch prevedeniach,
pricom kazdd musi mat minimélny priemer 20 mm. Pokial ide o nddoby s objemom mens$im ako 0,50 litra,
znamka sa umiestiiuje aspoii v jednom prevedeni a musi byt vidite[nd a ¢itatelnd.

Tieto zmeny zodpovedaja rozliSeniu ruzovych likérovych vin a ¢ervenych likérovych vin, zmene vyzrievania, pokial
ide o oznacenie ,staré“ a ,vel'mi staré“, nahradeniu bezpecnostnej zdklopky bezpe¢nostnou zndmkou.

Jednotny dokument sa meni zodpovedajiicim sposobom.

Spojenie so zemepisnou oblastou
Opis a dovody
V Casti X:

— v bode 2

— v prvom odseku sa slovo ,moze byt“ nahrddza slovom ,je*,
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— v prvom odseku sa slovo ,a“ nahrddza slovom ,,0znacenie moze®,
— v prvom odseku sa slovd ,alebo ,extra staré“ vkladaja za ,,velmi staré*,

— v prvom odseku sa slovd ,prislusne minimélne 5 alebo 10 rokov* nahrddzaji slovami ,pozri Kapitolu I ¢ast IX
bod 3¢,

— v prvom odseku sa veta ,Konzumuje sa hlavne ako aperitiv.“ vyptsta

— v druhom odseku sa vkladd veta: ,,Pineau des Charentes‘ sa konzumuje hlavne ako aperitiv.”,
— v trefom odseku sa vkladd slovo ,lahky“ po slove ,zlatisty*,

Stvrty odsek sa nahrddza tymito ustanoveniami:

,Cervené Pineau des Charentes’ ma sytu farbu, casto rozgiruje intenzivne arémy Cerstvo obraného cerveného
a ¢ierneho ovocia sprevddzané jemnymi korenistymi tonmi.

RuZzové ,Pineau des Charentes’ md bledy odtient a Casto rozsiruje arémy ¢ervenych bobul, lesnych plodov.”,
— v piatom odseku sa slovd ,a suSené orechy (orechy, prazené mandle), vkladaji za ,susené ovocie®,

— v piatom odseku sa slovd ,staré konaky“ nahrddzaji slovami ,staré destility s chrdnenym oznacenim pévodu
,Cognac".,

Siesty odsek sa nahrddza tymito ustanoveniami:

,Cervené a ruzové Pineau des Charentes, na ktoré sa uplatiiujii oznacenia ,staré“ alebo ,velmi staré’, maja
Skridlovy odtient. S velmi elegantné a casto rozsiruji ¢okolddové tony alebo tony destilovaného ovocia, ktoré sa
tieZ menia na charakteristické okysli¢ené arémy starych destilitov s chranenym oznacenim povodu ,Cognac'.

Tieto zmeny st textové Upravy.

Jednotny dokument sa meni zodpovedajticim sposobom.

8. Prechodné opatrenie
Opis a dovody
Opatrenia tykajice sa prahu chybajicich zloziek sa vypustil, lebo je neplatny.
Dopfﬁa sa:

»2. Zrenie

Na likérové vina, ktoré zreli najmenej 5 rokov v drevenom sude, sa bude méoct uplatnit ndrok na oznacenie ,staré”
do 1. oktdbra 2023. Na likérové vina, ktoré zreli najmenej 10 rokov v drevenom sude, sa bude moct uplatnit ndrok
na oznacenie ,vel'mi staré“ alebo ,extra staré“ do 1. oktobra 2023.“

Této zmena je prechodnym opatrenim, aby doplnalo zmenu o vyzrievani, pokial ide o oznalenie ,staré“ a ,velmi
staré".

Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

Pravidld obchodnej tipravy
V Casti XII bode 9 sa vkladajii tieto odseky:

~Uvedenie oznacenia veku sa povoluje, pokial ide o chrdnené oznacenie ,Pineau des Charentes, ktorého ¢as vyzrie-
vania v drevenom sude dovisil 3 roky. Uvedeny vek nemoze presiahnut dfzku vyzrievania daného vyrobku
v drevenom sude. V pripade zmesi stanovend dlika vyzrievania je dlzka vyzrievania dévky s najkratsim casom
vyzrievania v drevenom sude.

Ustanovenia o uvedeni oznacenia veku sa uplatiiujii od 1. aprila 2020.

Touto zmenou mozno urcit vek vin ,Pineau Charentes“ od ur¢itého obdobia vyzrievania s cielom kompletnejsie
informovat spotrebitela.

Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.



Uradny vestnik Eurépskej tinie 24.7.2019

Pridelenie pozemku
Opis a dovody

V kapitole II ¢asti I Specifikdcie chrdneného oznacenia povodu ,Pineau des Charentes:
— Cast [ sa nahrddza tymito ustanoveniami:

L. Povinné vyhldsenia
1. Vyhldsenie o prideleni panvy

Vyhlasenie o prideleni panvy sa podiva do 1. jila kazdého roku pre drodu nasledujiceho roku zvizu ,Fédé-
ration des interprofessions du Bassin Charentes-Cognac®, ktory odovzdd informdcie Orgdnu na ochranu a spravu
a kontrolnému orgdnu, ktoré sa ho tykaju.

V tomto vyhldseni sa stanovuje maximalna plocha uréend na zber drody pre must.

2. Vyhlasenie o prideleni pozemkov

Od zberu drody v roku 2019 sa likérové vina vyrdbaji z mustov pochddzajicich z uréenych pozemkov, ktoré sa
uviedli vo vyhldseni o prideleni pozemkov.

Vyhldsenie o prideleni pozemkov sa poddva najneskor 10. decembra kazdého roku pre trodu nasledujiiceho
roku Orgdnu na ochranu a spravu.

V tomto vyhldseni sa pre kazdy pozemok uvadza:
katastrdlne referen¢né cislo: obec, Cast, Cislo,
odroda,

plocha vysadend vini¢om,

nazov prevadzkovatela.

3. Vyhlasenie o vyrobe

Po poslednom kvaseni sa vystavuje vyhldsenie o vyrobe, v ktorom sa uvidzaji:

celkové mnozstvd spracovanych mustov,

celkové mnozstvd spracovanych destildtov ,Cognac®,

celkové mnozstvd vyrobenych likérovych vin podla farby,

referencné &isla pozemkov a plochy, na ktorych sa zozbierali hroznd uréené na vyrobu mustov.
Toto vyhldsenie sa vystavuje v stilade s registrom vyroby.

Toto vyhldsenie sa posiela do 10. decembra roku, v ktorom sa vykonal zber, miestnym ttvarom Generdlneho
riaditel'stva ciel a nepriamych dani (DGDDI).

Jedno vyhotovenie tohto vyhlasenia sa predkladd Orgdnu na ochranu a spravu, ako aj ttvarom INAO.

4. Vyhlasenie o uplatneni néroku

Na ucely uplatnenia ndroku na chranené oznacenie pévodu ,Pineau des Charentes” pre svoje likérové vina, pri-

Lu

padne na dopliiujice oznacenia ,staré”, ,velmi staré“ (alebo jeho ekvivalent ,extra staré“) kazdy prevadzkovatel
posle Orgdanu na ochranu a spravu vyhldsenie o uplatneni ndroku minimdlne 30 dni pred uvedenim ddvky do
obehu afalebo obchodovanim s fiou.

V tomto vyhldseni sa uvddza hlavne:

nézov alebo obchodny ndzov prevadzkovatela,

adresa prevadzkovatela,

pozadovany objem podla farieb, pripadne doplneny o vyssie uvedené oznacenia,

podmienky skladovania: miesto, druh nddoby, identifikdcia vo vinnych skladoch (¢islo, objem).
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5. Vyhldsenie o preradeni

Kazdy previdzkovatel, ktory vykond prerademe dévok s chrdanenym oznacenim pdovodu ,Pineau des Charentes*
v stilade s nariadenim EU ¢. 1308/2013, musi o tom predlozit vyhlisenie Organu na ochranu a sprévu najne-
skor do 10. dna mesiaca, ktory nasleduje po preradeni.”

Této zmena zodpovedd novému postupu, pokial ide o vyhldsenie o prideleni
Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

10. Hlavné body, ktoré majii byt predmetom kontroly
Opis a dovody

Kapitola III $pecifikdcie chrdneného oznacenia p6vodu ,Pineau des Charentes” sa menf takto:

1. v casti I:

— v pismene D sa slovd ,a umiestnenie bezpecnostnej zdklopky alebo bezpecnostnej znamky.“ vypustaji.
2. v casti II:

— dislo ,45011 sa nahrddza takto: ,NF EN ISO/CEI 17065

Této zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
1. Ndzov vyrobku

,Pineau des Charentes*

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrdnené oznacenie povodu

3. Kategérie vindrskych produktov

3. Likérové vino

4. Opis vina (vin)

Vina st biele, ¢ervené a ruzové likérové vina vyrobené kvasenim hrozna prostrednictvom usadeného destilatu
s chrdnenym oznacenim povodu ,Cognac (destilit z destilicie predchddzajiceho hospodarskeho roku), ktory
pochddza z tej istej prevadzky. MoZe sa dopliat oznaceniami ,staré alebo ,velmi staré* poda dlzky trvania vyzrie-
vania v drevenom sude (prislusne minimalne 7 alebo 12 rokov). Konzumuje sa hlavne ako aperitiv.

V tstach ,Pineau des Charentes” vyvold sviezost a gulatost erstvych hroznovych mustov. ,Cognac®, ktory prispieva
podstate a veobecnej rovnovéhe vyrobku, je splyvavy vdaka predlzenému zreniu v drevenom sude.

Biely ,Pineau des Charentes“ md slamovo Zzltkasty aZ zlatisty odtienl a Casto rozsiruje intenzivne ovocné arémy
(Cerstvého ovocia alebo kandizovaného ovocia) a kvetové vone (bielych kvetov) a tény medu.

Cerveny alebo ruzovy ,Pineau des Charentes* ma bledo-ruzovy az tmavo-cerveny odtiefi. Cerveny ,Pineau des Cha-
rentes“ Casto rozsiruje intenzivne arémy Cerstvo obraného ¢ierneho ovocia sprevddzané jemnymi korenistymi
ténmi. Ruzovy ,Pineau des Charentes Casto roziruje arémy lesného ovocia, dokonca az kostkového ovocia, ak je
zrenie dlhsie.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 22

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 16

Minimélna celkovd kyslost
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 10

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) 75

5. Enologické postupy
a)  Zdkladné enologické postupy
Pestovatelsky postup

Minimélna hustota vysadby vinicov je 2 200 koreniov na jeden hektdr a rozstup medzi radmi musi byt mensi alebo
rovny 3 metre.

Rez vinica sa vykondva tymito technikami, a to maximdlne na 50 000 ociek na jeden hektar:

— jednoduchy alebo dvojity Guyotov rez, pricom koreii md jeden alebo dva tazne a jeden alebo dva Capiky,
— kordénovy rez s kritkym rezom na Capiky s maximalne tromi ockami.

ZavlaZovanie je zakazané.

b) Maximdlne vynosy
Likérové vino
45 hektolitrov na hektar

Must

85 hektolitrov na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozien, vyroba mustu, vyroba, zrenie a balenie likérovych vin sa uskuto¢niuji na tizemi tychto obci:
Departement Charente-Maritime:

Obvod Rochefort: vSetky obce

Obvod Saintes: vietky obce

Obvod Saint-Jean-d’Angély: vietky obce

Obvod Jonzac: vietky obce

Obvod La Rochelle:

— oblast Ars-en-Ré: vietky obce,

— oblast Aytré: obce Angoulins a Aytré,

— oblast La Jarrie: vietky obce,

— oblast La Rochelle 1, 2, 3, 4, 6, 7: obec La Rochelle,

— oblast La Rochelle 5: obce Esnandes, Marsilly, Puilboreau, La Rochelle, Saint-Xandre,
— oblast La Rochelle 8: obce Dompierre-sur-Mer, Périgny, La Rochelle,

— oblast La Rochelle 9: obce “'Houmeau, Lagord, Nieul-sur-Mer, La Rochelle,

— oblast Saint-Martin-de-Ré: vietky obce,

— oblast Courcon: obce Angliers, Benon, Courcon, Cramchaban, Ferrieres-d’Aunis, La Gréve-sur-le-Mignon, Le
Gué-d'Alleré, La Laigne, Nuaillé-d’Aunis, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Jean-de-Liversay, Saint-Sauveur-d’Aunis,
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— oblast Marans: obce Longeves, Saint-Ouen, Villedoux.
Departement Charente:

Obvod Cognac: vietky obce

Obvod Angouléme

— oblast Angouléme Est: vietky obce,

— oblast Angouléme Nord: vietky obce,

— oblast Angouléme Ouest: vietky obce,

— oblast Blanzac: vietky obce,

— oblast Hiersac: vSetky obce,

— oblast Saint-Amant-de-Boixe: vietky obce,
— oblast Villebois-la-Valette: vsetky obce,

— oblast La Rochefoucauld: obce Agris, Brie, Bunzac, Chazelles, Coulgens, Jauldes, Pranzac, Rancogne, Riviéres, La
Rochette, Saint-Projet-Saint-Constant,

— oblast Montbron: obce Charras, Feuillade, Grassac, Mainzac, Marthon, Saint-Germain-de-Montbron, Souffrignac.

Obvod Confolens

— oblast Aigre: vetky obce,

— oblast Ruffec: obce Villegats a Verteuil-sur-Charente,

— oblast Mansle: obce Aunac, Bayers, Cellettes, Chenon, Fontclaireau, Fontenille, Juillé, Lichéres, Lonnes, Mansle,
Mouton, Moutonneau, Puyréaux, Saint-Amand-de-Bonnieure, Saint-Angeau, Saint-Ciers-sur-Bonnieure, Saint-
Front, Saint-Groux, Sainte-Colombe, Valence, Villognon,

— oblast Villefagnan: obce Brettes, Courcome, Longré, Raix, Salles de Villefagnan, Souvigné, Tuzie, Villefagnan.

Departement Dordogne:

Obvod Périgueux:

— oblast Saint-Aulaye: obce Chenaud, Parcoul, Puymangou, La Roche-Chalais, Saint-Aulaye.

Departement Deux-Sevres:

Obvod Niort:

— oblast Mauzé sur le Mignon: obce Le Bourdet, PrinDeyrancon, Priaires, Mauzé-sur-le-Mignon, La Rochénard,
Usseau,

— oblast Beauvoir-sur-Niort: obce Beauvoir-sur-Niort, Belleville, La Foye-Montjault, Granzay-Gript, Prissé-La
Charriere, Saint-Etienne-la-Cigogne, Boisserolles, Thorigny sur le Mignon,

— oblast Brioux-sur-Boutonne: obec Le Vert.

7. Hlavné odrody
Cot N — Malbec N

Cabernet Franc N

Cabernet-Sauvignon N
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Colombard B

Folle Blanche B
Jurancon Blanc B

Ugni Blanc B

Merlot Blanc B

Meslier Saint-Francois B
Montils B

Sauvignon B

Semillon B

Merlot N

8. Opis siivislosti

Zemepisnd oblast rovnakd ako zemepisnd oblast chrdneného oznacenie povodu ,Cognac® zodpovedd severnému
koncu Akvitdnskej panvy. Presnejie, na zdpade ju obklopuje Atlanticky ocedn, na juhu okolie dstia rieky Gironde,
na severe lle de Ré a Ile d'Oléron a na vychode smerom k Angouléme prvé vybezky pohoria Massif Central.
Rozprestiera sa na tizemi $tyroch departementov.

Zemepisnt oblast tvoria velké sedimentdrne celky, ktoré pochddzajii predovSetkym z obdobia vrchnej jury
(vapencové lozka pochddzajiice z morskej usadeniny), na severe linia Rochefort-Cognac a z obdobia kriedy (alterdcie
jurskych vdpencov, ktoré vytvaraji odvdpnené hliny a usadeniny hliny, piesku a kriedy) na juhu.

Podnebie je ocednskeho typu a md mierny charakter. Priemernd ro¢nd teplota je priblizne 13 °C a slne¢ny svit pri-
blizujiici sa k 2 100 hodindm ro¢ne je dolezity. Toto podnebie je jednotné v zemepisnej oblasti, avsak s vynimkou
pobreznych regionov, ktoré st slnecnejsie a s mensim teplotnym vykyvom.

Zima je mierna a vlhkd s obmedzenym poctom dni, ked mrzne. Rizikd jarnych mrazov st zriedkavé, ale mozu
pretrvévat az do konca mdja. Leto je teplé, ale s mierou, hoci ho moze sprevadzat obdobie sucha.

Priemerny ro¢ny dhrn zrdZok je od 800 mm do 1 000 mm a je rozlozeny do 130 az 150 dni pocas celého roka.

Pody, ktoré sa vyskytuji najcastejsie, st flovito-vdpencové z vdpencovych pod, hoci v rdmci tejto skupiny mozno
pozorovat sirokt $kdlu pod. Pody, ktoré sa nachddzaji na pobreznych oblastiach, a najmi na fle de Ré a fle
d’Oléron, majii prevazne piesolnatil textiru. Pre Gizemia v zaplavovanych oblastiach nemozno uplatnit chrinené
oznalenie povodu.

Opis [udskych faktorov, ktoré prispievaji k stivislosti

Pestovanie vini¢a v regione pochddza z ¢ias Rimanov. Najprv bola vinica zaloZend v 3. storo¢i v Saintonge, potom
sa rozsirila na juh smerom do vnitrozemia do Aunis a Augoumois (13. storocie).

Legenda o povode ,Pineau des Charentes” hovori, Ze v roku 1589, ked Henrich IV nastapil k moci, nesikovny vindr
vylial Cerstvy hroznovy must do suda, v ktorom sa uZ nachddzal destilt ,,Cognac“. Od hnevu zo svojej nesikovnosti
odlozil sud do najtmavsieho kdta svojej vinnej pivnice. O niekolko rokov, ked chcel opdt pouzit nddobu, ktord bola
odloZend na boku, objavil ¢iru, zlatist, ovocnd, opojnd a Gplne origindlnu tekutinu.

Likérové vina tak vdacia za svoju existenciu destildtu ,Cognac®, s ktorym maja spolo¢nt histériu.

Likérové vina st po dlhy ¢as vyrobkom uréenym pre vlastnii spotrebu. Tato tradicia zaloZila jeho identitu, pretoze
aj dnes vSetky hroznd, ktoré vstupuji do vyroby ,Pineau des Charentes” (i st to tie, z ktorych sa vyraba must alebo
destildt ,Cognac®), musia pochddzat z jedinej a tej istej prevadzky.

Casom vindri postupne rozvinuli svoje postupy, aby zavfsili origindlne know-how, ktoré zahffia: vyrobu destilatu
,Cognac®, vyber najzrelSich hrozien, kvasenie, ¢o umoziiuje ziskat stabilny a vyvazeny vyrobok z organoleptického
hladiska a umenie zmieSavania ddvok a doplnkovych ro¢nikov ,Pineau des Charentes*.
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V priebehu dvadsiatych rokov dvadsiateho storocia sa rozvija odvetvie spolu so zaloZenim ,Zvidzu vyrobcov chréne-
ného oznacenia Pineau des Charentes*, ktoré sa v roku 1943 stalo ,Zvizom vyrobcov, podpory a propagandy chra-
neného oznacenia Pineau des Charentes®.

Dna 5. jila 1935 sa prijal zdkon s cielom uplatnit ¢ldnok 12 zdkona zo 6. médja 1919 o ochrane oznacen{ povodu
na likérové vina s chranenym oznacenim povodu ,Pineau des Charentes*.

Chrénené oznacenie povodu ,Pineau des Charentes“ sa uznalo vyhldskou z 12. okt6bra 1945. ,Pineau des Charen-
tes“ sa tak nachddza medzi dplne prvymi likérovymi vinami, na ktoré sa vo Franctzsku uplatiiuje toto oznacenie.

Vyroba ,Pineau des Charentes* si priemerne vyZaduje rovnomerné vyuzivanie dvoch pozemkov na vyrobu destildtu
,Cognac“ a pozemku na vyrobu hroznovych mustov. Takto v silade s know-how pochddzajicim z historickych
postupov kazdy vyrobca vyberie vo svojej prevadzke najvhodnejsie pozemky na vyrobu mustov najbohatsich na
cukor a vyhradi zvySok svojho pozemku na vyrobu kyslych vin s nizkym obsahom alkoholu vhodnych na vyrobu
destilatu ,Cognac*.

Pokial ide o pouzitie a know-how spojeného s vyrobou destildtu ,Cognac®, kontrola zrenia v drevenych sudoch
umoziuje chrdnenému oznaceniu ,Pineau des Charentes* ziskat vyssiu kvalitu a vynimo¢nii arému a chut.

Obmedzenie balenia v zemepisnej oblasti vyplyva z vyrobnych postupov a rodinnej konzumaécie ,Pineau des Cha-
rentes“. Jeho cielom je zachovat vlastnosti a osobitost vyrobku vyrobeného podla $pecifickej metédy s obdobim

dlhého zrenia a umoznit vykonanie ti¢innejsich kontrol vyrobku.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Balenie

Pravny ramec:

Vnitrostatne pravne predpisy
Druh dodato¢nej podmienky:
Balenie vo vymedzenej oblasti
Opis podmienky:

Biele likérové vina dozrievaji najmenej 18 mesiacov, z toho najmenej 12 mesiacov v nddobach z dubového dreva.
Cervené a ruzové likérové vina dozrievajii v uvedenom poradi najmenej 8 a 12 mesiacov, z toho najmenej 6
a 8 mesiacov v nddobach z dubového dreva.

Vina s oznalenim ,staré“ dozrievaji najmenej 7 rokov v nddobich z dubového dreva a vina s oznacenim ,velmi
staré” (alebo ich ekvivalentom ,extra staré) dozrievajii najmenej 12 rokov v nddobach z dubového dreva.

Povinnost balenia v zemepisnej oblasti vyplyva z vyrobnych postupov a povodnej rodinnej konzumdcie a jeho
cielom je zachovat vlastnosti a osobitost chraneného oznacenia ,Pineau des Charentes*.

Vyroba tohto vyrobku si na jednej strane totiz vyZzaduje know-how, pokial ide o zmesi, a zrenie v drevenych
sudoch v okyslicenom prostredi na strane druhej. Je teda potrebné zamedzit akejkolvek preprave vyrobku a obme-
dzit akdkolvek manipuldciu na konci procesu zrenia, aby sa neohrozili kvalitativne vlastnosti ziskané na zdklade

technicky ovlddaného vyrobného postupu. Obmedzenie balenia v zemepisnej oblasti navySe umozZiuje lepsiu
vysledovatelnost a ulah¢uje kontrolné ¢innosti vyrobku.

Vina sa uvadzaji na spotrebitelsky trh v sklenenych flasiach, ktoré maji bezpe¢nostni zaklopku alebo bez-
pe¢nostnd znamku.

Oznacovanie

Pravny rdmec:
Vniitrostatne pravne predpisy
Druh dodato¢nej podmienky:

Dodatoc¢né ustanovenia o oznacovani
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Opis podmienky:

— Oznacenie ro¢nika sa povoluje, pokial ide o likérové vino, ktoré pochddza na 100 % z rovnakého roku vyroby
chrdneného oznacenia ,Pineau des Charentes*.

— K ndzvu chrdneného oznacenia pévodu mozno doplnit oznacenia ,staré“ a ,velmi staré“ (alebo jeho ekvivalent
Lextra staré), pokial ide o likérové vina, ktoré zodpovedaji podmienkam vyroby stanovenym pre tieto oznace-
nia v tejto $pecifikdcii.

— Uvedenie oznacenia veku sa povoluje, pokial ide o chrdnené oznacenia ,Pineau des Charentes®, ktorych cas
vyzrievania v drevenom sude dovfil 3 roky Uvedeny vek nemdze presiahnut dlzku vyzrievania daného
vyrobku v drevenom sude. V pripade zmesi stanovend dizka vyzrievania je takd, davka ktorej ma najkratsi cas
dozrievania v drevenom sude.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku
https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/[document_administratif-0c371c80-33c1-440e-a943-9c8e2d3302d6



https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0c371c80-33c1-440e-a943-9c8e2d3302d6
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