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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI{, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky vo¢i ozndmenej koncentracii
(Vec M.8830 - Strategic Value Partners/Vita Group)
(Text s vyznamom pre EHP)

(2018/C 132/01)

Dna 3. aprila 2018 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej ozndmenej koncentrécii a vyhldsit ju za
zlucitelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na cldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)

& 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstrdneni
akychkol'vek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sttazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
casesf). Tato webova strinka poskytuje r6zne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o faziach podla
ndzvu spolocnosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej strinke EUR-Lexu (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=sk) pod ¢&islom
dokumentu 32018M8830. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu pravu.

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

RADA

Ozndmenie urlené osobdm, na ktoré sa vztahuji opatrenia ustanovené v rozhodnuti
Rady 2011/235/SZBP zmenenom rozhodnutim Rady (SZBP) 2018/568 a v nariadeni Rady (EU)

& 359/2011 vykonanom vykondvacim nariadenim Rady (EU) 2018/565 o restriktivnych
opatreniach vodi uréitym osobdm, subjektom a orgdnom s ohladom na situdciu v Irdne

(2018/C 132/02)

Osoby uvedené v prilohe k rozhodnutiu Rady 2011/235/SZBP (') zmenenému rozhodnutim Rady (SZBP) 2018/568 (°)
a v prilohe I k nariadeniu Rady (EU) ¢. 359/2011 () Vykonanernu vykondvacim nariadenim Rady (EU) 2018/565 ()
o restriktivnych opatreniach voci urc1tym osobdm, subjektom a orgdnom s ohladom na situdciu v Irdne, sa upozorfiuji
na tito skuto¢nost:

Rada Eurdpskej tnie rozhodla, Ze osoby uvedené v predmetnych prilohdch by sa mali ponechat na zozname os6b
a subjektov, na ktoré sa vzfahujii restriktivne opatrenia ustanovené v rozhodnuti 2011/235/SZBP a v nariadeni (EU)
359/2011

Dotknuté osoby sa upozorfiuji na moZnost podat prlslusnym orgdnom daného ¢lenského $titu alebo stdtov, ako sa
uvidza na webovych strankach v prilohe Il k nariadeniu (EU) ¢ 359/2011, Ziadost o ziskanie povolenia pouzif zmra-
zené finan¢né prostriedky na zdkladné potreby alebo osobitné platby (pozri ¢lanok 4 nariadenia).

Dotknuté osoby moézu do 31. decembra 2018 spolu s podpornou dokumentdciou predlozit Rade Ziadost o opitovné
posudenie rozhodnutia zaradit ich na uvedeny zoznam, pricom tito Ziadost zasli na adresu:

Council of the European Union
DG C 1C - Horizontal Issues Unit
General Secretariat

Rue de la Loi/Wetstraat 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

e-mail: sanctions@consilium.europa.cu

Dotknuté osoby sa tieZ upozorfiujii na moZznost napadnit rozhodnutie Rady na V3eobecnom stide Eurdpskej tnie
v sulade s podmienkami ustanovenymi v ¢lanku 275 druhom odseku a v ¢lanku 263 $tvrtom a Siestom odseku Zmluvy
o fungovani Eurépskej tinie.

1

() U.v.EUL 100, 14.4.2011, s. 51.
() U.v.EUL95,13.4.2018, s. 14.
¢) U.v.EUL 100, 14.4.2011, s. 1.
() U.v.EUL95,13.4.2018,s. 1.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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Oznédmenie uréené dotknutym osobdm, na ktoré sa vzfahuji restriktivne opatrenia ustanovené
v nariadeni Rady (EU) & 359/2011 o reStriktivnych opatreniach voci uréitym osobidm, subjektom
a orgdnom s ohladom na situdciu v Irdne

(2018/C 132/03)

Dotknuté osoby sa v stlade s ¢lankom 12 nariadenia Eurpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 45/2001 (') upozorfiuji na
tieto informdcie:

Prévnym zdkladom pre toto spracovanie tdajov je nariadenie Rady (EU) ¢. 359/2011 (3.

Prevddzkovatelom tohto spracovania ddajov je Rada Eurdpskej tinie zastipend generdlnym riaditelom GR C (zahrani¢né
veci, rozsirovanie, civilnd ochrana) Generalneho sekretaridtu Rady; oddelenim poverenym spracovanim je oddelenie 1C
GR C, ktoré mozete kontaktovat na adrese:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C 1C - Horizontal Issues Unit
Rue de la Loi/Wetstraat 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

e-mail: sanctions@consilium.europa.cu

Cielom spracovania tidajov je vytvorenie a aktualizdcia zoznamu o0sob, na ktoré sa vztahuji restriktivne opatrenia
v stlade s nariadenim (EU) ¢. 359/2011.

Dotknuté osoby su fyzické osoby, ktoré spliiaji kritérid zaradenia do zoznamu ustanovené v uvedenom nariadeni.

Zhromazdené osobné tidaje zahifiaji tidaje nevyhnutné na spravnu identifikdciu dotknutych osob, odévodnenie a vietky
ostatné stivisiace ddaje.

Zhromazdené osobné tidaje sa moézu podla potreby poskytniit Eur6pskej sluzbe pre vonkajsiu ¢innost a Komisii.

Bez toho, aby boli dotknuté obmedzenia ustanovené v ¢lanku 20 ods. 1 pism. a) a d) nariadenia (ES) ¢. 45/2001,
ziadosti o pristup, ako aj Ziadosti o opravu alebo ndmietky budt zodpovedané v stlade s oddielom 5 rozhodnutia
Rady 2004/644/ES ().

Osobné tdaje sa budii uchovavat 5 rokov od vyradenia dotknutej osoby zo zoznamu osdb, na ktoré sa vztahuje zmra-
zenie aktiv, alebo od uplynutia platnosti opatrenia, alebo — v pripade, Ze sa zacalo stidne konanie — po dobu trvania
sudneho konania.

Dotknuté osoby maji pravo obritit sa na eurdpskeho dozorného tradnika pre ochranu tdajov v stlade s nariadenim
(ES) & 45/2001.

() U.v.ESL8,12.1.2001,s. 1.
() U.v.EUL 100, 14.4.2011,s. 1.
() U.v.EUL 296, 21.9.2004, 5. 16.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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Ozndmenie urcené urcitym osobdm, na ktoré sa vztahuji reStriktivne opatrenia ustanovené
v rozhodnuti Rady 2013/255/SZBP a v nariadeni Rady (EU) & 36/2012 o restriktivnych
opatreniach s ohladom na situdciu v Syrii

(2018/C 132/04)

Pan Abd Al-Fatah Qudsiyah (¢. 9), pan Zoulhima Chaliche (¢. 23), Major General Rafiq Shahadah (€. 37), generdlmajor
Talal Makhluf (€. 79), major General Nazih Hassun (¢. 80), pin Emad Abdul-Ghani Sabouni (¢. 114), pan Tayseer Qala
Awwad (¢. 116), generdl Amer al-Achi (¢. 147) a generdlmajor Muhamad Mahalla (¢. 206), osoby uvedené v prilohe
I k rozhodnutiu Rady 2013/255/SZBP (') a v prilohe I k nariadeniu Rady (EU) ¢. 36/2012 () o retriktivnych opatre-
niach s ohladom na situdciu v Syrii sa upozorfiuji na tito skuto¢nost:

Rada md v umysle zachovat restriktivne opatrenia vo¢i uvedenym osobdm s novymi odévodneniami. Uvedené osoby sa
tymto informujd, Ze moéZu Rade zaslat Ziadost o predloZenie zamyslanych odovodneni ich oznacenia, a to do 19. aprila
2018, na tdto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C1C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail: sanctions@consilium.europa.eu

() U.v.EUL 147,1.6.2013,s. 14.
() U.v.EUL16,19.1.2012,s. 1.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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EUROPSKA KOMISIA
Vymenny kurz eura (')
12. aprila 2018
(2018/C 132/05)
1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz

USD Americky dolar 1,2323 CAD  Kanadsky dolar 1,5517
JPY Japonsky jen 132,04 HKD  Hongkongsky doldr 9,6734
DKK Dénska koruna 7,4451 NZD  Novozélandsky dolar 1,6700
GBP Britska libra 0,86745 | SGD Singapursky dolar 1,6155
SEK  Svédska koruna 103723 | KRW  Juhokérejsky won 1319,86
CHF Svajciarsky frank 1,1876 ZAR ] ?hoafrick)'r rand 14,7838
ISK Islandskd koruna 122,00 Y Cinsky juan 7,7452

i HRK Chorviétska kuna 7,4213
NOK  Norska koruna 9,5973 ) )

IDR Indonézska rupia 16 968,15

poN ]%ulharsk)’r lev 19558 MYR Malajzijsky ringgit 4,7770
CZK Ceskd koruna 25,316 PHP Filipinske peso 64,102
HUF Madarsky forint 311,40 RUB Rusky rubel 75.8954
PLN  Polsky zloty 41844 | THB  Thajsky baht 38,448
RON  Rumunsky lei 4,6615 BRL Brazilsky real 4,1482
TRY Tureckd lira 5,0473 MXN  Mexické peso 22,3815
AUD  Austrélsky doldr 1,5893 INR Indické rupia 80,4170

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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DVOR AUDITOROV

Osobitnd sprava ¢. 8/2018

~Podpora EU na produktivne investicie v podnikoch — potreba zameraf viac pozornosti na
trvalost”

(2018/C 132/06)

Eurépsky dvor auditorov tymto informuje, Ze bola uverejnena osobitnd sprava ¢. 8/2018 ,Podpora EU na vyrobné inves-
ticie v podnikoch — potreba zamerat viac pozornosti na trvalost*.

Tato sprava je k dispozicii na nahliadnutie alebo stiahnutie na webovej stranke Eurépskeho dvora auditorov:
http:/[eca.europa.eu.
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v

(Oznamy)

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o schvilenie nepodstatnej zmeny v silade s ¢ldinkom 53 ods. 2 druhym
pododsekom nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2018/C 132/07)

Eurépska komisia schvilila tito nepodstatni zmenu v sdlade ¢ldnkom 6 ods. 2 druhym pododsekom delegovaného
nariadenia Komisie (EU) ¢. 664/2014 ().

ZIADOST O SCHVALENIE NEPODSTATNE] ZMENY

Ziadost o schvilenie nepodstatnej zmeny v siilade s cldnkom 53 ods. 2 druhym pododsekom nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (%)

»PARMIGIANO REGGIANO*
EU &: PDO-IT-02202 - 14.11.2016
CHOP (X) CHZO ( ) ZTS ( )
1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Consorzio del Formaggio Parmigiano-Reggiano (Konzorcium pre syr Parmigiano Reggiano)
Ustredie: Via J. F. Kennedy 18

42124 Reggio Emilia RE

ITALIA

Tel. +39 0522307741
Fax +39 0522307748
E-mail: staff@parmigianoreggiano.it

Konzorcium pre syr Parmigiano Reggiano zdruZuje vyrobcov syra ,Parmigiano Reggiano“. Konzorcium je oprav-
nené predlozit Ziadost o zmenu podla ¢lanku 13 ods. 1 vyhldsky ministerstva polnohospodarskej, potravinovej
a lesnickej politiky ¢. 12511 zo 14. oktébra 2013.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Taliansko
3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Opis vyrobku
— X Doékaz o povode
— X Spdsob vyroby
— [J Savislost
— X Oznacovanie
— [X Iné (balenie, aktualizdcia pravnych predpisov, pravidld kfmenia krév)

() U.v.EUL179,19.6.2014,5. 17.
() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.


mailto:staff@parmigianoreggiano.it
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4. Typ zmeny (zmien)
— [ Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povaZuje za nepodstatnt
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢ 1151/2012 a v pripade ktorej nie je
potrebnd zmena uverejneného jednotného dokumentu.
— X Zmena S3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povazuje za nepodstatni
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej je potrebnd
zmena uverejneného jednotného dokumentu.
— [ Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povaZuje za nepodstatnt
v zmysle lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej nebol uve-
rejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).
— U Zmena $pecifikdcie registrovanej ZTS, ktoré sa povazuje za nepodstatnii v zmysle ¢ldnku 53 ods. 2 Stvrtého
pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.
5. Zmena (zmeny)

Zmeny v casti ,Dokaz o povode”
,Normy vyroby syra*“

Do dokumentu sa vkladaji nové ustanovenia na zlep3enie vysledovatelnosti strihaného a porc1ovaneh0 syra ,Par-
migiano Reggiano® a na zabezpeceme stladu s ¢lankom 4 vykonavacieho nariadenia Komisie (EU) ¢. 668/2014 ().

— V sticasnej Specifikdcii sa na strane 3 uvddza, Ze ,strihany syr a porcie (s korou alebo bez kory) musia byt
zabalené v oblasti povodu s cielom zarucit kvalitu, vysledovatelnost a kontrolu“. Bezprostredne za uvedeny text
sa vkladd tito veta:

,V pripade, Ze sa md syr ,Parmigiano Reggiano“ strihat alebo porciovat, musi byt vidy zarucend
vysledovatelnost povodného bochnika (prostrednictvom registra¢ného ¢isla, mesiaca/roka vyroby a hmotnosti).”

S cielom zlepsit vysledovatelnost syra ,Parmigiano Reggiano®, ktory je nakrdjany alebo nastrithany a zabaleny
vo vymedzenej zemepisnej oblasti, sa od prevddzkovatelov vyzaduje, aby boli schopni zarudit vysledovatelnost
povodného bochnika syra ,Parmigiano Reggiano®, z ktorého sa nakrdjajii alebo nastrithaji porcie (t. j. prostred-
nictvom registra¢ného ¢isla, mesiaca/roka vyroby a hmotnosti).

Uvedend zmena by sa mala klasifikovat ako nepodstatnd, pretoze nemd vplyv na ziadnu z okolnosti uvedenych
v ¢ldnku 53 ods. 2 trefom pododseku nariadenia (EU) & 1151/2012. Predovsetkym sa fiou nesprisfiujii obme-
dzenia tykajiice sa obchodovania s vyrobkom.

— Na strane 4 sa vkladd tento text:

,Prevadzkovatelia (vyrobcovia mlieka, syrdrne, prevadzkovatelia priestorov na zrenie, osoby zodpovedné za stri-
hanie a krdjanie) si registrovani v kontrolnom systéme a zapisani do zoznamov vedenych kontrolnym
orgdnom. Vedenim zdznamov v samoregula¢nom systéme, ktoré overuje kontrolny orgdn, prevddzkovatelia
zabezpecia, Ze krmivd, suroviny a vyrobky, ako aj doddvatelia a prijemcovia, pochddzaji z oblasti povodu.
V kazdej fize musia byt zaznamenané prichddzajiice Sarze, odchddzajiice Sarze a vztah medzi nimi.“

Tdto zmena sa vykondva s cielom dosiahnut sdlad s ¢lankom 4 Vykonévacieho nariadenia (EU) ¢. 668/2014.
Uvedend zmena by sa mala klasifikovat ako nepodstatna pretoZe nemd vplyv na Ziadnu z okolnosti uvedenych
v &ldnku 53 ods. 2 trefom pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

Zmeny v casti ,,Sposob vyroby*

,Normy vyroby syra“

Vykonali sa zmeny niekolkych pravidiel tykajicich sa procesu dojenia, prepravy mlieka a manipuldcie s mliekom
v syrarni. Vkladaji sa aj nové ustanovenia tykajice sa pomeru tuku a kazeinu v mlieku a uréitych $pecifickych
analytickych hodnét tykajicich sa syra ,Parmigiano Reggiano® s cielom zabezpecit spotrebitelom lepsiu ochranu
a istotu.

— Tento text na strane 1:

,Maximdlny ¢as, ktory md celd farma k dispozicii na vykonanie obidvoch dennych dojen, je styri hodiny.

() U.v.EUL 179, 19.6.2014, s. 36.
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sa meni takto:

JPokial ide o mlieko, ktoré sa md pouzit na vyrobu syra s CHOP, maximélny ¢as, ktory md celd farma
k dispozicii na vykonanie obidvoch povolenych dennych dojeni vritane prepravy mlieka do syrdrne, je sedem
hodin.“

Do $pecifikdcie sa pridal text ,pokial ide o mlieko, ktoré sa md pouzit na vyrobu syra s CHOP*, aby sa vysvet-
lilo, Ze lehota sa nevztahuje na mlieko, ktoré sa nepouziva na vyrobu syra ,Parmigiano Reggiano“. Kedze ide
len o objasnenie, ktoré nema vplyv na vyrobu syra ,Parmigiano Reggiano®, ide o nepodstatnii zmenu.

Zvysil sa aj maximdlny ¢as dojenia zo sucasnej hranice $tyri hodiny na sedem hodin (vrdtane ¢asu prepravy,
skuto¢ného casu dojenia, umoznilo sa pouzitie novej technolégie dojenia a zlepsilo by sa pouZivanie zariadeni

a $tandardy hygieny mlieka.

Zvysenie maximdlneho Casu dojenia zo Styroch na sedem hodin by sa malo kvalifikovat ako nepodstatnd
zmena, kedZe tdto zmena nemd vplyv na sposob spracovania mlieka ani zrenie syra, a teda neovplyviiuje
podstatné vlastnosti vyrobku. KedZe mlieko méva v sticasnosti velmi nizke bakteridlne zataZenie, moze sa dlh-
Sie uchovavat pri teplote 18 °C (za poslednych pit rokov prudko kleslo bakteridlne zataZenie; priemerny pocet
kolénii dosahuje okolo 30 000 na mililiter, ¢o je vyrazne pod limitom 100 000 na mililiter), ¢o znamend, Ze
pri syre ,Parmigiano Reggiano® nie je od roku 2014 potrebné uplatiiovat vynimku tykajiicu sa mikrobidlnych
zataZeni stanovend v talianskych pravnych predpisoch tykajiicich sa zdravia [¢ldnok 9 prezidentskej vyhlasky
¢. 54/97 (ktorou sa vykondvaja smernice Rady 92/46/EHS () a 92/47[EHS () o vyrobe a uvadzani mlieka
a mlie¢nych vyrobkov na trh)].

— Na stranu 1 sa vkladd tento text (rovnaky text sa vkladd aj do bodu 3.4 jednotného dokumentu):

JPomer tuku a kazeinu v mlieku vo varnych nddobdch sa vypocitava ako vdZeny priemer vsetkych davok
produkcie daného dna, pri¢om nesmie prekrocit 1,1 +12 %.“

Dovodom stanovenia pomeru tuku a kazeinu v mlieku vo varnych nddobdch je to, Ze tento vyslovny odkaz je
jediny spolahlivy, informativny spésob merania obsahu tuku v kone¢nom vyrobku. Uvedeny pomer nesmie
prekrocit 1,1 +12 %. Hodnota 1,1 je priemerny ddaj, ktory sa stanovil na zdklade dlhoro¢nych skisenosti
s tradicnou vyrobou syra ,Parmigiano Reggiano®, zatial ¢o 12 % pripustnd odchylka reflektuje skutocnost, Ze
hodnoty zistené pri syre ,Parmigiano Reggiano“ sa mozu znacne lisit v dosledku pouZivania tradi¢nych
sposobov vyroby syra a rozdielov v obsahu tuku v mlieku, ktoré sii ovplyvnené sezénnymi vykyvmi a met6-
dami chovu. Tto zmena vyplyva z potreby zabranit takym postupom vyroby syrov, ktoré by mohli ohrozit
podstatné vlastnosti vyrobku; extrémnejSie pomery (nad 1,23) by totiz ovplyvnili typicki (jemnozrnni
a vlockovitt) Struktiiru syra.

Zavedenie tejto hodnoty treba preto povazovat za nepodstatni zmenu, kedZe nejde o zmenu podstatnych
vlastnosti syra ,Parmigiano Reggiano®, ale skor o sposob, ako zarucit typicki Struktdru syra, kedZe ide o objek-
tivau hodnotu, ktori mozno vedecky overit.

— Tento text na strane 1:

,AZ 15 % ranného mlieka sa moze odlozit na dalsi deni vyroby syra. Toto mlieko sa musi uchovévat v syrdrni
vo vhodnych ocelovych nddobéch; ak je vychladené, teplota nesmie byt nizsia ako 10 °C.“

sa meni takto:

,AZ 15 % ranného mlieka sa moZe odlozit na dali den vyroby syra. Toto mlieko, ktoré sa musi uchovévat
v syrarni vo vhodnych ocelovych nddobach pri teplote nie nizsej ako 10 °C, sa musi nechat odstit v nddobéach
na odstredovanie spolu s ve¢ernym mliekom tak, aby mohla smotana vystapit na povrch.”

Cielom tohto pokynu tykajiiceho sa ranného mlieka, ktoré sa odkladd na dalsi deq, t. j. poziadavky, aby mlieko
v dany vecer zostalo v odstredovacich nddobdch — je zabranit tomu, aby sa (neodstredené) mlieko uchovavalo
do dalsieho rana.

() U.v.ESL268,14.9.1992,s. 1.
() U.v.ESL 268, 14.9.1992,s. 33.
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Tdto zmena by sa mala povaZovat za nepodstatnd, pretoZe nemd vplyv na podstatné vlastnosti vyrobku.
Cielom je poskytnit lepsi opis jedného z krokov vyrobnej metddy.

— Do zoznamu vlastnosti syra na strane 2, ktory sa zacina vetou ,Syr Parmigiano Reggiano’ md tieto vlastnosti,
sa vkladd tento text:

,— Ziadne pridavné latky*

V stcasnej Specifikdcii sa tdto vlastnost uvddza iba vo vztahu k strthanému syru, v skutocnosti sa viak vzta-
huje na vsetky syry ,Parmigiano Reggiano“ bez ohladu na formu. Preto sa zdkaz pridavnych latok pridal do
zoznamu vieobecnych charakteristik syra ,Parmigiano Reggiano*.

Informécia o tom, Ze vyrobok neobsahuje Ziadne pridavné ldtky, sa uz nachddza v bode 3.3 jednotného
dokumentu [,Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)“], podla ktorého ,pouzitie pridavnych litok nie je
povolené“. Ako uz bolo uvedené, vzhladom na to, Ze ide o vlastnost, ktord sa vztahuje na vsetky syry ,Parmi-
giano Reggiano®, nepritomnost pridavnych litok sa doplia do bodu 3.2 jednotného dokumentu (,Opis
vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1¢). Odkaz sa teda z bodu 3.3 odstraiuje, aby sa zabra-
nilo duplicite.

Tdto zmena by sa mala povazovat za nepodstatnd, pretoZe jej ciefom je uvedenie vlastnosti syra ,Parmigiano
Reggiano® v logickejSom poradi a nemd vplyv na podstatné vlastnosti vyrobku.

— Odkaz na profil aminokyselin na strane 2 (odsek ,Typicky profil aminokyselin v syre ,Parmigiano Reggiano®)
uvedeny v ivodnej Casti ,Syr ,Parmigiano Reggiano‘ ma tieto vlastnosti“:

sa meni takto:

,— obsah celkovych volnych aminokyselin je viac ako 15 % celkového obsahu bielkovin (vypocitané pomocou
HPLC a ionexovej chromatografie)*

Do zoznamu vlastnost{ syra ,Parmigiano Reggiano“ sa dopliia profil aminokyselin, pretoZe tito hodnota sa
v stiCasnosti uvddza iba pri strihanom syre, pricom v skuto¢nosti sa vztahuje na syry ,Parmigiano Reggiano*
bez ohladu na ich formu.

Pre celkové mnoZstvo volnych aminokyselin sa stanovuje minimalna hranica ako percento celkového obsahu
bielkovin (novy text je ,obsah celkovych volnych aminokyselin je viac ako 15 % celkového obsahu bielkovin®).
KedZe aminokyseliny st kone¢nym produktom rozkladu bielkovin enzymami, ku ktorému dochddza pri zreni
syra, Gizko stvisia s vekom samotného syra. Aby sa syr mohol klasifikovat ako ,Parmigiano Reggiano, tito
minimalna hodnota sa musi dodrzat. Pokial sa zisti niz§ia hodnota, ide o syr, ktory zrel menej ako
12 mesiacov.

Tato zmena by sa mala povaZovat za nepodstatni, pretoZe nemd vplyv na podstatné vlastnosti vyrobku.
Cielom je skor poskytnf lepsie vymedzenie poZiadavky, ktord sa uz nachddza v Specifikdcii vyrobku.

— Do zoznamu na strane 2, ktory sa zacina vetou ,Syr ,Parmigiano Reggiano’ ma tieto vlastnosti‘ sa dopfﬁajﬁ
tieto poziadavky (rovnaky text sa dopliia aj do bodu 3.2 jednotného dokumentu):

,— typické izotopové zlozenie a obsah minerdlov syra ,Parmigiano Reggiano® vysledky boli zaevidované
v konzorciu pre syr Parmigiano Reggiano, na kontrolnom orgdne a na ministerstve polnohospodérske;j,
potravindrskej a lesnickej politiky a boli vypocitané metédou izotopovej pomerovej hmotnostne;
spektrometrie (IRMS)

— pomer cykloproprdnovych mastnych kyselin je menej ako 22 mg na 100 g tuku [so zohladnenim neistoty
merania pri pouziti metody plynovej chromatografie/hmotnostnej spektroskopie (CG-MS)].“

Na zlepSenie Gc¢innosti kontrol pravosti syra ,Parmigiano Reggiano“ (najmd porcif bez kory a strihaného syra),
ktoré vykondva bud orgin zodpovedny za vykonanie kontrol, alebo kontrolny orgdn, sa vkladaju Specifické
analytické parametre. Tieto parametre sa urCili na zdklade vyskumu, pokusov a dokumentdcie origindlnych
a nemennych miestnych metéd vyroby syra ,Parmigiano Reggiano®. Najmi vzhladom na rozirenie ,generic-
kych“ tvrdych syrov na trhoch po celom svete bolo potrebné zaviest nové analytické hodnoty na detekciu jedi-
necnych vlastnosti syra ,Parmigiano Reggiano*.
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Po analyze stabilnych pomerov izotopov a makro- a mikrozivin bola zriadend databdza, v ktorej sa definuje
a charakterizuje syr ,Parmigiano Reggiano“ a ktord umoznuje zistit, ¢i vyrobok pochddza z vymedzenej oblasti
povodu. Je to sposobené tym, ze mnohé Ziviny v strave dojnic (krmivo, zelené krmivo, voda atd.) sa po strd-
ven{ vylucuji do mlieka vdaka $pecifickym biochemickym a fyziologickym mechanizmom. Kazdé zlozka stravy
krav mé svoje vlastné minerdlne zloZenie a stbor stabilnych izotopov, ktoré s dané $pecifickymi vlastnostami
a zemepisnym povodom rastlinnych druhov afalebo odrod (napriklad kukurica ma vyrazne vys$siu pritomnost
izotopu uhlika 13, ako je priemernd droven zistend u inych rastlinnych druhov pouZzivanych na kfmenie
domdcich zvierat). Podobne moze jediny druh rastliny vykazovat rozne trovne urcitych minerdlov v zévislosti
od zemepisnej oblasti. Je to preto, lebo na kazdej rastline sa prejavujii osobitné vlastnosti pody, na ktorej sa
pestuje alebo zberd, ako aj vody, ktorti prijima (voda odvadza prvky z horniny, takze takisto vykazuje kvalita-
tivne a kvantitativne zloZenie, ktoré sa lisi v zdvislosti od umiestnenia zdroja).

Skiskami na cyklopropdnové mastné kyseliny vSak mozno skontrolovat, ¢i sa syr vyrobil z mlieka od krav,
ktoré boli kfmené sildzou, ¢o sa v $pecifikdcii zakazuje. Cyklopropdnové mastné kyseliny st mastné kyseliny
mikrobidlneho pdévodu, ktoré sa uvoltiuji do krmiva pocas bakteridlnej fermentacie, ku ktorej dochddza pocas
procesu sildzovania. KedZe sa vstrebdvaji ako také a pouzivaji sa na syntézu mlie¢neho tuku, nasli sa v mlieku
krav, ktoré boli kimené sildZou (najmid kukuri¢nou sildZou) a vo vyrobkoch ziskanych z takéhoto mlieka
(smotana, maslo, syr), kym v pripadoch, ked neboli pritomné v inych vyrobkoch pouzivanych na kimenie krav,
sa v mlieku krav, ktoré neboli kfmené sildZou, nikdy nenasli. Pre syr ,Parmigiano Reggiano“ sa preto stanovuje
maximalna hranica cyklopropanovych mastnych kyselin, a to konkrétne 22 mg na 100 g. Tento tdaj, pri
ktorom sa zohladiiuje neistota merania, sa stanovil pomocou metddy plynovej chromatografie/hmotnostnej
spektrometrie (GC-MS).

Zahrnutie tychto hodnoét nijakym sposobom nemeni podstatné vlastnosti vyrobku, ale skor umoziuje overenie
pravosti produktu. Uvedené zmeny sa preto povazujl za nepodstatné.

— Tento text na strane 3:
,Toto oznacenie sa smie pouzivat iba pri strihanom syre, ktory splia tieto technické a vedecké poziadavky:*
sa meni takto:
,Toto oznacenie sa smie pouzivat iba pri strithanom syre, ktory spliia aj tieto technické a vedecké poziadavky:

Dopliia sa spojka ,aj, aby sa zdoraznila skutocnost, Ze okrem poziadaviek, ktoré sti spolocné pre vietky druhy
syra ,Parmigiano Reggiano“ a st uvedené v predchddzajicich castiach $pecifikdcie, musi strithany syr spliat aj
urcité osobitné podmienky (minimdlny obsah vlhkosti, vzhlad a maximédlne mnoZstvo koze), ktoré sa uz naché-
dzaja v sucasnej Specifikdcii vyrobku.

Tdto zmena by sa mala povaZovat za nepodstatnd, pretoZe nemd vplyv na podstatné vlastnosti syra ,Parmi-
giano Reggiano®.

— Zo zoznamu na strane 3, ktory sa zacina vetou ,Toto oznacenie sa smie pouZivat iba pri strdhanom syre, ktory
splna aj tieto technické a vedecké poziadavky* boli odstranené tieto polozky:

,— Ziadne pridavné latky
— typicky profil aminokyselin syra ,Parmigiano Reggiano*

Dovodom vypustenia tychto podmienok je, Ze (ako je uvedené vyssie) tieto vlastnosti nemad iba strithany syr, ale
vietky syry ,Parmigiano Reggiano® bez ohladu na formu. Preto sa priddvaja do tej Casti $pecifikdcie, ktord sa
tyka vSeobecnych vlastnosti syra ,Parmigiano Reggiano®.

Zmeny v Casti ,,Oznacovanie”
,Normy vyroby syra“

Na zabezpecenie vicSej transparentnosti pre spotrebitelov sa zavddza niekolko pravidiel oznacovania.
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— Na strane 3 sa doplfa tito Cast (ten isty text sa doplfia aj do bodu 3.6 jednotného dokumentu):

,Aby mali spotrebitelia spravnu informdciu o veku syra, vietky balené porcie syra ,Parmigiano Reggiano®
s hmotnostou viac ako 15 g musia mat na §titku uvedeny minimdlny ¢as zrenia.”

V zdujme vicSej ochrany a zlepSenia transparentnosti pre spotrebitelov musi byt minimélny ¢as zrenia uvedeny
na etikete vSetkych balenych porcii syra ,Parmigiano Reggiano“ s hmotnostou nad 15 g uvddzanych na trh.
Kedze zrelost syra ,Parmigiano Reggiano“ (od minimdlne 12 mesiacov do viac ako 36 mesiacov) je premennou,
ktord ma velky vplyv na Strukturdlne a organoleptické vlastnosti syra, povazuje sa za vhodné a potrebné
informovat spotrebitelov o stupni zrelosti syra, ktory sa chystd kipit.

Uvedend zmena by sa mala klasifikovat ako nepodstatnd, pretoze nemd vplyv na Ziadnu z okolnosti uvedenych
v ¢lanku 53 ods. 2 trefom pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

— Na strane 4 sa vkladd tento text:

,Uvddzanie registraného &isla alebo ndzvu syrdrne na etikete je povinné iba v pripade strdhaného syra alebo
porcif syra oznacenych ako ,Premium“ podla ¢lanku 15 ,Pravidiel oznacovania““

V stcasnej $pecifikacii vyrobku sa uvddza, Ze balené, strdhané alebo porciované syry ,Parmigiano Reggiano®,
pri ktorych sa pouziva nové dobrovolné oznacenie ,Premium®, musia byt oznacené registraénym ¢&islom alebo
ndzvom syrarne, aby mali spotrebitelia informdcie o vyrobcovi tohto syra.

Jednoznacne ide o nepodstatni zmenu, pretoze nemd vplyv na ziadnu z okolnosti uvedenych v ¢linku 53
ods. 2 tretom pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

,Pravidld oznacovania“

Menia sa ustanovenia o odvolacom konani vo¢i verdiktu kontroly kvality. Specifikdcia musi byt zrozumitelnej-
Sia, pokial ide o to, kedy a za akych podmienok moze syr ziskat status CHOP. Menia sa aj pravidld tykajice sa
dobrovolnych oznaceni a podmienky ich pouzivania.

— Tato cast ¢lanku 11 (s ndzvom Odvolanie voci verdiktu kontroly):

,1. Syrdrne sa mozu pisomne odvolat proti verdiktu kontroly kvality prostrednictvom doporuceného listu,
ktory sa méd konzorciu zaslat do $tyroch dni od ukoncenia inspekcie.”

sa meni takto:

,1. Syrdrne sa mozu pisomne odvolat proti verdiktu kontroly kvality prostrednictvom doporuceného listu,
ktory sa méd konzorciu zaslat do Styroch dni od ukonéenia kazdej jednotlivej Casti kontroly kvality.”

KedZe sa zistili praktické problémy pri poddvani odvolani vo¢i verdiktu kontroly kvality, spresiiuje sa, Ze
odvolanie sa musi podat na konci kazdej jednotlivej Casti kontroly kvality, a nie po ukonéeni kontroly celej
Sarze. Pri stredne velkych a velkych syrdrnach, kde je na vykonanie kontroly kvality potrebnych viac dni, musia
byt oznacenia kvality pripojené alebo odstranené na konci kazdej jednotlivej Casti kontroly kvality, ¢im sa
zabrani blokovaniu celej Sarze.

Uvedend zmena by sa mala klasifikovat ako nepodstatnd, pretoze nemd vplyv na ziadnu z okolnosti uvedenych
v ¢lanku 53 ods. 2 trefom pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012. Tyka sa len odvolacieho konania voci
verdiktu kontroly kvality.

— Do ¢lanku 14 (s ndzvom Predaj bochnikov syra pred uplynutim dvandstich mesiacov) sa vkladd novy odsek 1:

,1. Syr sa moze uvadzat na trh pod chrinenym ndzvom ,Parmigiano Reggiano’, len ak je bochnik oznaceny
ovélnou zndmkou kvality a dozrieval minimdlne dvandst mesiacov.”
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V zéujme zrozumitelnosti sa teraz stanovuje, Ze na to, aby sa splnili poziadavky tykajice sa CHOP a aby sa syr
mohol uvddzat na trh ako ,Parmigiano Reggiano“, musi byt oznaeny ovalnou znidmkou kvality a dozrievat
minimalne dvandst mesiacov.

Tato zmena by sa mala povazovat za nepodstatnil, pretoZe ide len o objasnenie aspektov, ktoré uz boli
v $pecifikdcii implicitne obsiahnuté.

Predchddzajice znenie ¢ldnku 14 je teraz ¢ldnkom 14 ods. 2.

— ,Cldnok 15
Oznacenia ,Export‘ a ,Extra‘

Ked syr ,Parmigiano Reggiano’ dosiahne 18. mesiac zrenia, konzorciu mozno predlozit Ziadost na pouzitie
oznacenia ,Parmigiano Reggiano Export® (pozri obrdzok ¢. 3) alebo oznacenia ,Parmigiano Reggiano Extra’
(pozri obrdzok ¢. 4). Na ziskanie mozZnosti pouZivat tieto oznacenia musi syr spliat poZiadavky na oznacenie
,Parmigiano Reggiano scelto sperlato’ [oznacenie ,certifikovanej najvyssej kvality’] podla clinku 7. V pripade
certifikovanych bochnikov syra, ktoré zreli 18 mesiacov, mozno tieto oznacenia pouZif aj vtedy, ak boli pre-
miestnené mimo oblast vyroby, kde budii dalej zriet. V takom pripade je nutné dohodniit sa s konzorciom tak,
aby mohlo vykonévat dohlad. Vsetky naklady, ktoré vzniknd pri ¢innostiach oznacovania, znasa Ziadatel "

sa meni takto:

,Cldnok 15
Oznacenia ,Export‘ a ,Premium’

1. Ked syr Parmigiano Reggiano' dosiahne 18. mesiac zrenia, konzorciu mozno predlozit Ziadost na pouzi-
tie oznacenia JExport’. Na ziskanie tohto oznacenia musi syr spliaf poziadavky na oznacenie ,Parmigiano
Reggiano scelto sperlato’ podla prilohy uvedenej v ¢lanku 7.

2. Ked syr ,Parmigiano Reggiano’ dosiahne 24. mesiac zrenia, konzorciu mozno predlozit Ziadost na pouzi-
tie oznacenia ,Premium’. Na ziskanie tohto oznacenia musi syr spliat poz1adavky na oznacenie Parmigiano
Reggiano scelto sperlato’ podla prilohy uvedenej v ¢ldnku 7. Kazdd Sarza zrelého syra sa musi podrobit
senzorickej skuiske a pravo pouzivat toto oznacenie sa udeluje len syrom, ktoré v tomto skiiSobnom procese
dosiahnu lepsie vysledky ako priemerné syry ,Parmigiano Reggiano’ v sdlade s prevadzkovymi opatreniami
stanovenymi zo strany konzorcia.

3.V pripade certifikovanych bochnikov syra, ktoré zreli 18 mesiacov, mozZno tieto oznalenia pouZit aj
vtedy, ak boli premiestnené mimo oblast vyroby, kde budii dalej zriet.

4. Vsetky ndklady, ktoré vzniknd pri ¢innostiach oznacovania, znasa Ziadatel .

Ndzov ¢lanku sa meni tak, Ze slovo ,Extra“ sa nahrddza slovom ,Premium®. Vypusta sa mdlokedy pouzivané
dobrovolné oznalenie ,Extra“, ktoré je z hladiska funkcie a vlastnosti zamenitelné s rozsirenejsim
dobrovolnym oznacenim ,Export‘. Namiesto oznacenia ,Extra“ sa zaviedlo nové dobrovolné oznalenie ,Pre-
mium®, ktoré méd vyrobcov motivovat na zlepSovanie kvality a predlzovanie obdobia zrenia syra ,Parmigiano
Reggiano“. KedZe oznacenie ,Premium“ bolo vytvorené ako vyssia kategéria kvality, pouziva sa pri syroch,
ktoré jednak splnaju poziadavky na pouzivanie oznacenia ,Parmigiano Reggiano scelto sperlato® (¢o znamend
,certifikovand najvyssia kvalita“) a jednak zreli najmenej 24 mesiacov. Okrem toho je v pripade kazdej Sarze
vyzretého syra potrebné posudit senzorické vlastnosti v porovnani s priemernym syrom ,Parmigiano
Reggiano®. KedZe dobrovolné oznalenie sa umiestiiuje na syry ,Parmigiano Reggiano“, povaZuje sa za nad-
“é uvadzat ol ceni slovd . T fano. p siaday
bytocné uvddzat na tomto dobrovolnom oznaceni slovd ,Parmigiano Reggiano®, a preto sa tito poziadavka
vypusta. NavySe na tcel odstrdnenia grafickych obmedzeni sa uz logo ,dobrovolnych oznaceni neuvidza
v ,Pravidldch oznacovania“. Takisto sa uZ nestanovuje, Ze treba dosiahnut dohodu s konzorciom tak, aby mohlo
vykondvat dohlad, pretoze v skutolnosti nejde o dohlad, ale skor o udelovanie povolenia na pouZivanie
dobrovolného oznacenia za urcitych podmienok.

Tdto zmena by sa mala povazovat za nepodstatnd, pretoZe sa tyka dobrovolného oznacovania vyrobku po jeho
certifikdcii.

Priloha ,Klasifikdcia vyrobku*.

Doplnilo sa ustanovenie na objasnenie bodu v Casti o ,trvanlivosti“ syra, na ktory sa vztahuje ,Klasifikdcia
vyrobku*.
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— Doplna sa tito veta:
,Tato klasifikdcia sa vztahuje na syr v ¢ase kontroly kvality.“

Podla ¢lanku 6 (s ndzvom Klasifikdcia syrov) ,Pravidiel oznacovania“ sa pri kontroldch kvality musi uplatiiovat
klasifikdcia uvedend v prilohe ,Klasifikdcia vyrobku®.

Objastiuje sa klasifikdcia vyrobkov stanovend v uvedenej prilohe. V stcasnej Specifikicii sa uvddza, Ze tdto klasi-
fikdcia sa tyka vylu¢ne stavu syra v Case kontroly kvality. Klasifikdcia v skutocnosti nemédze zabezpecit, Ze syr
nevykazuje vobec Ziadne chyby, resp. Ze sa chyby neobjavia po jeho oznaceni. K vyskytu chyb by mohlo dojst
z mnohych doévodov, najmd z doévodu skladovania v podmienkach, ktoré nie si vhodné na zrenie
a konzervovanie syra, v dosledku ¢oho by sa mohli zintenzivnit alebo zhorsit vlastnosti syra a kory alebo men-
Sie chyby zistené pri kontrole kvality. V poslednych rokoch sa vyskytli staznosti kontrolnych orgdnov na
skutocnost, ze pri kontroldch vykonanych niekolko mesiacov po kontrole kvality mali niektoré syry Struktu-
rdlne vlastnosti, ktoré uz nespliali poziadavky na vyrobky stanovené v 3pecifikdcii. Ako sa uvidza vyssie,
¢innost kontroly kvality sa vztahuje na konkrétny cas kontroly syra. Nie je mozné zarucit, Ze syr si zachovd
uvedené vlastnosti pocas celej svojej trvanlivosti.

Této zmena by sa mala povazovat za nepodstatnd, pretoze nemd vplyv na podstatné vlastnosti vyrobku, ale len
objasnuje klasifikdciu vyrobku.

Zmeny v Casti ,,Iné“

Zmeny tykajtice sa balenia

,Normy vyroby syra“

Zmena sa tyka zostladenia talianskej terminolégie pouzitej v $pecifikacii s nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
— Tento text na strane 3:

,Strithany syr a porcie (s korou alebo bez kory) musia byt zabalené [pozndmka: v taliancine sa pouziva vyraz
condizionamento] v oblasti povodu, aby sa zarucila kvalita, vysledovatelnost a kontrola.”

sa meni takto:

L,Strihany syr a porcie (s koérou alebo bez kory) musia byt zabalené [pozndmka: v taliancine sa pouziva vyraz
confezionamento] v oblasti povodu, aby sa zarucila kvalita, vysledovatelnost a kontrola.“

V stlade s terminolégiou pouzitou v ¢linku 7 ods. 1 pism. e) nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 sa pre vyraz
L,balenie“ pouziva slovo confezionamento, nie condizionamento.

Ide o nepodstatnii zmenu, kedZe ide len o zmenu terminoldgie s cielom zostiladenia s pojmom pouZitym

v prislusnych pravnych predpisoch.

Zmeny s cielom aktualizdcie pravnych predpisov
,Pravidld oznacovania“

— Povodné druhd veta ¢ldnku 2 prvého odseku (Povinnosti konzorcia pre syr ,Parmigiano Reggiano®):

,Ak orgin zodpovedny za kontrolu stladu so Specifikiciami predlozenymi podla nariadenia Rady (EHS)
¢. 2081/92 (v zneni zmien) zisti nesprdvne pouzitie oznaceni povodu alebo akékolvek iné porusenie $pecifikd-
cie, konzorcium moZe zabavi( znackovacie 3abléony a menovky afalebo ulozif pokuty podla platnych
predpisov.”

sa meni takto:

,Ak orgin zodpovedny za kontrolu siladu so 3pecifikiciami predlozenymi podla nariadenia Rady (EU)
¢. 1151/2012 (v znen{ zmien) zist{ nesprdvne pouZitie oznacen{ povodu alebo akékol'vek iné porusenie $pecifi-
kicie, konzorcium moéze zabavit znackovacie $ablony a menovky afalebo ulozit pokuty podla platnych
predpisov.”

Vzhladom na to, Ze v stcasnosti je G¢inné nariadenie (EU) ¢ 1151/2012, je potrebné aktualizovat odkazy na
pravne predpisy a nahradif odkaz na nariadenie Rady (EHS) ¢. 2081/92 odkazom na nariadenie (EU)
& 1151/2012.
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Zmeny pravidiel kimenia krdv
,Pravidld kfmenia krav*

Menia sa pravidld vykondvania inych polnohospoddrskych ¢innosti ako chov dojnic, techniky kfmenia jednou
kfmnou dévkou a spdsob pouZivania surovin v strave dojnic.

— Tito cast ¢ldnku 5 (s ndzvom Zakdzané krmivo a vedlajSie produkty):
,Ak sa zvieratd chovaji na miso, mali by sa chovat v osobitnych priestoroch a drzat sa oddelene od dojnic.

Farmy vSak nesmd vlastnit Ziadnu trdvovd sildZ ani vedlajsie produkty (ako je repnd duzina, paradajkové Supky
atd’) ulozené v balikoch, sildznych zlaboch, sildznych jamdch alebo uskladnené inou technikou.”

sa meni takto:

JFarmy, na ktorych sa chovaji dojnice, musia zabezpelit, aby sa na vietky iné ako mliekarenské ¢innosti (chov
hovidzieho dobytka na méso, vyroba bioplynu vo fermenta¢nych nddrziach atd.) pouzivali tplne samostatné
priestory. Sildzové obilniny a vedlajsie produkty sa mozu uchovdvat a pouzivat na tieto dalsie polnohospodar-
ske ¢innosti.

Farmy vSak nesmu vlastnit Ziadnu trdvovii silaZ ani vedlajsie produkty uloZené v balikoch, silaznych zlaboch,
silaznych jamach alebo uskladnené inou technikou.”

Specifikuje sa, ze farmy, na ktorych sa chovaji dojnice, musia zabezpecit, aby sa tdplne oddelené priestory
pouzivali nielen pre hovidzi dobytok, ale aj pre akékolvek iné polnohospodirske ¢innosti, ktoré by mobhli
vykonévat (priklady zahffiaji polnohospodarske ¢innosti, ktoré sa rozvijali v uplynulych rokoch, ako je vyroba
bioplynu vo fermenta¢nych nddrziach). Takisto sa upresiiuje, Ze tieto farmy moZu vlastnit a pouZivat silaZne
obilniny a vedlajsie produkty, pretoze ak sa chovné ¢innosti vykondvajii v tplne oddelenych priestoroch, zna-
mend to, Ze neexistuje riziko kontamindcie mlieka, a tak sa syr moze preddvat ako ,Parmigiano Reggiano®.
Z toho istého dovodu sa uz v $pecifikicii neuvddza, Ze farmy nemdzu mat sildz z vedlajsich produktov (ako je
repnd duzina, paradajkové Supky atd.) ulozené v balikoch, sildznych Zlaboch, sildznych jamdch alebo usklad-
nené inou technikou. Rovnako ako pri sildZnych obilnindch a vedlajsich produktoch je tdto sildz povolend,
pokial je skuto¢ne skladuje v dplne samostatnych priestoroch a pouziva sa pri inych (t. j. inych ako mliekaren-
skych) pol'nohospodarskych ¢innostiach. Stédle je vSak zakdzané iba vlastnit trdvnu sildz uchovavand v balikoch,
siliznych zlaboch, sildZnych jamédch alebo uskladnent inou technikou, aj pokial sa skladuje v dplne samostat-
nych priestoroch.

Tieto zmeny nemaja vplyv na surovinu (mlieko) pouZzivant na vyrobu syra ,Parmigiano Reggiano®, a teda ani
na samotny syr. Ide teda o nepodstatné zmeny.

— Tato cast ¢lanku 6 (s ndzvom Kfmne suroviny):
,Krmivo mliekového dobytka moze na zdklade pokynov uvedenych v prilohe obsahovat tieto suroviny:*
sa meni takto:
,Krmivo mliekového dobytka méze obsahovat tieto suroviny:*

Za clankom 11 3pecifikdcie (s ndzvom Nové vyrobky a technologicky vyvoj) uz nenasleduje priloha ,Kfmne
suroviny a maximdalne povolené ddvky“ s uvedenim povolenych surovin a hornych hranic. Tdto zmena vyplyva
z potreby zjednodusit metédy vypoctu kimnych dédvok dojnic a ulah¢it kontroly. Napriek tomu sa zachoviva
zdkladny princip $pecifikdcie, ktory spociva v urCeni zakdzanych a povolenych krmiv a stanoveni obmedzeni
pre niektoré z nich. Dovodom prijatia prilohy je predovietkym to, Ze bolo potrebné ,vyskolit“ pre-
vadzkovatelov a Standardizovat ich pracovné metddy, pokial ide o povolené kimne suroviny a maximalne
kimne ddvky. V stcasnosti uz takéto ,vycerpavajice” pokyny (ktoré si vyzaduji zlozité a ndkladné kontroly zo
strany kontrolného orgdnu) uZ nie si nutné, pretoze medzi¢asom si parametre kfmenia dojnic zabezpecené
osved¢enymi postupmi, lepsou odbornou pripravou polnohospodarov a vicsou pomocou odbornikov. Priloha
viak bude sacastou prirucky osvedcenych postupov, ktord bude polnohospoddrom k dispozicii.
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Tato zmena nemd vplyv na surovinu (mlieko) pouZivand na vyrobu syra ,Parmigiano Reggiano“, a teda ani na
samotny syr. Ide teda o nepodstatnti zmenu.

— Z ¢lanku 7 (s ndzvom PouZivanie kimnych surovin, kimnych zmesi, kompletnych krmiv a doplnkovych krmiv)
sa vypusta:

,Krmivo sa musi poddvat podla pokynov v prilohe.
Tdto zmena je potrebnd, pretoze (ako sa uvddza vyssie) predmetnd priloha sa vypusta.
— Tiéto veta v ¢lanku 10 (s ndzvom Technika kfmenia jednou kfmnou ddvkou):

LAk je kimna zmes zvlhéend, mieSanie sa musi vykonat najmenej dvakrit denne a podanie krmiva musi
nasledovat hned po priprave.”

sa meni takto:

LAk je kimna zmes zvlh¢end (obsah vlhkosti 20 % alebo viac), mieSanie sa musi vykonat najmenej dvakrat
denne a krmivo sa musi podat hned po priprave.”

V novom zneni $pecifikicie sa uvddza, Ze ak sa do zmesi pridiva voda na ucely zvlhéenia krmiva (o je
povolené preto, aby bola zmes menej praskovitd a aby sa zabranilo oddeleniu zloziek), obsah vlhkosti musi byt
najmenej 20 %.

Hranica obsahu vlhkosti, pri prekroceni ktorej mozno vyvodit zdver, Ze bola ako zlozka pridand voda, sa
stanovuje na 20 % z tychto dovodov:

1. vylu¢né pouzivanie zloZiek, ktoré mozno charakterizovat ako ,suché“ (seno a krmivo), by malo za nasledok
maximdlny obsah vlhkosti v konecnej zmesi od 13 do 16 %, o zodpovedd obsahu vlhkosti v takychto
krmivach;

2. v $pecifikdcii sa umoziiuje pouzitie (plati celkovy limit 800 g na zviera na den) ,pripravkov z cukru vritane
kvapalnych pripravkov na bdze melasy (repny a trstinovy cukor), sladového vytazku, propylénglykolu
a glycerolu®, pri ktorych je obsah vody priblizne 50 %, pricom k obsahu vlhkosti sa pridava dalsich 1,5 -
2 percentudlnych bodov;

3. odber vzoriek a samotny skiidobny proces vykazuja (tak ako kazdd analyza) isty stuperi chybovosti.

S prihliadnutim na kombindciu tychto troch faktorov mozno obsah vlhkosti stanovit na maximdlne 20 %; pri
prekroceni tejto hranice mozno s istotou potvrdif, Ze zmes bola zvlhéend, ¢o je dovodom stanovenia
podmienky, Ze ,mieSanie sa mus{ vykonat najmenej dvakrdt denne a krmivo sa musi podat okamzite po
priprave*.

Dévodom tejto poziadavky je, Ze vysoky obsah vlhkosti moze sposobit spustit a udrziavat proces fermentécie
cukrovej zlozky vyrobku, ¢o moZe mat za ndsledok, Ze dojde k zmene zmesi z chemického i mikrobiologic-
kého hladiska. VEasnd priprava a podévanie kimnej zmesi dvakrdt denne znizuje Cas skladovania, ¢im sa zmier-
nuje riziko fermentacie.

V tej istej Casti sa na dcel stanovenia presného okamihu, v ktorom sa md podat krmivo, namiesto ,podanie
krmiva musi nasledovat hned po priprave®, sa teraz v $pecifikdcii uvadza, Ze ,krmivo sa musi podat hned po
priprave®. Tdto zmena nemd vplyv na surovinu (mlieko) pouZivani na vyrobu syra ,Parmigiano Reggiano®,
a teda ani na samotny syr. Ide teda o nepodstatnii zmenu.

6. Aktualizovand Specifikdcia vyrobku (iba pre CHOP a CHZO)
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]EDNOTNY DOKUMENT
»PARMIGIANO REGGIANO*
EU &: PDO-IT-02202 - 14.11.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Ndizov:

»~Parmigiano Reggiano®

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Parmigiano Reggiano® je tvrdy syr vyrobeny zo surového kravského mlieka, Ciasto¢ne odstredeného tym, Ze sa
smotana nechd vystdpit na povrch. Syr je opareny a pomaly zreje. Mlieko nesmie byt vystavené Ziadnej pasterizacii
a musi pochddzat od krdv kimenych hlavne krmivom ziskanym v oblasti povodu. Syr musi zrief najmenej
12 mesiacov. Syr ,Parmigiano Reggiano“ sa moze predavat cely, porciovany alebo strdhany.

Syr ,Parmigiano Reggiano“ musi mat tieto vlastnosti:

— Syry maji valcovity tvar s mierne vypuklymi alebo prakticky rovnymi bokmi a plochymi celnymi plochami
s mierne zdvihnutou hranou.

— Ploché ¢&elné plochy maji priemer od 35 do 45 cm a vyska bokov je od 20 do 26 cm.
— Minimélna hmotnost kazdého syra je 30 kg.

— Vonkajsia kora je prirodzenej slamovej farby.

— Kora ma hrabku priblizne 6 mm.

— Syrova hmota md svetloslamovt a slamovii farbu.

— Charakteristickd aréma a chut syra je vonavé, lahodnd a plnd bez toho, aby bola Stiplavd.
— Syrova hmota je jemne zrnitd a md vlockovitd textdru.

— Minimélny obsah tuku v susine je 32 %.

— Syr neobsahuje Ziadne pridavné latky.

— Pomer cyklopropanovych mastnych kyselin je menej ako 22 mg na 100 g tuku [so zohladnenim neistoty mera-
nia pri pouziti metédy plynovej chromatografie/hmotnostnej spektroskopie (CG-MS)].

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Kravy st kfmené hlavne krmivom z vymedzenej zemepisnej oblasti v stanovenom mnozstve a kvalite.
Najmenej 75 % susiny krmiva sa musi vyprodukovat v rdmci zemepisnej oblasti.

Krmivd moézu tvorit najviac 50 % susiny v kimnej davke.

Pouzivanie sildze akéhokolvek druhu je zakdzané.

Kravské mlieko, sol, telacie syridlo.

Mlieko pochddza od krdv chovanych vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
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3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Farmy s chovom dojnic, ktorych mlieko sa ma spracovat na syr ,Parmigiano Reggiano®, sa nachddzaji vo vymedze-
nej zemepisnej oblasti.

Mlieko sa musi vyprodukovat a spracovat v ramci vymedzenej zemepisnej oblasti. Mlieko z vecernych a rannych
dojeni sa do syrarne doddva surové a neodstredené pri dodrzani vyrobnych 3$pecifikacii. Mlieko z ranného dojenia
sa naleje do medenych nddob a zmie$a sa s mlickom z predchddzajiiceho dojenia, ktoré bolo ¢iastoéne odstredené
tym, Ze sa smotana nechala vystipif na povrch. Pomer tuku a kazeinu v mlieku vo varnych nddobdch sa
vypocitava ako vdzeny priemer vSetkych ddvok produkcie daného diia, pricom nesmie prekrocit 1,1 +12 %. Do
mlieka sa priddva srvitka z predchddzajiceho dna; poutzitie $tartovacich kultdr nie je povolené. Po zrdZani, na
ktoré mozno pouzit len telacie syridlo, sa syrovd hmota rozdrvi a opari. Ked' syrovd hmota klesne na dno nadoby,
dé sa stuhnit do foriem. Potom sa na syry vyrazia znacky. Po niekolkych diioch sa syry vlozia do ndlevu a nechaji
sa zriet najmenej 12 mesiacov.

Minimdlne 12-mesacné obdobie zrenia musi prebehniit vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
Po minimédlnom ¢ase zrenia sa vykond kontrola kvality s ciefom overit stlad s vyrobnymi 3pecifikdciami.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Syr ,Parmigiano Reggiano“ sa moze predavat cely, porciovany alebo strithany.

V zdujme ochrany spotrebitela a zdruky pravosti baleného, strithaného alebo porciovaného syra ,Parmigiano
Reggiano“ uvedeného na trh sa postupy strdhania, porciovania a nasledného balenia musia vykondvat vo vymedze-
nej zemepisnej oblasti. Je to nevyhnutné, pretoZze oznacenia, ktorymi sa cely syr identifikuje ako ,Parmigiano
Reggiano® sa pri krdjan{ alebo striihani stratia alebo nie st viditelné, a preto musi byt zaruceny povod baleného
vyrobku. Okrem toho je to potrebné aj preto, Ze balenie syra prebicha krdtko po nakrdjani a sposobom, pri
ktorom sa zabrdni riziku dehydratdcie, oxiddcie ¢i straty povodnych organoleptickych vlastnosti syra ,Parmigiano
Reggiano“. Rozkrojenim bochnika sa syr zbavuje prirodzenej ochrany zabezpecovanej korou, ktord je sama osebe
vysoko dehydrovand a dobre izoluje syr od okolitého vzduchu.

Strahat sa moze len cely syr, na ktorom je chrdnené oznacenie pévodu ,Parmigiano Reggiano®. Syr sa musi zabalit
bezprostredne po nastrithani, bez akéhokol'vek spracovania alebo pridania akejkol'vek latky, ktord by mohla ovplyv-
nit trvanlivost syra alebo jeho povodné organoleptické vlastnosti.

Porcie syra ,Parmigiano Reggiano“ sa mozu zabalit v tych istych obchodnych priestoroch, kde sa krajaj.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na kazdom syre ,Parmigiano Reggiano“ sa nachddzaji identifikacné oznacenia, ktorymi st slovd ,Parmigiano
Reggiano® napisané vybodkovanym pismom, ako aj registra¢né Cislo syrdrne, ktord syr vyrobila, a rok a mesiac
vyroby; tieto tdaje sa aplikuji na povrch bokov syra pomocou $ablony (znackovacich pésok). Syry st opatrené aj
ovalnou peciatkou s ndpisom ,Parmigiano Reggiano Consorzio Tutela®, kazeinovym stitkom s identifika¢nymi
koédmi syra a pripadne etiketou oznacujiicou syr druhej triedy.

Baleny, strithany a porciovany syr ,Parmigiano Reggiano®, ktory sa uvddza na trh, je oznaleny identifika¢nou
znackou, na ktorej je zobrazeny kdsok syra ,Parmigiano Reggiano“, cely bochnik tohto syra a nozik; pod
obrdzkom sa nachddza ndpis ,PARMIGIANO REGGIANO*. Této znacka, ktord je povinnou stcastou stitka, sa musi
reprodukovat v silade s technickymi $pecifikdciami, ktoré uréilo konzorcium v prislusnej dohode.

Aby mali spotrebitelia spravnu informdciu o veku syra, vSetky balené porcie syra ,Parmigiano Reggiano®
s hmotnostou viac ako 15 g musia mat na §titku uvedeny minimdlny ¢as zrenia.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vymedzend zemepisnd oblast zahifia ¢ast provincie Bologna nalavo od rieky Reno, ¢ast provincie Mantua napravo
od rieky Pad a provincie Modena, Parma a Reggio Emilia.
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5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Medzi najdoleZitejsie prirodné faktory patria vlastnosti pody vo vymedzenej zemepisnej oblasti, ktord sa rozpres-
tiera od Apeninského pohoria po rieku Pdd v spojeni s klimatickymi podmienkami, ktoré priamo ovplyviuji
zloZenie prirodnej flory a fermentdciu samotného syra. Pokial ide o ludské faktory, okrem historického vyznamu
tohto syra pre miestne hospodarstvo treba zdoraznit, Ze zlozité ¢innosti vyroby syra ,Parmigiano Reggiano“ st
vysledkom tradi¢ného syrarskeho umenia, ktoré sa po stirocia rozvijalo v oblasti vyroby a odovzdavalo sa z gene-
racie na generaciu s re$pektom k origindlnym a nemennym miestnym postupom.

Charakteristickymi znakmi syra ,Parmigiano Reggiano“ si jemne zrnitd a vlockovitd $truktira, vonava aréma, plnd,
no nie $tiplava lahodnd chut a vysokd rozpustnost a stravitelnost.

Tieto vlastnosti moZno pripisat jedine¢nym vlastnostiam a kritéridm vyberu mlieka, ktoré sa pouZiva v surovom
stave, denne sa spracovdva v medenych nddobdch a zrdza sa pomocou telacieho syridla s vysokym obsahom
reninu, ako aj soleniu syrov namdc¢anim v nasytenom solnom roztoku a dlhému prirodzenému zreniu.

Jedine¢né fyzikdlno-chemické a mikrobiologické vlastnosti mlieka, ktoré zarucuju $pecifické vlastnosti a akost syra
,Parmigiano Reggiano®, sti do znacnej miery dané krmivom dojnic, ktorého zdklad tvori zelené krmivo z oblasti
povodu a ktoré v ziadnom pripade nesmie obsahovat sildZ. Minimdlne 12-mesa¢né obdobie zrenia, ktoré sa musi
vzhladom na $pecifické klimatické podmienky uskuto¢nit v rdmci vymedzenej zemepisnej oblasti, je nevyhnutnym
Stddiom na dosiahnutie $pecifickych enzymovych procesov, vdaka ktorym vyrobok ziskany spracovanim mlieka
nadobtida vlastnosti, ktoré st jedine¢né pre syr ,Parmigiano Reggiano®.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Konsolidované znenie $pecifikdcie vyrobku je dostupné na tejto internetovej adrese:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo:

priamo na domovskej stranke Ministerstva  polnohospoddrskej, potravindrskej a lesnickej  politiky

(www.politicheagricole.it) kliknutim na ,Qualita“ (vpravo hore na obrazovke), potom na ,Prodotti DOP, IGP e STG*
(v[avo na obrazovke) a napokon na ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE*.
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