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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI{, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nidmietky vo¢i ozndmenej koncentracii
(Vec M.7561 - PRE/AXIS)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2015/C 186/01)

Dna 22. médja 2015 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku vo¢i uvedenej ozndmenej koncentrécii a vyhldsit ju za
zlu¢itelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po odstraneni akych-
kolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej sttazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases|). Tato webovd strinka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti o fazidch podla
nazvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, datumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lexu (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk) pod ¢islom
dokumentu 32015M7561. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu pravu.

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sk
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IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura ()

4. jana 2015

(2015/C 186/02)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
USD  Americky doldr 1,1317 CAD  Kanadsky doldr 1,4089
JPY Japonsky jen 140,47 HKD Hongkongsky dolar 8,7733
DKK Dénska koruna 7,4599 NZD Novozélandsky doldr 1,5834
GBP  Britskd libra 073540 |SGD  Singapursky doldr 1,5221
SEK Svédska koruna 9,3396 KRW  Juhokérejsky won 1256,92
CHF Svaj Ciarsky frank 1,0551 ZAR J ?hoafrick)'f rand 13,9625
ISK Islandska koruna CNY Cinsky juan 70177
HRK Chorviétska kuna 7,5605

NOK Norska koruna 8,7370 ]

) IDR Indonézska rupia 15047,75
BGN  Bulharsks lev L9558 I\ YR  Malajzijsky ringgit 41867
CZK  Ceskd koruna 27,467 PHP  Filipinske peso 50,790
HUF Madarsky forint 312,30 RUB Rusky’ rubel 62,1695
PLN  Polsky zloty 41692 | THB  Thajsky baht 38,171
RON Rumunsky lei 4,4285 BRL Brazilsky real 3,5498
TRY Turecka lira 3,0377 MXN  Mexické peso 17,5812
AUD Austrélsky dolar 1,4618 INR Indicka rupia 72,4362

(") Zdroj: referen¢ny vymenny kurz publikovany ECB.
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Novd ndrodnd strana obehovych eurominci

(2015/C 186/03)

Ndrodnd strana novej obehovej pamdtnej mince v hodnote 2 EUR vydanej Rakiiskom

Obehové euromince maji v celej eurozéne Statdt zakonného platidla. Komisia zverejiiuje opis vzorov vsetkych novych
eurominci s cielom informovat kazdého, kto prichddza s mincami do kontaktu v rdmci svojej pracovnej ¢innosti, ako aj
Siroktl verejnost (!). V stlade so zdvermi Rady z 10. februdra 2009 () moézu clenské 3taty eurozény a krajiny, ktoré
s Eurépskou tniou uzavreli menovii dohodu ustanovujicu vydavanie obehovych eurominci, vydat do obehu pamitné
euromince za urcitych podmienok, predovsetkym musia mat len nomindlnu hodnotu 2 EUR. Tieto mince majii rovnaké
technické parametre ako ostatné mince v hodnote 2 EUR, na ndrodnej strane je vSak vyobrazeny pamitny motiv, ktory
mé velkd symbolickd hodnotu z ndrodného alebo eurépskeho hladiska.

Vydavajiica krajina: Rakiisko
Pamitny motiv: 200 rokov Rakiskej ndrodnej banky (Oesterreichische Nationalbank)

Vecny opis vzoru: Vzor zndzorfiuje postavy boha a bohyne rimskej mytoldgie, ktoré st sicastou vytesaného reliéfu
nad vchodom do hlavnej budovy Rakuskej ndrodnej banky (OeNB): vlavo sa nachddza Merkdr, posol bohov a boh
obchodnikov a obchodu; vpravo Fortuna, bohyna osudu a blahobytu, vyobrazend s rohom hojnosti. V pozad{ od lavého
po pravy okraj vnitorného kruhu mince je zobrazend hlavnd budova OeNB. Spodny okraj vnitorného kruhu lemuje
ornamentélny pruh evokujici Cerveno-bielo-Cerveny vzor rakiiskej $tatnej vlajky, pricom zvislé Srafy symbolizuji Cer-
vent farbu podla pravidiel heraldiky. Roky ,1816* a ,2016* vlavo od Merkira odkazuji na rok zaloZenia a dvestoroc-
nicu OeNB. PozdlZ okrajov zlatistého vnitorného kruhu si umiestnené népisy ,Republik Osterreich* (Rakiska repu-
blika) a ,200 Jahre Oesterreichische Nationalbank“ (200 rokov Rakdskej ndrodnej banky).

Vo vonkaj$om prstenci mince je vyobrazenych dvandst hviezd vlajky Eurépskej tnie.
Néklad: 16 miliénov

Détum vydania: 2016

(") Pozri U.v.ES C 373, 28.12.2001,s. 1 0 narodnych strandch vietkych minci, ktoré boli vydané v roku 2002.
() Pozri zdvery Rady pre hospodarske a financné zdlezitosti z 10. februdra 2009 a odporticanie Komisie z 19. decembra 2008 o spolo-
¢nych usmerneniach pre narodné strany a vyddvanie eurominci uréenych do obehu (U. v. EUL 9, 14.1.2009, s. 52).
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v

(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

EUROPSKA KOMISIA

Vyzva na predkladanie Ziadosti na rok 2015
Treti akény program pre Uniu v oblasti zdravia (2014 — 2020)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2015/C 186/04)

V rdmci tretieho akéného programu pre Uniu v oblasti zdravia (2014 — 2020) sa dnes uverejfiuje vyzva na predkladanie
Ziadosti s ndzvom Zdravie — 2015 (').

Této vyzva na predkladanie Ziadosti pozostdva z:

— vyzvy na predkladanie ndvrhov na udelenie finan¢ného prispevku na konkrétne opatrenia vo forme projektovych
grantov,

Lehota na predkladanie online ndvrhov je 15. septembra 2015.

Vsetky informécie vrtane rozhodnutia Komisie z 2. jiina 2015 o prijati pracovného programu na rok 2015 v zdujme
vykondvania tretiecho akéného programu pre Uniu v oblasti zdravia (2014 — 2020), ako aj o kritéridch vyberu, udelova-
nia a dalsich kritéridch finan¢nych prispevkov na opatrenia v rdmci tohto programu st k dispozicii na webovej stranke
Vykonnej agentiry pre spotrebitelov, zdravie, polnohospodarstvo a potraviny (Chafea) na tejto adrese:

http://ec.europa.eu/chafea/

(') Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 282/2014 z 11. marca. 2014 o ustanoven tretiecho akéného programu pre Uniu
v oblasti zdravia (2014 — 2020) (U.v. EU L 86, 21.3.2014, s. 1).


http://ec.europa.eu/chafea/
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EUROPSKE STREDISKO PRE ROZVO] ODBORNEHO
VZDELAVANIA

Verejnd vyzva na predkladanie ndvrhov — GP/DSI/ReferNet_FPA[/001/15

ReferNet — Eurépska siet referenénych a odbornych informicii v oblasti vzdeldvania a pripravy
(OVP) strediska Cedefop

(2015/C 186/05)

1. Ciele a opis

V zdujme zriadenia eurdpskej siete pre informdcie o OVP — ReferNet — je cielom tejto vyzvy vybrat Jedneho ziadatela
z kazde) oprévnenej krajiny (clenské staty EU, Island a Nérsko), s ktorym stredisko Cedefop uzatvori stvorroénii ram-
covii dohodu o partnerstve.

Eurépske stredisko pre rozvoj odborného vzdeldvania (Cedefop), ktoré bolo zaloZené v roku 1975 a od roku 1995 sidli
v Grécku, je agentrou Eurdpskej tnie (EU). Poslanim strediska, ktoré je uznivané ako hodnoverny zdroj informaci
a odbornych znalost{ v oblasti OVP, zru¢nosti a schopnosti, je podporovat vyvoj eurdpskej politiky v oblasti odborného
vzdelévania a pripravy a prispievat k jej vykondvaniu.

ReferNet je eurdpska siet strediska Cedefop pre informdcie o OVP. Poslanim siete ReferNet je podporovat stredisko Cede-
fop prostrednictvom predkladania sprav o vnutrostatnych systémoch OVP a vyvoji politik, ako aj zviditelfiovania odbor-
ného vzdeldvania a pripravy a produktov strediska Cedefop. ReferNet md 30 clenov zndmych ako nrodnf partneri siete
ReferNet, ktorf pochadzaju z clenskych stitov EU, Islandu a Nérska. Narodnymi partnermi siete ReferNet st kltGcové
institticie, ktoré st zapojené do OVP alebo politik trhu prace v krajine, ktorti zastupuju.

Rémcové dohody o partnerstve sa vykonavajii prostrednictvom rocnych osobitnych dohod o grante. Uspesni Ziadatelia
budd preto po podpisani rdimcovej dohody o partnerstve na roky 2016 az 2019 vyzvani, aby predlozili Ziadost o grant
na akcie pre rok 2016 (ktord moze viest k podpisaniu osobitnej dohody o grante na rok 2016). Ziadatel musi preukd-
zat svoju schopnost vykonédvat vetky ¢innosti pldinované pocas Stvorroéného obdobia a zabezpecit primerané spolufi-
nancovanie na realizdciu pozadovanych dloh.

2. Rozpolet a trvanie projektu

Odhadovany rozpocet, ktory je k dispozicii pre $tvorro¢né trvanie ramcovych dohdd o partnerstve, moze dosiahnut
vysku az 4 000 000 EUR, a to v zdvislosti od rozhodnuti rozpoc¢tového orgdnu v jednotlivych rokoch.

Celkovy rozpocet, ktory je k dispozicii pre ro¢ny pracovny plén na rok 2016 (trvanie projektu: 12 mesiacov), bude
980 000 EUR pre 30 partnerov (z 28 ¢lenskych statov EU, Islandu a Norska).

Grant sa li§i podla poctu obyvatelov krajiny a poskytuje sa na realizdciu ro¢ného pracovného planu. Celkovy rozpocet,
ktory je k dispozicii pre pracovny pldn na rok 2016, sa bude rozdelovat na zdklade troch skupin krajin podla poctu
obyvatelov:

— Skupina krajin 1: Cyprus, Esténsko, Chorvitsko, Island, Litva, Loty$sko, Luxembursko, Malta, Slovinsko. Maximélna
vyska grantu: 23 615 EUR.

— Skupina krajin 2: Belgicko, Bulharsko, Ceskd republika, Dansko, Finsko, Grécko, Holandsko, frsko, Madarsko, Nor-
sko, Portugalsko, Rakisko, Rumunsko, Slovenska republika, Svédsko. Maximdlna vyska grantu: 33 625 EUR.

— Skupina krajin 3: Franctzsko, Nemecko, Pol'sko, Spojené kralovstvo, Spanielsko, Taliansko. Maximélna vyska grantu:
43 620 EUR.

Grant Unie je finanénym prispevkom na niklady prijemcu (a /alebo spoluprijemcov), ktory musi byt doplneny vlastnym
finanénym prispevkom afalebo miestnymi, regiondlnymi, vnitrostdtnymi afalebo sikromnymi prispevkami. Celkovy pri-
spevok Unie neprekroci 70 % opravnenych nékladov.

Stredisko Cedefop si vyhradzuje pravo nepridelit vSetky prostriedky z rozpoctu, ktory je k dispozicii.

3. Kritérid opravnenosti

Aby boli Ziadatelia opravneni, majii splfat tieto poziadavky:

a) byt verejnou alebo sikromnou organizdciou s pravinym postavenim a pravnou subjektivitou (fyzické osoby, tj. jedno-
tlivci, nie st oprdvnené predkladat Ziadosti);
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b) mat sidlo v krajine, v ktorej Ziadaji o grant, t,. v jednej z tychto krajin:
— EU-28 (Belgic}co, Bulharsko, Cyprus, Ceskd republika, Dansko, Esténsko, Finsko, Franciizsko, Grécko, Holandsko,
Chorvétsko, Irsko, Litva, Lotyssko, Luxembursko, Madarsko, Malta, Nemecko, Polsko, Portugalsko, Rakdsko,
Rumunsko, Slovenskd republika, Slovinsko, Spojené krélovstvo, Spanielsko, Svédsko, Taliansko),

— pridruzené krajiny (Island a Nérsko).

4. Uzdvierka

Ziadosti o rdmcovti dohodu o partnerstve musia byt zaslané najneskor do 21. augusta 2015.

5. Dalsie informicie

Podrobné 3pecifikicie vyzvy na predloZenie ndvrhov, formular Ziadosti a jej prilohy budi dostupné od 8. jina 2015 na
webovej stranke strediska Cedefop na adrese:

http:/fwww.cedefop.europa.eufen/about-cedefop[public-procurement

Ziadosti musia splhat poziadavky stanovené v tplnom zneni vyzvy a musia byt predlozené na poskytnutych oficidlnych
formuldroch.

Hodnotenie navrhov bude zaloZené na principoch transparentnosti a rovnakého zaobchddzania.

Vsetky predlozené Ziadosti vyhodnoti vybor odbornikov podla kritérii oprdvnenosti, vyldcenia, vyberu a kritérii na ude-
lenie grantu, ktoré sti vymedzené v tiplnom zneni vyzvy.



http://www.cedefop.europa.eu/en/about-cedefop/public-procurement
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KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE] SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbeiné oznidmenie o koncentrdcii
(Vec M.7647 - Bridgepoint/Nordic Cinema Group Holding)
Vec, ktord modzZe byt posiidend v ramci zjednoduseného postupu
(Text s vyznamom pre EHP)
(2015/C 186/06)

1. Komisii bolo 28. médja 2015 podla ¢ldnku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené ozndmenie o zamysla-
nej koncentrécii, ktorou podnik Bridgepoint Advisers Group Limited (,Bridgepoint“, Spojené krilovstvo) ziskava
v zmysle ¢ldnku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fuzidch kontrolu nad celym podnikom Nordic Cinema Group Holding
AB (,Nordic Cinema Group*, Svédsko) prostrednictvom kipy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:
— Bridgepoint: sikromnd investi¢nd skupina.
— Nordic Cinema Group: prevddzkovatel kin posobiaci v Estonsku, vo Finsku, v Loty3sku, Litve, Nérsku a vo Svédsku.

3. Na zdklade predbezného posiidenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci, sa Komisia
domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu posobnosti nariadenia o fizidch. V stlade s ozndmenim
Komisie o zjednoduSenom postupe pri rieseni niektorych koncentracii podla nariadenia Rady (ES) €. 139/2004 () je
potrebné uviest, Ze tito vec mozno posudzovat v stlade s postupom stanovenym v oznidmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predloZili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskor do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia. Pripomienky
mozno zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu alebo postou
s uvedenim referenc¢ného ¢isla M.7647 — Bridgepoint/Nordic Cinema Group Holding na tato adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fizidch").
() U.v.EU C 366, 14.12.2013, 5. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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PredbeZzné ozndmenie o koncentracii
(Vec M.7571 — Dawn Meats|Terrena/Elivia)
Vec, ktord moze byt posiidend v rimci zjednoduseného postupu
(Text s vyznamom pre EHP)
(2015/C 186/07)

1. Komisii bolo 28. mdja 2015 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 () dorucené ozndmenie o zamysla-
nej koncentrécii, ktorou podnik QDB Holdings Group/Dawn Meats (,Dawn Meats®, [rsko) a podnik Terrena (Franciizsko)
ziskavaji v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia o fizidch spolo¢nii kontrolu nad podnikom Elivia (Franctizsko)
prostrednictvom kipy akcii. Podnik Elivia je v sticasnosti v tiplnom vlastnictve podniku Terrena.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Dawn meats: pordzka hospodérskych zvierat, vykostovanie a dalie spracovanie misa vritane tavenia alebo $kvare-
nia vedlajsich produktov z bitiinka, pri¢om podnik posobi hlavne v sektore hovidzieho a jahriacieho misa,

— Terrena: rozne Cinnosti v rdmci celého hodnotového refazca polnohospoddrskych vyrobkov vritane spracovania
mésovych vyrobkov a ich uvddzania na trh,

— Elivia: pordzka dobytka, vyroba a predaj Cerstvych a spracovanych vyrobkov z hovidzieho misa vratane vedlajsich
produktov z bitinka, najmd vo Franctzsku.

3. Na zaklade predbezného postdenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci, sa Komisia
domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu posobnosti nariadenia o fizidch. V stlade s ozndmenim
Komisie o zjednoduSenom postupe pri rieSeni niektorych koncentrécii podla nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 () je
potrebné uviest, Ze tiito vec je mozné posudzovat v siilade s postupom stanovenym v ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby jej predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskor do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia. Pripomienky
musia byt Komisii dorucené najneskdér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia. Pripomienky je mozné
zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu alebo postou s uvedenim
referencného ¢isla M.7571 — Dawn Meats|Terrena/Elivia na tdto adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v.EUL 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fizidch").
() U.v.EU C 366, 14.12.2013, 5. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre poInohospodirske vyrobky a potraviny

(2015/C 186/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla clinku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (?)
ISTARSKI PRSUT*/,ISTRSKI PRSUT*
ES ¢.: MULTI-PDO-0005-01041 — 04.10.2012
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazov

Jstarski prsut”/,Istrski prsut”

2. Clensky $tét alebo tretia krajina

Chorvatska republika/Slovinskd republika

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.2 Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd')

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Jstarski prsut“/,Istrski pr$ut“ je konzervovany suSeny mdsovy vyrobok zo zadnej strany stehna oipanych, bez
nohy, koze a podkozného tuku, ale s panvovymi kostami, do ktorého sa na sucho vmasiruje morskd sol a kore-
niny, su$f sa na vzduchu bez tdenia a potom sa su$i a dozrieva minimdlne 12 mesiacov.

Sunka ,Istarski prsut“/,Istrski prsut* md podlhovasty tvar, pretoze obsahuje aj panvové kosti. Noha sa odstratiuje na
priehlavku a odstrafiuje sa aj koza a podkozny tuk, okrem Casti pod priehlavkom (10 — 15 cm). ,Istarski prsut”|
Jstrski priut sa vyznacuje rovnomerne oblymi okrajmi a plochym povrchom, ktory je bud ¢isty alebo pokryty
tenkou vrstvou plesne. Prierez svalovym tkanivom vykazuje jednoliatu ruZovo-Cervenii farbu, bez vyraznejsej
zmeny farby, tuk musi byt biely. ,Istarski prsut”/,Istrski pr§ut® ma vyraznd arému suchého, zrelého bravcového
misa a bylin a mierne sland chut.

Vyrobok vhodny na predaj md tieto fyzicko-chemikdlne vlastnosti: obsah chloridu sodného je menej nez 8 %
a aktivita vody nizsia nez 0,93.

() U.v.EUL 343, 14.12.2012, s. 1. )
() U.v.EUL 93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Jstarski prsut”/,Istrski prsut®, ktory sa uvddza na trh, musi vykazovat hmotnost minimdlne 7 kg.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Jstarski prsut”/,Istrski priut“ sa vyrdba zo zadnej strany stehna osipanych, ktoré sii bud ¢istym plemenom alebo
kriZencami Cistych plemien, s vynimkou plemena Piétrain a jeho kriZencov.

V Case zabitia musi priemernd Zivd hmotnost o$ipanych na skupinu presahovat 160 kg a o$ipané musia mat mini-
mdlne devadt mesiacov. Zadnd strana stehna sa upravuje tak, aby sa zachovali panvové kosti (bedrovd kost, ischium
a lonova kost), odstrafiuje sa krizovd kost a stavce chvosta. Krizova kost sa odstrafiuje na klbe, ktorym je spojend
s bedrovou kostou. Upravend Sunka musi vazit viac nez 13 kg.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Osipanym, ktoré sa pouzivaji na vyrobu Sunky ,Istarski priut“/,Istrski priut®, sa vo vykrmnej faze poddvaji kimne
zmesi. Vietky zlozky kfmnych zmesi (s vynimkou minerédlov, vitaminov a inych pridavnych ldtok) musia pochddzat
z oblasti, v ktorej je povolené produkovat suroviny a ktord je opisand v Casti 4. Povod vietkych prisad sa musi dat
vysledovat od miesta vyroby az po chliev.

Okrem kimnych zmesi je ako krmivo povolend aj pSenica alebo pSeni¢né otruby, Cerstvd datelina a lucerna,
tekvica, kapusta, kfmna repa, duZina cukrovej repy, srvitka a varené zemiaky, ktoré takisto musia pochddzat
z predmetnej zemepisnej oblasti. Melasové vypalky, pomyje a odpad z bitiinkov sa na vykrm osipanych pouzivat
nesma.

Krmivo z inej oblasti, nez je oblast, kde sa ziskavaji suroviny, mozno pridédvat podla pravidiel kfmenia zvierat,
ktoré platia pri oznaceniach povodu vyrobkov zivocisneho povodu.

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fazy vyroby $unky ,Istarski prsut“/,Istrski priut“ sa musia odohravat vo vymedzenej zemepisnej oblasti $pe-
cifikovanej v Casti 4.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd.

Sunka ,Istarski priut/,Istrski prsut* sa moze uvaddzat na trh v kuse (celd) alebo v baleniach, ktoré mozu obsahovat
vykostent Sunku, velké alebo malé kusy alebo platky Sunky. Tieto podoby $unky musia byt balené vakuovo alebo
v ochrannej atmosfére.

Vykostenie Sunky, jej nakrdjanie na kusy alebo platky a balenie na ucely predaja sa musia odohrdvat vylucne
v oblasti vyroby Sunky ,Istarski prsut”/,Istrski prsut. Skuto¢nost, Ze vyrobok sa porciuje a bali jedine v oblasti, kde
sa vyrdba, zna¢ne zjednoduSuje monitorovanie tohto postupu, ulahcuje uplatiiovanie systému vysledovatelnosti,
minimalizuje riziko podvodu a zneuzitia etikiet a je zdrukou pozadovanej kvality vyrobku pre spotrebitelov. Dalej
je skuto¢nost, Ze krdjanie a balenie vyrobku prebieha v oblasti vyroby, predpokladom pre to, aby tieto tikony vyko-
ndvali samotni vyrobcovia alebo Iudia s potrebnymi zru¢nostami, ktori maji rozsiahle vedomosti o osobitnych
vlastnostiach a kvalite Sunky ,Istarski priut“/,Istrski prdut“, o predstavuje zaruku povodnej kvality vyrobku aj po
jej nakrdjani a zabaleni.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Po ukoncleni fizy dozrievania sa Sunky za hortica oznacia jednotnou znackou, ktord je rovnakd pre celd oblast
vyroby $unky ,Istarski prsut®/,Istrski priut”, a numerickym kédom vyrobcu. Ide o tato znacku:

T

N

ISTARSKI PRSUT
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Ked sa na trh uvddza cely vyrobok alebo balené vyrobky, musia byt oznacené jednotnou znackou a ndpisom
Jstarski priut”/,Istrski prsut®.

Naépis ,Istarski pr3ut”/,Istrski pr§ut“ musi byt zretelny a jasne Citatelny, velkost pismen musi byt dostato¢nd a musi
sa odliSovat typom a farbou tak, aby sa vynimala oproti akymkolvek inym nédpisom.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast, kde sa ziskava surovina na vyrobu ,Istarski prut“/,Istrski prsut®, je obmedzend na oblast vyroby hotového
vyrobku v chorvitskych Zupach: Primorje-Gorski Kotar (len pevnina), Karlovac, Sisak-Moslavina, Zagreb, Bjelovar-
Bilogora, Koprivnica-KriZevci, Medimurje, Virovitica-Podravina, PoZega-Slavonia, Slavonski Brod-Posavina, Osijek-
Baranja aVukovar-Syrmia.

Oblast vyroby ,Istarski prsut“/,Istrski priut” zahffia Cast Istrie bez ostrovov.

Hranica zemepisnej oblasti vyroby ,Istarski prsut‘/,Istrski prsut“ prebieha od Stupova Cove, na hranici medzi
Zupami Istria a Primorje-Gorski Kotar, smerom na sever pozdlZ hranice medzi tymito Zupami az po $tdtnu hranicu
so Slovinskou republikou.

Tam sa std¢a smerom na zdpad, priom tu oblast zahffia Cast Gizemia Slovinskej republiky, juzne od Ravni Kot, kde
sa otdCa severo-zdpadnym smerom pri Vincarija, a siaha juzne az po vrch Glaviorka, odkial prebieha krdtko
zdpadne a potom opit severozdpadne smerom k obci Lipica az po obec Mala Vrata. Tu sa hranica otdca na zdpad
smerom k Jelovi¢ina, odtial na juhozdpad az po Blazinov Vrh, kde sa prudko otica smerom na zdpad, pricom
prebieha severne od Struznjak a Gnojin, kde sa otdca na juhozdpad az po cestu Jelovice-Podgorje. PozdlZ tejto
cesty prebicha severozdpadnym smerom cez Podgorje, okolo obci Praproce a Crnotice na juhu. Dalej pokracuje po
ceste na sever od obce Kastelec a pred obcou Socerb sa otd¢a smerom k slovinsko-talianskej hranici.

Hranica oblasti vyroby potom prebieha pozdlz stétnej hranice zdpadnym smerom aZ k pobreziu v obci San Barto-
lomeo, odkial pokracuje pozdlz pobrezia juhovychodnym smerom do vychodiskového bodu v Stupova Cove.

5. Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Podnebie istrijského polostrova je prevazne stredozemné, vo vnitrozemi postupne prechddza do kontinentilneho,
pri¢om sa oba typy podnebia vyznacujii Castymi vetrami, ktoré v zime veji zo severu a vychodu. Tieto zimné vetry
vytvaraji podmienky priaznivé pre vyrobu Sunky, ktord sa zadina presne v tomto ro¢nom obdobi (solenie
a suenie). ,Bora“, silny severovychodny vietor vanici z pevniny smerom na more od vrchu Ucka, je mimoriadne
priaznivy, pretoze umoziiuje suenie Sunky ,Istarski prsut“/,Istrski pr$ut“ len na vzduchu, bez dymu, ¢o vyraznym
sposobom podmienuje jej kvalitu a jedine¢nost v porovnani s inymi $unkami.

Vychyrend a osobitd chuf Sunky ,Istarski priut“/,Istrski prsut® nie je len vysledkom pdsobenia podnebia, ale takisto
skiisenosti a zru¢nosti mnohych generacii polnohospodarov v Istrii.

Osipané sa tradicne chovali vySe jedného roka, pricom ich krmivo bolo réznorodé, podla dostupnosti v hospodar-
stve pocas jednotlivych ro¢nych obdobi: datelina a lucerna, tekvica, kapusta, kimna repa, srvdtka, varené zemiaky
atd. Jednou z osobitnych ¢ft dlhoro¢nej miestnej metddy je zlozenie zmesi soli a jednej ¢i viacerych korenin (¢ierne
korenie, cesnak, bobkovy list, rozmarin), ktord sa za sucha vmasiruje do masa. DalSou osobitnou &rtou je sposob,
akym sa zadnd koncatina oddeluje od polovic jato¢nych tiel, a sposob, akym sa $unka tvaruje a pripravuje. Tra-
di¢ny a jedinecny spdsob tpravy zadnej strany stehna sa zachoval od ¢ias, ked domdcnosti na statkoch potrebovali
roztopit ¢o najvacsi objem tukového tkaniva na tuk a zachovat ho na neskorsie pouzitie. Preto sa podla tradi¢ného
receptu v prvej faze vyroby $unky ,Istarski prut/,Istrski prdut“ z Cerstvej zadnej strany stehna odstrani vSetka koza
a podkozny tuk, ¢o je v porovnani s postupmi vyroby $unky v inych oblastiach zriedkavé a priam jedine¢né. Dal-
Sou osobitostou postupu dpravy je, Ze sa neodstrafiujii panvové kosti, o znamend, Ze sa zachovdva viac mdsa
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Vyroba Sunky v Istrii md niekolko storo¢né dejiny, pricom v priebehu ¢asu sa zlepSovali tradi¢né sposoby vyroby.
Najstarsia doteraz ndjdend pisomnd zmienka, v ktorej sa vyslovne spomina $unka, pochddza z roku 1580: zdznamy
obce Ro¢ v hlaholike uvddzaja, ze medzi potravinami objednanymi na svadobni hostinu prefekta bola aj Sunka
(Drazen Vlahov: ,Knjiga racuna opéine Ro¢“ (1566-1628), Stdtny archiv v meste Pazin, Pazin, 2009, s. 102-103).
Takisto v obci Ro¢, len o niekolko rokov neskor, v roku 1594, figurovala $unka na dalsej objedndvke a potom na
jedalnom listku kapitdna Raspora (spravcu bendtskej Casti severnej Istrie) a jeho sprievodu pri prileZitosti osldv dna
sv. Mariny (tamtieZ s. 110 — 111). V pisomnej zmienke z roku 1612 sa uvadza, Ze ,pohorim Ucka presli $tyri
stovky uskokov... Uskoci ukradli mnoho dobytka a velké mnozstvd syra, Sunky, vina a inych potravin“ (Miroslav
Bertosa: ,Istra: doba Venecije”, Zavicajna naklada Zakan Juri, Pula, 1995, s. 318). V dokumente z roku 1810 sa
uvédza, Ze najdrahsie miso zo vietkych bola nasolen bravéovina — $unka a slanina (Nevio Sett6: ,Napoleon u Istri®,
IKK Grozd, Pula, 1989, s. 54, 100, 112, 116, 139, 141).

Tradiciu vyroby Sunky ,Istarski prdut“/,Istrski priut“ v hospoddrstvach v mestdch Manzan, Nova Vas a Bertoky opi-
sal Stanislav Rencelj vo svojom diele ,Suhe mesnine narodne posebnosti“(Kmecki glas, Ljubljana, 1990,
s. 169, 209, 211).

5.2. Specifickost vyrobku

Sunka ,Istarski prsut”/,Istrski prsut* vdaci za svoju osobitnost predovietkym trom faktorom: surovine, tradi¢nej
technoldgii vyroby a svojim organoleptickym vlastnostiam.

Osobitné vlastnosti suroviny sa vysledkom kontrolovaného chovu osipanych cistych plemien, ktorym sa podava
krmivo podla $pecifickych poziadaviek pocas predlzenej doby vykrmu, kym nepresiahnu hmotnost 160 kg. Osi-
pané musia vykazovat v Case zabitia vysokt hmotnost, aby sa ziskali fazké zadné strany stehien, ktoré pri sueni
a dozrievani v dosledku osobitnych &t vyrobného postupu stracaji pomerne velké mnozstvo vody.

Podla tradi¢nej vyrobnej metody sa zadné strany stehien upravujii tak, aby sa zachovali panvové kosti (bedrova
kost, ischium a lonova kost), na rozdiel od sposobu vyroby Sunky v inych regiénoch. Konkrétne to znamend, Ze po
Uprave a zaobleni zadnej strany stehna nie je vidite[nd hlavica stehennej kosti (caput femoris), priom pri inych
typoch Sunky je dobre viditelnd na strednej vnitornej strane a predstavuje jeden z hlavnych vizudlnych prvkov.
V $unke ,Istarski prsut/,Istrski prsut“ tdto hlavica nie je viditeInd, pretoZe je vo vnitri panvovej kosti (acetabulum).

Takisto neobvyklym sposobom upravy zadnej strany stehna je odstranenie koZe a podkozného tuku z celého
povrchu, teda az na miso. Do upravenych zadnych strdn stehien sa za sucha vmasiruje morskd sol spolu so zme-
sou korenia, cesnaku, bobkového listu a rozmarinu. Priddvanie tychto rozmanitych korenin pri soleni je dalSou
osobitnou ¢rtou vyroby Sunky ,Istarski prsut”/,Istrski priut“. Odstrdnenie koZe ma za nasledok nielen o Cosi inten-
zivnejSie schnutie (teda aj stratu hmotnosti), nez pri inych typoch Sunky, ale takisto dalsi osobitny znak tohto
vyrobku, teda vyskyt plesne na povrchu Sunky.

Osobitné organoleptické vlastnosti Sunky ,Istarski priut“/,Istrski prsut® s zrejmé v prvom rade v jej vonkajsom
vzhlade, kedZe na povrchu sa nenachddza ani koza ani podkozny tuk, obsahuje panvové kosti, ktoré podmiefiuj
jej neobvykly podlhovasty tvar, a na povrchu sa ¢asto vyskytuji zhluky plesne rozli¢nej velkosti.

Vysledny vyrobok sa vyznaluje osobitnou arémou, jemnou, mierne slanou chufou, jednotnou ruzovo-&ervenou
farbou a Zziadanou tuhostou svalového tkaniva. Neobsahuje Ziadne pridavné latky, pretoZe sa vyrdba tradicnou
metédou.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Prepojenie Sunky ,Istarski prsut“/,Istrski priut“ a oblasti Istrie vyplyva z priaznivych prirodnych podmienok: v zime
teploty neklesaji extrémne nizko, hoci vzduch je chladny a suchy v désledku Castych vetrov, ¢o predstavuje idedlne
podmienky pre prirodné susenie $unky. Pociatocné nizke teploty a postupné zniZovanie relativnej vlhkosti zabezpe-
¢uja pravidelny proces suSenia. Preto sa solenie (prvy krok vyrobného postupu) moze vykondvat len v obdobi od
15. oktébra do 20. marca. To je jedna z hlavnych zdsad tradi¢ného spdsobu vyroby.

Tieto podnebné podmienky predstavuji idedlne prostredie na vyrobu tradi¢nej Sunky ,Istarski prdut,Istrski prsut®,
ktord je suSend jedine vzduchom, bez pouzitia dymu, ¢o vyrazne ovplyviiuje jej kvalitu a osobitost v porovnani
s inymi typmi $unky.
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Charakteristické vlastnosti ,Istarski prsut”/,Istrski prsut® vyplyvaja takisto z kultirneho dedicstva vidieckych oblasti
Istrie, teda zo skdsenosti a zru¢nosti mnohych generécii istrijskych hospodérov. Sunka sa tradicne vyrabala len
z o§ipanych s velkou hmotnostou (nad 160 kg), ktorych krmivo tvorila datelina, lucerna, tekvica, kapusta, kimna
repa, srvatka, varené zemiaky atd.

Sposob tpravy zadnych casti stehna pri vyrobe Sunky ,Istarski prsut‘/,Istrski prsut” sa nezmenil od cias, ked sa
vidiecke domdcnosti snazili ziskat ¢o najviac masti a uchovat ju na neskorsie pouzitie. Preto sa podla tradicného
receptu v prvej faze vyroby $unky ,Istarski prsut”/,Istrski prsut® z Cerstvej zadnej strany stehna odstrani vSetka koza
a podkozny tuk tak, aby zostalo len miso, ¢o je zriedkavé, ba priam jedine¢né v porovnani s postupmi vyroby
Sunky v inych oblastiach, kde sa koZa na $unke ponechdva. Dalou &rtou Sunky ,Istarski prsut”/,Istrski prsut” je
tradi¢nd Gprava zadnej Casti stehna tak, aby sa zachovali panvové kosti, ¢o znamend, Ze tito Sunka je o Cosi vicsia
nez $unky z inych oblasti.

Susenie $unky bez kozZe a podkozného tuku (¢o znamend, Ze cely povrch svalového tkaniva je priamo vystaveny
vzduchu a na povrchu sa vo fize dozrievania tvori plesen) sa bez pochyb lisi od postupu dozrievania inych typov
$unky a je pri¢inou jedine¢nych organoleptickych vlastnosti $unky ,Istarski priut®/,Istrski prsut®.

Osobitnt arému a chut $unky ,Istarski prdut“/,Istrski priut“ mozno pripisat aj rozmanitym korenindm, ktoré sa do
nej za sucha vmasiruji. Koreniny sa vyrazne podpisujii na aréme Sunky ,Istarski prdut“/,Istrski prdut®, pretoze na
rozdiel od inych typov Sunky sa do kontaktu s koreninami dostdva cely povrch Sunky, ¢o znamend, Ze ich chut
moze lahsie preniknit do vSetkych casti vyrobku.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

[Cldnok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006 ()]

http:/[www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA [ISTARSK1%20PRSUT/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda%2 Olstarski
%20pr3ut-Istrski%20priut.pdf

http:/[www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/
zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/Istrski_prsut_specifikacija.pdf

(}) Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 2.


http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/ISTARSKI%20PRSUT/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda%20Istarski%20pršut-Istrski%20pršut.pdf
http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/ISTARSKI%20PRSUT/Izmijenjena%20Specifikacija%20proizvoda%20Istarski%20pršut-Istrski%20pršut.pdf
http://www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/Istrski_prsut_specifikacija.pdf
http://www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/Istrski_prsut_specifikacija.pdf













ISSN 1977-1037 (elektronické vydanie)
ISSN 1725-5236 (papierové vydanie)

Urad pre vydavanie publikécif Eurépskej tnie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO




	Obsah
	Nevznesenie námietky voči oznámenej koncentrácii (Vec M.7561 – PRE/AXIS) (Text s významom pre EHP) (2015/C 186/01)
	Výmenný kurz eura 4. júna 2015 (2015/C 186/02)
	Nová národná strana obehových euromincí (2015/C 186/03)
	Výzva na predkladanie žiadostí na rok 2015 – Tretí akčný program pre Úniu v oblasti zdravia (2014 – 2020) (Text s významom pre EHP) (2015/C 186/04)
	Verejná výzva na predkladanie návrhov – GP/DSI/ReferNet_FPA/001/15 – ReferNet – Európska sieť referenčných a odborných informácií v oblasti vzdelávania a prípravy (OVP) strediska Cedefop (2015/C 186/05)
	Predbežné oznámenie o koncentrácii (Vec M.7647 – Bridgepoint/Nordic Cinema Group Holding) – Vec, ktorá môže byť posúdená v rámci zjednodušeného postupu (Text s významom pre EHP) (2015/C 186/06)
	Predbežné oznámenie o koncentrácii (Vec M.7571 – Dawn Meats/Terrena/Elivia) – Vec, ktorá môže byť posúdená v rámci zjednodušeného postupu (Text s významom pre EHP) (2015/C 186/07)
	Uverejnenie žiadosti podľa článku 50 ods. 2 písm. a) nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1151/2012 o systémoch kvality pre poľnohospodárske výrobky a potraviny (2015/C 186/08)

