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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI], ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie nimietky vo¢i ozndmenej koncentricii
(Vec M.7161 - DCC Energy/Qstar Forsiljning/Qstar/Card Network Solutions)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2014/C 153/01)

Dna 24. aprila 2014 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voc¢i uvedenej ozndmenej koncentrdcii a vyhldsit
ju za zlucitelnd s vndtornym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na cldnku 6 ods. 1 pism. b) nariadenia
Rady (ES) ¢. 139/2004 (!). Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude zverejnené po
odstraneni akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospodarskej stifazi venovanej fuzidm (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases). Tdto webovd strdnka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individudlnych rozhodnuti
o fazidch podla ndzvu spolocnosti, &isla pripadu, ditumu a sektorovych indexov,

— v eclektronickej podobe na webovej strainke EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cufen/index.htm) pod ¢&islom
dokumentu 32014M7161. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurdpskemu pravu.

() U.v.EUL 24,29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (1)
20. mdja 2014

(2014/C 153/02)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
USD  Americky doldr 1,3702 CAD  Kanadsky dolar 1,4921
JPY Japonsky jen 138,88 HKD  Hongkongsky dolar 10,6225
DKK Dénska koruna 7,4646 NZD  Novozélandsky dolar 1,5978
GBP Britskd libra 0,81400 | SGD Singapursky dolar 1,7160
SEK Svédska koruna 9,0294 KRW  Juhokérejsky won 1 404,75
CHF Svaj(:iarsky frank 1,2223 ZAR Juhoafricky rand 14,3419
ISK Islandskd koruna CNY Cinsky juan 8,5470
NOK Noérska koruna 8,1360 HRK Chorviatska kuna 7,6175
BGN  Bulharsky lev 1,9558 IDR Indonézska rupia 15708,55
CZK Ceskd koruna 27,479 MYR  Malajzijsky ringgit 4,4109
HUF Madarsky forint 305,46 PHP Filipinske peso 59,921
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 47,3166
PLN Polsky zloty 4,1893 THB Thajsky baht 44,616
RON  Rumunsky lei 4,4330 BRL Brazilsky real 3,0362
TRY Tureckd lira 2,8934 MXN  Mexické peso 17,7229
AUD Austrélsky dolar 1,4797 INR Indickd rupia 80,3485

(") Zdroj: referen¢ny vymenny kurz publikovany ECB.
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STIAHNUTIE OBSOLETNYCH NAVRHOV KOMISIE
(2014/C 153/03)

Zoznam stiahnutych ndvrhov

Dokument Medziinstituciondlny Nézov
postup
Niéstroje zahranicnej politiky

KOM(2009) 395 2009/0111/CNS Ndvrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplia nariadenie Rady
(ES) ¢ 314/2004 o urcitych restriktivnych  opatreniach  voci
Zimbabwe

Rozvoj a spoluprica — EuropeAid/Néstroje zahrani¢nej politiky

KOM(2009) 195 2009/0058/COD Navrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplha nariadenie (ES) ¢. 17172006, ktorym sa ustanovuje
ndstroj stability

Zamestnanost, socidlne zdleZitosti a zaclenenie

KOM(2011) 336 2011/0147/COD Navrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢ 1927/2006, ktorym sa zriaduje
Eurépsky fond na prispésobenie sa globalizdcii

Zivotné prostredie

KOM(2003) 624 2003/0246/COD Névrh smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady o pristupe k spra-
vodlivosti v zdlezitostiach Zivotného prostredia

KOM(2006) 232 Névrh smernice Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorou sa ustano-
vuje rdmec pre ochranu pody a ktorou sa meni a dopliia smernica
2004/35[ES

Eurostat

KOM(2011) 335 2011/0146/COD Ndvrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady o eurdpskej stati-

stike o vnimani bezpecnosti v suvislosti s trestnou ¢innostou
Oblast vonkajSich vztahov

KOM(1973) 1929 Néavrh nariadenia Rady o otvoreni, rozdeleni a sprive colnych kvot
Spolocenstva pre ostatné bavlnené litky ¢ 55.09 spolo¢ného
colného sadzobnika s povodom v Libanonskej republike (rok 1974)

KOM(1980) 662 Nédvrh nariadenia o vykondvani rozhodnutia Rady pre spolupricu
EHS - Alzirsko, Maroko, Tunisko, Egypt, Libanon, Jorddnsko,
Syria.. za uUCelom nahradenia zG¢tovacich jednotiek eur6pskymi
zaétovacimi jednotkami v protokole ¢. 2 dohody medzi Eurdpskym
hospoddrskym spolocenstvom a tymito $tdtmi
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Dokument

Medziinstituciondlny
postup

Néazov

KOM(1983) 303

Névrhy nariadeni Rady na opitovnd zmenu clinkov 6 a 17 proto-
kolu o vymedzeni pojmu ,p6vodné produkty“ a metédach adminis-
trativnej spoluprdce, pokial ide o dohody o spoluprici medzi
Eurépskym hospoddrskym spolocenstvom a Alzirskom, Egyptom,
Jorddnskom, Libanonom, Marokom, Syriou a Tuniskom

KOM(1985) 534

Névrh nariadenia Rady (EHS), ktorym sa menia urcité operacie
s Juznou Afrikou a ustanovenia o dovoze a vyvoze urcitych
produktov

KOM(1989) 19

Navrh nariadenia Rady, ktorym sa pozastavuji colné koncesie
a zvySuji cld v rdmci kombinovanej nomenklatdry, pokial ide
o urtité produkty pochddzajice z USA

Zdravie a spotrebitelia

KOM(2011) 633
a COM(2012) 48,
ktorymi sa meni
KOM(2008) 663

2008/0256/COD

Navrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorou sa meni
a doplna smernica 2001/83[ES, ktorou sa ustanovuje zdkonnik
Spolocenstva o humdnnych liekoch, pokial ide o informdcie urcené
verejnosti o liekoch viazanych na lekdrsky predpis

KOM(2011) 0632
a COM(2012) 0049,
ktorymi sa meni{
KOM(2008) 662

2008/0255/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢. 726/2004, ktorym sa stanovujii postupy
Spolocenstva pri povolovani lickov na humdnne pouZitie a na vete-
rindrne  pouzitie a pri vykondvani dozoru nad tymito liekmi
a ktorym sa zriaduje Eurépska agentiira pre lieky, pokial ide
o informdcie urlené verejnosti o liekoch viazanych na lekdrsky

predpis

Ludské zdroje a bezpecnost

KOM(2005) 190

2005/0072/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplna nariadenie (EHS) ¢. 1210/90 o zriadeni Eurdpskej environ-
mentdlnej agentGry a Eurdpskej environmentdlnej informacnej
a monitorovacej siete, pokial ide o funkéné obdobie vykonného
riaditela

KOM(2005) 190/2

2005/0073/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (EHS) ¢ 337/75, ktorym sa zriaduje Eurépske
stredisko pre rozvoj odborného vzdeldvania, pokial ide o funkéné

obdobie riaditela

KOM(2005) 1903

2005/0074/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplna nariadenie (EHS) ¢. 1365/75 o zriadeni Eurdpskej nadécie
pre zlepSovanie Zivotnych a pracovnych podmienok, pokial ide
o funkéné obdobie riaditela a zdstupcu riaditela

KOM(2005) 190/4

2005/0075/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplha nariadenie (EHS) ¢. 1360/90 o zriadeni Eurdpskej naddcie
pre odborné vzdeldvanie, pokial ide o funkéné obdobie riaditela
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Dokument

Medziinstituciondlny
postup

Néazov

KOM(2005) 190/5

2005/0076/COD

Névrh nariadenia Eur(’)pskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a dopliia nariadenie (EHS) ¢. 302/93 o vytvoreni Eurépskeho moni-
torovacieho centra pre drogy a drogova zavislost, pokial ide
o funkéné obdobie riaditela

KOM(2005) 190/6

2005/0077/COD

Ndvrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplha nariadenie (ES)

¢ 40/94, pokial ide o funkéné obdobie predsedu Uradu pre
harmoniziciu vnitorného trhu

KOM(2005) 1907

2005/0078/COD

Navrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplia nariadenie (ES)
& 2100/94, pokial ide o funkéné obdobie predsedu Uradu Spolo-
Censtva pre odrody rastlin

KOM(2005) 190/8

2005/0079/COD

Navrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplia nariadenie (ES)

¢. 2965/94 o zriadeni Prekladatelského strediska pre institdcie
Eurdpskej tnie, pokial ide o funkéné obdobie riaditela

KOM(2005) 190/9

2005/0080/COD

Navrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplia nariadenie (ES)

¢ 1035/97, ktorym sa zriaduje Eurdpske stredisko pre monitoro-
vanie rasizmu a xenofdbie, pokial ide o funkéné obdobie riaditela

KOM(2005) 190/10

2005/0081/COD

Néavrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢ 178/2002, pokial ide o funkéné
obdobie vykonného riaditela Eurépskeho tiradu pre bezpecnost
potravin

KOM(2005) 190/11

2005/0082/COD

Névrh nariadenia Europskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplha nariadenie (ES) ¢. 851/2004, ktorym sa zriaduje Eurépske
stredisko na prevenciu a “kontrolu chorob, pokial ide o funkéné
obdobie riaditela

KOM(2005) 190/12

2005/0083/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢ 726/2004, pokial ide o funkéné
obdobie vykonného riaditela Eurdpskej agentiry pre lieky

KOM(2005) 190/13

2005/0084/COD

Ndvrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplha nariadenie (ES)
¢. 13212004, pokial ide o funkéné obdobie vykonného riaditela
Eurépskeho tiradu pre dohlad nad globdlnymi naviga¢nymi satelit-
nymi systémami (GNSS)

KOM(2005) 190/14

2005/0085/COD

Névrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplha nariadenie (ES) ¢ 2062/94, ktorym sa zriaduje Eurépska
agentira pre bezpeCnost a ochranu zdravia pri prici, pokial ide
o funkéné obdobie riaditela

KOM(2005) 190/15

2005/0086/COD

Néavrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a dopfﬁa nariadenie (ES) ¢ 1406/2002, ktorym sa ustanovuje
Eurépska ndmornd bezpeCnostnd agentira, pokial ide o funkcné

obdobie vykonného riaditela

KOM(2005) 190/16

2005/0087/COD

Néavrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢ 1592/2002, pokial ide o funkéné
obdobie vykonného riaditela a riaditelov Eurdpskej agentiry pre
bezpecnost letectva
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Dokument

Medziinstituciondlny
postup

Néazov

KOM(2005) 190/17

2005/0088/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a doplia nariadenie (ES) ¢ 881/2004, ktorym sa ustanovuje
Eurépska Zelezni¢nd agentiira, pokial ide o funk¢né obdobie vykon-
ného riaditela

KOM(2005) 190/18

2005/0089/COD

Ndvrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a doplha nariadenie (ES)
¢. 2007/2004, pokial ide o funkéné obdobie vykonného riaditela
a zastupcu vykonného riaditela Eurdpskej agentdiry pre riadenie
operacnej spoluprdce na vonkajsich hraniciach ¢lenskych Stitov
Eurdpskej tnie

Vniitorny trh a sluzby

KOM(2004) 582

2004/0203/COD

Néavrh smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady, ktorou sa meni
a doplita smernica 98/71/ES o prdvnej ochrane dizajnov

KOM(2010) 350

2010/0198/CNS

Névrh nariadenia Rady (EU)
Eurdpskej tnie

o rezime prekladov pre patenty

KOM(2008) 396

2008/0130/APP

Névrh nariadenia Rady o Statite eurdpskej siikromnej spolo¢nosti

Mobilita a doprava

KOM(2011) 710

2011/0327/COD

Névrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorou sa meni
a doplna smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2006/126/ES,
pokial ide o vodicské preukazy, ktoré zahffiaji funkcie karty vodica

KOM(2007) 497

2007/0183/CNS

Névth rozhodnutia Rady o wuzavreti protokolu, ktorym sa meni
a doplha dohoda medzi Eurépskym spolocenstvom a Marockym
kralovstvom o urcitych aspektoch leteckych dopravnych sluzieb,
s cielom zohladnit pristipenie Bulharskej republiky a Rumunska
k Eurdpskej tnii

Dane a colnd tnia

KOM(2002) 64

2002/0041/CNS

Navrh smernice Rady, ktorou sa meni a dopliia smernica 77/388|
EHS, pokial ide o osobitnii dpravu pre cestovné kanceldrie

KOM(2003) 78/2

2003/0057/COD

Navrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorym sa meni
a dopliia nariadenie (EHS) ¢. 218/92 o administrativnej spolupraci
v oblasti nepriameho zdafiovania (DPH), pokial ide o dalsie
opatrenia tykajice sa sluzieb cestovného ruchu

KOM(2004) 7281

2004/0261/CNS

Rady, ktorou sa meni smernica 77/388/EHS
zjednodusit povinnosti spojené s dafiou z pridanej

Névrh smernice
s cielom
hodnoty

KOM(2008) 497

2008/0164/ACC

Navrh nariadenia Rady, ktorym sa meni a dopliia nariadenie Rady
(EHS) ¢ 2112/78, ktoré sa tyka uzavretia Colného dohovoru
o medzindrodnej preprave tovaru na podklade karnetov TIR
(Dohovor TIR) zo 14. novembra 1975 v Zeneve

Kodifikicie

KOM(2007) 755

2007/0256/COD

Névrh nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady o Statistickej klasi-
fikdcii ekonomickych ¢innosti v Eurépskom spolocenstve

KOM(2008) 99

2008/0037/COD

Néavrh smernice Rady o veterindrnych kontrolich v obchode vnutri

Spolocenstva (kodifikované znenie)
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Dokument Medziinstituciondlny Nézov
pOStLlp

KOM(2008) 351 2008/0115/COD Néavrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o aproximdcii prav-
nych predpisov ¢lenskych Stitov sedadle vodica kolesovych polno-
hospodarskych alebo lesnych traktorov (kodifikované znenie)

KOM(2008) 697 2008/0204/COD Navrh smernice Rady, ktorou sa stanovujii pravidld kontroly
a opatrenia na boj s africkim morom koni (kodifikované znenie)

KOM(2009) 299 2009/0080/COD Névrh smernice Rady ..[...[ES o obchodovani so sadivom zemiakov

KOM(2010) 359 2010/0194/COD Névrh smernice Eurépskeho Parlamentu a Rady o obchodovani
s materidlom na vegetativne rozmnoZovanie vinica

KOM(2010) 508 2010/0261/COD Néavrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o pripustnej hladine
hluku a o vyfukovych systémoch motorovych vozidiel (kodifikicia)

KOM(2010) 510 2010/0264/COD Ndvrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o ochrannych
konstrukcidch chrdniacich pri prevriteni, ktoré si namontované na
zadnej casti uzkorozchodnych kolesovych — polnohospodérskych
a lesnych traktorov (kodifikdcia)

KOM(2010) 610 2010/0302/COD Névrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o ochrannych
konstrukcidch chrdniacich pri prevriteni, ktoré si namontované
pred sedadlom vodica dzkorozchodnych kolesovych polnohospodar-
skych a lesnych traktorov (kodifikicia)

KOM(2010) 635 2010/0309/COD Névrh nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady, ktorym sa ustano-
vuje systém na identifikiciu a registriciu oviec a koz (kodifikdcia)

KOM(2010) 717 2010/0348/COD Névrh smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady o montdZi, umiest-
neni, obsluhe a oznaceni ovlddacov kolesovych polnohospodirskych
alebo lesnych traktorov (kodifikdcia)

KOM(2010) 729 2010/0349/COD Néavrh smernice Eurépskeho parlamentu a Rady o brzdovych zaria-
deniach kolesovych polnohospodarskych alebo lesnych traktorov
(kodifikécia)

KOM(2010) 746 2010/0358/COD Néavrh smernice Eurdpskeho parlamentu a Rady o priestore pre

obsluhu, pristupe k miestu vodica, ako aj o dverich a okndch
polnohospodarskych a lesnych kolesovych traktorov (kodifikdcia)
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v

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec M.6968 — Lufthansa/CAE[JV)
Vec, ktord moze byt posidend v rimci zjednoduSeného postupu
(Text s vyznamom pre EHP)
(2014/C 153/04)

1. Eurépskej komisii bolo 13. médja 2014 podla clinku 4 nariadenia Rady (ES) ¢ 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamy$lanej koncentrcii, ktorou podniky Deutsche Lufthansa AG (,Lufthansa“, Nemecko) a CAE
Inc. (,CAE“, Kanada) ziskavaji v zmysle clanku 3 ods. 4 nariadenia o fazidch prostrednictvom kiapy akcif
spolo¢nii kontrolu nad novozaloZenou spolo¢nostou tvoriacou spolo¢ny podnik (,JV*).

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Lufthansa: globdlna skupina v oblasti letectva, pésobi v odvetviach: osobnd leteckd doprava, logistika, udrzba,
opravy, generdlne revizie, catering, sluzby IT a sluzby vycviku posddky pilotnej kabiny a palubnych
sprievodcov,

— CAE: posobi v oblasti modelovania, simuldcie a vycviku pre civilné letectvo a obranu. Cinnost podniku je
diverzifikovand a siaha od predaja produktov leteckej simuldcie aZz po poskytovanie komplexnych sluzieb,
ako st vycvikové a letecké sluzby, odborné sluzby, podpora prevadzky a ziskavanie posidky (crew sourcing),

— JV: bude podsobit v oblasti vyvoja a vyddvania oprdvneni pre pilotov a palubni posidku, ako aj v oblasti
inych vycvikovych sluzieb pre program lietadiel Bombardier C-Series.

3. Na zéklade predbezného postidenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci, sa
Eurépska komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu posobnosti nariadenia
o fazidch. V stlade s ozndmenim Komisie o zjednodufenom postupe pri rieSeni niektorych koncentricii podla
nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (%) je potrebné uviest, Ze tto vec je mozné posudzovat v sillade s postupom
stanovenym v ozndmeni.

4. FEurbpska komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

Pripomienky musia byt Eurdpskej komisii dorucené najneskér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto oznd-
menia. Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu alebo postou s uvedenim referencného ¢isla M.6968 — Lufthansa/CAE[JV na tdto adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" U V. EQ L 24,29.1.2004, s. 1 (,nariadenie o fazidch).
() U.v.EU C 366, 14.12.2013, 5. 5.
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2014/C 153/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clanku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (%).

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznafeni a oznafeni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (3
»Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“
ES ¢ IT-PGI-0005-01067 — 11.12.2012
CHZO (X) CHOP ( )
1. Nizov

,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola®“.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Taliansko.

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh wyrobku
Trieda 2.4. Chlieb, pecivo, kolaciky, cukrarske vyrobky, susienky a ostatny pekdrsky tovar.

3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vzfahuje ndzov uvedeny v bode 1

Nédzov ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ odkazuje na pekdrsky vyrobok, ktory sa ziskava pripravou
cesta z muky, tuku, soli a roznych volitelnych prisad a nédsledne sa pecie na plochej panvici.

Vyrobok urceny na spotrebu md tvar placky slonovinovobielej farby s charakteristickymi rozlicne velkymi
$kvrnami, ktoré maji na obidvoch strandch rozne odtiene jantirovej farby. Md prijemnt chut a jeho
osobitnd vona pripomina Cerstvo upeceny chlieb.

Charakteristické fyzikdlne vlastnosti vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ su:
tvar: okrahly;

rozmery:
— priemer od 15 ¢cm do 25 cm a od 23 ¢cm do 30 ¢cm v pripade druhu ,alla Riminese®,
— hrabka dosahuje 4 mm az 8 mm, ale v pripade druhu ,alla Riminese“ najviac 3 mm;

vonkajsi vzhlad: povrch je vlnity a nepravidelny, je pokryty skvrnami jantdrovej farby ¢i bublinami
roznych velkosti, ktoré vznikli pri pecent;

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1. )
(®» U.v.EUL 93, 31.3.2006, s. 12. Nariadenie nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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organoleptické vlastnosti: prijemnd chut a osobitnd vona pripominajiica Cerstvo upeceny chlieb.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Na vyrobu vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ sa pouzivaji tieto prisady:
3.3.1. Povinné prisady na 1000 g obycajnej pSeni¢nej muky
obyc¢ajnd pSeni¢nd muka;
voda: podla potreby na ziskanie homogénneho cesta;
sol: menej nez alebo maximdlne 25 g;
tuk: bravéovd mast afalebo olivovy olej afalebo extra panensky olivovy olej, maximdlne 250 g.

3.3.2. Volitelné prisady na 1000 g obycajnej pSeni¢nej muky
kypriace latky: séda bikarbéna, difosfore¢nan disodny, kukuri¢ny alebo pSeni¢ny skrob, maximélne 20 g.
Je zakdzané priddvat konzervacné latky, dochucovadld afalebo iné pridavné ldtky.

3.4.  Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu)

3.5.  Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky uvedené vyrobné fizy sa musia uskutocfiovat vo vymedzenej zemepisnej oblasti:
priprava cesta (mieSanie surovin s vodou, kym sa nevytvori pevné cesto);
porciovanie (cesto sa rukou alebo mechanicky rozdeli na valce alebo bochniky);

valkanie (proces splostovania valcov alebo bochnikov cesta s cielom vytvorit vyrobok ,Piadina
Romagnola“/,Piada Romagnola“ sa vykondva vylu¢ne mechanicky alebo manuélne);

pecenie (peCenie zahffla tepelné spracovanie placky cesta z obidvoch strdn; placka sa moze otdcat rucne
alebo mechanicky);

vychladnutie.

3.6.  Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Vyroba a balenie musia predstavovat nepretrzity proces, aby sa zabrdnilo tomu, Ze vyrobok po vychlad-
nuti strati svoju Struktiru. Ak vyrobok zostane v priamom kontakte so vzduchom dlhsie ako pocas jeho
prirodzeného chladnutia, dojde k naruseniu jeho osobitnych organoleptickych vlastnosti, vyschne a stvrdne.

Ak sa ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ poddva ihned, prediva sa v potravindrskom baliacom
papieri alebo v litkovom baleni. Ak je vyrobok urCeny na neskorSiu konzumdciu, preddva sa zabaleny
v uzavretych vzduchotesnych potravindrskych vreckach.

Balenie vyrobku uréeného na neskorsiu konzumdciu do uzavretych vzduchotesnych potravindrskych vreciek
prispieva nielen k tomu, aby sa zabrdnilo naruSeniu jeho organoleptickych vlastnosti, ale zabrafuje tiez
vystaveniu vonkajsim zdrojom napadnutia, a to najmi Skodlivym vplyvom napadnutia mdcénymi parazitmi
(konkrétne molou miicnou).

3.7.  Specifické pravidld oznacovania
Na kazdom baleni vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola® CHZO sa musi nachddzat jasny,
Citatelny, nezmazatelny a lahko rozoznatelny tlaceny text obsahujici tieto prvky:

— logo EU,

— nézov ,Piadina Romagnola“ alebo ,Piada Romagnola“, za ktorym nasleduje text ,Indicazione Geografica
Protetta“ [,chrdnené zemepisné oznacenie“] alebo zodpovedajici akronym IGP [,CHZO“],

— logo vyrobku.
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V zdujme zabezpecenia maximélnej jasnosti pre spotrebitelov je v pripade druhu ,alla Riminese® vyrobku
,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ nevyhnutné uviest na obale dodato¢ny text ,alla Riminese®, a to
jasnym, Citatelnym, nezmazatelnym a lahko rozliSitelnym tlacenym pismom rovnakého typu, aky sa
pouzil pre ndzov ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“.

Ukédzka loga sa uvaddza niZsie.

Piadina
Romagnola

Pouzité farby si hnedd 724 C a bézovd 728 C.

Na miestach, kde sa vyrobok vyrdba a preddva priamo, sa logo a uvedeny text modZu nachddzat vedla
znacky s ndzvom obchodu. Pismend pouzité pre ndzov ,Piadina Romagnola“ alebo ,Piada Romagnola“
CHZO a dal3i text stanoveny v tomto dokumente sa musia nachddzal na jednom viditelnom mieste
a musia sa uviest jasne, Citatene, nesmie byt mozné ich zotrieft a musia byt dostatolne velké na to,
aby vystupovali oproti pozadiu, na ktorom st vytlacené, ¢im st jasne rozpoznatelné od ostatného textu
afalebo inych obrazov.

Stitky mozu obsahovat aj dalsie nepovinné informécie, ktoré pomodzu spotrebitelovi, ajalebo informécie
o vyzivovych hodnotich, ako aj ndzvy spolo¢nosti ¢i obchodné znacky, ak tieto prvky nemaji pochvalny
vyznam a nezavadzaji spotrebitela. V pripade vyrobkov urCenych na medzindrodny trh sa text ,chranené
zemepisné oznacenie“ moze uvadzat v jazyku prislusnej krajiny.

4, Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast, v ktorej sa moze produkovat a balif vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“, je histo-
rické tzemie regiéonu Romagna, presnejie celé tzemie provincii Rimini, Forli-Cesena a Ravenna, a zahffia
aj tieto obce v provincii Bologna: Borgo Tossignano, Casalfiumanese, Castel del Rio, Castel Guelfo, Castel
San Pietro, Dozza, Fontanelice, Imola, Mordano.

5. Siivislost so zemepisnou oblastou
5.1.  Specifickost zemepisnej oblasti

Romagna je najvychodnejsia Cast regiéonu Emilia-Romagna. Rozprestiera sa na tzemi od pobreZia
Jadranského mora na vychode az k hranici s provinciou Bologna na zdpade a od hranice s regiénom
Marche na juhu aZ po hranicu s provinciou Ferrara na severe. M4 mierne, subkontinentdlne podnebie,
ktoré sa meni v zdvislosti od nadmorskej vysky a vzdialenosti od pobrezia. Podnebie regiénu Romagna sa
velmi neli§i od podnebia vo zvysku severného Talianska, z d6vodu postupného zuzovania planiny md
vSak svoje osobité vlastnosti.

Z historického hladiska sa vyroba a konzumdcia vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ sirili
ako alternativa chleba, ktory bol dostupny len v obmedzenom mnozstve. Oslavovany bdsnik Giovanni
Pascoli z Romagne preto oznacil tento vyrobok za ,ndrodny chlieb obyvatelov Romagne*.

Této tradicia sa po stdrocia upeviiovala a spolu s osobitnymi vyrobnymi postupmi sa stala v 70. rokoch
dvadsiateho storo¢ia zdkladom pre vznik maloobjemovej komercnej vyroby vyrobku ,Piadina Romagnola“|
,Piada Romagnola“, ktord prebichala v malych obchodoch (stinkoch) a vyrobok bol urfeny na okamzité
poddvanie.

Stanky vyrdbajice a preddvajuce vyrobky ,piadine uréené na okamziti konzumdciu st v regiéne
Romagna rozsirené a viditelné a predstavuji charakteristicki ¢értu daného tdzemia, zndmu miestnym
obyvatelom, ako aj turistom. Z tejto tradicie sa vyvinula vyroba vyrobkov ,Piadina Romagnola“/,Piada
Romagnola“ balenych na neskorsiu spotrebu.
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5.2.

5.3.

Pri priprave vyrobkov ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ je potrebné zohladnit postupy, ktoré sa
v priebehu Casu odovzdavali z generdcie na generdciu v regidne Romagna a ktoré dodavaji vyrobku
charakteristické vlastnosti. Pri zmieSavani prisad by sa malo dodrziavat presné poradie; cesto sa nesmie
vypractvat prili§ dlho a musi nadobudnuif takd pevnost, aby ho bolo mozné rozvalkat. Musi sa piect pri
spravnej teplote a tak dlho, ako je urcené, priom cesto sa na platni musi otdcat, aby vyrobok ziskal
vlastnosti opisané v bode 3.2.

Tieto zru¢nosti vyplyvajii z poznatkov a dlhodobych skisenosti miestnych vyrobcov a dodivaji vyrobku
,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ osobité vlastnosti. Tieto vlastnosti sa od vzniku vyrobku nezmenili
a umoznili vyrobku zachovat si v priebehu ¢asu svoju povest.

Specifickost vyrobku

Vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ je najtypickejSia $pecialita v regiéne Romagna. Mozno ho
ndjst viac-menej kdekolvek v uliciach Romagne. Vyrdbaji ho tzv. piadinare (oznacenie kuchdrok peciicich
vyrobok ,piadina®) vo svojich typickych farebnych stinkoch, v reStaurdcidch, $pecializovanych predajniach
a potravindrskych obchodoch. Vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ je natolko zndmy, Ze ho
poznaji aj za hranicami regiénu.

Ziskava sa z cesta, ktoré vznikne zmieSanim mduky, vody, soli, tuku a urcitych volitelnych prisad a spra-
covanim podla dlhoro¢nej tradicie. Méd tvar placky slonovinovobielej farby s charakteristickymi rozlicne
velkymi $kvrnami, ktoré majii na obidvoch stranich rdzne odtiene jantdrovej farby, a md vyraznd chut
a charakteristickit vofiu podobnii voni Cerstvo upeceného chleba.

Pricinnd  stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou wyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Povest vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ je tzko prepojend s miestnou histériou a tradi-
ciami, a dokonca aj so slovnymi obratmi a ludovymi poverami.

Slovo ,piada“ po prvykrit oficidlne pouzil Giovanni Pascoli, ktory potaliancil slovo ,pie“ pochddzajice
z ndredia regiénu Romagnol. V sldvnej kritkej bdsni spieval chvdly na placku ,piadina“, jedlo staré ,skoro
ako ludstvo samotné“, ktord opisal ako ,ndrodny chlieb obyvatelov Romagne®, a tak vytvoril neoddeli-
te[né spojenie medzi vyrobkom ,piadina“ a regiénom Romagna.

Charakteristické vlastnosti vyrobku ,Piadina Romagnola“ st zdokumentované v roznych pisanych dielach,
¢asto v monografidch. Uzndva sa v nich povod tohto vyrobku prostrednictvom historickych zdrojov,
ilustruji sa rozdiely medzi dvoma typmi vyrobku ,piadina“. Tieto dokumenty tak prispievaji k povesti
vyrobku pozndmkami, ako ho pripravif a ¢o s nim poddvat. Antonio Sassi, ktory piSe pre magazin
Il Plaustro, v roku 1913 opisal vyrobok ,piadine“ (mnozné cislo) ako ,tradi¢né, chutné ploché chleby
(schiacciate) obyvatelov Romagne®.

Adelmo Masotti vo svojej knihe Vocabolario Romagnolo-Italiano, ktor redigovalo vydavatelstvo Zanichelli
v roku 1996, vymedzil vyrobok ,piada“ ako ,tenky, nekvaseny plochy chlieb (focaccia), typicky pre region
Romagna, peceny na rozpdlenej platni.

Existuje mnozstvo literdrnych citdci, ktoré odliSuji vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ od
druhu ,alla Riminese* z hladiska priemeru aj hribky. Medzi takéto priklady patri kniha La Piadina
Romagnola Tradizionale od Graziana Pozzetta (vydalo ju vydavatelstvo Panozzo, Rimini, v roku 2005)
alebo kniha Cucina di Romagna, ktorti vydalo vydavatelstvo Franco Muzzio v roku 2004. V obidvoch sa
tieto dva druhy rozlisuja.

V roku 2004 sa objavilo vydanie, v ktorom sa po prvykrit uvddzal aj recept na pripravu vyrobku
,Piadina Romagnola“ preloZzeny do arabského, franciizskeho, anglického, japonského, ¢inskeho, ruského,
$panielskeho a nemeckého jazyka.

Odkazy na vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ sii v gastronomickych publikdcidch a priruc-
kich casté.

V prirucke Italia a tavola — Guida Gastronomica (Talianske restaurdcie — Gastronomicky sprievodca) (strana 30,
Taliansky turisticky klub, 1984) sa uvddza a opisuje vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“
v kapitole s ndzvom Tradicné jedld zo vcerajska v sucasnosti opit ziskavaji popularitu. V ¢lanku sa
opisujii prisady pouzité na jeho vyrobu, spdsob jeho konzumdcie, krdjania ¢i plnenia a preloZenia cez
seba, ako aj jeho charakteristicky plochy vzhlad.
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Turisticky sprievodca s ndzvom Turismo gastronomico in Italia (Gastronomicky cestovny ruch v Taliansku)
(strany 367 a 368, Taliansky turisticky klub, 2001) obsahuje v casti o regiéne Emilia-Romagna po kratkej
prezentdcii provincie Rimini informdcie o vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ naplnenom
tdeninami a syrom ako o najpopuldrnejSom jedle v provincii.

Vo zvizku s ndzvom Romagna — viaggio attraverso le regioni italiane (Romagna — cesta talianskymi regionmi)
(strana 53, Finintenet S.p.A, 2002) je kapitola Rimini, il regno della Piadina (Rimini — miesto, kde vlddne
piadina) venovand opisu vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“, spdsobu, ako ho pripravit
a vychutnat si ho, najmid ked je naplneny syrom a tideninami.

Vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“ sa objavil dokonca aj v ndrodnych televiznych vysiela-
niach. Zndmy je napriklad televizny program Terra e Sapori (Krajina a chute) vysielany stanicou Rai
18. jula 2008 s ndzvom Emilia Romagna: tajomstvd Piadiny, ktory dokumentoval prisady, recepty
a sposoby pripravy vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“.

Napokon mozZno este uviest, Ze v regiéne Romagna sa uZ nejaky cas konaji podujatia a gastronomické
sitaze predvadzajice vyrobok ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“.

Od roku 1993 sa v meste Cervia (provincia Ravenna) kond podujatie Piadina d’Autore (Vyrobca piadiny).
V tejto stfazi sa miestnym stinkom udeluje cena za najlepdiu vyrobent piadinu.

Od roku 1998 sa v meste Santarcangelo di Romagna kond Palio della Piadina, podujatie, ktorého cielom
je zachovat tradicie stvisiace s tymto autentickym vyrobkom gastronémie regiénu Romagna.

V clanku uverejnenom 6. jala 2009 sa uvddzala spridva o udeleni ceny za najlepsiu piadinu (Najlepsia
piadina: cena za najlepsi romagnolsky recept par excellence).

V suvislosti so sufazou v roku 2010 Premio Piadina Romagnola, miglior piadina 2010 (Cena Piadina
Romagnola, cena za najlepsiu piadinu v roku 2010) vysla tlacovd sprava.

Medzi najnovsie podujatia patria:

— Lo Sposalizio della Piadina, ktoré sa zacalo v roku 2002 v meste Cesena s tUmyslom dalej rozvijat
tradiciu vyrobku ,Piadina Romagnola“/,Piada Romagnola“,

— Dni piadiny, ide o spolocenskd udalost, ktord sa organizuje od roku 2010 ako stcast festivalu Wine
Food Festival regiénu Emilia-Romagna. Tato spolocenskd udalost trvd dva dni, pocas ktorych sa organi-
zujii podujatia, prezentdcie, koncerty a ochutndvania piadiny v celom regiéne Romagna.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006 ()]

Uplny text $pecifikicie vyrobku je dostupny na tejto webovej lokalite: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo

priamo na domovskej internetovej stranke Ministerstva pre politiku polnohospoddrstva, potravindrstva a lesného
hospodérstva (www.politicheagricole.it) kliknutim na ,Qualita e sicurezza“ (Kvalita a bezpecnost) (v pravej hornej
Casti obrazovky) a potom na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE* (Specifikicia predlozend na
preskiimanie EU).

() Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 2.
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Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2014/C 153/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clanku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (%).

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (3
»JAMBON DE VENDEE“
ES ¢&: FR-PGI-0005-01135 - 30.7.2013
CHZO (X) CHOP ( )
1. Nizov

,Jambon de Vendée®

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Franctzsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh wyrobku

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, tdené atd.)

3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vzfahuje ndzov uvedeny v bode 1

Jambon de Vendée® sa vyrdba vylucne z Cerstvého bravcového zadného stehna bez kolienok.

Ak je ,Jambon de Vendée vcelku, je bez kosti a ma tvar pravidelného kvddra s vajcovitym zaoblenim.
Povrch Sunky je svetlohnedej farby, pretoze je potrety zmesou korenin.

Ak je Sunka nakrdjand na platky, jej vnatro md cervend farbu s vyskytom bielych tukovych ziliek. Sfar-
benie je svetlé a vzhladom pripomina surové miso. Obvod plitkov je olemovany hnedou vrstvou, ktord
vznikd v désledku korenin.

Jambon de Vendée* md mikkd, jemnd a $favnatd textdru.

Pokial ide o aromatické vlastnosti, ,Jambon de Vendée“ sa vyznaCuje ovocnou voiiou pilenky a korenin,
ktorymi sa potiera (Skorica, Cierne korenie, tymian, bobkovy list...). Sland chuf je v Sunke ,Jambon de
Vendée* jemnd. Sunka sa vyznaCuje urcitou komplexnostou arém a jemnostou, ktord sa naplno rozvija
o to viac, Ze arémy sivisiace s proteolyzou a oxiddciou tukov s nevyrazné.

Jambon de Vendée* md vlhkost odtu¢neného vyrobku (VOV) pod 76 %.
Celkovy obsah cukrov vo vyrobku (laktéza, dextréza, sachardza, glukéza) je nizsi ako 1 %.
Hmotnost celej Sunky po dokonéceni vyroby je 4,5 az 7,5 kg.

Sunka ,Jambon de Vendée* sa prezentuje a preddva vcelku, ako polovica, v Stvrtinich, v porcidch, nakri-
jand na platky, kocky alebo pésiky.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1. )
(® U.v.EUL 93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Misové suroviny pochddzaji vyluéne z Cerstvého nezmrazeného misa z vykrmovych osipanych, ktorych
hmotnost jato¢nych tiel po vychladnuti je 80 az 95 kg.

Obdobie medzi zabitim, rozrdbkou a vykostenim stehien musi byt ¢o najkratSie a nesmie presiahnut
6 dni.

Cerstvé stehnd, ktoré vstupujii do vyroby Sunky ,Jambon de Vendée* maji tieto vlastnosti:
— Cerstvd hmotnost 8 az 12 kg,

— hrabka tuku do 25 mm,

— biely a pevny tuk a ruzovkasté maiso,

— pH 5,5 az 6,2,

— teplota v jadre Sunky od 0°C do +5°C,

Dalsimi surovinami, ktoré vstupuji do vyroby $unky ,Jambon de Vendée* si:

— suchd hrubozrnnd morskd sol,

— pilenka z vina s objemovou koncentriciou alkoholu najmenej 40°,

— koreniny a aromatické latky, pricom najmenej 60 % tvori: $korica, Cierne korenie, tymian a bobkovy
list,

— povolené pridavné litky: cukry (dextréza, sachardza, lakt6za, glukdza), dusi¢nan draselny (E252),
dusi¢nan sodny (E251), dusi¢nanovd konzervacnd sol, dusitan draselny, fermenty.

3.4.  Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu)

3.5.  Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Kroky vyroby $unky ,Jambon de Vendée“ od prevzatia Cerstvych stehien po vyvoz konetnych vyrobkov
pred nakrdjanim a zabalenim sa uskutoCfiuji v zemepisnej oblasti.

3.6.  Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Sunka ,Jambon de Vendée* sa moze preddvat vcelku, ako polovica alebo §tvrtina, alebo sa moze prezen-
tovat nakrdjand na platky roznej hribky, na kocky alebo pdsiky.

Moze byt balend vikuovo alebo v ochrannej atmosfére.
Teplota v miestnosti, v ktorej sa Sunka krdja alebo bali, méze byt najviac 12 °C.

3.7.  Specifické pravidld oznacovania

Nezdvisle od oznaCovania, ktoré je povinné pre misové vyrobky, sa na stitkoch vyrobkov uvadzaju tieto
informadcie:

— nézov chrdneného zemepisného oznacenia: ,Jambon de Vendée,
— kontaktné ddaje vyrobcu.

4, Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

£ 6

Zemepisnt oblast sunky ,Jambon de Vendée* tvori sivisly zemepisny celok, ktory splita kritérid tykajice
sa prirodného prostredia, znalosti a skdsenosti vyroby, osved¢enych postupov vyroby a spotreby, ako aj
znamosti zemepisného oznacenia.

Zemepisnd oblast chrineného zemepisného oznalenia ,Jambon de Vendée“ zahfna:
— cely departement Vendée,

— v departemente Loire-Atlantique tieto kantény: Aigrefeuille-sur-Maine, Bouaye, Bourgneuf-en-Retz,
Carquefou, Clisson, Legé, Le Loroux-Bottereau, Machecoul, Nantes (1., 2., 3., 4., 5., 6., 7., 8, 9., 10.
a 11. kantdn), Rezé, Saint-Philbert-de-Grand-Lieu, Vallet, Vertou, Vertou-Vignoble,

— v departemente Maine-et-Loire tieto kantény: Cholet (1. a 3. kantén, 2. kantén scasti), Montfaucon-
Montigné.
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5.2.

Savislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Prirodné faktory

£ A6

Zemepisnd oblast Sunky ,Jambon de Vendée* sa nachddza na pobrezi Atlantického ocednu a prejavuje sa
v nej ocednske podnebie. Jesen a zima si zvdca mierne a vlhké, pricom ro¢ne sa v priemere vyskytuje
len 40 dni mrazu a vyskytuji sa casté, ale slabé dazde.

Pody v zemepisnej oblasti sa vyvinuli na tvrdych a kyslych horninich Armorického masivu a na ich
zdklade tu vznikla polnohospodirska krajina li¢neho charakteru, ktord sa vyznacuje vlnitym povrchom,
viadepritomnymi Zivymi plotmi, polnohospoddrstvom zameranym na chov zvierat rozneho druhu
a velkym poc¢tom malych izolovanych fariem, ktoré si natené fungovat viac ¢i menej sebestacne.

Ludské faktory

Zemepisnd oblast Sunky ,Jambon de Vendée“ sa od okolitych krajov odlisuje mnozstvom réznorodych
soliarni, ktoré st usadené a posobia v celej oblasti, a najmd vo vidieckej Casti, v blizkosti tradi¢ného
polnohospodarskeho prostredia, v ktorom st sedliacke znalosti a skdsenosti aj nadalej Zivé a rozvijaja sa.
Chov osipanych sa v tomto regidéne so slanymi lagtinami pevne udomdcnil a nasolené potraviny a Sunky
st dlhodobo vyznamnou stlastou obZivy obyvatelov oblasti Vendée.

Osobitné znalosti a skdsenosti

Prvym osobitnym tkonom postupu pri vyrobe Sunky ,Jambon de Vendée“, ktory si vyzaduje osobitné
znalosti a skdsenosti, je vykostenie, ktoré predstavuje zriedkavy krok v oblasti surovych $uniek. V pripade
Sunky ,Jambon de Vendée* sa toto vykostenie vykondva rucne, metddou, ktord sa nazyva ,méthode de
los coulé“ a spociva v oddeleni stehennej kosti bez narezania stehna. Po orezani sa stehnd ru¢ne potie-
raji suchou solou. Nasleduje potieranie pdlenkou a zmesou korenin a aromatickych latok. Stehnd sa
potom ihned zabalia do utierky, aby alkohol a koreniny zostali v kontakte s misom pocas celého zrenia.
Fiza zrenia $unky ,Jambon de Vendée“ je tiez Specifickd, pretoze pozostiva z odkvapkdvania, po ktorom
nasleduje mechanické lisovanie medzi dvomi doskami, priom celkové trvanie tychto dvoch fiz musi byt
najmenej 28 dni. Nasleduje suSenie, ktoré musi trvat najmenej 5 dni. Toto suSenie nie je velmi dlhé,
pretoze celkové trvanie vyroby sa obmedzuje najviac na 80 dni. Sunka sa neddi.

Napriek tomu, Zze v 80-tych rokoch dvadsiateho storocia sa vyrobok zapisal do Osvedcenych postupov
v oblasti vyroby misovych vyrobkov (Code des Usages de la Charcuterie), tieto znalosti a skiisenosti sa aj
nadalej ststredujii v departemente Vendée a v okoli miest Nantes a Cholet. Zemepisnd oblast zahfiia
vietky zndme hospoddrske subjekty, ktoré dlhodobo vyrdbaji Sunku ,Jambon de Vendée* podla stanove-
nych pravidiel vyroby.

Specifickost vyrobku

Jambon de Vendée* sa od inych suchych Suniek odliSuje tvarom kvddra s vajcovitym zaoblenim, ako aj
jednotnym hnedym sfarbenim, ktoré sposobujii koreniny. Po nakrdjani na platky ma svetloCervent farbu
a tmavé olemovanie obvodu plitkov odkazuje na potieranie koreninami.

Pokial ide o organoleptické vlastnosti, v Sunke ,Jambon de Vendée* sa rozvijaji ovocné vone stvisiace
s pritomnostou pdlenky, ako aj urcitd komplexnost arém pochddzajicich zo zmesi korenin, ktorymi bola
Sunka potretd.

V dstach sa vyznatuje mikkou a jemnou textGrou. Jej chut je ovela menej poznacend arémami, ktoré

Suniek s kratkym suSenim sa neddi. Sland chut je jemna.

Z dovodu nie prili§ pevnej textiry, ktord nie je vhodnd na krdjanie na jemné plitky, sa Sunka ,Jambon
de Vendée“ tradicne konzumovala najmd v podobe hrubych opecenych plitkov. Tento sposob konzumécie
sa vo vyznamnej miere vo velkej Casti zemepisnej oblasti praktikuje dodnes, a to napriek snahe
uvddzania tenkych platkov na trh.
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5.3. Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akosfou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Savislost so zemepisnou oblastou v pripade Sunky ,Jambon de Vendée“ spociva v $pecifickych vlastno-
stiach vyrobku, ktoré stivisia so znalostami a skisenostami soliarni v zemepisnej oblasti, a takisto aj
v solidnom dobrom mene.

Specifické vlastnosti sdvisiace s tradi¢nymi znalostami a skisenostami pri vyrobe prisposobenej kontextu

Znalosti a skusenosti soliarni sa rozvinuli v kontexte, v ktorom vnitorné obmedzenia zemepisnej oblasti
zdsadne ovplyvnili vyrobu tejto Sunky, ktord sa vyznacuje kratkym vyrobnym cyklom s cielom vyhnit sa
problémom sdvisiacim so suSenim a konzervovanim. Mierne zimy a casté dazdivé obdobia znemoznili
hospodarskym subjektom rozvinat alternativne stratégie na zabezpecenie konzervicie.

Chovatelia zo zemepisnej oblasti preto siahli po postupe vykostenia, kedZe kost bola moznym zdrojom
infekcie Sunky mikroorganizmami, a zaviedli vSeobecné potieranie Suniek zmesou korenin a pélenkou.
Vykostenie stehna zdroven umozZnuje preniknutie soli az do jadra Sunky.

Potreba vyroby Sunky za kritke obdobie takisto viedla vyrobcov Suniek k zavedeniu lisovania Sunky
medzi dvomi drevenymi doskami s cielom zrychlit odstavenie a skratif tak suSenie.

Sunka ,Jambon de Vendée“ si dodnes zachovala jemnost a mikkost a svetlocerventi farbu vdaka krat-
kemu suSeniu, ktoré bolo prevzaté z tradicnej metddy vyroby. Jej charakteristickd chut dosiahnutd potie-
ranim palenkou a koreninami predstavuje skuto¢ny odliSovaci prvok v porovnani s inymi surovymi
$unkami.

Sland chuf Sunky ,Jambon de Vendée“ je jemnd vdaka dokladnému a spridvne diavkovanému ruénému
soleniu, ktorému sa podrobuje.

Dopyt spotrebitelov sa rozvinul v 60-tych a 70-tych rokoch dvadsiateho storocia. Tento dopyt, ktory
prahol po tradi¢nych vyrobkoch, ale mal na ne vicSie ndroky, podnietil rozvoj Specializovanych farmar-
skych remeselnych agropotravindrskych podnikov najmid v oblasti vyroby misovych vyrobkov a prispel
k vymedzeniu charakteristickych vlastnosti stcasného vyrobku, predovSetkym k aromatickej vyberanosti
a nizkemu obsahu soli.

Dobré meno suvisiace s oznalenim ,Jambon de Vendée“

Oznacenie ,Jambon de Vendée* sa zacalo pouzivat na oznacovanie vyrobku v polovici 70-tych rokov
dvadsiateho storocia a v nasledujicich desatrociach sa rozsirilo.

Kedysi i8lo o farmdrsky vyrobok urceny na rodinnii spotrebu alebo pre miestny trh. Prvé pisomné
zmienky o Sunke ,Jambon de Vendée“ sa preto objavuji az v druhej polovici 19. storo¢ia. V tomto
obdobi sa v niekolkych publikdcidch piSe o surovej Sunke z Vendée, ktord sa nasoluje v morskej soli,
aromatizuje sa bylinkami a pélenkou a podrobuje sa kratkemu suSeniu.

V 70-tych a 80-tych rokoch dvadsiateho storo¢ia sa rozvinulo velkoplosné obchodovanie s tymto
vyrobkom pod predajnym oznacenim ,Jambon de Vendée*. Okrem inych publikdcii venovanych gastro-
némii v oblasti Vendée sa vymedzenie vyrobku objavilo v roku 1982 v prvom vydani Encyklopédie
misovych vyrobkov (Encyclopédie de la Charcuterie), ktord vydalo vydavatelstvo Soussana pod vedenim
Jean-Cluadea Frentza.

Vyznamny medidlny zdujem si v roku 1989 vysluzilo zorganizovanie prvej sitaZe vo vyrobe pravej Sunky
Jambon de Vendée* v Pouzauges. Dobré meno S$unky ,Jambon de Vendée* odvtedy rychlo prekrocilo
hranice regionu a ziskalo si celostitne uznanie.
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Stadie panelu AC Nielsen z roku 2003 ju zaraduji na tretiu priecku v kategérii suchych suniek v samo-
obsluznom predaji vo Franctzsku, & uz z hladiska objemu alebo hodnoty.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006 ()]
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCIGPJambondeVendeeV1.pdf

() Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 2.
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Oznimenie vyrobcom a dovozcom fluérovanych uhfovodikov vritane novych podnikov,
ktori zamyslaji uvddzat fluérované uhlovodiky vo velkych mnozstvich na trh v Eurépskej
anii v roku 2015

(2014/C 153/07)

Toto oznimenie je uréené podnikom, na ktoré sa vzfahuje nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
517/2014 zo 16. aprila 2014 o fluérovanych sklenikovych plynoch, ktorym sa zruSuje nariadenie (ES)
. 842/2006 (') (dalej len ,nariadenie®):

.('}<>—'

(el

a) vyrobcom a dovozcom, ktor{ pldnujii uviest asponn 100 ton ekvivalentu CO, fluérovanych uhlovodikov na
trh Unie v roku 2015 a v nasledujicich rokoch a ktori na zéklade nariadenia (ES) ¢. 842/2006 ozndmili, Ze
od roku 2009 do roku 2012 uviedli viac ako 1 tonu fluérovanych uhlovodikov na trh Unie;

b) podnikom, ktoré zamyslaji uviest aspori 100 ton ekvivalentu CO, fluérovanych uhlovodikov na trh Unie
v roku 2015 a ktoré na zdklade nariadenia (ES) ¢. 842/2006 neozndmili, Ze od roku 2009 do roku 2012
uviedli viac ako 1 tonu fluérovanych uhlovodikov na trh Unie.

2. Fluérované uhlovodiky su latky, ktoré st uvedené v oddiele 1 prilohy I k nariadeniu, alebo zmesi obsa-
hujice ktordkolvek z tychto latok:

HFC-23, HFC-32, HFC-41, HFC-125, HFC-134, HFC-134a, HFC-143, HFC-143a, HFC-152, HFC-152a, HFC-161,
HFC-227ea, HFC-236¢b, HFC-236ea, HFC-236fa, HFC-245ca, HFC-245fa, HFC-365mfc, HFC-43-10mee.

3. Akékolvek pripady uvddzania tychto ldtok na trh s vynimkou pripadov pouzitia uvedenych v ¢clanku 15
ods. 2 pism. a) aZ e) nariadenia sa musia zapocitat do systému kvot podla ¢lanku 15 a 16 nariadenia.

4. Okrem toho uvéddzanie fluérovanych uhlovodikov na trh jednotlivymi podnikmi podlieha kvantitativnym
limitom.

Komisia prideluje kvoty podnikom uvedenym v bode 1 pism. a) a b) tohto ozndmenia. MnoZstvo pridelenych
kvot sa uruje:

— v stlade s ¢ldnkom 16 ods. 1, 4 a 5, ako aj s prilohami V a VI k nariadeniu pre vyrobcov a dovozcov
uvedenych v bode 1 pism. a) tohto ozndmenia;

— v stlade s ¢lankom 16 ods. 2 a 5, ako aj s prilohami V a VI k nariadeniu pre podniky uvedené v bode
1 pism. b) tohto ozndmenia.

Vyluéne pre vyrobcov a dovozcov, ktori ozndmili uvddzanie fluérovanych uhlovodikov na trh od roku
2009 do roku 2012 podla bodu 1 pism. a) tohto oznidmenia

5. Kazdy takyto podnik, ktory zamysla v roku 2015 uvadzat flurované uhlovodiky na trh Unie, musi
dodrziavat postup uvedeny v bodoch 6 az 11 tohto ozndmenia.

6.  Podnik sa musi zaregistrovaf v registri najneskor do 1. jila 2014. Eurépska komisia posle kontaktné
udaje uvedené v databdze obchodnych tdajov Eurdpskej environmentilnej agentiry, do ktorej podavali spolo¢-
nosti ro¢né spravy o fluérovanych plynoch na zdklade nariadenia (ES) ¢. 842/2006. Podniky si povinné aktuali-
zovat v pripade potreby svoje kontaktné ddaje a zaslat riadne vyplnené registratné formuldre na adresu [CLIMA-
HFC-REGISTRY@ec.europa.cu]. Nevyplnené vzorové formuldre si k dispozicii aj na webovej strinke Eurdpskej
komisie (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm). Nevyhnutnym predpokladom na ndrokova-
te[nost ziskania kvéty je vcasnd registricia.

7. Vzhladom na vypocet referencnych hodnot, pri ktorom sa vyZaduje vylacenie mnoZstiev fluérovanych
uhlovodikov urcenych na pouzitie podla ¢lanku 15 ods. 2 nariadenia, na zdklade dostupnych tdajov je podnik
povinny informovat Eurépsku komisiu o fluérovanych uhlovodikoch uvddzanych na trh od roku 2009 do roku
2012 a uréenych na pouzitia uvedené v cldnku 15 ods. 2 pism. a) az e), a to pre kazdi kategériu vyuzitia
a latku a za kazdy rok od roku 2009 do roku 2012.

Tieto informdcie, ktoré musia obsahovat aspon tdaje zo vzorového formuldra tykajice sa oslobodenych vyuziti
dostupného na webovej stranke (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm), treba zaslat do
1. jala 2014 Eurdpskej komisii e-mailom na adresu [CLIMA-HFC-REGISTRY@ec.curopa.eu].

() U.v.EUL 150, 20.5.2014, 5. 319.
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8. Ak podnik zamysla uvddzat dodato¢né mnozstvd fluérovanych uhlovodikov na trh na zdklade clanku 16
ods. 4 nariadenia, musi vyplnit a predloZif vyhldsenie o potrebe kvot na rok 2015, ktoré je k dispozicii online
na webovej stranke Eurdpskej komisie (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/index_en.htm). Riadne vypl-
neny formuldr treba zaslat na adresu [CLIMA-HFC-REGISTRY@ec.europa.eu].

9.  Komisia bude za platné povazovat len riadne vyplnené a bezchybné vyhldsenia o potrebe kvt na rok
2015, ktoré jej budii dorucené do 1. jala 2014.

10. Podniky by mali predkladat svoje registraéné formuldre, informdcie o uvddzani na trh v pripade oslobode-
nych pouziti a vyhldsenia spolone a ¢o najskor, aby bolo mozné vykonat pripadné opravy a opitovne ich
predlozit v stanovenom termine.

11.  Samotné predlozenie registra¢nych formuldrov alebo vyhldsenia o potrebe kvét na rok 2015 neopraviuje
podnik na uvedenie fluérovanych uhlovodikov na trh od roku 2015 a v dalsich rokoch.

Vyluéne pre podniky, ktoré neozndmili uvedenie fluérovanych uhlovodikov na trh od roku 2009 do
roku 2012 podlfa bodu 1 pism. b) tohto ozndmenia

12.  Kazdy podnik, ktory zamyila uvidzat na trh Unie fluérované uhlovodiky v roku 2015, musi dodrziavat
postup uvedeny v bodoch 13 az 17 tohto ozndmenia.

13.  Podnik sa musi zaregistrovat v registri do 1. jala 2014. Registricia sa vykondva zaslanim riadne vyplne-
nych registratnych formuldrov na adresu [CLIMA-HFC-REGISTRY®@ec.curopa.eu]. Vzorové formuldre st k dispo-
zicii na webovej stranke Eurdpskej komisie (http://ec.europa.cu/clima/policies/f-gas[reporting/index_en.htm). Komisia
bude povazovat za platné len riadne vyplnené a bezchybné registra¢né formuldre, ktoré jej budi dorucené do
1. jila 2014.

14. Podniky musia navySe vyplnit vyhldsenie o Umysle uvddzat fluérované uhlovodiky na trh, ktoré je
k dispozicii online na webovej strinke Eurdpskej komisie (http://ec.europa.eu/clima/policies/f-gas/reporting/
index_en.htm).

15. Komisia bude za platné povazovat len riadne vyplnené a bezchybné vyhldsenia o Gmysle uvadzat fludro-
vané uhlovodiky na trh, ktoré jej budd dorucené do 1. jila 2014.

16. Podniky by mali predkladat svoje registratné formuldre a vyhldsenia o dmysle uvddzat fluérované uhlovo-
diky na trh spolo¢ne a ¢o najskor, aby bolo mozné vykonat pripadné opravy a opitovne ich predlozit v stano-
venom termine.

17.  Samotné predloZenie registratnych formuldrov alebo vyhldsenia o tUmysle uvadzat fluérované uhlovodiky
na trh neoprdviiuje podnik na uvedenie fluérovanych uhlovodikov na trh v roku 2015.
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KORIGENDA

Korigendum k ozndmeniu Komisie v rdmci implementicie smernice 2006/42[ES Eurépskeho
parlamentu a Rady zo 17. mdja 2006 o strojovych zariadeniach a o zmene a doplneni
smernice 95/16/ES (prepracované znenie)

(Uradny vestnik Eurdpskej inie C 110 z 11. aprila 2014)

(2014/C 153/08)

Na strane 63:

namiesto:

»CEN

EN 16252:2012 5.4.2013°
Stroje na zhutfiovanie odpadovych materidlov alebo recyklovatelnych Casti.
Horizontdlne baliace lisy. Bezpecnostné poziadavky

md byt:

»CEN

EN 16252:2012 5.4.2013
Stroje na zhutfovanie odpadovych materidlov alebo recyklovatelnych Casti.
Horizontédlne baliace lisy. Bezpecnostné poziadavky

CEN

EN 16307-1:2013 5.4.2013°
Priemyselné voziky. Bezpecnostné poziadavky a overovanie. Cast 1: Dodatocné
poziadavky na motorové priemyselné voziky okrem vozikov bez vodica,

s menitelnym dosahom, zatazenim a nosi¢om bremien
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