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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]
UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Nevznesenie ndmietky vo¢i oznimenej koncentracii
(Vec COMP/M.6979 — DSM R&D Solutions/Maastricht UMC-Holding/Device Company JV)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2013/C 296/01)

Dna 4. oktébra 2013 sa Komisia rozhodla nevzniest namietku vodi uvedenej ozndmenej koncentracii
a vyhldsit ju za zlucitelnd so spoloénym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na ¢lanku 6 ods. 1 pism.
b) nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v holandskom jazyku
a bude zverejnené po odstraneni akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strinky Komisie o hospodarskej satazi venovanej fiizidm (http://ec.europa.euf
competition/mergers/cases/). Tato webova stranka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individu-
dlnych rozhodnuti o fazidch podla ndzvu spolocnosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej strainke EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/en/index.htm) pod ¢islom
dokumentu 32013M6979. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu pravu.

Nevznesenie nimietky vo¢i ozndmenej koncentracii
(Vec COMP/M.6957 — If P&C/Topdanmark)
(Text s vyznamom pre EHP)

(2013/C 296/02)

Dna 23. septembra 2013 sa Komisia rozhodla nevzniest namietku voci uvedenej ozndmenej koncentracii
a vyhldsit ju za zlucitelnt so spolo¢nym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na ¢ldnku 6 ods. 1 pism. b)
nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglickom jazyku a bude
zverejnené po odstraneni akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej satazi venovanej fiizidm (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Tito webova strinka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individu-
alnych rozhodnuti o fuzidch podla ndzvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, datumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej strainke EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) pod ¢islom
dokumentu 32013M6957. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurdépskemu privu.
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INFORMACIE INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]

IV

(Informdcie)

’

UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

11. oktébra 2013
(2013/C 296/03)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky doldr 1,3566 AUD  Austrilsky doldr 1,4318
JPY Japonsky jen 133,38 CAD  Kanadsky doldr 1,4094
DKK  Dénska koruna 7,4593 | HKD  Hongkongsky doldr 10,5195
GBP Britska libra 0,84900 NZD Novozélandsky doldr 1,6261
SEK Svédska koruna 8,7659 SGD Singapursky doldr 1,6901
CHF Svajéiarsky frank 1,2314 KRW Juhokdrejskj won 145265
ISK Islandské koruna ZAR }Ejhoafrick)’/ rand 13,3883
NOK Noérska koruna 8,1285 CNY - Cinsky juan 8,3004
HRK Chorvatska kuna 7,6040
BGN Bulharsky lev 1,9558 3 )
B} IDR Indonézska rupia 14 790,73
CZK Ceskd koruna 2,534 MYR  Malajzijsky ringgit 43124
HUF Madarsky forint 294,87 PHP Filipfnske peso 58,401
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 43.7275
LVL Lotyssky lats 0,7027 THB Thajsky baht 42,434
PLN Polsky zloty 41932 BRL  Brazilsky real 2,9533
RON Rumunsky lei 4,4476 MXN  Mexické peso 17,7186
TRY Tureckd lira 2,6837 INR Indickd rupia 82,8610

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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A%

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbeziné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6944 — Thermo Fisher Scientific/Life Technologies)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2013/C 296/04)

1. Komisii bolo 7. oktébra 2013 podla ¢lanku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené oznd-
menie o zamyslanej koncentrdcii, ktorou podnik Thermo Fisher Scientific Inc. (,Thermo Fisher?, USA)
ziskava v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia (ES) o fazidch vylu¢nt kontrolu nad celym podnikom
Life Technologies Corp. (,Life Technologies, USA) prostrednictvom kipy akecii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Thermo Fisher: celosvetovd vyroba a doddvanie analytickych pristrojov, zariadenia na vedecké tcely,
spotrebného materidlu a ¢inidiel, ako aj poskytovanie sluzieb a softvéru na tcely vyskumu, analyzy,
objavovania a diagnostiky,

— Life Technologies: spolo¢nost pdsobiaca celosvetovo v oblasti biotechnologickych néstrojov, zaoberd sa
vyrobou a doddvanim produktov na celt skalu uplatneni v oblasti vedy o Zivej prirode (napr.: sekve-
novanie génov, polymerdzovd retazovd reakcia, priprava vzoriek, bunkové kultiry, analyza RNA inter-
ferencie, vyskum v oblasti funkénej genomiky, aplikicie na baze proteomiky a bunkovej bioldgie), ako aj
produktov na uplatnenia v oblasti klinickej diagnostiky, forenznych vied a analyzy testovania zvierat,
potravin, farmaceutik a vody.

3. Na zdklade predbezného posidenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla patrit do rozsahu pdsobnosti nariadenia ES
o fizidch.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskdr do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto oznidmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu alebo postou s uvedenim referenéného ¢isla COMP/M.6944 — Thermo Fisher Scientific/Life
Technologies na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fizidch).
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2013/C 296/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eur6p-
skeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 ().

ZIADOST O ZMENU
NARIADENIE RADY (ES) €& 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaeni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin ()
ZIADOST O ZMENU V SULADE S CLANKOM 9
,VALENCAY“
ES ¢&.: FR-PD0O-0105-01055-30.10.2012
CHZO () CHOP (X )

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena tyka

— [0 Nézov vyrobku

— [X] Opis vyrobku

— [0 Zemepisnd oblast

— [X] Dokaz o povode

— [X] Sposob vyroby

— [O Savislost

— Oznacovanie

— [X] Vndtrostitne poziadavky

— [X Iné (aktualizdcia tidajov o zdkladnych bodoch kontroly a o skupine)

2. Druh zmeny (zmien)

— [X] Zmena jednotného dokumentu alebo zhrnutia

() U.v. EU L 343, 14122012, s. 1.
@ U vEUL

93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢ 1151/2012.
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3.2

3.3.

3.4.

— [0 Zmena 3pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny jednotny
dokument ani zhrnutie

— [ Zmena $pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu uverejneného jednotného dokumentu [¢ldnok 9
ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [ Docasnd zmena Specifikdcie vyplyvajica z uloZenia povinnych sanitdrnych alebo rastlinolekar-
skych opatreni orgdnmi verejnej moci [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Zmena (zmeny)

. Skupina Ziadatelov

Zberné strediskd mlieka zabezpecujii dodavku mlicka medzi vyrobcom a spracovatelom, a teda st
sicastou odvetvia ako vyrobcovia mlieka — preto je dolezité, aby sa v zozname hospodarskych
subjektov takto oznacovali. Z tohto dovodu sa pridali do zoznamu hospodarskych subjektov, ktori
tvoria skupinu.

Opis vyrobku

Opis vyrobku sa zlepsil (dopliujiice organoleptické tdaje) a vychddza z prvkov technoldgie vyroby

syra:

— ,Valengay” je syr zo surového plnotuéného mlieka s mlie¢nym charakterom.

— ,Valencay“ sa vyznaluje tvarom zrezanej pyramidy so Stvorcovou zdkladiiou, typickou povrchovou
vrstvou svetlosivej az sivomodrej farby a celistvou, hladkou a jemnou hmotou porceldnovobielej
farby.

— Kora vznikd pridanim rastlinného uhlia.

— Charakteristické vlastnosti:

— krémova hmota, ktord sa rozplyva na jazyku na zaciatku zrenia a postupom ¢asu sa textiira
speviuje,

— Tahkd kozia aréma pripominajiica lesné prostredie a huby s kvetinovym podténom,
— velmi jemnd kozia prichut na zaciatku zrenia, ktord je Casom Coraz viac intenzivna.

— Obsah susiny predstavuje najmenej 40 % celkovej hmotnosti syra a celkovd hmotnost susiny na
jeden syr je:

— viac nez 90 gramov, ak sa syr vyrdba vo velkej forme,
— viac nez 45 gramov, ak sa syr vyrdba v malej forme.

Dokaz, Ze vyrobok pochddza z uvedenej zemepisnej oblasti

Znenie tejto Casti sa zmenilo najmd s cielom dosiahnut silad s poziadavkami vnitrostitnych pred-
pisov, do $pecifikdcie sa zaclenili tieto body:

— hospodaérsky subjekt musi predlozit skupine vyhldsenie o identifikdcii,

— spristupniovanie zdznamov, ktoré st potrebné na zabezpecenie vysledovatelnosti mlicka a syrov
s oznacenim CHOP ,Valencay*,

— povinnost predkladat skupine vyro¢nt spravu o vyrobe syrov s ozna¢enim CHOP ,Valencay*,

— hospodarsky subjekt je povinny zabezpecit vysledovatelnost krmiva pre kozy a spresnenie podrob-
nosti kontroly vyrobkov.

Spasob vyroby vyrobku
Pridali sa spresnenia, ktoré sa tykaji tychto prvkov:
— stado:
— Vymedzuje sa pojem ,koza ur¢end na produkciu mlieka*.

— Povoluje sa posunutie vrhu mlddat koz.
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— krmivo:

— Celkovéa kfmna davka (krmivd + doplnkové potrava) kozy urcenej na produkciu mlieka na rok
sa skladd najmenej z 820 kg susiny pochddzajiicej z danej zemepisnej oblasti a najviac z 275 kg
pochddzajtcej z inych oblasti, pricom najviac 130 kg tvori susené krmivo, z ¢oho vyplyva, Ze
najmenej 75 % celkového krmiva pochddza z danej zemepisnej oblasti.

— Vymedzuje sa maximdlna koncentrdcia na jeden hektdr plochy osiatej krmivom s cielom
zabezpecit spojenie so zemepisnou oblastou a pojem plocha osiata krmivom zahffa najmi
nezrelé obilniny (zelené).

— Vymedzuje sa objemové krmivo.

— Povoluje sa vytvdranie balikov po prvom skoseni plochy osiatej krmivom, ktoré obsahuje
najmenej 55 % susiny, pretoze umoznuje dodato¢né kosenie pred sezénou a zdroven umoziuje
prvé kosenie aj za nepriaznivych klimatickych podmienok. Toto prvé kosenie zarucuje lepsiu
kvalitu krmiva, t. j. umoziuje obmedzit poddvanie doplnkového krmiva a podporuje zdsobo-
vanie polnohospodarskych podnikov z miestnych zdrojov. S cielom obmedzit zdravotné rizikd
sa spotreba baleného krmiva obmedzuje na jednu kozu urcent na produkciu mlieka na 1 kg
susiny na deil.

— Spresiiuje sa zoznam povoleného doplnkového krmiva.

— Zakazuje sa pestovanie geneticky modifikovanych plodin v rdmci polnohospoddrskeho podniku
zameraného na produkciu mlieka, ktoré je urcené na vyrobu syra CHOP ,Valencay“. Takisto sa
zakazuje vyuzivanie GMO vo vyzive koz urcenych na produkciu mlieka.

— pouzivané mlieko:

— Spresiiuje sa, Ze poziadavka Styroch dojeni sa uplatiiuje na odoberané mlieko a farmadrski
vyrobcovia musia doddvat mlieko z dvoch dojeni.

— vyroba:
Spresiiuji sa fazy vyrobného postupu:

— Zrenie mlieka: spresiiuji sa vlastnosti zrenia mlieka, pretoze tito fiza podmiefuje vhodnost
mlieka urceného na vyrobu syra a umoznuje vyjadrit jeho aromaticky potencidl.

— Syrenie: syr sa syri pomocou malej davky syridla. Tento postup stvisi s druhom syra (syr
s jemnym mliecnym charakterom). Syridlo obsahuje 520 mg chymozinu na liter, ¢o je refe-
ren¢né syridlo v syrarskom odvetvi.

— Zrazanie: vymedzuje sa trvanie a teplota zrdZania, zakazuje sa odklad zmrazenej zrazeniny.

— Pouzitie zrazeniny a predbezné odkvapkdvanie: spresiiuje sa, Ze nakladanie do formy sa vyko-
néva vylu¢ne priamym pouzitim zrazeniny.

— Nakladanie do formy — odkvapkévanie: spresiiuji sa vlastnosti foriem a trvanie odkvapkavania.

— Solenie: technika solenia syrov je tzko spdtd s know-how a je dolezité zachovat rozne postupy
vyroby syrov: solenie s vratenim do formy alebo bez vritenia do formy, solenie a neskor
posypanie rastlinnym uhlim. Nevyhnutné podmienky na vytvorenie charakteristickych vlastnosti
syra ,Valengay“ st solenie na povrchu a posypanie rastlinnym uhlim po celej ploche.

— zrenie a uvddzanie na trh:

S cielom zarucit sprdvne zrenie syrov je nutné spresnit tieto ddaje:
— Spresnuje sa minimdlna teplota zrenia s cielom zabezpecit vyvoj povrchovej vrstvy syrov.
— Syry sa mozu uviest na trh az po tom, ako sa na nich vytvori celistvd povrchova vrstva, ¢o

zaruCuje vymedzené $tadium zrenia, priCom toto kritérium je dolezitejsie ako minimdlna dlzka
zrenia alebo lehota na uvedenie na trh.
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— Spresiujil sa podmienky skladovania a lehoty uchovdvania syrov vyrobenych vyrobcami, ktori
ich dodavaji zariadeniam urcenym na zrenie, s cielom zabezpecit $pecifické potreby tohto
vyrobného cyklu.

— Balenie v modifikovanej atmosfére je zakdzané.

3.5. Specifické prvky oznacovania
Vypusta sa tento odsek: ,Na kazdom syre, ktory sa uvedie na trh pod nidzvom chrdneného oznacenia
povodu, sa musi uviest identifika¢ny ddaj, na zdklade ktorého sa da urcit vyrobca a sledovat vyrobok.”

Ziadny systém oznacovania z roznych dovodov nebol vyhovujici. V zdvislosti od fyzikdlnych vlast-
nosti pouzitého oznacenia dochddza k znehodnoteniu oznalenia, ktoré sivisi s vysokou kyslostou
zrazeniny, alebo k problémom s farbou pouZitou na oznaceni, alebo k prekrytiu Stitka povlakom
vytvorenym pocas dozrievania, ¢i k organizatnym problémom s umiestilovanim oznacenia.

Z tychto dovodov sa zo 3pecifikdcie vyptsta zmienka o odnimatenom identifikacnom oznaceni.
Vypustajii sa zmienky o vyrobnej jednotke, ktoré sa mali uvddzat na oznaleni, a neuvddzaju sa ani
na oznacen{ ani na obale.

Aktualizuju sa slovd, ktoré mozno pouzit (vratane zruenia moznosti uvddzat slova ,Vyrobok z Berry®)
a zavddza sa povinnost uvddzat symbol CHOP Eur6pskej tnie.

3.6. Dalsic zmeny: vkladd sa tabulka s hlavnymi kontrolnymi bodmi

Okrem iného sa aktualizuji odkazy na kontrolné organy.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin ()
»VALENCAY*
ES ¢.: FR-PDO-0105-01055-30.10.2012
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov
,Valencay*

2. Clensky 3tit alebo tretia krajina

Franctizsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.3. Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Valencay* je makky syr z kozieho surového plnotu¢ného mlieka s mlie¢nym a jemnym charakterom.
Charakteristické vlastnosti:

— tvar zrezanej pyramidy so §tvorcovou zakladiiou,

— svetlosivd a7 sivomodrd kora dosiahnutd pridanim rastlinného uhlia,

— celistvd, hladkd a jemnd hmota porceldnovobielej farby.

(}) Porovnaj pozndmku pod &iarou 2.
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3.3.

3.4.

Vndtorné rozmery foriem zrezanej pyramidy:

— v pripade velkych foriem: spodnd zdkladfia md 50 az 55 milimetrov, uhol medzi dnom a okrajom
formy méd 96° az 102°,

— v pripade malych foriem: spodnd zdkladna md 40 az 44 milimetrov, uhol medzi dnom a okrajom
formy md 96° az 102°.

Syry sa odvaZzaji z miesta zrenia a uvadzaji sa na trh aZ po tom, ako sa na ich celom povrchu vytvor
savisld kora s plesiiou, ktord je dobre viditelnd volnym okom, pricom musi uplyntt aspon jedendst dni
od détumu syrenia.

Opis syra ,Valengay” pri degustdcii:

— krémova hmota, ktord sa rozplyva na jazyku na zaciatku zrenia a casom sa textira speviiuje,
— lahkd kozia ar6ma pripominajiica lesné prostredie a huby s kvetinovym podténom,

— velmi jemnd kozia prichut na zaciatku zrenia, ktord ¢asom nadobtida vacsiu intenzitu.

Obsah susiny predstavuje najmenej 40 % celkovej hmotnosti syra a celkovd hmotnost susiny na jeden
Syr je:

— viac nez 90 gramov, ak sa syr vyrdba vo velkej forme,

— viac nez 45 gramov, ak sa syr vyrdba v malej forme.

Syry sa pri predaji kone¢nému spotrebitelovi preddvaji na kusy.
Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Kozie mlieko urcené na vyrobu syra ,Valencay“ pochddza z plemena Alpine alebo Saanen, alebo z koz
pochddzajacich z krizenia tychto dvoch plemien.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

S ciefom zabezpecit tzke spojenie medzi krajom a vyrobkom sa celkovd kimna dévka koz urcenych
na produkciu mlieka v priemere ro¢ne skladd z 820 kg susiny z krmiva, ktoré pochddza z oznacenej
zemepisnej oblasti.

Objemové krmivo okrem suseného objemového krmiva pochddza z oblasti chraneného oznacenia, ¢i
uz priamo z polnohospoddrskeho podniku, alebo z inych zdrojov. Ro¢né mnozstvo objemového
krmiva na jednu kozu urlenti na produkciu mlieka musi predstavovat aspoit 655 kg susiny. Moze
sa konzumovat Cerstvé, vo forme sena alebo v suSenej forme. Susené krmivo, ktoré nepochddza
z oznacenej zemepisnej oblasti, je obmedzené na 130 kg susiny rocne.

Povolené objemové krmivo a doplnkové krmivo s uvedené v pozitivnom zozname.

Pouzivanie balenej travy v krmive koz je povolené v mnozstve najviac 1 kg suSiny denne na jednu
kozu urcenti na produkciu mlieka, pokial balik obsahuje najmenej 55 % susiny a pochddza z prvého
kosenia plochy osiatej krmivom.

Plocha osiata krmivom je plocha obrdband v polnohospoddrskom podniku, na ktorej st zasiate druhy
vymedzené v pozitivnom zozname objemového krmiva, okrem slamy, a ktoré sii urcené ako krmivo
pre kozy urcené na produkciu mlieka. Koncentracia koz nesmie presiahnut 12 kusov na jeden hektar
plochy osiatej krmivom.

Kfmna dadvka jednej kozy urcenej na produkciu mlieka, ktord nepochddza z oznacenej zemepisnej
oblasti, nesmie presiahnut 275 kg susiny rocne.

Ro¢ny podiel doplnkového krmiva vo vyzive kdz moZe predstavovat najviac 440 kg susiny.

Zakazuje sa pouzivanie silizovaného krmiva a systému vyZivy, pri ktorom sa pouziva doplnkové
krmivo ako vylu¢ny doplnok slamy.

Zakazuje sa vysddzanie geneticky modifikovanych plodin na vsetkych plochich polnohospodérskeho
podniku zameraného na produkciu mlieka, ktoré je uréené na vyrobu syra ,Valencay“. Kozy mozno
kfmit len rastlinnym krmivom a doplnkovym krmivom, ktoré pochddzaji z produktov bez genetickej
Upravy, priom hornd hranica tolerovanej kontamindcie musi byt v stlade s platnymi predpismi
Spolocenstva a plati pre kazda zlozku.
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3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif v oznacenej zemepisnej oblasti

Vyroba mlieka, vyroba a zrenie syrov sa uskuto¢iiujii v oznacenej zemepisnej oblasti.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Syr s chranenym oznacenim povodu ,Valencay” sa uvddza na trh s osobitnym oznacenim, na ktorom
sa nachddza ndzov oznacenia povodu, ktory musi byt vytlaceny pismom aspon rovnako velkym az
Eurépskej tnie. V pripade syrov pochddzajicich z malych foriem sa musi uvddzat slovo ,maly“ na
oznaceni, fakttrach a v obchodnych dokumentoch, nemoéze sa viak pripisovat k oznaceniu ,Valengay*,
ani nemoze byt uvedené tesne pod tymto oznacenim.

4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Departement Cher (18):

Obce: Beddes, Charost, Chéry, Chézal-Benoit, Genouilly, Gragay, La-Celle-Condé, Ligniéres, Massay,
Maisonnais, Montlouis, Nohant-en-Gragay, Rezay, Saint-Ambroix, Saint-Outrille, Saint-Baudel, Saint-
Hilaire-en-Lignieres, Saugy, Touchay, Villecelin.

Departement Indre (36):

Kantony: Ardentes, Argenton-sur-Creuse, Buzancais. Chateauroux-Centre, Chateauroux-Est, Chateau-
roux-Ouest, Chateauroux-Sud, Chatillon-sur-Indre, Ecueillé, Issoudun-Nord, Issoudun-Sud, Levroux,
Saint-Christophe-en-Bazelles, Saint-Gaultier, Valencay, Vatan.

Obce: Chazelet, Cluis (¢asti A1, A3, A5, B1, B2, B3 katastra z roku 1986), Dunet, Fougerolles,
Gournay, La Berthenoux, La Chatre, Lacs, Lourouer-Saint-Laurent, Le Magny, Lys-Saint-Georges, Maillet,
Malicornay, Mers-sur-Indre, Méziéres-en-Brenne, Montgivray, Montipouret, Montlevicq, Neuvy-Saint-
Sépulcre, Nohant-Vicq, Obterre, Paulnay, Prissac, Roussines, Sacierges-Saint-Martin, Saint-Aout, Saint-
Chartier, Saint-Christophe-en-Boucherie, Saint-Civran, Saint-Michel-en-Brenne, Sarzay, Thevet-Saint-
Julien, Sainte-Gemme, Saulnay, Tranzault, Verneuil-sur-Igneraie, Vicq-Exemplet, Vigoux, Villiers.

Departement Indre a Loire (37):
Kantén Montrésor: vietky obce.

Obce: Beaulieu-les-Loches, Bossay-sur-Claise, Bridoré, Charnizay Ferrieres-sur-Beaulieu, Loches, Perrus-
son, Saint-Flovier, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Saint Germain, Sennevieres, Verneuil-sur-Indre.

Departement Loir a Cher (41):

Obce: Chateauvieux, Billy (Casti D, ZI, ZK, ZL, ZM, ZN, ZO, ZP, ZR, ZT, ZV, ZW, ZX katastra z roku
1983), Chatillon-sur-Cher, Couffy, Giévres, La Chapelle-Montmartin, Maray, Meusnes, Saint-Julien-sur-
Cher, Saint-Loup, Selles-sur-Cher.

5.  Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Zemepisna oblast oznacenia povodu ,Valencay* sa nachddza v Styroch polnohospodarskych regiéonoch:
Boischaut Nord, ktory predstavuje historické jadro oznacenia ,Valengay“; Champagne Berrichonne;
Brenne a Boischaut Sud. Tieto $tyri regiony, ktoré st si znacne blizke v oblasti vhodnosti kultdr,
spolo¢ne tvoria oblast Bas-Berry. Tato oblast sa vyznacuje viac ¢i menej kamenistou ilovitou podou
a flovito-vapencovou podou, ocednskym podnebim so striedavymi vnitrozemskymi tendenciami a rela-
tivne zriedkavymi zrdzkami (od 650 do 750 mm rocne), pricom v mesiacoch april, mdj a jin je vyskyt
zrdzok vyssi (priemerne kazdy druhy alebo treti den) a letné obdobie je skor suchsie.

Toto pedoklimatické prostredie je mimoriadne vhodné pre kultdry trdv a strukovin, najmd pre lucernu,
ktoré vo forme sena tvoria zdklad krmiva koz.
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5.2.

5.3.

O vyskyte koz v oblasti Berry mozno ndjst zmienky v mnohych pisomnostiach, od zdkonov z ¢ias
Karola Velkého az po archivy mesta Chatre en Berry zo 16. storodia.

V roznych textoch od Talleyranda, zdmockého pdna Valencay, cez obdobie prvého cisdrstva az po
George Sandovil sa spomina vyroba syra a ospevuje sa chut a jemnost tohto syra, ktory sa tradi¢ne
vyrabal na farmdch a bol urceny na miestnu spotrebu. Talleyrand zohral vyznamna tlohu zavedenim
zrezanej podoby formy oproti forme, ktord sa v tejto oblasti pouzivala povodne. Takisto podporil
predstavenie tohto syra na stoloch aristokratov v Parizi. AZ v 20. storo&i badat skuto¢ny ludovy
rozmach predaja tohto syra pod aristokratickfm ndzvom ,Valengay*.

Vyrobcovia si zachovali know-how. Pouzivané mlieko je kozie surové plnotu¢né mlieko bez spraco-
vania $tandardizdciou. Pred syrenim sa mlicko podrobuje fize zrenia a syr sa ziskava zrdzanim
mlie¢neho druhu. Syrenie sa uskuto¢iiuje pomocou malej davky syridla. Hmota sa opatrne vkladd
do foriem, aby sa zachovala textiira zrazeniny, bez predbezného odkvapkdvania alebo miesania.
K odkvapkdvaniu vo forme dochddza spontdnne, bez vytvdrania tlaku na zrazeninu. Po vybrani
z formy sa syr soli a posypava rastlinnym uhlim zo vsetkych stran. Pocas zrenia sa povrch syra
pokryva plesiiou a zvyraziuji sa jeho osobitné vlastnosti.

Specifickost vyrobku

,Valencay“, miakky syr mlie¢neho druhu, ktory sa vyrdba vylu¢ne z kozieho surového plnotuéného
mlieka, je jediny kozi syr v regione v tvare zrezanej pyramidy, ktory sa posypa rastlinnym uhlim a md
plestiovt koru, t. j. ktory podstupuje zrenie.

Mé celistvii, hladka a pevnd hmotu, ktord si v dstach zachovava pruznost. ,Valengay” ma koziu arému
pripominajicu lesné prostredie a huby s kvetinovym podténom.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Druhy pddy v oznacenej zemepisnej oblasti a osobitné miestne klimatické podmienky umoznili
zavedenie chovu koz v tejto oblasti. V metddach chovu kéz pouzivanych pri produkcii mlieka urce-
ného na vyrobu syra ,Valengay” sa uprednostiiuje krmivo pochddzajice z oznacenej zemepisnej oblasti
s bohatym obsahom krmiva, ktoré umoziuje ziskavat surové mlieko s prirodzenou flérou podporujtice
rozvoj kozej arémy syra pripominajiicej lesné prostredie a huby s kvetinovym podténom.

Osobitny tvar syra zrezanej pyramidy, ktorej povod sa pripisuje miestnej historickej osobnosti, v sticas-
nosti predstavuje vizudlnu $pecifickost syra.

Know-how vyrobcov syra, ktori vyuzivaji mlie¢ne zrdZanie, priame nakladanie zrazeniny do foriem,
pomalé odkvapkavanie, umoziuje dosiahnut po rozrezani celistvii, hladkd a pevnd textdru.

Spojenie solenia a posypania rastlinnym uhlim, vytvorenie povrchovej kory s pomalym zrenim tvoria
celok, ktory reguluje zmeny a prispieva k vyvoju chuti a arémy vyrobku.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clanok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006 (4]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCValencay.pdf

() Porovnaj pozndmku pod ciarou 2.
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Uverejnenie Ziadosti o zmenu podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2013/C 296/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prévo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu podla ¢ldnku 51 nariadenia
Eur6pskeho parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (!).

ZIADOST O ZMENU
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (?)
ZIADOST O ZMENU V SULADE S CLANKOM 9
,HORICKE TRUBICKY“
ES ¢.: CZ-PGI-0105-0365-08.07.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka v $pecifikdcii vyrobku, ktorej sa zmena tyka

— [ Nazov vyrobku

_ Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast

— [ Dokaz o povode

— Sposob vyroby

— [ Savislost

— [ Oznacovanie

— [0 Vndtrostitne poziadavky
— O Iné (uvedte)

2. Druh zmeny (zmien)

— X Zmena jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [0 Zmena S3pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny jednotny
dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena 3pecifikicie, ktord nevyzaduje zmenu uverejneného jednotného dokumentu [¢ldnok 9 ods.
3 nariadenia (ES) & 510/2006]

— [0 Docasnd zmena $pecifikdcie vyplyvajica z uloZenia povinnych sanitirnych alebo rastlinolekar-
skych opatreni orgdnmi verejnej moci [¢linok 9 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

3. Zmena (zmeny)

1. Oznacenie muky ako ,p3eni¢nd hladkd mika na pecenie” nezodpovedd oficidlnemu oznaceniu druhu
pouzivanej muky. Je potrebné vypustit slovné spojenie ,na pecenie“, ktoré sa v minulosti tradi¢ne
pouzivalo. Ide vSak o isty archaizmus, ktory nezodpovedd sicasnému oznacovaniu. Spravny vyraz je
JpSenicnd hladkd muka“.

2. Nazov ,tukovo-Cokolddovd poleva“ nezodpovedd siucasnej legislative. Sprdvny vyraz je ,kakaovd
cukrdrska poleva“.

343, 14.12.2012, s. 1.

() U.v.EUL )
() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3. Tuk pouzivany na vyrobu plnky — v 3pecifikdcii sa uvddza ,stuzeny rastlinny tuk“. S ohladom na

vysledky vyskumu a zdsady zdravej vyZzivy sa od pouZivania stuzenych tukov uptsta. V opise surovin
by preto mal byt uvedeny variant ,stuZeny alebo nestuZeny rastlinny tuk®.

. Z dovodu zmeny legislativy je potrebné upravit oznacenie aréma. Oznacenie ,prirodne identickd

aréma“ sa podla nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1334/2008 nemd pouzivaf.
Pouzity vyraz ,prirodnd alebo prirodne identickd aréma“ je potrebné nahradit vyrazom ,aréma“.

. Z dovodu opomenutia neboli vymenované vietky druhy Hofickych trubiciek, ktoré sa tradi¢ne

dlhodobo vyrdbaji. Veta ,Vyrdba sa niekolko druhov Hofickych trubiciek: plnené, plnené poloma-
¢ané, plnené celomdcané, posypané, posypané polomacané a posypané celomdcané“ sa doplia na
,Vyrdba sa niekolko druhov Hofickych trubiciek: plnené, plnené polomdcané, plnené celomacané,
posypané, posypané polomacané a posypané celomdcané, posypané plnené, posypané plnené polo-
mécané, posypané plnené celomacané”.

. Plnené trubicky — pri tGpravich textu Zziadosti doslo k vypusteniu nevhodne formulovanej vety

,<Zamenou alebo pridanim dalsich surovin vznikaji Hofické trubicky inych prichuti alebo druhov*.
V dalsich dpravich nedopatrenim nedoslo ku konkretizdcii dalsich surovin a druhov trubiciek a zostali
vymenované len zdkladné suroviny na pripravu plnky. Zostal len ur¢ity ndznak vo vete ,Plnené
Hofické trubicky st plnené sladkym vyslahanym tukovym krémom polotuhej konzistencie v roznych
prichutiach. Vzhladom na potrebu jednoduchsej a jednoznacnejsej orientacie je potrebné konkrétne
druhy dalsich surovin doplnit. Doplnend veta znie: ,Zdmenou alebo pridanim dalsich surovin — suché
Skrupinové plody, ¢okoldda, citronovy prasok, skorica, susend srvitka, suSeny jogurt, suSend smotana,
susené maslo, vldknina, melasa, beta glukdn, emulgétory, skrob, fruktéza a zahustovadld — vznikaji
Hotické trubicky ostatnych typov*.

. V bode 4.5 3pecifikicie upravujeme druhii vetu v druhom odseku casti ,Proces mdcania v kakaovej

cukrérskej poleve” takto: ,Naplnené alebo posypané Hofické trubicky st ru¢ne vlozené do $pecidlnych
namacacich rostov, pomocou ktorych st namacané do polevy. Vypusta sa teda poziadavka, aby boli
namadcacie rosty vyrobené z nehrdzavejiicej ocele, a to s ohladom na skutoénost, Ze v sticasnej dobe
st uz dostupné aj iné zdraviu neskodiace materidly na vyrobu rostov, ktoré vykazuju lepsie vlastnosti
najmi s ohladom na niz$iu hmotnost a s tym stvisiacu lahsiu manipuldciu s ro$tmi.

. V nadviznosti na uvedené zmeny sa prislusnym sposobom upravila aj schéma (diagram) vyrobného

procesu v bode 4.5 3pecifikdcie.

http:/fisdv.upv.cz/portal/pls/porta0l/portlets.ops.det?’popk=158&plang=cs

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006

o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (°)

L,HORICKE TRUBICKY*
ES &: CZ-PGI-0105-0365-08.07.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazov

,Horické trubicky*

Clensky $tat alebo tretia krajina
Ceska republika

(®) Nahradené nariadenim (EU) ¢ 1151/2012.


http://isdv.upv.cz/portal/pls/porta0l/portlets.ops.det?popk=158&plang=cs
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3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku
Trieda 2.4: Chlieb, pecivo, kolace, cukrovinky, susienky a ostatné pekdrske vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
Trubicky maji dlzku 5 az 19 cm, vnitorny priemer 10 aZ 20 mm, st sticané z jednej 0,9 aZ 1,2 mm
hrubej oplatky. St svetlobézovej farby, opldtkovej vone a chuti, s chrumkavou texttrou, hladkym
povrchom a jemnymi pérmi.
Vyrdba sa niekolko druhov Hofickych trubiciek: plnené, plnené polomécané, plnené celomacané,
posypané, posypané polomdcané a posypané celomacané, posypané plnené, posypané plnené poloma-
cané, posypané plnené celomacané.
Posypané Hofické trubicky sii stocené z dvoch oplatok (pripadne z jednej a pol oplatky) potrenych
roztopenym maslom s primesou véelicho medu a posypané zmesou cukru, nastrihanych skrupinovych
plodov, $korice, vanilky alebo vanilinu, popripade kakaa.
Plnené Hotické trubicky sii plnené sladkym vyslahanym tukovym krémom polotuhej konzistencie
v tychto chutovych variantoch alebo prichutiach:
kakaovd, cokolddovd, kdvovd, s obsahom suchych krupinovych plodov, nugdtovd, koricovd, jogur-
tovd, smotanovd, vanilkovd, vajecny likér, citrénovd alebo dalsie ovocné prichute.
Jednotlivé varianty alebo prichute sa mozu medzi sebou kombinovat.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
Vyrobnymi surovinami na vyrobu oplétok st pSenicnd hladkd miika, susené mlieko, rastlinny olej,
suSené vajecné zltky, cukor a voda.
Posypané Hotické trubicky st potrené roztopenym maslom s primesou véelicho medu a posypané
zmesou cukru, nastrdhanych krupinovych plodov, skorice, vanilky alebo vanilinu, popripade kakaa.
Zékladnymi surovinami na vyrobu plnky plnenych Hofickych trubiciek st stuzeny alebo nestuzeny
rastlinny tuk, cukor alebo fruktéza alebo ndhradné sladidlo, kakao, susené mlieko, s6jovd mika, vanilin
alebo vanilka, aréma. Zdmenou alebo pridanim dalsich surovin (suché $krupinové plody, ¢okolada,
kéva, citronovy prasok, skorica, susend srvatka, suseny jogurt, suSend smotana, susené maslo, vldknina,
melasa, beta glukdn, emulgdtory, skrob, fruktéza a zahustovadld) vznikajii Hofické trubicky ostatnych
typov.
Na tpravu na polomdcané alebo celomacané Hofické trubicky sa pouziva kakaovd cukrarska poleva.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)
Neuplatiiuje sa

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Vyroba cesta, pelenie, stiCanie, plnenie aj namdcanie Hofickych trubi¢iek musia prebichat priamo
u vyrobcu. Je to nutné jednak z dévodu vyrobného postupu, jednak z dévodu zachovania kvality,
hygieny, ako aj lepsej vysledovatelnosti vyrobku.

Z odmeranych surovin sa pripravi tekuté cesto, ktoré sa preleje do zdsobnika peciceho stroja. Pecenie
opldtok prebieha na elektricky vyhrievanych poloautomatickych karuseloch pri teplote 150 — 160 °C.
Po upeceni sa oplatky nechdvajii prirodzene odstdt a potom sa rucne stacaji pomocou val¢ekového
tvoridla na teplej platnicke. Plnené Horické trubicky sa ndsledne na plnicke plnia vyslahanym tukovym
krémom pripravenym z uvedenych surovin. Suroviny sa vyberaji podla zvolenej prichuti trubiciek.
Posypané Hofické trubicky sa stacaji z dvoch oplatok (pripadne z jednej a pol oplitky), ktoré st
posypané zmesou cukru, nastruhanych orechov, popripade mandli, skorice, vanilky, popripade vanilinu
a kakaa (podla druhu) a pred posypanim sa potrd roztopenym maslom s primesou véelicho medu.
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3.6.

3.7.

5.2.

5.3.

Polomédcané Hotické trubicky st potom z jednej alebo z oboch stran namacané do kakaovej cukrarskej
polevy. Mozu sa vyrabat aj Horické trubicky celoméacané. Naplnené alebo posypané Horické trubicky st
rune vlozené do $pecidlnych namdcacich rostov, pomocou ktorych st naméacané do polevy.

Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd.

Hotické trubicky st krehké (mohli by sa teda pri prevoze od vyrobcu na miesto balenia poldmat)
a lahko absorbujii vlhkost. Balenie preto musi z dovodu zachovania kvality a lepsej vysledovatelnosti
vyrobku prebiehat priamo u vyrobcu. Koncovi predajcovia moézu preddvat Hofické trubicky nebalené.

Specifické pravidld oznacovania

Oznacenie ,Hofické trubicky” musi byt na obale vyrobku vyznacené dominantne na Celnej strane.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Obce v rdmci spravneho obvodu obce s rozsirenou pdsobnostou Hofice (Basnice, Bilsko u Hofic,
Bohdnka, Borek, Bifstany, Cerekvice nad Bystfici, Cervend Temesnd, Dobrd Voda u Hofic, Holovousy,
Hofice, Chomutice, Jefice, Liskovice, Lukavec u Hofic, Miletin, Milovice u Hofic, Nevratice, Ostroméf,
Petrovicky, Podhorni Ujezd a Vojice, Rasin, Rohoznice, Sob¢ice, Staré Smrkovice, Sukorady, Tetin,
Trebnouseves, Uhlejov, Viesnik).

Spojitost so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Prvé historické zmienky o vyrobe Hofickych trubiciek vo vymedzenej zemepisnej oblasti st z roku
1812, ked sa v rodine pani Lickovej zacali vyrdbat sladké trubicky pri prilezitosti rodinnych osldv, ale
aj ako prilezitostné dary. Rodinnii receptiru vyroby zdokonalil Karel Kofrdnek, cukrdr, ktory sa do
rodiny prizenil. V roku 1898 ziskal jeho vyndlez — elektricky pristroj na vyrobu opldtok — patent.
V tom obdobi uz boli Hofické trubicky vyrdbané na komercné tcely a dokonca boli vyvdzané do
Nemecka, Anglicka, Franctzska, Turecka, Ameriky a Sanghaja. Ziskali takisto mnozstvo diplomov
a oceneni na domdcich i zahrani¢nych vystavich. Po zndrodneni v roku 1949 sa Hofické trubicky
do roku 1962 vyrdbali vo Fejtovej tovdrni a neskor postupne pod hlavickou niekolkych ndrodnych
podnikov. Po obnoveni trhového hospodarstva nadviazali ¢lenovia Zdruzenia vyrobcov Hofickych
trubiciek na tradiciu vyroby Hofickych trubiciek vo vymedzenom tzemi. Po nevyhnutnej modernizicii
vyroby sa viak nadalej dodrziavajii tradi¢né receptiry a postupy vyroby.

Vdaka svojej jedinecnosti bolo oznacenie ,Hofické trubicky” v roku 1994 zapisané v Ceskej republike
ako oznacenie povodu pod ¢. 159.

Specifickost vyrobku

Na charaktere Hofickych trubiciek sa okrem tradi¢nej receptiry podielaji aj $pecifické vlastnosti muaky
(ma tzv. slaby lepok) a miestnej vody (mdlo mineralizovanej, makkej, ¢erpanej zo 100 m hlbokych
vrtov). Vdaka tymto vlastnostiam je mozné dosiahnut charakteristické vlastnosti oplatky — jej vyni-
moéna hribku, pérovitost, chrumkavii textiiru, krehkost a zdroven moznost stoCenia korpusu do
trubicky.

Vzhladom na nerovnomernt hribku upeceného korpusu vyZzaduje rucné sticanie vyvinutie takého
tlaku na tvoridlo, ktory zaisti konstantny priemer trubitiek a ktory je charakteristickym rukopisom
pracovnika stiCania.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Vyrobcovia tohto zdruZenia preukdzatelne vychddzaji pri vyrobe trubiciek z historickych pramenov.
Pri spracovdvani surovin dodrziavajii receptiry zodpovedajice tradicii vyroby v Hoficiach. Tradicia
pretrvava vdaka odovzddvaniu poznatkov a skdsenosti z vyroby byvalych zamestnancov firiem
alebo podnikov, ako aj rodinnych prislusnikov novovznikajicim subjektom.

Najviac sa preslavili Hofické trubicky posypané potrené rozpustenym maslom s primesou medu
a posypané charakteristickou zmesou. Receptiira a vyrobny proces vritane ru¢ného sticania sa od
¢ias Karla Kofrdanka nezmenili.
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Odkaz na uverejnenie Specifikicie
[Ustanovenie ¢ldnku 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006 (%]
Uplné znenie $pecifikicie je k dispozicii na tejto webovej adrese:

http:/[isdv.upv.cz/portal/pls/portal/portlets.ops.det’popk=158&plang=cs

(*) Porovnaj pozndmku pod ¢&iarou 3.


http://isdv.upv.cz/portal/pls/portal/portlets.ops.det?popk=158&plang=cs
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KORIGENDA
Korigendum k vyzve na predkladanie ndvrhov - ,Podpora informacnych opatreni tykajicich sa spolo¢nej
pol'nohospodirskej politiky (SPP)“ na rok 2014
(Uradny vestnik Eurdpskej iinie C 264 z 13. septembra 2013)
(2013/C 296/07)

Na strane 11 v Casti 1 druhom odseku:
namiesto:  ,od 1. aprila 2014 do 31. marca 2015.“
md byt:  ,od 1. mdja 2014 do 30. aprila 2015.“

Na strane 19 v Casti 14 jedendstom odseku (pod ndzvom ,Elektronické podanie®):
namiesto:  ,e-mailom na adresu agri-applications@ec.curopa.eu

md byt:  ,e-mailom na adresu agri-grants-applications-only@ec.europa.eu.

Na strane 19 v ¢asti 14 jedendstom odseku (pod ndzvom ,Elektronické podanie®):
namiesto:  ,15. november 2013 do 24:00 hod.“
md byt: ,30. november 2013 do 24:00 hod.“



mailto:agri-applications@ec.europa.eu
mailto:agri-grants-applications-only@ec.europa.eu




EUR-Lex (http://new.eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej unie.
Na stranke mozno prehliadat Uradny vestnik Eurdopskej tnie, ako aj zmluvy, pravne predpisy, judika-
tiru a navrhy pravnych aktov.

Viac informacii o Eurépskej unii ziskate na stranke: http://europa.eu.

Urad pre vydavanie publikacii Europskej anie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO
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