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’

UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

28. septembra 2012

(2012/C 294/01)

1 euro =
Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
UsD Americky dolar 1,2930 AUD  Austrdlsky doldr 1,2396
JPY Japonsky jen 100,37 CAD  Kanadsky doldr 1,2684
DKK  Dinska koruna 7,4555 HKD  Hongkongsky doldr 10,0258
GBP Britska libra 0,79805 NZD Novozélandsky doldr 1,5536
SEK Svédska koruna 8,4498 SGD Singapursky dolar 1,5848
CHF  Svajdiarsky frank 12099 | KRW  Juhokérejsky won 143933
ISK Islandské koruna ZAR J}lhoafrick)'f rand 10,7125
NOK Norska koruna 7,3695 Y Cinsky juan 81261
HRK Chorvatska kuna 7,4468
BGN Bulharsky lev 1,9558 . )
. IDR Indonézska rupia 12 380,86
czk Ceskd koruna 25141 MYR  Malajzijsky ringgit 3,9596
HUF Madarsky forint 284,89 PHP Filipfnske peso 53.961
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 40,1400
LVL Lotyssky lats 0,6962 THB Thajsky baht 39,811
PLN Polsky zloty 41038 | BRL  Brazilsky real 2,6232
RON Rumunsky lei 45383 MXN  Mexické peso 16,6086
TRY Tureckd lira 2,3203 INR Indickd rupia 68,3480

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.



Oznidmenie Komisie o aktudlnych drokovych sadzbich pre vymdhanie S$titnej pomoci
a referentnych/diskontnych sadzbich pre 27 &lenskych stitov, platnych od 1. oktébra 2012

[Uverejnené v siilade s clinkom 10 nariadenia Komisie (ES) & 794/2004 z 21. aprila 2004 (U. v. EU L 140,
30.4.2004, 5. 1)]

(2012/C 294/02)

Zakladné sadzby vypocitané podla ozndmenia Komisie o revizii sposobu stanovenia referenénych a diskont-
nych sadzieb (U. v. EU C 14, 19.1.2008, s. 6). V zavislosti od poutzitia referencnej sadzby sa musia k tejto
zdkladnej sadzbe nadalej pr1poc1tavat prislusné marze, ako je stanovené v uvedenom ozndmeni. V pripade
dlskontne] sadzby to znamend zvyseme o marzu 100 bazickych bodov. Nariadenie Komisie (ES) ¢. 271/2008
z 30. janudra 2008, ktorym sa meni a dopliia nariadenie (ES) ¢. 794/2004, stanovuje, Ze, pokial nie je
osobitnym rozhodnutim stanovené inak, drokova sadzba pre Vymahame Statnej pomoci sa tiez vypocita

pripo¢itanim 100 bazickych bodov k zdkladnej sadzbe.

Upravené sadzby sii vyznalené tuénym pismom.

Predchddzajiica tabulka bola uverejnend v U. v. EU C 252, 22.8.2012, s. 7.

od Do AT BE BG cY CZ DE DK EE EL ES FI FR HU IE IT LT LU LV MT NL PL PT RO SE SI SK UK
1.10.2012 1,05(1,05]2,40|1,05(1,72|1,05]|0,99 | 1,05 |1,05| 1,05| 1,05 | 1,05 | 7,48 | 1,05 | 1,05 | 2,09 | 1,05 | 1,91 | 1,05 | 1,05 | 4,91 | 1,05 | 5,58 | 2,76 | 1,05 | 1,05 | 1,74
1.9.2012 30.9.2012 |1,38(1,38]2,40|1,38(1,72|1,38|1,20(1,38|1,38|1,38|1,38|1,38|7,48|1,38(1,38]2,09]|1,38(2,34]1,38]|1,38|4,91|1,38|558(2,76|1,38|1,38]|1,74
1.7.2012 31.8.2012 |1,38(1,38(2,94|1,38|1,72(1,38|1,57|1,38(1,38|1,38(1,38(1,38|7,48(1,38(1,38]2,09(1,38|2,34|1,38(1,38|4,91|1,38(558]|2,76|1,38(1,38|1,74
1.6.2012 30.6.2012 | 1,67 (1,67 2,94 |1,67|1,72|1,67|1,57 | 1,67 |1,67 1,67 1,67 1,67 |7,48 (1,67 (1,67 12,57 (1,67 |2,34|1,67(1,67|4,91|1,67(558]|2,76|1,67(1,67|1,74
1.5.2012 31.5.2012 | 1,67 (1,67 | 3,66 |1,67 |1,72|1,67|1,85|1,67|1,67|1,67 (1,67 (1,67 |7,48 (1,67 1,67 |2,57 (1,67 |2,78|1,67(1,67|4,91|1,67(6,85]|2,76|1,67 (1,67 |1,74
1.3.2012 30.4.2012 | 2,07 (2,07 3,66 |2,07|1,72]2,07|1,85|2,07]2,07]2,07]|207207|7,48|2,07(2,07]2,57]2,07|2,78]2,07]2,07|491]|2,07]6,85]|2,76]2,07]|2,07]|1,74
1.1.2012 29.2.2012 2,07 12,07 3,66 | 2,07 | 1,72 | 2,07 | 1,85 | 2,07 | 2,07 | 2,07 | 2,07 | 2,07 | 6,39 | 2,07 | 2,07 | 2,57 | 2,07 | 2,38 | 2,07 | 2,07 | 4,91 | 2,07 | 6,85 | 2,76 | 2,07 | 2,07 | 1,74
1.8.2011 31.12.2011 |2,05(2,05]3,972,05(1,79]2,05]2,07|2,05]|2,05]2,05]|205(2,05]5,61]2,05(2,05]2,56]2,05]|2,20]2,05]2,05(4,26(2,05|7,18]2,65[2,05]2,05]|1,48
1.7.2011 31.7.2011 |2,05{2,05(3,97]2,05[1,792,05]|1,76 | 2,05|2,05]2,05(2,05(2,05]5,61205(2,05]2,56(2,05|220]205(2,05]|4,26|205(7,18]2,65]|205(2,05]|1,48
1.5.2011 30.6.2011 | 1,73(1,73(3,97|1,73|1,79|173|1,76 |1,73|1,73|1,73 (1,73 |1,73|5,61 (1,73 (1,73 |2,56 (1,73 |2,20|1,73 (1,73 |4,26|1,73|7,18|2,65|1,73 (1,73 |1,48
1.3.2011 30.4.2011 |1,49(1,49(3,97|1,49(1,79]1,49|1,76 (1,49|1,49|1,49|1,49(1,49]5,61|1,49(1,49]2,56|1,49(2,20]1,49|1,494,26|1,49|7,182,23|1,49]1,49|1,48
1.1.2011 28.2.2011 |1,49|149(3,97|1,49|1,79(1,49|1,76 | 1,49 (1,49 | 1,49 (1,49 | 1,49 | 5,61 | 1,49 [ 1,49 | 2,56 | 1,49 | 2,64 | 1,49 (1,49 | 4,26 | 1,49 ( 7,18 | 1,76 | 1,49 | 1,49 | 1,48
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DVOR AUDITOROV

Osobitnd sprava ¢ 13/2012 ,Rozvojovd pomoc Eurépskej tinie na zisobovanie pitnou vodou
a zdkladné hygienické zariadenia v subsaharskych krajindch”

(2012/C 294/03)

Eurdpsky dvor auditorov informuje, Ze bola uverejnend osobitnd sprava ¢. 13/2012 ,Rozvojovd pomoc
Eurdpskej tinie na zdsobovanie pitnou vodou a zdkladné hygienické zariadenia v subsaharskych krajindch”.

Tato spravu si mozete precitat alebo stiahnut z internetovej stranky Eurdpskeho dvora auditorov: http://eca.
europa.eu

Spravu mozete ziskat zdarma v tladenej podobe po zaslani Ziadosti Dvoru auditorov na adresu:

Eur6psky dvor auditorov

oddelenie ,Audit: vypractivanie sprav*
12, rue Alcide de Gasperi

1615 Luxembourg

LUXEMBOURG

Tel. +352 4398-1
e-mail: eca-info@eca.europa.cu

¢

alebo po vyplneni elektronickej objedndvky na internetovej stranke EU-Bookshop.
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INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

Oznidmenie Komisie podla ¢linku 16 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1008/2008 o spolo¢nych pravidlich prevddzky leteckych dopravnych sluzieb v Spolocenstve

Zmena v zavizkoch sluzby vo verejnom zdujme v siivislosti s pravidelnymi leteckymi dopravnymi

sluzbami

(Text s vyznamom pre EHP)

(2012/C 294/04)

Clensky stat

Spojené kralovstvo

Prislu$nd trasa

Barra do Benbecula, Western Isles, Skotsko

Povodny ditum nadobudnutia G¢innosti
zdvizkov sluzby vo verejnom zdujme

4. marca 1995

Détum nadobudnutia Gc¢innosti zmien

1. aprila 2013

Adresa, na ktorej mozno ziskat text zdvizku
sluzby vo verejnom zdujme a vietky rele-
vantné informdcie afalebo  dokumentdciu
v stvislosti so zdviazkom sluzby vo verejnom
zaujme

Informécie poskytuje:

Combhairle nan Eilean Siar (Western Isles Council)
Council Offices

Sandwick Road

Stornoway

Isle of Lewis

Scotland

HS1 2BW

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1851822639

Fax +44 1851705349

(Kontaktnd osoba: Ian Cockburn, Procurement Manager, Department of
Finance and Corporate Resources)

e-mail: icockburn@cne-siar.gov.uk



mailto:icockburn@cne-siar.gov.uk

29.9.2012

Uradny vestnik Eurépskej Ginie

C 294/5

Oznidmenie Komisie podla ¢linku 17 ods. 5 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1008/2008 o spolo¢nych pravidlich prevddzky leteckych dopravnych sluzieb v Spolocenstve

Vyzva na predkladanie pondk v savislosti s previdzkou pravidelnych leteckych dopravnych sluzieb
v siilade so zdvizkami sluzby vo verejnom ziujme

(2012/C 294/05)

Clensky stdt

Spojené kralovstvo

Prislusnd trasa

Barra do Benbecula, Western Isles, Skétsko

Obdobie platnosti zdkazky

od 1. aprila 2013 do 31. marca 2017

Termin na predkladanie Ziadosti a pontik

dva mesiace po ddtume uverejnenia tohto ozndmenia

Adresa, na ktorej mozno ziskaf text vyzvy
a vietky relevantné informdcie afalebo doku-
mentdciu v stvislosti s predkladanim pontiik
a so zdvazkom sluzby vo verejnom zdujme

Combhairle nan Eilean Siar (Western Isles Council)
Council Offices

Sandwick Road

Stornoway

Isle of Lewis

Scotland

HS1 2BW

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1851822639

Fax +44 1851705349

(Kontaktnd osoba: Ian Cockburn, Procurement Manager, Department of
Finance and Corporate Resources)

e-mail: icockburn@cne-siar.gov.uk



mailto:icockburn@cne-siar.gov.uk
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Oznidmenie Komisie podla ¢linku 16 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1008/2008 o spolo¢nych pravidlich prevddzky leteckych dopravnych sluzieb v Spololenstve

Zmena v zivizkoch sluzby vo verejnom zdujme v siivislosti s pravidelnymi leteckymi dopravnymi

sluzbami

(Text s vyznamom pre EHP)

(2012/C 294/06)

Clensky stét

Spojené kralovstvo

Prislu$nd trasa

Stornoway do Benbecula, Western Isles, Skétsko

Povodny didtum nadobudnutia dcinnosti
zdvazkov sluzby vo verejnom zdujme

4. marca 1995

Détum nadobudnutia Gc¢innosti zmien

1. aprila 2013

Adresa, na ktorej mozno ziskat text zavizku
sluzby vo verejnom zdujme a vietky rele-
vantné informdcie afalebo dokumentdciu
v suvislosti so zdvazkom sluzby vo verejnom
zaujme

Informécie poskytuje:

Combhairle nan Eilean Siar (Western Isles Council)
Council Offices

Sandwick Road

Stornoway

Isle of Lewis

Scotland

HS1 2BW

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1851822639

Fax +44 1851705349

(Kontaktnd osoba: Ian Cockburn, Procurement Manager, Department of
Finance and Corporate Resources)

e-mail: icockburn@cne-siar.gov.uk



mailto:icockburn@cne-siar.gov.uk
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Oznidmenie Komisie podla ¢linku 17 ods. 5 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1008/2008 o spolo¢nych pravidlich prevddzky leteckych dopravnych sluzieb v Spolocenstve

Vyzva na predkladanie pondk v savislosti s previdzkou pravidelnych leteckych dopravnych sluzieb
v siilade so zdvizkami sluzby vo verejnom ziujme

(2012/C 294/07)

Clensky stdt

Spojené kralovstvo

Prislusnd trasa

Stornoway do Benbecula, Western Isles, Skétsko

Obdobie platnosti zdkazky

od 1. aprila 2013 do 31. marca 2017

Termin na predkladanie Ziadosti a pontik

dva mesiace po ddtume uverejnenia tohto ozndmenia

Adresa, na ktorej mozno ziskaf text vyzvy
a vietky relevantné informdcie afalebo doku-
mentdciu v stvislosti s predkladanim pontiik
a so zdvazkom sluzby vo verejnom zdujme

Combhairle nan Eilean Siar (Western Isles Council)
Council Offices

Sandwick Road

Stornoway

Isle of Lewis

Scotland

HS1 2BW

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1851822639

Fax +44 1851705349

(Kontaktnd osoba: Ian Cockburn, Procurement Manager, Department of
Finance and Corporate Resources)

e-mail: icockburn@cne-siar.gov.uk



mailto:icockburn@cne-siar.gov.uk
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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 294/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené nadmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~RONCAL“
ES ¢&: ES-PD0-0217-0091-13.11.2008
CHZO () CHOP ( X))

1. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:

— [0 Nazov vyrobku

— Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast

— Dokaz o povode

— [X] Sposob vyroby

— [ Spojenie

— [ Oznacovanie

— [X] Vnatrostatne poZiadavky
— Iné (uvedte)

2. Druh zmeny a doplnenia:

— [0 Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— Zmena a doplnenie $pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

— [ Zmena a doplnenie $pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢lanok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [0 Docasnd zmena a doplnenie Specifikdcie, vyplyvajiica z uloZenia zdviznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006]

Zmeny a doplnenia:

. Opis vyrobku:

Moznost pouzivat na vyrobu syra mlicko bahnic krizeného plemena F1 Lacha x Milchschaf sa zrusila.
Spresnilo sa, Ze mlicko bahnic, ktoré sa pouziva na vyrobu tohto vyrobku, musi byt surové.

Zahrnula sa moznost pouzivat surové mlieko bahnic plemena Assaf, ktoré predstavuje az 35 %
celkového objemu mlieka pouzivaného na vyrobu syra. Hlavnou surovinou vyrobku zostiva surové
mlieko bahnic plemena Lacha alebo Rasa, ktoré aj nadalej predstavuje najmenej 65 % z celkového
objemu pouzitého mlieka.

Doplnil sa opis organoleptickych vlastnosti vyrobku.
Uviedli sa hodnoty hmotnosti hotového vyrobku.

Dokaz o pévode:

Dokaz, Ze vyrobok pochddza z danej oblasti, sa $pecifikoval podrobnejSie s uvedenim opisu systému
evidencie stdd a registracie syrarni, systému certifikicie v zodpovednosti kontrolného organu a povin-
nosti registrovanych syrarni vo vztahu k vlastnej kontrole a sledovatelnosti.

Sposob vyroby:

Sposob vyroby, aj ked zostdva nezmeneny, sa opisuje presnejsie, s osobitnym odkazom na fizy,
v ktorych sa ziskava mlieko a vyrdba syr.

Pokial ide o ziskavanie mlieka, spresfiuji sa kfmne rezimy ov¢ich fariem, na ktorych sa mlieko vyrdba,
ako aj pozadovand teplota mlieka, ktort treba udrziavat, pricom sa strucne opisuje systém zberu
a prepravy mlieka.

Vo vztahu ku kvalite kone¢ného vyrobku boli stanovené obmedzenia pouzivania urcitych krycich
materidlov a systémov povrchovej dpravy pri vyrobe syra.

Vniitrostdtne poZiadavky:

Zaviedla sa vyhldska Ministerstva polnohospoddrstva, rybného hospodarstva a potravindrstva
z 3. oktébra 2001, ktorou sa schvaluje zmena a doplnenie oznacenia povodu ,Roncal”.

Zaviedli sa uplatnitelné ustanovenia Spolocenstva.

Iné:

Vymedzuje sa, Ze vyrobok, ktory sa preddva krdjany, sa musi balit v oblasti povodu, aby sa zabezpecila
kvalita a sledovatelnost, s ciefom zarucit povod vyrobku a jeho optimédlnu kontrolu a zachovat
fyzikdlne a organoleptické vlastnosti syra.

Znenie Casti tykajdcich sa zemepisnej oblasti a spojenia s flou sa mierne zmenilo a doplnilo bez toho,
aby to vyvolalo nejakii zmenu. Opis zemepisnej oblasti bol rozsireny o stradnice a odkazy na hranice
a prirodné geografické charakteristiky a takisto boli uvedené dokazy o splneni podmienok stanovenych
v ¢lanku 2 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepisnych
oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin. Znenie spojenia so zeme-
pisnou oblastou pontka podrobnejsie informdcie o klime, reliéfe a pddnych podmienkach danej
zemepisnej oblasti.



C 294/10

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

29.9.2012

3.2.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»RONCAL*

ES ¢.: ES-PDO-0217-0091-13.11.2008
CHZO () CHOP ( X )

Néazov:
,Roncal*

Clensky $tit alebo tretia krajina:

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.3 Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:
Vieobecny opis

Lisovany tvrdy syr vyrdbany zo surového mlieka bahnic plemien Rasa a Lacha, hoci sa toto mlieko
moze zmiesat s mlieckom bahnic plemena Assaf, pod podmienkou dodrzania tychto pomerov:

— mlieko bahnic plemena Lacha alebo Rasa musi predstavovat najmenej 65 % z celkového objemu
pouzitého mlieka,

— mlieko bahnic plemena Assaf nesmie predstavovat viac ako 35 % z celkového objemu pouzitého
mlieka.

Syr ,Roncal“ sa musi nechat dozrievat najmenej Styri mesiace po skonceni solenia, na zdklade ¢oho
ziska tieto vlastnosti:

Fyzikdlne a chemické vlastnosti

Tvar: valcovity s hladkymi stranami.
Vyska: od 8 do 12 cm.
Hmotnost: od 0,8 do 3 kg.

Korka: tvrdd, mastnd, na dotyk drsnd, tukovd, s plesnou alebo bez plesne, hnedd alebo
slamovo sfarbena.

Syrovd hmota: tvrdd, porézna, ale bez otvorov, s charakteristickou vofiou a chutou, mierne pikantnd,
na reze Zltobiela.

Obsah tuku:  viac ako 45 % hmotnostnych suchého extraktu.
Vlhkost: menej nez 40 %.

Organoleptické vlastnosti

Chut a vone: intenzivne a prenikavé s prevahou chuti a vone mlieka, po ktorej nasleduji
zivo¢i§ne chute a vone, s moZznou pritomnostou deskriptorov z radu praZenia.
S rastticou dlzkou zrenia sa zvySuje aj intenzita voni Zivocisneho povodu a vone
po prazeni.

Zékladné prichute: vyvézend prichut, mierne kysl4, stredne sland a trochu, ak vobec, horkasta.

Prevlddajice pocity: po $tvormesatnom zreni mierne pikantny pocit, ktory sa ¢asom zintenziviiuje.

Dochut: pretrvava charakteristickd chut, bez horkosti alebo inych chuti.

Struktdra: pevnd, neldmavd, mierne zrnitd, v Gstach sa pomerne lahko rozplyva.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Syr ,Roncal“ sa vyrdba zo surového mlieka bahnic zo stdd uvedenych plemien, ktoré sa nachddzaja
v Comunidad Foral de Navarra (samospravnej oblasti Navarra), pomocou prirodného syridla alebo inych
povolenych koagulaénych enzymov a chloridu sodného.

Mlieko nesmie obsahovat kolostrum, ani lie¢ivd, ktoré by mohli mat negativny vplyv na vyrobu, zrenie
a uchovévanie syra.

Krmivo (len pri wrobkoch Zivocisneho pévodu):

Zvieratd, ktoré produkuji mlieko na vyrobu syra, sa past vyluéne vo vyrobnej oblasti vymedzenej
v bode 4.

Pasienky, na ktorych sa ovce past, sii velmi rozmanité a bohaté na miestnu fléru. Pastviny zahffiaji
najmi tzv. spolo¢né pasienky, o ktoré sa delia susediace usadlosti v tdoliach, a pasienky na rovina-
tejSom teréne, kde sa pasu stdda v sezéne dojenia, pricom Cast trdvy sa uchovdva na zimné obdobie.

Doplnkové krmivé sa zvycajne podavaji, ked ich zvieratd potrebujii najviac, na konci gravidity a laktd-
cie, vo forme krmiv na bdze obilnin, olejnin, strukovin a krmovin z vlastnej farmy alebo lucerny.
Doplnkové krmivd sa mozu poddvat aj pri obzvldst nepriaznivych poveternostnych podmienkach,
ktoré znemoziujii pasenie.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Mlieko, ktoré je vhodné na vyrobu syra ,Roncal’, musi pochddzaf z vyrobnej oblasti uvedenej
v bode 4.

Syr ,Roncal“ sa musi vyrdbat a musi dozrievat v oblasti vyroby a zrenia uvedenej v bode 4.

Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd':

— Syr ,Roncal” sa moze preddvat veelku alebo rozkrdjany na kliny.

— Ak sa vyrobok preddva krdjany, musi sa balit vo vymedzenej zemepisnej oblasti vyroby. Tato
poziadavka vychddza z tychto dovodov:

a) Ked sa syr krdja, najmenej dve strany klinov strdcaji ochrannid korku. Na zabezpelenie zacho-
vania organoleptickych vlastnosti, ktoré st typické pre syr ,Roncal®, sa preto kliny ziskané pri
krdjani musia okamzite zabalit, aby sa zabrdnilo riziku dehydratdcie, oxiddcie a vyskytu
cudzieho sfarbenia.

b) Syr ,Roncal” nemd znacku identifikujicu CHOP na korke, ale je identifikovany s pouzitim slova
,Roncal” na stitku prevddzkovatela a s pouzitim etikiet na zadnej strane, vydanych kontrolnym
orgdnom, ktoré sa aplikujii priamo na vyrobok. V désledku toho znaky potvrdzujice pravost
nemusia byt na niektorych Castiach po rozkrdjani vyrobku vidite[né. Preto, aby nedoslo k ohro-
zeniu hodnovernosti krdjaného vyrobku, je nutné, aby sa balil v mieste povodu pod dozorom
kontrolného orgdnu.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Syry s chranenym oznacenim povodu sa musia oznacit slovom ,Roncal® na etikete a musia mat
o¢islovand zadni etiketu dodand a skontrolovani kontrolnym orgdnom.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Vyrobnd oblast zahffia celt samospravnu oblast Comunidad Foral de Navarra na severe Pyrenejského
polostrova, na zdpadnej strane Pyreneji.

Oblast vyroby a zrenia zahffia obce Uztarroz, Isaba, Urzainqui, Roncal, Garde, Vidingoz a Burgui,
ktoré tvoria Valle del Roncal, enkldvu na severovychode samosprévnej oblasti Comunidad Foral de
Navarra.
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5.2.

5.3.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Charakteristické klimatické a podne podmienky tdolia Valle del Roncal (opisané dalej) a sposob, akym
sa dopliaji so susednymi oblastami, viedli pastierov v tejto oblasti tradi¢ne k stahovaniu, takZe ich
stdda sa v zime pdsli na pastvindch na juhu oblasti Navarra a v lete spdsali severné pastviny.

Tento sezénny presun zvierat znamenal, Ze pri vyrobe syra ,Roncal® syrdrne na doplnenie mlicka zo
stdd z Gdolia tradi¢ne pouzivali doddvky mlicka z fariem nachddzajicich sa mimo ddolia Valle del
Roncal, i ked v tesnej blizkosti oblasti pasenia v prirodzenych oblastiach rozirenia plemien Rasa
a Lacha a v rdmci oblasti Comunidad Foral de Navarra. To znamend, Ze st tu dve vymedzené zemepisné
oblasti, oblast vyroby a oblast spracovania a zrenia.

Oblast vyroby mlieka

Samospravna oblast Comunidad Foral de Navarra sa nachddza na rozhrani medzi atlantickym a stredo-
zemnym podnebim. Od severozdpadu k juhovychodu sa oblast vyrazne meni, so zna¢nymi vykyvmi
v zrazkach a teplotach. Tieto rozdiely spolu so striedanim ro¢nych obdobi vyvolali potrebu stahovat
ovce naprie¢ idoliami a kopcami charakteristickymi pre tdto oblast, ¢o, rovnako ako $etrenie stdd pred
najtaz$imi podmienkami, umoziuje celoro¢né pasenie.

Uroven zrazok v paralelnych pasmach od severu na juh klesd pocas celého roka, ale vyvoj pastvin
v roznych ro¢nych obdobiach znamend, Ze pocas roznych roénych obdobi a v réznych oblastiach sa
tito krajina vyznauje rozmanitymi pasienkami bohatymi na prirodzent fléru, ktoré st idedlne na
pasenie oviec.

Klima urcuje riadenie populdcie oviec, najmi vzhladom na to, Ze plemend Lacha a Rasa sa obvykle
chovajii vo volnom vybehu. Tieto dve plemend oviec zili v tejto krajine uz od prehistorickych ¢ias,
preto st prispdsobené tomuto systému hospoddrenia, ktory vymedzuji charakteristiky prirodného
prostredia.

Oblast spracovania a zrenia syra

Udolie Valle del Roncal sa vyznacuje geografickou izoldciou, obkolesené Pyrenejami. Klima sa meni od
podhorskej v najvyssich oblastiach az po sub-stredozemnii v najnizsie polozenych tdoliach. Letd st tu
kritke a mierne a po nich nasleduji dlhé tuhé zimy s dlhotrvajicou snehovou pokryvkou.

Syr sa vyrdba tradinym spdsobom S$pecifickym pre toto tdolie, ktory sa vyznacuje pouZzivanim
surového mlieka bahnic, prirodného syridla alebo inych povolenych koagulaénych enzymov a zrenim
pocas najmenej Styroch mesiacov od nasolenia.

Specifickost vyrobku:

Lisovany tucny syr s prirodzene tvrdou korkou bez povlaku alebo povrchovej Gpravy porézny, ale bez
otvorov, bielej farby, na reze Zzltobiely, s charakteristickou, intenzivnou, prenikavou vénou a charakte-
ristickou jemne kyslou chutou, maslovym pocitom na podnebi a mierne pikantny.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Syr vyrdbany v tidoli Valle de Roncal mé vyrazne sezénny charakter, hlboko zakoreneny v tradicnom
sposobe vyroby: laktdcia od novembra do marca a ndsledné zrenie vyrobku v charakteristickej oblasti.

K 3pecifickym organoleptickym vlastnostiam syra prispieva niekolko prvkov:

— Pouzitie surového mlieka bahnic, ktoré nebolo tepelne oSetrené, ako zakladnej suroviny zabezpe-
Cuje vysokt mikrobidlnu biodiverzitu, ktord pocas zrenia prepoZiCiava syru urcité $pecifické vlast-
nosti, velmi dolezité pre tento syr, ktory dozrieva velmi dlho.
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— Tradi¢ny sposob vyroby sa zachovdva uz od nepamiti: surové mlieko bahnic, lisovanie bez tepelnej
tpravy, enzymatickd koaguldcia a zrenie pocas najmenej Styroch mesiacov s prirodzenou korkou.

— Koaguldcia pomocou syridla, mlie¢ne fermenty a baktérie pritomné v surovom mlieku bahnic
v kombindcii so zrenim pocas najmenej Styroch mesiacov vytvdrajii charakteristicky pikantny
dojem a nizka aktivita vody a pH zaruCuje nepritomnost patogénnych mikroorganizmov.

— Podmienky, za ktorych syr dozrieva vyhradne v tdoli Valle de Roncal, urcuji enzymatické aktivity
(Stiepenie bielkovin a tukov) a mikrobidlne ¢innosti (laktokoky, laktobacily, enterokoky atd.), ktoré
dodévajii syru jeho $pecifické organoleptické vlastnosti.

— Nasolenim a dozrievanim syra s prirodnou koérkou bez povrchovej tGpravy sa vytvdra $pecifickd
korka, ktord ho robi komercne odlignym.

Plemend Lacha a Rasa, ktoré sa prevazne pouzivaji na produkciu mlieka, zili v danej vyrobnej oblasti
od prehistorickych ¢ias, a preto st dokonale prisposobené nepriaznivym poveternostnym podmienkam
a Specifickym charakteristikdm pastvin, na ktorych Zziju a ktorych fléra prepoziciava syru urcité vel'mi
$pecifické organoleptické vlastnosti.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

http:/fwww.navarra.es/NR[rdonlyres/E04A0F92-7922-42E2-A2BA-EEA2D24C8527/223122]
PliegoDOPRONCAL184122.pdf


http://www.navarra.es/NR/rdonlyres/E04A0F92-7922-42E2-A2BA-EEA2D24C8527/223122/PliegoDOPRONCAL184122.pdf
http://www.navarra.es/NR/rdonlyres/E04A0F92-7922-42E2-A2BA-EEA2D24C8527/223122/PliegoDOPRONCAL184122.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 294/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~ATOYPEAAIO XAAKIAIKHE“ (AGOURELEO CHALKIDIKIS)
ES ¢&.: EL-PD0O-0005-0736-14.01.2009
CHZO () CHOP (X )

1. Néazov:

L2Ayoupéhaio Xahkidukrc“ (Agoureleo Chalkidikis)

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Grécko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1.  Druh vyrobku:

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd’)

3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Agoureleo Chalkidikis je extra panensky olivovy olej vyrobeny lisovanim plodov pévodnych odrod
oliv Hondrolia Halkidikis a Halkidikis druhu Olea Europaea. St to primdrne stolové odrody pestované
prevazne v prefektiire Chalkidiki, ktoré st si tak velmi podobné, ze rozdiely medzi nimi st nepo-
strehnutelné. Olivy sa zbieraju a lisuji pred dplnym dozretim, ked je plod este zeleny. St to najvacsie
grécke olivy s pomerom duziny ku kostke az do 10:1. Dorastaju do velkosti 60/70 kusov na
kilogram. Hondrolia Halkidikis a Halkidikis sa pouZivaji dvoma sposobmi: ako akostné stolové
olivy a na vyrobu olivového oleja (vytazok oleja: 14 — 20 %). Na vyrobu oleja Agoureleo Chalkidikis
sa zvyCajne pouzivaji mensie plody.

Obidve odrody sa vyborne prisposobili zemepisnym podmienkam prefektiry Chalkidiki, kde tvoria
priblizne 90 % celkového vynosu oliv. Specifické vlastnosti tychto odrod sa najviac prejavujt prve
v tejto oblasti.

Po dvojmesa¢nom uskladneni v nddrziach ma Agoureleo tieto vlastnosti:
Farba: rozne odtiene od svetlozelenej po svetld Zlotozelend.

Vona: pripominajica zelené ovocie s jemnym nddychom exotického
ovocia (bandnov) a Cerstvo pokosenej travy (Mf > 4,0).

Chut: horkd (Mb > 3,5) a pikantnd (Mp > 4,0) s typickou jemnou,
horkastou dochutou. Nulovd hodnota defektora (Md = 0,0).

Kyslost:

IN

0,35 %

Peroxidové cislo:

IN

15 meq O,/kg
Absorpcia ultrafialového Ziarenia: K,: < 0,15

Kz}z: < 1,80

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Vosky:

IN

100 mg/kg

v

Kyselina olejova: 75,00 % celkového obsahu mastnych kyselin

Pomer kyseliny olejovej ku kyseline linolovej: maximalne: 16,87; minimdlne 9,73

Pomer mono-nenasytenych mastnych kyselin k poly-nenasytenym mastnym kyselindm: maximdlne:
15,73; minimalne: 9,12.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zzivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vietky fazy vyroby oleja Agoureleo Chalkidikis, t. j. pestovanie olivovnikov, zber, lisovanie oliv
a extrakcia oleja, sa uskuto¢iiuji vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:

Agoureleo Chalkidikis sa tradi¢ne plni do fliag a bali v aredloch, kde sa olivy lisujd, alebo v zariade-
niach, ktoré patria vyrobcom, za predpokladu, Ze preprava sa zredukuje na najnizsiu mieru, kedze pri
hromadnej preprave vyrobkov vznikd riziko, Ze kvalita moze byt nepriaznivo ovplyvnend nekon-
trolovatelnymi javmi (zmena teploty, otrasy, vystavovanie slnecnému Ziareniu a kysliku v ovzdusi

atd’).

Presnejsie vyjadrené, nevhodnymi podmienkami pri preprave alebo skladovani sa moze znehodnotit
vynimo¢nd kvalita vyrobku a typické organoleptické vlastnosti a vysoké teploty pocas prepravy alebo
skladovania mo6Zu nepriaznivo vplyvat na jeho prchavé zlozky.

Z tohto dévodu sa vyrobok nesmie balit mimo zemepisnej oblasti prefektiry Chalkidiki.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Etiketa bude obsahovat ndzov vyrobku, logo chrdneného oznacenia povodu EU a vietky ostatné
prvky vyzadované v pravnych predpisoch EU a Grécka. Dalej bude obsahovat:

— <iselny kéd udavajici rok a mesiac vyroby, spracovatelsky zdvod, $arzu a koneénd baliaren, ak sa
balenie vykondva v inom zavode.

— logo s ndzvom vyrobku napisanym cyrilikou alebo latinkou. Uprostred v pozadi sa nachddza
ovalna mapa zobrazujica Chalkidiki z litografie z roku 1829, ktorti vydala Spolo¢nost pre $irenie
uzito¢nych poznatkov (Society for the Diffusion of Useful Knowledge). V popredi je zobrazend
olivovd ratolest so zelenymi olivami a pod nimi kvapka olivového oleja stekajiica do skleneného
dzbanu s olivovym olejom.

Xm?i:ﬂ{

Na vyrobku sa moéze uvddzat certifikacnd znacka uznaného certifikacného orgdnu, ktory vyrobku
udelil osvedéenie za systémy riadenia vyroby na zdklade uznanych noriem.
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4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Vyrobna oblast Agoureleo Chalkidikis zahffia vSetky zemia prefekttry Chalkidiki s vynimkou polos-
trova Athos, ktory je autonémnym kldstornym spolocenstvom.

5. Spojenie so zemepisnou oblastou:
5.1.  Specifickost zemepisnej oblasti:
5.1.1. Prirodné faktory

Prefektiru Chalkidiki tvoria hornaté, polohornaté a nizinné oblasti. Olivové hdje sa nachddzaji v celej
prefektdre v rovinatom alebo mierne svahovitom teréne do nadmorskej vysky 700 m n. m. Vacsina
olivovych hdjov sa nachddza v pobreznych oblastiach prefektiiry.

Pody na Chalkidiki s prevazne lahké, stredne zrnité a alkalické s hodnotou pH 7,0 — 8,0. Pody st
velmi rozmanité od nedrodnych vipencovych kamenistych pod v hordch az po naplavend drodni
podu vapencového povodu v nizindch s dostato¢nym obsahom organickych ldtok (1,5 % — 2,0 %),
ktoré podporujii rast olivovnikov. Vapencovy povod pody md pozitivny vplyv na prchavé zlozky
plodov a oleju Agoureleo dodéva jeho typickti arému. Je tu dostatok podzemnej vody, ktord
olivovym hdjom zabezpecuje potrebny prisun vody prostrednictvom stikromnych vrtov alebo spoloc-
nych zavlazovacich systémov.

Klima sa meni od pobreznej stredomorskej v nizindch po kontinentdlnu stredomorskd vo vyssich
oblastiach a vlhkd kontinentdlnu klimu v horach.

Oblast prechodného stredomorského podnebia je charakteristickd miernymi zimami a studenymi
letami, takze sa tu nevyskytuji mrazy alebo extrémne vysoké teploty. Mikroklima v niZinich
a horskych oblastiach, v ktorych sa pestujii olivy, je charakteristickd absenciou nebezpecnych mrazov
alebo extrémne vysokych teplot. Vysoky pocet hodin slne¢ného svitu prispieva k plynulému vyvoju
vo vietkych fdzach vyvinového cyklu olivovnika (kli¢ivost a rast, kvitnutie a rozvoj organoleptickych
vlastnosti plodov).

Priemerné teploty st vhodné na pestovanie oliv, ale ani extrémne teploty neposkodzuji olivovniky,
pretoze st odolné a plne adaptované na miestnu podu a klimu.

Vietor je zvac$a severny az severovychodny a v lete prevazne juzny. Zvycajne nespdsobuje olivov-
nikom Ziadne problémy.

Vo vieobecnosti je mozné konstatovat, Ze klima na Chalkidiki je mimoriadne vhodnd na pestovanie
oliv. Hoci sa Chalkidiki nachddza v severnom Grécku, vdaka dlhému pobreziu Egejského mora (630
kilometrov) lezi v rovnakom pdsme minimalnych a maximélnych teplot ako juznejsie oblasti pesto-
vania olivovnikov, ako st Messinia, Aitoloakarnania a Attika. Vysoké zrdzky si takisto priaznivé:
priemerné ro¢né zrazky sa pohybuji na drovni od 470 mm (v nizindch) do 850 mm (v horskych
oblastiach).

5.1.2. Ludské faktory

Ludské faktory zapojené do tvorby findlneho vyrobku sii sicastou dlhoro¢nej tradicie pestovania oliv,
znalosti pestovatelskych technik potrebnych na dosiahnutie Zelaného vysledku a zdujmu o vyrobu
a ochranu vynimoc¢ného vyrobku.

K osobitnej povahe vyrobku vyznamne prispievaja tieto [udské faktory:
— Zavlazovanie olivovnikov, ktoré prispieva k vysokej kvalite a stabilite oleja Agoureleo.

— Prerezédvanie niekolkokrdt do roka. Jarné prerezdvanie je obzvldst dolezité, pretoze pomdha
zabezpecit vyvazeny rast plodov.

— Skory zber, ktory kazdy rok prebieha od 15. septembra priblizne do konca oktébra, podla
poveternostnych podmienok v danom roku a oblasti, v ktorej sa olivové hdje nachddzaja (tieto
olivy sa v Grécku zbieraju ako prvé). Olivy sa musia zbierat zelené, este predtym ako sa za¢nu
sfarbovat do fialova.
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— Sposob zberu (iba ruc¢ne, aby bolo mozné olivy vizudlne skontrolovat a okamzite triedit), ktory
zabezpecuje optimalnu kvalitu zozbieranych oliv.

— Podmienky 3etrnej vyroby: po vylisovani nezrelych oliv nasleduje miesenie pri nizkej rychlosti (17
- 19 otdcok za mindtu), ktoré trvd 20 az 30 mindt, a teplota olivovej hmoty nesmie prekrocit
27 °C.

— Skladovanie oleja Agoureleo pri stilej teplote v nddrziach z nehrdzavejicej ocele az do fizy
balenia.

— Balenie: malé mnozstvo Agoureleo Chalkidikis sa bali do tmavych sklenenych flia§ na rychlu
spotrebu. Viacsie mnozstvo sa bali do kovovych nddob. V kazdom pripade je olej chraneny pred
oxiddciou, ku ktorej dochddza, ked je vyrobok vystaveny svetlu.

— Agoureleo sa v priebehu skladovania ani v priebehu balenia za Ziadnych okolnosti nesmie
zmie$at s olejom z predchadzajicich zberov ani s inymi olivovymi olejmi.

Specifickost vyrobku:

Agoureleo Chalkidikis ma osobitné charakteristické vlastnosti, pretoze sa vyrdba zo $pecidlnej odrody
oliv pestovanych na Chalkidiki, ktoré dozrievaji v miestnej klime a st v dokonalom stlade s miest-
nymi pestovatelskymi technikami.

K osobitnym fyzikdlnym, chemickym a organoleptickym vlastnostiam Agoureleo Chalkidikis patria
nizka kyslost, svetlozelend farba vdaka chlorofylu obsiahnutému v nezrelych olivach, nulovd hodnota
defektora, aréma zeleného ovocia s jemnym nddychom exotického ovocia (bandny) a Cerstvo poko-
senej travy, horkd a pikantnd chut s typickou jemnou, horkastou dochutou, vysoky obsah kyseliny
olejovej a vysoky pomer mono-nenasytenych mastnych kyselin k poly-nenasytenym mastnym kyse-
lindm, vdaka ktorym je vyrobok stabilny. Agoureleo Chalkidikis je ihned po lisovani zakaleny.
Pociatocny zdkal sposobeny olivovou duzinou zmizne priblizne do dvoch mesiacov. Tieto vlastnosti
st stabilné najmenej osem mesiacov od vyroby (lisovania) a ak sa Agoureleo skladuje v spravnych
podmienkach, moze si ich zachovat pocas 12 mesiacov od vyroby (lisovania).

Pricinnd siwislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Pricinnd stvislost z ekologického, technického, historického, hospodarskeho a obchodného hladiska
medzi kvalitou a vlastnostami Agoureleo Chalkidikis a vymedzenou zemepisnou oblastou je dolo-
Zend tymito skuto¢nostami:

1. Specifické povodné odrody oliv (Hondrolia Halkidikis a Halkidikis), ktoré rasti takmer vylu¢ne
na Chalkidiki a patria medzi najzndmejsie odrody oliv na svete.

2. Vépencovy povod pody ma pozitivny vplyv na prchavé zlozky plodov a dodava oleju Agoureleo
jeho typickdi arému.

3. Klima na Chalkidiki: Ziadne vyrazné vykyvy teplot a vysoky pocet hodin slne¢ného svitu pocas
celého roka, predovsetkym v obdobi zretia, ked' sa vytvdraji organoleptické vlastnosti oliv.

4. Systematické zavlaZovanie olivovych hdjov chrdni olivovniky pred zdtazou sposobenou nedo-
statkom vody v obdobi rozhodujicich fiz vyvinového cyklu, zabezpecuje produktivitu olivov-
nikov a prispieva k nélezitému poskytovaniu tirody a ku kvalite plodov a ziroven aj ku kvalite
a stabilite oleja Agoureleo, ktory sa z nich vyrdba.

5. Prerezévanie niekolkokrdt rocne. Jarné prerezdvanie je obzvlast dolezité. Vykondva sa, aby sa
zabezpecilo pravidelné a stabilné poskytovanie drody.

6. Velmi skory a rychly zber oliv, z ktorych sa ziskava olej. Agoureleo Chalkidikis je prvy olej,
ktory sa v Grécku zacina pocas roka vyrdbat.
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7. Sposob zberu (len ru¢ne, aby sa olivy mohli vizudlne skontrolovat a okamzite triedit), ktory
zabezpecuje optimalny stav oliv a chréni ich pred poskodenim, vdaka ¢omu ma findlny vyrobok
pozadovant kvalitu.

8. Podmienky vyroby oleja: miesenim olivovej hmoty pri nizkej rychlosti v predpisanom ¢asovom
limite a pri nizkej teplote sa dosahuje vynimoc¢ne nizka kyslost vyrobeného oleja, jeho farba sa
nemeni a aromatické zlozky nie st nepriaznivo ovplyvnené.

9. Podmienky skladovania a uchovévania: vyrobok je chrdneny pred kontaminaciou a pokazenim
vdaka skladovaniu v nddrziach z nehrdzavejicej ocele bezprostredne po vyrobe a nie je zatazeny
prepravou na velké vzdialenosti. Pred balenim sa vyrobok skladuje len na ¢as, ktory je potrebny,
aby sa zbavil kalu. Standardizovany vyrobok sa spravidla uvddza na trh po dvoch mesiacoch
a pocas nasledujiicich 8 az 10 mesiacov.

10. Historickd suvislost s oblastou vyroby:

Obyvatelia polostrova Chalkidiki sa pestovaniu oliv a vyrobe olivového oleja venuji uz po
stdroCia. Z grafov opelovania a archeologickych zisteni o vyskyte olivovnikov vyplyva, Ze syste-
matické pestovanie olivovnikov v macedénskej oblasti zacalo medzi koncom klasického obdobia
a zaciatkom rimskeho obdobia.

Systematické pestovanie olivovych hdjov sa pravdepodobne zacalo v polovici 19. storo¢ia. Tento
novy trend podnietila aj rastdca osmanskd moc, ktord tito ¢innost podporovala. Kritko pred
rokom 1887 sa Christaki Effendi Zografos (jedna z najvyznamnejSich dobovych osobnosti
v spolocenskom, politickom a hospoddrskom meradle) zacal zaoberat olivovymi hdjmi v oblasti
Portaria. Okolo roku 1900 tieto hdje prevzali pokrokovi turecko-albanski bratia Kenan Hatzi-
Osman a Mustafa Hatzi-Osman, ktori ich rozsirili a zalozili pravdepodobne prvé systematicky
vysadené olivové haje v macedénskych nizindch. Rozprestierajii sa na tzemi s rozlohou 412,5
ha a lezia na severozdpadnej hranici oblasti Nea Moudania. To bol jeden z hlavnych dovodov,
preco sa tu usadili uteCenci z mesta Mudanya na tureckom pobrezi Marmarského mora v roku
1923. Bratia Kenan Hatzi-Osman a Mustafa Hatzi-Osman na svojom tzemi zalozili tradi¢nd
lisoviiu oleja na spracovanie oliv z hdjov a v roku 1905 zalozili na pldzi Gerakini prvi parou
pohdrniant lisoviiu oleja na macedénskom uzemi, ktord slizila na spracovanie oliv z oblasti
Polygyros a prilahlych oblasti, kedZe ich produkcia v tom obdobi rychlo rastla.

V sucasnosti je Agoureleo Chalkidikis z dévodu novych trendov vo vyzive zameranych na
tradi¢nti stredomorskd vyrobu vysoko hodnotny vyrobok. Kazdy rok pri uvedeni nového oleja
na trh sa s medidlnou podporou organizujii gastronomické podujatia na oslavu novej trody.

Obchodovanie s Agoureleo Chalkidikis sa v sticasnosti preukazuje prostrednictvom ochrannych
znamok, obalu, dokladov o kiipe a predaji atd.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE prodiagrafes_agoureleo_xalkidikil30612.pdf


http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/prodiagrafes_agoureleo_xalkidiki130612.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 294/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 5102006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,TROTE DEL TRENTINO“

ES &: IT-PGI-0005-0965-17.02.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Trote del Trentino*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.7. Cerstvé ryby, mikkyse a korovce a vyrobky z nich

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené zemepisné oznacenie ,Trote del Trentino“ sa prideluje lososovitej rybe chovanej vo vyrobnej
oblasti uvedenej v bode 4, ktord patri k druhu pstruh dihovy — Oncorhynchus mykiss (Walbaum).
Pstruhy urcené na spotrebu musia mat tieto vlastnosti: zelenkavy chrbat s ruzovym pruhom po
oboch strandch; belavé brucho; ¢ierne $kvrnky na tele, chrbtovych plutvich a chvostovej plutve. Faktor
stavu nesmie prekrocit hodnotu 1,25 v pripade ryb s hmotnostou do 500 gramov alebo hodnotu 1,35
v pripade ryb s hmotnostou nad 500 gramov. Celkovy obsah tuku v médse nesmie prekrocit 6 %. Miso
je biele alebo lososovo ruzové, pevné, jemné a chudé s lahodnou rybacou chutou a jemnou voiiou
Cerstvej vody bez bahnovej pachute. Vietky vedlajsie prichute vyrobku musia byt obmedzené, pricom
obsah geosminu musi byt nizsi ako 0,9 pg/kg a pre pevnost svalu musi byt charakteristickd troven
Spickovej sily pod tlakom najmenej 4 N.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu):

Kfmne dévky musia spliiat poziadavky stanovené tradiciou a musia sa podavat presne a dosledne.
Z uvedeného dovodu nesmie krmivo urcené pre ryby obsahovat geneticky modifikované organizmy
a musi mat prislusné osvedcenie v sulade s platnymi pravidlami.

Na zlepSenie typickej kvality mdsa CHZO ,Trote del Trentino“ st pripustné tieto suroviny:
1. obilniny, obilie a vyrobky a vedlajsie vyrobky z obilia vratane bielkovinovych koncentrdtov;

2. olejniny, vyrobky a vedlajsie vyrobky z olejnin vritane bielkovinovych koncentrtov a olejov;

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3. strukoviny, vyrobky a vedlajsie vyrobky zo strukovin vritane bielkovinovych koncentrdtov;

4. zemiakovd mucka, vyrobky a vedlajsie vyrobky z tejto mucky vratane bielkovinovych koncentrétov;
5. vyrobky a vedlajsie vyrobky z ryb afalebo korovcov vritane olejov;

6. morské riasy a vedlajsie vyrobky z nich;

7. vyrobky z krvi inych zvierat ako sd prezivavce.

ZloZenie predmetnych kimnych ddvok musi zodpovedat potrebdm ryb v réznych fizach rastu.
Pripustné s vSetky doplnkové latky pouzivané vo vyzive zvierat, ktoré st vymedzené platnymi
pravnymi predpismi. Lososové farba mdsa sa musi dosiahnut predovsetkym pouzitim karotenoidového

pigmentu astaxantinu afalebo prirodzene odvodenych karotenoidov.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Fazy rastu, ktoré zahffajt stadium plodika so Zftkovym vakom, mladd rybu a dospelého pstruha, ako
aj zabitie sa musia uskuto¢nit v oblasti uvedenej v bode 4.

Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:

Koncovy vyrobok sa musi preddvat na polystyrénovych podnosoch obalenych féliou afalebo v poly-
styrénovych Skatuliach obalenych féliou, afalebo vo vdkuovanych balickoch, resp. v balickoch zabale-
nych v upravenej atmosfére. Pokial ide o typoldgiu vyrobku, pstruh sa preddva ako Cerstvy vyrobok:
cely, vypitvany, porciovany afalebo nakrdjany na platky.

Ryby, ktoré sa preddvaju celé afalebo vypitvané, musia vazit minimdlne 200 g. Ryby, ktoré sa predévaji
porciované alebo nakrdjané na platky, musia vazit minimalne 90 g.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na kazdom balenif$katuli musi byt uvedeny vyraz ,Indicazione Geografica Protetta“ (chrdnené zeme-
pisné oznacenie) alebo skratka ,IGP“ (,CHZO®), a to zrete[nym a nezmazatelnym pismom, ktoré sa
zretelne odlisuje od ostatného textu.

Uvedeny vyraz alebo znacka musia byt prelozené do jazyka krajiny, v ktorej sa vyrobok preddva.

Je zakdzané pridavat akykolvek opis, ktory nie je vyslovne ustanoveny.

Na kazdom balicku afalebo $katuli musi byt na Stitku alebo na obale viditelne uvedené nasledujice
logo. Logo moze byt alternativne vytlacené v odtiefioch sivej farby.

Trote del Trentino
LG.P.

Na kazdom stitku a na vietkych obaloch musi byt uvedeny aj eurépsky symbol CHZO. Stitok alebo
prislusné oznacenie musi obsahovat ¢islo alebo referenény kod vyrobcu afalebo Sarze.
Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Vyrobnd oblast CHZO ,Trote del Trentino“ zahffia celd autonémnu provinciu Trento a obec Bagolino
v provincii Brescia. Do tejto oblasti patria hlavné rieky provincie Trento a bo¢né tdolia ich pritokov.
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Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Vyrobni oblast formovalo niekolko prekryvajtcich sa obdobi glacidlnej a fluvidlnej erdzie. Z morfolo-
gického hladiska ide o prevazne hornatii krajinu s charakteristickymi tdoliami zarezanymi rozne
hlboko do geologického substratu, ktoré tvoria vSetky oblasti povodia v oznacenej zemepisnej oblasti.
Podnebie vyrobnej oblasti CHZO ,Trote del Trentino“ je typické pre vysokohorskd oblast s Castymi
zrazkami, v zimnych mesiacoch Casto snehovymi, a nizkymi teplotami dokonca aj v lete. V oblasti sa
nachddza veény sneh a lad, z ktorého pochddza vietka voda pouzivand pri chove pstruha. Klimatické
a hydrogeologické charakteristiky vymedzenej oblasti, ktoré sa nedaji preniest ani ich nemozno
napodobnit, doddvaja pstruhovi ,Trote del Trentino“ vynimo¢né vlastnosti. Pokial ide o stopové
prvky (hor¢ik, sodik, draslik), chemické zloZenie pramenitej vody v provincii Trento dosahuje hodnoty
pod eurépskym priemerom, vdaka omu je tito voda mimoriadne vhodnd pre chov pstruha. Riecky,
ktoré zasobujii odchovne pstruhov v provincii Trento majii vysoka biologickd kvalitu, pricom hodnoty
EBI (Extended Biotic Index — rozsireny bioticky index) st vyssie ako osem, ¢o zodpovedd triede I
alebo IL

Specifickost vyrobku:

Ziadost o uznanie CHZO ,Trote del Trentino“ je opravnené vzhladom na skutocnost, Ze dany vyrobok
sa odlisuje od ostatnych vyrobkov tej istej kategérie velmi nizkym faktorom stavu a zniZenym
obsahom tuku. Navy$e miso je pevné, jemné a chudé s lahodnou rybacou chutou a jemnou voriou
Cerstvej vody bez bahnovej pachute, ktord je pre chovaného pstruha casto typicka.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Osobitné kvalitativne vlastnosti pstruha ,Trote del Trentino® vychddzaji predovietkym z pouzivanej
vody, ktord je vydatnd vdaka trvalej pritomnosti snehu a ladu v danej oblasti, je vyrazne okyslicena,
mé dobré chemické, fyzikdlne a biologické zloZenie a nizku teplotu, ktord od novembra do marca
vicsinou klesd pod 10 °C.

Studend voda nie je bohatd na Ziviny. To vedie k pomalému rastu, ktory sice zniZuje objem vyroby, na
druhej strane v3ak zlepSuje kvalitu misa tym, zZe zabezpecuje nizky faktor stavu a zniZeny obsah tuku.
Vicsina odchovni pstruhov v provincii Trento vyuziva vdaka hojnému pritekaniu vody a svahovému
terénu rozdiely medzi drovilou jednotlivych povodi, ¢o umoziuje prirodzené opakované okysli¢ovanie
vody. Kvalitnd voda zabranuje $ireniu rias a nezelanych mikroorganizmov a stvisiacich metabolitov,
ktoré si zodpovedné za neprijemné chute, v neposlednom rade za bahnovd, sposobené privysokym
obsahom geosminu.

Klimatické podmienky tejto oblasti spolu s Tudskym prinosom z hladiska starostlivosti a riadenia
odchovni ryb pevne spéjajii pstruha ,Trote del Trentino® s danou geografickou vyrobnou oblastou.

Chov pstruha ,Trote del Trentino® je stary a vychddza z dlhej tradicie, ktord sa ¢asom ustdlila. Prax
chovu ryb v povodiach sa datuje od 19. storocia, ked sa v roku 1879 vybudovala umeld odchoviia ryb
v Torbole, ktord mala $irit postupy chovu ryb a zarybnovat verejné vody plodikmi pstruha so zltko-
vymi vakmi. Prvé stikromné odchovne ryb boli zaloZené v obciach Predazzo v roku 1891, Giustino
v roku 1902 a Tione v roku 1926 a dalsie k nim pribudli po druhej svetovej vojne. V priebehu rokov
si vietky tieto odchovne ryb zachovali vlastné oddelené chovné zariadenia a pravidelne do nich
nasddzaju nové kmene z inych odchovni alebo z volnej prirody, ¢im sa $pecifikd chovaného pstruha
prendSaji na dalsie generdcie.

Této tradicia sa ustdlila v roku 1975 zaloZzenim Associazione dei Troticoltori Trentini (ZdruZenia chova-
telov pstruhov v Trente), ktoré zohralo dolezitii dlohu pri znovuzavedeni chovu pstruhov vo vyrobne;j
oblasti a preniknuti nazvu ,Trote del Trentino“ do domdceho aj komeréného jazyka, ¢o dokazuju
plagdty, stitky a propaga¢né materialy.
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Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

Ministerstvo zacalo vnutrostitne nidmietkové konanie uverejnenim ndvrhu na uznanie ndzvu ,Trote del
Trentino“ ako chraneného zemepisného oznacenia v Uradnom vestniku (Official Gazette) Talianskej republiky
¢. 302 z 29. decembra 2011.

Uplné znenie $pecifikicie vyrobku je dostupné na tejto webovej adrese:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
alebo:

priamo na domovskej strinke Ministerstva polnohospodarstva, vyzivy a lesného hospodarstva (http:/fwww.
politicheagricole.it) po kliknuti na sekciu ,Qualitd e sicurezza“ (v pravom hornom rohu obrazovky)
a ndsledne na sekciu ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE*.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it
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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 294/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 5102006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~TERNASCO DE ARAGON“
ES &: ES-PGI-0217-0096-17.03.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka v $pecifikicii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:

[0 Nézov vyrobku

[0 Opis vyrobku
Zemepisnd oblast

[0 Dokaz o povode
Spdsob vyroby:

[ Spojenie

[X] Oznacovanie
Vndtrostitne poziadavky
O Iné [uvedte]

2. Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

[0 Zmena a doplnenie 3pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

[0 Zmena a doplnenie 3pecifikcie, ktord nevyZaduje zmenu uverejneného jednotného dokumentu
[¢lanok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

[0 Docasna zmena a doplnenie $pecifikdcie vyplyvajica z uloZenia zdviznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006]

3. Zmeny a doplnenia:
3.1. Zemepisnd oblast:

Nové znenie je:
Oblast produkcie jahnacieho misa sa rozprestiera na tzemi samospravnej oblasti Aragénsko.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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V prislusnom odseku sa vypusta text ,rovnako ako oblast bitinkov a spracovania jatocnych tiel“, kedze
vyrobok je erstvym masom, ktoré sa pred uvedenim na trh nijako nespractiva. Zabitie jahniat a spra-
covanie jato¢nych tiel sa musia povazovat za nezdvislé od vyrobku, pretoze mu nedoddvaji ziadnu
osobitnii vlastnost a netreba sa o nich teda viac v $pecifikdcii zmiefiovat.

Uplatnenie obmedzenia, ktoré nijako nezlepsuje vlastnosti vyrobku, sa zdroveil povazuje za prekdzku
v obchodovani, a to najmi z toho dovodu, Ze sa tym skracuje Zivotnost vyrobku, ktory sa musi navyse
prepravit z bitinku na miesto urcenia, a bolo by teda tazsie vyhoviet osobitnym poziadavkdm zdkaz-
nikov z jednotlivych oblasti.

3.2. Vyroba:

1. Zmena a doplnenie tohto odseku:

Jatoéné teld sa ochladia tak, aby vndtro svaloviny dosiahlo teplotu vhodnii na skladovanie
a prepravu.

Jato¢né teld sa uchovavajii v chladiarnach pri teplote 3 az 4 °C pocas menej ako 24 hodin a pri
teplote 1 az 3 °C, ak ide o dlhsie obdobie®.

Nahrddza sa tymto:

Jatoéné teld sa ochladzujd, az kym vnitro svaloviny nedosiahne teplotu vhodnt na skladovanie
a prepravu. Tdto teplota nepresiahne 7 °C v celom mise.

Uvedend zmena a doplnenie predpokladd, Ze kontroly teplot sa uvedd do siladu s platnymi
prévnymi predpismi, ktoré odkazuji na teplotu mésa a nie na teplotu chladiarne. Stanovenymi
teplotami v chladiarni sa zabezpe¢i vhodna teplota jato¢ného tela, len ak sa dodrzi dlzka uchové-
vania jato¢ného tela v chladiarni. V kazdom pripade sa domnievame, Ze na zabezpecenie kvality
vyrobku je vhodnejsie kontrolovat teplotu jato¢ného tela, nez teplotu v chladiarni.

2. Vypustenie tohto odseku:

,Regulatnd rada prostrednictvom vyboru pre triedenie jato¢nych tiel uréi kvalitu jatoénych tiel, na
ktoré by sa malo vztahovat chrdnené zemepisné oznacenie. Vybrané jato¢né teld oznadi peciatkou
s ndpisom ,Ternasco de Aragbn‘ spolu s identifikacnym <&islom, ktory uvedie nezmazatelnym
atramentom na koncatiny, plecia a hrud'

Dévodom vypustenia tohto odseku je, Ze nezodpovedd ani skuto¢nosti, ani duchu normy EN
45011.

Kontrolny subjekt preveri prostrednictvom kontrol vyrobku, ktoré vykondvaji jeho technici, Ze
jatoéné teld st riadne oznacené. Technicky pracovnik nikdy sdim neoznacuje jatoéné teld, ani a priori
nevyhodnocuje tie, ktoré méZu mat narok na CHZO a ktoré nie.

Okrem toho sa povazuje za vhodnejsie, aby sa opis oznacovania jato¢nych tiel uvddzal v prirucke
kvality a postupov, a nie v $pecifikacii.

3. Vypustenie tohto odseku:

,Porciovanie a distribacia jato¢nych tiel ,Ternasco de Aragén‘ maloobchodnym madsiarstvam, ich
uchovdvanie a ich predaj sa uskutocnia v stilade s platnymi pravnymi predpismi.

Tento odsek by sa mal vypustit, kedZe tito otdzka patri do posobnosti orgdnov na kontrolu
hygieny, ktord je povinnd, ¢o by viedlo k moznému zdvojeniu kontrol.
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3.3.

3.4.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Oznacovanie:
Logo CHZO sa uviedlo ako sucast $pecifikdcie.

Zrugila sa povinnost ziskat povolenie od regulacnej rady pred tym, nez jednotlivé zaregistrované
obchodné podniky budi moct pouzivat vlastné Stitky.

Vsetky odkazy na regula¢nt radu sa takisto vypustili.

Poziadavky podla vniitrostdtnych prdvnych predpisov:
Aktualizécia pravnych predpisov:
Odkazy na vnutrostitne pravne predpisy uverejnené po povodnom schvdleni tejto $pecifikicie sa
aktualizovali.
]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,TERNASCO DE ARAGON“

ES &: ES-PGI-0217-0096-17.03.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

Oznacenie:

,Ternasco de Aragén“

Clensky Stit:

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.1. Cerstvé miso

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Jahnacie miso pochddzajiice z plemien: Rasa Aragonesa, Ojinegra de Teruel a Roya Bilbilitana. ,Ter-
nasco de Aragén musi pochddzat z jahniat bez ohladu na pohlavie, ktoré maja pri zabiti 70 az
90 dni. Jahnatd sa chovajii v mastaliach na materskom mlieku, pricom tdto strava sa doplnia ad libitum
bielou slamou a koncentrdtmi, ktoré st povolené platnymi pravnymi predpismi. Laktaéné obdobie trva
aspon 50 dni.

Hmotnost jato¢ného tela sa pohybuje od 8 kg do 12,5 kg. Jeho prierez je rovny mierne do oblika so
zaoblenymi krajmi. Povrchovy tuk md bielu farbu a pevnd konzistenciu. Vniitorny tuk bielej farby
pokryva aspon polovicu bedier, ale nikdy nie celé bedrd. Miso svetloruzovej farby je mikké a $tavnaté,
s jemnou textrou a so za¢inajicim prenikanim tuku do vnitrosvalovej vrstvy.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Neuplatiiuje sa.

Krmivo (len pri wrobkoch Zivocisneho pévodu):

Neuplatiiuje sa.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Jahnacie miso sa vyznacuje organoleptickymi vlastnostami, ktoré stvisia s jeho prirodnym prostredim
a sposobom produkcie, a preto sa fazy produkcie a chovu jahniat uskutociujii vo vymedzenej zeme-
pisnej oblasti.
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3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na stitkoch sa musi uvddzat logo CHZO s tdajom ,Ternasco de Aragbn®.

Zaregistrovany podnik ozna¢i produkt uréeny na spotrebu oéislovanymi Stitkami a peciatkami
a dohliada na to, aby sa tieto stitky nedali opdtovne pouZit.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie jahfiacieho misa sa rozprestiera na celom tzemi samospravnej oblasti Aragénsko.

5. Spojenie so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

V Aragénsku prevldda stredozemské kontinentdlne podnebie: mierne az suché a veterné v centrilnej
nizine, chladnejsie a vlhkejsie smerom k Pyrenejam a iberskému masivu. Priemerné rocné teploty sa
v centrdlnej niZine pohybuji od 14 do 15 °C. Nizsie v podhorskom pdsme (prechodné pasmo medzi
pohorim a niZinou v nadmorskej vyske viac ako 500 metrov) je teplota o niekolko stupiiov niZsia.

Polnohospoddrske a podnebné podmienky aragénskeho tzemia boli priaznivé pre znacny rozvoj
pododvetvia chovu oviec, ktoré sa zakladd na jedine¢nom druhu schopnom prispdsobit sa zriedkavému
vyskytu a sezénnemu charakteru pasienkov.

5.2. Specifickost vyrobku:

Plemeno Aragonesa umoziuje ziskat dokonale dochované jahiatd z hladiska tkanivového zloZenia
jato¢ného tela, v ktorom sa dosiahne v priemere 25 % podiel tuku (v pripade oboch pohlavi) pri vahe
jato¢ného tela 10,47 kg. Tento skory rast sa tyka aj dalsieho povodného aragénskeho genotypu,
plemena Roya Bilbilitana, ktory sa v kategérii ,ternasco” vyznacuje podobnou skorostou: 26,6 %
tuku (v pripade oboch pohlavi) pri védhe jato¢ného tela 10,6 kg. Aj v pripade plemena Ojinegra de
Teruel sa preukdzalo, ze percentudlny podiel tukovych tkaniv v jatonom tele je podobny obom
uvedenym plemendm.

Tento preukdzany skor$i rast predstavuje skutoény faktor na rozliSenie od inych plemien. Kvalita
,Ternasco de Aragén“ z uvedenych plemien je preto ind a vysSia nez v pripade inych plemien.

Konzumadcia krmiva v kombindcii s materskym mliekom umoziuje ziskat z uvedenych plemien hotové
Jternasco® (pokial ide o zloZenie tkaniv, usporiadanie, farbu, konzistenciu tuku, jemnost, sfarbenie
a aromatickost masa) pri urenom veku a vahe.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

V Aragbnsku sa pre najrozsirenejsi a najtypickejsi druh jato¢nych jahniat v regiéne od ddvnych cias
zauzivalo pomenovanie ,ternasco“. Aj za hranicami regiénu bolo ,ternasco” oceniované vdaka svojmu
povodu a vysokej kvalite, ktord je jednozna¢ne dand plemenami oviec, z ktorych toto miso pochddza,
danymi pasienkami, ako aj vekom a hmotnostou, pri ktorych sa dochované jahnatd zabijajt.

Toto povedomie o vysokej kvalite sa prejavilo aj v tom, Ze pojem ,ternasco“ a z neho odvodené
Jternasca“ sa v aragénskej sémantike stali synonymom pre krehky a mlady. Hoci sa tito pozndmka
moze zdat nepodstatnd, je len dalsim potvrdenim nevyvratitelnej kvality kone¢ného vyrobku.

Kontinentdlne podnebné podmienky tejto oblasti s riedkou vegetdciou (slabé zrdzky, silné vetry a velké
teplotné vykyvy) st priaznivé pre rozvoj troch poévodnych plemien, ktorych hlavnou ¢rtou je rychly
rast. Tym, Ze uz v ranom veku dosahuji optimélny stupefl vykfmenia, produkuji vynikajice miso,
ktoré je obltibené pre svoju kvalitu.
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Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:
[Cldnok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]
http:/[www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/

AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.
TernascodeAragon.pdf



http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf
http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf
http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/I.G.P.TernascodeAragon.pdf







Predplatné na rok 2012 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 1200 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlaené vydanie + ro¢né DVD 22 Gradnych jazykov EU 1310 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 840 EUR rodéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesagné (stihrnné) DVD 22 Gradnych jazykov EU 100 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 200 EUR rocne
a vyberové konania, DVD, jedno vydanie za tyzden jazykov EU

Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rodéne

konaju konkurzy

Uradny vestnik Eurdépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych radnych jazykoch Eurépskej Unie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffa sériu L (Pravne predpisy) a C (Informacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uUradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffa vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom DVD.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tnie mozu ziskat na zaklade Ziadosti rézne prilohy k uradnému
vestniku. O vydani tychto priloh budu informovani prostrednictvom oznamov pre Citatelov, ktoré sa vkladaju do
Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Rozlitné platené publikacie, rovnako ako aj Uradny vestnik Eurdpskej unie, si mozno predplatit a ziskat
u obchodnych distributorov. Zoznam obchodnych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm.

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej unie. Na
stranke mozno prehliadat Uradny vestnik Eurépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu.

Urad pre vydavanie publikécii Eurépskej nie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO
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