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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCII, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]

’

UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Schvilenie poskytnutia Stitnej pomoci v zmysle ustanoveni ¢linkov 107 a 108 ZFEU

Pripady, ku ktorym nemd Komisia nimietky

(Text s vyznamom pre EHP)

(2010/C 321/01)

Détum prijatia rozhodnutia 13.7.2010
Referencné ¢islo tdtnej pomoci N 612/09
Clensky 3tdt Nemecko

Regioén

Hamburg, Schleswig-Holstein

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein

Prévny zdklad

Landeshaushaltsordnungen der Freien und Hansestadt Hamburg und des
Landes Schleswig-Holstein — Richtlinien fiir Filmférderung Hamburg
Schleswig-Holstein GmbH — Gesetz zum Staatsvertrag iiber das Medien-
recht in Hamburg und Schleswig-Holstein — Gesellschaftervertrag der
Filmférderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH

Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel

Kulttra

Forma pomoci

Priama dotdcia

Rozpocet Ro¢né planované vydavky 10,3 mil. EUR
Intenzita 80 %
Trvanie Do 31.12.2015

Sektory hospodarstva

Média

Ndzov a adresa orgdnu poskytujiceho pomoc

Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH
Friedensallee 14-16

22765 Hamburg

DEUTSCHLAND

Dalsie informdcie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vietky informdcie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm
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Ddtum prijatia rozhodnutia 24.8.2010
Referencné ¢islo tdtnej pomoci N 164/10
Clensky stat Nemecko
Region Sachsen

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Leipziger Reit- und Rennverein Scheibenholz

Pravny zdklad

Gemeinsame Verwaltungsvorschrift des Sichsischen Staatsministeriums
des Innern, des Sichsischen Staatsministeriums der Finanzen, des Sichsi-
schen Staatsministeriums fiir Wirtschaft und Arbeit, des Sichsischen
Staatsministeriums fiir Soziales, des Staatsministeriums fiir Kultus und
des Sichsischen Staatsministeriums fiir Umwelt und Landwirtschaft zur
Forderung von Infrastrukturmafnahmen der Kommunen im Freistaat
Sachsen; §§ 23, 44 der Haushaltsordnung des Freistaates Sachsen (SdHo)

Druh opatrenia

Individudlna pomoc

Ucel

Kultira

Forma pomoci

Priama dot4cia

Rozpocet Ro¢né planované vydavky 2,11 mil. EUR
Intenzita 80 %
Trvanie Do 31.12.2011

Sektory hospodarstva

Stavba lodi

Nézov a adresa organu poskytujiceho pomoc

Stadt Leipzig
Martin-Luther-Ring 4-6
04109 Leipzig
DEUTSCHLAND

SAB — Sichsische Aufbaubank
Pirnaische Strafle 9

01069 Dresden
DEUTSCHLAND

Dalsie informdacie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vietky informdcie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm

Détum prijatia rozhodnutia 30.8.2010
Referencné ¢islo $titnej pomoci N 318/10
Clensky stét Lotyssko

Region

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Atbalsts  kultiiras piemineklu privatipasniekiem kultiiras piemineklu
atjauno$anai un saglabasanai

Prévny zdklad

Ministru kabineta 2009. gada 30. jinija noteikumi Nr. 675 “Noteikumi
par darbibas programmas “Infrastruktiira un pakalpojumi” papildinajuma
3.4.3.3. aktivitati “Atbalsts kultiras piemineklu privatipasniekiem
kultiiras pieminek]u saglabasana un to socialekonomiska potenciala efek-
tiva izmantoSana” ”



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm
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Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel

Kultiira

Forma pomoci

Priama dotdcia

Rozpocet Celkové vyska pldnovanej pomoci 3,9 mil. LVL
Intenzita 50 %
Trvanie 2009 - 2015

Sektory hospodarstva

Rekreacné, kultdrne a $portové ¢innosti

Nézov a adresa organu poskytujiceho pomoc

Kulttiras Ministrija

K. Valdemara iela 11a
Riga, LV-1364
LATVIJA

Dalsie informacie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vsetky informadcie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_sk.htm
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INFORMACIE INSTITUCI, ORGANOV, URADOV A AGENTUR EUROPSKE]

IV

(Informdcie)

UNIE

EUROPSKA KOMISIA

Vymenny kurz eura (')

25. novembra 2010

(2010/C 321/02)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
uUSD Americky doldr 1,3321 AUD Austrélsky doldr 1,3595
JPY Japonsky jen 111,35 CAD  Kanadsky doldr 1,3454
DKK Diénska koruna 7,4558 HKD  Hongkongsky dolar 10,3369
GBP Britskd libra 0,84645 | NZD  Novozélandsky doldr 1,7547
SEK Svédska koruna 9,2705 SGD Singapursky doldr 1,7428
CHF Svajéiarsky frank 1,3326 KRW  Juhokérejsky won 1 524,67
ISK Islandskd koruna ZAR Juhoafricky rand 9,3897
NOK Norska koruna 8,1275 CNY Cinsky juan 8,8595
BGN Bulharsky lev 1,9558 HRK Chorvatska kuna 7,4150
CZK Ceskd koruna 24,720 IDR Indonézska rupia 11 944,66
EEK Estonska koruna 15,6466 MYR  Malajzijsky ringgit 4,1800
HUF Madarsky forint 277,35 PHP Filipinske peso 58,708
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 41,6510
LVL Lotyssky lats 07093 | THB  Thajsky baht 40,036
PLN Polsky zloty 3,9789 BRL Brazilsky real 2,2902
RON Rumunsky lei 4,2995 MXN Mexické peso 16,4481
TRY Tureckd lira 1,9660 INR Indickd rupia 60,7000

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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INFORMACIE CLENSKYCH STATOV

Informdcie ozndmené ¢lenskymi Stitmi o $titnej pomoci poskytnutej v silade s nariadenim Komisie

(ES) ¢. 18572006 o uplatiiovani ¢linkov 87 a 88 zmluvy na Stitnu pomoc pre malé a stredné

podniky (MSP) pdsobiace v polnohospodirskej vyrobe, ktorym sa meni a dopliia nariadenie (ES) &
70/2001

(2010/C 321/03)

C. pomoci: XA 185/10
Clensky stit: Franctizsko
Region: Departement Isere

Nizov schémy Stitnej pomoci alebo ndzov podniku priji-
majiiceho individudlnu $titnu pomoc: Aides au pastoralisme
en Isére, volet investissements

Priavny zdklad: Articles L 1511-1 et suivants et articles
L 3231-1 et suivants du code général des collectivités territo-
riales.

Roéné vydavky plinované v riamci schémy $titnej pomoci
alebo celkovd vyska individudlnej Stitnej pomoci poskyt-
nutej podniku: 60 000 EUR

Maximdlna intenzita pomoci:
— 50 % investicif alebo investinych prdc na rozvoj pastierstva
v horskej oblasti.

— ZvySenie o 10 % pre mladych polnohospoddrov.

— Strop subvencie z  verejnych
20 000 EUR na prijemcu.

zdrojov  predstavuje

Ditum implementdcie: Odo dna uverejnenia registra¢ného
¢isla Ziadosti o vynimku na internetovej strinke Generalneho
riaditel'stva Eurdpskej komisie pre polnohospodérstvo a rozvoj
vidieka.

Trvanie schémy S$titnej pomoci alebo individuilnej Stitnej
pomoci: Do 31. decembra 2013.

Utel pomoci:
Tato schéma pomoci vychddza z ¢lanku 4 nariadenia Komisie
(ES) ¢ 18572006 z 15. decembra 2006.

Pri zveladovani prirodného dedicstva pastierstva sa financovanie
zameriava najmi na vystavbu ohrdd pre zvieratd, automatizova-
nych bran a rostov, a na instaldciu oplotenia, napdjacich zlabov
a oddelovacich ohrdd ($pecidlne vybavenie uspdsobené na
horské prostredie).

Tieto sprievodné opatrenia k extenzivnej pastierskej ¢innosti
podporia biodiverzitu a viactc¢elové vyuZzivanie prirodného
prostredia.

Okrem toho je pomoc vyhradend pre:

— polnohospodarske podniky, velkost ktorych nepresahuje
velkost MSP v zmysle pravnych predpisov Spolocenstva,
ktord je v nich vymedzend [pozri prilohu I k nariadeniu
Komisie (ES) ¢. 800/2008 zo 6. augusta 2008, U. v. EU L
214, 9.8.2008],

— polnohospodarske podniky, ktoré posobia v oblasti prvovy-
roby polnohospodarskych vyrobkov,

— ktoré nie st podnikmi v tazkostiach v zmysle usmerneni
SpoloCenstva o  §tdtnej pomoci na  zdchranu
a redtrukturaliziciu podnikov v fazkostiach (U. v. EU C
244, 1.10.2004).

Prislu$né odvetvia hospodarstva: Pastierske zdruzenia, zvizy
vysokohorského pastierstva, zdruZenia vlastnikov pastierskych
pozemkov v horskych oblastiach (pastierske oblasti severoalp-
ského masivu v Isere).

Nédzov a adresa orgdnu poskytujiceho pomoc:

Monsieur le Président du Conseil général de Ilsére
Direction de 'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Internetova stranka:
http:/[www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=96 9&path=
51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf

Dalsie informécie: Navrhovand schéma umozni pokracovat vo
vykondvani schémy XA 299/08 s roénym rozpoctom, ktory
bude  lepsie  vyhovovat  potrebim  polnohospodirov
v departemente Isere.

C. pomoci: XA 186/10
Clensky $tat: Francizsko

Regidn: Departement Isere


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
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Nizov schémy Stitnej pomoci alebo ndzov podniku priji-
majiiceho individudlnu $titnu pomoc: Aides au pastoralisme
en Isére, volet aménagement des espaces pastoraux

Pravny zdklad: Articles L 1511-1 et suivants et articles
L 3231-1 et suivants du code général des collectivités territo-
riales.

Ro¢né vydavky plinované v rdmci schémy Stitnej pomoci
alebo celkovd vyska individudlnej Stitnej pomoci poskyt-
nutej podniku: 180 000 EUR

Maximadlna intenzita pomoci:

— 75 % investicii a prdc na zachovanie prvkov dedicstva, ktoré
s spojené s pastierskou &innostou v horskych oblastiach.

— Strop  subvencie z  verejnych zdrojov  predstavuje

20 000 EUR na prijemcu.

Ditum implementdcie: Odo dna uverejnenia registratného
¢isla ziadosti o vynimku na internetovej stranke Generdlneho
riaditelstva Eurdpskej komisie pre polnohospodarstvo a rozvoj
vidieka.

Trvanie schémy S$titnej pomoci alebo individudlnej Stitnej
pomoci: Do 31. decembra 2013.

Ucel pomoci:

Téato schéma pomoci vychddza z ¢lanku 5 nariadenia Komisie
(ES) ¢ 1857/2006 z 15. decembra 2006.

Ucelom pomoci je zveladit prirodné dedicstvo a horské oblasti
departementu prostrednictvom pomoci zameranej na tpravu
a obnovu pastierskych oblasti (pastvin a pastierskych chod-
nikov) a na zachovanie potencidlu vyroby krmiva v tradi¢nych
infrastruktdrach spojenych s chovom.

Financovat sa budd moct najmd dpravy chaldpok, chat
a tradi¢nych dkrytov.

Tieto sprievodné opatrenia k extenzivnej pastierskej Cinnosti
podporia biodiverzitu a viacicelové vyuZivanie prirodného
prostredia bez toho, aby sa zvysila vyrobnd kapacita prevadzky.

Okrem toho je pomoc vyhradend pre:

— polnohospodarske podniky, velkost ktorych nepresahuje
velkost MSP v zmysle prdvnych predpisov Spoloéenstva,
ktord je v nich vymedzend [pozri prilohu I k nariadeniu
Komisie (ES) ¢. 800/2008 zo 6. augusta 2008, U. v. EU L
214, 9.8.2008],

— polnohospodarske podniky, ktoré pdsobia v oblasti prvovy-
roby polnohospodarskych vyrobkov,

— ktoré nie st podnikmi v tazkostiach v zmysle usmerneni
SpoloCenstva o  §tidtnej  pomoci na  zdchranu
a restrukturalizdciu podnikov v tazkostiach (U. v. EU C
244, 1.10.2004).

Prislu$né odvetvia hospoddrstva: Pastierske zdruZenia, zvizy
vysokohorského pastierstva a zdruZenia vlastnikov pastierskych

pozemkov v horskych oblastiach (pastierske oblasti severoalp-
ského masivu v Isére).

Nézov a adresa orginu poskytujiceho pomoc:

Monsieur le Président du Conseil général de ITsere
Direction de 'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Internetovd stranka:

http:/[www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=96 8 &path=
53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf

Dalsie informdcie: Navrhovand schéma umozni pokracovat vo
vykondvani schémy XA 300/08 s ro¢nym rozpoctom, ktory
bude lepsie  vyhovovat  potrebdm  polnohospoddrov
v departemente Isere.

C. pomoci: XA 188/10
Clensky $tat: Franciizsko
Region: Region Rhone-Alpes

Nézov schémy $tdtnej pomoci alebo ndzov podniku priji-
majaceho individudlnu $titnu pomoc: Aide a lagriculture
biologique en région Rhone-Alpes: accompagnement individua-
lisé a la conversion

Pravny zdklad:

Articles L 1511-1 et suivants, article L 4211-1 du code général
des collectivités territoriales

Délibération du Conseil régional Rhone-Alpes PRADR

Roéné vydavky plinované v rimci schémy $titnej pomoci
alebo celkovd vyska individudlnej Stitnej pomoci poskyt-
nutej podniku: 200 000 EUR

Maximdlna intenzita pomoci:

50 %

Do vysky 50 % vydavkov. Strop predstavuje 2 700 EUR na
prijemcu.

Didtum implementdcie: Od dorucenia potvrdenia o prijati
obsahujiiceho identifikacné ¢islo opatrenia a uverejnenia
zhrnutia na internetovej stranke Komisie.

Trvanie schémy S$titnej pomoci alebo individuilnej Stitnej
pomoci: Do 31. decembra 2013.

Ucel pomoci:

V stlade s ¢lankom 15 nariadenia (ES) ¢. 1857/2006 je cielom
pomoci poskytniit polnohospoddrom technick pomoc v rdmci
ich projektu premeny na ekologické polnohospodarstvo.


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
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Této technickd pomoc bude spocivat na jednej strane vo vyhod-
noteni technickej realizovatelnosti a hospodarskej zivotaschop-
nosti premeny celého polnohospodarskeho podniku alebo jeho
casti na ekologické polnohospodarstvo a na druhej strane
v poradenstve podnikom prechddzajiicim premenou.

Individudlnou pomocou pri premene sa maximalizuji $ance na
Uspesnd premenu, pricom sa sposob jej uskutocnenia prispdso-
buje situdcii podniku.

Navrhovand pomoc polnohospoddrom sa deli na dve etapy:
— 1. etapa pred premenou: vyhodnotenie a pldn premeny,

— 2. ctapa v 1. alebo 2. roku premeny: v nadvidznosti na
podanie Ziadosti zo strany polnohospodirov.

V stlade s bodmi 3 a 4 ¢lanku 15 nariadenia Komisie (ES) &.
1857/2006 sa polnohospoddrskym podnikom nevyplati Ziadna
pomoc a vietky oprévnené osoby budi mat pristup
k <¢innostiam uskuto¢novanym kolektivnymi organizdciami
bez toho, aby sa museli stat ich ¢lenmi.

Okrem toho je pomoc vyhradend pre:

— polnohospodirske podniky, velkost ktorych nepresahuje
velkost MSP v zmysle pravnych predpisov Spolocenstva,
ktord je v nich vymedzend [pozri prilohu I k nariadeniu

Komisie (ES) ¢. 800/2008 zo 6. augusta 2008, U. v. EU L
214, 9.8.2008],

— polnohospodirske podniky, ktoré posobia v oblasti prvovy-
roby polnohospodarskych vyrobkov,

— ktoré nie st podnikmi v tazkostiach v zmysle usmerneni
SpoloCenstva o  §tdtnej pomoci na  zdchranu
a restrukturaliziciu podnikov v tazkostiach (U. v. EU C
244, 1.10.2004).

Prislusné odvetvia hospodirstva: Vietky polnohospodirske
podniky vo vSetkych oblastiach regiénu Rhone Alpes.

Nédzov a adresa orgdnu poskytujiceho pomoc:

Monsieur le Président du Conseil régional Rhone-Alpes
Direction de l'agriculture et du développement rural
Service Agriculture

78 route de Paris

69751 Charbonniéres les Bains Cedex

FRANCE

Internetovd stranka:

http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_
IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm

DalSie informdcie: —



http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
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\%

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

EUROPSKA KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6015 - Banco Santander/Bank Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management)
Vec, ktord mdze byt posidend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2010/C 321/04)

1. Komisia bolo 17. novembra 2010 podla ¢linku 4 nariadenia Rady (ES) & 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentracii, ktorou podnik Banco Santander SA (,Santander®, Spanielsko) ziskava
v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia (ES) o fiizidch prostrednictvom verejnej ponuky ozndmenej
10. septembra 2010 kontrolu nad celym podnikom Bank Zachodni WBK SA (,BZWBK*, Polsko)
a prostrednictvom kiipy akcif kontrolu nad celym podnikom BZWBK AIB Asset Management SA (,BZWBK
Asset Management®, Polsko).

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Santander: medzindrodnd skupina bankovych a finan¢nych spolo¢nosti, ktord je medzindrodne ¢innd
v oblasti retailového bankovnictva, spravy aktiv, firemného a investicného bankovnictva, cennych
papierov a poistenia,

— BZWBK: banka, ktord na tizemi Polska poskytuje v oblasti bankovnictva, maklérskych sluzieb, vzdjom-
nych fondov, poistenia, lizingu a faktoringu celti $kdlu sluzieb pre domdcnosti, malé a stredné podniky
a velké spolocnosti,

— BZWBK Asset Management: dcérska spolocnost BZWBK, ktord na tizemi Pol'ska pontka sluzby v oblasti
spravy aktiv.

3. Na zdklade predbezného posidenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu posobnosti nariadenia ES
o fuzidch. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednoduseného konania pre posudzovanie uréitych
druhov koncentracii podla nariadenia ES o fizidch (%) je potrebné uviest, Ze tdto vec je mozné posudzovat
v stlade s postupom stanovenym v ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

Q L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fazidch®).
U

(") U.v.E
() U.v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32 (,Ozndmenie o zjednodusenom postupe®).
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Pripomienky musia byt Komisii doruc¢ené najneskdr do 10 dni od ditumu uverejnenia tohto oznimenia.
Pripomienky je mozZné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu alebo postou s uvedenim referenéného ¢isla COMP/M.6015 — Banco Santander/
Bank Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-<brok aus=y>REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-<brok aus=y>REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6065 — AXA Private Equity/CIR/KOS)
Vec, ktord mdze byt postdend v zjednodusenom konani
(Text s vyznamom pre EHP)
(2010/C 321/05)

1. Komisia bolo 17. novembra 2010 podla ¢linku 4 nariadenia Rady (ES) & 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentrécii, ktorou podniky AXA Investment Managers Private Equity Europe SA
(,AXA Private Equity“, Franctzsko) a Compagnie Industriali Riunite (,CIR“, Taliansko) ziskavaju v zmysle
¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia (ES) o fuzidch prostrednictvom kiipy akcii spolo¢nd kontrolu nad
podnikom KOS SpA (,KOS*, Taliansko).

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— AXA Private Equity: tvori scast poistovacej a bankovej skupiny AXA, poskytuje sluzby v oblasti spravy
aktiv,

— CIR: oblast energetiky, médif, zdravotnej starostlivosti, automobilovych stciastok a financnych sluZieb,
— KOS: poskytovanie sluzieb zdravotnej starostlivosti v Taliansku.

3. Na zdklade predbezného posidenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu posobnosti nariadenia ES
o fuzidch. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednoduseného konania pre posudzovanie uréitych
druhov koncentracii podla nariadenia ES o fizidch (?) je potrebné uviest, Ze tdto vec je mozné posudzovat
v stilade s postupom stanovenym v ozndmen.

4.  Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné =zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.cu alebo postou s uvedenim referen¢éného ¢isla COMP/M.6065 — AXA Private Equity/
CIR/KOS na tato adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fdzidch®).

() U.v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32 (,Ozndmenie o zjednodusenom postupe®).


mailto:COMP-MERGER-<brok aus=y>REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-<brok aus=y>REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbeziné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/car2go Hamburg JV)
Vec, ktord mdze byt postdend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2010/C 321/06)

1.  Komisia bolo 15. novembra 2010 podla ¢linku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentrdcii, ktorou podnik Europcar Autovermietung GmbH (,Europcar,
Nemecko, podnik patriaci podniku Eurazeo SA, Franctzsko) a podnik car2go GmbH (,car2go®, Nemecko,
podnik kontrolovany skupinou Daimler pdsobiacou v oblasti vyroby motorovych vozidiel, Nemecko)
ziskavaji v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia ES o fizidch prostrednictvom kipy akeif
v novozaloZenej spolo¢nosti tvoriacej spolo¢ny podnik spolo¢nd kontrolu nad podnikom car2go Hamburg
GmbH (,car2go Hamburg“, Nemecko).

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Europcar: poskytovanie sluzieb v oblasti prendjmu vozidiel na celosvetovej tirovni,
— car2go: kritkodoby prendjom vozidiel,

— car2go Hamburg: kritkodoby prendjom vozidiel.

3. Na zdklade predbezného postidenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu posobnosti nariadenia ES
o fuzidch. V stlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednoduseného konania pre posudzovanie ur¢itych
druhov koncentricii podla nariadenia ES o fiizidch (?) je potrebné uviest, Ze thto vec je mozné posudzovat
v stlade s postupom stanovenym v ozndmeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskoér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozZné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu alebo postou s uvedenim referenéného ¢isla COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/
car2go Hamburg JV na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U. v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fdzidch).
() U.v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32 (,Ozndmenie o zjednodusenom postupe®).
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Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.5961 - Bertrand Restauration/Inbev France/Bars&Co)
Vec, ktord mdze byt postdend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2010/C 321/07)

1. Komisia bolo 19. novembra 2010 podla ¢linku 4 nariadenia Rady (ES) & 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentrdcii, ktorou podnik Groupe Bertrand Restauration (,Bertrand Restaura-
tion“, Franctizsko), kontrolovany skupinami Groupe Bertrand (,Groupe Bertrand“, Franctzsko) a Groupe
LVMH (,LVMH® Franctzsko), a podnik AB Inbev France (,JInbev France®, Franctzsko), kontrolovany
podnikom Anheuser-Bush Inbev (,Groupe Inbev®, Belgicko), ziskavaji v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b)
nariadenia (ES) o fuzidch prostrednictvom novozaloZenej spolo¢nosti Bars&Co Développement Franchises
(,BCDF*, Franctizsko) tvoriacej spolo¢ny podnik spolo¢nii kontrolu nad podnikom Bars&Co.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Bertrand Restauration: $pecializuje sa v oblasti restauracnych sluzieb (bagetérie, kaviarne, rychle obcer-
stvenie),

— Groupe Bertrand, okrem spolo¢nosti Bertrand Restauration: posobi v oblasti pekdrstva a distribicie
napojov uréenych pre kuchynské, hotelové a restauracné zariadenia,

— LVMH: patri medzi hlavné franctizske skupiny posobiace v oblasti luxusného tovaru (vino, liehoviny,
moda, kozend galantéria, parfumy, klenoty),

— Groupe Anheuser-Busch Inbev: pdsobi v oblasti vyroby a distribicie piva a nealkoholickych ndpojov,

— Bars&CO: prevadzkuje v sticasnosti spolu so spolocnostou Inbev France siet fransizovanych barov/
hostincov skupiny Anheuser-Busch Inbev pod obchodnymi znackami ,Au Bureau®, ,Belgian Beer Café*,
JBrussel's Café“, ,Café Leffe“ a ,Irish Corner* vo Franctzsku,

— BCDF: spolo¢nost novozaloZend na ucely uvedenej transakcie, ktord bude pdsobit v oblasti rozvoja sieti
barov, hostincov a re§taurdcii v rdmci fransizy spolo¢nosti Bars&Co.

3. Na zdklade predbezného postdenia a bez toho, aby bolo dotknuté kone¢né rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu posobnosti nariadenia ES
o fuzidch. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednoduseného konania pre posudzovanie uréitych
druhov koncentracii podla nariadenia ES o fiizidch (?) je potrebné uviest, Ze tito vec je mozné posudzovat
v stlade s postupom stanovenym v oznimeni.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentricii.

Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskor do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301), e-mailom na adresu: COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu alebo postou s uvedenim referenéného ¢isla COMP/M.5961 - Bertrand
Restauration/Inbev France/Bars&Co na tdto adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nariadenie ES o fdzidch®).

() U.v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32 (,Ozndmenie o zjednodusenom postupe®).
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EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 321/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢ 510/2006 (1). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~QUESO CASIN“

ES &: ES-PD0-0005-0718-04.09.2008
CHZO () CHOP (X))

1. Nazov:

,Queso Casin“

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Spanielsko
3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.3 — Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Plnotu¢ny, tvrdy alebo polotvrdy zrely syr vyrobeny z plnotucného, nepasterizovaného kravského
mlieka prostrednictvom enzymatickej koaguldcie a hnietenie vzniknutej hmoty.

Mlieko pouzité na vyrobu chrdnenych syrov pochddza od zdravych krdv plemien Asturiana de la
Montafia o Casina, Asturiana de los Valles a Frisona a ich kriZencov.

Syr md po dozreti tieto vlastnosti:
Fyzikdlne a chemické vlastnosti:

Minimalny obsah susiny: 57 %

(") U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Minimalny obsah tuku v sudine: 45 %

Minimdlny obsah bielkovin v susine: 35 %

Fyzikdlne a organoleptické vlastnosti:

Druh a dprava: Tvrdy az polotvrdy, ulezany az zrely alebo polozrely.

Tvar: Nepravidelny diskovity valcovity, na jednej strane s kvetovymi alebo geometrickymi znackami,
symbolmi alebo ndzvom vyrobcu. Priemer syra je priblizne 10— 20 cm a jeho vyska je 4 -7 cm.

Hmotnost: medzi 250 a 1 000 gramami.

Kora: hladkd, jemnd, takmer neexistujiica, pretoze po opakovanom hnieteni syr zrie rovnomerne a tym
istym tempom vo vnitornej aj vonkajsej Casti. Vonkajsok aj vnutrajSok syra vytvaraju jednoliatu
hmotu, ktord je ¢istd, suchd a mierne mastnd. Md tmavo krémovo-zltd farbu s odtienmi bielej.
Polovypukld vlastnd peciatka vyrobcu sa nachddza na vrchnej Casti.

Cesto: pevné, drobivé, tvrdé az polotvrdé, zltkastej farby, Ziadne okd, mozu sa vSak vyskytovat malé
praskliny. Pri krdjani sa drobi. Maslovy pocit na podnebi. Konzistencia je homogénna a plasticka.

Ardéma: silnd a rdzna.

Chut: zévisi od vyrobnej metddy, predovietkym od mnozstva hnietenia v hnetaci. Ak sa miesi velakrat,
mé trpkd, korenistd, silnd chut. Ziskand chut mé prenikavi jednoducht arému masla, ¢asom kore-
nistd. Ak sa miesi menej, chut je rovnakd, ale menej intenzivna. V kazdom pripade md silnd, plng,
trvacnu, korenisti chut, ktord pretrvéva na jazyku, jemne trpkd v zadnej Casti dst.

Mikrobiologické vlastnosti:
Prisposobia sa poziadavkdm predpisov, ktoré st v platnosti.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Kravské mlieko, baktérie mlie¢neho kvasenia, chlorid vépenaty, syridlo a sol.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Krmivo dobytka, ktory produkuje mlieko ako surovinu na vyrobu ,queso Casin“, priamo stvisi
s prirodnymi zdrojmi danej oblasti. Dobytok sa Zzivi spdsanim pastvin prakticky po cely rok. Okrem
toho sa mu doddva seno a &erstvé krmivo z vlastného polnohospodérskeho podniku vyrobcu, kde je
zavedeny rotatny systém pouzivania pastvin. Stdda si v podstate tradi¢né, mélo pocetné a prepojené
s krajinou, kde je bezné vidiet ich sa pdst takmer po cely rok.

Ich krmivo tak pochddza z vymedzenej zemepisnej oblasti. V pripade, ak vyrobca nemd dostatok
vlastného krmiva, ddvky krmiva sa mozu vynimocne doplnif malymi mnozstvami obilnin
a strukovin, ktoré sa vypestovali mimo polnohospodarskeho podniku vyrobcu.

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

3.6. Osobitné pravidld pre krdjanie, strithanie, balenie atd.:
Balenie — aby sa zaistila kvalita vyrobku, bali sa v priestoroch, kde sa vyrdba alebo dozrieva pred tym,
ako sa vyrobok distribuuje, kedze kvoli svojej jemnej, tenkej, takmer neexistujicej kore je ndchylnejsi
na kontamindciu a zmeny vo vonkajsom vzhlade.

Okrem toho, kvoli rovnakému dovodu sa tento syr moze jest v celosti, ¢o znamend, Ze musi byt
baleny vopred.

Povolené materidly na balenie st papier, lepenka, drevo alebo plast na potravindrske dcely
v potravinach alebo na iné pouzitie schvalené regula¢nou radou.
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3.7. Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Oznacovanie sa prisposobi, aby bolo v stlade so vieobecnymi pravidlami tykajicimi sa oznacovania,
prezentacie a reklamy potravin. Tak, ako kazda etiketa jednotlivého vyrobcu, chranené syry budii mat
na ochranu identity vyrobku osobitnii oéislovant zadni etiketu.

Etiketa chrdnenych syrov by mala uvddzat oddelent zmienku slov ,Denominacién de Origen Protegida
,Queso Casin® — a jednotné logo v Styroch farebnych vyhotoveniach pre vSetkych prevadzkovatelov,
ktori uvddzaji syry chranené chrdnenym oznacenim povodu na trh. Vyhotovenia vyzeraji takto.

(edlox Rh

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Vymedzend zemepisnd oblast produkcie mlieka a vyroby, zrenia a balenia syrov s chranenym ozna-
¢enim povodu ,Queso Casin“ sa nachddza na juhu asttrskej oblasti, resp. na jej stredo-vychode. Medzi
obce nachddzajiice sa v tejto oblasti patria Caso, Sobrescobio a Pilofia.

Sivislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Charakteristické pre tito oblast je, Ze patri do oblasti stredovychodného astirskeho pohoria. Krajina sa
vyznaCuje Uzkymi ddoliami oddelenymi 3irokymi skalnatymi vrcholmi. KedZe md oblast hornaty
charakter, prevladajii v jej vacSej Casti strmé svahy. Stredne vysoké vrcholky sa zbiehaji do centrélnej
plosiny, ktora je stcastou prelitordlnej priehlbiny, ktord sa tiahne z vychodu na zdpad a slazi ako
rie¢isko rieky Pilofia. Tato rieka a rieka Alto Nal6n st najvacsie rieky oblasti.

Okrem najvyssich horskych vrchov sa tdto oblast tesi miernemu ocednskemu podnebiu, s miernymi
zrazkami, ktoré vsak pretrvavaju pocas celého roka a miernymi zmenami teploty.

V tejto krajine udoli a povodi riek obklopenej horami vznikaji pocetné a trvalé hmly. Vietky tieto
procesy sposobuji po cely rok znacné znizenie mnoZstva slne¢ného svetla.

Vegetdcia krajiny sa vyznacuje mnozstvom liik, ktoré sa vyuZzivaji na seno a pastviny, tak ako aj
mnoZstvom lesov a kosodrevin a skalnatymi vystupkami na najstrmsich svahoch.

Najzaujimavejsie druhy, ktoré pokryvajii liiky a pastviny, patria do celade trdv a strukovin.

V tychto podmienkach sa vyvinula technika vyroby syra ,Casin®, ako reakcia na potrebu najst bezpecné
a trvalé prostriedky konzervovania v oblasti, kde mierne teploty a prevladajiice dazdivé a obla¢né dni
sposobujt vysoky stupen atmosférickej vlhkosti, ¢im sa staZuje suSenie syreniny, ktord vznikd zrazenim
mlieka.

,Hnietenie“ sa ukdzalo ako tradi¢ny a jediny sposob, ako spojit rozne velké zrnd syreniny do jedného
celku. Opakovanim tohto postupu vznikla suchsia a kompaktnejsia hmota, z ktorej sa mohol ziskat
trvalejsi vyrobok. Okrem toho sa vdaka nemu mohla pridat sol rovnomernejsim spdsobom
a mikroorganizmy, ktoré vznikaji pocas fermentdcie, sa mohli rovnomerne rozsirit, a tym ulahcit
nutné zrenie. To vSetko dodalo vyrobku osobitné organoleptické vlastnosti.
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5.2.

Hnietilo sa rukami, aZ kym sa nevyvinul $pecidlny mechanizmus, a to stroj na hnnietenie alebo stol.
Zda sa, ze i8lo o prispdsobenie ndstroja pouzivaného pri tradicnom robeni chleba, znimeho ako
,bregadora“ alebo ,bregadera®, ktory sa pouzival na druzstevnom zdklade — ,diis d’amasar“ — aby sa
vyuzili vzécne materidlové zdroje a zlepsila vyroba, aj ked to bola stdle naméhavd praca.

Tato praca zahfnala spracovdvanie polospracovanych syrenin (,gorollus®) a syrov od réznych vyrobcov,
ktoré sa od seba museli dat odlisit. RieSenim bolo oznacit kazdy kus charakteristickou peciatkou, aby
sa rychlo a lahko identifikoval vlastnik. Valcovity alebo vretenovity dreveny ndstroj s jednoduchymi
symbolmi na koncoch — zndmy ako ,ochavau® — slazil na oznacovanie polospracovanych syrenin.
Jedna peciatka sa odtlacila na kazdd vyrobent hmotu. ,Marcu“ alebo ,cufiu“ sa pouzivalo na oznaco-
vanie dokoncenych syrov. Bol to vic¢si a zlozitej${ dreveny ndstroj s roznymi jemne dekorovanymi
peciatkami na oznacenie vyrobcu. V sticasnosti je bezné, Ze ,marcu“ md meno vyrobcu.

Pravdepodobne vdaka svojej zlozitosti zostiva tdto vyrobnd metéda — predovietkym hnietenie —
vyluéne vyhradend tomuto druhu syra. Hlavnym faktorom, ktory prispel k jej uchovaniu, bola prica
zien vyrabajtcich syr pre domacu spotrebu a nadsenie jediného vyrobcu (Zenského pohlavia), ktory
v stcasnosti vystavuje a preddva vyrobky na veltrhoch a trhoch po celej Astdrii a zvysku Spanielska.
Dalsim délezitym faktorom bola spoluprica miestnych skupin venujticim sa rozvoju vidieka.

Specifickost vyrobku:

Syr ,Casin“ mozno identifikovat zvonku podla charakteristického vzhladu, ktory mu doddva pecat
s anagramom vyrobcu s odtlackom peciatky (,marcu) oznacujiica celti vrchnt stranu kazdého syra.

Osobitné vlastnosti tohto syra boli opisané: syr md nepravidelny valcovity, diskovity tvar; hladkaq,
jemnti, takmer neexistujiicu koru, ktord s vnutrajskom vytvara jednoliaty celok. Ide o uhnietené
cesto so silnou, trvdcnou chutou a arémou, ktord je silnejsia, ¢im dlhsie sa syrenina miesi v stroji
na hnietenie. Vdaka jeho zlozeniu ide o jeden z najsuchsich syrov v Spanielsku (a na svete) patriaci
medzi syry s najvy$sim obsahom bielkovin.

Tento syr je tplne iny, ako vetky ostatné vyrdbané druhy vratane syrov zo susednych obci. Hranica
obce Caso s obcou Pongo ziskavajica tu zvldstnu dolezZitost je vymedzend radom pohori, ktory
zdroven predstavuje hranicu medzi dvoma druhmi klasickych asttrskych syrov — syru ,Casin“ a syru
z Los Beyos.

Historicka 3tadia poskytuje listinny dokaz o délezitosti syra ,Casin“.

V diele ,En el pais de los 100 quesos“ (v krajine 100 syrov), Barcelona 2000, Enric Canut tvrdi, Ze
,sposobom, akym sa syr Casin vyrdba a aké ndstroje sa pritom pouzivajii, moze byt jednym
z najstarsich syrov v Spanielsku®.

Opisy syra zaznamenané pisomne urcitymi obyvatelmi danej oblasti sa datuji do 14. storocia. ,Opat
D?* Gontrodo prenajimajiic mansos San salvadora de Sobrecastiello v roku 1328 na Sest rokov za cenu
70 maravedis, ktoré sa mali zaplatit vidy prvého septembra, a hnietené syry’, ktoré sa mali zaplatit
vzdy na (sviatok) Svdtého Martina v novembri.”

V roku 1341, to isté, ,a dobre uhnietené syry.

Odkazy na tento syr si aj v pisomnostiach Jovellana (18. storocie); v ,Diccionario Geogrifico de
Madoz“ (zemepisnom slovniku Madozu) vydanom na zaciatku 19. storocia a v ,Curso de Agricultura
Elemental“ (zdkladnd polnohospodarska ucebnica) od Dionisia Martina Ayusa, ktord bola vydand na
konci 19. storodia.

V ,Astirii od O. Bellmuta a Fermina Canellu- (Gijon 1900) sa syr z obce Caso uvddza ako jeden
z najslavnejsich syrov, ktoré prekrocili hranice Astdrie. Rovnakym sposobom sa objavuje aj v diele ,Los
Elementos de Agricultura y Técnica Agricola e Industrial* od F. Requeja a M. Tortosu (Madrid 1903).
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V knihe s ndzvom ,Comer en Asturias“ (Jedenie v Asturii) (Madrid, 1980) od Eduarda Méndeza Riestru
sa spomina syr ,Casin“ medzi tymi syrmi, ktoré sa vyrabaju v Asttrii. Takisto ho spomina Carlos Mero
Gonzélez vo svojej publikdcii ,Guia Prictica de los quesos de Espafia“ (Prakticky sprievodca syrmi
Spanielska) (Madrid 1983) a Simone Ortega v knihe ,Tabla de quesos espafioles* (Stol $panielskych
syrov) (Madrid 1983).

V knihe ,El Gran Libro de la Cocina Asturiana“ (Velka astirska kuchdrska kniha), ktorti napisal chemik
a spisovatel J.A. Fidalgo Sanchez (Gijéon 1986), sa tvrdi, Ze syr ,Casin“ je najreprezentativnej$im syrom
strednej a juznej oblasti Astdrie.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP), alebo Speci-
fickou kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Hornatd topografia bola hlavnym a urcujicim faktorom pre vyrobu syra z prebytkov mlieka, pretoze
prekazky v podobe zlej infrastruktiry zapriCinili, Ze mlicko sa mohlo pouzivat len na vyrobu syra
a masla.

K vyrobe tohto osobitného druhu syra viedla kombindcia vietkych prirodnych prvkov. Na jednej
strane, vysledkom topografie je krajina s nizkymi likami a hornatymi pastvinami s neobycajnou
roznorodostou flory a vegetdcie, Co md priamy vplyv na stravu dobytka, ktory produkuje mlieko
a umoZiiyje, aby sa tieto zdroje vyuzivali pomocou tradiénych metdd.

Na druhej strane podnebie a pocetné, jemné zrazky rovnomerne rozlozené pocas celého roka, nedo-
statok slne¢ného svetla a mierne teploty st idedlne na zabezpecenie miestnej vyroby krmiva a pasenia
dobytka na pastvinach.

Vsetko mlieko pouzité na vyrobu syru ,Casin“ pochddza od krdv, ktoré sa pravidelne po cely rok pasi
na likach a pastvindch danej oblasti.

Prvi vyrobcovia syra boli ddvni polnohospoddri, ktori vyvinuli vyrobnd metédu v silade
s environmentdlnymi podmienkami oblasti s cielom predlzit ¢as uchovdvania lahko skazitelného
vyrobku. Tak vytvorili unikdtny druh syra, ktorého vlastnosti si vysledkom kombindcie prirodnych
prvkov a konkrétnej vyrobnej met6dy, ktoré ho aj urcuja.

Odkaz na uverejnenie Specifikcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http:/fwww.asturias.es|Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/pliego_condidones_dop_queso_casin.pdf


http://www.asturias.es/Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/pliego_condiciones_dop_queso_casin.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 321/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢ldnku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
7ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~PIMIENTO ASADO DEL BIERZO“
ES &.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

Polozka v Specifikdcii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:
— [0 Naézov vyrobku

— O Opis vyrobku

— Zemepisnd oblast

— [ Dokaz o povode

— O Sposob vyroby

— [ Spojenie

— Oznacovanie

— [0 Vnitrostitne poziadavky

— O Iné (uvedte)

Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

— Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [0 Zmena a doplnenie 3pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena a doplnenie $pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢lanok 9 ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006]

— [0 Docasnd zmena a doplnenie Specifikdcie vyplyvajica z uloZenia zdvdznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [¢lanok 9 ods. 4 nariadenia (ES)

& 510/2006]

Zmena a doplnenie (zmeny a doplnenia):

. Zemepisnd oblast:

V povodnej 3pecifikicii, ako aj v uverejnenom zhrnuti sa uvddzalo, Ze polnohospodirska oblast
produkcie a oblast spracovania alebo pecenia papriky spolo¢ne zahffiajii 17 obci regiénu Bierzo.
Podla navrhovanej zmeny a doplnenia by sa zemepisné obmedzenia nemali uplatiiovat na oblast
spracovania, aby sa pecenie papriky mohlo uskutocniovat v ktoromkolvek regiéne. Neexistuji totiZ
Ziadne prirodné aspekty spojené so zemepisnou oblastou, ktoré by sa pocas pecenia papriky prendsali
na vyrobok.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Oznacovanie:
Doplnili sa dodato¢né upresnenia tykajiice sa pouzivania zemepisného oznacenia v pripade spracova-
nych vyrobkov, aby sa umoznilo ich kontrolovanie.
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO“
ES ¢&.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

Néazov:
,Pimiento Asado del Bierzo“

Clensky $tat alebo tretia krajina:

Spanielsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v péovodnom stave alebo spracované

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chrénenym vyrobkom je plod papriky (Capsicum annuum L. ekotypu Bierzo ur¢eny na ludskd
spotrebu, ktory sa doddva na trh grilovany alebo konzervovany.

Paprikou patriacou do ekotypu Bierzo sa oznacuji plody s rovnakymi genetickymi vlastnostami ako
prislusnd odroda, ktoré sa prisposobili podmienkam regiénu Bierzo a ktoré sa vyznacuji morfologic-
kymi a fyziologickymi znakmi spojenymi s prostredim, podla ktorého nest konkrétny ndzov ,pimiento
del Bierzo*“.

1. Cerstvd paprika musi mat tieto fyzické a morfologické vlastnosti:

— Povrch: hladké steny s oblasnym a malo vyraznym popraskanim, bez ¢&nelkovej jazvy. Koza
hladka, leskla, bez nerovnosti a mikkych casti, bledocervenej az tmavocervenej farby. Papriky so
zelenymi $kvrnami sa vyraduji.

— Pocet lalokov: 3 — 4
— Tvar plodu: predizeny trojuholnikovy s dizkou nad 10 cm a so sirkou nad 6 cm.
— Apex: tupy hrot.

— Oplodie: tuhd duzina dobre zndsajaca manudlny tlak. Priemernd hribka duziny papriky je do
& mm.

— Jednotkova hmotnost: nad 160 g.
2. Cerstva paprika musi splfat tieto minimalne kvalitativne vlastnosti:

— Celé a dobre vyvinuté papriky so stopkou, Cisté, bez vonkajsej vlhkosti a akejkolvek viditelnej
cudzej hmoty alebo cudzieho zdpachu.

— Celkova plocha pripadného povrchového poskodenia sanitirneho alebo klimatického povodu

— Paprika si musi zachovavat svoj tvar a svoju pevnost. Zle vyvinuté alebo deformované plody sa
povazuji za nevyhovujtce.
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3. Cerstvé paprika musi mat tieto fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti:
— Farba: bledocervend aZz tmavocervend.
— Vona: typickd vona grilovanej papriky a dymu.
— Chut: prvotnd chut horkastd, so stredne az mdlo vyraznou prichufou dymu, mierne pikantnd.
— Povrch: mierne popraskany.
— Pripélené kisky koZe: menej ako 1,5 cm? na 100 g papriky.
— Vyskyt semien: az 10 semien na 100 g papriky.
— Stava uvolnend pri peceni: kvapalina s nizkou hustotou.
— Strukttira: krehkd alebo mikkd so strednou a7 nizkou pevnostou.
— Homogénnost: obsah balenia musi byt homogénny pokial ide o farbu, tvar, velkost a pevnost.
— Obsah cukrov: menej ako 5 %. Doddva typick horkastti chut.
— Vlakniny: menej ako 3 %. Dodava typickti mikkost.

Konzervované grilované papriky sa doddvajii na trh celé alebo v kiskoch. Celé papriky musia v sdlade
s platnou normou kvality pre spracované ovocie a zeleninu, ktord sa vztahuje na konzervované
papriky, patrit do obchodnej kategérie Extra alebo I a kasky do kategérie 1.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Produkcia paprik sa musi uskuto¢iiovat vo vymedzenej zemepisnej oblasti, ktord sa nachddza
v centrdlnej Casti regiénu Bierzo.

Pozemky musia mat vyrazni pddnu Struktiru s hodnotou pH od 5,0 do 7,0 a musia sa na nich
pestovat papriky ekotypu Bierzo. Povolené je len radové a bodové zavlazovanie, aby sa zamedzilo
kontaktu spodnej Casti rastliny s vodou. Zber sa vykondva ru¢ne a postupne na viackrdt. Pri kazdom
zbere sa vyberaju papriky, ktorych vlastnosti sa najviac zhoduji s vlastnostami uvedenymi
v $pecifikacii.

Produkcia paprik ekotypu ,El Bierzo“ v tejto oblasti je zdkladnym prvkom doddvajicim kvalitu konec-
nému vyrobku a to aj vtedy, ak sa pecenie neuskutociiuje v tejto oblasti.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Spracovatelské a baliarenské podniky schvélené regula¢nou radou Consejo Regulador si povinné
pouzivat etikety s oznacenim ,Indicacion Geogréfica Protegida Pimiento Asado del Bierzo“ a s logo-
typom rady Consejo regulador.

Na kazdom baleni, v ktorom sa predavaji chranené grilované papriky, sa musi nachddzat ¢iselny kéd
vydany radou Consejo Regulador, pripojeny schvalenym baliarenskym podnikom.
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Vymedzend zemepisnd polnohospodérska oblast vyroby sa nachddza v centrdlnej Casti regiénu Bierzo,
na severovychodnom okraji provincie Léon, ktord je stcastou autonémnej oblasti Castille-Léon
a zahffia tieto obce:

Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castro-
podame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de
los Vados a Villafranca del Bierzo.

Ziadne zemepisné obmedzenie sa neuplatiiuje na oblast, v ktorej sa papriky grilujt.

Sivislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Vymedzend zemepisnd oblast je tektonickou prepadlinou obklopenou hornatym pdsom, ktory je
tvoreny viacerymi horstvami, pricom tudolie rieky Sil je jedingm lahko pristupnym vydstenim. Prie-
mernd nadmorskd vyska oblasti produkcie papriky sa nachddza priblizne na drovni 550 metrov.

Poda urcend na pestovanie papriky mé vyrazna $truktaru. Je hlbokd, sypkd, priepustnd, s optimédlnym
odvodnenim. M4 nizky obsah organickych latok, vdpnika, fosforu, draslika a sodika, s pomerom uhlika
k dusiku od 8 do 10. Hodnota pH je mierne kysld s hodnotami od 5,5 do 7,0.

Region Bierzo sa nachddza v stredozemnom podnebnom pdsme (,stredomorsky index“ 5,28). Je
vhodny na pestovanie papriky, pretoze ide o oblast s vysokym poctom hodin slne¢ného svitu,
s priemernou ro¢nou teplotou 12,5 °C a s priemernym roénym thrnom zrdzok 800 mm.

DIhé obdobie mrazov trvajiice v priemere od 11. novembra do 4. aprila umozriuje vo vSeobecnosti
vysddzanie papriky zaciatkom mdja a jej zber od polovice augusta do zaciatku novembra.

Pocet hodin slne¢ného svitu, slne¢né Ziarenie a teplota maju priamy vplyv na nizky obsah uhlohyd-
rdtov vytvaranych fotosyntetickou aktivitou rastliny (menej ako 5 %), vdaka comu md paprika horkasta
chut, ¢o je jedna z organoleptickych vlastnosti vyrobku.

Obsah vlakniny, najmi z celuldzy, ktory tiez zdvisi od fotosyntetickej aktivity, je nizky (menej ako
3 %), vdaka comu paprika ziskava mikkost, ako jednu z jej lahko identifikovatelnych organoleptickych
vlastnosti.

Specifickost vyrobku:

Specifickost vyrobku sa pripisuje zemepisnému povodu produkcie doddvajicemu paprike ekotypu
Bierzo nizky obsah uhlohydritov a vldknin, ktorého vysledkom je makkost a horkastd chut grilovanej
papriky.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Nizky obsah uhlohydritov produkovanych fotosyntetickou aktivitou rastliny priamo sivisi s poctom
hodin slne¢ného svitu, so slne¢nym Ziarenim a s teplotou.

Obsah vldkniny, najmi z celuldzy, ktory tiez zdvisi od fotosyntetickej aktivity, je nizky.

Odkazy z historickych a literdrnych pramefiov potvrdzuji povest vyrobku, ktord sa zakladd na tradicii
pestovania papriky a na sposobe jej pecenia a balenia.

Tradi¢nd metdda pecenia na grile alebo v rdre vyhriatej drevom alebo plynom nemad negativny vplyv na
kvalitu vyrobku. Tato metéda doddva vyrobku vonu a prichut dymu, ktoré sa zachovaja aj po pridani
mensiecho mnozZstva oleja, soli a citronovej $tavy alebo kyseliny citronovej.
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Cely postup spocivajici v grilovani, dlabani a $Gpani sa robi ru¢ne, bez pouzitia chemickych roztokov
alebo umyvania vodou. Preto grilované papriky niekedy obsahujt semend a pripédlené kisky koze, ktoré
potvrdzuji ruéné spracovanie.

KedZe pecenie sa moze za rovnakych podmienok uskuto¢iiovat v ktoromkolvek regione, rozhodlo sa,
7e oblast spracovania nebude obmedzend.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[¢lanok 5 ods. 7 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006]

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf


http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 321/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 7
nariadenia Rady (ES) €. 510/2006 (!). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE PODEA CLANKU 9
~BRESAOLA DELLA VALTELLINA“

ES &: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka $pecifikicie, ktorej sa tyka zmena a doplnenie:
— [0 Naézov vyrobku
— Opis vyrobku
— [0 Zemepisnd oblast
— [0 Dokaz o povode
— Sposob vyroby
— [ Spojenie
— Oznacovanie
— [0 Vndtrostitne poziadavky
— Iné (suroviny)
2. Druh zmien a doplneni:
— [0 Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

= Zmena a doplnenie $pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena a doplnenie $pecifikdcie, ktord nevyZaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [0 Docasnd zmena a doplnenie $pecifikicie vyplyvajiica z uloZenia povinnych sanitdrnych alebo
rastlinolekdrskych opatreni orgdnmi verejnej moci [cldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES) c.
510/2006]

3. Zmeny a doplnenia:
3.1. Opis vyrobku:

Hodnoty chemickych a chemicko-fyzikdlnych vlastnosti by mali byt v zévislosti od roznych druhov
,Bresaola della Valtellina odli§né..

Navrhuje sa zmenit a doplnit stanovené hodnoty podielu vody a bielkovin v zavislosti od 3pecifickej
povahy pouzitého rezu a typu balenia. Maximélne hodnoty podielu vody st stanovené takto: 63 % pre
volne lozené miso Braseola vyrobené z punta d'anca (t. j. z vrchného $ilu bez adduktorového svalu);
62 % pre vikuovo balené miso Bresaola vyrobené z punta d'anca, 60 % pre vikuovo balené miso
Braseola vyrobené z magatello (falo§nd svieckovd), 60 % pre miso Braseola nakrdjané na platky
a vakuovo balené alebo 65 % pre vietky ostatné typu rezu afalebo balenia.

(") U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Okrem toho, z dovodu zmeny hrani¢nych hodnot podielu vody je minimdlny obsah bielkovin 33 %
pre vyrobok nakrdjany na platky a 30 % pre ostatné typy balenia.

Vo vieobecnosti sa znfZenim maximadlnej trovne podielu vody zlepsuji vlastnosti vyrobku uvedené
v bode 3.2 jednotného dokumentu, ako aj jeho trvanlivost. Testy uskutonené na kone¢nom vyrobku
ukdzali, Ze urcenie osobitnych analytickych hodnét podielu vody v pripade rezov punta danca
a magatello zlepSuje konzistenciu kone¢ného vyrobku, ktory je ndsledne pevnejsi a elastickejsi. Vyrobok
,Bresaola della Valtellina“ baleny v sietkach md tendenciu sa prirodzene dehydrovat, preto moze mat
podiel vody vyssi ako vdkuovo baleny vyrobok, ktory je naopak chrineny obalovym materidlom.
Cielom je zabezpecit dodrziavanie vlastnosti uvedenych v bode 3.2 jednotného dokumentu. Vyrobok
nakrdjany na platky musi mat niz$i podiel vody, ako ma vdkuovo baleny vyrobok alebo vyrobok
v sietke, aby sa zabrdnilo kondenzicii a z toho vyplyvajicemu zhorSeniu kone¢ného vyrobku.
V dosledku zniZenia podielu vody sa primerane zvySuje obsah bielkovin bez toho, aby to malo
nepriaznivy vplyv na organoleptické vlastnosti kone¢ného vyrobku.

Znizit minimdlnu hmotnost z 2,5 na 2 kg je potrebné len pri kusoch masa ,Braseola della Valtellina“
vyrobenych z rezu punta d'anca a krdjanych na platky uréenych na vakuové balenie alebo na balenie
s upravenou atmosférou. Tdto zmena je potrebnd, aby sa zaistilo ¢o najlepsie balenie médsa nakrdjaného
na platky, pri ktorom st potrebné skor mensie kisky masa Bresaola valcovitého alebo hranatého tvaru,
pricom kazdy kus musi mat pravidelny tvar.

Spdsob vyroby:

Je potrebné vylacit laktozu z konzervaénych prisad, kedze ju pravne predpisy Spolocenstva klasifikuja
ako alergén. Jej vylicenie nijako nezmeni vlastnosti mdsa ,Bresaola della Valtellina“.

Malo by sa spresnit, Ze pojem ,do maximdlnej hodnoty 195 ppm dusitanu sodného a/alebo dusitanu
draselného” sa md vykladat ako ,maximalne mnozstvo pridané (do vyrobku) alebo, v kazdom pripade,
vstrebané“ mdsom Bresaola pocas spracovania — samozrejme bez zmeny mnozstva rezidud
v kone¢nom vyrobku, ktoré je ustanovené platnymi pravnymi predpismi — aby nevznikol dojem, Ze
uvedend hodnota 195 ppm sa vztahuje na mnoZstvo v konzervaénom roztoku.

Je potrebné uvézat teplotu v rdmci zariadeni ur¢enych na dozrievanie ako rozsah, t. j. priemer od 12 °C
do 18 °C, namiesto 15 °C ako je to v sticasnosti.

Z technologického hladiska sa rozsirenim teplotného rozsahu v skladoch vyuzivanych na dozrievanie
umozni vacSie rozpitie na prispdsobenie podmienok prostredia tomu, ako sa vyrobok vlastne vyvija,
aby sa zabezpedilo, Ze dozrieva pomaly a postupne, zatial' ¢o vlastnosti konecného vyrobku zostdvaji
nezmenené.

Je potrebné zniZit minimdlne obdobie dozrievania na tri tyzdne, avSak len pri vyrobku, ktory sa
preddva volne loZeny a nie je vdkuovo baleny. Je to preto, Ze vyrobok ,Bresaola della Valtellina“
nemd prirodzend formu ochrany, ako je koza alebo tuk a jeho skladovanie v inych skadovacich
piestoroch, ako st miesta uréené k jeho dozrievaniu, moze sposobit nadmerné tvrdnutie vyrobku
a zmenu jeho charakteristickej farby. Zistilo sa, Ze zniZenie obdobia dozrievania na tri tyZdne
v pripade misa ,Bresaola“, ktoré sa preddva volne loZené (nie vdkuovo balené), znacne tento problém
zniZuje.

Oznacovanie:

Je nevyhnutné zmenit a doplnit opatrenia na oznacovanie vyrobku, aby sa zabezpedil stlad s aktudlne
platnymi pravnymi predpismi tykajiicimi sa oznacovania potravindrskych vyrobkov.

Iné — suroviny:

Namiesto dvoch az Styroch rokov by vekové rozpitie zvierat uréenych na pordzku malo byt od 18
mesiacov do Styroch rokov. Najnovsie vedecké stiidie preukdzali, Ze zniZenim veku pordzky sa nemenia
vlastnosti suroviny pouZitej na vyrobu mdsa ,Bresaola della Valtellina“ alebo kone¢nych vyrobkov
uvedenych v bodoch 3.2. a 5.2 jednotného dokumentu.
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]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,BRESAOLA DELLA VALTELLINA“
ES &: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Bresaola della Valtellina“

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.2 — Masové vyrobky

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Vyrobok s chranenym zemepisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ je soleny a prirodzene
dozrety vyrobok z hovidzicho mdsa, ktory sa konzumuje v surovom stave. Jeho tvar zdvisi od
tvaru svalov, ktoré sa na jeho vyrobu pouzijii. Z komer¢nych dovodov moze byt svalovina nakrdjand
tak, Ze ma valcovity tvar. Pre osobitnii potrebu sa moze zlisovat do tvaru tehly. CHZO ,Bresaola della
Valtellina“ sa musi plnif do prirodnych alebo umelych ¢riev a susit a dozrievat v klimatickych
podmienkach, v ktorych pocas pomalého a postupného zniZovania vlhkosti moze dojst
k prirodzenej fermentdcii a enzymatickym procesom, ktoré postupne vedt k zmendm dodavajicim
vyrobku jeho typické organoleptické vlastnosti a zabezpecujicim konzervaciu vyrobku a jeho nezé-
vadnost pri beznej izbovej teplote. Vzhladom na organoleptické vlastnosti vyrobku je jeho konzistencia
pevnd a elastickd. Jeho vzhlad pri reze je kompaktny a bez trhlin. Chudd cast méd rovnomernd Cervent
farbu so sotva viditelnym tmavym okrajom, zatial ¢o tu¢nd Cast je biela. Voria je jemnd a trochu
aromatickd, chut prijemnd, mierne vyraznd a nikdy nie kyslastd. Komer¢né vlastnosti: a) fesa Bresaola:
minimélne 3,5 kg; b) punta danca Bresaola: b)1. urCeny na predaj v celku alebo v nakrdjany na hrubé
platky: minimdlne 2,5 kg; b)2. ur¢eny na docasné vakuové balenie na neskorsie krdjanie na platky alebo
na balenie v ochrannej atmosfére: minimélne 2,0 kg; ) sottofesa Bresaola: minimélne 1,8 kg; d) maga-
tello Bresaola: minimélne 1,0 kg; a e) sottosso Bresaola: minimalne 0,8 kg.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

,Bresaola della Valtellina“ sa vyrdba z misa hovidzieho dobytka vo veku od 18 mesiacov do maxi-
mélne 4 rokov, a to vylutne z tejto stehennej svalovej hmoty zahffiajicej: fesa (vrchny $dl): zadnd
strednd Cast stehennej svalovej hmoty zahffajiica vntitorny priamy sval, adduktorovy sval a poloblanity
sval na zadnej strane stehna; punta danca: Cast fesa bez adduktorového svalu; sottofesa (spodny $dl):
zadnd boc¢nd cast stehennej svalovej hmoty, t. j. dvojhlavy stehenny sval; magatello (falosnd svieckova):
posterolaterlna cast noznych svalov, t. j. poloslachovity sval a Sottosso (kvetovand 3picka): prednd cast
nohy zloZend z predného priameho svalu a bo¢ného Sirokého svalu, vonkajsej, vniitornej a strednej
Casti Stvorhlavého stehenného svalu a prostredného sirokého svalu.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Kroky pri vyrobe CHZO ,Bresaola della Valtellina“, ktoré sa musia uskutocnit v typickej oblasti vyroby
s: orezanie, solenie za sucha, naplnenie do (rievok, suSenie, dozrievanie, krdjanie, porciovanie
a balenie.

3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

Vyrobok ,Bresaola della Valtellina® moze byt baleny vakuovo a v obaloch s upravenou atmosférou,
v celku, nakrdjany na kusy, hrubé platky alebo platky. Balenie, krdjanie na platky a porciovanie sa musi
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3.7.

5.2.

5.3.

vykonavat v oblasti vyroby vymedzenej v bode 4, aby sa predislo vplyvom zmeny vonkajsej teploty
a vlhkosti, ktoré mozu mat pocas prepravy nepriaznivy vplyv na neporusenost vyrobku, a teda aj jeho
koneéné kvalitativne vlastnosti.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Etikety ,Bresaola della Valtellina® musia obsahovat: ndzov ,Bresaola della Valtellina“, ktory sa nepre-
kladd a musi byt na etikete vytlaceny jasnymi, nezmazatelnymi pismenami, ktoré sa daja jasne odlisit
od vsetkych ostatnych ndpisov. Hned za nim sa nachddza tlacenymi pismenami rovnakej velkosti
skratka CHZO (PGI) a symbol chrdneného zemepisného oznacenia, ktoré sa musia uviest v jazyku,
v ktorom sa s vyrobkom obchoduje a vo forme, ktorti povoluje EK.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Dlhoro¢nou tradiciou je oblast vyroby ,Bresaola della Valtellina“ ohrani¢end celym tzemim provincie
Sondrio. ,Valtellina“ je ndzov hlavného tdolia v provincii.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby CHZO ,Bresaola della Valtellina“ tvori skupina alpskych tidoli nachddzajicich sa medzi
Rétskymi Alpami a predhorim Alp v oblasti Orobie, kde st relativne nizke teploty aj v lete, vlhkost je
nizka, podnebie sa vyznacuje znaénym pradenim vzduchu spdsobenym blizkostou jazera Como
a vzduch je suchy. Jedine¢nd kombindcia tychto klimatickych a environmentélnych faktorov vytvara
optimélne podmienky pre pomalé a postupné dozrievanie tohto vyrobku. K $pecifickym vlastnostiam
podnebia sa pridiva aj priemyselnd vyspelost a technické zru¢nosti miestneho obyvatelstva. Tie,
zdokonalené a tradi¢ne prendsané zo spracovatela na spracovatela pocas celych generdcii, st
zdkladnym faktorom pri vyrobe CHZO ,Bresaola della Valtellina“.

Specifickost vyrobku:

Pri uvedeni na spotrebu md CHZO ,Bresaola della Valtellina“ tieto presné chemické a chemicko-
fyzikélne vlastnosti: bielkoviny: vyrobok Bresaola nakrdjany na platky a vakuovo baleny alebo baleny
v obale s upravenou atmosférou: minimélne 33 %; vsetky ostatné typy balenia: minimalne 30 %. Podiel
vody (prirodzeny stav): volne loZeny vyrobok Bresaola vyrobeny z punta d’anca: maximédlne 63 %;
vakuovo baleny vyrobok Bresaola vyrobeny z punta d'anca: maximélne 62 %; vakuovo baleny vyrobok
Bresaola vyrobeny z magatello: maximdlne 60 %; vyrobok Bresaola nakrdjany na platky, vikuovo baleny
alebo baleny v obale s upravenou atmosférou: maximdlne 60 %; vietky ostatné typy rezov afalebo
baleni: maximélne 65 %. Tuk: maximdlne 7 %. Popoloviny: minimélne 4 %. Chlorid sodny: maximalne
5 %.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Vlastnosti pozadované od vyrobku CHZO ,Bresaola della Valtellina“ zdvisia od environmentélnych
podmienok a prirodnych a [ludskych faktorov. Osobité klimatické podmienky oblasti Valtellina,
ktord sa rozprestiera pozdlZne medzi Rétskymi Alpami a Predalpskym pohorim v oblasti Orobie
umoznili prostrednictvom slabého solenia ziskat masovy vyrobok z hovidzieho stehna, ktory md
lahodnd chut a je natolko jemny, Ze je mimoriadne chutny. CHZO ,Bresaola della Valtellina“ vdaci
za svoje meno a reputdciu zemepisnej oblasti svojho povodu. Uz odddvna bolo beznym zvykom
uchovévat akékolvek miso solenim a suSenim. LepSie potravindrske techniky, vicsia diverzifikdcia
a pouzivanie inych metéd konzervicie nahradili pouzitie suseného soleného misa. Uz od zaciatku
15. storocia rozne pisomnosti sved¢ia o soleni a suSeni misa z hovidzieho stehna vo Valtelline. Ndzov
tohto vyrobku ma pravdepodobne povod v pojme ,salaa come brisa“ vo valtellinskom dialekte. To
viedlo k ,brisaola“, ¢o sa vzdpiti prevzalo do talianciny ako ,bresaola“. Slovnik talianskeho jazyka
(Nuovissimo Palazzi, vydanie z roku 1974) definuje slovo bresaola ako ,suené a solené hovidzie miso
typické pre oblast Valtellina“. Priemyselnd vyspelost a technické zruénosti zdokonalované a tradi¢ne
prendsané zo spracovatela na spracovatela st zdkladnym faktorom pri vyrobe tohto vyrobku, ktorého
$pecifické vlastnosti sa stéle spdjaji s environmentdlnymi aj Iudskymi faktormi.
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Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

Spravne orgény zacali vnutro§titne ndmietkové konanie uverejnenim ndvrhu o uznanie chrineného zeme-
pisného oznacenia ,Bresaola della Valtellina“.

Uplné znenie 3pecifikicie vyrobku je k dispozicii na tejto webovej stranke:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

alebo

priamo na domovskej stranke ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it), kliknutim na odkaz ,Prodotti di
Qualita“ (v lavej Casti obrazovky) a potom na odkaz ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regola-
mento (CE) n. 510/2006]“.


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

C 321/28

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

26.11.2010

Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 321/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,LIQUIRIZIA DI CALABRIA*

ES &: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:

,Liquirizia di Calabria“

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.8. Iné vyrobky prilohy I k Zmluve (korenie atd.).

Trieda 2.4. Pecivo, jemné pecivo, cukrovinky alebo drobné pecivo

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené oznacenie povodu ,Liquirizia di Calabria“ je vyhradené vylucne cCerstvej alebo susenej
sladovke hladkoplodej (sladké drievko) alebo jej extraktu. Tato sladovka hladkoplodd musi pochddzat
z pestovanych nebo volne rasticich rastlin druhu Glyeyrrhiza glabra (¢elad bobovité) konkrétne odrody,
ktord sa v Kaldbrii nazyva ,Cordara“.

V Case uvedenia na trh méd vyrobok ,Liquirizia di Calabria® CHOP tieto charakteristické vlastnosti:
Cerstvy koren:

— Farba svetlo Zlta.

— Chut sladkd, aromatickd, vyrazna a dlhotrvajica.
— Vlhkost 48 — 52 %.

— Obsah glycyrizinu 0,60 — 1,40 %.

Suseny koreri:

— Farba od svetlo 7ltej po okrovi.

— Chut sladkd, ovocnd a mierne zvierava.

— Vlhkost 6 - 12 %.

— Obsah glycyrizinu 1,2 — 2,4 %

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Koreflovy extrakt:

— Farba od hnedej farby spalenej zeme po Ciernu.

— Chut horkosladkd, aromatickd, vyraznd a dlhotrvajica.
— Vlhkost 9 - 15 %.

— Obsah glycyrizinu 3 - 6 %.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vsetky kroky pri produkcii, od pestovania po zber, tak ako aj suSenie a spracovanie, musia prebiehat
v oblasti vymedzenej v bode 4.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Vyrobok ,Liquirizia di Calabria“ CHOP sa na trh doddva v baleniach z lepenky, skla, kovu, keramiky
alebo polypropylénu a zo vietkych materidlov, ktoré st povolené platnymi pravnymi predpismi upra-
vujiicimi balenie potravin. Hmotnost balenia sa moZe pohybovat medzi 5 a 25 kg. Kazdé balenie viak
musi byt zapecatené tak, aby sa pri jeho otvoreni poskodila pecat.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Na etikete musi byt uvedené logo chrdneného oznacenia povodu, vyrobné &islo pridelené kontrolnym
orgdnom a ddtum zabalenia vyrobkov do jednotlivych obalov. Logo vyrobku ,Liquirizia di Calabria“
CHOP zndzornuje Stylizovany kosostvorec s rovnako dlhymi stranami a s vnatornymi uhlami 90°.
Minimélna velkost tlaceného loga je 0,5 cm na vysku aj na Sirku. Logo chrdneného oznacenia povodu
moze byt vytlacené v akomkolvek farebnom prevedeni.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby sladkého drievka ,Liquirizia di Calabria“ zahffia vSetky Gzemia obci podrobne vypisa-
nych v $pecifikdcii vyroby, na ktorych sa pestuje alebo volne rastd rastliny druhu Glycyrrhiza glabra
odrody, ktord sa v Kaldbrii nazyva ,Cordara, a to az do vysky 650 m n. m. Oblast na severe
ohraniCuje horsky masiv Pollino, ktory sa k severovychodu mierne zvazuje az do oblasti Rocca
Imperiale, a oblast tak oddeluje od regiénu Basilicata. Oblast zahfna takisto tizemie v tdoli Crati na
pravom a lavom brehu rieky tectcej nizinou Piana di Sibari z juhu na sever a tstiacej na severovy-
chode do Jénskeho mora. Na boci polostrova, ktory sa zvazuje smerom k Tyrhénskemu moru do
oblasti vyroby spadd tzemie, ktoré sa rozkladd od severu na juh a nachddza sa medzi tzemim obci
Falconara Albanese a Nicotera. Na tibo¢i smerujicom do Jénskeho mora patria do oblasti izemia od
niziny Piana di Sibari na severe cez rozsiahlu rovinu v provincii Crotone az po najjuznej$i bod
Kalabrie.
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Savislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Sladovka hladkoplodéd sa tradine pestovala na pobrezi Kaldbrie a predovietkym v strednej oblasti
medzi obcami Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro a Rossano naché-
dzajicimi sa v niZine Piana di Sibari, a to vdaka prirodzenym predpokladom péd v nizine, ktoré
obsahujui kremik, st bohato Struktirované a maji neutrélne pH. V niZine Piana di Sibari, kde sa vyroba
sladkého drievka ststreduje prevazne aj dnes, panuji priaznivé podmienky pre rozsirenie rastlin
sladovky plodnej takisto z hladiska podnebia, a to predovietkym vdaka blizkosti hor a skuto¢nosti,
ze oblast nie je veternd, pretoze okolité pohoria Pollino a Sila predstavu;u vetru prlrodzenu prekazku.
Sladovka hladkoploda rastie volne alebo sa pestuje pozdiz pobrezia a &ri sa z niZin v pobreznom
pasme Tyrhénského mora (obce Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese atd.) a Jonského mora (obce
Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica atd.) na kopcovité oblasti vo
vnutrozem{ cez udolia hlavnych kaldbrijskych riek az na vnuatrozemské pahorkatiny, ktoré sa vdaka
svojmu zvld$tnemu usporiadaniu tesia blahodarnym tc¢inkom mora. Sladovka hladkoplodd rastica aj
niekolko kilometrov od pobrezia tak méd rovnaké charakteristické vlastnosti. Jednoznacne stredomorské
podnebie s dlhymi, teplymi a suchymi letami a miernymi zimami spdsobuje, Ze typickd odroda rastlin
druhu Glyeyrrhiza glabra (tzv. Cordara) je rovnomerne rozsirend na celom uvedenom uzemi.

Specifickost vyrobku:

Vyrobok ,Liquirizia di Calabria® CHOP sa od podobnych odrod z fyzikdlno-chemického hladiska
vyrazne lisi z dovodov pritomnosti druhotnych metabolitov, napriklad G¢innej latky, ktord urcuje
obchodné a farmakognostické vlastnosti vyrobku: glycyrizinu. Ide o saponin, ktorého priemerny
obsah je vo vyrobku ,Liquirizia di Calabria“ v porovnani s podobnymi druhmi alebo odrodami
v priemere nizsi, a prave z tohto dovodu je produkt vyhladdvany na trhu. Vysledky neddvnych stadii
vo vidSine pripadov potvrdili, Ze sladovka hladkoplodd z Kaldbrie sa od sladoviek plodnych poché-
dzajtcich z inych okolitych regionov lisi obsahom kyseliny glycyrizovej, ktory je, ako sa uz spominalo,
pri danom vyrobku vyrazne niz$i nez v korerioch pochddzajicich z inych regiénov a obsahuje takisto
mensie mnoZstvo cukrov.

Najnovsia $tadia skiimajtca prchava frakciu vyrobku preukdzala jasny rozdiel medzi zlozenim sladovky
hladkoplodej z Kalabrie a sladoviek hladkoplodych iného povodu, ¢i uz talianskeho alebo zahrani¢-
ného. Pri porovnani s extraktmi sladovky hladkoplodej pochddzajiicej zo zahranitia sa zistilo, Ze
zloZenie sladovky z Kaldbrie sa z hladiska mnozstva aj kvality odliSuje obsahom fenolovych zloziek.

Ako vyznamnd vlastnost sa zdd najmd minimdlny percentudlny obsah liquiritigeninu
a isoliquiritigeninu a zdroven vysoky obsah licochalconu A, ktory niektoré iné vzorky neobsahovali
a v dalsich sa licochalcon A vyskytoval spolu s licochalconem B.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP), alebo Speci-
fickou kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Kaldbria je regiénom, ktorému jeho usporiadanie a topografia prepoziciavaju oproti ostatnym talian-
skym regiénom dplne vynimocné vlastnosti.

Kaldbria sa nachddza na najvzdialenejSom okraji talianskeho polostrova a sama sa povazuje za dlhy
a uzky polostrov s 800 km dlhym pobrezim obklopenym morom, ktory mozno v niektorych ohla-
doch porovnédvat s regionom Apulie, v inych ohladoch sa vsak Kaldbria od tohto regiénu uplne
odliduje. Kaldbriu totiz horizontilne rozdeluji na dve Casti hornaté pdsma Apenin, ¢o je jav medzi
talianskymi regiénmi skutocne jedine¢ny.

Usporiadanie a topografia Kaldbrie vytvdraji v regione v porovnani so zvySkom polostrova uplne
jedinecné a osobitné biologické, pedologické a klimatické podmienky, pokial ide o priemerné teploty,
teplotné rozdiely, vlhkost, mnozstvo a charakter zrdzok, vietor, dizku slnecného svitu, slneéné Ziarenie,
a tym aj teplotu zemského povrchu, ¢o dostato¢ne preukdzali vysledky radu vedeckych stadii. Toto
$pecifické stanovisko silne posobilo po dlhé stdrocia na dany druh sladovky hladkoplodej, nitilo ju sa
prispdsobit, a tym posobilo selektivne a pozmenilo zloZenie, vyZivové a aromatické vlastnosti vysled-
nych rastlin. Vznikol tak zvldstny chemotyp: kaldbrijskd sladovka hladkoploda.
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Tento zvldstny druh sladovky hladkoplodej, typicky pre regién Kaldbrie, bol v skuto¢nosti zndmy uz
v 17. storodi, ¢o vyplyva z radu dokumentov, medzi ktoré patri aj 1. zvazok slavneho diela ,Trattato di
terapeutica e farmacologia“ (Pojednanie o liecbe a farmdcii, 1903), v ktorom sa piSe: ,... Druh,
z ktorého sa ziskavajti, sa nazyva Glycyrrhiza glabra (sladovka hladkoplodd) a vyskytuje sa na juhozdpade
Eurdpy. Jej lie¢ivému korefiu sa niekedy hovori Kaldbrijskd sladovka hladkoplodd, aby sa odlisil od
svetlejSej Sladovky ruskej, ktord sa ziskava z druhov Glycyrrhiza glandulifera alebo Glycyrrhiza echi-
nata, ktoré rasti v juhovychodnej Eurdpe.”

V $trndstom vydani (1928) sldvnej Encyclopaedia Britannica sa okrem iného piSe: ... Priprava $tavy je
Siroko rozsirenym priemyslom pozdlz stredomorského pobrezia: ale $tava s kvalitou najviac ocefio-

“

vanou vo Velkej Britdnii je Vyrdband v Kaldbrii ...“

Nézor vysloveny v diele Encyclopaedia Britannica potvrdzuje sprava ministerstva zahrani¢nych veci
Spojenych §titov americkych s ndzvom Sladovka hladkoplodd (1985).

Sladovka hladkoplodd ,Liquirizia di Calabria“ predstavuje komplexny ,vyrobok®, ktory vznikol zo
spolupdsobenia [udskej ¢innosti, ktord sa po stirocia dedila z generdcie na generdciu a bola povysend
na tradiciu regiénu Kalébria, ako dokladd obraz abbého z Saint-Non z konca 18. storodia, ,I concari®
(Vyrobcovia sladkého drievka), v diele ,Dello stato delle persone in Calabria“ (O Zivote Tudi v Kaldbrii)
Vincenza Paduly z roku 1864, dokument zdruzenia SVIMEZ ,Piante officinali in Calabria: presupposti
e prospettive“ (LieCivé rastliny v Kalabrii: predpoklady a vyhlad do budticna) z roku 1951, dielo ,Pece
e liquirizia nei casali cosentini del Settecento: forma d'industrie e forze di lavoro* (Smola a sladké
drievko na statkoch provincie Cosenza v 18. storo¢l: druhy priemyslu a pracovnej sily) od Augusta
Placanicy z roku 1980, text ,I ,Conci‘ e la produzione del succo di liquerizia in Calabria“ (Vyrobne
sladkého drievka a ziskavanie $tavy zo sladkého drievka v Kaldbrii) od Gennara Mataceny napisanom
v roku 1986, ,La dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di Cosenza dal XVIII al XX secolo*
(Sladky priemysel. Sladké drievko a jeho vyrobne v provincii Cosenza v 18. az 20. storo¢i) od Vittoria
Marziho a kol. z roku 1991 a rad dalsich dokumentov vydanych v rokoch 1700 az 2000.

V druhej polovici 18. storo¢ia sa v Kaldbrii sladovka hladkoplodd pestovala pozdiz celého pobrezia
Jonskeho mora, predovietkym pri severnych hraniciach historického regionu Lucania (teraz Basilicata)
a v rozsiahlej nizine Piana di Sibari, kde sa Sladovka hladkoploda vyskytovala vo velkom mnozstve, az
k mestim Crotone a Reggio Calabria. Velké mnozstva Sladovky plodnej viak rastli takisto v tdoli rieky
Crati, ktord pri meste Cosenza vtekd do niZiny Piana di Sibari, a v Sirokom pasme pozdlZ pobrezia
Tyrhénskeho mora.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

Ministerstvo zacalo vnitrostitne ndmietkové konanie tym, Ze uverejnilo Ziadost o uznanie chrdneného
oznaenia povodu ,Liquirizia di Calabria“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 108, diia 4. augusta
2007. Uplné znenie 3pecifikicie vyroby je k dispozicii na tejto webovej stranke:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

alebo

mozno vstiipit priamo na domovsk stranku ministerstva (www.politicheagricole.it) a klikniit na ,Prodotti di
Qualita“ (Akostné vyrobky — vlavo na obrazovke), a nakoniec na ,Disciplinari di Produzione allesame
dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ [Specifikicia vyroby, ktord je predmetom skimania EU (nariadenie

(ES) ¢

. 510/2006)].



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it




Cislo oznamu Obsah (pokracovanie) Strana

2010/C 321/10 Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodarskych vyrobkov a potravin...... 23
2010/C 321/11 Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢lanku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006

o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodarskych vyrobkov a potravin...... 28



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2010:321:0023:0027:SK:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:C:2010:321:0028:0031:SK:PDF

Predplatné na rok 2010 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 1100 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlatené vydanie + roény CD-ROM | 22 uradnych jazykov EU 1200 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 770 EUR rodéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesaény (sthrnny) CD-ROM 22 Gradnych jazykov EU 400 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 300 EUR rocne
a vyberové konania, CD-ROM, dve vydania za tyzden jazykov EU

Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rodéne

konaju konkurzy

Uradny vestnik Eurdépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych radnych jazykoch Eurépskej Unie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffa sériu L (Pravne predpisy) a C (Informacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uUradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffa vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom CD-ROM-e.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mdzu ziskat rézne prilohy k Uradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budd informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatelov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Pocas roka 2010 sa nosi¢e CD-ROM nahradia nosi¢mi DVD.

Predaj a predplatné

Rozliéné platené publikacie, rovnako ako aj Uradny vestnik Eurdpskej tnie, si mozno predplatit a ziskat
u obchodnych distributorov. Zoznam obchodnych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej tnie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurdépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu

Urad pre vydavanie publikacii Eurépskej Gnie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO




