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Vymenny kurz eura (')

22. jiila 2010
(2010/C 202/01)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
usD Americky doldr 1,2850 AUD Austrélsky doldr 1,4476
JPY Japonsky jen 111,57 CAD  Kanadsky doldr 1,3388
DKK Dénska koruna 7,4519 HKD  Hongkongsky dolir 9,9889
GBP Britskd libra 0,84280 NZD Novozélandsky doldr 1,7835
SEK Svédska koruna 9,4495 SGD Singapursky dolar 1,7648
CHF Svajéiarsky frank 1,3418 KRW  Juhokérejsky won 1547,45
ISK Islandskd koruna ZAR  Juhoafricky rand 9,6863
NOK Norska koruna 7,9750 CNY Cinsky juan 8,7123
BGN Bulharsky lev 1,9558 HRK Chorvatska kuna 7,2485
CZK Ceskd koruna 25,179 IDR Indonézska rupia 11 634,64
EEK Estonska koruna 15,6466 MYR  Malajzijsky ringgit 4,1204
HUF Madarsky forint 283,25 PHP Filipinske peso 59,756
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 39,1355
LVL Lotyssky lats 0,7089 THB Thajsky baht 41,486
PLN Polsky zloty 4,0974 BRL Brazilsky real 2,2765
RON Rumunsky lei 42670 MXN Mexické peso 16,4462
TRY Tureckd lira 1,9591 INR Indickd rupia 60,5700

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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Oznidmenie o vykondvani zdruéného opatrenia v rimci eurdépskeho ndstroja mikrofinancovania
Progress

(2010/C 202/02)

Toto ozndmenie je uréené sprostredkovatelom, akymi st finanéné institdcie, institiicie mikrofinancovania
alebo zdrucné institicie, ktorych cielom je poskytovat mikrotivery alebo zdruky mikrotverov.

Eurépska dnia poverila Eurdpsky investi¢ny fond (dalej len ,EIF), aby v rdmci eurépskeho néstroja mikro-
financovania Progress v oblasti zamestnanosti a socidlneho zaclefiovania (dalej len ,ndstroj) (1) poskytol
zdruky vo svojom mene, aviak na ucet a riziko Eurdpskej tinie, na mikrotivery alebo na zaruky mikrotverov
(dalej len ,zdrucné opatrenie®).

Cielom zdru¢ného opatrenia je poskytnit Eurpskej tinii zdroje na zlepSenie pristupu k mikrofinancovaniu
a jeho dostupnost pre kone¢nych prijemcov v sdlade s ¢lankom 2 uvedeného rozhodnutia, ktorym sa
uvedeny ndstroj zriaduje.

Toto zdrucné opatrenie je otvorené verejnym a sikromnym subjektom zriadenym na vndtrostdtnej, regio-
nalnej a miestnej trovni v clenskych Statoch, ktoré poskytuji mikrotvery alebo zaruky mikrodverov
osobdm a mikropodnikom v ¢lenskych $titoch Eurdpskej tnie.

Orientacnd vyska celkovych prostriedkov Unie vyclenenych z rozpoctu na predmetny néstroj na obdobie od
1. janudra 2010 do 31. decembra 2013 je 100 miliénov EUR, z ¢oho je 25 miliénov EUR vy¢lenenych na
zarucné opatrenie.

Potencidlni sprostredkovatelia mozu ziskat podrobné informdcie o zdru¢nom opatreni na adrese:

European Investment Fund

96, boulevard Konrad Adenauer
2968 Luxembourg
LUXEMBOURG

e-mail: info@eif.org
vyhradend mailovéd schrdnka

alebo na webovej stranke EIF: http://www.eif.org/what_we_do/microfinance/progress/Progress_Microaedit_
Guarantees_1.htm
vyhradend webova strdnka.

Kontaktné tidaje sprostredkovatelov, ktorym bude poskytnutd zdruka EIF v rdmci zdru¢ného opatrenia, budi
uverejnené na webovej stranke EIF, aby konecni prijemcovia mohli tychto sprostredkovatelov priamo
kontaktovat.

Ziadosti sprostredkovatelov bude EIF posudzovaf priebezne v medziach rozpoctovych prostriedkoy Unig,
ktoré st k dispozicii. EIF sa bude usilovat o to, aby boli zaruky poskytnuté rovnomerne v ramci celej EU.

(') Rozhodnutie Eurépskeho parlamentu a Rady ¢ 283/2010/EU z 25. marca 2010, ktorym sa zriaduje eurdpsky néstroj
mikrofinancovania Progress v oblasti zamestnanosti a socidlneho zaclenovania (U. v. EU L 87, 7.4.2010, s. 1).
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Ozndmenie Komisie o aktudlnych drokovych sadzbich pre vymdhanie S$titnej pomoci
a referen¢nych/diskontnych sadzbich pre 27 ¢lenskych Stitov platnych od 1. augusta 2010

[Uverejnené v siilade s clankom 10 nariadenia Komisie (ES) ¢ 794/2004 z 21. aprila 2004 (U. v. L 140,
30.4.2004, s. 1)]

(2010/C 202/03)

Zikladné sadzby vypocitané podla ozndmenia Komisie o revizii sposobu stanovenia referen¢nych
a diskontnych sadzieb (U. v. EU C 14, 19.1.2008, s. 6). V zdvislosti od pouzitia referencnej sadzby sa
musia k tejto zdkladnej sadzbe nadalej pripocitavat prislusné marze, ako je stanovené v uvedenom oznd-
meni. V pripade diskontnej sadzby to znamena zvy3enie o marzu 100 bazickych bodov. Nariadenie Komisie
(ES) & 2712008 z 30. janudra 2008, ktorym sa meni a dopliia nariadenie (ES) ¢. 794/2004, stanovuje, Ze,
pokial nie je osobitnym rozhodnutim stanovené inak, tirokové sadzba pre vymdhanie $tdtnej pomoci sa tiez
vypocita pripocitanim 100 bézickych bodov k zakladnej sadzbe.

Upravené sadzby st vyznacené tuénym pismom.

Predchadzajiica tabulka bola uverejnend v U. v. EU C 166, 25.6.2010, s. 6.

Ood

AT

BG

cY CZ DE DK EE EL ES FI FR HU IE IT LT LU LV MT NL PL

PT

RO

SI

1.8.2010

1,24

4,92

1,24 (2,03 11,24 (1,88 (2,27 1,24|1,24|1,24|1,24|597(1,24|1,24|285(1,24]3,99]1,24|1,24(4,49

1,24

7,82

1,24

1.7.2010

31.7.2010

1,24

4,92

1,24 12,03 (1,24 (1,88(2,27 (1,24 |1,24|1,24|1,24|597 (1,24 |1,24(285|1,24]3,99| 1,24 1,24 4,49

1,24

7,82

1,24

1.6.2010

30.6.2010

1,24

4,92

1,24 12,03 (1,24 (1,88(2,77 (1,24 1,24 1,24 |1,24|597 (1,24 | 1,24 (3,45 1,24 |4,72|1,24| 1,24 | 4,49

1,24

7,82

1,24

1.5.2010

31.5.2010

1,24

4,92

1,24 12,03 (1,24 (1,88(2,77 | 1,24 | 1,24 1,24 | 1,24 (597 (1,24 | 1,24 (4,46 | 1,24 | 6,47 | 1,24 | 1,24 | 4,49

1,24

7,82

1,24

1.4.2010

30.4.2010

1,24

4,92

1,24 (2,39 (1,24 | 1,88 | 3,47 | 1,24 | 1,24 | 1,24 | 1,24 | 597 | 1,24 | 1,24 [ 5,90 | 1,24 [ 8,97 | 1,24 | 1,24 | 4,49

1,24

9,92

1,02

1,24

1.3.2010

31.3.2010

1,24

4,92

1,24 12,39(1,24 (1,88 (4,73 1,24 |1,24[1,24|1,24|7,03(1,24|1,24(7,17|1,24|11,76| 1,24 | 1,24 | 4,49

1,24

9,92

1,02

1,24

1.1.2010

28.2.2010

1,24

4,92

1,24 1239 (1,24 (1,88|6,94 | 1,24 | 1,24 | 1,24 | 1,24 | 7,03 | 1,24 | 1,24 | 8,70 | 1,24 |15,11| 1,24 | 1,24 | 449

1,24

9,92

1,02

1,24

010C LT

[ ]

orun (oyysdoang syusoa Lupern

¢/z0T D



C 202/4

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

24.7.2010

\%

(Oznamy)

INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie zhrnutia hlavnych bodov Specifikicie podla ¢linku 18 ods. 2 nariadenia Komisie (ES)

¢. 18982006, ktorym sa ustanovujii podrobné pravidli implementicie nariadenia Rady (ES)

¢ 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov
a potravin

(2010/C 202/04)

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006 (1)
~CESKOBUDEJOVICKE PIVO“

ES &: CZ[PGI/0005/0446-29.04.2004
CHOP () CHZO (X))

Toto zhrnutie obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislusné oddelenie v ¢lenskom Stdte:

Nizov:  Ufad primyslového vlastnictvi
Adresa:  Antonina Cerméka 2a

168 00 Praha 6

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 220383111
Fax +420 224324718
e-mail:  posta@upv.cz

2. Skupina:

Nézov:  Budgjovicky Budvar, ndrodni podnik, Budweiser Budvar, National Corporation, Budweiser
Budvar, Entreprise Nationale

Adresa:  Karoliny Svétlé 4
370 21 Ceské Budgjovice
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 387705111

Fax —

e-mail:  budvar@budvar.cz

ZloZenie: pestovatelia/spracovatelia ( X ) ostatni ( )

3. Druh vyrobku:

Trieda 2.1 pivo

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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4.1.

4.2.

Specifikicia:

[zhrnutie poZiadaviek podla ¢ldnku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov:

,Ceskobudgjovické pivo*

Opis:

Pivo svetlého typu s charakteristickou ar6mou, danym svetlyjm sladom a Zateckym aromatickym
chmelom, chuti s niZSou intenzitou jemnej a miernej horkosti, sladovou prichutou, ktord je sposobend
rozdielom medzi skutoénym a dosiahnutelnym stupiom prekvasenia mladiny, s vyraznou chutou,
ktorej zdkladom je prirodny kvasny oxid uhlicity.

Pri naliat{ do pohdra md pivo typickii svetlo-zlatistii farbu a hebkd, krémovid penu. Vdaka vysokému
obsahu polyfenolov, zabezpeenému Zzateckym jemnym aromatickym chmelom, st v3etky druhy
Ceskobudgjovického piva prijemné na pitie a obltbené.

Pivo mozno rozdelit na 5 roznych druhov s vyraznym spoloénym povodom.

Svetly leziak

Obsah alkoholu obj. %: 4,6 — 5,3

Povodnd mladina %: 11,4 - 12,3

Horkost: IBU 20 - 24

Farba EBC: 9 - 13

Vona: Strednd az silnd intenzita, vyraznd vona Zateckého jemného aromatického chmelu.

Chut: Horkost miernej az strednej intenzity, jemny aZ mierne hruby charakter, strednd az silnd plnost
chuti s nasladnutym dozvukom, vyrazny charakter

Svetly kvasnicovy leziak

Obsah alkoholu obj. %: 4,6 — 5,3

Povodnd mladina %: 11,4 - 12,3

Horkost: IBU 20 - 24

Farba EBC: 9 — 13

Vona: Strednd az silnd intenzita, vyraznd vona Zateckého jemného aromatického chmelu.

Chut: Horkost miernej aZ strednej intenzity, jemny aZ mierne hruby charakter, silnd az velmi silnd
plnost chuti s nasladnutym dozvukom, vyrazny charakter.

Svetlé vycapné pivo

Obsah alkoholu obj. %: 3,5 — 4,5

Povodnd mladina %: 9,5 — 10,1

Horkost: IBU 18 — 21

Farba EBC: 8 — 12

Vona: Strednd az silnd intenzita, vyraznd vona Zateckého jemného aromatického chmelu.

Chut: Horkost miernej aZz strednej intenzity, mierne hruby charakter, strednd plnost chuti
s nasladnutym dozvukom, vyrazny charakter.
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5.1.

5.2.

Specidlne pivo

Obsah alkoholu obj. %: 7,4 — 8,2

Pévodnd mladina %: 16,0 — 17,0

Horkost: IBU 24 - 28

Farba EBC: 11 - 17

Vona: Strednd az silnd intenzita, vyraznd vona zateckého jemného aromatického chmelu.

Chut: Horkost strednej az silnej intenzity, jemny aZ mierne hruby charakter, silnd az vel'mi silnd plnost
chuti s nasladnutym dozvukom, vyrazny charakter.

Nealkoholické pivo

Obsah alkoholu obj. %: 0,2 — 0,5
Povodnd mladina %: 3 — 4
Horkost: IBU 22 — 26

Farba EBC: 5 — 7

Vona: Strednd intenzita, vyraznd vona zateckého jemného aromatického chmelu, mierne pripomina
mladinu.

Chut: Horkost strednej intenzity, mierne hruby charakter horkosti, plnost chuti slabd, vyrazny
charakter, [ahka prichut mladiny

Hlavnymi surovinami na vyrobu Ceskobudéjovického piva st voda, slad a chmel s vyuZitim pivovar-
skych kvasiniek spodného kvasenia. Vietky pouzivané hlavné suroviny pochddzaji zo $pecifikovanych
zemepisnych oblasti a maju $pecifické vlastnosti.

Zemepisnd oblast:

Miesto vyroby, spracovania a pripravy vyrobku sa vymedzuje zemepisnym dzemim, v ktorom mozno
erpat vodu z podzemného jazera Ceskobudgjovickej panvy.

Pestovatelskou oblastou Zateckého chmelu je Zateckd oblast vymedzend katastrdlnymi tizemiami obci
v okresoch Chomutov, Kladno, Louny, Plzeri — sever, Rakovnik, Rokycany.

Pestovatel'skd oblast sladovnickeho ja¢mena sa nachadza v regiéne Moravy.
Dokaz o pdvode:

Pivo sa v Ceskych Bud&joviciach vari od doby jeho zaloZenia v roku 1265 a celd dobu nesie meno
podla miesta povodu.

Pojem Ceskobudé&jovické pivo sa stal takym sldvnym, ze bol v roku 1967 na zéklade nirodnej regi-
strécie zapisany do WIPO v registri oznaceni povodu pod registracnym &islom 49 vo forme Cesko-
budgjovické pivo/Budweiser Bier[Biere de Ceské Budé&jovice/Budweis Beer. Jeho ochrana bola zdroven
zabezpeCend aj prostrednictvom bilaterdlnej dohody s Portugalskom.

S ciefom zabezpecit vysledovatelnost vyrobku vedie kontrolny orgdn zoznam vyrobcov zemepisného
oznadenia vo svojom registratnom systéme kontrolovanych osob, ktory obsahuje informacie
o vyrobcovi, zacati vyroby a vysledkoch kontrol, ulozenych opatreniach atd. Kontrolny organ usku-
tociuje kontroly, ktorymi sa zistuje, ¢i vyrobcovia, pokial pouZivajii zemepisné oznalenie, spliaji
podmienky $pecifikacie.

Spdsob vyroby:

Vsetky $tddid vyroby, spracovania surovin a pripravy Ceskobudgovického piva sa uskuto¢iuja
vyhradne vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
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5.3.

5.4.

5.5.

Mladina sa pre Ceskobudéjovické pivo vyraba vyhradne dekokénym 2-rmutovym sposobom otvorenym
scedenim sladiny a varom pri atmosférickom tlaku.

Na zakvasenie sa pouziva kmen kvasiniek spodného kvasenia, ktory bol izolovany a v stcasnosti sa
vyrdba a uchovdva priamo v pivovare. Kvasenie prebieha vo vertikdlnych cylindrokénickych tankoch
s riadenou teplotou od 6 do 11 °C, zatial ¢o zrenie prebieha oddelene od kvasenia, a to vyhradne
v horizontalnych tankoch (dvojfazovy vyrobny postup). Doba zrenia zodpovedd zdsaddm dlhodobého
studeného dokvasovania pri maximadlnej teplote 3 °C. Po dokvaseni sa pivo filtruje a stdca do spotre-
bitel'skych alebo prepravnych obalov.

Vyrobné postupy a vyrobné zariadenia pouzivané pri vyrobe tohto piva st zaloZené na odbornych
sktsenostiach a praktickych vedomostiach ziskanych generdciami pivovarnikov a dalej rozvijanych
v stlade s novodobymi poznatkami pivovarnickeho priemyslu. Najprv bola vyroba vysadou jedno-
tlivcov, neskor sa zakladali manufaktiry, ¢o viedlo k zlaceniu vyroby piva v Ceskych Budgoviciach —
k vytvoreniu ¢eskobudg&jovickych pivovarov. Této tradicia vyroby piva pretrvdva dodnes.

Spojenie:

Historicky vydobytd obltbenost a stdla kvalita zarucuje Ceskobud&ovickému pivu aj v novodobej
histérii pevné miesto na zahrani¢nych trhoch vo viac ako 50 $tdtoch sveta. Vdaka svojmu presldveniu
sa zaradilo medzi popredné svetové pivné znacky.

Senzoricky charakter Ceskobudgjovického piva je stanoveny najmi minerdlnym zlozenfm vody
z miestneho zdroja, doplnenym kombinovanym vplyvom charakteristik hlavnych surovin, vlastného
kmena pivovarnickych kvasnic, geometriou vyrobnych nadob a ¢asovym priebehom hlavnych techno-
logickych ¢innosti.

Vyroba Ceskobudgjovického piva je neoddelitelnou sicastou mesta Ceské Budgjovice. VicSina miest-
nych aj zahrani¢nych encyklopédii spdja mesto Ceské Budgjovice prave s vyrobou Ceskobudé&jovického
piva.

Tradicia je pre spotrebitelov jednym zo zdkladnych meradiel kvality, predstavuje pre nich ur¢itd
pridant hodnotu, zdruku kvality. Ceskobudgjovicky povod piva vyznamne preduréuje ocakdvania
konkrétnych vlastnosti piva vyrobeného v tejto oblasti.

Spotrebitelia si u# od nepamiti spajajti Ceské Budgjovice s vyrobou kvalitného piva, ktoré je svojimi
senzorickymi vlastnostami odlisné od piv vyrdbanych v inych oblastiach.

Kontrolny orgdn:

Nézov: Statni zemédélskd a potravindfskd inspekce, inspektordt v Tdbofe
Adresa: Purkyfiova 2533

390 02 Tabor

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 381257111
Fax —
e-mail: —

Oznacenie:

,Ceskobudéjovické pivo“ sa pouziva v silade s vieobecne platnymi pravidlami pre pouzivanie zeme-
pisnych oznaleni a v sdlade s konkrétnymi pravidlami pre pouzitie symbolu Spolocenstva pre chré-
nené zemepisné oznalenia, ako aj v sidlade s ostatnymi poziadavkami EU na oznacovanie. Sposob
pouzitia okrem toho tiez zohladfiuje ustanovenia Pristupovej dohody.
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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 202/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti podla ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni tejto

Ziadosti.
JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,TEKOVSKY SALAMOVY SYR“
ES &.: SK-PGI-0005-0693-14.04.2008
CHZO ( X ) CHPO ()
1. Nazov:

3.2

,Tekovsky saldmovy syr”

Clensky $tat alebo tretia krajina:

Slovenska Republika

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku (podla prilohy II):

Skupina 1.3. Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Tekovsky saldmovy syr je prirodny polotvrdy zrejici plnotucny syr tdeny alebo netideny tvaru valca
s dlzkou 30 — 32 cm, s priemerom 9 — 9,5 cm. Vyrdba sa zrdzanim tepelne o$etreného mlicka
a naslednym spracovanim syroviny do tradi¢ného tvaru valca. Jednotlivé valce sa po vylisovani
ruéne oddelujd, upravuji a kontroluji. Udeny druh sa po vysoleni a oschnuti upravuje tidenim.

Charakteristické organoleptické vlastnosti si dané samotnym tvarom valca, ktory pripomina tvar
saldmy, na zdklade ¢oho vzniklo i rozsirené pomenovanie, syr md jemnd, vld¢nu a pruznd Struktdru,
bez vyskytu alebo s mozZnym vyskytom mensich ok na reze. V priebehu pomerne kratkeho ¢asu zrenia
syr ziska mierne nakysld, vyraznd syrovo-mlie¢nu chut.

Tekovsky salimovy syr sa na trhu pontika baleny v potravindrskej f6lii; jednotlivé salimové syry sa
mierne odli§uji v hmotnosti balenia.

Vlastnosti:

Farba: krémovd az mierne Zltkastd alebo zlatozltd v pripade ddenych druhov

Konzistencia: jemnd, vli¢na, pruznd, s uzavretym povrchom na reze bez 6k alebo
s moznym vyskytom mensich ok

Vona a chut: nakysld, mliecna, mierne aromatickd, mierne sland, typickd dymova
v pripade Gdeného druhu

ZloZenie: Susina: 53,5 — 58,5 % hmot.

Tuk v susine: 43,0 — 47,5 % hmot.
Sol jedla: najviac 2,5 % hmot.

Mikrobiologické vlastnosti: Tekovsky salimovy syr je vyrobeny z pasterizovaného mlieka s pridavkom
Cistych kyslomlie¢nych kultdr z rodu Lactococcus, pripadne Streptococcus.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Na vyrobu Tekovského saldmového syra sa pouziva kravské pasterizované mlieko s pridavkom kyslo-
mlie¢nej kultdry. Kvalita mlicka sa pravidelne kontroluje a zaznamendva sa u spracovatela mlieka,
pricom sa sleduji tieto parametre: inhibi¢né litky, teplota, kyslost, tuk, 3pecifickd hmotnost
a beztukovd susina.

Stanovenie celkového poctu mikroorganizmov a poctu somatickych buniek vykondvaji akreditované
laboratoria.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri produkcii, ktoré je potrebné uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pre kvalitu vyrobku nie je rozhodujtci povod surového mlieka.

Cely vyrobny postup sa uskutolniuje len v oznacenej zemepisnej oblasti a $pecifickym vyrobnym
krokom je krok 4.

Vyrobny postup

Krok 1: Surové kravské mlieko sa pasterizuje na teplotu od 73 do 79 °C.

Krok 2: Syrenie, krdjanie a vytuZovanie syroviny a priprava syrovych zfn prebiecha beznym postupom
na vyrobu prirodnych polotvrdych syrov.

Krok 3: Zmes srvitky a syrového zrna sa vypusta do pripravenych foriem, v ktorych sa syr vylisuje do
pozadovanej tuhosti; ¢as lisovania je cca 80 mindt.

Krok 4: Pri dalsom spracovani vylisovanych syrov sa zachovala ru¢nd manipulacia z dovodu zaistenia
lepsej kontroly kvality a formy syra:

a) krdjanie a oddelovanie vyformovanych salimovych syrov;
b) vyberanie syrov a odstranenie nepravidelnych vyliskov na konci syrov;
¢) vkladanie upravenych a prekontrolovanych syrov do soliacich paliet.

Krok 5: Solenie: syry sa solia 24 hodin ponorené v solnom roztoku: koncentricia: 16 — 18 °Be NaCl,
kyslost — hodnota pH: 4,6 — 5,3, teplota: 12 — 18 °C.

Krok 6: Oschnutie syra pri teplote cca 13 °C priblizne 24 hodin.
Krok 7: Pri vyrobe ddeného druhu

Udenie: tdi sa priamym studenym dymom s teplotou cca 30 — 35 °C v udiarni s niitenou
cirkuldciou vzduchu dymom z drevenych pilin az do ziskania zlatozltej farby.

Krok 8: Zrenie: syry zrejii uloZené na paletdch pri teplote 8 — 12 °C a relativnej vlhkosti najviac 90 %
pocas najmenej 2 tyzdnov.

Krok 9: Balenie: syry sa balia do potravindrskej félie. Obal je oznaceny farebnou etiketou s ndzvom
,Tekovsky saldimovy syr alebo, v pripade ddeného druhu, méze byt pouzity nizov ,Tekovsky
salamovy syr udeny*.

Osobitné pravidld pre krdjanie, striihanie, balenie atd.:

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Vyrobca vyrdbajuci Tekovsky salimovy syr v salade s touto $pecifikiciou moZe pri oznacovani
vyrobku, propagicii a marketingu pouzivat nazov ,Tekovsky saldmovy syr“.
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5.2.

5.3.

Na etiketich oznacujtcich vyrobok musi byt:

— zvyrazneny ndzov vyrobku ,Tekovsky saldmovy syr,

— uvedené ,chrdnené zemepisné oznacenie“ alebo skratka ,CHZO“ a s nim spojeny symbol Eurdp-
skeho spolocenstva.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Tekov je historicky ndzov regiénu, ktory sa v stcasnosti nachddza na pomedzi{ Nitrianskeho
a Banskobystrického samospravneho kraja.

Vyroba Tekovského salimového syra sa uskutociiuje v regione Tekov, ktory sa rozprestiera na roz-
lahlych drodnych nizindch na juhu zdpadného Slovenska s hrani¢nymi obcami Jur nad Hronom, Dolnd
Se¢, Zemliare a na severe koné&f na Gpiati Stiavnickych vrchov. Na vychodnej strane tvor{ hranicu pés
obci od Uhlisk po Demandice a od Jablonoviec az po Krskany.

Tekov je niZinatd oblast s mélo rozvinutym priemyslom, ale s vysokou produkciou mlieka, ktoré sa
zaCalo spracovdvat na salimovy syr a ndzov regiénu sa stal sicastou ndzvu tohto syra ,Tekovsky
saldmovy syr. Vyroba mala velky vyznam najmi po 2. svetovej vojne, kedy poskytla pracovné
prilezitosti Zendm a stala sa zdrojom obzivy v tomto regiéne. Ndzov sa dodnes, v obchodnom
styku ale aj v beznom jazyku, pouziva na oznacenie potraviny. V stcasnosti je to sice neformdlny
nazov regionu, ale nadalej zauzivany a kazdému velmi dobre zndmy.

Spojitost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Tekov je prevazne nizinatd oblast s ¢astou mierneho pohoria na severe regiéonu. Oblast je zndma nielen
ako vindrska oblast, ale je to regién s rozsirenym chovom hovidzieho dobytka; tito oblast patri medzi
najvacsich producentov mlieka na Slovensku, ktoré sa spracovdva na syry.

Zaciatky spracovania mlieka na syry v tejto oblasti sii zaznamenané v roku 1905, ked bola v meste
Batovce zriadend jedna z prvych druzstevnych mliekarni na Slovensku.

Vyroba polotvrdého saldmového syra sa vSak zacala o nie¢o neskor, a to v roku 1949 v mliekarni
Tekovské Luzany. Po likviddcii mliekarne sa vyroba salimového syra presunula do mliekarne v Sahich
a neskorsie do mliekarne v Leviciach, kde sa vyrdba doteraz. Vyroba Tekovského salimového syra sa
uskuto¢niovala a uskuto¢nuje v definovanej zemepisnej oblasti a stvisi so $pecifickymi a vynimoc¢nymi
schopnostami vyrobcov. Vdaka zru¢nosti, skiisenostiam a vedomostiam ziskanym od predchddzajicich
generdcii sa zachoval vyrobny postup, $pecificky tvar a kvalita vyrobku.

Specifickost vyrobku:

Tekovsky salimovy syr je Specificky svojim tvarom, ktory je pre syry nezvycajny. Cast vyroby sald-
mového syra sa pripravuje beznym postupom pre polotvrdé syry (priprava syrového zrna, lisovanie),
ale pri dalSej casti vyroby sa uplatiujii $pecidlne zrucnosti vyrobcov. Po lisovani sa syr, este teply,
opatrne rucne vyberie z formy takym sposobom, Ze sa preklopi na vniitornd stranu ruky, aby nedoslo
k deformdcii tvaru syra, a zdroven sa tvar vizudlne kontroluje a pripadné nedolisky (zostatky po
lisovani) sa ru¢ne odstranujii, aby sa zachoval pravidelny okrthly tvar a ndsledne sa opatrne, rucne,
vlozi do soliacich paliet.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo urcitou
kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Ziadost o zépis zemepisného oznacenia ,Tekovsky saldmovy syr* je zalozend na $pecifickom tvare —
tvar saldmy, tak ako je uvedené aj v ndzve vyrobku —nezvycajnom pre syry a na jeho reputdcii a kvalite.
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Tekov lezi v prevazne niZinatej oblasti juhozdpadnej Casti Slovenska. Oblast je zndma vysokou produk-
ciou kravského mlieka, ktorého zna¢nd Cast sa v stcasnosti spraciiva na vyrobu prirodného polo-
tyrdého syra — Tekovsky saldmovy syr.

,Salimovy syr ako druh vyvinul Jozef Soc, majitel Mliekarne a syrirne v Dobrej Nive, so syrdrmi
Rudom Pudelkom a Stefanom Slanctkom. Drevené formy boli zhotovené v koldrskej dielni Stefana
Luptdka. V jeho dielni boli vyrdbané aj drevené bukové valce na zrenie saldimovych syrov. Lisy
a ndradie z kovu boli vyhotovené v zdmocnickej dielni Karola Mozolu, ktord susedila s Mliekartiou
a syrarnou Jozefa Soca. Invencia vyroby salimovych syrov sa zrodila roku 1921 (Ing. Jan Kerestes,
MVdr. Jan Selecky a kolektiv — Mliekarstvo a syrdrstvo na strednom Slovensku, 2003, str. 87).

Pocas 2. svetovej vojny bola Mliekaren a syrdreii v Dobrej Nive plne znicend a viac sa uZ jej vyroba
neobnovila. Po roku 1948, kedy v CSR nastalo zndrodnenie stkromnych a druzstevnych podnikov,
vytvorili sa nové narodné mliekarenské podniky, ktoré sa Specializovali na urcity vyrobny sortiment,
v rdmci ¢oho bola vyroba salimového syra presunutd do Tekovskych Luzian.

,Vyroba polotvrdého salimového syra sa zacala po druhej svetovej vojne v roku 1949 v mliekarni
Tekovské Luzany“ uvddzaji Hospoddrske noviny v seridli hladime povodné slovenské vyrobky
z 23. jina 2008.

V historickych zdznamoch sa uvddza, 7Ze v minulosti sa v tejto oblasti salimovy syr vyrdbal najskor
v mliekarni v Tekovskych Luzanoch od roku 1949 do roku 1953, neskorsie sa jeho vyroba presunula
do blizkej mliekarne v Sahdch, kde sa vyrdbal do roku 1996. Po zruseni vyrobnej prevdzky v Sahich
sa vyroba salimového syra presunula do mliekarenského zdvodu Levickych mliekarni v Leviciach, kde
sa zacal tento syr vyrdbat v dvoch druhoch — tdeny a neddeny. Presun vyroby salimového syra
neutrpel na kvalite, ale naopak syr si zachoval vybornd kvalitu, ¢o dokazuje i ziskanie najvy3sicho
ocenenia v ndrodnej sitazi o najlepsi mliekarensky vyrobok roka 1996.

Vyrobok sa nepretrzite vyrabal len v definovanej zemepisnej oblasti. VSetky tri mliekarne — Tekovské
Luzany, Sahy a Levické mliekarne sa nachddzaji vo vymedzenej zemepisnej oblasti — Tekov.
V stcasnosti je vyroba syra sustredend len do mliekarenského zdvodu Levické mliekarne v Leviciach.

Je dolezité, Ze pri viacerych zmendch miesta jeho vyroby, resp. vyrobnych prevadzok sa tradi¢ny
vyrobny postup salimového syra zachoval od zaciatku az po sdcasnost s mensimi Gpravami. Rovnako
i kvalita Tekovského salimového syra si zachovala svoju troven, ¢o dokazuji dalsie najvyssie ziskané
ohodnotenia v nérodnej satazi Mliekarensky vyrobok roka 2003 a 2006 v kategérii syrov.

Region Tekov si udrzal prvenstvo v produkcii a kvalite mlieka na Slovensku az do stcasnosti. Vyrob-
covia dbaji o zachovanie vysokej kvality svojich vyrobkov. O reputdcii, ako aj o tradicii Tekovského
salimového syra svedcia aj ¢lanky v tlaci.

,Poznaji ho konzumenti nielen na Slovensku, ale aj v Cechich, a dokonca aj v Bruseli ...“ ... aj vdaka
tejto syrovej delikatese poznaji Slovensko a Tekovsky region aj v zahrani¢i ...“ uvddzaju Nitrianske
noviny z 21. mdja 2007.

Tekovsky saldmovy syr méd vybornd reputiciu na Slovensku, ale aj v zahrani¢i, ¢oho dokazom st
ziskané prestizne ocenenia. Syr sa stal sucastou vyznamnych regiondlnych a celoslovenskych podujati
(oslavy Svetového diia mlieka, Pohronskych dni), medzindrodnych odbornych akcii IMFM 2006,
roznych domdcich a medzindrodnych recepcii a vystav (Poznafi, Moskva, Londyn).

,Vynimocnost tohto syra je v tom, Ze sa roky vyraba stdle rovnakym sposobom. Ide o ru¢né spraco-
vanie zalozené na tradicii vyroby v Levickych mliekarniach“ (Nitrianske noviny z 21. maja 2007.)
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Vdaka tvaru, ktory je pre syry nezvycajny, a vdaka zachovaniu tradi¢nej receptiry s preciznou ru¢nou
pracou a kontrolou pri Gprave tvaru vznikol vynimocny vyrobok — Tekovsky salimovy syr.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006]

http:/[www.upv.sk/pdf/speciftekov_ek2.pdf
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Predplatné na rok 2010 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 1100 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlatené vydanie + roény CD-ROM | 22 uradnych jazykov EU 1200 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 770 EUR rodéne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesaény (sthrnny) CD-ROM 22 Gradnych jazykov EU 400 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 300 EUR rocne
a vyberové konania, CD-ROM, dve vydania za tyzden jazykov EU

Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rodéne

konaju konkurzy

Uradny vestnik Eurdépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych radnych jazykoch Eurépskej Unie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffa sériu L (Pravne predpisy) a C (Informacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uUradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffa vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom CD-ROM-e.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mdzu ziskat rézne prilohy k Uradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budd informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatelov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Pocas roka 2010 sa nosi¢e CD-ROM nahradia nosi¢mi DVD.

Predaj a predplatné

Rozliéné platené publikacie, rovnako ako aj Uradny vestnik Eurdpskej tnie, si mozno predplatit a ziskat
u obchodnych distributorov. Zoznam obchodnych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej tnie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurdépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu

Urad pre vydavanie publikacii Eurépskej Gnie
2985 Luxemburg
LUXEMBURSKO




