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II

(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCIE A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Nevznesenie nimietky vo¢i ozndmenej koncentricii
(Vec COMP/M.5720 - BAYERNLB/LBLUX)
(Text s vyznamom pre EHP)

(2009/C 315/01)

Dna 16. decembra 2009 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voc¢i uvedenej ozndmenej koncentracii
a vyhldsit ju za zluciteInt so spolocnym trhom. Toto rozhodnutie je zalozené na ¢linku 6 ods. 1 pism. b)
nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v nemcina jazyku a bude
zverejnené po odstraneni akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej stranky Komisie o hospodarskej safazi venovanej fizidm (http://ec.curopa.cuf
competition/mergers/cases/). Tato webovd stranka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individu-
dlnych rozhodnuti o fizidch podla ndzvu spolo¢nosti, ¢isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v elektronickej podobe na webovej strainke EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm) pod ¢islom
dokumentu 32009M5720. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu prévu.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm

C 3152

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

23.12.2009

IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Vymenny kurz eura (')
22. decembra 2009
(2009/C 315/02)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
USD Americky doldr 1,4279 AUD Austrdlsky doldr 1,6259
JPY Japonsky jen 130,83 CAD  Kanadsky doldr 1,5109
DKK Daénska koruna 7,4420 HKD  Hongkongsky doldr 11,0744
GBP Britskd libra 0,89305 NZD Novozélandsky doldr 2,0294
SEK Svédska koruna 10,4295 SGD Singapursky dolar 2,0076
CHF Svajciarsky frank 1,4987 KRW  Juhokorejsky won 1685,05
ISK Islandskd koruna ZAR Juhoafricky rand 11,0340
NOK Nérska koruna 8,3650 CNY Cfnsky juan 9,7498
BGN Bulharsky lev 1,9558 HRK Chorvatska kuna 7,2830
CZK Cesk4 koruna 26,266 IDR Indonézska rupia 13 543,20
EEK Estonska koruna 15,6466 MYR  Malajzijsky ringgit 4,9100
HUF Madarsky forint 274,28 PHP Filipinske peso 66,389
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 43,6041
LVL Lotyssky lats 0,7080 THB Thajsky baht 47,492
PLN Polsky zloty 4,1770 BRL Brazilsky real 2,5468
RON Rumunsky lei 4,2193 MXN Mexické peso 18,4699
TRY Tureckd lira 2,1798 INR Indickd rupia 66,8200

(") Zdroj: referencny vymenny kurz publikovany ECB.
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\%

(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

KOMISIA

VYZVA NA PREDKLADANIE NAVRHOV - EAC/01/10
Program Mlddez v akcii 2007 - 2013

(2009/C 315/03)
Uvop
Tato vyzva na predkladanie ndvrhov je zaloZend na rozhodnuti Eurépskeho parlamentu a Rady
¢. 1719/2006/ES (') z 15. novembra 2006, ktorym sa ustanovuje program Mlddez v akcii na obdobie
2007 - 2013, dalej len ,program Mléddez v akcii‘. Podrobné podmienky tejto vyzvy na predkladanie
navrhov sa nachddzaji v programovej prirucke k programu Mladez v akcii (2007 — 2013) uverejnenej

na webovych strankach Europa (pozri bod VIII). Programova prirucka predstavuje neoddelitelnd stcast tejto
vyzvy na predkladanie navrhov.

L. Ciele a priority
Vseobecné ciele stanovené v rozhodnuti ustanovujicom program Mlddez v akcii st tieto:
— podporovat aktivne obcianstvo mladych ludi vieobecne, a najmi ich eurdpske obcianstvo,

— rozvijat solidaritu a presadzovat toleranciu medzi mladymi ludmi predovietkym v zdujme podporovania
socidlnej stidrznosti v Eurdpskej unii,

— podporovat vzdjomné porozumenie medzi mladymi Tudmi v roznych krajinach,

— prispievat k rozvoju kvality podpornych systémov pre ¢innosti mlddeze a schopnosti organizécii ob¢ian-
skej spolo¢nosti v oblasti mladeze,

— presadzovat eurdpsku spoluprdcu v oblasti mladeze.

Tieto vSeobecné ciele sa realizuji na drovni projektov s prihliadnutim na dalej uvedené priority trvalého
charakteru:

— Eurdpske obéianstvo
— Utast mladych Tudi
— Kultirna diverzita

— Zaclenenie mladych ludi s obmedzenymi prileZitostami

() U. v. EU L 327, 24.11.2006, s. 30.
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Popri uvedenych prioritach trvalého charakteru sa na rok 2010 uvadzaja tieto priority:
— Eurdpsky rok boja proti chudobe a socidlnemu vyliceniu

Ciefom tejto priority je podpora projektov zameranych na zvySovanie informovanosti mladych ludi
o zodpovednosti kazdého jednotlivca pri rieSeni chudoby a marginalizacie, ako aj na podporu zacletio-
vania skupin s men$imi prilezitostami. Tyka sa to najmd projektov zameranych na stimuldciu Gvah
mladych Tudi na tému prevencia, odstrafiovanie chudoby a jej dosledky, projektov zameranych na
rieSenie marginalizdcie a rozliénych foriem diskrimindcie, ku ktorym patri diskrimindcia z dévodu
pohlavia, zdravotného postihnutia alebo z etnickych, ndbozenskych, jazykovych dovodov alebo
z dovodu migrantstva. V tejto suvislosti sa bude zvldstna pozornost venovat predovsetkym projektom
podporujicim aktivne zapdjanie a) mladych Tudi so zdravotnym postihnutim, podporujic vymeny
medzi mladymi ludmi so zdravotnym postihnutim a bez zdravotného postihnutia, ako aj projekty
zamerané na problém zdravotného postihnutia v nasej spolo¢nosti; b) mladych Tudi s histériou migrant-
stva alebo z etnickych, naboZzenskych alebo jazykovych mensin. V tejto stvislosti prislicha podpora
vietkym relevantnym projektom, ktorych cielom je zapdjanie mladych Rémov.

— Nezamestnanost mlddeze a podpora aktivnej participacie nezamestnanych mladych Tudi v spolo¢nosti

Cielom tejto priority je podpora projektov zameranych na rieSenie problému nezamestnanosti mladeze
s cielom stimulovat aktivnu participdciu mladych ludi v spolo¢nosti.

— ZvySovanie informovanosti a mobilizdcia mladych ludi v savislosti s celosvetovymi vyzvami (napr.
trvalo udrzatelny rozvoj, zmena klimy, migricia, rozvojové ciele tisicrocia)

Cielom tejto priority je podpora projektov zameranych na zvySovanie povedomia mladych ludi, pokial
ide o ich dlohu ako aktivnych obcanov v globalizovanom svete, ako aj posiliiovanie ich zmyslu pre
globédlnu solidaritu a zaangaZzovanie vzhladom na sticasné problémy.

1. Struktdra programu Mlidez v akcii

Na dosiahnutie cielov programu Mladez v akcii sa v jeho ramci predpokladd pit operativnych akeii.
Tato vyzva na predkladanie ndvrhov sa tyka podpory akcii a Ciastkovych akcii, ktoré st uvedené dalej:

Akcia 1 — Milddez pre Eurdpu

— Ciastkovd akcia 1.1. — Mlddeznicke vymeny (s trvanim do 15 mesiacov): Mlideznicke vymeny
ponikaji skupindm mladych ludi z roznych krajin prilezitost stretivat sa a vzdjomne spozndvat
svoje kultdry. Skupiny spolu pldnuji svoju mlddeznicku vymenu na tému spoloéného zdujmu.

— Ciastkova akcia 1.2. - Mlddeznicke iniciativy (s trvanim od 3 do 18 mesiacov): Mlddeznickymi
iniciativami sa podporuji skupinové projekty vypracované na miestnej, regiondlnej a celostitnej Grovni.
Podporuje sa nimi aj vytvéranie sieti podobnych projektov medzi réznymi krajinami na posilnenie ich
eur6pskeho aspektu a zlepSenie spoluprice a vymeny skdsenosti medzi mladymi ludmi.

— Ciastkovi akcia 1.3. - Projekty mlideznickej demokracie (s trvanim od 3 do 18 mesiacov): Projekty
mlddeznickej demokracie podporuji tGcast mladych ludi na demokratickom Zivote ich miestneho,
regiondlneho alebo celostatneho spolocenstva a na medzindrodnej trovni.

Akcia 2 — Eurdpska dobrovolnicka sluzba

Akcia podporuje ticast mladych ludi na roznych formach dobrovolnickych ¢innosti jednak v Eurépskej dnii,
a jednak mimo nej. V rdmci tejto akcie sa mladi Tudia individudlne alebo v skupindch zGcastiuji na
neziskovych, neplatenych dobrovolnickych ¢innostiach v zahrani¢i (s trvanim do 24 mesiacov).
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Akcia 3 — Mlddez vo svete

— Ciastkovd akcia 3.1. - Spoluprica so susednymi krajinami Eurépskej wnie (s trvanim
do 15 mesiacov): tito ciastkovd akcia podporuje projekty so susednymi partnerskymi krajinami,
konkrétne projekty mlddeznickych vymen a projekt odbornej pripravy a projekt vytvarania sieti
v oblasti mlddeze.

Akcia 4 — Systémy podpory mlddeze
— Ciastkovié akcia 4.3. — Odbornd priprava a vytvaranie sieti medzi ['ud'mi, ktori sa aktivne podie-
T'ajit na prici s mlddeZou a na innosti mlddeznickych organizicii (s trvanim od 3 do 18 mesiacov):

tito Ciastkovd akcia podporuje predovietkym vymenu skisenosti, odbornych znalosti a osvedcenych
postupov, ako aj ¢innosti, ktoré mozu viest k dlhodobym kvalitnym projektom, partnerstvdm a sietam.

Akcia 5 — Podpora eurdpskej spoluprdce v oblasti mlddezZe
— Ciastkové akcia 5.1. — Stretnutia mladych Tudi a Tudi zodpovednych za mlideznicku politiku
(s trvanim od 3 do 9 mesiacov): tdto Ciastkova akcia podporuje spolupricu, semindre a $truktirovany

dialég medzi mladymi Tudmi, ludmi zaoberajiicimi sa prdcou s mlddezou a Iudmi zodpovednymi za
mlddeznicku politiku.

. Opravneni Ziadatelia
Ziadosti podavaji:
— neziskové a mimovlddne organizicie
— miestne, regiondlne verejné orgdny
— neformalne skupiny mladych Tudi
— organy aktivne v oblasti mlddeZe na eurdpskej trovni
— medzindrodné neziskové organizicie
— ziskové organizdcie organizujice podujatie v oblasti mladeze, $portu alebo kulttry.

Ziadatelia musia byt usadeni v sdlade so zékonom v jednej z programovych krajin alebo v susednych
partnerskych krajindch na zdpadnom Balkéne.

Niektoré akcie prislusného programu st vSak zamerané na obmedzenej$iu $kalu usporiadatelov. Vyberové
kritérid na usporiadatelov—Ziadatelov st preto osobitne pre kazdd akciu/Ciastkovi akciu vymedzené
v programovej prirucke.

IV. Opravnené krajiny
Na programe sa moZu zicastnit tieto krajiny:
a) clenské staty EU;
b) stity EZVO, ktoré st ¢lenmi EHP podla ustanoveni dohody o EHP (Island, Lichtenstajnsko a Nérsko);

c) kandiddtske krajiny, ktoré maji prospech z predvstupovej stratégie v silade so vSeobecnymi zdsadami
a vieobecnymi podmienkami a pravidlami ustanovenymi v ramcovych dohodéch uzatvorenych s tymito
krajinami na Gclely ich Gcasti na programoch Spolocenstva (Turecko);

d) tretie krajiny, ktoré podpisali so Spolo¢enstvom dohody, ktoré maji dosah na oblast mlddeze.
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Niektoré akcie prislusného programu st vSak zamerané na obmedzenejsiu kalu krajin. Vyberové kritérid na
krajiny st preto osobitne pre kazdi akciu/Ciastkovi akciu zadefinované v programovej prirucke.

V. Kritérid na uzatvorenie zmluvy

i) ciastkové akcie 1.1, 1.2, 3.1, 4.3 a akcia 2:
— relevantnost z pohladu cielov a priorit programu (30 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metdd (50 %)
— profil tcastnikov a usporiadatelov (20 %)
i) Ciastkovd akcia 1.3:
— relevantnost z pohladu cielov a priorit programu (30 %)
— kvalita tematickej koncepcie (20 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metéd (30 %)
— profil a pocet tcastnikov a usporiadatelov (20 %)

iii) ciastkovd akcia 5.1:

=

— relevantnost z pohladu cielov a priorit programu (20 %)

— relevantnost z pohladu cielov mlideznickej politiky EU (20 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metdd (40 %)

— profil a pocet tcastnikov a usporiadatelov (20 %)

VL. Rozpocet a trvanie programu

Celkovy rozpocet programu na obdobie rokov 2007 — 2013 je 885 milidnov EUR. Roc¢ny rozpocet
podlieha rozhodnutiu rozpoctovych orgdnov.

Predpokladany rozpocet na rok 2010 na nizsie uvedené akcie a Ciastkové akcie:

Ciastkovd akcia 1.1 Vymeny mlddeze 28 826 417
Ciastkové akcia 1.2 Iniciativy mlddeze 10271 681
Ciastkové akcia 1.3 Projekty mlddeznickej demokracie 6423262
Akcia 2 Eurépska dobrovolnicka sluzba 43055 567
Ciastkové akcia 3.1 Spoluprdca so susediacimi krajinami EU 8206 160
Ciastkovd akcia 4.3 Skoliace aktivity a vytvdranie sieti medzi [udmi, ktor{ sa 14 029 397
aktivne podielajui na prci s mlddezou a na ¢innosti mladez-
nickych organizacii
Ciastkové akcia 5.1 Stretnutia mlddeze a 0sob zodpovednych za politiku tyka- 4507 356
jicu sa mlddeze
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VIL. Kone¢né terminy na predloZenie Ziadosti

Ziadost sa mus{ predlozit do terminu, ktory zodpovedd zaciatoénému détumu prislusného projektu. Na
projekty predkladané ndrodnej agentire existuje na predkladanie Ziadosti pat terminov rocne:

Projekty zacinajiice sa v obdobi

Termin podania Ziadosti

méj az 30. september februdr
jul az 30. november april
september az 31. janudr jin
december az 30. april september
februdr az 31. jal november

Na projekty predkladané vykonnej agentre existuji na predkladanie Ziadosti tri terminy rocne:

Projekty zacinajiice sa v obdobi

Termin podania Ziadosti

august aZ 31. december februdr

december az 30. april jun

marec az 31. jul september
VIIL. Dalsie informécie

Dalsie informdcie sa k dispozicii v programovej prirucke k programu Mlddez v akcii na tychto webovych

strankach:

http:/[ec.europa.eu/youth

http:/[eacea.ec.europa.cufyouth/index_en.htm
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KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.5685 — Louis Dreyfus/Fin Lov/SBM/Mangas Gaming)
Vec, ktord mdze byt postidend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 315/04)

1. Komisii bolo dna 14. decembra 2009 podla ¢linku 4 a na zdklade postipenia podla ¢lanku 4 ods. 5
nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (!) dorucené ozndmenie o zamyslanej koncentracii, ktorou podniky Louis
Dreyfus S.A.S. (,LD“ Franciizsko), Financiéres Lov S.A.S.(,Fin Lov“, Franctzsko) a Société Anonyme des
Bains de Mer et du Cercle des Etrangers a Monaco (,SBM*, Monako) ziskavaju v zmysle ¢lanku 3 ods. 1
pism. b) nariadenia spolo¢nd kontrolu nad podnikom Mangas Gaming S.A.S. (,MG", Franctizsko) prostred-
nictvom kiipy akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— LD posobi v sektore obchodu s obilninami a prvotnymi surovinami (ryza, cukor, etanol, kdva, bavlna,
citrusové plody, olejnaté semend atd’), s energiou a s nehnutelnostami,

— Fin Lov je holdingové spolo¢nost, ktord patri do skupiny Lov Group. Skupina Lov Group posobi najma
v sektore audiovizudlnej produkcie, hotelierstva, internetovych hier (prostrednictvom podniku MG),
hudobnej reklamy na internete a v energetickom sektore,

— SBM posobi v sektore hotelierstva, restauraénych sluzieb, prevaddzkovania kasin a v sektore nehnutel-
nosti. Takisto posobi v sektore internetovych hier prostrednictvom ucasti v podniku MG,

— MG posobi v sektore internetovych hier.

3. Na zdklade predbezného posidenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES)
¢. 139/2004. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednodueného konania pre posudzovanie
urcitych druhov koncentricii podla nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (3) je potrebné uviest, Ze tdto vec

je mozné posudzovat v stlade s postupom stanovenym v ozndmen.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301 alebo 22967244) alebo postou s uvedenim referenc-
ného ¢isla COMP/M.5685 — Louis Dreyfus/Fin Lov/SBM/Mangas Gaming na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

U L 24, 29.1.2004, s. 1.
U

(") U.v.E
() U. v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32.
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INE AKTY

RADA

Oznamenie urlené osobdm, subjektom a orgdnom, ktoré Rada zaradila na zoznam osob, subjektov
a orgdnov, na ktoré sa vztahuje ¢linok 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 329/2007 (Priloha V)

(2009/C 315/05)

Osoby, subjekty a orgdny uvedené v prilohe V k nariadeniu Rady (ES) ¢. 329/2007 z 27. marca 2007 (') sa
upozorfiuji na tieto informdcie:

Rada Eurdpskej tnie zistila, Ze osoby, subjekty a organy na uvedenom zoznam spliajii kritérid ustanovené
v ¢lanku 6 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 329/2007 z 27. marca 2007 o restriktivnych opatreniach voci Korejskej
ludovodemokratickej republike, a preto boli zaclenené do prilohy V k uvedenému nariadeniu. V tomto
nariadeni sa ustanovuje zmrazenie vSetkych finan¢énych prostriedkov, ostatnych finanénych aktiv
a hospodarskych zdrojov, ktoré patria dotknutym osobdm, subjektom alebo organom a zdkaz priameho
alebo nepriameho spristupiiovania akychkolvek finanénych prostriedkov, ostatnych finanénych aktiv
a hospodarskych zdrojov takymto osobam, subjektom alebo orgdnom alebo v ich prospech.

Dotknuté osoby, subjekty a orgdny sa upozorfiuji na moznost podat u prislusnych orgdnov prislusnych
¢lenskych Stitov, uvedenych na webovych adresich v prilohe II k nariadeniu, Ziadost o povolenie pouzit
zmrazené financné prostriedky na zdkladné potreby alebo osobitné platby (pozri ¢lanky 7 a 8 uvedeného
nariadenia).

Dotknuté osoby, subjekty alebo orgdny mozu Rade predlozit Ziadost — spolu so sprievodnymi dokladmi —
o opdtovné postidenie rozhodnutia zaradit ich do uvedeného zoznamu.

Takéto ziadosti sa posielajii na tdto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotknuté osoby, subjekty a orgdny sa upozoriiuji aj na mozZnost podat voci nariadeniu Rady zalobu na
Vieobecnom stde Eurdpskej tnie v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢ldnku 263 ods. 4 a 6 Zmluvy
o fungovani Eurdpskej tnie.

() U.v. EU L 88, 29.3.2007, s. 1.
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Ozndmenie uréené osobdm, subjektom a orgdnom, ktoré Rada zaradila na zoznam osob, subjektov
a orgdnov, na ktoré sa vztahuje ¢linok 6 nariadenia Rady (EU) ¢. 12842009 (Priloha II)

(2009/C 315/06)

Osoby, subjekty a orgény uvedené v prilohe II k nariadeniu Rady (EU) ¢. 1284/2009 z decembra 2009 (!) sa
upozoriuji na nasledujiicu skuto¢nost.

Rada Eur6pskej tnie dospela k zéveru, Ze osoby, subjekty a organy na uvedenom zozname spifiaji kritérid
ustanovené v ¢lanku 6 nariadenia Rady (EU) ¢. 12842009 z decembra 2009 o restriktivnych opatreniach
voci Guinejskej republike, a preto boli zaclenené do prilohy II tohto nariadenia. Toto nariadenie ustanovuje
zmrazenie vietkych finanénych prostriedkov, ostatnych finanénych aktiv a hospodarskych zdrojov, ktoré
patria dotknutym osobdm, subjektom alebo orgdnom a zdkaz priameho alebo nepriameho spristupriovania
akychkolvek finanénych prostriedkov, ostatnych finanénych aktiv a hospodarskych zdrojov takymto
osobdm, subjektom alebo orgdnom alebo v ich prospech.

Dotknuté osoby, subjekty a orgdny sa upozoriiuji na moznost podat prislusnym orgdnom relevantného
Clenského 3titu alebo §titov, uvedenym na webovych adresich v prilohe III nariadenia, zZiadost s cielom
ziskat povolenie pouzit zmrazené finan¢né prostriedky na zdkladné potreby alebo osobitné platby (pozri
¢lanky 8, 9 a 10 uvedeného nariadenia).

Dotknuté osoby, subjekty alebo organy mozu Rade predlozit ziadost so sprievodnymi dokladmi o opitovné
postidenie rozhodnutia o ich zaradeni do uvedeného zoznamu.

Takéto Ziadosti sa posielaji na adresu:

Rada Eurdpskej tinie
Generélny sekretariat
Rue de la Loi 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotknuté osoby, subjekty a orgdny sa upozoriiujii aj na moznost podat Zalobu voci nariadeniu Rady na
Vieobecnom siide Eurdpskej tnie v silade s podmienkami ustanovenymi v ¢lanku 263 ods. 4 a 6 Zmluvy
o fungovani Eur6pskej tnie.

(1) U. v. EU L 346, 23.12.2009.
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Ozndmenie uréené osobdm, skupindm a subjektom uvedenym na zozname ustanovenom v &lanku 2
ods. 3 nariadenia Rady (ES) ¢ 2580/2001 o uréitych obmedzujiicich opatreniach zameranych proti
uréitym osobdm a subjektom s ciefom boja proti terorizmu

(pozri prilohu k nariadeniu Rady (EU) & 1285/2009 z. 23. decembra 2009)
(2009/C 315/07)

Nasledujiice informdacie st uréené osobdm, skupinim a subjektom uvedenym v nariadeni Rady (EU) ¢.
1285/2009 (') z. 23. decembra 2009.

Rada Eurépskej tnie rozhodla, Ze dovody zaradenia tychto osob, skupin a subjektov na uvedeny zoznam
0sob, skupin a subjektov, na ktoré sa vztahuji obmedzujiice opatrenia ustanovené nariadenim Rady (ES) ¢.
2580/2001 z 27. decembra 2001 o ur¢itych obmedzujtcich opatreniach zameranych proti ur¢itym osobam
a subjektom s cielom boja proti terorizmu, (%) stile existuji. V dosledku toho sa Rada rozhodla uvedené
osoby, skupiny a subjekty na danom zozname ponechat.

Nariadenim (ES) ¢. 2580/2001 sa ustanovuje zmrazenie vietkych finan¢nych prostriedkov, ostatnych finan¢-
nych aktiv a hospoddrskych zdrojov, ktoré patria dotknutym osobdm, skupindm a subjektom, a zdkaz
priameho ¢ nepriameho spristupfiovania akychkolvek finanénych prostriedkov, ostatnych finanénych
aktiv a hospodérskych zdrojov tymto osobdm, skupinim a subjektom.

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty sa upozoriujii na moznost podat prislusnym orgdnom prislusnych
¢lenskych statov uvedenych v prilohe k predmetnému nariadeniu Ziadost s cielom ziskat povolenie pouzit
zmrazené financné prostriedky na zdkladné potreby alebo konkrétne platby v silade s ¢lankom 5 ods. 2
uvedeného nariadenia. Aktualizovany zoznam prislusnych orgdnov je k dispozicii na tejto internetovej
adrese:

http://ec.europa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty mozu podat Ziadost s cielom ziskat odovodnené stanovisko Rady k ich
ponechaniu na uvedenom zozname (pokial im takéto odovodnené stanovisko uz nebolo ozndmené) na tito
adresu:

Council of the European Union
(Attn: CP 931 designations)
Rue de la Loi 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty moézu kedykolvek predlozit Rade na uvedent adresu Ziadost —so
vietkymi sprievodnymi dokladmi — o opitovné zvaZenie rozhodnutia zaradif ich na uvedené zoznamy
alebo ich na tychto zoznamoch ponechat. Takéto ziadosti sa po doruceni posidia. V tejto stvislosti sa
dotknuté osoby, skupiny a subjekty upozorfiuji na pravidelnd reviziu tohto zoznamu, ktort Rada vykonava
podla ¢lanku 1 ods. 6 spolocnej pozicie 2001/931/SZBP. Aby sa Rada mohla Ziadostami zaoberat pri
najbliziej revizii, mali by sa predlozit do dvoch mesiacov odo diia uverejnenia tohto oznidmenia.

Dotknuté osoby, skupiny a subjekty sa upozoriiujii aj na moznost podat Zalobu voci nariadeniu Rady na
Vseobecnom stide Eur6pskej tinie v stlade s podmienkami ustanovenymi v ¢ldnku 263 ods. 4 a 6 Zmluvy
o fungovani Eur6pskej tnie.

1

( L 346, 23.12.2009.
)

U. v. ES
U. v. ES L 344, 28.12.2001, s. 70.
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KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 315/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006. Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,SAUCISSE DE MORTEAU* alebo ,JESUS DE MORTEAU“
ES ¢&: FR-PGI-0005-0556-26.09.2006
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Saucisse de Morteau* alebo ,Jésus de Morteau*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Franctizsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.2: Misové vyrobky (tepelne spracované, ddené, solené, ...)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Klobdsa Saucisse de Morteau je klobdsa pravidelného valcovitého tvaru s priemerom minimédlne 40 mm
(priemer Crievka pri plneni) vyrobend z bravéového misa. Klobdsa Saucisse de Morteau sa plni do
prirodného a nezafarbeného bravéového ¢rievka (zostupny alebo vzostupny traénik). Na jednom konci
je toto Crievko uzavreté drievkom a na druhom motizom z prirodného vldkna. Toto drievko je
drevend $pajdla.

Jésus de Morteau je osobitnou formou klobdsy Saucisse de Morteau, valcovitého pravidelnejsieho tvaru
s priemerom 65 mm (priemer ¢rievka pri plneni). Klobdsa Saucisse de Morteau sa plni do prirodzeného
a nezafarbeného bravéového Crievka (zostupny traénik alebo slepé ¢revo). Ak sa plni do slepého ¢Creva,
$pajdla sa nepouziva zakazdym, nakolko slepé ¢revo je na jednom konci prirodzene zatvorené.

Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau mozu mat teda vzhladom na rozne pouzité Crevéd rozdielny
vzhlad. Uvarené klobdsy Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau maji nahrubo pomletti, ale homo-
génnu a stdrznt mésovi hmotu.

Udenim ziskavaji klobasy Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau typickii jantdrovd farbu medzi
hnedou a zlatistou. Farba celého vyrobku vsak nie je rovnomernd. Saucisse de Morteau a Jésus de
Morteau st vyrobky zo zmesi chudého a tu¢ného brav¢ového, nahrubo pomletého a pomiesaného
misa. Cez Crievko teda presvitaju tmavsie $kvrny chudého a bledé skvrny tu¢ného bravéového misa.
Klobasy Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau majt na dotyk pevnii konzistenciu.



23.12.2009

Uradny vestnik Eurépskej Gnie

C 31513

3.3.

Vona po dyme je jednou z vyraznych charakteristik, ktoré Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau
ziskavaji vdaka pilindm a drevu z ihli¢natych stromov a vdaka tomu, Ze tieto piliny a drevo pomaly
horia. Na surovom vyrobku je tdto aréma jasne zretelnd. Po uvareni a pri jedeni je tto aréma tideniny
vyrovnand a pretrvava bez toho, aby bola kysld alebo trpkd. Klobasy Saucisse de Morteau a Jésus de
Morteau st charakteristické aj svojou misovou chutou, nie st prili§ suché ani prili§ mastné.

Struktdra klobds Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau je typickd svojou mékkostou a vld¢nostou
s nahrubo pomletou a stdrznou misovou hmotou. V ustach nesmie byt vyrobok ani tvrdy, ani
gumovy, ale pevny a $tavnaty.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau si:

Vlhkost odtu¢neného vyrobku (VOV): < alebo = 75 % (v pripade surového vyrobku)

Tuky: < alebo = 30 % v prepocte na 75 % VOV (v pripade surového
vyrobku)

Kolagén/proteiny: maximdlne 16 % (v pripade surového vyrobku)

Hladina cukru: nizsia alebo rovnd 1% v prepocte na 75 % VOV (v pripade

surového vyrobku)

Suroviny:

Kvalitativne kritéria vyberu misa
Chov

Vykrmované zvieratd si samice a vykastrované samce. Nekastrované samce, mladé kance, monor-
chidné, kryptorchidné, hermafroditné prasatd a vyradené prasnice sa neprijimaji. Pomer prasiat chova-
nych na miéso, citlivych na halotan, musi byt nizsi ako 3 % a prasatd nesmii mat alely Rn-.

Na udrzanie zdravotného stavu chovu a na obmedzenie pouzivania lie¢iv a prisad sa medzi dvoma
cyklami vykondva postup €istenie — dezinfekcia — suenie vo vetkych fazach produkcie prasiat chova-
nych na miso. Pouzitie ukludnujicich lickov je zakdzané 48 hodin pred odvozom zvierat z chovu
a pocas ich prepravy. Pred nakladkou sa zvieratd minimdlne 12 hodin nekfmili.

Pordzka a porciovanie

Pred pordzkou sa dodrziava cakacia doba minimdlne 2 hodiny a prasatd su pri prichode na bittinok
a pol hodiny pred anestéziou sprchované.

Minimalna hmotnost za tepla v pripade jato¢nych tiel prasiat je stanovend na 80 kg. V jednej davke pre
zakaznika st pre vSetky jatocné teld chyby vzhladu obmedzené na 5 %. Tieto chyby vzhladu mézu byt:

— nedostatoéné odstranenie chlpov,
— chyba koze,

— krvavé bodky,

— krvné vyrony,

— zlomeniny,

— pritomnost cudzorodej latky (tukovd Skvrna, stopa vykalov, Casti vnatornosti a akdkolvek ind
neziaduca cudzorodd litka).

Hodnota pH je ukazovatelom technologickej kvality jato¢ného tela, musi sa teda kontrolovat a postupy
odoberania vzoriek ako prostriedok kontroly sa musia uviest v zdokumentovanom popise v rdmci
bitinka. Konetnd hodnota pH (zmerand minimdlne 18 hodin po pordzke) je v rozmedzi
5,50 <pH < 6,20. Meranie sa vykondva 5 cm nad stehnom a v hlbke medzi 2 a 3 cm.
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Casti rezu, okrem vsetkych ostatnych, ktoré mozu byt stcastou zloZenia zmesi:

— stehno,

— plece,

— hrud,

— hrudné sadlo,

— chrbat,

— odrezky (ak sa pouzije lalok, musi sa spracovat bez Zzliaz a Cervenych skvin).

Maso sa miesi v tomto pomere:

— tuéné tuhé bravéové miso medzi 15 a 35 % misa urceného na pouzitie do zmesi,

— chudé brav¢ové miso medzi 65 a 85 % mdsa uréeného na pouzitie do zmesi.

Pouzitie mrazenych surovin (tuéného ajalebo chudého bravéového maisa) je povolené a obmedzené na
15 % na zmes. Tdto zmrazend surovina sa zomelie najneskor 24 hodin po rozmrazeni. Saucisse de
Morteau a Jésus de Morteau vyrabané zo zmesi obsahujicej surovinu, ktord bola zmrazend, sa vytdia
najneskor 24 hodin po zomleti tohto masa.

Doba mrazenia jednotlivych porcii pouzitelnych na vyrobu Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau
nesmie presiahnut v pripade chudého bravéového misa 12 mesiacov a v pripade tuéného bravéového
mdsa 9 mesiacov.

Nevyhovujtice sti hlavné ¢asti rezu, ktoré maji jednu alebo viac chyb vzhladu:

— nedostato¢né odstranenie chlpov,

— chyba koze,

— krvavé bodky,

— krvné vyrony,

— zlomeniny,

— pritomnost cudzorodej latky (tukovd Skvrna, stopa vykalov, Casti vnatornosti a akdkolvek ind
neziaduca cudzorodd latka),

— absces.

Miso, ktorého farba v pripade misa z chrbta zodpovedd drovni 1 alebo 2 (posudzovand podla
japonskej stupnice farieb alebo porovnatelnej stupnice) a v pripade misa z chrbtice drovni 6, sa
vyraduje. Midso obsahujice mikky a mazlavy tuk sa vyradi.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Kimna dévka vykrmovanych prasiat uréenych na vyrobu Saucisse de Morteau alebo Jésus de Morteau
obsahuje srvitku (najméd Cerstvd alebo susend, predovietkym odtu¢nent). Pomer pridanej srvitky do
davky pre vykrm je 15 az 35 % susiny. Doplnkové krmivo zo srvitky obsahuje minimalne 50 %
obilnin a vedlajsich vyrobkov z obilnin.

Kfmna ddvka pre vykrm musi obsahovat menej ako 1,7 % kyseliny linoleove;j.

3.5. Specifické kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vyroba a priprava zmesi na ddenie Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau sa musi uskuto¢nit v danej
zemepisnej oblasti.

3.6. Specifické pravidld tykajiice sa krdjania, strihania, balenia atd.:

Zmrazené, varené alebo krdjané vyrobky sa musia z dovodu zdravotnej bezpecnosti pri predaji spot-
rebitelovi povinne zabalit.
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3.7. Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Oznacovanie vyrobku musi obsahovat:
— predajny ndzov: ,Saucisse de Morteau“ alebo ,Jésus de Morteau*

Pre dany vyrobok sa pouziva jediné obchodné oznacenie: ,Saucisse de Morteau“ alebo ,Jésus de
Morteau®,

Predajny ndzov je $tandardne ,Saucisse de Morteau®, ale v pripade vyrobkov spliiajicich kritéria pre
obchodnd dpravu Jésus sa moze nahradit oznacenim ,Jésus de Morteau®.

Ak Saucisse de Morteau alebo Jésus de Morteau nie je Gdend v komine ,thué“, nemoze sa na obra-
zovom alebo pisomnom oznaceni pripojenom k vyrobku uvddzat pouzitie tohto typu udiarne.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisna oblast vyroby Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau sa skladd zo 4 departementov, ktoré
tvoria regién Franche-Comté, teda z Doubs, Jura, Haute-Sadne a Gzemia Belfort.

Tato zemepisnd oblast zodpovedd oblasti s tradi¢nymi znalostami a zru¢nostami vyroby a tddenia
klobdsy Saucisse de Morteau. Zodpovedd umiestneniu kominov ,tuyés“ a tradiénych udiarni, ktoré
sa vyskytuji na celom tzemi Franche-Comté.

Sivislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Polnohospodarska ¢innost, ktord charakterizuje Gzemie regiénu Franche-Comté, sa orientuje najmi na
chov dobytka s hlavnym zameranim na produkciu mlieka. Franche-Comté ma velmi vyvinuté odvetvie
vyroby syrov s chrdnenym oznaCenim povodu. V oblasti je teda rozmiestnenych vela fruitieres”
(miestne oznacenie pre vyrobne syrov).

V tychto fruitieres* sa vyrdba laktosérum (srvatka), vyberova surovina pre kimenie zvierat: ma nizky
obsah tuku a nenasytenych mastnych kyselin, ale je bohatd na lyzin a treonin, teda aminokyseliny
dolezité prave pre o$ipané. Preto sa v dosledku rozvoja vyrobni syra, ktorych mald velkost prevadzky
podporuje pouzivanie srvitky na mieste bez prepravy a ochladzovania, mohol na Gzemi regiénu
Franche-Comté rozsirit chov osipanych kimenych srvitkou.

Vztah medzi vyrobou syra a vyrobou bravéového mdsa je teda priamy a tradi¢ny a na rozdiel od
takmer vsetkych ostatnych regionov sa tito tradicia zachovala.

Chov osipanych v tejto oblasti podporil rozvoj ¢innosti remeselného a priemyselného spracovania
bravéového misa tym, Ze poskytuje tymto hospoddrskym subjektom surovinu, ktord sa neodviedla
na vnitrodtitne alebo medzindrodné trhy. Tym sa dd vysvetlif najmi to, Ze v zdsobovacej oblasti
pretrvdva pomerne hustd siet bitinkov a stredne velkych az malych rozrdbkarni, ktoré zdsobuju siet
miestnych spracovatelov. Ich doterajsi vysoky pocet (viac ako 30) jasne dokazuje tento vyvoj.

Okrem toho sa Franche-Comté vyznacuje rozsiahlymi lesmi, ktoré sa najmi v horskej oblasti skladajii
prevazne z ihliénatych drevin. Prave dostupnost dreva z ihlicnanov umoznila rozvoj spracovania
tdenim.

Vo vieobecnosti patria tdené vyrobky k tradicii vyrobkov vychodnej Casti Franciizska a Eurdpy.
V minulosti plnilo ddenie ciel suSenia a konzervovania vyrobkov, najmd v chladnej$ich horskych
oblastiach, kde bolo mozné spojit tdenie s potrebou vykurovat obydlia. Vo Franche-Comté tak vznikol
koncept ,thué”, ¢o je centrum vykurovania farmy a tdiaca komora, ktord sa vyuZzivala na uloZenie
tidenin na Gcely ich suSenia a tdenia, ¢im sa zaistila ich konzervicia. Tento postup sa pdvodne
rozvinul v Haut-Doubs a viedol k vzniku zru¢nosti ddenia, ktord sa so vznikom zariadeni na ddenie,
ktoré naviazali na zdkladny princip komina, dalej rozsirila po celom regiéne Franche-Comté.
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5.2. Specifikdcia vyrobku:

Osobitné vlastnosti spojené s vyberom surovin, ako aj $pecificky sposob spracovania
Specifické vlastnosti vyrobku stvisiace s procesom vyroby st

— systematickd pritomnost drevenej $pajdle pri Saucisse de Morteau, nie vsak pri Jésus, ak sa ako
Crievko pouzije slepé Crevo,

— plnenie do zostupného alebo vzostupného tracéniku pri klobdse Saucisse de Morteau a do slepého
Creva alebo zostupného traéniku pri Jésus de Morteau,

— priemer naplneného ¢rievka je v pripade klobdsy Saucisse de Moreteau minimélne 40 mm a v
pripade Jésus de Morteau minimdlne 65 mm,

— mletie nahrubo s nastavenim priemeru zrnitosti na minimdlne osem milimetrov pre tuk alebo
maso,

— pomalé ddenie s pouzitim dreva z ihlicnanov,
— S$pecificky jantdrovy odtient po vyuddeni.

Kvalita vone, $pecifickd Struktira (oddelené plosky tucného a chudého misa, vlicnost) a vzhlad (tuk
mé bielu farbu a chudé miso je sfarbené rovnomerne) vyplyvaji z osobitnych vlastnosti suroviny.

Tato surovina pochadza z osipanych s genetickym vyberom a kimenych zvlastnou vyzivou.

Kfmenie osipanych srvitkou a obmedzené mnozstvo kyseliny linoleovej (1,7 % kimnej déavky) umoz-
fiuje vybrat mélo nenasyteny bravcovy tuk. Tato vlastnost umoziiuje ziskat zrnitost tuku, ktory je
v zmesi zretelne odliSeny a md jasne bielu farbu. Pri idenf alebo vareni Saucisse de Morteau alebo Jésus
de Morteau tiez lepsie odoldva teplotdim, ¢im sa zamedzuje odteceniu tuku.

Kfmenie srvitkou zarucuje nizky obsah nenasytenych mastnych kyselin, ¢o zdroven brdni tomu, aby
vznikol zdpach stuchliny.

Obmedzenie obsahu viac lepkavych nenasytenych tukov vytvdra priaznivé podmienky na zachytenie
dymu vo vyrobku. Za pritomnosti tuku s rozlozenou Struktdirou sa aréma dymu uchyti na okraji
¢rievka a vytvori nepriepustny film, ktory zabraiuje prenikaniu dymu do hlbky.

Kfmenie srvatkou v kombindcii s genetickymi kritériami umoziuje ziskaf rovnomerne ruzové miso.
Spojenie s pevnym a bielym tukom prispieva k uchovaniu dobrej viditelnosti zvldstnej zrnitosti klobds
Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau.

Povest, ktord siaha do 18. storocia

Povest Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau bola dlho len miestna a regiondlna. Rozsirili ju
obchodnici a prechddzajici cestujici az v 18. storo¢i. Klobdsa Saucisse de Morteau bola sticastou
tradi¢nej vidieckej stravy, predovietkym ako nedelné jedlo, alebo, v pripade Jésus de Morteau, ako
jedlo viano¢né. Jej povest sa potom rozsirila mimo miesta jej povodu na zdklade jasnej identifikicie
vyrobku a to podla dobre rozpoznatelného vzhladu (velky rozmer, odtien, $pajdla), ako aj podla
chutovych vlastnosti (nahrubo zomletd zmes, Gdend chut).

Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau si zndme Sirokej verejnosti, majitelom reStaurdcif
a spotrebitelom. Prieskum povesti u spotrebitelov uskuto¢neny v roku 2008 ukazuje, ze 71 %
z nich ju poznd. Spolu s roznymi syrmi a vinami sa povazuje za symbolicky obraz kuchyne regiénu
Franche-Comté. Téito silnd suvislost medzi Franche-Comté a klobdsou Saucisse de Morteau je stile
aktudlna a radi ju na dobrt poziciu v kulindrskom dedi¢stve Franche-Comté.

A aj ked je tito povest vztahuje najmi na nazov ,Saucisse de Morteau®, nizov ,Jésus de Morteau” je
tieZ vychyreny, predovSetkym na regiondlnej tirovni, kde sa ¢asto vyskytuje na pultoch ako doplnok
Saucisse de Morteau.
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5.3. Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo

Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Vlastnosti tykajiice sa zemepisnej oblasti vyroby

Pre Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau je typické pomalé tdenie. Toto pomalé tdenie vyzaduje
neustdlu kontrolu tvorby dymu, teda parametra dolezitého pre tdenie. Tdto zru¢nost, ktord spociva
v riadeni{ pomalého spalovania pilin a dreva bez plamenia podla roznych parametrov, sa preniesla do
regiondlnych podnikov. Tento postup a zru¢nost Iudi sa rozvinuli ako reakcia na nepriaznivé
podmienky prostredia. Ihli¢nany sa v lesoch Franche-Comté vyskytuji vSade, najméd v horskej oblasti.
Miestni nasolovaci velmi logicky pouzili typ dreva, ktory im bol dostupny. Tento zvyk pouzivat
ihlicnany ako metédu pomalého tdenia, ktord povodne vznikla v horskych oblastiach, sa rozsirilo
po celom tzemi Franche-Comté. Tento $pecificky vyskyt ihlicnanov vysvetluje, Ze na tdenie Saucisse
de Morteau a Jésus de Morteau sa zacalo pouzivat vyluéne ihli¢naté drevo na rozdiel od vicsiny
ostatnych tdenych klobds, ktoré sa mozu vyskytovat vo Franctzsku alebo v Eurdpe a ktoré sa tdia
listnatym drevom. Pomalé tdenie ihlicnatym drevom je vyraznou 3pecifickostou klobds Saucisse de
Morteau a Jésus de Morteau a doddva im jantdrovi farbu a ddendt chut, ktord je tzko spojend s ich
oblastou vyroby.

Okrem toho spolu s metédami ddenia, tvoria metéda mletia nahrubo, uzatvorenia klobdsy Saucisse
a plnenia do hrubého bravcéového ¢reva sucast $pecifickych tradiénych miestnych postupov regiénu
Franche-Comté. Franche-Comté patri k oblasti s know-how.

Povest tizko spojend s danou oblastou

Povest vyrobku je jednym zo zdkladnych prvkov jeho spojenia so zemepisnou oblastou a realizuje sa
kazdorocne napriklad prostrednictvom sldvnosti Saucisse de Morteau, ktord sa kond pocas vikendu 15.
augusta a stfaze Saucisse de Morteau, ktord sa kond v oktébri.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

http:/fwww.inao.gouv fr/repository/editeur/pdf/ CDCIGP/CDCSaucisseDeMorteauOufesusDeMorteau.pdf
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 315/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) €. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY" DOKUMENT

NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
»QUESO DE FLOR DE GUfA“/,,QUESO DE MEDIA FLOR DE GUfA"/,,QUESO DE GUIA“
ES ¢.: ES-PDO-005-0605-21.05.2007
CHZO () CHOP (X))

1. Nazov:

,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Gufa“

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Spanielsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku (podla prilohy II):
Trieda 1.3. Syry

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:
Vieobecny opis

Uvedené druhy syra majii vyrazne sezonny charakter a st pevnou stcastou tradi¢ného systému vyroby
(laktacia od janudra do jdla, ked st dostupné pastviny v chrdnenych oblastiach a mlieko sa spractiva
v mliekarnach, a potom obdobie sucha od augusta do decembra, ked nastdva sezénny presun stdd za
vhodnymi pastvinami na horské hrebene ostrova). To je zdkladnd charakteristika a urcuje obdobie
vyroby, ako ho tradi¢ne urcovala vzdy.

Chranené oznacenie povodu ,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“
sa tyka tychto druhov syra:

,Queso de Media Flor de Guia“: plnotu¢ny alebo polotu¢ny syr vyrobeny najmi z mlieka oviec Zijicich
na Kandrskych ostrovoch, mieSanie ovéieho mlieka s inymi druhmi mlieka je vSak dovolené, za
predpokladu, Ze sa dodrzia tieto pomery:

— podiel mlieka oviec chovanych na Kandrskych ostrovoch musi byt minimdlne 60 % z celkového
mnozstva,

— maximélny podiel mlicka dobytka chovaného na Kandrskych ostrovoch a jeho krizenych plemien je
40 %,

— maximélny podiel mlicka akéhokolvek plemena koz chovanych na Kandrskych ostrovoch je 10 %.

Hlavnou vlastnostou tohto syra je, Ze na zrdzanie mliecka sa pouziva iba syridlo rastlinného povodu
vyrobené zo suSenych hlaviciek kvetu druhov artiCoku Cynara cardunculus var. ferocissima a Cynara
scolymus.

,Queso de Media Flor de Guia“: plnotu¢ny alebo polotu¢ny syr vyrobeny najmi z mlieka oviec Zijicich
na Kandrskych ostrovoch, mieSanie ov¢icho mlieka s inymi druhmi mlieka je vSak dovolené, za
predpokladu, Ze sa dodrzia tieto pomery:
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— mlieko oviec chovanych na Kandrskych ostrovoch musi tvorit minimdlne 60 % z celkového mnoz-
stva,

— maximdlny podiel mlicka dobytka chovaného na Kanarskych ostrovoch a jeho krizenych plemien je
40 %,

— maximdlny podiel mlieka akéhokolvek plemena koz chovanych na Kandrskych ostrovoch je 10 %.

Pre tento druh syra je charakteristické, Ze na zrdzanie mlieka sa pouZiva minimdlne 50 % syridlo
rastlinného povodu vyrobené zo suSenych hlaviciek kvetu druhov articoku Cynara cardunculus var.
ferocissima a Cynara scolymus.

,Queso de Guia“: plnotu¢ny alebo polotu¢ny syr vyrobeny najmi z mlieka oviec Zijacich na Kanar-
skych ostrovoch, miesanie ov¢icho mlieka s inymi druhmi mlieka je viak dovolené, za predpokladu, ze

sa dodrzia nasledujice pomery:

— podiel mlieka oviec chovanych na Kanarskych ostrovoch musi byt minimdlne 60 % z celkového
mnozstva,

— maximadlny podiel mlicka dobytka chovaného na Kandrskych ostrovoch a jeho krizenych plemien je
40 %,

— maximdlny podiel mlicka akéhokolvek plemena koz chovanych na Kandrskych ostrovoch je 10 %.

Pri vyrobe tohto druhu syra sa na zrdzanie mlieka pouZiva syridlo Zivo¢isneho afalebo rastlinného
povodu (Cynara cardunculus var. ferocissima, Cynara scolymus) afalebo iné schvalené Startovacie kultiry.

Na zaklade stupiia zrelosti sa chranené syry klasifikuju takto:
— ,stredne vyzrety*, ak dozrievanie trvd 15 az 60 dni, alebo
— ,vyzrety*, ak dozrievanie trvd dlhsie ako 60 dni.

Fyzikdlne a organoleptické vlastnosti

Fyzikélne a organoleptické vlastnosti tychto druhov syra si:

,Queso de Flor de Guia“

Tvar: valcovity.

Vyska: 4 - 6cm.

Priemer: od 15 cm do 30 cm.

Hmotnost: od 0,5 kg do 5 kg.

Kora: syry, ktoré dozrievali kratko, maja jemn, pruznd a makkd koru, ktord je matnd,

mé farbu slonoviny a zvycajne méd tvar koldca. Syry, ktoré dozrievali dlhsie,
majua tvrdsiu, dobre ohranicent koru tmavohnedej farby. V obidvoch pripadoch
je na spodnej strane odtlacok syrarskej formy a na hladkych okrajoch ma dobre
viditelné odtlacky od tkaniny.

Syrovd hmota: v pripade stredne vyzretych syrov md velmi jemnd konzistenciu smotanovej
farby, v reze je kompaktnd, s velmi krémovou $truktiru a vyrazne aromatickou,
horko-kyslou prichutou, kym v pripade vyzretych syrov méd pevni konzistenciu
zltohnedej farby, pri krdjani ma prijemnd voiu a horkdl prichut, a vzbudzuje
pocit ostrosti.

Vona: stredne intenzivna, mlie¢na a rastlinna, (articoky, orechy).

Prichute: stredne intenzivne s tymi istymi ukazovatelmi ako v pripade vone.

Zékladné prichute:  horkd, sland a kysld.
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Prevlddajice pocity:

Chut, ktord zostdva:

Stalost prichuti:

Struktiira:

mierne palivy a trpky.
stredne stdla.
stredna.

hustd, kompaktnd a krémova.

,Queso de Media Flor de Gufa“

Tvar:
Vyska:
Priemer:
Hmotnost:

Kora:

Syrovd hmota:

Prichute:

Zékladné prichute:

Prevladajtce pocity:

Dochut:
Stalost prichuti:
Struktdra:

,Queso de Guia“

Tvar:
Vyska:
Priemer:
Hmotnost:

Kora:

Syrovd hmota:

valcovity.

4 — 8 cm.

od 15 cm do 30 cm.

od 0,5 kg do 5 kg.

farba a hribka zdvisia od dizky dozrievania. Preto majti syry, ktoré dozrievaji
kratsie, jemnd koru slonovinovej farby, kym najvyzretej$ie syry maji hrubsiu
a hnedd koru. Koéra md hladké okraje a na jej spodnej strane je odtlacok

syrarskej formy.

syr je slonovinovo biely az zlty, v zavislosti od zrelosti, na reze je kompaktny
a podla zrelosti ma krémovad az velmi tvrdd Struktiru. Md mierne kysld, mierne
ostri prichut.

stredne intenzivna, mlie¢na, rastlinnd (articoky a orechy), Zivocisna (syridlo)
a prilezitostne kvetinova alebo s ndznakom praZenia.

stredne intenzivne, s tymi istymi ukazovatelmi ako v pripade vone a s arémou
Startovacich kultdr.

horkd, sland a mierne kysla.
mierne palivé, ostré a trpké.
stredne prevladajtica.
priemerna.

hustd, kompaktnd a niekedy gumovitd alebo krémova.

valcovity.

4 — 8cm.

od 15 cm do 30 cm.

od 0,5 kg do 5 kg.

hribka aj farba zdvisia od dfzky dozrievania, takze stredne vyzreté syry majii
celkom jemnt vonkajsiu vrstvu slonovinovej farby, kym najvyzretejsie syry maju
hrubd vonkaj$iu vrstvu tmavohnedej farby so vSetkymi odtienmi Zltej. Na
spodnej strane je odtlacok syrdrskej formy a moze na nej byt symetricky kvet.
farba syra je slonovinové biela az zltd, kym podla hustoty mozu byt syry velmi

mikké az tvrdé, aj ked sii na reze vo vSeobecnosti husté a kompaktné. Prevazuje
sland a kysld chut a prilezitostne sa moze vyskytniit ndznak horkosti a ostrosti.
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Vona: stredne intenzivna, prevazne mliena, a potom Zivoci$na.
Prichute: stredne intenzivne s tymi istymi ukazovatelmi ako v pripade vone, s osobitnym
dorazom na mlie¢ne arémy.
Zéikladné prichute:  najmd sland a kysld prichut s miernym ndznakom horkosti v niektorych syroch.
Prevlddajice pocity:  najmi pocit zvieravosti, potom pdlenia, ale v obidvoch pripadoch iba na strednej
aZ miernej Urovni.
Dochut: stredne stdla.
Stalost prichuti: podpriemernd az nizka.
Struktdra: hustd, kompaktnd a niekedy krémova.
Chemické vlastnosti
Chemické vlastnosti zavisia od stupfia zrelosti a ich minimdlne hodnoty st tieto:
,Queso de Flor de Guia“
Bielkoviny: 22,50 % (v susine).
Tuk: 29,50 % (v susine).
Susina: 56,50 %.
,Queso de Media Flor de Guia“:
Bielkoviny: 23,50 % (v suSine).
Tuk: 27,50 % (v susine).
SuSina: 55,50 %.
,Queso de Guia“
Biclkoviny: 24,10 % (v suSine).
Tuk: 27,50 % (v susine).
SuSina: 57,00 %.
3.3. Suroviny (len pri spracovanych produktoch):

Na vyrobu uvedenych syrov sa pouzili tieto suroviny:

Podiel mlicka oviec chovanych na Kandrskych ostrovoch musi byt minimélne 60 % z celkového

mnozstva.

Maximélny podiel mlieka dobytka chovaného na Kandrskych ostrovoch a jeho krizenych plemien je

40 %.

Maximdlny podiel mlieka akéhokolvek plemena kéz chovanych na Kandrskych ostrovoch je 10 %.

Na zrdzanie mlieka sa pouziva syridlo vyrobené zo susenych hlaviciek kvetov arti¢oku druhov Cynara
cardunculus var. ferocissima a Cynara scolymus, priom minimidlne mnoZstvd uZ boli uvedené

v predchadzajacich odsekoch.

Minimélne hodnoty zloZenia mlieka si tieto:

Ovcie mlieko:

Obsah bielkovin: minimdlne 3,90 % (hmotnosti).
Obsah tuku: minimdlne 6,50 % (hmotnosti).

Susina spolu: minimélne 15,15 %.
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3.4.

Kravské mlieko:

Obsah bielkovin: minimdlne 3,20 % (hmotnosti).
Obsah tuku: minimélne 3,20 % (hmotnosti).
Susina spolu: minimélne 13,00 %.

Kozie mlieko:

Obsah bielkovin: minimélne 3,40 % (hmotnosti).
Obsah tuku: minimélne 4,30 % (hmotnosti).
Susina spolu: minimdlne 14,00 %.

Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu):

Hlavnym zdrojom potravy pre ovce je pastva. Najvacsi vyznam md velkd roznorodost flory v oblasti
a pritomnost mnohych endemitov, pretoze tym syr ziskava svoje velmi 3pecifické organoleptické
vlastnosti. Spolu so sezénnym presunom stad je toto jedna z hlavnych vlastnosti tohto CHOP.

Na pastvindch, na ktorych sa pasti ovce, sa nachddza velmi r6znorodd a bohatd povodnd flora. Pastviny
oznacené ako pasienky maji osobitny vyznam a spdjaji sa s intenzivnym a produktivnym historickym
vyuzitim pastvin. Na pasienkoch rastd trdvy druhu Poetea bulbosae, pricom prevazuje trdva zndma ako
cibulovitd la¢na trédva, a rozne druhy podnej dateliny, ktord spolu s druhom Poa pitardiana pokryva
velké plochy tohto regionu.

Mladé kriky st takisto stiastou potravy oviec, ale v men$om rozsahu. Tito mladinu tvoria druhy
strukovin s vysokou kfmnou hodnotou, konkrétne druh Chamaecytisus palmensis (tagasaste) alebo
lucerna a krucinka, pricom obidva uvedené druhy patria k povodnym druhom fléry na Kandrskych
ostrovoch.

Pri zlych poveternostnych podmienkach je mozné nahradit pasenie koncentrovanym krmivom. Ovce
sa kimia doplnkovym krmivom iba v ¢ase lakticie a v zdverecnej faze suchého obdobia, ked sa doji raz
denne, toto kfmenie sa vSak obmedzuje na koncentrované krmivo, pretoze vldkninu prijimaji
v potrave pri paseni. Doplnkové krmivo zvycajne obsahuje iba kukuricu, aj ked niekedy sa pridavaja
otruby, ovos a repa.

Pokial ide o sezénny presun stdd, ak ovce uz prestali produkovat mliecko (suché obdobie), ¢o je
zvycajne od augusta do decembra, presunii sa do vdcSej oblasti, kde sa pasi. Ciel tychto presunov
lezi mimo oblasti CHOP v ¢ase, ked' sa nevyrdba chrdneny syr. Chrdnené st teda len syry vyrobené od
janudra do jila, ked sa ovce past v chranenej oblasti.

Dobytok sa kimi intenzivne, ale vzdy rastlinnym krmivom, ktoré polnohospodari zberaju, a to:

.

a) od mdja do oktdbra plodinami, ktoré polnohospodari seji (kukurica, proso, obilniny a krmoviny),
ako aj vietkym, ¢o rastie na poliach v tomto ro¢nom obdobi a polnohospodari zberaju tieto rastliny
(napr. trstina, kondre gaStana, lucerna, mladina krmovin atd.);

b) od oktébra do aprila dazde podporia novi vegeticiu, ako napriklad miscleras, articoky, hor¢i¢nik,
lucerny a krucinku, ktord dobytok spdsa spolu s roznymi druhmi trdvy, ktoré v tomto roénom
obdobi rastd na poliach.

Uvedené krmivo sa doplia koncentrovanym krmivom, ktorym sa dobytok kimi pocas celého roka, ale
v zvy$enom mnozZstve a kvalite v obdobi maximdlnej produkcie a nizsej urodnosti pastvin. Doplnkové
krmivo sa zvycajne skladd z lanu, séje, kukurice, $rotu a repy.
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3.5.

3.6.

3.7.

Kozy sa kimia na zdklade poloextenzivneho systému chovu.
Kozy v chrinenej oblasti prijimaji vldkninu v potrave z:

— krmiva, ktoré polnohospodari pestujii na polnohospodirskej pode a kfmia nim ustajnené kozy,
pricom st to plodiny (uvedené od najdodlezitejSej po najmenej dolezitti) ako vika, ovos, kukurica,
kimny kel, Lathyrus, raz, proso atd.,

— mladina a trdva, ktori polnohospodari kosia na poliach a ktord zavisi od obdobia, st to tie isté
druhy, ktoré sa uvddzajd pre ovce,

— prirodzené pasienky v uzavretych oblastiach, v ktorych sa stida niekedy chovajii a ktoré st totozné
s oblastami uvedenymi pre ovce.

Koncentraty sa ako doplnkové krmivo pouzivaji iba v obdobi laktacie a dojenia. Tieto koncentréty vo
vSeobecnosti obsahujii kukuricu, otruby, ovos a repu. Podavaji sa raz denne v uvedenom obdobi.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

2ok

Vsetky fazy vyroby syra ,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Gufa“ sa
uskutoéiiujii v zemepisnej oblasti oznacenej v CHOP, takze sa dodrziava v oblasti tradiny postup.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Ak st chrdnené syry vyrobené zo surového mlieka ziskaného z vlastnej produkcie chovatela zvierat, na
oznaceni sa to uvedie vyrazom ,artesano*.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie mlieka vhodného na vyrobky, ktorych sa tyka toto chrdnené oznacenie povodu, je td
istd oblast, v ktorej sa uskutofiuje spracovanie a dozrievanie, a obmedzuje sa na tri obce
v severovychodnej oblasti Gran Canaria. St to tieto obce:

Galdar: tto oblast s rozlohou 67,6 km? mé tvar podobny velmi nepravidelnému trojuholniku, pricom
jeho uhly smeruji dovndtra ostrova, a nachddza sa v nadmorskej vyske viac ako 1 500 m nad morom.

Moya: nachddza sa v strede severnej ¢asti Gran Canaria, tito obec méd rozlohu 36,3 km?.

Santa Marfa de Gufa: méd rozlohu 37,72 km?, nachddza sa v nadmorskej vyske 1 500 m nad morom
a postupne sa zvazuje k pobreziu v prudkom klesani va¢som ako 11,5 %.

Sivislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“ sa vyrdba iba v troch obciach
v chrinenej oblasti. UZ pred rokom 1526 boli v tychto troch obciach stdda plemien chovanych
na Kandrskych ostrovoch. Historici rozpravanim o tradicii vyroby syra v tychto obciach prindsaji
svedectvo o tradicii a obyvateloch, ktorf Zili v symbi6ze s tymito zvieratami, ktoré boli pre nich
prostriedkom na Zzivobytie a obchodovanie.

V tychto troch obciach stdle pretrvava tradicia chovu dobytka a vyroby syra, pricom priblizne na 100
dobytkarskych farmdch sa tradi¢nymi postupmi vyrdba domaci syr.
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5.2.

5.3.

Postup, ktory sa pouziva pri vyrobe ,queso de flor*, sa pripisuje starym Kastilcanom, ktori sa usadili
v oblasti dnes zndmej ako Altos de Guia (Guijska vysocina), do ktorej patri dolezité Gzemie galdarskych
pozemkov so strednou polohou podla nadmorskej vysky. Tajomstvo pretrvdvania tradicie chovu
dobytka a vyroby syra je v izolacii, v ktorej obyvatelia Zili stdrocia a ktorti sposobovali nebezpecné
dopravné prostriedky, ktoré sa obmedzovali na pouzivanie ciest na jazdu na kofioch takmer az do
zaciatku tohto storocia, a na zdklade dplného nedostatku komunikacie sa spolocenstvo logicky orien-
tovalo smerom do svojho vntra. Dalf faktor je tajomstvo vyrobcov ,queso de flor, de media flor y de
cuajo”, ktoré strdzia ako vzdcny majetok a prenechaji ho len svojim defom.

Strmé svahy a chybajiice cesty medzi remeselnickymi centrami a dedinami inymi ako Guia podporili
koncom 19. storoc¢ia vznik malého polnohospoddrskeho trhu v tejto oblasti, ktory navstevovali
polnohospodéri a vyrobcovia syra z okolitych oblasti, v podstate z Altos de Guia, Moya a Géldar.

Specifickost vyrobku:

Prvou vlastnostou, na zdklade ktorej je vyrobok $pecificky, je podiel mlieka roznych domdcich plemien
hospodarskych zvierat:

— minimdlne 60 % mlieka oviec plemena z Kandrskych ostrovov,

— maximdlne 40 % kravského mlieka, najmi plemien dobytka z Kandrskych ostrovov, prijatelné st
vSak aj jeho krizené plemend,

— maximdlne 10 % kozieho mlieka domadcich plemien.

Druhou vlastnostou, na zdklade ktorej je vyrobok $pecificky, je pasenie oviec, ktorych mlieko tvori
najvacsi podiel mlieka pouzitého na vyrobu syra. Pastviny poskytujii ovciam potravu, ktord obsahuje
rastliny prirodzene sa vyskytujice na Kandrskych ostrovoch a ktord zaru¢uje mlieku, pouzivanému na
vyrobu syra, $pecifické a jedine¢né organoleptické vlastnosti.

Okrem toho, aj ked sa kozy a dobytok zvycajne nepasie, chovatelia zbieraji trdvu a krmivo z vyrobnej
oblasti a pouzivaji ho ako zdkladné krmivo, a preto md mlieko, ktoré produkujd, $pecifické organo-
leptické vlastnosti.

Trefou vlastnostou, na zéklade ktorej je vyrobok $pecificky, je skutocnost, Ze pri vyrobe ,queso de flor
a ,queso de media flor* sa pouziva syridlo rastlinného povodu ziskavané z Cynara cardunculus var.
ferocissima a Cynara scolymus, ktoré divo rastii v oblasti vyroby.

Na zédklade tychto faktorov maja syry svoje $pecifické a jedine¢né organoleptické vlastnosti, konkrétne
Struktdru, prichut a arému.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblasfou a Specifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku:

Kvet arti¢oku a syridlo dodavaja syru z tohto regiénu jeho 3Specifické vlastnosti, pretoze sa pouzivaji
iba v tejto Casti ostrova pri vyrobe syra s ndzvom ,Queso de Flor de Guia“. Syridlo, ktoré sa pouziva, sa
ziskava z kvetu articoku, ¢o je sufend hlavicka kvetu ur¢itého druhu arti¢oku, ktory rastie v uvedene;j
oblasti a tak spdja zemepisnd oblast s kvalitou alebo vlastnostami vyrobku.

Aj ked' je uvedend zemepisnd vyrobnd oblast pomerne mald, vplyvom horského charakteru ma rozne
mikroklimy. Oblast mé tvar pripominajici velmi nepravidelny trojuholnik s uhlami smerujicimi
dovniitra krajiny a jej nadmorskd vyska je viac ako 1 500 m nad morom, ¢o je dalsi dolezity faktor
savisiaci s jej klimou.
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Podnebné podmienky v obci Santa Marfa de Guia vyplyvaji zo skutocnosti, Ze sa nachddza na severe
a tito obec md tri rozne nadmorské vysky, kym obec Moya je ovplyvnend svojou polohou na
ndveternej strane, a preto je vlhkejsia a dazdivejsia v strednych nadmorskych vyskach a na horskom
hrebeni, a obec Géldar, ktorého nadmorskd vyska nedosahuje ani 400 m nad morom, je suchsia.
Vplyvom tychto mikroklim syry ziskavaji svoje osobitné vlastnosti.

V tychto obciach rastie divo priblizne 1 000 druhov rastlin, asi 100 z nich je endemickych, ¢o vyplyva
z mikroklim a réznych nadmorskych vysok. Mnohé z divo rasticich druhov v tejto oblasti st povodné
kimne plodiny, ako napriklad kru¢inka, miscleras, articoku, hor¢iénik a lucerna, ktoré st hlavnym
zdrojom krmiva pre hospoddrske zvieratd od janudra do jdla, ked st v zemepisnej oblasti
a dovtedy, kym sa v rdmci sezénneho presunu stdd nepresunt od augusta do decembra na iné miesto,
a tieto druhy rastlin doddvaja chranenému syru organoleptické vlastnosti a voru a chut, na zdklade
ktorych je vynimocny a spojeny s prostredim, v ktorom sa vyraba.

Stru¢ne mozeme povedat, Ze vlastnosti, ktoré odlisujii tieto chrdnené syry, st velmi tzko spojené so
zemepisnou vyrobnou oblastou, ktord md mnoho jedine¢nych faktorov:

a) jej doméce plemend, konkrétne plemeno dobytka chovaného na Kandrskych ostrovoch, plemeno
oviec chovanych na Kandrskych ostrovoch a vietky plemend koz chovanych na Kandrskych ostro-
voch (Majorera, Palmera alebo Tinerfefia), ktoré st pravé povodné plemend chované na Kandrskych
ostrovoch, uznané zdkonom, a produkuji mlieko, z ktorého sa vyrdbaji uvedené syry;

b) bohatd a roznorodd vegetdcia s endemickymi druhmi a velmi kvalitnymi pastvinami;

c) dlhd tradicia pasenia hospoddrskych zvierat siahajiica aZ do 15. storocia, ktort zachovavali aj dalsi
obyvatelia, pre ktorych sa stala jednou z hlavnych prostriedkov obzivy, a na zdklade toho sa vyroba
syra stala tradiénym postupom, ktory pretrval az do stcasnosti;

d) $pecifickd zemepisnd poloha v uvedenej oblasti a topografické vlastnosti, ktoré podporuji velky
rozsah mikroklim a umoziujii pasenie dobytka pocas celého roka;

e) jedinecny vidiek, pre ktory st charakteristické rozsiahle pastviny a vidiecke sidla spojené s touto
hospodérskou ¢&innostou;

f) polnohospodarsky systém, ktory dokazuje, Ze vyroba tohto vyrobku je tGizko spojend s dzemim,
klimou a zaclenenim jeho vyrobcov do Zivotného prostredia. Aj ked st zvieratd ustajnené, kimia sa
travou a krmovinami, ktoré pestujii a zberaji polnohospodari v chrdnenej oblasti.

Odkaz na uverejnené $pecifikicie:

http:/[www.gobiernodecanarias.org/boc/2007/065/008.html
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Uverejnenie Ziadosti o vymazanie zdpisu z registra podla ¢linku 12 ods. 2 nariadenia Rady (ES) &
510/2006 o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaleni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov
a potravin

(2009/C 315/10)

Tymto uverejnenim vznikd moznost predlozit podla ¢linku 7 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 namietku
proti vymazaniu zdpisu z registra. Ndmietka sa musi Eurépskej Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O VYMAZANIE ZAPISU Z REGISTRA
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
Ziadost o vymazanie zdpisu z registra podla ¢lanku 12 ods. 2
~GOGGINGER BIER“
EG ¢.: DE-PGI-117-1237-27.05.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Zapisany ndzov navrhnuty na vymazanie z registra je:
,Gogginger Bier*
2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Nemecko

3. Druh vyrobku:
Trieda 2.1 pivo

4. Osoba alebo orgin poddvajici Ziadost:

Nézov: Brauerei Ott GmbH & Co. KG

Adresa: Wilhelm-Schussen-Strafle 12
88427 Bad Schussenried
DEUTSCHLAND

Povaha opravneného zdujmu na podanie Ziadosti:

Ziadatel je pravny ndstupca dalej uvedeného byvalého Zadatela a pouzivatela zemepisného oznacenia
,Gogginger Bier” a preto je jeho zdujem v stvislosti s touto Ziadostou o vymazanie zdpisu z registra
opravneny.

5. D6vody vymazania:

Pivovar Adler, ktory mal v minulosti sidlo v zemepisnej oblasti Krauchenwies Goggingen, bol predany
pivovaru Bierbrauerei Ott v obci Schussenried, ktory presunul vyrobu do tejto obce. Obnovenie vyroby
v Krauchenwies-Goggingene sa neplanuje. Vyrobky pivovaru Bierbrauerei Ott z obce Bad Schussenried
preto uz nevyhovuju poZiadavkdm na $pecifikiciu CHZO pre ,Gogginger Bier. Vlddne prezidium
(Regierungsprasidium) Karlsruhe, ako prislusny kontrolny tdrad, potvrdil listom z 26. septembra 2007,
ze pivovar Adler bol jediny miestny pivovar v zemepisnej oblasti Krauchenwies-Goggingen a preto
mozno vychddzat z toho, Ze neexistuji dal§i potencidlni vyrobcovia, ktori by mohli mat zdujem
o pouzivanie daného chrineného zemepisného oznacenia.

Za tychto okolnosti nie st zrejmé opravnené zdujmy tretich strdn, ktoré mohli namietat proti vymazaniu
chraneného zemepisného oznacenia.
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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 315/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
Ziadost o zmenu a doplnenie v silade s ¢lankom 9
»MELA VAL DI NON*“
ES ¢.: IT-PDO-0105-0197-10.12.2007
CHZO () CHOP ( X )
1. Polozka Specifikicie, ktorej sa tyka zmena a doplnenie:

— [ Naézov vyrobku

— Opis vyrobku

— [0 Zemepisnd oblast

— [ Dokaz o povode

— Sposob vyroby

— [ Spojenie

— [ Oznacenie

— [ Vndtrostitne poziadavky
— Iné [legislativne odkazy]

2. Druh zmeny a doplnenia:

— Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [0 Zaevidovand zmena a doplnenie Specifikdcie CHOP alebo CHZO, v pripade ktorej nebol uverej-
neny nijaky jednotny dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena a doplnenie 3pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢lanok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [0 Docasnd zmena a doplnenie 3pecifikdcie vyplyvajiica z prijatia povinnych sanitdrnych alebo
fytosanitdrnych opatreni orgdnmi verejnej moci [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

3. Zmeny a doplnenia:

V ¢lanku 2 platnej $pecifikdcie (opis vyrobku) sa povazuje za vhodné odkdzat na zdkladnd farbu Supky,
ktord sa postupne meni zo zelenej na zltd, s cielom ulah¢it zber jablk odrody Red delicious
v najvhodnejSom stupni zrelosti.
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Okrem toho, kedZe v platnej vyrobnej S$pecifikdcii sa uddvaji chemické, fyzikdlne a organoleptické
vlastnosti ovocia bez spresnenia asu na ich skontrolovanie, ustanovilo sa obdobie, pocas ktorého je
potrebné uskutocnit vyhodnotenie tychto vlastnosti. Kvalitativne parametre, ktoré sa meraji pocas tohto
vymedzeného obdobia, sa povazuji za platné pocas celého hospodirskeho roka pre vyrobok v tom
zmysle, Ze vdaka modernym technikdm skladovania sa uz neobjavuje Ziadne vyznamné zhorsenie kvality
spojené s pevnostou, obsahom cukru a kyslostou vyrobku.

V cénku 5 $pecifikicie (sposob vyroby) sa vypusta udaj tykajici sa obmedzenia hustoty vysadby
stanoveného na 4 800 kmeriov/ha, pretoZe stanovenie hustoty vysadby md zmysel iba v koreldcii
s biologickymi, agronomickymi a pddnymi a klimatickymi parametrami. Jeho uvedenie bez inej refe-
rencie je irelevantné.

Dalej v ¢ldnku 5 platnej $pecifikdcie sa povazuje za vhodné vypustit odkaz na priemernd produkciu
68 t/ha na hospodarstvo, pretoZe ide o penalizaciu malych hospoddrstiev a naopak uprednostiiovanie
velkych.

Okrem iného sa do ¢lanku 5 vkladd odsek tykajici sa skladovania ovocia, pretoze pestovatelia pocas
mimoriadne priaznivych rokov nedisponujd prispésobenymi Struktirami na skladovanie vietkého ovocia,
ktoré zozbierali. Takto sa zaviedla moznost skladovat ovocie v inych prispdsobenych Struktirach podlie-
hajacich kontrole, ktord vykondva opravneny kontrolny orgdn.

V ¢lanku 7 platnej vyrobnej $pecifikdcie sa napokon odkazy na pravne predpisy Spolocenstva odkazujiice
na nariadenie Rady (EHS) ¢. 2081/92 aktualizovali na zdklade odkazov uvedenych v nariadeni Rady (ES)
& 510/2006.

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
»MELA VAL DI NON*“
ES ¢.: IT-PDO-0105-0197-10.12.2007
CHZO () CHOP ( X))
Nézov:

,Mela val di Non*

Clensky $tat alebo tretia krajina:

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
. Druh vyrobku (Priloha II):

Trieda 1.6: Ovocie, zelenina a obilniny, v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené oznacenie péovodu ,Mela Val di Non“ je vyhradené pre jablkd pestované vylu¢ne z tychto
odrod: Golden Delicious, Kanadska reneta, Red Delicious a vyznacujice sa nizsie uvedenymi vlastnos-
tami.

Vonkajsi vzhlad ovocia v Case jeho uvedenia na trh:

neporusené, Cerstvy a zdravy vzhlad, Cisté, bez akejkolvek cudzorodej latky alebo zdpachu.
Ovocie musi mat tvar:

— predizeného zrezaného kuzela v pripade odrod Golden Delicious a Red Delicious,

— zrezaného kuzela alebo splosteny tvar v pripade odrody Kanadskej renety.

Typické sfarbenie ovocia je:

od zeleného po Zlté, s obcasnou ruzovou ploskou v pripade odrody Golden Delicious,
7ltozelené s drsnou Supkou v pripade odrody Kanadskej renety,

Cervené na zelenozltom podklade v pripade odrody Red Delicious.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Chemické vlastnosti

Dva mesiace po zbere musi obsah cukru v ovoci zodpovedat tymto minimalnym hodnotdm pre
jednotlivé odrody:

12 °Brix v pripade odrody Golden Delicious,

9 “Brix v pripade odrody Kanadskej renety,

9 “Brix v pripade odrody Red Delicious.

Pokial ide o kyslost, dva mesiace po zbere musi zodpovedat tymto minimdlnym hodnotdm:
5 meq NaOH/100 g v pripade odrody Golden Delicious,

8 meq NaOH/100 g v pripade odrody Kanadskej renety,

3,5 meq NaOH/100 g v pripade Red Delicious.

Okrem toho, sa pri ovoci odrody Golden Delicious dva mesiace po zbere musi minimdlna hodnota
Thiault indexu ,celkovy obsah cukru (gfl) + kyslost (g/l kyseliny jabl¢nej) x 10 rovnat 170.

Fyzikdlne vlastnosti

Hodnoty pevnosti vyjadrené v kg/cm? nesmt byt dva mesiace po zbere niZsie ako:
5 v pripade odrody Golden Delicious,

5 v pripade Kanadskej renety,

5,5 u Red Delicious.

CHOP ,Mela Val di Non“ je vyhradené pre jablkd patriace do obchodnych kategérii kvality ,Extra“ a , 1%
Minimélna velkost ovocia je 65 mm. Minimdlne kvalitativne poziadavky pre jednotlivé odrody
a kategorie st ustanovené v pravnych predpisoch Spolocenstva v stilade s nariadenim (ES) ¢. 920/1989
v znen{ zmien a doplneni.

Ocefiované organoleptické vlastnosti jablk s chrinenym oznacenim povodu ,Mela Val di Non* sii
vysledkom optimdlnej rovnovahy medzi vyssie uvedenymi fyzikdlnymi a chemickymi vlastnostami.

Osobitné vlastnosti:

— Golden Delicious sa vyznacuje chrumkavostou a $tavnatostou duziny a Specifickou sladko-kyslou
vonou,

— Kanadska reneta md premenlivii konzistenciu a vonu v zdvislosti od obdobia konzumdcie, pricom
duzina moze byt chrumkavd a jemne kyslastd alebo makkd a sladkd pri zachovani typickych
osobitnych organoleptickych vlastnosti,

— Red Delicious sa vyznacuje maksou duzinou s prevazujicou sladkastou chutou.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie a zber CHOP ,Mela Val di Non“ sa musi uskutocfiovat v pestovatelskej oblasti uvedenej
v bode 4.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:
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3.7.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Odkaz na CHOP ,Mela Val di Non“ sa musi nachddzat na obale alebo na ovoci. K oznaceniu sa
zakazuje priddvat akikolvek int informdciu o povode, ktord nie je vyslovne stanovend alebo
aktikol'vek dopliujicu informdciu, ktord by mohla uviest spotrebitela do omylu.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Pestovatelskd oblast CHOP ,Mela Val di Non“ ktord zodpovedd povodiu rieky Noce, pretekajicej
tdoliami Val di Sole a Val di Non, nazyvand aj Valli del Noce alebo Anaunia, sa nachddza
v autonémnej provincii Trento.

Tato oblast zodpovedajica jednotlivym obciam v tdoli zahfna celé Gzemie tychto obci:

Andalo, Amblar, Bresimo, Brez, Cagno, Caldes, Campodenno, Castelfondo, Cavareno, Cavedago, Caviz-
zana, Cis, Cles, Cloz, Commezzadura, Coredo, Croviana, Cunevo, Dambel, Denno, Dimaro, Don,
Flavon, Fondo, Livo, Malé, Malosco, Mezzana, Monclassico, Nanno, Ossana, Peio, Pellizzano, Rabbi,
Revo, Romallo, Romeno, Ronzone, Ruffre, Rumo, Sanzeno, Sarnonico, Sfruz, Smarano, Spormaggiore,
Sporminore, Taio, Tassullo, Terres, Terzolas, Ton, Tres, Tuenno, Vermiglio, Vervo.

Savislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Prirodné prostredie

Pody: oblast pestovania ,Mela Val di Non“ je osobitne vhodnd na pestovanie jablk s pozoruhodnymi
kvalitativnymi organoleptickymi vlastnostami. Prostredie sa vyznacuje podami, ktoré st vysledkom
formacie hornin ,dolomitického typu®, ktoré si samy o sebe zvldstnostou. Specifickou vlastnostou
tychto pod je vynimocény obsah vymenného horcika, ¢oho dokazom st hodnoty, ktoré sii asto
dvojndsobne vyssie ako obsah povazovany za bezny v inych oblastiach vhodnych na ovocindrstvo.

Hodnoty organickych ldtok v rozmedzi 4 azZ 6 % a hodnoty dusika st optimdlne, zatial ¢o obsah
ostatnych makroelementov a mikroelementov je dobry.

.....

s miernym a ocednskym podnebim prechddzajicim do kontinentdlneho alpského podnebia, silne
zmierneného 3pecifickym tektonickym usporiadanim s rozsiahlym ladovcovym kotlom.

Vdaka nizkej prirodzenej zrdzkovosti (5 az 7 dazdivych dni v mesiaci) md oblast priblizne 300
slne¢nych dni v roku. Uplnd absencia hmly a oparu pocas celého roka a nizka vlhkost vzduchu
vytvéraji dokonale ¢istd atmosféru zabezpecujicu vyborné slne¢né podmienky pocas procesu biosyn-
tézy cukrov a vytvdrania voni, ktorymi sa vyznacuja jablkd tohto typického ovocindrskeho regionu.

Vzduch je o to Cistejsi, Ze pocas najteplejSich hodin diia sa pravidelne na konci dopoludnia dviha
mierny juzny vdnok (nazyvany Ora del Garda), vytvirany pohybom vzdusnych mds pévodom z velkej
jazernej panvy Bénaco, najvacsicho jazera v Taliansku.

Na kvalitu vzduchu pravidelne dozerd APPA, ktord modze potvrdit absenciu akéhokolvek mestského
znedistenia ovzdusia v celej pestovatelskej oblasti ,Mela Val di Non“.

Podla opisov botanistov a prirodovedcov tvori toto prirodné prostredie zapadajiice do alpského
prostredia vyznacujiceho sa osobitnou flérou a faunou, jedine¢ny environmentilny a tzemny celok
na rozhrani kultiry a prirody.

Ludské prostredie

Ludsky faktor so svojimi stdroénymi tradiciami prispel vyraznym spdsobom k vytvoreniu silnej vizby,
ktord spdja ,Mela Val di No“ a vymedzent pestovatelski oblast, ako to vyplyva z historickych ddajov
tykajiicich sa povodu vyrobku a z vyznamnej historicko-kultiirnej a vedeckej bibliografie.
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Vdaka silnému zakoreneniu vidieckeho obyvatelstva v pestovatelskej oblasti a tradiénym skdsenostiam
a pestovatel’sk)’fm schopnostiam preddvanym z generdcie na generdciu a tiez vdaka neustdlemu
hladaniu a vyuzivaniu tradicnych pestovatelskych metdd a $pecifickych technik sa v regione spojili
podmienky potrebné na to, aby pestovanie jablk, casom zdokonalené, v stcasnosti tvorilo tak histo-
rické, tradiéné a kultiirne dedi¢stvo tohto tizemia ako aj zdkladny hospodarsky zdroj.

V sticasnosti sa z 35 000 obyvatelov tohto ovocindrskeho regionu zapaja do odvetvia pestovania jablk
minimalne 15 000 osdb.

Zivot miestnych obyvatelov sa riadi podla jednotlivych fenologickych fiz pestovania jablk (najmi
kvitnutim, dozrievanim a zberom). Okrem toho, mnoZstvo Iudovych sldvnosti, kultdrnych udalosti
alebo zhromazdeni sa spdja s jablkom a s dolezitostou, ktorti toto pestovanie predstavuje
v integrovanom horskom polnohospodarstve, a to v oblasti ochrany tizemia a prirodného dedicstva,
ako aj v oblasti kultdrnej tradicie.

Specifickost’ vyrobku:

Svieze jarné teploty v prvych fazach rastu mladych plodov podporujﬁ vznik prirodného giberelinu
v rastline, ktory podporuje ucmny bunkovy rast, vysledkom ¢oho st obzvlast chrumkavé a prirodzene
predfzené plody, ktoré maji v pripade odrody Delicious typicky tvar zrezaného kuzela.

Uvézené zalievanie zabrafuje vzniku rastového stresu a umoziiuje vyvazeny rast duziny a epidermy,
a preto plody rastii harmonicky pocas celého leta a maja Supku, ktord je najmi pri odrode Delicious
mimoriadne hladkd a bez chyb sposobenych hrdzavostou.

Okrem toho, alpské podnebie (teply den/studend noc) umoziiuje dosiahnut extrémne priaznivy pomer
medzi mnoZstvom produktov fotosyntézy vyprodukovanych pocas diia a nizkou stratou cukrov, ku
ktorej zvycajne dochddza v noci. Tento pomer je velmi pozitivny v tom zmysle, Ze straty cukrov
sposobené noénym dychanim, priamo dmerné noénym teplotdm, sii vyrazne obmedzené typicky
sviezim ovzdusim letnych noci.

Poslednt, nemenej doleziti Glohu zohrdvaji noci zndme v tomto regidne svojou jasnostou, ktoré na
rastdcich a dozrievajicich plodoch zanechdvajii zdvoj rannej rosy, ktory predtym ako sa s prvymi la¢mi
vypari, osviezi ovocie a vyvold zaujimavt epidermickd reakciu vytvarajicu ruzové plosky na jablkdch
odrdd Golden Delicious a Kanadska reneta alebo lesklé a Zivé Cervené sfarbenie na jablkich odrody Red
Delicious.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Vysledkom spojenia vyssie uvedenych tiplne vynimoé¢nych faktorov je, Ze prirodné, podnebné a Iudské
prostredie danych ddoli tvori jedine¢ny celok.

Toto spojenie prispelo k vzniku dplne ojedinelého jablka s jedinenymi kvalitativnymi organoleptic-
kymi vlastnostami, ktoré st rovnako zndme ako ocenované, takze CHOP ,Mela Val di Non“ sa tesi
velmi dobrému menu na socio-hospodarskej, ako aj na obchodnej trovni.

Oficidlne dokumenty dokazujd, Ze jablko pochddzajice z Val di Non je kategériou samo o sebe uz
niekolko desatroci.

Okrem toho je potrebné poznamenat, Ze pri tej istej velkosti a tej istej farbe, t. j. pri rovnakej
obchodnej kategérii, st priemerné ceny ,Mela Val di Non“ v porovnani s inymi jablkami systematicky
vysSie o 20 az 25 %, nickedy dokonca az o 40 az 45 %.

Dalej je potrebné zdoraznif, Ze tito vysSia cena, viazand na povod jablka, sa tyka troch odrod,
v pripade ktorych sa Ziadalo o CHOP ,Mela Val di Non“ t. j. Golden Delicious, Kanadskd reneta
a Red Delicious.

Aj variabilita, ktorou sa vyrobok prirodzene vyznacuje a ktord vyplyva z rozsiahlych vysledkov analyzy
opisujtcej kvalitu ovocia s chrdnenym oznacenim ,Mela Val di Non“, ide ruka v ruke s profilom
vysokej priemernej kvality uzndvanej spotrebitelom, ktory je ochotny zaplatit vyssiu cenu za jablkd
pochédzajtce z tejto pestovatelskej oblasti.
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Jablko s CHOP ,Mela Val di Non“ je nielen ocefiované spotrebitelmi pre jeho typické kvalitativne
vlastnosti viazané na prostredie pestovania, ale ma vsade aj velmi dobré meno, dokazom ¢oho sii
ocenenia a vyznamenania ziskané na mnohych ndrodnych aj medzindrodnych vystavich a inych
podujatiach.

Tieto vysledky st vysledkom celkového zaangazovania obyvatelov regiénu do procesu vyroby ,Mela
della Val di Non“ na, profesiondlnej aj hospodarskej trovni, pretoZze obyvatelia skutoéne prispeli
k vytvoreniu silného spojenia medzi vyrobkom a prostredim a najmd k priebeznému vytvdraniu
,citovej* vazby medzi [udmi daného ddolia a tymto vynimoénym ovocim.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Spravne organy zacali vnitrodtitne ndmietkové konanie uverejnenim ndvrhu na zmenu a doplnenie chra-
neného oznacenia povodu ,Mela Val di Non“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 253 z 30. oktdbra
2007.

Uplné znenie 3pecifikdcie vyroby si mozno pozriet na webovej stranke:

http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

alebo

priamo na domovskej stranke ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) kliknutim na ,Prodotti di
Qualita“ (vlavo na obrazovke), a potom na ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE [regolamento
(CE) n. 510/2006]“



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Predplatné na rok 2009 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tlaené vydanie 22 uradnych jazykov EU 1000 EUR roéne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, len tlaené vydanie 22 uradnych jazykov EU 100 EUR mesaéne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, tlatené vydanie + roény CD-ROM | 22 uradnych jazykov EU 1200 EUR ro¢ne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 700 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 70 EUR mesaéne
Uradny vestnik EU, séria C, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 400 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria C, len tlagené vydanie 22 Gradnych jazykov EU 40 EUR mesadne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesaény (sthrnny) CD-ROM 22 Gradnych jazykov EU 500 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 360 EUR roc¢ne
a vyberové konania, CD-ROM, dve vydania za tyzden jazykov EU (= 30 EUR mesacne)
Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rocne
konaju konkurzy
(*) Predaj jednotlivych cisel: do 32 stran: 6 EUR
od 33 do 64 stran: 12 EUR
nad 64 stran: cena ur¢end individualine

Uradny vestnik Eurépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych tradnych jazykoch Eurépskej tnie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffia sériu L (Pravne predpisy) a C (Informéacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v Uradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStiticie Eurdpskej unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa Uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffia vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom CD-ROM-e.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mdzu ziskat rézne prilohy k uradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budu informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatelov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Platené publikacie, ktoré vydava Urad pre publikdcie, st k dispozicii u komerénych distribltorov. Zoznam
komerénych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej unie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurdépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu
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