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(Ozndmenia)

OZNAMENIA INSTITUCIf A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Oznimenie Komisie podla ¢linku 16 ods. 4 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1008/2008 o spolo¢nych pravidlich previdzky leteckych dopravnych sluZieb v Spolocenstve

Zavizky sluzby vo verejnom ziujme v sivislosti so sluzbami pravidelnej leteckej dopravy

(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 186/01)

Clensky 3tdt

Taliansko

Predmetné trasy

Alghero—Rim Fiumicino a spit,
Alghero-Milédno Linate a spat,
Cagliari-Rim Fiumicino a spéf,
Cagliari-Mildno Linate a spit,
Olbia—Rim Fiumicino a spif,
Olbia—Mildno Linate a spat.

Dédtum nadobudnutia platnosti  zdvizkov

verejnom zdujme

sluzby  vo

15 dni po uverejneni tohto ozndmenia

Adresa, na ktorej je mozné ziskat znenie zavizku sluzby vo
verejnom zdujme a vSetky relevantné informdcie ajalebo
dokumentdciu

Ente Nazionale per I'Aviazione Civile (ENAC)
Direzione centrale regolazione economica
Direzione trasporto aereo

Viale del Castro Pretorio 118

00185 Roma RM

ITALIA

http:/[www.enac.gov.it

E-mail: osp@enac.gov.it



http://www.enac.gov.it
mailto:osp@enac.gov.it

C 186)2

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

8.8.2009

Povolenie $titnej pomoci v ramci ustanoveni ¢linkov 87 a 88 Zmluvy o ES

Pripady, ku ktorym nemd Komisia ndmietky

(Text s vyznamom pre EHP)

(2009/C 186/02)

Datum prijatia rozhodnutia 19.3.2009
Referencné ¢islo Stdtnej pomoci N 522/08
Clensky stat Pol'sko
Region Wielkopolskie

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Regionalna pomoc ad hoc dla spétki Franklin Templeton Investments
Poland Sp z o.0.

Prévny zdklad

Uchwala Rady Ministréw nr 154/2008 z dnia 5 sierpnia 2008 r.
w sprawie ustanowienia programu wieloletniego pod nazwg: ,Wsparcie
finansowe inwestycji realizowanej przez Franklin Templeton Investments
Poland Sp z o.0. pod nazwa: Centrum Ustug Wspdlnych — Transfer
Agency w Poznaniu, w latach 2008-2011", projekt umowy ramowej
o udzielenie dotacji celowej pomiedzy Ministrem Gospodarki
a Franklin Templeton Investments Poland Sp z o.0; art. 117 ustawy
z dnia 30 czerwca 2005 r. o finansach publicznych (Dz.U. z 2005 r., nr
249 poz. 2104 ze zm.)

Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel

Regiondlny rozvoj, zamestnanost

Forma pomoci

Priama dotdcia

Rozpocet Celkovd vyska planovanej pomoci PLN 4 962 500
Intenzita 6,26 %

Trvanie do 2011

Sektory hospodarstva Sluzby

Nézov a adresa orgdnu poskytujiceho pomoc

Minister Gospodarki
Plac Trzech Krzyzy 3/5
00-507 Warszawa
POLSKA/POLAND

Dalsie informdacie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrinené vsetky informdcie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm

Détum prijatia rozhodnutia 17.6.2009
Referencné cislo $titnej pomoci N 582/08
Clensky stat frsko

Region



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm
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Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Health Insurance Integenerational Solidarity Relief

Pravny zaklad

Health Insurance (Miscellaneous Provisions) Bill 2008

Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel

Sluzby vieobecného ekonomického zdujmu

Forma pomoci

Priama dotdcia, parafiskdlne poplatky

Rozpodet Rocné planované vydavky 300 mil. EUR; celkovd vyska pldnovanej
pomoci 1 200 mil. EUR

Intenzita —

Trvanie 1.1.2009-31.12.2012

Sektory hospodarstva

Finan¢né sprostredkovanie

Nézov a adresa organu poskytujiceho pomoc

Department of Finance
Government Buildings
Upper Merrion Street
Dublin 2

IRELAND

Dalsie informdcie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vietky informdcie, ktoré si
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm

Détum prijatia rozhodnutia 30.6.2009
Referencné ¢islo Stdtnej pomoci N 36/09
Clensky 3tdt Franctizsko

Regién

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Régime cadre temporaire d'interventions publiques en capital investisse-
ment dans les PME

Pravny zaklad

Article 20 de la Constitution du 4 octobre 1958, articles L. 2251-1, L.
2253-1, L. 3231-1, L. 3231-6 et L. 4211-1 du CGCT,

Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel

Rizikovy kapitdl

Forma pomoci

Poskytnutie rizikového kapitdlu

Rozpocet Ro¢né plinované vydavky 25 mil. EUR; celkovd vyska pldnovanej
pomoci 50 mil. EUR

Intenzita —

Trvanie 2009-31.12.2010

Sektory hospodarstva

Vsetky odvetvia



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm
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Nézov a adresa orgdnu poskytujiceho pomoc

DIACT

8 rue de Penthiévre
75008 Paris
FRANCE

Dalsie informdacie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrinené vsetky informdcie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm

Détum prijatia rozhodnutia 8.5.2009
Referencné ¢islo $titnej pomoci N 249/09
Clensky stat Franctzsko

Region

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Renforcement des fonds propres de T'entité qui sera issue du rapproche-
ment des organes centraux des groupes Caisse d’Epargne et Banque

Populaire

Pravny zdklad

article 6,111 de la loi 2008-1061 du 16.10.2008 de finances rectificative

Druh opatrenia

Individudlna pomoc

Ucel

Pomoc na ndpravu zdvaznej poruchy fungovania hospodarstva

Forma pomoci

Iné formy kapitdlovej intervencie

Rozpocet Ro¢né planované vydavky —; celkovd vyska plénovanej pomoci
2 450 mil. EUR

Intenzita —

Trvanie —

Sektory hospodarstva

Finan¢né sprostredkovanie

Nézov a adresa organu poskytujiceho pomoc

Ministere de 'économie, de I'industrie et de 'emploi

139 rue de Bercy
75012 Paris
FRANCE

Dalsie informdacie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vsetky informdcie, ktoré sa
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm

Détum prijatia rozhodnutia

7.7.2009

Referencné ¢islo $tdtnej pomoci

N 379/09



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm
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Clensky 3tdt

Holandsko

Region

Nézov (afalebo ndzov prijemcu)

Prolongation and amendments of the Dutch credit guarantee scheme

Prévny zdklad

Rules of the 2008 Credit Guarantee Scheme of the State of the Nether-
lands

Druh opatrenia

Schéma pomoci

Ucel Pomoc na ndpravu zdvaznej poruchy fungovania hospodérstva

Forma pomoci Garancia

Rozpocet Ro¢né plinované vydavky —; celkovd vyska pldnovanej pomoci
200 000 mil. EUR

Intenzita -

Trvanie 30.6.2009-31.12.2009

Sektory hospodarstva

Finan¢né sprostredkovanie

Nézov a adresa orgdanu poskytujiceho pomoc

Ministerie van Financién
Korte Voorhout 7

2511 CW Den Haag
NEDERLAND

Dalsie informdcie

Rozhodnutie v autentickom jazykovom zneni, z ktorého boli odstrdnené vietky informaécie, ktoré st
predmetom obchodného tajomstva, je uverejnené na stranke:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/index.htm
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Nevznesenie ndmietky vo¢i oznimenej koncentracii
(Vec COMP/M.5500 — General Motors/Delphi Steering Business)
(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 186/03)

Dna 30. aprila 2009 sa Komisia rozhodla nevzniest ndmietku voci uvedenej ozndmenej koncentracii
a vyhldsit ju za zlucitelnd so spolo¢nym trhom. Toto rozhodnutie je zaloZené na clanku 6 ods. 1 pism.
b) nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znenie rozhodnutia je dostupné iba v anglictine jazyku a bude
zverejnené po odstrneni akychkolvek obchodnych tajomstiev. Bude dostupné:

— v Casti webovej strdnky Komisie o hospodarskej sdfazi venovanej flizidm (http://ec.europa.euf
competition/mergers/cases/). Tato webova stranka poskytuje rozne moznosti na vyhladdvanie individu-
dlnych rozhodnuti o fazidch podla ndzvu spolo¢nosti, &isla pripadu, ddtumu a sektorovych indexov,

— v clektronickej podobe na webovej stranke EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eufen/index.htm) pod ¢islom
dokumentu 32009M5500. EUR-Lex predstavuje online pristup k eurépskemu pravu.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm

8.8.2009

Uradny vestnik Eurépskej tinie

C 186/7

IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Vymenny kurz eura (')
7. augusta 2009
(2009/C 186/04)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
UsD Americky doldr 1,4357 AUD  Austrilsky dolar 1,7161
JPY Japonsky jen 136,89 CAD  Kanadsky doldr 1,5540
DKK Daénska koruna 7,4448 HKD  Hongkongsky dolar 11,1272
GBP Britskd libra 0,85670 NZD Novozélandsky doldr 2,1315
SEK Svédska koruna 10,3008 SGD Singapursky doldr 2,0628
CHF Svajéiarsky frank 1,5288 KRW  Juhokorejsky won 1761,67
ISK Islandska koruna ZAR Juhoafricky rand 11,6875
NOK Noérska koruna 8,7515 CNY C{nsky juan 9,8084
BGN Bulharsky lev 1,9558 HRK Chorviatska kuna 7,3350
CZK Ceskd koruna 25,910 IDR Indonézska rupia 14 308,44
EEK Esténska koruna 15,6466 MYR  Malajzijsky ringgit 5,0257
HUF Madarsky forint 272,80 PHP Filipinske peso 68,557
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 45,4450
LVL Lotyssky lats 0,7023 THB Thajsky baht 48,778
PLN Polsky zloty 4,1670 BRL Brazilsky real 2,6336
RON Rumunsky lei 4,2168 MXN Mexické peso 18,7072
TRY Tureckd lira 2,1300 INR Indickd rupia 68,5760

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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SPRAVNY VYBOR EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV PRE SOCIALNE ZABEZPECENIE
MIGRUJUCICH PRACOVNIKOV
Prepocditavaci kurz mien podla nariadenia Rady (EHS) €. 574/72
(2009/C 186/05)
Clanok 107 odsek 1, 2 a 4 nariadenia (EHS) ¢. 574/72
Referen¢né obdobie: jil 2009
Obdobie predkladania ziadosti: oktober, november, december 2009

7-2009 EUR BGN CZK DKK EEK LVL LTL HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 25,7932 7,44576 15,6466 0,700596 3,45280 272,060 4,29649
1BGN = | 0,511300 1 13,1881 3,80702 8,00010 0,358214 1,76542 139,104 2,19679
1CZK = 0,0387699 0,0758261 1 0,288671 0,606617 0,027162 0,133865 10,5477 0,166574
1DKK = | 0,134305 0,262673 3,46415 1 2,10141 0,0940932 0,463727 36,5389 0,577038
1 EEK = 0,0639116 0,124998 1,64849 0,475871 1 0,0447762 0,220674 17,3878 0,274596
1LVL = 1,42736 2,79162 36,8161 10,6278 22,3333 1 4,92838 388,326 6,13262
1LTL = 0,289620 0,566439 7,47023 2,15644 4,53157 0,202907 1 78,7939 1,24435
1 HUF = 0,00367567 | 0,00718887 0,0948072 | 0,0273681 0,0575117 | 0,00257516 | 0,0126913 1 0,0157924
1PLN = 0,232748 0,455209 6,00333 1,73299 3,64172 0,163062 0,803633 63,3214 1
1RON = | 0,237054 0,463630 6,11439 1,76505 3,70909 0,166079 0,818500 64,4928 1,01850
1 SEK = 0,0923688 0,180655 2,38249 0,687756 1,44526 0,0647132 0,318931 25,1298 0,396862
1 GBP = 1,16155 2,27176 29,9601 8,64861 18,1743 0,813776 4,01060 316,010 4,99058
1NOK = | 0,111739 0,218540 2,88212 0,831985 1,74834 0,0782842 0,385814 30,3998 0,480087
118K = 0,00557373 ( 0,0109011 0,143764 0,0415007 0,0872099 | 0,00390493 | 0,019245 1,51639 | 0,0239475
1 CHF = 0,657801 1,28653 16,9668 4,89783 10,2923 0,460852 2,27125 178,961 2,82623

7-2009 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1EUR = 4,21845 10,8262 0,860920 8,94939 179,413 1,52022
1BGN = | 2,15689 5,53541 0,440188 4,57582 91,7338 0,777287
1CZK = 0,163549 0,419729 0,0333778 0,346967 6,95582 0,0589386
1 DKK = 0,566557 1,45400 0,115625 1,20194 24,0960 0,204172
1 EEK = 0,269608 0,691918 0,0550228 0,57197 11,4666 0,0971596
1LVL = 6,02123 15,4528 1,22884 12,7740 256,086 2,16989
1LTL = 1,22175 3,13547 0,249340 2,59192 51,9616 0,440285
1 HUF = 0,0155056 0,039793 0,00316445 | 0,0328950 0,659462 | 0,00558781
1PLN = 0,981837 2,51977 0,200378 2,08296 41,7581 0,353828
1RON = |1 2,56638 0,204084 2,12149 42,5306 0,360374
1 SEK = 0,389653 1 0,0795221 0,826645 16,5722 0,140421
1GBP = 4,89993 12,5751 1 10,3952 208,397 1,76581
1NOK = | 0,471367 1,20971 0,0961987 1 20,0475 0,169868
118K = 0,0235125 0,0603421 | 0,00479853 | 0,0498815 1 0,00847328
1 CHF = 2,77490 7,12146 0,566313 5,88692 118,018 1
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. Nariadenie (EHS) ¢. 574[72 ustanovuje, Ze prepocitavaci kurz na istG menu, ¢iastok uvedenych v inej

mene, je kurz vypocitany Komisiou a zaloZeny na mesaénom priemere, pocas referencného obdobia
vymedzeného v odseku 2, referenéného vymenného kurzu mien zverejneného Eurdpskou centrdlnou
bankou.

. Referen¢né obdobie je nasledovné:

— mesiac janudr pre prepocitavaci kurz platny od 1. aprila,
— mesiac april pre prepocitavaci kurz platny od 1. jila,

— mesiac jul pre prepocitavaci kurz platny od 1. oktdbra,

— mesiac oktdber pre prepoéitavaci kurz platny od 1. janudra.

Prepocitavaci kurz mien bude uverejneny v druhom Uradnom vestniku Eurdpskej tnie (séria ,C¥)
v mesiacoch februdr, mdj, august a november.
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A%

(Oznamy)

KONANIA TYKAJUCE SA VYKONAVANIA POLITIKY HOSPODARSKE]
SUTAZE

KOMISIA

Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.5606 — Uniqa/Veneto Banca|JV)
Vec, ktord moze byt postidend v zjednodusenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 186/06)

1. Komisii bolo dria 3. augusta 2009 podla cldnku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamy§lanej koncentrécii, ktorou podnik Uniqa Versicherungen AG (,Uniqa“, Rakiisko), ktory
spolo¢ne kontrolujti podniky Raiffeisen Zentralbank Osterreich (,RZB*, Rakdsko), Austria Versicherungs-
verein auf Gegenseitigkeit Privatstiftung (,Austria Verein®, Rakitsko) a Collegialitdt Versicherung auf Gegen-
seitigkeit (,CollVerein“, Rakutsko), a podnik Veneto Banca Holding S.C.p.A. (,VB“, Taliansko) ziskavaju
v zmysle ¢ldnku 3 ods. 1 pism. b) nariadenia Rady spolo¢nii kontrolu nad podnikom Claris, Gcelovou
spolo¢nostou, ktort v stcasnosti vlastni VB (,JV*, Taliansko), prostrednictvom kiapy akcii v novozaloZenej
spolo¢nosti tvoriacej spolo¢ny podnik.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Uniqa: skupina poistovni posobiaca vo vietkych oblastiach poistenia (Zivotné a neZivotné poistenie
a zaistenie),

— RZB: finan¢né sluzby pre miestnych a medzindrodnych/nadndrodnych firemnych zdkaznikov, ako aj pre
finan¢né institdcie po celom svete,

— Austria Verein: stkromnd nadécia zalozend podla rakaskeho préva,

— CollVerein: vzdjomné poistné zdruzenie zalozené podla rakiskeho prava,

— VB: holdingova spolo¢nost talianskej skupiny posobiaca v oblasti bankovych a finanénych sluzieb,
— JV: bude pdsobit v sektore Zivotného poistenia v Taliansku.

3. Na zdklade predbezného postdenia a bez toho, aby bolo dotknuté koneéné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES)
¢. 139/2004. V sdlade s ozndmenim Komisie tykajacim sa zjednodueného konania pre posudzovanie
urcitych druhov koncentricii podla nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (3) je potrebné uviest, Ze tdto vec

je mozné posudzovat v stlade s postupom stanovenym v ozndmen.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrécii.

24, 29.1.2004, s. 1.

() U.v.EUL
() U.v. EU C 56, 5.3.2005, s. 32.
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Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskoér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto oznimenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301 alebo 22967244) alebo postou s uvedenim referenc-
ného ¢&isla COMP/M.5606 — Uniqa/Veneto Banca/JV na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Predbezné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.5582 - Gonvarri/Severstal[JV)
Pripad, ktory mdzZe byt postdeny v zjednodusenom konani
(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 186/07)

1. Komisii bolo dna 31. jala 2009 podla clinku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 () dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentrdcii, ktorou podnik Severstal (Rusko) ziskava v zmysle clanku 3 ods. 1
pism. b) nariadenia Rady spolo¢nii kontrolu nad podnikom Holding Gonvarri Russia S.L. (,Gonvarri Russia“)
patriacim do skupiny Gonvarri Corporacién Financiera S.L. (,Gonvarri“, Spanielsko) prostrednictvom kipy
akcii.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Gonvarri: spracovanie a distribtcia ocele, vyvoj a vyroba kovovych Casti pre motorové vozidla,

— Severstal: spracovanie ocele a tazba,

— Gonvarri Russia: spracovanie a distribicia ocele.

3. Na zdklade predbezného postdenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES)
& 139/2004.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentracii.

Pripomienky musia byt Komisii doru¢ené najneskor do 10 dni od ditumu uverejnenia tohto ozndmenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301 alebo 22967244) alebo postou s uvedenim referenc-
ného ¢&isla COMP/M.5582 — Gonvarri/Severstal/JV na tito adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() U.v. EU L 24, 29.1.2004, s. 1.
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Predbeziné ozndmenie o koncentricii
(Vec COMP/M.5540 - Lion Capital CEDC/Russian Alcohol Group)
Vec, ktord mdze byt postdend v zjednoduSenom konani

(Text s vyznamom pre EHP)
(2009/C 186/08)

1. Komisii bolo dna 31. jila 2009 podla ¢linku 4 nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (') dorucené
ozndmenie o zamyslanej koncentracii, ktorou podniky Lion Capital LLP (,Lion Capital®, Spojené kralovstvo)
a Central European Distribution Corporation (,CEDC*, USA) ziskavajii v zmysle ¢lanku 3 ods. 1 pism. b)
nariadenia Rady spoloént kontrolu nad podnikom CJSC Russian Alcohol Group a nad jeho dcérskymi
spolo¢nostami (,Russian Alcohol Group®, Rusko) prostrednictvom udelenia uréitych zmluvnych prav veta.

2. Predmet ¢innosti dotknutych podnikov:

— Lion Capital: investor v oblasti private equity,

— CEDC: vyrobca vodiek a distributér alkoholickych napojov,

— Russian Alcohol Group: vyrobca a distributér vodiek a hotovych miesanych alkoholickych népojov.

3. Na zdklade predbezného postdenia a bez toho, aby bolo dotknuté konecné rozhodnutie v tejto veci,
sa Komisia domnieva, Ze ozndmend transakcia by mohla spadat do rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES)
¢. 139/2004. V stlade s ozndmenim Komisie tykajicim sa zjednodudeného konania pre posudzovanie
urcitych druhov koncentricii podla nariadenia Rady (ES) ¢. 139/2004 (3 je potrebné uviest, Ze tdto vec
je mozné posudzovat v sdlade s postupom stanovenym v ozndmen.

4. Komisia vyzyva zainteresované tretie strany, aby predlozili pripadné pripomienky k zamyslanej
koncentrdcii.

Pripomienky musia byt Komisii dorucené najneskoér do 10 dni od ddtumu uverejnenia tohto oznimenia.
Pripomienky je mozné zaslat faxom (+32 22964301 alebo 22967244) alebo postou s uvedenim referenc-
ného ¢isla COMP/M.5540 — Lion Capital/CEDC/Russian Alcohol Group na tdto adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

24, 29.1.2004, s. 1.

() U.v. EU
U. v 56, 5.3.2005, s. 32.

J E
. v. EU

N
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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 186/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietku proti ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) € 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii doruéit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
»CHORIZO RIOJANO*
ES ¢.: ES-PGI-0005-0654-16.10.2007
CHZO ( X ) CHOP ()
1. Nazov:

,Chorizo Riojano*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Spanielsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh wyrobku (pozri prilohu II):
Trieda 1.2. Midsové vyrobky.

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

,Chorizo Riojano* je klobdsa chorizo v tvare pismena U kategdrie extra bez pridavnych latok, vyrobend
na uzemi{ autonémneho spolocenstva La Rioja s tymito vlastnostami:

Morfologické vlastnosti

Klobdsa chorizo, na ktort sa vztahuje uvedené chrdnené zemepisné oznacenie, sa vyznacuje svojim
tvarom pismena U, resp. podkovy ¢ viac-menej valcovitou formou s priemerom 30 aZz 40 mm
a hmotnostou 200 g, pevnou a kompaktnou konzistenciou, vieobecne nerovnym povrchom, dobrou
kréjatelnostou, bez neprirodzeného sfarbenia a so zretelnym rozliSenim kiiskov misa a slaniny.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti

Vlhkost: najviac 45 %

Pomer kolagénu a bielkovin: najviac 14 %
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Obsah tuku v susine: najviac 57.0 %

Nitrdty vyjadrené ako NaNOj: najviac 100 ppm

Nitrity vyjadrené ako NaNO,: najviac 20 ppm

Celkovy obsah fosfitov vyjadrenych ako P,Os: najviac 7 500 ppm
(zodpovedd prirodzenému obsahu mésa bez pridania fosfitov)

Organoleptické vlastnosti

Trvald vyvazend a intenzivna vona, v ktorej popri cesnakovych ténoch prevlida Cervena paprika; bez
zatuchnutého a ostrého zdpachu. Intenzivna trvald chut s vyvdZenym pomerom misa a slaniny; malo
kysld, v pripade, Ze bola pouzitd Stiplavd cervend paprika, pikantnd, bez zatuchnutej alebo zvldstnej
pachute. Vyvédzend struktiira s konzistentnou masou, lahko Zuvatelnd a s nizkou viskozitou.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Miso a slanina obzvlast vhodné na vyrobu ddenin s pouzitim bravéovej svaloviny bez sliach
z vykastrovanych samcov alebo zo samic a bocika alebo chudej slaniny bez koZze, okorenené suchou
jemne mletou solou, mletou Cervenou paprikou (vyluéne kategérie extra) a Cerstvym oliipanym
cesnakom sa plnia do prirodnych braveovych (Criev.

Pridand slanina musi mat tuhi konzistenciu, mdkké a mazlavé kasky brusného sadla nie st vhodné,
pretoze sa pri mleti stdvaji lepkavymi a pri zreni a tdeni klobdsy uvolfiuji tuk. Priddva sa vsak len
malé mnoZstvo — nesmie v nijakom pripade prekrocit 57 % susiny. To je jednym z klac¢ovych prvkov,
ktorym sa ,Chorizo Riojano“ odlisuje od ostatnych klobds chorizo, pri ktorych dochddza k rychlej
zmene hodnoty pH, ¢o komplikuje ich dobré zretie a neskorsiu trvanlivost.

oy

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne fdzy vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti:
Priprava surovin

Podniky spracovévajice miso, ktoré vyrdbaja ,Chorizo Riojano“, musia byt schopné prijat vhodnym
sposobom jato¢né teld afalebo kusy mdsa a sprdvne ich uskladnit, aby sa trvale zabranilo poklesu
hodnoty pH misa alebo aby sa zabrdnilo tomu, Ze sa zmeni jeho farba afalebo Struktira, a pri ich
prijme overia prostrednictvom testov a rozborov splnenie poZiadaviek na €istotu.

Odstranenie koZe, vykostenie a porciovanie sa musia vykonat ¢o najrychlejsie, aby sa zabranilo
hromadeniu médsa na mieste, kde sa tieto ¢innosti vykondvaju.

V miestnosti, kde sa miso upravuje, nesmie teplota presiahnut 12 °C.

Chladenie midsa a slaniny pred mletim

Chladiace komory, v ktorych sa skladuji chladené jato¢né teld, st vybavené zdvesnou konstrukciou
s hdkmi umiestenymi tak, aby sa zabrdnilo kontaktu jato¢nych tiel.

Mletie médsa a slaniny v sprdvnom pomere pre jednotlivé vyrobky

Vyroba ,Chorizo Riojano“ prebicha fyzicky a ¢asovo oddelene od ostatnych vyrobkov vratane podob-
nych klobas chorizo inych kateg6rii.

Miso pripravené na spracovanie je vyzreté a okyslené, nezmrazené, jeho hodnota pH sa nachddza pod
6,3, aby lepsie zrelo a aby masa vo vnutri klobdsy vyschla.
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Rovnako dolezité je, aby miso nebolo vlhké. Na tento tcel sa pripadne nechd odkvapkat stava
z kiskov misa.

Ked' sti miso a slanina pripravené, rozrezi sa na mensie kiisky a pomeld sa viac-menej najemno; rezy
pritom musia byt Cisté, aby sa obmedzilo poskodenie struktiry bielkovin, ktord tvori tkanivo a tukové
bunky a aby sa podporila prislusnd prilnavost kiskov misa a slaniny, dobré susenie a aby sa ziskal
typicky vzhlad a farba rezu.

Vsetky spracovatelské priestory musia byt klimatizované a musia mat strednt troveri vlhkosti.
Pridenie a vymena vzduchu je v stlade s technickymi, hygienickymi a sanitirnymi normami.

Solenie a korenenie

Po zomleti mdsa a slaniny sa pridd suchd jemne mletd sol, Cerstvy oliipany cesnak, Cervend paprika
(vylucne kategorie extra) a v pripade pikantnej klobasy chorizo aj kajenské korenie.

MieSanie a miesenie zlozZiek

Po zomleti surovin a po pridani zbytku zloZiek sa tieto premiesaji spésobom, ktorym sa odstrania
vzduchové bubliny z masy, vdaka tomu sa lepsie spoja vietky zlozky a klobdsa sa neskor pri krdjani
nerozpadne..

Nésledné miesenie vo vakuovom stroji na miesenie, je nevyhnutné na optimalne ochutenie pomletého
mdsa.

Ulezanie a vychladenie masy

Po mleti, mieSani a mieseni sa masa pred jej plnenim nechd 12 az 24 hodin odlezat.

Chladiace zariadenia pouZzivané na tento ucel st oddelené od ostatnych a teplota v nich je od 0 do
6 °C.

Plnenie prirodzenych bravéovych ¢riev

Ked je masa pripravend, plnia sa fiou bravcové ¢revd. Spony st ploché a nie st prili§ dlhé, aby sa
nezahriali. Z rovnakého dovodu je vhodné plnit masu do ¢riev pod dostatoénym tlakom, aby sa
zabrénilo vzniku dutych miest v klobdse, ktoré moézu vyvolat zmenu sfarbenia masy a jej splesnenie.

Prirodzené ¢revé st tplne Cisté a bezo zmien , poskodenia alebo stdp ochorenia, ktoré by sposobili ich
nevhodnost na Tudskd spotrebu.

Crevéa sa vopred umyjt , aby boli elastickejsie a aby sa dobre prisposobili mase bez oddelovania alebo
vytvdrania zahybov.

Uzatvaranie

Po naplneni masy do ¢reva sa toto ¢revo uzavrie pomocou $pagdta z bavlny bielej alebo Cervenej farby
oznacujucej pikantnd klobdsu chorizo.

Zretie pocas relativne dlhého obdobia

Za Glelom zretia sa klobdsy vesaja vo vetranych priestoroch s teplotou najviac 16 °C s prislusnym
stuptiom vlhkosti a vhodnym vetranim, vdaka ktorym sa vyrobok susi a ziskava svoju charakteristickti
konzistenciu, vonu, farbu a chut. Vynimku predstavuje zretie v prirodnych susickdch, kde moze teplota
dosahovat 20 °C.

Na kontrolu podmienok zretia (teploty, relativnej vlhkosti a vetrania) a udrziavanie tychto hodnot na
konstantnej Grovni je mozné pouzit $pecidlne komory, kde sa tieto podmienky daju regulovat auto-
maticky podla potreby.
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3.6.

3.7.

5.2.

Pocas fermentdcie alebo zretia musia mat zariadenia viditelny a pristupny priestor a monitorovacie
pristroje na trvalé sledovanie teploty a stupria vlhkosti a vyvoja, ktorym prechddza chrdneny vyrobok.

SuSenie v klimatizovanych komordch alebo pri teplote okolitého
prostredia

Po skonceni zretia sa klobdsy prenest za téelom ich dodatocného zretia alebo suSenia do uvedenych
priestorov vybavenych hakmi alebo uréenymi na susenie, v ktorych zostévajii az do skoncenia procesu.
V priebehu tejto zdverecnej fazy st klobdsy vystavené procesu mikrobidlneho a enzymatického zretia,
ktorym sa stabilizuje sfarbenie a vona. Doba susenia vyrobku ,Chorizo Riojano® sa lisi v zdvislosti od
jeho dlzky afalebo priemeru. Klobdsy, na ktorych sa vytvorili zdhyby, v ktorych sa vytvorili vzduchové
dutiny alebo ktoré st akokolvek inak poskodené, st vyradené.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Osobitné pravidld oznacovania:

Na vyrobku sa nachddza zadny odislovany $titok, ktory vystavila regula¢na rada, na ktorom je uvedené
oznacenie ,Indicacion geogréfica protegida Chorizo Riojano®, ako aj jeho logo. Tento §titok sa umiest-
fiuje na vyrobok v priestoroch zaregistrovaného vyrobného podniku tak, aby sa zabranilo jeho opako-
vanému pouzitiu.

Spracovatelské podniky, ktoré mozu pouzivat chranené zemepisné oznacenie ,,Chorizo Riojano® musia
byt zapisané v prislusnych registroch a nest hlavnd zodpovednost za dodrziavanie osobitosti tohto
oznacenia.

Regula¢nd rada neustdle aktualizuje tento register.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby, zretia, suenia a oznacovania Stitkom prebieha v autonémnom spolocenstve La Rioja.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Prirodny faktor: Zemepisnd oblast je pod vplyvom troch klimatickych zén. Této klimatickd kombindcia
sposobila, Ze La Rioja je idedlnym miestom na zretie a prirodzené susenie tohto vyrobku, pretoze
umoziuje, aby fyzikdlno-chemické zmeny vo vndtri klobdsy prebichali pozvolne a spravnym spdso-
bom, ¢o umoziuje vznik charakteristickych ¢ft ako vzhlad pri krdjani, chut a vona.

Dnes tento klimaticky faktor stratil svoj vyznam, kedZe posledné fizy vyroby tohto vyrobku prebiehaji
v priestoroch s regulovanym ovzdusim, kde je mozné regulovat vetranie, vlhkost a teplotu vzduchu. To
sa viak odohrdva v podmienkach zodpovedajicim klimatickym podmienkam v tomto regidne, vdaka
¢omu klima aj nadalej zohrdva vel'mi dolezitd dlohu.

Ludsky faktor: Co skuto¢ne odliuje ,Chorizo Riojano* od ostatnych klobds chorizo, je sposob vyroby
dedeny z generdcie na generdciu, ktory pouZivaji podniky z oblasti La Rioja vyrdbajice ,Chorizo
Riojano*.

Specifickost vyrobku:

Chranenym zemepisnym oznacenim ,Chorizo Riojano“ mozu byt chranené iba tie vyrobky, ktoré st
klobdsami chorizo kategdrie extra vyrobené tradiénymi postupmi v zaregistrovanych zariadeniach,
v ktorych sa acinne kontroluji vietky fazy vyrobného procesu, zretia, suSenia a oznacovania §titkom,
ako aj kvalita spracovania vSetkych surovin, ktoré sa uvddzaji na trh vyhradne so zarukou ich pdévodu,
ktorého dokladom je chrdnené zemepisné oznacenie ,Chorizo Riojano®, ktoré sa ziskava po tspesnom
absolvovani vsetkych kontrol v priebehu celého procesu.
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5.3. Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo

Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Historickd tradicia — povest vyrobku: Na pripravu najmd klobdsy chorizo sa v oblasti La Rioja
s prichodom zimy tradi¢ne zabfjaju prasatd (,moraga“). Klobdsa chorizo sa musela vyrdbat na cely
rok a musela vydrzat az do vinobrania na jeseil. Preto bolo pre obyvatelov tohto regionu Zivotne
dolezité dobre ovlddat technologiu vyroby a zretia tohto vyrobku, ktorého vyroba a skladovanie
v spravnych podmienkach nie si vobec jednoduché. V sticasnosti sa tieto technoldgie este stdle
pouzivaju na roznych miestach oblasti La Rioja, najma na rozli¢nych miestach v horach.

V 19. storoci sa zacala v oblasti La Rioja industrializdcia vyroby tejto klobdsy a zacali vznikat nové
rodinné podniky, ktoré predavali svoje vyrobky v tejto dedine a jej okoli. Podla mestského historického
archivu (Archivo Histérico Municipal) sa prvd zmienka o ,podniku na vyrobu klobds v Logrofio
objavuje v roku 1890. V inom dokumente z roku 1890 opisuje priemyselnik a pravnik Julio Farias,
ako zasielal klobdsy chorizo z oblasti La Rioja na Kubu, aby sa tam dostali v ¢o najlepSom stave: ,v
konzervich naplnenych tukom nachddzajicich sa vo vodnom kupeli, aby mohli vydrzat teplotu bez
toho, aby sa pokazili‘. UZ vtedy tento priemyselnik ddval inzerdty — vydaval ,prospekty, obeznika a iné
formy reklamy” ako sim uvadza — lebo doveroval kvalite svojho tovaru: ,[...] aj napriek tomu, Ze
podobné americké vyrobky majd nizsiu cenu, kvalita domdacich vyrobkov je ovela lepsia, o ¢om sved¢i
aj to, Ze ich napriek ich vy$Sej cene uprednostiiuji aj najchudobnejsi obc¢ania.”

Javier Herce Galarreta v kapitole VII svojej knihy venovanej bravéovému misu okrem toho cituje rézne
¢lanky uverejnené v La Gaceta del Norte v roku 1979: , Bravcové miso md pre La Rioja velmi velky
vyznam a to nielen pre jeho konzumdciu v erstvom stave. Sunka, klobdsy chorizo a jaternice st
dolezitymi $pecialitami v La Rioja, ktoré sa vyrdbaji $pecifickymi vyrobnymi postupmi, ktoré sa
podobaji postupom v inych regiénoch, no chut a pouzitie st odlisné. Najzndmej$im vyrobkom je
nepochybne vyrobok zndmy ako ,Chorizo Riojano®, ktory je odlisny od vsetkych ostatnych klobds
chorizo z inych regiénov — jemny, aromaticky, jemne pikantny a vyrazného sfarbenia. Vyznam brav-
¢ového misa a vyrobkov z neho v La Rioja je zrejmy: Rozirenie podnikov na spracovanie misa
a vyrobu klobds sa dd zaznamenat na celom tzemi oblasti La Rioja, medzi ktoré patria tak velké
priemyselné centrd ako Bafios de Rio Tobia alebo Laguna de Cameros, ako aj Albelda de Iregua, ktoré
maji rovnaky vyznam ako sektor vindrstva a vinohradnictva a konzervdrenstva. Jedna gastronomicka
vyroba v La Sierra, druhd v La Rioja Alta a tretia v La Rioja Baja — klobdsy, vino a konzervy — to st tri
ukdzky gastronomického priemyslu z ,troch regiénov v jednom®, ktorym je La Rioja“.

Hospodarska kriza v tridsiatych rokoch a neustdla platobnd neschopnost zdkaznikov zapricinili zatvo-
renie mnoZstva podnikov, po ktorych dnes uz neexistujii takmer ziadne stopy, iba obecné obchodné
registre. Toto hospodarske prispdsobovanie sa sposobilo, Ze Baflos de Rio Tobia sa stalo neuralgickym
priemyselnym centrom. Aj ked k tomu mohlo viest viacero dovodov, zdd sa, Ze potomkovia prvych
priemyselnikov sa tu rozhodli usadit z dovodu priaznivej klimy v tejto oblasti. Miguel Angel Villoslada
to vysvetluje takto: ,Povodne sa podniky zakladali tam, kde bola spravna klima, t. j. chladno a sucho,
no len s velmi malymi teplotnymi odchylkami. Preto sa v Bafios, na mieste s nadmorskou vyskou 500
m, na zaciatku La Sierra de la Demanda a celého tzemia Urbidn, nachddza tak vela podnikov. Této
oblast je chrdnend proti pradeniu prili§ chladného vzduchu zo Sierra de Herrera a proti velkym
odchylkam teploty a vlhkosti.

Dnes sa ritudl zabijacky, ako aj remeselnd vyroba a konzervicia klobdsy chorizo a inych mésovych
vyrobkov prenechdva miestnym podnikom, ktoré svojimi vhodnymi priestormi a zariadeniami mozu —
majic pritom stdle na pamiti tradi¢ny sposob vyroby — kompenzovat nepriaznivé podmienky na zretie
vyrobkov.

Y~

Bafios de Rio Tobia zostdva miestom, kde sa ststreduje najvacsi pocet podnikov na spracovanie masa,
z dovodu tradicie spracovania misa dedenej z generdcie na generaciu, pretoze v sticasnosti mé klima-
ticky faktor Coraz slabsi vyznam: ,na tomto tGzemi si takmer vetky podniky ako jedna rodina, pretoze
maju rovnaky poévod“. Aj napriek tomu sa podnik na spracovanie mésa, ktory s najva¢sim obratom
v tomto spolocenstve, nachddza v Albelda de Iregua. Tento podnik zaloZil v roku 1960 miestny
misiar, ktory v roku 1983 uviedol do prevadzky svoje prvé vyrobne Specializované na vyrobu klobas
chorizo v tvare pismena U a za kritku dobu sa dostal na ¢elo vyrobcov v celom Spanielsku.
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Dobré meno chceeli vyuzit aj vyznamni spracovatelia médsa z inych autonémnych oblasti tak, zZe
nazyvali svoje klobdsy ,Chorizo Riojano“, hoci dané vyrobky nemali ni¢ spolo¢né s vyrobkom, na
ktory sa vztahuje toto chrdnené zemepisné oznacenie.

Okrem toho st tradicia a dobré meno vyrobku ,Chorizo Riojano® aj sticastou dobrej povesti urcitych
miestnych jeddl, akymi s napriklad zemiaky s klobdsou chorizo (,calderette®), grilované malé klobasy
chorizo s vyhonkami a pecivo plnené klobdsou chorizo (,prefiaditos) atd. Klobasy chorizo nechybajii
nikdy ani v hustej zeleninovej polievke.

Nakoniec treba uviest ,Inventario Espafiol de Productos Tradicionales” (register tradi¢nych vyrobkov),
v ktorom je ,Chorizo Riojano” uvedené na stranich 110 a 111.
Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Adresa $pecifikicie CHZO ,,Chorizo Riojano“ z 8. augusta 2008 uverejnenej v ,Boletin Oficial de La Rioja“
http:/www?2.larioja.org/pls/dad_user/GO4.texto_integro?p_cdi accn=115214530&p_texto=&anterior=R


http://www2.larioja.org/pls/dad_user/G04.texto_integro?p_cdi_accn=115214530&amp;p_texto=&amp;anterior=R
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Uverejnenie Zziadosti podla ¢&linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006 o ochrane

zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 186/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti podla ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES)
¢. 510/2006. Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejnen tejto Ziadosti.

3.2.

3.3.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,RICCIARELLI DI SIENA*

ES ¢&.: IT-PGI-0005-0666-18.12.2007
CHZO ( X ) CHOP ()

Néazov:

JRicciarelli di Siena“

Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku (ako je uvedené v prilohe II):

Trieda 2.4: Chlieb, pecivo, kolace, cukrovinky, keksy a iné pekdrenské vyrobky

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Nézov ,Ricciarelli di Siena“ oznacuje cukrarensky vyrobok, ktory sa pripravuje zo zmesi mandli, cukru
a vajetného bielka, ktord sa ndsledne pecie v rire. Vyrobok pri uvedeni na trh vykazuje tieto charak-
teristické vlastnosti: tvar: ovélny koso$tvorec; vdha: 10-30 g na kus; rozmery: najdlhsia uhlopriecka
50-105 mm; najkratsia uhlopriecka 30-65 mm; hrdbka: 13-20 mm; vonkajsi vzhlad: povrch pokryva
vrstva praskového cukru a je teda biely, moze vSak vykazovat puklinky; okraj je svetlozlaty; vnitorny
vzhlad: cesto mé krémova farbu svetlozlatého odtiefia; konzistencia: makkd, porovitd; relativna vlhkost:
minimélne 8 % a maximalne 11,5 %.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Nevyhnutné suroviny: Na pripravu ,Ricciarelli di Siena“ sa pouzivaji nasledovné suroviny (mnoZstvo
potrebné na pripravu 1 kg cesta): sladké mandle: 35 % — 50 %; jemny krystdlovy cukor: 35 % — 47 %;
bielok zo slepacich vajec: 6 % — 12 %; praskovy cukor: 5% — 8 %; kypriace prostriedky (aménne
ajalebo sodné soli): podla potreby. Pouzitie praskového alebo pasterizovaného vaje¢ného bielka je
povolené. Nepovinné suroviny: horké mandle: az do maximalne 6 % celej zmesi, ako ¢iasto¢nd nédhrada
sladkych mandli; glukézovy sirup alebo invertny cukor: az do maximdlne 10 % celej zmesi, ako
Ciasto¢nd ndhrada jemného krystilového cukru; zmieSany kvetovy med: popri ostatnych sladidldch,
az do maximdlne 7 % zmesi; prichute: vanilkové struky alebo vanilin, esencidlne oleje z citrusového
ovocia, mandlové prichut, podla potreby pouzité samostatne alebo v kombindcii; kandizovand poma-
rancovd kora: az do maximdlne 5% zmesi; ryzovy papier: pouzivany ako zdklad tohto vyrobku;
kyselina sorbové: v stlade s platnymi zdkonmi. Ziadne iné suroviny, pridavné ltky, farbivd alebo
konzerva¢né latky.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu):
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3.5.

3.6.

3.7.

5.2.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré je potrebné uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Spracovanie a balenie je potrebné vykonat v nepretrzitom procese a teda nevyhnutne v oblasti vyroby,
ktord je definovand v bode 4, pretoze len tymto sposobom sa dd zarucit chut vyrobku. Balenie vyrobku
hned’ po vychladnuti zarucuje udrzanie relativnej vlhkosti uvedenej v bode 3.2. Toto zabrariuje vzniku
dvoch protikladnych javov, ktoré by mali nepriaznivy vplyv tak na vzhlad vyrobku (zmeny na korke),
ako i jeho mikkost a chut: Absorbovanie vzduchu z okolia, ktory je prili§ suchy, vysusuje cesto, zatial
¢o absorbovanie vzduchu, ktory je prili§ vlhky, ho na dotyk robi prili§ poddajnym.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strithanie, balenie atd:

Vyrobky ,Ricciarelli di Siena“ sa na trhu predavaji v baleniach po jednom kuse alebo v baleniach
obsahujtcich niekolko kusov. Balenim vyrobku priamo na mieste vyroby a pouzitim obalu, ktory ho
chréni pred poldmanim, sa zabezpecuje Cerstvost, mikkost a chut vyrobku. Jednotlivo balené Ricciarelli
nené na hermeticky uzavretych bezfarebnych podnosoch alebo v nddobdch alebo na podnosoch
s otvormi v tvare a velkosti jednotlivich kusov, ktoré st potom zabalené do tepelne zapecatenej
priesvitnej folie a zvycajne umiestnené do kartéonovych alebo kovovych skatal.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Etiketa musi obsahovat oznacenie ,Ricciarelli di Siena“ a slovné spojenie ,chranené zemepisné ozna-
Cenie“, ¢ uz v plnom zneni alebo ako skratku (CHZO), a tieto informécie: ndzov, obchodné meno
a adresu baliarne alebo vyrobcu; logo so zobrazenim, ktorého pouzivanie sa musi v spojeni
s chrdnenym zemepisnym oznacenim prisne dodrziavat.

Ndzov ,Ricciarelli di Siena“ sa neprekladd. Velkost loga je mozné prisposobit, aby zodpovedala bale-
niam roznych velkosti.

INDICAZIONE
GEOGRAFICA
PROTETTA

“‘ccullﬂ.l.l DI S'ENA

5 —

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast, kde sa vyrobok ,Ricciarelli di Siena“ vyrdba a bali, pokryva celé spravne tizemie provincie Siena.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast sa vyznacuje vysokym pomerom vyskytu remeselnych cukrrenskych vyrobkov, ¢o je dedic-
stvom klucovej tlohy, ktori po stdrocia zohrdvali miestne lekdrne, ktoré boli zriadené v stredoveku
a predavali typické miestne vyrobky. O vyzname tohto odvetvia hospodarstva sved¢i nielen pocet
prevadzok a 0sob zaoberajiicich sa cukrdrenskou vyrobou, ale aj vysoky podiel celého tohto priemyslu
na vyvoze. Tento tspech je v znacnej miere mozné pripisat tradicnym metédam vyroby, ktoré si
vyzaduji vysoky stupent remeselnej zru¢nosti.

Specifickost vyrobku:

Specifickym znakom tohto vyrobku je mikkd, kompaktnd a pérovitd konzistencia cesta a svetlozlatd
bledd farba. ,Ricciarelli di Siena“ vda&i za voju $pecifickost istym tradi¢nym vyrobnym postupom, ktoré
st pre vyrobok s tymto oznacenim typické a mozu byt zhrnuté takto:
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— kvasenie a pecenie,
— zrnitost cesta,
— osobitnd mikkost vdaka spracovaniu cesta a pouZitiu vaje¢ného bielka.

,Ricciarelli di Siena“ sa od inych podobnych vyrobkov odlisuje tym, Ze neobsahuje miiku alebo
zemiakovy $krob, ktoré by zniZovali kvalitu tohto vyrobku. Cesto za svoju belost vda¢i vyhradne
pritomnosti cukru.

5.3. Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo viastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo $pecifickou
kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Nepopieratelnd povest vyrobku ,Ricciarelli di Siena“ dokazuje i skuto¢nost, Ze patri medzi typické
jedine¢né viano¢né cukrovinky. Z klacovych diel o gastronémii a kulindrskych tradicidch jasne vyplyva,
ze pre obyvatelov Sieny by Vianoce bez ,Ricciarelli di Siena“ neboli Vianocami. Postupom ¢asu, najma
pod vplyvom obrovského navalu turistov a navstevnikov z celého sveta prichddzajicich do oblasti sa
vSak zacali jeddvat aj inokedy. Tento faktor taktiez prispel k podpore vyvozu a zdroven uvolnil
prepojenie medzi vyrobkom a cirkevnymi sviatkami a inymi zvld$tnymi prilezitostami. ,Ricciarelli di
Siena“ sa vyrdbal v klastoroch a lekdrmiach, jedinych miestach, kde bolo mozné ndjst koreniny
a prichute potrebné na dochutenie a konzervéciu jedla. Dokazy svedciace o tejto tradicii je dodnes
mozné pozorovat v starych lekdrnach v historickom centre Sieny, ktorych freskami vyzdobené stropy
so zlatymi ndpismi sldvia Ricciarelli, Panforti a iné typické miestne cukrovinky vyrdbané v tychto
obchodoch. Siensky prozaik a dramatik Parige v jednej zo svojich poviedok hovori o tom, ako siensky
$lachtic Ricciardetto della Gherardesca (odtial nazov Ricciarello) z kriziackych vyprav priniesol domov
arabské cukrovinky, ktoré svojim stocenym tvarom pripominali tvar sultdinovych ¢rievic. Ndzov Riccia-
rello ako taky sa po prvykrat spomina v dlhom zozname toskanskych cukroviniek, ktory sa nachddza
v spise ,Ditirambo di S.B. in onore del Caffe e dello Zucchero®, ktory vysiel v roku 1814 v meste Livorno.
Spomina sa v lom ,della lupa i Ricciarelli“, kde je siensky povod naznaceny vicicou (,lupa“), ktord je
symbolom mesta.

V roku 1891 vyslo prvé vydanie kltcového diela Pellegrina Artusiho, ,La scienza in cucina e larte di
mangiar bene*, ktoré je prvym prikladom kuchdrskej knihy zaloZenej na ndrodnych gastronomickych
tradicidch. Ndzov receptu ¢. 629, ktory opisuje pripravu predmetného vyrobku, nesie nazov ,Ricciarelli
di Siena“. Suroviny uvedené v recepte zodpovedaji surovindm, ktoré sa pouZivajii i dnes: ,jemny biely
cukor, sladké a horké mandle, vajecny bielok, ardma z pomarancovej kory*.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

Vlada zacala vnatrostitne ndmietkové konanie tym, Ze uverejnila ndvrh na uznanie chraneného zemepis-
ného oznacenia ,Ricciarelli di Siena“ v Gradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 149 z 29. jana 2005.

Uplné znenie $pecifikicie vyrobku je mozné néjst

— na tejto webovej stranke: http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_

Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di
%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

alebo
— priamo na domovskej stranke ministerstva (www.politicheagricole.it) pod ,Prodotti di Qualita“ (na lavej

strane obrazovky) a taktiez na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE [regolamento (CE) n.
510/2006]".


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 186/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest nadmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,PATATA DI BOLOGNA*“

ES &: IT-PDO-0005-0349-15.06.2004
CHOP ( X ) CHZO ()

Toto zhrnutie obsahuje zdkladné prvky 3pecifikicie na informativne tcely.

4.1.

4.2.

Prislu$ny orgén v ¢lenskom Stéte:

Nézov:  Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Adresa:  Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
e-mail:  saco7@politicheagricole.it

Skupina:

Nézov: Consorzio Patata di Bologna D.O.P.
Adresa:  Via Bassa dei Sassi 1/2
40138 Bologna
ITALIA
Tel. +39 051532320
Fax +39 051532320
e-mail:  cptb@libero.it
Zlozenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ( )

Druh vyrobku:
Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované uvedené v prilohe II -

zemiaky

Specifikicia:

(zhrnutie poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)

Meno:

,Patata di Bologna“

Opis:

Vyrobok musi patrit k odrode Primura a musi byt identifikovatelny na zéklade svojho fyzického
vzhladu, ako aj chemickych a organoleptickych vlastnosti, ktoré zodpovedaji tomuto opisu:

hluzy: prevazne ovélny tvar, pravidelne predizené, s povrchovymi, malo vyraznymi pupencami (okami);

Supka: hladka, neporusend, bez vonkajsich poskodeni, ktoré menia vlastnosti vyrobku;


mailto:saco7@politicheagricole.it
mailto:cptb@libero.it
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4.3.

4.4.

4.5.

rovnomerny priemer hltz v rozmedzi 40 az 75 mm;
konzistentnd duzina bielej az svetlozltej farby;

dobré skladovatelnost.

Priemerné zlozenie na 100 gramov jedlej Casti je takéto:
voda 70,0 az 85,0 %

bielkoviny 1,8 az 2,2 %

tuky 0,09 az 1,12 %

uhlohydrity 13,5 az 17,0 %

vldkniny 2,2 az 2,7 %

minerdlne latky (sodik, draslik, hor¢ik, vapnik, mangdn, Zelezo, kobalt, med, zinok, nikel, chrém, chlér,
fosfor, fluér, jod, bor, selén) 1,0 az 1,2 %

vitaminy 0,05 az 0,1 %.

Odroda Primura, ktord je symbolom zemiakov ,Patata di Bologna“, predstavuje este aj dnes zemiaky,
ktoré vyhovujii poziadavkdm trhu, a to vdaka svojim vlastnostiam, ako sti dobry vzhlad na tanieri,
priemerny obsah susiny (19 — 20 %), dobrd konzistencia duziny, typickd, ale nie prili§ vyrazna chut
a dobrd skladovatelnost. Tieto vlastnosti st vysledkom pestovania na vhodnych pddach, ktoré sa aj
postupom casu uchovali v nezmenenom stave.

Zemepisnd oblast:

Provincia Bologna.

Dokaz o povode:

Pokial ide o kontroly zamerané na overovanie povodu vyroby s CHOP, dokazy o tom, Ze zemiaky
,Patata di Bologna“ pochddzaji z vymedzenej zemepisnej oblasti, osved¢uje menovany kontrolny organ
na zdklade splnenia mnohych podmienok, ktorym sa podrobuji pestovatelia v rdmci celého vyrobného
cyklu. Medzi zakladné podmienky, ktorymi sa zabezpecuje sledovatelnost vyrobku v kazdom 3tadiu,
patria: zdpis polnohospoddrov a baliarni do prislusnych zoznamov, ktoré vedie kontrolny organ,
a nahlasovanie mnozZstiev dopestovanych za rok kontrolnému organu.

Spdsob vyroby:

V $pecifikdcii sa okrem iného ustanovuje, Ze prvd operacia spociva v priprave pody zbrazdenim, ktoré
sa vykondva na jesenl pred vysadbou a umoziuje, aby zimné atmostérické faktory, ako st ddzd a mraz,
rozdrvili najvicsie hrudy zeme a vytvorili textiru vhodnd pre sadivo zemiakov.

Na vysadbu sa musi pouzit certifikované sadivo zemiakov (celé alebo krdjané hluzy). V rdmci pripravy
na vysadbu sa vyzaduje predklicenie hltz, ktoré umozni, aby sa sadivo zemiakov po uloZeni do zeme
rozvijalo rychlejsim a odolnej$im sposobom. Pocas tejto fazy st hluzy ulozené na mieste chranenom
pred mrazmi, s difiznym svetlom tak, aby sa rozvinuli niekolko milimetrov dlhé klicky zavalitého
a hrubého tvaru.

Pokial ide o striedanie plodin, je zakdzané monokultiirne pestovanie. Opitovné vysadenie zemiakov na
rovnaky pozemok sa priptista az po dvoch rokoch pestovania inych kultir.

Hnojenie sa vykondva vzhladom na potreby plodiny hnojenie musi zabezpecit najvhodnejsie vyzivové
prvky, ako st dusik, fosfor a draslik, aby bolo mozné dosiahnut optimdlnu produkciu tak
z kvantitativneho, ako aj kvalitativneho hladiska. Maximalna produkcia je 60 ton/ha.
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4.6.

Technika pestovania sa dopliia hnojenim a ochranou, ktoré sa pouzivajii podla standardov uvedenych
v $pecifikdcidch regiéonu Emilia Romagna.

Zber sa musi vykonat pri Gplnom fyziologickom dozreti vyrobku, to znamend vtedy, ked sa Supka
netrhd pri tlaku vyvolanom trenim prstov, kedZe az toto Stddium umoznuje zdsah strojmi na vyko-
pévanie a zber zemiakov, ktorymi sa ukladaji hluzy do prepraviek vhodnych na prepravu do zbernych
zariadeni.

Zemiaky sa uskladnuji v koSoch v pivniciach urcenych na chladenie pri kontrolovanej teplote
v rozmedzi 4 az 7 °C bez pristupu svetla.

Pripustné je oSetrenie po zbere ustanovené v platnych pravnych predpisoch.

Pestovanie a balenie zemiakov sa uskuto¢iiuje jedine v polnohospodérskych podnikoch a baliacich
podnikoch, ktoré sa nachddzajii v provincii Bologna, a preto maji zemiaky ,Patata di Bologna“ CHOP
vynikajiice organoleptické aj obchodné vlastnosti, ktoré mozno zachovat jedine spravnym balenim.
V skuto¢nosti, miestne hospodéarske subjekty ziskali $pecifické vedomosti o vyrobku, ako je sprévna
manipuldcia a preprava, zaobchddzanie po zbere vo velmi kritkom case spolu s uskladnenim
v chladnom prostredi s cielom obmedzit straty vlhkosti vyrobku takéto vedomosti a stivisiace postupy
vykondvané na miestnej trovni umoziuji zachovat kvalitativne vlastnosti zemiakov ,Patata di
Bologna“ CHOP vzhladom na ich prirodzené fyziologické procesy.

Spojenie:

Vlastnosti zemiakov ,Patata di Bologna“, ako sii vona, chut, intenzita farby duziny a Supky, st okrem
genetiky podmienené aj prostredim, v ktorom sa pestujii (pdda, podnebie, technika pestovania, typ
uskladnenia), z ¢oho jasne vyplyva prepojenie zemiakov ,Patata di Bologna“ s provinciou Bologna.

Morfologické vlastnosti pod, ktoré sii prevazne ndnosové, vrstvené a teda bohaté na kyslik, vytvaraja
velmi priaznivé podmienky pre vyvoj produktu.

Vdaka tomuto osobitnému prostrediu vytvorenému spojenim medzi podou (pedoldgia a hydrografia)
a podnebim (dazdivé v obdobi jesefi a zima, s miernymi jarnymi teplotami uz od konca februdra
a optimalnymi teplotami, t. j. okolo 25 °C pocas tvorby klickov) maji zemiaky, ktoré sa tu dopestujd,
fyzikélne vlastnosti, ako st textira, granulometria duZiny a organoleptické vlastnosti, ako je osobitnad
vona a chut, ktoré urcuji ich osobitnii kvalitu.

Ako sa uvddza v diele Contriho (1817), pddy v provincii Bologna si vhodné na pestovanie, pretoze
zemiaky maji radSej ,nizke podlozia uz bez vod, naviSené rie¢nymi ndplavmi“, ¢o st vlastnosti

bolonskych bonitnych pod.

Zmeny pdd, ku ktorym doslo s postupom ¢asu, viedli ku vzniku rovinatych oblasti tvorenych napla-
vovymi usadeninami, ktoré sa naniesli a usadili z rieck a potokov s povodom v Apenindch, ktoré s
aktivne dodnes, so stredne jemnou texttrou, vhodnou hlbkou a dobrou drenazou, so zdsaditym pH,
s obsahom organickych litok a vhodnymi zdsobami vyzivnych prvkov pre zemiaky, ako st draslik,
ktory je pritomny vo velkych mnoZstvich, a s obsahom fosforu a dusika.

Toto je priaznivé pre pestovanie zemiakov, ktoré tieto podmienky obzvldst vyuzivaju prostrednictvom
zvizkového korenového aparatu bez hlavného korena s hustymi korenovymi kapildrami.

Z hydrologického hladiska je poda dobre zdsobovand vdaka pritomnosti prirodnych potokov a riek -
Idice, Reno, Gaiana, Fossatone, Quaderna, Rido, Sillaro, Samoggia, Savena a aj existencii umelych
kandlov - Canale Emiliano-Romagnolo - zdmerne postavenych na zdsobovanie vodou pre pestovanie
plodin v obdobi jar a leto, ked je to najviac potrebné.
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Pre bolonskd nizinu st charakteristické mierne jarné teploty od konca februdra do zaciatku marca,
ktoré st idedlne pre zarucenie vhodného kli¢enia hltiz zasadenych v tomto obdobi. Pocas fazy maxi-
mélneho vegetativneho vyvoja ststredeného v obdobi od aprila do jina teploty dosahuji 25 — 28 °C,
¢o umoziuje tvorbu a rast hliz a riadne dozrievanie. Zrazky rozdelené pocas roka podporujii pesto-
vanie vo faze prvého vegetativneho rastu a zacatia tvorby hluzy, zrdzky zarucuji aj obnovu vodnej
vrstvy a pripravné obrobenie pody na vysadbu zemiakov.

Pestovanie zemiakov je spojené s bolonskym tizemim uZz dlhy ¢as vdaka obzvldst vyhovujiicim vlast-
nostiam pody, osobitnej kvalitativnej a organoleptickej schopnosti niektorych odrod a tradicii techniky
pestovania vyrobcov.

Takéto spojenie s bolonskym tizemim vyplynulo zo silnej potreby zabezpecit obzivu pre obyvatelov,
najmd v obdobiach slabej trody obilia, ktoré sa odjakziva povazovalo za zdklad [udskej potravy, a z
presvedcenia, Ze takéto pestovanie by prinieslo vyhodu aj pre samotnii provinciu, pricom by sa stala
nezévislou od potreby zabezpecovat potravu z inych $titov. Toto spojenie sa pozvolna posilnilo neskor
jednak vdaka naméhavej praci pestovatelov, ktori postupne zaviedli takmer presnd techniku pestovania,
pricom vytvarali stdle vykonnejsie ndstroje Setrné voci produktu a skladovali ho vyspelymi technikami
a v obchodnych podnikoch, ktoré zabezpecili zhodnotenie jeho obchodnych a kvalitativnych vlastnosti,
ale aj vdaka vhodnosti tohto tzemia.

V prvych rokoch 19. storocia sa v provincii Bologna rozsirilo pestovanie zemiakov, ktoré podporoval
najmi agroném Pietro Maria Bignami, ktory zemiaky predstavil vidie¢anom. Zemiaky sa spolu s ich
vyuzitim na kfmenie zvierat rozsirili aj na stoloch ludi.

Rozni vedci od konca 18. storocia a celé 19. storocie opisovali ich vyhody a nevyhody, avsak investicie
do pody, na ktorej sii vysadené zemiaky, sa vyrazne zvysili najmd na zdklade diela Contriho, obeznika
kardindla Opizzoniho (1817), pdpezského legita, a opisu pestovatelskych postupov istého Benniho.

Okrem toho treba spomentit diela Berti-Pichata a Bignardiho uverejnené v druhej polovici 19. storodia
tykajice sa zemiakov v provincii Bologna. V roku 1900 dosiahlo rozsirenie pestovania uz maximalny
potencidl a pre celt provinciu, od niZiny aZ po kopcovité a horské oblasti, sa stalo ddlezitym hospo-
darskym zdrojom pre miestne vidiecke hospodérstvo. Okolo zemiakov sa rozvija celé vyrobné odvetvie
a vznikaji moderné konzervirenské a obchodné podniky vhodné na G¢inné riadenie vyrobku.

Kontrolny orgdn:

Nédzov: Check Fruit s.r.l.

Adresa: Via Cesare Boldrini 24
40121 Bologna
ITALIA

Tel. —

Fax —

e-mail: —

Oznacenie:

Pri odbyte zemiakov ,Patata di Bologna“ ur¢enych na spotrebu sa musia pouzit tieto obaly:

— vrecia s obsahom 4 kg, 5 kg, 10 kg a 25 kg so stredovou alebo vytlacenou paskou s dfzkou aspon
10 cm,

— sietky s obsahom 0,5 kg, 1kg, 1,5kg, 2kg a 2,5kg,
— obal: vertbag, quickbag, girsac a igelitovd taska s nosnostou 0,5 kg, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 5 kg,
— tdcka alebo nddoba s hmotnostou 0,5 kg, 0,750 kg, 1 kg,

— karténové obaly a koSe s nosnostou 10 kg, 12,5 kg, 15 kg, 20 kg a 25 kg.
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Na obaloch sa musi uviest ndpis: ,Patata di Bologna“, za ktorym sa uvedie text ,CHOP* a logo s touto
$pecifikdciou: $tylizovany obraz zemiaku prie¢ne prekrizeny dvomi pdskami Cervenej a modrej farby
podla tychto $pecifikdcit:

— 7ltd farba Stylizovaného zemiaku Pantone Yellow 116 C, §tvorfarebny rozklad 0/20/100/0,

— Cervend farba prvej Sikmej pdsky Pantone Warm Red C, stvorfarebny rozklad 0/100/100/0,

— modrd farba druhej $ikmej pasky Pantone blu 286 C, Stvorfarebny rozklad 100/70/0/0,
Typografia pisma pouZzivaného na zostavenie akéhokolvek textu je Avenir v slabej a tucnej forme.

Znacka sa nemoZe vyobrazovat na obaly s rozmermi zdkladne mensimi ako 20 mm a CHOP ,Patata di

.....

uvedenym na etikete.

PATATA
DI BOLOGNA
D.O.P.
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Uverejnenie Zziadosti podla ¢&linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006 o ochrane
zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 186/12)

Tymto uverejnim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti podla ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES) ¢.
510/2006. Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni tejto Ziadosti.

ZHRNUTIE

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
LALUBIA DE LA BANEZA-LEON“
ES &.: ES-PGI-0005-0492-06.09.2005

CHOP () CHZO (X )

Toto zhrnutie obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

4.1.

4.2.

Prislu$ny orgdn v ¢lenskom Stite:

Nézov: Subdirecc. general de calidad diferenciada y agric. ecoldgica, direccién general de industria
y mercados alimentarios, secretarfa general de medio rural, ministerio de medio ambiente

y medio rural y marino
Adresa: Paseo Infanta Isabel, n° 1
28071 Madrid
ESPANA
Tel. +34 913475394
Fax +34 913475410
e-mail:  sgcaproagro@mapya.es

Skupina Ziadatel'ov:

Nédzov: Promotora Pro-IGP Alubia de Ledn

Adresa: Plaza San Marcos, n° 6
1° (Camara Agraria)
24002 Ledn

ESPANA
Tel. +34 987226140
Fax +34 987272840

e-mail:  agraria@camaraleon.e.telefonica.net
ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Zelenina

Specifikicia:

[zhrnutie podmienok uvedenych v ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov vyrobku:

,Alubia de La Bafieza-Le6n*

Opis:

Chraneny vyrobok pozostdva zo suchych a oddelenych semien fazulovych strukov (Phaseolus vulgaris L.,
poddruh Papilionaceae, strukovina so semenami uréend na ludski spotrebu) miestnych odrod ,Canela®,

,Plancheta“, ,Rifion menudo“ a ,Pinta“.
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Semend tychto odrod, ktoré sa vyznacuji vyraznymi rozdielmi, majui tieto vlastnosti:
Morfologické vlastnosti suchého produktu:

— odroda ,Canela“: oblickovité a predlzené semeno rovnomerne $koricovo sfarbené. Hmotnost 100
semien sa pohybuje v rozpiti od 50 do 62 gramov,

— odroda ,Plancheta”: semeno ovalneho tvaru a bielej farby. Hmotnost 100 semien sa pohybuje
v rozpiti od 44 do 52 gramov,

— odroda ,Pinta“: semeno oblého tvaru skoricovej farby, strakaté s grandtovou kresbou. Hmotnost
100 semien sa pohybuje v rozpiti od 51 do 67 gramov,

— odroda ,Rifion menudo®: ovélne oblickovité semend Zilkovitej bielej farby. Hmotnost 100 semien sa
pohybuje v rozpiti od 41 do 57 gramov.

Fyzikdlno-chemické vlastnosti suchého produktu:
Absorpcia destilovanej vody pri teplote od 10 do 15 °C pocas 10 hodin vyssia ako 100 %.
Organoleptické vlastnosti:

— ,Canela“: varené semend zostdvaju celistvé do velmi velkej miery s hladkou a poddajnou Supkou,
vnutro je velmi makké, mierne krémové, malo zrnité a stredne miicne,

— ,Plancheta: uvarené semend zostdvaji celistvé do velkej miery s hladkou, velmi mikkou supkou,
vnutro je velmi makké a velmi krémové, malo zrnité a mierne micne,

— ,Pinta“: uvarené semend zostdvaji celistvé do strednej miery s hladkou a mikkou $upkou, vniitro je
mikké a krémové, velmi malo zrnité a stredne mdcne,

— ,Riflon menudo“: uvarené semend zostdvajii celistvé do strednej miery s velmi hladkou a stredne
tvrdou Supkou, vnitro je stredne krémové, velmi mdlo zrnité a stredne micne.

Suchd fazula, ktord patr{ do obchodnej kategérie ,Extra“ opisanej v rozhodnuti zo 16. novembra 1983
o schvéleni normy kvality tykajicej sa niektorych druhov suchej zeleniny (BOE ¢ 275 zo
17. novembra 1983) alebo v ustanoveni, ktoré ho nahrddza, sa bali do polyetylénu, plitna alebo
papiera a uchovéva sa v beznych podmienkach okolitého prostredia.

Zemepisnd oblast’

Oblast polnohospodarskej vyroby s rozlohou 5 456 km? zahtfia 98 obci provincie Léon patriacej do
polnohospodarskych regiénov Astorga, El Paramo, Esla-Campos, La Bafieza, La Cabrera a Tierras de
Leén, ako aj 20 obci regiénu Benavente y Los Valles v provincii Zamora susediacej s posledne
uvedenym regiénom.

Pokryva tieto obce zoskupené podla provincii a polnohospodarskych regionov:
Provincia Leé6n:

Regi6n Astorga: Astorga, Benavides, Brazuelo, Carrizo, Hospital de Orbigo, Las Omafias, Llamas de la
Ribera, Magaz de Cepeda, Mancomunidad de Quintana del Castillo y Villagatén, Quintana del Castillo,
San Justo de la Vega, Santa Colomba de Somoza, Santiago Millas, Turcia, Val de San Lorenzo,
Valderrey, Villagatén, Villamejil, Villaobispo, Villarejo de Orbigo a Villares de Orbigo.
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Region El Paramo: Ardén, Bercianos del Paramo, Bustillo del Paramo, Chozas de Abajo, La Antigua,
Laguna Dalga, Laguna de Negrillos, Pobladura de Pelayo Garcia, Pozuelo del Pdramo, Roperuelos del
Pdramo, San Adridn del Valle, San Pedro Bercianos, Santa Maria del Pdramo, Santa Marina del Rey,
Urdiales del Pdramo, Valdefuentes del Paramo, Valdevimbre, Villadangos del Paramo, Villazala a Zotes
del Paramo.

Region Esla-Campos: Algadefe, Cabreros del Rio, Campo de Villavidel, Cimanes de la Vega, Corbillos de
los Oteros, Cubillas de los Oteros, Fresno de la Vega, Mansilla de las Mulas, Mansilla Mayor, Onzonilla,
San Milldn de los Caballeros, Santas Martas, Toral de los Guzmanes, Valencia de Don Juan, Vega de
Infanzones, Villademor de la Vega, Villamafidn, Villamandos, Villanueva de las Manzanas, Villaornate
y Castro, Villaquejida, Villasabariego a Villaturiel.

Region La Bafieza: Alija del Infantado, Castrillo de la Valduerna, Castrocalbén, Cebrones del Rio,
Comunidad de Riego de la Vega y Villamontdn de la Valduerna, Comunidad de Soto de la Vega
y Villazala, Destriana, La Bafieza, Palacios de la Valduerna, Quintana del Marco, Quintana
y Congosto, Regueras de Arriba, Riego de la Vega, San Cristobal de la Polantera, San Esteban de
Nogales, Santa Elena de Jamuz, Santa Maria de la Isla, Soto de la Vega a Villamontan de la Valduerna.

Region La Cabrera: Castrocontrigo a Luyego:

Region Tierras de Leon: Cimanes del Tejar, Gradefes, Leén, San Andrés del Rabanedo, Santa Colomba
de Curueflo, Santa Marfa de Ordds, Santovenia de la Valdoncina, Sariegos, Valdefresno, Valdepolo,
Valverde de la Virgen, Vegas del Condado a Villaquilambre.

Provincia Zamora:

Region Benavente y Los Valles: Alcubilla de Nogales, Arcos de la Polvorosa, Arrabalde, Benavente,
Castrogonzalo (len zdpadny breh rieky Esla), Coomonte, Fresno de la Polvorosa, La Torre del Valle,
Maire de Castroponce, Manganeses de la Polvorosa, Matilla de Arzén, Morales de Rey, Pobladura del
Valle, San Cristobal de Entrevifias, Santa Colomba de las Monjas, Santa Cristina de la Polvorosa, Santa
Marfa de la Vega, Villabrdzaro, Villaferruefia a Villanueva de Azoague (len zdpadny breh rieky Esla).

Dokaz o povode:

Consejo Regulador plni tlohy dohladu a kontroly, aby sa presveddil, Ze vyroba, uskladnenie, balenie
a kvalita fazule st v sdlade s poziadavkami S$pecifikicie. Fazula musi pochddzat z parciel, ktoré sa
nachddzaji v oblasti polnohospodarskej vyroby a s zapisané v registri parciel Consejo Regulador.
S fazulou sa manipuluje vyluéne v skladoch a baliarenskych spoloc¢nostiach vopred zapisanych
v jednotlivych registroch Consejo Regulador. Parcely, sklady a spracovatelské a baliarenské spoloc¢nosti
sa musia podriadit pociatoénému hodnoteniu, aby boli zapisané v registri, ako aj pravidelnym hodno-
teniam s ciefom ich udrzania v registri Consejo Regulador. Doklady o obehu, ktoré vopred vyddva
Consejo Regulador, musia sprevddzat presun produktu medzi polnohospodarmi, skladmi
a spolo¢nostami. Len fazula, ktord dspesne presla vSetkymi kontrolami, je umiestnend na trh so
zarukou povodu potvrdenou oznacenim Consejo Regulador. Pocet zadnych etikiet, ktoré Consejo
Regulador vydd baliarenskym a spracovatelskym spolo¢nostiam, zdvisi od mnozstva prijatej fazule
a objemu obalov.

Spdsob vyroby:

Na parceldch: Parcely st zavlazované pozemky alebo suché, dobre odpocinuté pozemky. Fazula vstu-
puje do systému rotdcie plodin maximélne raz za dva roky. Osivo musi pochddzat z plodin bez
,olejovitej* Skvrnitosti a musi byt oSetrené proti zrniarovi pod kontrolou Consejo Regulador. Sejba
sa vykondva na jar, pricom maximélna hustota je 190 000 rastlin/ha. Zber tirody fazule sa uskutociiuje
v auguste, septembri alebo oktébri, ked semeno dosiahne fyziologickd zrelost.

V skladoch: Uskladnenie mozu vykondvat polnohospodari alebo iné hospodarske subjekty, pricom sa
musia vyhnit mieSaniu fazule patriacej do roznych 3arzi, ktoré musia byt fyzicky oddelené.
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Sklady musia splfiat platné technické a hygienické predpisy.

V baliarenskych spolo¢nostiach:

Fazula sa podrobuje roznym procesom kontroly kvality suroviny. Rozdeli sa na rovnaké Sarze, ktoré sa
najprv ocistia, potom sa oSetria proti zrniarovi, vytriedia a kalibruju. Ked je fazula zbavend chybnych
semien, bali sa prostrednictvom ddvkovacov. Podrobuje sa kontrole kone¢nej kvality a potom je
oznacend a vybavend rozliSovacou zadnou etiketou, ktorti vyddva Consejo Regulador.

Spojenie:
Povest

Prvé zaznamenané obchody s fazulou La Bafieza spadaji do roku 1570 a prebichali na sldvnych trhoch
Medina del Campo, ktoré zdsobovali vyluéne rolnici z regiénu.

V katastri v Ensenada z roku 1752 sa uvddza, Ze kazdi sobotu sa konal trh v La Bafieza a fazula bola
jednym z tovarov, ktoré sa na fiom predavali.

Geograficky, Statisticky a historicky slovnik Spanielska a jeho zdmorskych dfzav (1846 — 1850)
Pascuala Madoza poskytuje informécie o pestovani fazule v provincii Léon podla stpisu z roku
1799: ... Provincia produkuje 2 102 faneg (126 120 kg) fazule, ¢o zodpoveda 63 060 redlom.“ Takisto
uvadza ciselné tdaje tykajiice sa spotreby v meste Léon v obdobi 1835 — 1839. Fazula je najviac
konzumovand zelenina (0,21 fanegy/12,6 kg na obyvatela ro¢ne), po nej nasleduje cicer (0,09 fanegy/
5,4 kg) a hrachor (0,03 fanegy/1,8 kg).

Vo vieobecnej rocenke Spanielska z roku 1912, vydanej Bailly-Bailliére, sa uvddza fazula ako jedna
z hlavnych produkcii viacerych obci sidneho obvodu La Bafieza a je v nej uverejneny reklamny oznam
tohto znenia: ,Ceferino Martin — La Bafieza — Triedené obilniny, zelenina, vlna, priadza, zemiaky
a fazula, ocenené zlatou medailou.

Provincia Léon (vSeobecny sprievodca), dielo autora José Mourille Lopez z roku 1928, v savislosti s La
Bafieza uvddza, Ze ,region je vychyreny pre fazulu exportovani vo velkych mnozstvich®.

V stcasnosti je tito povest potvrdend okrem iného zahrnutim tohto produktu do rozliénych oficidl-
nych katalégov potravin, napriklad do Spanielskeho stipisu tradi¢nych vyrobkov z roku 1996, ktory
uverejnilo ministerstvo polnohospoddrstva, rybného hospodérstva a vyzivy a financovala Eurépska
komisia.

Rovnako Sdpis kvalitnych potravindrskych produktov vlady v Kastilii-Leon na rok 2001 venuje tomuto
vyrobku dve strany.

Neddvno v prirucke kvalitnych potravin provincie Leén s ndzvom ,Ledén al gusto” a financovanej
EPUZF — usmerfiovacou sekciou sa tejto fazuli venovali $tyri strany.

Pokial ide o propagdciu v zahraniéi, v prirucke ,Guide of the Best Fruits and Vegetables®, ktort
uverejnilo ministerstvo polnohospodérstva, sa fazuli venuji takisto dve strany.

Vyhladdvanie na Internete prostrednictvom Google poskytuje 300 odkazov, hlavne stranky spojené
s gastronémiou, cestovnym ruchom, Wikipédiou atd. Vyznam tohto produktu zo socidlneho hladiska
preukazuje aj existencia muzea fazule v Alubia v La Bafieza a gastronomického bratstva fazule z La
Bafieza-Le6n, ktorému predsedd sticasny predseda Dvora auditorov.
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Dobrd povest, ktorti mé tito fazula u spotrebitelov, sa na trhoch odrdza vyraznym rozdielom, ktory
jestvuje medzi jej cenou a cenou inej fazule bez chraneného oznacenia.

Prirodné faktory

Vlastnosti fazule z La Bafleza-Léon stvisia s klimatickymi a podnymi charakteristikami geografickej
oblasti a rastlinnym materidlom prispésobenym prostrediu.

Podnebie: Vyznacuje sa vyraznymi rozdielmi, pokial ide o teplotny rezim a rezim vlhkosti v porovnani
so susednou vychodnou oblastou a rezim vlhkosti susednych severnych a vychodnych oblasti. Prie-
merny index zrdzok pocas obdobia pestovania fazule je priaznivy pre dobry rozvoj plodiny, ktora sa
pestuje na zavlaZovanych ¢i nezavlazovanych, ale odpocinutych pozemkoch. Vo vseobecnosti mierny
rezim vlhkosti brzdi $irenie plesiovych chordb pod podmienkou zabezpecenia spravnej pestovatelskej
starostlivosti, najmd zavlaZovania.

Poda: Tato zemepisnd oblast md prevazne podu s vyvdzenou textrou alebo s vyvadzenou pieskovou
textdrou, s nizkym obsahom ilu, s neutrdlnym alebo kyslym pH, bohatt na organické latky a chudobnt
na uhli¢itan. Tdto poda celkovo zabezpecuje, Ze fazula md schopnost vysokej absorpcie vody, nizky
obsah popola a vyborné organoleptické vlastnosti po uvareni, ¢o sa prejavuje hlavne hladSou $upkou
a muacnatej§im a mélo zrnitym vndtrom.

Rastlinny materidl: Bezné a nepretrzité pestovanie tychto odrod fazule prinieslo selekciu podla agro-
klimatickych podmienok a selekciu vykondvant polnohospoddrom, ktory si vzdy vyberd z najlepsich
parciel fazulu najvysSej kvality a najrovnomernejsiu na sejbu nasledujiicej trody.

Ludské faktory

Polnohospodari st schopni vdaka generdciami ziskanym skdsenostiam urcit parcely, ktoré s najvhod-
nejsie na pestovanie fazule, a vedia prispdsobit svoje pestovatelské postupy, aby ziskali fazulu najvyssej
kvality.

Kontrolny orgdn:

Nézov: Consejo Regulador de la Indicacién Geogréfica Protegida ,Alubia de La Bafieza-Le6n*
Adresa: Avenida Portugal s/n
24750 La Baneza (Ledn)
ESPANA
Tel. +34 987641686
Fax +34 987641686
e-mail: alubiadelabanezaleon@telefonica.net

Consejo Regulador Indicaciéon Geografica Protegida Alubia de La Bafieza-Leon vyhovuje norme EN-
45011, verzii z roku 1998.

Oznacenie:

Obchodné etikety vlastné kazdej baliarenskej a spracovatelskej spolo¢nosti musi schvdlit Consejo
Regulador. Povinne musi byt na nich uvedend pozndmka Indicacion Geografica Protegida Alubia de
La Bafieza-Ledn spolu s logotypom Consejo Regulador. Zadnii etiketu identifikovand vdaka alfanume-
rickému klG¢u vydava Consejo Regulador.
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Zobrazenie logotypu Consejo Regulador:

= e
Consejo Regulador de la |.G.P.

Vyrobky, ktorych zdkladnou surovinou je fazula La Bafieza-Ledn ¢i jej spracovand podoba, sa mozu
pontikat na spotrebu v baleniach s odkazom na toto oznacenie (Elaborado con Indicaciéon Geografica
Protegida Alubia de La Bafieza-Ledn), ale bez uvedenia loga Spolocenstva, pod podmienkou, Ze:

a) vyrobok s oznacenim CHZO Alubia de La Bafieza-Le6n je jedinou zlozkou patriacou do prislusnej
kategérie produktov;

b) uvedenych vyrobcov & spracovatelov schvilil Consejo Regulador, ktory dohliada na spravne pouzi-
vanie chraneného oznacenia. Consejo Regulador vypracoval na tento tcel vzor Ziadosti, v ktorej st
podrobne uvedené podmienky udelenia oprdvnenia. Toto oprdvnenie ukladd Ziadatelovi povinnost
sthlasit s kontrolami, ktoré musi vykonat Consejo Regulador, aby preveril vysledovatelnost Alubia de
La Bafieza-Ledn.

Ak sa vyrobky neskladaji vylu¢ne z fazule Alubia de La Bafieza-Ledn, chrdnené oznacenie sa mozZe uviest
len v zozname zloziek tychto vyrobkov.
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Predplatné na rok 2009 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tlagené vydanie 22 Uradnych jazykov EU 1000 EUR roéne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 100 EUR mesacne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, tladené vydanie + roény CD-ROM | 22 uradnych jazykov EU 1200 EUR ro¢ne
Uradny vestnik EU, séria L, len tlaéené vydanie 22 uradnych jazykov EU 700 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 tradnych jazykov EU 70 EUR mesacne
Uradny vestnik EU, séria C, len tlaéené vydanie 22 uradnych jazykov EU 400 EUR ro¢ne
Uradny vestnik EU, séria C, len tladené vydanie 22 tradnych jazykov EU 40 EUR mesacne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesadény (sthrnny) CD-ROM 22 tradnych jazykov EU 500 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 360 EUR roc¢ne
a vyberové konania, CD-ROM, dve vydania za tyzden jazykov EU (= 30 EUR mesacne)
Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rocne
konaju konkurzy
(*) Predaj jednotlivych gisel: do 32 stran: 6 EUR
od 33 do 64 stran: 12 EUR
nad 64 stran: cena uréend individualne

Uradny vestnik Eurépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych tradnych jazykoch Eurépskej tnie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffia sériu L (Pravne predpisy) a C (Informéacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej Unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa Uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffia vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom CD-ROM-e.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mozu ziskat rézne prilohy k tradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budu informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatelov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Platené publikacie, ktoré vydava Urad pre publikdcie, su k dispozicii u komerénych distributorov. Zoznam
komerénych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej tnie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu

Urad pre publikacie URAD PRE VYDAVANIE URADNYCH PUBLIKACIi EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV
5 L-2985 LUXEMBURG

* ek Publications.europa.eu




