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IV

(Informdcie)

INFORMACIE INSTITUCII A ORGANOV EUROPSKE] UNIE

KOMISIA

Vymenny kurz eura (')
17. aprila 2009
(2009/C 89/01)

1 euro =

Mena Vymenny kurz Mena Vymenny kurz
UsD Americky doldr 1,3058 AUD  Austrilsky dolar 1,8125
JPY Japonsky jen 129,67 CAD  Kanadsky doldr 1,5815
DKK Daénska koruna 7,4492 HKD  Hongkongsky dolar 10,1202
GBP Britské libra 0,88280 NZD Novozélandsky doldr 2,2891
SEK Svédska koruna 11,0405 SGD Singapursky dolar 1,9603
CHF Svajciarsky frank 1,5218 KRW  Juhokorejsky won 1734,10
ISK Islandska koruna ZAR Juhoafricky rand 11,6983
NOK Noérska koruna 8,7440 CNY C{nsky juan 8,9220
BGN Bulharsky lev 1,9558 HRK Chorviatska kuna 7,3843
CZK Ceskd koruna 26,797 IDR Indonézska rupia 14 037,35
EEK Esténska koruna 15,6466 MYR  Malajzijsky ringgit 4,7224
HUF Madarsky forint 293,85 PHP Filipinske peso 62,370
LTL Litovsky litas 3,4528 RUB Rusky rubel 43,6835
LVL Lotyssky lats 0,7092 THB Thajsky baht 46,317
PLN Polsky zloty 4,2925 BRL Brazilsky real 2,8366
RON Rumunsky lei 4,2149 MXN Mexické peso 17,0616
TRY Tureckd lira 2,1052 INR Indickd rupia 65,1070

(") Zdroj: referenény vymenny kurz publikovany ECB.
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A%

(Oznamy)

ADMINISTRATIVNE POSTUPY

KOMISIA

Vyzva na poddvanie ndvrhov projektov tykajicich sa aktivit v oblasti ekologickych inovicii v rdmci
Ridmcového programu pre konkurencieschopnost a inovicie (PKI, Rozhodnutie 1639/2006/EC
Eurépskeho Parlamentu a Rady)

(2009/C 89/02)

Vykonnd Agenttira pre konkurencieschopnost a inovdcie tymto zverejfiuje vyzvu na podédvanie
navrhov projektov v CIP Pilotné projekty a projekty trhového uplatnenia ekologickych inovécil. Datum
uzavierky tejto vyzvy je 10. septembra 2009.

Podrobnosti ohladom tejto vyzvy a pokyny pre navrhovatelov tykajiice sa sposobu predkladania projektov
st k dispozicii na nasledovnej internetovej stranke:

http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
Informac¢ného poradcu je mozné kontaktovat prostrednictvom internetovej stranky:

http:/[ec.europa.cu/environment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm


http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm
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Oznimenie o vyzve na predkladanie ponik na nikup suSeného odstredeného mlieka platobnymi
agentdrami

(2009/C 89/03)

1. Nariadenim Komisie (ES) ¢. 310/2009 (') sa vypisala vyzva na predkladanie ponik na nakup suseného
odstredeného mlieka platobnymi agentdrami. Uplatnitelné ustanovenia sa uvadzaja v kapitole II oddiel 4
nariadenia Komisie (ES) ¢. 214/2001 (3).

2. Lehota na predkladanie pontk pre prvii individudlnu vyzvu na predkladanie pontk je 21. aprila 2009.
3. Ponuky sa predkladajii platobnym agentiram. Adresy platobnych agentiir si dostupné na webovej

strinke Eurépskej Komisie CIRCA  (http://circa.europa.eu/Public/irc/agriflait/library?l=/&vm=detailed&sb=
Title).

() U.v. EU L 97, 16.4.2009, s. 13.
@) U.v. ES L 192, 7.2.2001, s. 100.


http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 89/04)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~TRUSKAWKA KASZUBSKA*“ alebo ,KASZEBSKO MALENA*“
ES &: PL-PGI-0005-0593-19.03.2007
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“

Nézov ,truskawka kaszubska“ sa najcastejsie pouziva pri obchodovani s tymto produktom, najma
medzi KaSubmi a osobami, ktoré nemajii kasubsky povod. Tento ndzov sa pouziva vtedy, ked sa
tento produkt vyvdza na zahranicné trhy alebo preddva v inych castiach Polska, ako v Kasubsku.
Dalsim pouZivanym ndzvom je ,kaszébskd maléna“. Tento ndzov sa najcastejsie pouziva v beinej
re¢i. Pochddza z kasubského jazyka, preto ho najbeznejsie pouzivaji obyvatelia tohto regiénu, t. j.
Kasubovia. Tieto ndzvy sa mozu vzdjomne zamienat.

2. Clensky stit alebo tretia krajina:
Polsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
Druh vyrobku (ako v prilohe II):

Trieda 1.6 — Cerstvé alebo spracované ovocie, zelenina a obilniny

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.1. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Iba tieto odrody jahod s tymito organoleptickymi vlastnostami sa mozZu predavat ako ,truskawka
kaszubska“ alebo ,kaszébskod maléna“:

Ovocie urCené na priamu spotrebu (dezert)

1.

Elsanta

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

Vzhlad a tvar: ovocie s priemerom minimdlne 18 mm, tvar zaobleny kénicky az koénicky,
celé, bez poskodenia, so stopkou.

Supka je svetlocervenej farby, leskld, s dost rovnomernym sfarbenim; duzina je svetloruzovej
az svetloCervenej farby, ktord je na priereze dost rovnomerna.

Konzistencia: duZina je velmi $tavnatd, pevn.

Chut a vona: sladkd, aromatickd, vyvazend, pripomina jahodu obycajnd.

Honeoye

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

Vzhlad a tvar: ovocie s priemerom minimdlne 18 mm, kénického a zaobleného kénického
tvaru, ktoré sa zuzuje pri kalichu, aby vytvorilo hrdlo, celé, bez poskodenia, so stopkou.

Farba: od vyrazne Cervenej po tmavolervend, rovnomerne rozloZend po celom povrchu,
s vysokym leskom. Duzina mé dost rovnomernt svetlocervent farbu.

Konzistencia: duzina je $tavnatd, velmi pevna.

Chut a vona: sladkd, aromatickd, vyvdzend, pripomina jahodu oby¢ajnd

Jahody odréd Elsanta a Honeoye, ktoré sa maji nazyvat ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébsko
maléna“, sa museli oznacovat triedou ,Extra“ alebo ,Trieda I*. Jahody, ktoré sa majii nazyvat ,truskawka
kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ musia mat tieto typické vlastnosti:

— musia mat vyraznid Cervend farbu s minimédlne 80 % sfarbenim;

— musia mat jednotny tvar, bez akychkolvek nepravidelnosti;

— musia byt na dotyk pevné bez stop hniloby alebo znakov choroby.

Ovocie urcené na spracovanie

3.

Senga Sengana

3.1.

3.2.

Vzhlad a tvar: ovocie roznych velkosti, siroké a konické so zrezanym vrcholom, srdcovity
tvar, srdcovity[sféricky a sféricky/zaobleny, celé, bez poskodenia, so stopkou alebo bez
stopky.

Farba: od vyrazne Cervenej po tmavolervend, rovnomerne rozloZend po celom povrchu.
Duzina je dost rovnomerne vyrazne &ervend.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.3. Konzistencia: duZina je pevnd, §tavnatd alebo velmi Stavnatd a mierne tvrda.

3.4. Chut a vona: sladkd, aromatickd, vyvdzend, pripomina jahodu oby¢ajna.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vsetky $tddid pestovania ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ by sa mali uskutocnit
v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4. Parcely pozemku uréené na pestovanie sa musia vyznacovat
chudobnou podou triedy IV, V alebo VI. Ovocie sa zbiera ruéne, ked je zrelé, dobre vyvinuté, zdravé,
erstvé, pevné, celé, neposkodené, neroztlatené ani nenavlhnuté, Cisté a bez plesne a zvyskov
pripravkov na ochranu rastlin. Jahody by sa mali sadit v rade, 20 — 35 cm od seba. Vzdialenost
medzi radmi by mala byt 70 — 100 cm. Ak sa pouziva mastalny hnoj, ddvkovanie nesmie prekrocit
30 ton na hektdr. Metody pestovania, najmi intenzivne hnojenie, zamerané na dosiahnutie vynosov
prekracujicich 25 ton jahod z hektdra nie s pripustné.

Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia, atd.:

Jahody by sa mali ukladat vo vrstvich nie viac ako 10 cm hlbokych.

Osobitné pravidld oznacovania:

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

,Truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ sa pestuje v okresoch Kartuski, Koscierski a Bytowski,
ako aj v obciach Przywidz, Wejherowo, Luzino, Szemud, Linia, Leczyce a Cewice.

Savislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Environmentdlne podmienky v oblasti na pestovanie ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébsko maléna“,
ktord je uvedend v bode 4, st homogénne. Dand oblast sa zemepisne nazyva Kasubskd jazernd oblast
a historicky je zndma ako Kasubsko.

Prirodné prostredie v KaSubskej jazernej oblasti sa odlisuje od prirodného prostredia v okolitych
oblastiach podnebim, rdzom krajiny a druhom pody.

KaSubskd jazernd oblast sa vyznacuje mierne drsnej$im podnebim, ako je podnebie v okolitych oblas
tiach. Je to v dosledku vysokej nadmorskej vysky medzi 180 a 300 m nad morom. K drsnosti podnebia
prispievaju aj casté prilevy masy poldrneho kontinentilneho vzduchu z vychodu. V porovnani
s pobreznou klimou st tu znacné sezénne vykyvy teploty. Zrazky dosahujice hodnotu 700 mm za
rok s mierne vyssie ako celotdtny priemer, s prevlddajicimi zdpadnymi vetrami. Pestovatelskd sezéna
je jednou z najkratSich v Polsku a pohybuje sa medzi 180 a 200 dnami.
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5.2.

5.3.

V uvedenej oblasti prevlddaji podzoly tvorené na piesku, strku a hlinitej pode. St to pody triedy IV,
V a VI, t. j. najmenej drodné druhy pddy. Hnedé pody vytvorené na Strkoch a iloch sa vyskytuji
v mensej miere a su trochu drodnejie ako podzoly. Péda vybrand na pestovanie mé obvykle pH medzi
5,0 a 6,0. Kasubskd jazernd oblast md pestry postglacidlny reliéf vyznacujici sa mnohymi rybnikmi
a jazerami s kandlmi. Oblast pestovania ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ pozostdva
z 32 obci, pricom az 21 z nich sa nachddza v znevyhodnenych oblastiach v niZinnej zéne II a 10
z nich v niZinnej zéne L

Specifickost vyrobku:

Specifickost jahod vyplyva najmi z ich velmi vyraznej, vynimocnej a intenzivnej chute a vone. Jahody
qtruskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ st charakteristicky sladsie, ako ovocie z inych
regi6nov.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickymi vlastnostami vyrobku (CHOP) alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Specifické akostné vlastnosti ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskod maléna“ opisané v bode 5.2. st
vysledkom osobitnych podnebnych a podnych faktorov uvedenych v bode 5.1.

Z1a poda a drsné podnebie Kasubskej jazernej oblasti maji vplyv na oneskorenie obdobia kvitnutia
jahod a skratenie pestovatel'skej sezony. Vystavenie prirodnym faktorom, najmi drsnému podnebiu, mé
pozitivny vplyv na vznik a dozrievanie jahod, zatial' o velmi zI4 poda a nepriaznivé polnohospodirske
podmienky nie st vhodné pre iné plodiny. Velké odchylky v relativnej nadmorskej vyske umoziiuja,
aby jahody réstli na svahoch vystavenych slneénému svetlu, ¢im sa zabezpeluje riadne dozrievanie
ovocia. Tieto faktory a mierne kysld poda prispievaja k rastu jahod.

Historické pramene hovoria, Ze pestovanie jahod v KaSubsku sa zacalo v dvadsiatych a tridsiatych
rokoch 20. storocia. Vysokd kvalita a zvy3ujiica sa obluba jahod viedla k rozsireniu poli na pestovanie
jahod v priebehu viac ako polstorocia, ¢o spdsobilo, Ze sa stali neoddelitelnou stcastou kasubskej
krajiny. Zaciatkom sedemdesiatych rokov 20. storocia sa rozhodlo, ze vzhladom na velké mnozstvo
jahod by sa mal organizovat festival zberu jahod. Tdto udalost sa kond kazdy rok na otvorenom
priestore v prva julovd nedelu. Festival zberu jahod je najvacSou udalostou v regione, ktorej sa
zUCastiuji desiatky tisice ndvstevnikov, pricom ich pocet sa kazdy rok zvySuje. Skutocnost, Ze sa tu
v roku 2005 predali za jediny dei takmer dve tony jahdd, tiez sved¢i o oblube tohto festivalu.

Povest ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ potvrdzuji mnohé ¢lanky a dokazy preuka-
zujlce, ze tento produkt sa stal stcastou kultiry a identity obyvatelov Kasubska. V miestnej tlaci sa
uverejiuji informécie, ktoré st nevyhnutné pre pestovatelov jahod, a podrobné pozndmky o ich dsili
spojit sily a prijat spolo¢né stanovisko k ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“, ako aj prijat
opatrenie zamerané na ochranu $pecifickej akosti, vone a chute tychto jahod.

O dobrom mene, ktorému sa tesi ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskod maléna“, svedéia aj opatrenia
prijaté nakupujtcimi (chladiarenské zariadenia a spracovatelské zdvody), ktorf si ponechdvaji rezervy
na kapu ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“, ktoré sa objavuji neskor, ako jahody
z inych regiénov Polska. Tiito povest potvrdzuji aj pokusy preddvat jahody z inych regiénov, ktoré
dozrievaju skor, pod menom ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“.
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Povest ,truskawka kaszubska“ alebo ,kaszébskd maléna“ a jej silné vazby so zemepisnou oblastou
uvedenou v bode 4 potvrdzuji aj vysledky prieskumov medzi spotrebitelmi. Nie menej ako 67 %
respondentov poznalo aspofl jeden z ndzvov, pod ktorym sa tento produkt preddva (,truskawka
kaszubska“ alebo ,kaszébskod maléna®). ,Truskawka kaszubska“ sa vnima ako jahoda, ktord je vonavejsia
(73 %) a sladsia (68 %) ako iné jahody. Priblizne 64 % opytanych povazovalo ,truskawka kaszubska“
alebo ,kaszébskd maléna“ za produkt typicky pre KaSubsko. Okrem toho obyvatelia Pomoranska
a KaSubska povazuji jahody za ovocie, ktoré je nepochybne najtypickej$im ovocim tohto regiénu.
Takmer jedna tretina Kasubov ich uviedla spontdnne a takmer 80 % vie o ich jedine¢nosti pre region.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&LangId=0


http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 89/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorudit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,MARRONI DEL MONFENERA*
ES &.: IT-PGI-0005-0563-08.11.2006
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Néazov

,Marroni del Monfenera“

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku (priloha II)

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Marroni del Monfenera“ s Cerstvé plody, ktoré sa ziskavaji z miestneho ekotypu stromu druhu
Castanea sativa Mill. var. sativa.

Pri uvedeni na trh musia mat plody tieto vlastnosti: semeno: jedno na jeden plod, spravidla hladké
alebo mierne drsné; duzina: orieskového az slamového zafarbenia, mucnatejmakkej konzistencie,
sladkej a prijemnej chuti; osemenie: orieskovohnedého sfarbenia, s vldknitou a odolnou blanitou
Struktdrou, mierne prenikajiice do semena; oplodie: gastanového sfarbenia lesklého vzhladu
s tmav$imi zvislymi prizkami, s tvrdou a odolnou $truktdrou; plstnaty povrch je ukonéeny zvyskami
¢nelky v tvare chumécika; semennd jazva (hilum): ovalny tvar, svetlejsie sfarbenie oplodia s menej alebo
viac vyraznymi la¢mi, ktoré smeruji od stredu k okraju, ale nepre¢nievajii do bo¢nych stran; plod:
ovalny tvar s mierne vyvySenym vrcholom, na jednej bocnej strane tplne plochy a na opacnej strane
velmi vypukly; pocet plodov na kg: najmenej 90. Ostnatd tobolka obsahuje najviac tri plody.

Oznacenim CHZO sa moZzu oznacovat plody, ktoré patria do extra triedy (velkost plodu viac ako 3 cm,
maximélne 4 hmotnostné % plodov, ktorych vniitornd vrstva oplodia bola napadnutd hmyzom, maxi-
mélne 3 hmotnostné % plodov s cervivym oplodim) a do triedy I (velkost plodov 2,8 az 3 cm,
maximdlne 6 hmotnostnych % plodov, ktorych vnatornd vrstva oplodia bola napadnutd hmyzom,
najviac 5 hmotnostnych % plodov s cervivym oplodim).

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Neuplatriuje sa.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Neuplatiiuje sa.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti

Postupy zberu, triedenia, Cistenia, roztriedenia podla velkosti a techniky curatura sa musia uskuto¢nit
v zemepisnej oblasti produkcie.

Vyrobok, ktory sa nedodd na trh do 48 hodin po zbere, sa musi spracovat technikou curatura. Tito
technika spociva v ponoreni ,Marroni del Monfenera“ do vody s izbovou teplotou maximdlne na 9 dni.
Potom sa ,Marroni del Monfenera“ vybert z vody a ususia v zariadeni, ktoré je na to urcené. Této fiza
umoziuje uchovat vyrobok v Cerstvom stave maximdlne 3 mesiace.

Tento postup sa musi uskutocnit do niekolkych hodin po zbere, aby pocas prepravy nedoslo
k fermentacii, najmd v rokoch, ked sa zber vykonava v dazdi alebo pri este vysokych teplotach.

Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Vyrobok sa musi zabalit do 3$pecidlnych siefovanych vreciek vhodnych na potraviny, ktoré st na
hornom konci zlepené zahortca alebo zosité. Balenia maja hmotnost 1, 2, 3 (zlepené zahortca), 5
a 10 kg (zosité).

Uvedenie vyrobkov na trh sa nesmie uskuto¢nit skor ako 15. septembra daného roka.

Osobitné pravidld pre oznacovanie

Okrem grafického symbolu Spolocenstva, pozndmky, ktord sa nan vztahuje, a informdcii zodpoveda-
jicich pradvnym poziadavkdm, sa na baleni musi nachddzat etiketa, na ktorej st zretelnym a Citatelnym
tla¢enym pismom uvedené tieto oznacenia: ,Marroni del Monfenera“, za ktorym nasleduje skratka IGP
(CHZO - chrédnené zemepisné oznacenie), napisand vac$im pismom ako vsetky ostatné pozndmky
uvedené na etikete, ako st ndzov, obchodny ndzov a adresa baliarne, logo, prislusnd obchodna
kategéria (extra trieda alebo trieda I) a povodnd hrubd hmotnost.

Qo DEL MONFEN,, Ry

Logo tvoria dva sustredené ovdly, ktoré st oddelené jeden od druhého a v ktorych st zndzornené
kopce oblasti Pedemontana del Grappa. Nizinu predeluje rieka Piave, ktord pretekd stredom a rozdeluje
logo na dve asymetrické Casti. Na brehu rieky sa nachddzaja dva gastanové stromy obsypané gastanmi,
jeden vpravo a druhy vlavo. Dve ostnaté tobolky a desat gaStanov je umiestnenych na dvoch listoch.
Gastany mierne precnievajii cez ovalny rdmec v smere dolava.
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5.2.

5.3.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast ,Marroni del Monfenera“ zahfiia tizemie tychto obci v provincii Treviso: Borso del
Grappa, Crespano del Grappa, Paderno del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba, Pederobba, San
Zenone degli Ezzelini, Fonte, Asolo, Maser, Castelcucco, Monfumo, Cornuda, Montebelluna, Caerano
di San Marco, Crocetta del Montello, Volpago del Montello, Giavera del Montello, Nervesa della
Battaglia.

Spojenie so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Vicsina pod, na ktorych sa pestuji ,Marroni del Monfenera®, patria na mape talianskych pod do
kategorie ¢. 21: ,kyslé hnedozeme, vylihované hnedozeme, hnedozeme a litozeme". Je to kategoria,
ktord sa v tejto oblasti vyskytuje vylucne na pravom brehu rieky Piave a pozdli piemontského
vyskového pdsma, ktoré zaberd velkd cast zemepisnej oblasti produkcie. Pre tento druh pody je
priznacnd kysld az velmi kysld reakcia, nizka nasytenost zdsadami a vysoky stupei mineralizacie
organickych latok.

Podnebie je vyrazne vlhkého subalpinskeho typu charakteristického pre nizsie polohy a je ovplyviio-
vané predalpinskymi dbociami, na juhu nechrdnenymi, a velmi vysokymi svahmi. Vdaka tejto tvarnosti
krajiny a osobitnej orientdcii vystupuji vzdusné masy z niZziny, pricom vyvoldvaja hojné zrazky, jarné
mrazy sa vyskytujd v malej miere a dazd'ovd voda odtekd bez problémov. Této prirodzend rovnoviha
sposobuje, ze pdda a prostredie osobitne prospievaji plodine ,Marrone del Monfenera“.

Specifickost vyrobku

Charakteristickymi vlastnostami, vd'aka ktorym s ,Marroni del Monfenera“ s chrdnenym zemepisnym
oznacenim jedine¢né a ktorymi sa odliSuji od ostatnych vyrobkov patriacich do tej istej kategdrie
vyrobkov, st velmi sladkd chuf duzZiny, rovnorodd a kompaktnd Struktira plodov a ich micnatd
a makkd konzistencia. Tieto charakteristické vlastnosti, osobitne chut, sii vysledkom priemerného
typického chemického zloZenia ,Marroni del Monfenera“. Z porovnania s hodnotami chemického
zloZenia gastanov, ktoré vypocital INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli alimenti e la nutrizione
- Statny tstav vyskumu potravin a vyZivy), vidno, Ze ,Marroni del Monfenera“ obsahuji velké mnoz-
stvo uhlohydratov, tukov, draslika, ako aj mensie mnozstvo sodika.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou
kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO)

Chemické zlozZenie plodov, a teda ich kvalita, je spojend so skutocnostou, Ze gastanovym stromom,
ktoré st typicky acidofilné druhy, sa dari v oblasti pestovania ,Marroni del Monfenera“ vdaka vyskytu
piemontskych pod, ktoré st vo vieobecnosti kyslé a ktorych reakcia je pravym opakom okolitych pod.
Této poda sa nenachddza v Ziadnej inej piemontskej oblasti provincie Treviso.

Z toho vyplyva vacsie mnozstvo draslika a mensie mnozstvo sodika v ,Marroni del Monfenera
v porovnani s inymi gastanmi, ako vidno z porovnania hodnot chemického zlozenia dvoch vyrobkov,
pri gastanoch na zaklade tabuliek INRAN.

Kvalitu plodov ovplyviiuje aj skutocnost, Ze gastanu prospievajii bohaté priemerné ro¢né zrdzky, vdaka
ktorym sa vylthuji zdsady z pody, ktoré si tak zachovaji svoju kyslost; okrem toho tvdrnost krajiny
a osobitnd orientdcia piemontského pdsma citelne zmierfiuji jarné mrazy, na ktoré je gastanovy strom
zvlast citlivy.
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Okrem tychto dolezitych faktorov tykajicich sa Zzivotného prostredia zohrdva vyznamnt dlohu aj
Tudsky faktor. Pestovanie gastana ,Marroni del Monfenera“ siaha az do stredoveku, ako to potvrdzuje
dokument z roku 1351, ktorym sa upravovalo rozdelenie tirody medzi hlavy rodin v regione. Ochranu
gastanovych lesov v oblasti ,Marroni del Monfenera“ potvrdzuji aj notdrske pramene z nasledujicich
storodi, ktoré ohlasuji prislusnym orgdnom protiprévne vyrtibanie gastanov alebo vyskyt pasticich sa
zvierat v obdobi mimo sezény, ktoré ohrozovali trodu gastanov. Tradicia tejto plodiny sa udrzala
dodnes najmi vdaka mnohym podujatiam, medzi ktoré patri trh — vystava ,Marroni del Monfenera®,
ktord bola sldvnostne otvorend v roku 1970.

O vyzname ,Marroni del Monfenera“ pre miestne hospodarstvo a ich dobrej povesti sved¢ia mnohé
podujatia, ktoré sa usporadivaju kazdoro¢ne. Okrem toho pri prilezitosti tridsiateho vyrocia trhu —
vystavy ,Marroni del Monfenera“ vydala obec Pederobba, kde sa podujatie kond, sériu pohladnic
a $pecidlnu zndmku.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

Tento spravny organ zacal vnitro§titne ndmietkové konanie prostrednictvom uverejnenia Ziadosti o uznanie
chraneného oznacenia povodu ,Marroni del Monfenera® v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 276
z 26. 11. 2005.

Konsolidované znenie vyrobnej $pecifikicie je dostupné na:
— tejto internetovej stranke:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop,%201gp%20e%20Stg

alebo

— priamo na tvodnej strdnke ministerstva pre polnohospodarsku, potravinovi a lesnt politiku (www.po-
liticheagricole.it); kliknite na ,Prodotti di Qualita“ (na lavej strane obrazovky) a potom na ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE (nariadenie ES ¢ 510/2006)“


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it
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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 89/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorudit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
LINSALATA DI LUSIA“

ES &.: IT-PGI-0005-0433-22.11.2004
CHOP () CHZO (X )

Tento prehlad obsahuje hlavné body 3pecifikicie vyrobku na informaéné tcely.

1. Prislusny trad v ¢lenskom Stéte:

Nédzov: Ministero delle politiche agricole e forestali

Adresa: Via XX Settembre n. 20 —
00187 Roma
ITALIA

Tel.: +39 064819968
Fax: +39 0642013126
e-mail: qtc3@politicheagricole.it
2. Skupina:
Nézov:  Cooperativa Ortolani di Lusia s.c.r.l.

Adresa:  Via Provvidenza, 1 —
45020 Lusia (RO)

ITALIA
Tel.: +39 0425607069
Fax: +39 0425667722
e-mail:  ortolani@gal.adigecolli.it

ZloZenie: vyrobcovia/spracovatelia ( X ) ostatni ()

3. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 Ovocie, zelenina a obilniny bez dalsieho spracovania alebo spracované uvedené v prilohe 1I
- Salat

4. Specifikdcia: (sihrn poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)

4.1. Ndzov:

JInsalata di Lusia“

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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4.2. Opis:

Chranené zemepisné oznacenie ,Insalata di Lusia“ prindlezi vylu¢ne Saldtu Lactuca Sativa s jeho dvomi
odrodami Cappuccia a Gentile.
Stonka: kratka, najviac 6 cm, velmi duZinatd a vyrastaji z nej listy;

Chut: Cerstvd a chrumkava;

Rastlina: plod pestovany v skleniku md pevnejsiu $truktiru a o nieco viac otvorené srdiecko ako plod
pestovany vonku.

Zakladné znaky:
— Tahk4 hldvka,

— jemnost dand tym, Ze $aldt nie je vldknity, a pevnost aj 10-12 hodin po zbere bez prejavov
drevnatenia,

— chrumkavé mladé Cerstvé a pevné listy,
— rozpoznatelnd chut, ktord si nevyzaduje pouzitie kuchynskej soli na dochutenie.

4.3. Zemepisnd oblast:

Oblast produkcie zahffa tieto komany, ktoré st scastou provincii Rovigo a Padova:

— provincia Rovigo: Lusia, Badia Polesine, Lendinara, Costa di Rovigo, Fratta Polesine, Villanova del
Ghebbo a Rovigo;

— provincia Padova: Barbona, Vescovana a Sant'Urbano.

4.4. Dokaz o pévode:

Kazda faza procesu produkcie sa sleduje a vSetky vstupy a vystupy sa zaznamendvaji. Takymto
sposobom a spolu so zaevidovanim vyrobcov a baliarni do registrov vytvorenych na tento dcel, za
ktoré zodpovedd kontrolny orgdn obrdbanych katastrilnych pozemkov, ako aj vdaka informovaniu
kontrolného orgdnu o vyprodukovanych mnozstvach, sa zabezpecuje vysledovatelnost produktu.

Vsetky fyzické alebo pravnické osoby zapisané v prislusnych registroch podliehaji kontroldm zo strany
kontrolného orgidnu, ako je ustanovené v $pecifikdcii vyroby a v prislusnom pldne kontroly.

4.5. Spdsob vyroby:

Poda musi obsahovat aspoti 30 % piesku a najviac 20 % hliny. Okrem toho musi byt k dispozicii voda
na zavlazovanie. Saldt ,Insalata di Lusia“ sa moZe pestovat na volnom priestranstve alebo pod
ochranou.

Priprava pody si vyzaduje aspoii jedno nevyhnutné oranie (alebo podobné polnohospodirske prace)
rocne, aby sa do hlbky 30 - 40 cm zapracovali zvysky predchddzajticej kultiry a hnojivo na hibkové
hnojenie.

Kedze takéto obrdbanie moze byt v uzavretom priestore tazko uskutoc¢nitelné, v sklenikoch sa pripasta
ich nahradenie rylovanim alebo pletim.

Pri dalsich pestovatel'skych cykloch sii povolené price zamerané na tipravu §truktiry pody a zahlbenie
pripadnych zvyskov kultdr oranim, rylovanim, okopdvanim alebo pletim.
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4.6.

Po vyssie uvedenych pracach (a teda este pred vysddzanim) nasleduje kyprenie alebo branenie, potom
valcovanie hriid na zjemnenie pody a vyrovnanie terénu, aby sa tak vytvorili najlepsie podmienky pre
zakorenenie rastlin.

Vzhladom na fyzikdlne a agronomické charakteristiky pozemkov vo vymedzenej oblasti nie je potrebny
nijaky systém striedania plodin.

Vysddzanie sa robi, ked maja rastliny najmenej 3 skutocné listy a hrudku zeme na koreni. Pri
vysadzani sa zachovava vzdialenost 30 az 40 cm medzi riadkami a 30 az 35 cm na riadku.

Mnozstvo dusika, fosforu a draslika v ddvkach hnojiva sa pre kazdy cyklus pestovania vypocita na
zaklade analyzy pody, avSak nemoze prekrocit tieto hodnoty na hektdr: dustk 150 jednotiek, fosfor
100 a draslik 200.

Musi sa pridat aj zrely mastalny hnoj hovidzieho dobytka alebo iné organické komposty.

Hnojenie dusikatym chemickym hnojivom sa musi rozdelit asponn na dve casti: pohnojenie pred
vysadbou nesmie prekro¢it 50 % celej davky, pricom posledné pohnojenie sa musi uskuto¢nit do 15
dni po vysadbe.

Pri zavlazovani je povolené pouzitie strickacich hadic ,manichetta® (kvapkové zavlaZovanie) alebo
rozprasovacov s nizkym prietokom (malé zavlazovacie zariadenia), aby sa predislo zhutneniu pody.

Nicenie buriny sa moze vykondvat agronomickymi technikami (pokrytie slamou, osev krycimi plodi-
nami, mechanické odburifiovanie pletim, kyprenie pody) afalebo pomocou chemickych pripravkov
(herbicidov). Maximdlny jednotkovy vynos na produkény cyklus prepocitany na hektdr predstavuje
55 ton pre odrodu Cappuccia a 50 ton pre Gentile.

Po zbere nasleduje kone¢na tprava, ktord pozostdva z ocistenia hldvok (odstranenia spodnych listov),
a ulozZeni hlavok 3aldtu do prepraviek pouzivanych pri predaji. Obidve ¢innosti prebiehaji priamo na
poli s cielom vyhndt sa manipuldcii, ktord by viedla k zniZeniu kvality tovaru.

Produkt sa potom dopravi do polnohospodarskeho podniku vyrobcu, kde sa $aldt umyje bez to, aby sa
vyberal z obalu. Po umyti sa dokoné{ proces balenia tym, Ze sa na vrchnt Cast obalu prilozi priehladnd
folia.

Ak je dany podnik ¢lenom nejakého zdruzenia vyrobcov, uvedené ¢innosti sa mozu uskutocnit v sidle
daného zdruZenia.

Balenie na mieste je dolezité, aby cinnosti zberu, konec¢nej Gpravy, umyvania a balenia prebehli bez
asovych rozstupov a zabranilo sa degradacii fyzikdlnych a organoleptickych vlastnosti produktu. Ak
by bol 3alét ,Insalata di Lusia“ vystaveny nadmernej manipuldcii a dlhej preprave, jeho listy by stratili
pevnost a chrumkavost.

Spojitost:

Spotrebitel ocefiuje na Saldte ,Insalata di Lusia“ lahkost jeho hlavky, dobra trvanlivost, nepritomnost
vldknitosti (rastlina sa skladd prevazne z vody) a jeho chrumkavé, Cerstvé a pevné listy aj prirodzent
chut.

Tieto vlastnosti stvisia so zemepisnou oblastou a kombindciou urcitych podnych a podnebnych
faktorov oblasti produkcie ,Insalata di Lusia“, ako napriklad vyskyt sypkej trodnej pody bohatej na
minerély, atmosférickd vlhkost a neustdla pritomnost vody pozdlz kandlov.
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4.7.

4.8.

Chutovéd osobitost ,Insalata di Lusia“ spociva v jeho badatelnej lahodnosti, ktord nadobtda vdaka
bohatému obsahu minerdlov v pode, na ktorej sa pestuje, a vdaka ktorej nie je potrebné pouzivat
pri dochucovani sol. Uzemie, na ktoré sa toto CHOP vzfahuje, obsahuje povrchovii vrstvu piesku
nanesené¢ho mnohymi naplaveninami v predromanskom obdobi a obdobi vrcholného stredoveku pocas
rozvodnenia niektorych ramien rieky Tartaro a pri pretrthnuti hrddzi na Adige v stredoveku
a novoveku. K poslednému prelomeniu hradze prislo koncom 19. storocia a obrovské pieskové
duny, ktoré sa ndplavami vytvorili, sa zrovnali az po dlhotrvajicich pricach, ktoré sa ukoncili az
v roku 1960. Salat ,Insalata di Lusia“, najbohatdi na draslik a vépnik, sa pestuje prdve na tychto
pieskoch, ktoré scelilo storocie rastu divokej vegetacie.

Vysokd hladina spodnej vody napdjanej riekou Adige, ktord sa nachddza pod pozemkami obrdbanymi
v tejto oblasti vyluéne terasovito, a neustdle plné zavlazovacie kandly napomdhaji udrzanie stilej
trovne vlhkosti pody a umoziiuji obmedzenie zavlazovania v obdobi tesne po vysadeni. Znamend
to menej stekania po listoch a ndsledne teda mensiu stratu vyzivnych latok, ktoré st v nich obsiahnuté,
a zdrovenl mensiu potrebu pouzitia protiplesiiovych pripravkov.

Povrchové hladina spodnej vody sa nachddza v hibke jedného metra a ststavou umelych kandlov sa
udrziava sa na stabilnej trovni. Vsetky tieto faktory spolu umoziuji, aby sa zavlazovalo menej,
v dosledku ¢oho sa brani $ireniu hniloby a zachovéva sa Cerstvd a chrumkava chut typickd pre ,Insalata
di Lusia“, ktorou sa odliSuje od Saldtov pestovanych v inych oblastiach.

Prisun vody z rieky Adige, vyska spodnej vody a textira pody umoziujii pestovanie 3aldtu s vybornymi
vysledkami, a to aj v letnom obdobi (jul - august), ¢o zarucuje, Ze $aldt je na trhu pocas 10 az 11
mesiacov v roku.

Vdaka sypkej az stredne tazkej pode s hrubozrnnou textiirou, typickej pre oblast na brehoch rieky
Adige, a dobrej priepustnosti, ktord napomiha odtok dazdovej vody, je mozné vykondvat price
optimalnym sposobom nezavisle od klimatickych a poveternostnych podmienok.

Skisenostami nadobudnutymi za patdesiat rokov pestovania $aldtu a znalostami vyrobcov sa dosiahlo
zdokonalenie technik produkcie a tym optimalizdcia sacinnosti vyplyvajicej zo spravnej rovnovihy
klimatickych a agronomickych faktorov.

Kontrolny orgdn:

Nézov: CSQA Srl Certificazioni (Ente privato conforme alla norma EN 45011)

Adresa: Via S. Gaetano, 74 Thiene (VI)
ITALIA

Tel.: +39 0445366094

Fax: +39 0445382672

e-mail: fbroggiato@csqa.it

Oznacenie:

Aby sa $aldt s oznacenim ,I. G. P. Insalata di Lusia“ mohol uviest na spotrebny trh, musi byt zabaleny
v prepravkach z plastu, dreva, karténu, polystyrénu ¢i inych materidlov vhodnych pre potraviny.
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Obsah kazdého balenia musi byt rovnomerny a obsahovat iba 3aldt rovnakého povodu, odrody, typu,
kategérie a velkosti. Vidite[nd ¢ast obsahu balenia musi zodpovedat celému obsahu.

Vrchnd Cast obalu produktu musi byt chrdnend prilozenou priehladnou féliou z materidlu vhodného
na potravindrske tcely, na ktorej sa uvddza len logo CHOP ,Insalata di Lusia“ tak, aby umoziioval
viditelnost produktu a prirodzent priedusnost.

Prepravky musia niest logo CHOP, ktorého rozmer bude aspoii taky velky, ako velkost pripadnych
inych tdajov uvadzanych na tom istom baleni.

A\Ber

()

INSALATA di LUSIA

Logo je tvorené pismenami ,i“ (s bodkou nad nim v tvare elipsy) a ,L“. Vnitornd strana oboch pismen
mé konkdvny tvar a tvor{ prirodzeny ovdlny rdméek, v strede ktorého je tylizovane zobrazend stredo-
vekd veza v Lusia. Vonkajia Cast, ktord sa nachddza nad logom, je vymedzend rim¢ekom, nad ktorym
sa nachddza ndpis ,I. G. P.“. V spodnej Casti loga z vnitornej Casti rdméeka je ndpis ,INSALATA DI
LUSIA®.

Logo CHOP ,INSALATA DI LUSIA“ uZ raz umiestnené na prepravkich nesmie byt pouzité znovu.
















Predplatné na rok 2009 (bez DPH, vratane postovného)

Uradny vestnik EU, séria L + C, len tlagené vydanie 22 Uradnych jazykov EU 1000 EUR roéne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, len tladené vydanie 22 uradnych jazykov EU 100 EUR mesacne (*)
Uradny vestnik EU, séria L + C, tladené vydanie + roény CD-ROM | 22 uradnych jazykov EU 1200 EUR ro¢ne
Uradny vestnik EU, séria L, len tlaéené vydanie 22 uradnych jazykov EU 700 EUR roéne
Uradny vestnik EU, séria L, len tladené vydanie 22 tradnych jazykov EU 70 EUR mesacne
Uradny vestnik EU, séria C, len tlaéené vydanie 22 uradnych jazykov EU 400 EUR ro¢ne
Uradny vestnik EU, séria C, len tladené vydanie 22 tradnych jazykov EU 40 EUR mesacne
Uradny vestnik EU, séria L + C, mesadény (sthrnny) CD-ROM 22 tradnych jazykov EU 500 EUR roéne
Dodatok k uradnému vestniku (séria S), Verejné obstaravanie viacjazy¢né: 23 uradnych 360 EUR roc¢ne
a vyberové konania, CD-ROM, dve vydania za tyzden jazykov EU (= 30 EUR mesacne)
Uradny vestnik EU, séria C — konkurzy jazyk(-y), v ktorom(-ych) sa 50 EUR rocne
konaju konkurzy
(*) Predaj jednotlivych gisel: do 32 stran: 6 EUR
od 33 do 64 stran: 12 EUR
nad 64 stran: cena uréend individualne

Uradny vestnik Eurépskej Unie, ktory vychadza vo véetkych tradnych jazykoch Eurépskej tnie, si mozno predplatit
v ktoromkolvek z 22 jazykovych zneni. Zahffia sériu L (Pravne predpisy) a C (Informéacie a oznamenia).

Kazdé jazykové znenie ma samostatné predplatné.

V sulade s nariadenim Rady (ES) €. 920/2005 uverejnenym v uradnom vestniku L 156 z 18. juna 2005
a ustanovujucim, ze inStitucie Eurdpskej Unie nie su viazané povinnostou vyhotovovat vSetky pravne akty
v irskom jazyku a uverejiiovat ich v tomto jazyku, sa Uradné vestniky uverejnené v irskom jazyku predavaju
osobitne.

Predplatné na dodatok k uradnému vestniku (séria S — Verejné obstaravanie a vyberové konania) zahffia vSetkych
23 uradnych jazykovych zneni na jednom viacjazyénom CD-ROM-e.

Predplatitelia Uradného vestnika Eurdpskej tinie mozu ziskat rézne prilohy k tradnému vestniku, ktoré sa budu
zasielat na zaklade jednoduchej Ziadosti. O vydani tychto priloh budu informovani prostrednictvom oznameni pre
Citatelov, ktoré sa vkladaju do Uradného vestnika Eurdpskej unie.

Predaj a predplatné

Platené publikacie, ktoré vydava Urad pre publikdcie, su k dispozicii u komerénych distributorov. Zoznam
komerénych distributorov mozno najst na tejto internetovej adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sk.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) poskytuje priamy a bezplatny pristup k pravu Eurépskej tnie. Na
stranke si mozno prehliadat Uradny vestnik Eurépskej unie, ako aj zmluvy, pravne predpisy,
judikataru a navrhy pravnych aktov.

Viac sa dozviete na stranke: http://europa.eu

Urad pre publikacie URAD PRE VYDAVANIE URADNYCH PUBLIKACIi EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV
5 L-2985 LUXEMBURG

* ek Publications.europa.eu




