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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2021/C 453/07)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s clinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O STANDARDNE] ZMENE ]EDNOTNI::HO DOKUMENTU
»Ribera del Jicar“
PDO-ES-A0049-AMO03
Détum ozndmenia: 17. septembra 2021
OPIS A DOVODY SCHVALENEJ ZMENY

1. Vypustenie iidajov o maximdlnom skutoénom obsahu alkoholu z vlastnosti vin
Opis:
Pre v3etky druhy vina sa vypuista tidaj o maximélnom skuto¢nom obsahu alkoholu.
Bod 2.1 $pecifikdcie vyrobku sa zmenil, nemad to vsak vplyv na jednotny dokument.

Ide o $tandardnti zmenu, kedZe sa fiou upravuji analytické parametre, ale nevyplyva z nej podstatnd zmena vyrobku.
Vyrobok si nadalej zachovava vlastnosti a profil vyplyvajice zo vzdjomného vztahu medzi prirodnymi a [udskymi
faktormi, ako sa opisuje v bode tykajicom sa stivislosti. Preto sa usudzuje, Ze tito zmena nezodpovedd Ziadnemu
z typov zmien uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

V dosledku zmeny klimy sa zvySujt priemerné teploty, o zase pri hrozne sposobuje zvy3enie hodnoty alkoholovej
zrelosti v stupfioch Baumé. Na dosiahnutie rovnovdhy medzi alkoholovou zrelostou a fenolickou zrelostou sa musi
hrozno zberat neskoro. Znamend to vy3si obsah alkoholu vo vinach, ¢o predstavuje hlavny dévod na vypustenie
tidaja 0 maximalnom skuto¢nom obsahu alkoholu.

2. ZniZenie minimdlnej celkovej kyslosti vin
Opis:
Pre vSetky druhy vina sa minimélna celkova kyslost zniZila na 4,00 g/l.
T4to zmena sa tyka bodu 2.1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Ide o standardnd zmenu, kedZe sa fiou upravuji analytické parametre, ale nevyplyva z nej podstatnd zmena vyrobku.
Vyrobok si nadalej zachovava vlastnosti a profil vyplyvajice zo vzdjomného vztahu medzi prirodnymi a ludskymi
faktormi, ako sa opisuje v bode tykajiicom sa stivislosti. Preto sa usudzuje, Ze tito zmena nezodpovedd Ziadnemu
z typov zmien uvedenych v clinku 14 ods. 1 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

Vlastnosti oblasti, zmena klimy, zvy3enie priemernych teplot a modely vyroby s menSou mierou zdsahov viedli
k v8eobecnému poklesu kyslosti vSetkych odrod vinica. Vina sa tak vyznacuji niz$imi droviiami celkovej kyslosti,
ktord sa este viac zniZuje pocas dlhého obdobia skladovania v sudoch v dosledku vyzrdZania soli z kyseliny vinnej. Aj
pri zohladneni stdle neskorsieho terminu zberu je preto oddovodnené zniZenie minimalnej celkovej kyslosti vyjadrenej
ako kyselina vinna na 4,00 g/, a to na zdklade potreby dosiahnut rovnovdhu medzi alkoholovou a fenolickou
zrelostou.

() U.v.ESL9, 11.1.2019,s. 2.
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3.  Zosiladenie terminolégie pouZitej pre analytické parametre obsahu zvyskového cukru a prchavych kyselin
s platnymi pravnymi predpismi

Opis:

Analyticky parameter ,zvyskovy cukor” bol premenovany na ,celkovy obsah cukru vyjadreny ako glukéza a fruktéza®
v stlade s ¢lankom 20 vykonévacieho nariadenia Komisie (EU) 2019/34 zo 17. oktdbra 2018, v ktorom sa stanovuje
urcovanie celkového obsahu cukrov vyjadreného ako fruktédza a glukéza.

Treba takisto poznamenat, Ze obsah prchavych kyselin sa vyjadruje ako kyselina octova.
Bod 2.1 $pecifikdcie vyrobku sa zmenil, nemd to vsak vplyv na jednotny dokument.

Ide o $tandardnii zmenu, kedZe sa fiou upravuje terminoldgia pouZitd v pripade fyzikdlno-chemickych vlastnosti, ale
nevyplyva z nej Ziadna zmena kone¢ného vyrobku. Vyrobok si nadalej zachovéva vlastnosti a profil vyplyvajice zo
vzdjomného vztahu medzi prirodnymi a [udskymi faktormi, ako sa opisuje v bode tykajicom sa stvislosti. Preto sa
usudzuje, Ze tito zmena nezodpovedd Ziadnemu z typov zmien uvedenych v ¢lanku 14 ods. 1 delegovaného
nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

Je vhodné stanovif, ako sa majii vyjadrovat hodnoty uvedenych analytickych parametrov vina — obsahu cukrov
a prchavych kyselin.

4. Zaradenie novych odréd
Opis:

Zaradili sa biele odrody Pardillo/Marisancho a Chardonnay a modré odrody Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera
a Monastrell.

Oddiel 6 $pecifikdcie vyrobku sa zmenil, nema to vSak vplyv na jednotny dokument, kedZe tieto odrody sa pridali ako
doplnkové odrody.

Ide o $tandardnii zmenu, kedZe z nej nevyplyva podstatnd zmena vyrobku. Vyrobok si nadalej zachovava vlastnosti
a profil vyplyvajice zo vzdjomného vztahu medzi prirodnymi a ludskymi faktormi, ako sa opisuje v bode tykajiicom
sa stivislosti. Preto sa usudzuje, Ze tito zmena nezodpovedd Ziadnemu z typov zmien uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

Uvedené odrody je potrebné zaradit s cielom prisposobit Specifikdciu vyrobku pre CHOP ,Ribera del Jicar
vinohradnickemu potencidlu oblasti produkcie a pontknut $ir$iu $kdlu vin na uspokojenie dopytu, a to v pripade
tradi¢nych aj modernejsich druhov.

Podla vinohradnickeho registra oblasti produkcie sa odroda Pardillo/Marisancho aj odroda Chardonnay pestuji vo
vymedzenej oblasti uz mnoho rokov. Zaradenim tychto odrod sa dosiahne zvysenie vinohradnickeho potencidlu
0 6,83 %, takZe bude zahrnutych 96,70 % bielych odrod v oblasti produkcie. Vo vinohradnickom registri oblasti
produkcie sa uvddzaji aj odrody Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera a Monastrell, ktoré sa v tychto vinohradoch
pestuju v priemere uz 10 rokov. Ich zaradenim sa dosiahne zvy3enie vinohradnickeho potencidlu oblasti produkcie
012,74 %, takze bude zahrnutych 99,00 % modrych odrod v oblasti produkcie.

Prica vinohradnikov a technikov, pracujicich v teréne aj enolégov, a pouZivanie tychto odrdod vo vindrskych
podnikoch v oblasti spolu s vlastnostami pody, podnebim, zrdzkami a nadmorskou vyskou priniesli velmi pozitivne
vysledky v celom rade roznych vyrobkov, ktoré st v stlade s poziadavkami $pecifikicie vyrobku pre vina s CHOP
,Ribera del Jicar®, pri¢om existuje dopyt po vinach vyrobenych z tychto odrod.

Opis:

Zemepisnd jednotka ,Cuenca“ — ako provincia, v ktorej sa nachddza celd vymedzend oblast, — bola uznand ako
zemepisnd jednotka vicsia nez oblast produkcie.
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Zmenil sa oddiel 8 $pecifikacie vyrobku a bod 9 jednotného dokumentu.

Ide o $tandardnt zmenu, kedZe sa tyka uvedenia dopliujicich informicii na etikete v sdlade s clinkom 55
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33. Hoci mozno na zaklade tejto zmeny uviest iny zemepisny ndzov,
nevyplyva z nej zmena chraneného nazvu ,Ribera del Jicar. Uvedenie vicSej zemepisnej jednotky md doplnkovii
funkciu a spotrebitelovi sa nim poskytuje dopliujica informdcia o povode vyrobku. Okrem toho, kedze sa
uvedenim tejto volitelnej informdcie na etikete za Ziadnych okolnosti nezavddza obmedzenie z hladiska obchodu,
usudzuje sa, Ze tdto zmena nezodpovedd Ziadnemu z typov zmien uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1 delegovaného
nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

Doévodom uvedenia tejto informadcie na etikete je to, aby sa doplnili a rozsirili informdcie o pévode vin, ¢im sa stanti
lakavejsimi pre spotrebitelov.

6. Aktualizicia odkazov na privne predpisy a schvilenych certifika¢nych orginov
Opis:

Neaktudlne odkazy na prdvne predpisy sa nahradili odkazmi na pravne predpisy, ktoré s v stiCasnosti ucinné,
a aktualizovali sa podrobnosti o kontrolnych orgdnoch.

T4to zmena sa tyka oddielov 8 a 9 3pecifikicie vyrobku, ale nemd vplyv na jednotny dokument.

Kedze ide o aktualizdciu, tito zmena je Standardnd. Preto sa usudzuje, Ze nezodpovedd ziadnemu z typov zmien
uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Dovody:

V oddiele 8 druhom a tretom odseku a bode 9.2 trefom a deviatom odseku $pecifikdcie vyrobku sa odkazy na pravne
predpisy, ktoré boli zrusené, nahradili odkazmi na pravne predpisy, ktoré sa t¢inné.

Aktualizoval sa zoznam kontrolnych orgdnov v bode 9.1.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Ndzov vyrobku

Ribera del Jiicar

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov

1. Vino

4. Opis vina (vin)
1. Biele a ruZové vino, suché

STRUCNY SLOVNY OPIS

Biele vina maja bledozltii farbu, niekedy so zelenkastymi alebo jantirovymi ténmi. Arémy s ni¢im nerusené
a ovocné. Vina vytvaraji dlhy a hladky vnem na podnebi a maji harmonickd a ovoenti dochut.

Z hladiska farby zahffiajti ruzové vina celé spektrum ruzovej, s primdrnymi arémami a strednou telnatostou.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu je v rémci zdkonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.
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VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

10,5

Minimélna celkova kyslost

4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)
8,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

130

2. Biele a ruzové vino, sladké

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vzhlad a aréma tychto vin pripominaji iné suché vina vyrdbané z rovnakej odrody.

Majii vyvdzenud arému z hladiska obsahu alkoholu, kyslosti a obsahu zvyskového cukru.

* Maximalny celkovy obsah alkoholu je v rimci zakonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

9

Minimélna celkova kyslost

4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)
8,33

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

130

3. Miladé cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Cerestiové farba, s primeranym odtiefiom a premenlivym purpurovym leskom, s cervenymi a fialovymi ténmi, ktoré

dominuji nad Zltymi ténmi.

Cisté arémy strednej intenzity, v ramci ktorych vynikaji ovocné arémy, najmé ¢erveného ovocia. Na pozadi vone sa so

strednou intenzitou znova objavujii ovocné odlesky.

Pri prvom kontakte s stami posobia ako silné, s plnym telom. Mierna dochut zanechévajtca odlesk okrahlej chuti

vina.

* Maximalny celkovy obsah alkoholu je v rimci zakonnych limitov stanovenych prislusnymi pravnymi predpismi EU.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
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5.1.

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

12

Minimdlna celkova kyslost

4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)
13

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

130

4. Cervené vina ,Tradicion®, ,Crianza“ a ,Reserva“

STRUCNY SLOVNY OPIS

Cervend a fialovd dominujt nad Zltou. Farba vin ,Crianza“ a ,Reserva“ sa pohybuje od rubinovej po Cerestiovd,
s tehlovocervenymi ténmi.

Intenzivne a ni¢im nerusené arémy, v ktorych sa spdjaji kvetinové, korenisté, balzamové, prazené a rastlinné tony. Vo
vyzretych vinach citit tony cerstvého cerveného ovocia.

Vyvézené a harmonické z hladiska chuti a vnemu v dstach, stredné tdrovne taninov v spojeni so zamatovou
hladkostou. DIhd a intenzivna dochut. Vina vyzrievajice v dreve maja silnd chut na podneb, st ¢isté a hodvébne,
s prazenymi a vanilkovymi arémami a odleskmi korenia a kakaa.

* Maximdlny celkovy obsah alkoholu je v rdmci zdkonnych limitov stanovenych prislusnymi prévnymi predpismi
EU.

** Obsah prchavych kyselin moze presahovat 2 mEq/l na kazdy stupen obsahu alkoholu nad 11 % a rok vyzrievania,
aZz po hodnotu 20 mEq/L.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

12

Minimdlna celkova kyslost

4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)
15

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

130

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy
Osobitny enologicky postup

V pripade bielych vin musi hrozno kvasit pri teplote od 15 °C do 22 °C. Ak sa vykondva macerdcia Supky hrozna,
musi trvat od 1 do 6 dni.

V pripade ruzovych vin nesmie macerdcia mustov so Supkami hrozna trvat dlhsie ako 36 hodin a ¢isty must bez

Supiek musi kvasit pri teplote nizsej ako 22 °C.

Cervené vina sa musia macerovaf a kvasif aspoii 4 dni pri teplote najviac 28 °C v pripade mladych vin
a 30 °C v pripade ostatnych vin. Ak ide o vyzreté vina, musia vyzrievat bud aspon 4 mesiace v drevenych nadobach
zndmych pod ndzvom tinas s objemom od 5 000 do 20 000 1, alebo aspoii 2 mesiace v dubovych sudoch.
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5.2. Maximdlne vynosy
1. Vini¢ s vedenim Gobelet alebo s vedenim na hlavu
10 140 kilogramov hrozna na hektdr
75 hektolitrov na hektar
2. Vini¢ pestovany na pergole
12 170 kilogramov hrozna na hektdr

90 hektolitrov na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast
Vymedzend zemepisnd oblast sa nachddza na juhozdpade provincie Cuenca a zahffia tieto obce:
— Casas de Benitez,
— Casas de Fernando Alonso,
— Casas de Guijarro,
— Casas de Haro,
— El Picazo,
— Pozoamargo,

— Sisante.

7. Hlavné mustové odrody
Airén
Bobal
Cabernet Sauvignon
Macabeo — Viura
Syrah
Tempranillo — Cencibel

Verdejo

8. Opis sivislosti

Oblast, v ktorej rieka Jiicar vytvorila roklinu, ktord nartisa monoténnu rovinatost krajiny a sposobuje vyssie zrazky
nez v okolitych oblastiach. Jazerné uloZeniny v oblastiach vyschnutych mociarov, s hlinitymi pieskami, flovitymi
podami bohatymi na sol, organickou hmotou a polygénnymi kamienkami a §trkom nepravidelného tvaru, prevazne
z dolomitického vépenca, spojené ilmi.

Cervené vina sti mierne astringentné, hladké a hlboké, s idedlne vyvdzenym pomerom medzi kyslostou a taninmi. Ich
farba sa pohybuje od rubinovej po Ceresiovi, s modrastymi a fialovymi odtieimi. Z hl'adiska vone posobia arémy ako
komplexné a ovocné. Arémy st plné, vyvazZené a okrahle. Biele vina st harmonické a vyvazené z hladiska kyslosti.

9. Iné zdkladné poZiadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec:
vnttrostitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dalsie ustanovenia tykajtice sa oznaCovania
Opis podmienky:

Na etiketdch vin, na ktoré sa vztahuje oznacenie pévodu ,Ribera del Jcar”, sa moze uviest odkaz na zemepisni
jednotku ,Cuenca“ ako na vicSiu zemepisni jednotku zodpovedajiicu provincii, v ktorej sa nachddza celd oblast
produkcie, a to s cielom lepsie vymedzit umiestnenie oblasti produkcie.
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Ked sa toto oznalenie uvddza na etiketdch vin s oznacenim povodu ,Ribera del Jicar, pouzitd velkost pisma musi byt
mensia neZ velkost pisma, ktorym sa uvddza oznacenie povodu.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

http:/[pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/MOD_PLIEGO_DOP_RIBERA_
JUCAR_CCC_20210222.pdf
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