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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky

a potraviny

(2021/C 102/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (") do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

1. Néazov

,Tuzséri alma“

2. Krajina, ktord predlozila Ziadost

Madarsko

JEDNOTNY’ DOKUMENT

,TUZSERI ALMA*“

EU &: PDO-HU-02483 - 20. 9. 2018

CHOP (X) CHZO ()

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6: Ovocie, zelenina a obilniny v pdvodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrénené oznaenie povodu (CHOP) ,Tuzséri alma“ sa moze pouZivat v pripade jablk na priamu spotrebu odrod Gala,

Jonagold, Red Delicious, Golden Delicious, Mutsu, Idared, Jonathan a Granny Smith druhu Malus domestica.

Fyzikalne vlastnosti:

Pre kazda odrodu vo vymedzenej zemepisnej oblasti je charakteristickd nadpriemernd pevnost duziny (minimalne
6 kg/cm?) a z toho vyplyvajica chrumkavost duziny, dlhd trvanlivost a nadpriemerny obsah cukru (minimélne

10° Brix).

Spravidla iba Cervené odrody jablk (Gala, Jonagold, Red Delicious, Idared, Jonathan) maji vyssi rozsah sfarbenia
(minimdlne 40 %) a intenzivne sfarbenie vonkajsicho oplodia.

Fyzikilne a organoleptické vlastnosti roznych odrod v Case uskladnenia st zhrnuté v tejto tabulke:

Odroda: Pevnost duziny (minimdalna, kg/cm?); Obsah cukru (minimalny, v stuprioch Brix); Rozsah sfarbenia

(minimdlny, %)
Gala:

Jonagold:

Red Delicious:
Golden delicious:
Mutsu:

Idared:

Jonathan:

Granny Smith:
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3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Jablkd ,Tuzséri alma“ sa musia pestovat a zbierat vylu¢ne v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4.
3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd’. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Zobrazené logo musi byt upevnené na kazdom produkte uvedenom na trh, ¢i uz na jednotlivych jablkich, alebo na
uzavretych a zapecatenych obaloch.
Ak sa oznacujt jednotlivé jablkd, musi byt oznacenych najmenej 70 % z nich.
Logo obsahuje polkruhovy népis ,Tuzséri alma“ a pod tymito slovami je vlavo zndzornené celé ¢ervené jablko so
zelenym listom smerujicim k dalsiemu jablku, ktoré je prerezané na polovicu, mé Zltkastd duZinu, zelend Supku
a jadierko v kazdej polovici bieleho jadra v strede.
Saits,
~ v
o)
\
4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti
Katastrdlne Gizemie obce Tuzsér v regiéne Rétkoz Sabolésko-satmdrsko-berezskej Zupy.
5.  Sdvislost so zemepisnou oblastou

Kvalita jablk ,Tuzséri alma“ je dand vylucne prirodnymi a ludskymi faktormi stvisiacimi s vymedzenou zemepisnou
oblastou.

Prirodné faktory:

Obec Tuzsér sa nachddza pri rieke Tisa vo vyske 100 az 113 metrov nad morom. Je ohrani¢end pohorim Zemplén na
severe a pohorim Vonkajsie Vychodné Karpaty na severovychode. Dal§im dolezitym prirodnym faktorom je to, Ze
oblast sa nachddza v ohybe rieky Tisa v tvare U, zndmom ako ,koleno Tisy“.

Mé mierne tepld a suchd klimu s vysokym poc¢tom hodin slne¢ného svitu pocas vegetacného obdobia. Teplotné
vykyvy pocas dnia st velké.

Pred reguldciou rieky Tisa bola produkénd plocha sticastou zdplavového tzemia rieky. V dosledku toho ma aluvidlnu
p6du bohatti na humus a fosfor.

Vdaka blizkosti rieky v kolene Tisy méd produkénd plocha vysokd tdroven vlhkosti v dosledku prirodzeného
odparovania vody.

Specifickost vyrobku:

Jablkd ,Tuzséri alma“ maju v Case uskladnenia vysoky obsah cukru (minimdlne 10° Brix) a vysSiu pevnost duZiny
(minimélne 6 kg/cm?) nez iné jablkd. Vdaka tomu sa jablkd ,Tuzséri alma“ skladujii lepsie, nez je bezny priemer,
a pocas skladovania si zachovavaji svoju chuf a arému. Rozsah sfarbenia je vy3si (minimédlne 40 %) u Cervenych
odrod a Cervend farba je intenzivnejsia a jasnejsia nez u jablk pestovanych inde.
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Pri¢inna stvislost medzi zemepisnou oblastou a vlastnostami vyrobku (Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou
a $pecifickou akostou vyrobku)

Horské pasma obklopujtice oblast poskytujii ochranu zo severu a vychodu pocas kvitnutia stromov a vyvoja plodov.
Vysoky obsah fosforu v pode a hnojenie s nizkym obsahom dusika zvySuji pevnost duziny plodu oproti priemeru.

Pre produkénd plochu, na ktorej sa pestujt jablkd , Tuzséri alma“, je charakteristické pomalsie tempo dozrievania, ¢o je
zjavnym dosledkom zemepisnej polohy. Kombindcia aluvidlnej pody a vysokej vlihkosti spomaluje rast obsahu cukru.
Preto dozrievanie nie je ndhlym procesom.

Vysoky pocet hodin slnecného svitu, velké teplotné vykyvy pocas diia sposobené hortcimi diiami a studenymi
nocami a orezdvanie kortn stromov vedi k vysokému obsahu cukru. Vdaka aluvidlnej pode s vydatnymi zdsobami
vody st plody $tavnaté, a preto je pritomnost cukru menej vyraznd. Vysledkom je harmonickd kyslasta chut.

Prirodzené odparovanie vody v kolene Tisy produként plochu zvlhéuje. Aj rannej rosy je podstatne viac v dosledku
blizkosti rieky. Vysokd vlhkost, kvapky rosy vznikajiice na povrchu plodu pocas noci, velké teplotné vykyvy pocas
diia, vysoky pocet hodin slne¢ného svitu pocas vegetaéného obdobia a orezdvanie kortin stromov sposobuji vysoky
rozsah sfarbenia, kedze tieto prirodné faktory podporuji vysoki tiroven antokyaninu v Supke a zvysujd intenzitu
Cerveného odtiena jablk.

Opis Tudskych faktorov, ktoré sii relevantné pre dané zemepisné prostredie a prispievaji k rozvoju $pecifickych
vlastnosti vyrobku:

K vlastnostiam jablk ,Tuzséri alma* prispievaji tieto ludské zruénosti:

Pestovanie jablk ,Tuzséri alma“ prebieha v Iudskom a profesiondlnom prostredi s 300-rocnou histériou a tispesne
vyuziva rastdce skasenosti, ktoré sa odovzdavali z generdcie na generdciu. Na rozdiel od pravidelne obrabanych
radov v inych oblastiach sa tu jablone pestujii v radoch s travnatymi plochami medzi nimi, ¢o zvy$uje kapacitu
zadrziavania vody. Technika rezu Sdndora Nagya, ktord sa tu pouziva, vytvdra vzdusnejsiu a otvorenejsiu Struktiiru
listia, ¢o prispieva k lepsiemu pristupu slnka k plodom rasticim v korune stromu. PouZivaji sa hnojivad s nizkym
obsahom dustka. Vhodné pestovanie umoziiuje polnohospoddrom aktivnu tcast na vyrobnom procese od prvej fazy
aZ po posledni. Zber, predbezny vyber a triedenie sa vykonavaji ru¢ne, pricom sa zabezpecuje, Ze sa oberaj iba zrelé
plody. To znamend, Ze skdsenosti a odborné znalosti [udi zohrdvaji pri zbere klticovti Glohu. Aj znalosti oberacov
a triedi¢ov ovocia sa odovzdavali z generdcie na generdciu. Zdhradnicky klub Sindora Nagya (Nagy Sdndor Kertbarat
Klub Egyesiilet) v obci Tuzsér je dolezitym profesiondlnym subjektom, ktory zhromazduje know-how a podporuje
rozvoj pestovatelov jablk v oblasti.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:
(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok.
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