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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny Specifikicie vyrobku v sdvislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle €linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2020/C 362/06)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
~PROSECCO“
PDO-IT-A0516-AM07
Datum oznamenia: 14. 8. 2020

OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

. CHOP ,Prosecco” — Spumante Rosé — Kategérie Sumivé vino a akostné sumivé vino

Druh $umivé ruzové bol doplneny do oznacenia Sumivého vina vyrdbaného z odrod Glera B a Pinot Nero nakvasanych
na Supkach.

Tento druh vina sa v danej oblasti uz vo velkom vyrébal, aj ked pod inym nédzvom vyrobku.

Tato zmena sa tyka clankov 1, 2, 4, 5, 8 a 9 Specifikdcie vyrobku a oddielov 4, 5, 8 a 9 jednotného dokumentu.

CHOP ,,Prosecco” - Spumante Rosé — Odrody vinica

Druh $umivé ruzové sa skladd z odrod vinic¢a Glera B (minimdlne 85 %, maximalne 90 %) a Pinot Nero nakvasaného na
Supkach (minimdlne 10 %, maximalne 15 %). Vdaka tomuto zloZeniu je mozné dosiahnut ruzovi farbu.

Tdto zmena sa tyka ¢lanku 2 $pecifikdcie vyrobku, ale netyka sa jednotného dokumentu.

CHOP ,,Prosecco” — Spumante Rosé — Hektdrovy vynos hrozna a minimdlny prirodzeny obsah alkoholu
v obj. %

Maximalny vynos hrozna odrody Pinot Nero bol stanoveny na 13 500 kg/ha, aby sa umozZnila vicsia koncentracia
a stabilita farbiva.

Minimalny prirodzeny obsah alkoholu v obj. % bol stanoveny na 9 %.

Tdto zmena sa tyka ¢lanku 4 Specifikdcie vyrobku a oddielov 4 a 5 pism. b) jednotného dokumentu.

Chop ,,prosecco” — spumante rosé — spracovanie

Tento druh vina sa mus{ vyrdbat vylu¢ne prirodzenym kvasenim v autokldvoch trvajicim najmenej 60 dni. Pri tejto
vyrobnej metéde mozu kvasinky uvolnovat zldceniny ako manoproteiny, ktoré chrdnia farbivo (zldceniny
antokyaninov a taninov s nizkou molekulovou hmotnostou) pred oxidaciou a oxidom siric¢itym, a zdroveil dodédvajii
vyrobku komplexnejsiu voriu a chut.

Této zmena sa tyka cldnku 5 Specifikdcie vyrobku, ale netyka sa jednotného dokumentu.

U.v.EUL9,11.1.2019, s. 2.
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5. CHOP ,,Prosecco” - Spumante Rosé — Enologické postupy

V pripade Sarzi vyrobku pouzivanych na vyrobu sumivého ruzového a akostného $umivého ruzového vina je povolené
pridat najmenej 10 % a najviac 15 % vyrobkov ziskanych z vinifikdcie hrozna odrody Pinot Nero (nakvdSaného na
Supkach) pod podmienkou, Ze hrozno odrody Glera B pouZivané v procese vyroby vina sa pestuje v jednoodrodovych
vinohradoch alebo vo vinohradoch, kde pritomnost odrody Pinot Nero okrem tych odrod, ktoré st povolené v tomto
postupe, neprevysuje 15 %. Tento enologicky postup je v stilade s postupom stanovenym pre Sumivé vina, na ktory sa
uZ vztahuju pravne predpisy Eurdpskej tnie a ktory je v stilade s nimi.

Tato zmena sa tyka clanku 5 Specifikdcie vyrobku a oddielu 5 pism. a) jednotného dokumentu.

6. CHOP ,Prosecco” — Spumante Rosé — Vlastnosti pri konzumdcii
Okrem zaradenia tohto druhu $umivého vina sa uvadzaju jeho fyzické, chemické a organoleptické vlastnosti.

Tdto zmena sa tyka ¢ldnku 6 Specifikdcie vyrobku a oddielu 4 jednotného dokumentu.

7. CHOP ,Prosecco” - Spumante Rosé - Pojem ,Millesimato“ na oznaceni

Pojem ,Millesimato® (ro¢nik), po ktorom nasleduje rok, kedy bolo hrozno dopestované, musi byt uvedeny na etikete
tohto druhu vina v stilade s ¢lankom 49 ods. 1 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Tdto zmena sa tyka cldnku 7 Specifikdcie vyrobku a oddielu 9 jednotného dokumentu.

8. CHOP ,Prosecco” — Spumante Rosé — Uvedenie na trh
Vino sa uvddza na trh od 1. janudra roku nasledujiiceho po zbere, aby mohlo vyzrievat dlhsie obdobie.

Tato zmena sa tyka ¢ldnku 7 Specifikdcie vyrobku, ale netyka sa jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov vyrobku

Prosecco

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
4. Sumivé vino
5. Akostné Sumivé vino
6. Akostné aromatické Sumivé vino

8. Perlivé vino

4. Opis vina (vin)

~Prosecco” — vino

Farba: slamova

Vona: elegantnd, charakteristickd, typickd pre hrozno, z ktorého sa vino vyrdba
Chut: suchd az polosladkd, svieza a charakteristickd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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V3eobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

Minimélna celkova kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

LProsecco” Spumante — Sumivé vino, akostné Sumivé vino a akostné aromatické Sumivé vino
Farba: slamovd roznej intenzity, s jasnym vzhladom a dlhotrvajiicou penou

Vorna: elegantnd, charakteristickd, typickd pre hrozno, z ktorého sa vino vyrdba
Chut: ,brut nature” a7 ,demi-sec®, svieza a charakteristickd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimdlny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajt limitom stanovenym vo vnitrostdtnych
pravnych predpisoch a v prdvnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlna celkovd kyslost: 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

Prosecco” — perlivé vino

Farba: slamovd roznej intenzity, s jasnym vzhladom a viditelnou tvorbou bubliniek

Vona: elegantnd, charakteristickd, typickd pre hrozno, z ktorého sa vino vyrdba

Chut: suchd az polosladka, svieza a charakteristickd

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,5 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 14 g/l

V pripade perlivého druhu tradi¢ne vyrdbaného kvasenim vo flasi sa moézZu organoleptické vlastnosti pri konzumdcii lisit.
Farba: mozné zakalenie

Vona: prijemnd a charakteristickd s moznym nddychom chlebovej korky a kvasnic

Chut: suchd, spenend, ovocnd s moznym nddychom chlebovej korky a kvasnic

Analytické parametre, ktoré nie sii uvedené v nasledujtcej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo vnutro§titnych
pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlna celkovd kyslost: 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):
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,Prosecco” Spumante Rosé — Sumivé vino a akostné sumivé vino

Farba: svetloruzovd roznej intenzity, s jasnym vzhladom a dlhotrvajicou penou
Vona: elegantnd, charakteristickd, typickd pre hrozno, z ktorého sa vino vyrdba
Chut: ,brut nature* az extra suchd, svieZa a charakteristickd

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11 %

Minimaélny bezcukorny extrakt: 14 g/l

Analytické parametre, ktoré nie sii uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo vnutro§titnych
pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlna celkovd kyslost: 4,5

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

5. Vindrske vyrobné postupy

a) Osobitné enologické postupy

Enologické postupy v pripade SarZi vyrobku pouzivanych na pripravu Sumivého vina a akostného $umivého vina
vratane ruZového.

Osobitny enologicky postup

V pripade 3arzi vyrobku pouzivanych na vyrobu sumivého vina a akostného sumivého vina je povolené pridat najviac
15 % vyrobkov ziskanych z vinifikicie hrozna odréd Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio a Pinot Nero
(nakvasaného bez $upiek) samostatne alebo v kombindcii, a to pod podmienkou, Ze hrozno odrody Glera vyuzivané
v procese vyroby vina sa pestuje v jednoodrodovych vinohradoch alebo vo vinohradoch, kde pritomnost inych
mensinovych odrdd ako tych, ktoré st povolené v tomto postupe, neprevysuje 15 %.

V pripade Sarzi vyrobku pouzivanych na vyrobu Sumivého ruzového a akostného sumivého ruzového vina je povolené
pridat najmenej 10 % a najviac 15 % vyrobkov ziskanych z vinifikdcie hrozna odrody Pinot Nero (nakvasaného na
Supkach) pod podmienkou, Ze hrozno odrody Glera pouZivané v procese vyroby vina sa pestuje v jednoodrodovych
vinohradoch alebo vo vinohradoch, kde pritomnost odrody Pinot Nero okrem tych odrdd, ktoré st povolené v tomto
postupe, neprevysuje 15 %.

b) Maximdlne vjnosy:

~Prosecco”

18 000 kg hrozna na hektar

»Prosecco”

135 hektolitrov na hektar

,Prosecco” Spumante Rosé (odroda Glera)

18 000 kg hrozna na hektar

,Prosecco“ Spumante Rosé (odroda Glera)

135 hektolitrov na hektar

,Prosecco“ Spumante Rosé (odroda Pinot Nero)
13 500 kg hrozna na hektar

,Prosecco“ Spumante Rosé (odroda Pinot Nero)

101,25 hektolitrov na hektar



C 362/30 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie 28.10.2020

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Hrozno pouzivané na vyrobu vina s chrdnenym oznacenim povodu ,Prosecco” sa musi vypestovat v oblasti tvorenej
provinciami Belluno, Gorica, Padova, Pordenone, Treviso, Terst, Udine, Bendtky a Vicenza.

7. Hlavné mustové odrody

Glera B. — Serprino

8. Opis savislosti

CHOP ,Prosecco” — vietky kategdrie vina

Prirodné faktory, ktoré si rozhodujiice pre sivislost

Pre oblast oznacenia ,Prosecco®, ktord sa nachddza v severovychodnom Taliansku, je charakteristickd rovinatd krajina
s niekolkymi kopcovitymi oblastami. Podnebie v oblasti Bendtska a Furlanska je mierne. Alpy na severe sliizia ako
bariéra proti studenym severnym vetrom a Jadranské more na juhu predstavuje hlavni trasu vetra scirocco, ktory
prindsa dostato¢né zrdzky, a to najmd pocas letnych mesiacov, zmierfiuje teploty a poskytuje vini¢u nevyhnutné
mnozstvo vody vo fazach rastu pukov a strapcov.

N/

Na konci leta, t. j. v obdobi s niz§im poctom hodin slne¢ného svitu a prevladajiiceho suchého vetra béra z vychodu,
dochéddza k velkym teplotnym rozdielom medzi diiom a nocou a hrozno, ktoré je prave v poslednej fize dozrievania,
obsahuje zna¢né mnozstvo aromatickych latok.

Oblast pestovania je bohatd na minerdly a stopové prvky. Pody st zvicsa aluvidlneho povodu s prevazne prachovou
flovitou §truktdrou a znaénym obsahom podneho skeletu, ktory je vysledkom erézie dolomitov a rie¢nych naplavenin,
¢o umoziiuje dobré odvodiiovanie pody.

Historické a Tudské faktory

Najstarsie dokumenty, v ktorych sa spomina vino ,Prosecco”, pochddzaji z konca 17. storocia. Opisuje sa v nich
lahodné biele vino s povodom v krasovej krajine v okoli mesta Terst a najmi oblasti Prosecco.

Vyroba tohto vina sa neskor presunula a rozvijala sa predovietkym v kopcovitom regiéne Bendtska a Furlanska.

,Prosecco” za svoj tispech v podstate vdali skutocnosti, Ze od zaciatku 20. storocia kvalifikovani podnikatelia rozvijali
vhodné techniky viazania vinica pre velmi temperamentnti odrodu Glera s cielom obmedzit rodivost kazdej rastliny
a tak zabezpecit, aby hrozno riadne dozrelo a zachoval sa jeho aromaticky potencidl. Navrhli aj vhodné techniky
vyroby vina zaloZené na prirodzenom opdtovnom kvasent, spociatku vo flasi, neskor v autokldvoch.

V minulom storo¢i vznikla v oblasti vyroby siet vysokokvalifikovanych odbornikov z vedeckej a technickej oblasti,
ktorej cielom je zdokonalovat metédy vyroby vina ,Prosecco”. To pomohlo zlepsit vlastnosti, vdaka ktorym vino
oceruji domdci, ako aj medzindrodni spotrebitelia. KIticovym faktorom bola schopnost vyrobcov experimentovat
a vylepSovat technoldgiu vyroby vina a druhotného kvasenia vritanie, a to aj pouzitim modrych odréd hrozna
nakvasanych na Supkdch. Vdaka tomu je mozné zabezpecit, Ze aj Sumivé ruzové vino md charakteristické akostné
vlastnosti oznacenia.

Pricinnd stivislost medzi zemepisnym prostredim a osobitnymi vlastnostami vyrobku

Na to, aby sa vini¢ pocas vegetaéného obdobia spravne vyvijal, je rozhodujiice mierne podnebie, v lete s vyskytom
dazda a hortceho vetra scirocco.

Rozdiely medzi dennymi a no¢nymi teplotami a prevlddajici suchy vietor béra pocas poslednej etapy dozrievania
hrozna podporujii zachovanie ,kyslych“ litok a tvorbu znacného mnozstva aromatickych prekurzorov, ktoré st
urujiice pre kvetinovy a ovocny nadych typicky pre vino ,Prosecco”.

Aluvidlne pody majt prachovi flovita Struktiiru a si pomerne tirodné, ¢o umoznuje dosiahnut vynikajiice mnoZstevné
vynosy, priaznivo ovplyviiuje miernu koncentraciu cukru a poskytuje minerédly a stopové prvky potrebné na to, aby
malo hrozno dobre vyvazené chemické a senzorické zloZenie. Tym sa zasa umoziuje ziskanie zdkladného vina pre
perlivé a Sumivé vina s miernym obsahom alkoholu a sviezim, suchym a ovocnym senzorickym profilom
charakteristickym pre vino ,Prosecco®.

Vypestovany druh hrozna, najmi odroda Glera, sa vyznacuje miernou koncentréciou cukrov a optimalnym obsahom
okyslujticich a aromatickych latok. Tak vznikd prijemne aromatické zdkladné vino s nizkym obsahom alkoholu.
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Sumivé a perlivé verzie vina ,Prosecco” st typicky suché a pre ich senzoricky profil je charakteristicka jasnd slamova
farba, alebo bledoruzovd v pripade Sumivého ruzového, a dobrd vyvdZzenost medzi jemnymi bublinkami
a dlhotrvajiicou penou.

Vora vina je jemnd a elegantnd s charakteristickym kvetinovym (biele kvety, v Sumivom ruzovom aj cervené kvety)
a ovocnym nadychom (jablko, hruska, exotické ovocie a citrusy, v Sumivom ruzovom aj ndznaky jahdd a malin). Pokial
ide o chut, dobréd vyvdzenost medzi cukornatymi a kyslymi zlozkami a intenzivna chut doddvajii na podnebi nddych
svieZosti, jemnosti a Zivosti.

S cielom dalsieho zlep$enia vlastnosti tohto vynimoé¢ného vina v $umivej verzii sa na prirodzené opdtovné kvasenie
zakladného vina vo velkych nddobach alebo autoklavoch vyuziva Charmatova metdda.

Vdaka tejto metdde ,Prosecco” ziskava svoj plny aromaticky potencidl a prijemne sviezu a charakteristicka chut.

Za povsimnutie stoji aj vyroba (hoci objemovo nizka) nesumivého vina ,Prosecco®, ktoré md podobny senzoricky profil
ako vyssie uvedené druhy, ale s priznaénymi ovocnymi vnemami a plnsou, vyraznejSou chutou.

Vina s CHOP ,Prosecco” ocefiujii spotrebitelia v Taliansku aj za jeho hranicami.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, ozna&ovanie, iné poziadavky)
CHOP ,Prosecco”
Pravny ramec:
Pravne predpisy EU
Druh dalSej podmienky:
Vynimka v stvislosti s vyrobou vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Na zdklade vynimky uvedenej v ¢ldnku 5 ods. 1 pism. a) delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 mozno
operécie spracovania vsetkych druhov vin vykondvat aj na spravnom tzemi obci v provincii Verona susediacom
s vymedzenou oblastou vyroby, pokial hrozno pochddza z vinohradov, ktoré boli k 30. novembru 2011
obhospodarované. Tieto ¢innosti mozno navyse vykondvat aj v inych provincidch susediacich s vymedzenou oblastou
vyroby, ktorym ministerstvo udelilo individudlne povolenie.

Za podmienok stanovenych v individudlnych povoleniach udelenych ministerstvom a s prihliadnutim na tradi¢né
miesta vyroby mozno v zmysle ¢ldnku 5 ods. 2 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 druhotné kvasenie
zdkladného vina v pripade ,perlivej“ a ,Sumivej“ kategérie vykondvat aj v bezprostrednej blizkosti vymedzenej
zemepisnej oblasti.

CHOP ,Prosecco” — dodato¢nd zemepisnd jednotka
Prdvny rdmec:

Prévne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

Dalsie podmienky stvisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

V pripade oznacenia ,Prosecco” je povolené uviest na etikete odkaz na ndzov zemepisnej jednotky ,provincia Treviso*
alebo ,Treviso“, ,provincia Terst“ alebo ,Terst“ alebo ,Pokrajina Trst* alebo ,Trst*, ak prislusné Sarze obsahuji vylu¢ne
hrozno zo zberu vo vinohradoch, ktoré sa nachddzajii v danych provincidch, alebo ak je vyrobok spracovany a baleny
v rovnakej provincii, kde bolo vypestované hrozno, ako sa stanovuje v ¢ldnku 55 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33 a v clanku 120 ods. 1 pism. g) nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

CHOP ,Prosecco”
Pravny ramec:

Pravne predpisy EU
Druh dalSej podmienky:

Plnenie do flia§ vo vymedzenej zemepisnej oblasti



C 36232 Uradny vestnik Eurépskej tinie 28.10.2020

Opis podmienky:

Ustanovenia o plnenf do flia§ vo vymedzenej oblasti sii stanovené v stilade s pravnymi predpismi EU [¢lanok 4 ods. 2
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33]. V stlade s uvedenym pravnym predpisom sa musi plnenie do flias
uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti s cielom zabezpecit kvalitu, chrénit dobrii povest vina s CHOP
,Prosecco”, zaruCit jeho povod a zaistit Gc¢innost prislusnych kontrol. Osobitné charakteristiky a vlastnosti vina
,Prosecco”, ktoré sii spojené so zemepisnou oblastou poévodu a dobrou povestou oznacenia, mozno lepsie zarucit, ak
sa vino plni do flia$ v oblasti vyroby, kedZe uplatiiovanie a dodrZziavanie vietkych technickych pravidiel, ktoré sa tykaji
prepravy a plnenia do flias, sa zveruji prevddzkovatelom v danej oblasti, ktoré maji potrebné vedomosti a know-how,
ako aj zdujem na zachovani dobrej povesti tohto vina. Navyse je tito poziadavka zdrukou toho, Ze prislusné orgdny
vykondvaji u vyrobcov vina t¢inné kontroly plnenia do fliag, ¢im sa predchddza vetkym potencidlnym rizikdm, ktoré
predstavuje preprava vyrobku za hranice oblasti na tcely plnenia do flias. Z tohto ustanovenia maji teda prospech aj
samotni vyrobcovia vina, ktor{ dbajii na zachovanie kvality a dobrej povesti oznacenia a zodpovedaju za ne.

CHOP ,Prosecco” — Spumante rosé

Pravny rdmec:

Pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

Dalsie podmienky stvisiace s oznacovanim
Opis podmienky:

Rok, v ktorom bolo hrozno dopestoyané, musi byt uvedeny na etikete tohto druhu vina v stlade s ¢linkom 49 ods. 1
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15890
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