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Uverejneme ziadosti 0 zmenu Specifikdcie vyrobku v sdvislosti s ndzvom v sektore vinohradnictva
a vindrstva v zmysle &lanku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013

(2020/C 63/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
»delle Venezie“
PGI-IT-A0862-AMO03
Déatum Ziadosti: 5. 5. 2017

1.  Pravidld vztahujiice sa na zmenu

Cldnok 105 nariadenia (EU) ¢. 13082013 — podstatnd zmena

2. Opis a dovody zmeny

2.1. Zmena ndzvu oznacenia z ,delle Venezie“ na , Trevenezie
Opis:
Nézov ,delle Venezie“ sa md nahradit synonymom , Trevenezie®.
Dovody:

Zmena ndzvu sa stala nevyhnutnou v nadvaznosti na stibezne podant Ziadost o ochranu CHOP ,delle Venezie®,
ktorym sa podporuje Pinot Grigio a druhy bieleho vina typické pre danti oblast. Zmienka o uvedenych vinach, najma
o ,Pinot Grigio®, sa preto odstranu)e zo $pecifikicie CHZO ,Trevenezie“. Ucelom tejto zmeny je teda odliit vyrobky
dvoch hierarchickych kategérii ndzvov (CHZO ,Trevenezie“/,Tri Benecije® a CHOP ,delle Venezie“), aby sa
podporovali vina s CHOP, ktoré sii typickejsie pre dant oblast, a zvySovala sa informovanost spotrebitelov o nich.

Tradi¢ny status zemepisného oznacenia ,Trevenezie® je zrejmy z predchddzajiceho pouzitia ndzvu ,Trevenezie® alebo
,Ire Venezie“ v pripade agropotravindrskych vyrobkov, najmid vina, z danej zemepisnej, resp. spravnej oblasti ako
synonyma oznacenia ,delle Venezie®.

Nézov ,Trevenezie“ sa historicky uzndva ako ndzov oznacujtici dne$nd oblast Triveneto, sicastou ktorej je provincia
Trento, regién Bendtsko a region Furlansko-jillske Bendtky a ktord sa v historickych dokumentoch oznacovala ako Tre
Venezie (troje Bendtky), a to Venezia Tridentina, Venezia Euganea a Venezia Giulia.

Preto sa ndzov ,Trevenezie“ osobitne uvddza v opise suvislosti s oblastou (fudské a historické faktory) v existujicej
$pecifikdcii CHZO ,delle Venezie“.

Tato zmena sa tyka ¢lanku 1 a nasl. $pecifikicie vyrobku a bodu 1 jednotného dokumentu, konkrétne nazvu.

2.2. Doplnenie slovinského ndzvu ,Tri Benecije*
Opis:
Ako alternativa k ndzvu ,Trevenezie* sa dopliia aj preklad ndzvu do slovinciny ,Tri Benecije®.
Dovody:

V zmene sa zohladfiuji potreby vyrobcov patriacich k slovinskej jazykovej mensine v regiéne Furlansko ]ulske
Bendtky, ktory je stcastou vyrobnej oblasti CHZO, ako sa stanovuje v pravnych predpisoch EU, Talianska a regiénu
Furlansko-jalske Bendtky v stivislosti so vztahmi medzi $titom a jazykovymi mensinami.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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Tato zmena sa tyka ¢lanku 1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 1 jednotného dokumentu, konkrétne ndzvu.

2.3. Odstrdnenie odrody Pinot Grigio z oznacenia odrody vinica
Opis:
Odroda Pinot Grigio sa odstrdnila z oznacenia odrody, resp. odrod vinica.
Dovody:

Odstranenie odrody Pinot Grigio z oznacenia odrod vinica suvisi so sibezne podanou Ziadostou o registriciu na
ochranu CHOP ,delle Venezie“, kedZe pouzitie odrody Pinot Grigio je vyhradené pre toto oznacenie. Toto
rozhodnutie je podporené celym vyrobnym retazcom a jeho cielom je udelit status najvyssieho oznacenia povodu
vinu, ktoré sa ziskava z odrody Pinot Grigio.

T4to zmena sa tyka ¢lanku 2 a nasl. Specifikdcie vyrobku a bodu 5 jednotného dokumentu, konkrétne opisu vin.

2.4. Odstrdnenie odrody Ribolla Gialla z oznacenia odrody vinica
Opis:
Odroda Ribolla Gialla sa odstranila z oznacenia odrody, resp. odrdd vinica.
Dovody:

Rozhodnutie odstrdnit odrodu s oznacenim Ribolla Gialla je podporovany celym vyrobnym retazcom v dotknutej
oblasti a jeho cielom je podporovat vina ziskané z tejto povodnej odrody vini¢a v rdmci inych oznaceni z regiénu
Furlansko-jalske Bendtky.

T4to zmena sa tyka cldnku 2 a nasl. $pecifikdcie vyrobku a bodu 5 jednotného dokumentu, konkrétne opisu vin.

2.5. Podmienky vyroby vin s dvomi odrodami vinica uvedenymi na etikete
Opis:

Upravili sa technické podmienky vyroby druhov vin s ndzvami dvoch odrod vini¢a uvedenymi na etikete.
Predovietkym sa stanovilo, Ze v pripade danych vin musi hrozno odrody, ktord tvori mensi podiel, predstavovat
aspon 15 %.

Dovody:

Tieto pravidld st v stilade s pravnymi predpismi EU a vniitrostitnymi pravnymi predpismi o oznacovani a obchodnej
uprave, za podmienok stanovenych v osobitnych ustanoveniach o oznacovani, v ktorych sa umoziiuje, aby boli na
etikete takychto vin uvedené dve odrody vinica.

T4to zmena sa tyka clanku 2 $pecifikdcie vyrobku; netyka sa ziadneho bodu jednotného dokumentu.

2.6. Vynos hrozna na hektdr v pripade bielych vin ziskanych z hrozna odrody Pinot Grigio
Opis a dovody:

V pripade bielych vin patriacich do kategorif vino a perlivé vino a ziskanych z odrody Pinot Grigio sa doplnil vynos
hrozna na hektdr na drovni 19 000 kg na hektdr, aj ked sa tdto odroda vini¢a neuvddza na etikete. Zodpoveda to
uc¢innému vynosu z produkcie ziskaného z tejto odrody.

Tato zmena sa tyka ¢lanku 4 ods. 3 $pecifikdcie vyrobku a bodu 6 jednotného dokumentu, konkrétne bodu 6 pism. b)
maximalne vynosy.

2.7. Zdkaz uvddzania odrod Pinot Grigio a Ribolla Gialla pri oznacovani
Opis:
Touto zmenou sa zakazuje uvddzat odkazy na odrody Pinot Grigio a Ribolla Gialla v ndzve a pri obchodnej tiprave vin
v stlade s ustanoveniami platnych pravnych predpisov EU.
Dovody:

Tento zdkaz je v stlade so zmenami opisanymi v predchddzajiicom texte. Cely vinohradnicky sektor povazoval za
uzito¢né, aby sa opdtovne zaviedol zdkaz uvadzania odkazov na odrody Pinot Grigio a Ribolla Gialla pri oznacovani,
s cielom vyhradit ich pouzitie na podporu inych chrdnenych oznaceni z tejto oblasti.
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Tato zmena sa tyka posledného odseku ¢lanku 7 $pecifikdcie vyrobku a bodu 10 jednotného dokumentu, konkrétne
dalsich zdkladnych podmienok.

2.8. Suvislost s oblastou — dévody na pouZivanie ndzvu , Trevenezie“/,Tri Benecije
Opis a dovody:

Stanovili sa dovody zmeny ndzvu na ,Trevenezie®, ¢o je synonymum ndzvov, ktoré sa v minulosti pouzivali pre dant
zemepisni oblast (,Tre Venezie®, ,Le Venezie“ a ,delle Venezie®). Tieto dovody st v stlade s uvedenymi zmenami, ktoré
sa tykaji zmeny nazvu zemepisného oznacenia z ,delle Venezie“ na ,Trevenezie® a v slovincine ,Tri Benecije“.

Tato zmena sa tyka posledného odseku ¢lanku 8 pism. a) $pecifikdcie vyrobku a bodu 9 jednotného dokumentu,
konkrétne opisu stvislosti.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Ndazov vyrobku
Trevenezie

Tri Benecije

2. Clensky stat

Taliansko

3. Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrédnené zemepisné oznacenie

4. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

8. Perlivé vino

5. Opis vina (vin)

Biele v kategdridch vino a perlivé vino, a to aj s ozna¢enim odrody alebo odrdd vini¢a s vynimkou odrod Pinot Grigio
a Ribolla Gialla

Biele vina st v zdsade svieZe a Cisté, mladé, s dobrou kyslostou a vyvézené z hladiska alkoholu. Ich farba sa pohybuje
od svetlozltej cez slamovil po zlatoZltd, niekedy so zelenkavymi a ruzovymi odleskami.

Ich vona sa mozZe pohybovat od jemnej po intenzivnu. Vo vSeobecnosti je urc¢end vonami hlavnych odrod vinica
pouzitych na vyrobu vina. Chut je v zdsade lahkd a svieZa, nickedy prenikavd a s dobrou struktiirou. Biele perlivé
vina, od suchych po polosladké, st harmonické, maja svetloZlti az slamovii farbu, s lahké a svieze na podnebi,
vyvéazené, maju dobri kyslost a mierny obsah alkoholu. Vyznacuja sa aromatickym nddychom, ktory sa pohybuje od
kvetinového po intenzivne ovocny, od ovocia s bielou duzinou po tropické ovocie.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnttrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)
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Cervené v kategéridch vino a perlivé vino, a to aj s oznaCenim odrody alebo odrod vinica s vynimkou odrody
Marzemino v pripade provincie Trento.

Farba Cervenych vin sa moze pohybovat od svetlocervenej cez rubinovii po grandtovi v zdvislosti od odrody vinica
a obdobia dozrievania. Majii intenzivne vone viac ¢i menej zrelého Cerveného ovocia a typicky bylinny nadych
v pripade odrod Bordeaux. Vo vieobecnosti mozu byt Cervené vina svieze so znizenou kyslostou. Ked' st vyzreté, s
komplexné s dobrou $truktirou, zamatové a harmonické s plnou chutou, idedlnym obsahom taninov a dobrou
vyvazenostou kyselin. Vo vSeobecnosti st jemné, dobre sa piji a spracovanim a zrenim sa stdvaji komplexnejsie.
Cervené perlivé vina maji sviezu a ziva chut, dobre vyvézend kyslost a vyrazny aromaticky nadych zrelého ovocia.

Analytické parametre, ktoré nie st uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaju limitom stanovenym vo
vnttrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkovd kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Ruzové v kategéridch vino a perlivé vino, a to aj s oznacenim odrody alebo odrdd vini¢a s vynimkou odrody
Marzemino v pripade provincie Trento.

Ruzové vina sa vyznaluju ruzovou farbou roznej intenzity, ktord niekedy prechddza do Cere$novo-ruzovej, st
prijemné, ovocné a aromatické s jemnou voriou, v ktorej sa prejavuji vietky mozné obmeny kvetin a Cerstvého
ovocia. Niekedy maji aromaticky nadych, v ktorom sa odrdZaji pouzité odrody vini¢a. Maji rozmanitd chut od
suchej, resp. trpkej po sladkdl, st prenikavé a svieZe, vyvazené a zvycajne majii mierny obsah alkoholu. Perlivé ruzové
vina majii sviezu a Ziv chuf s vyvazenou kyslostou a vyraznym aromatickym nddychom, ktory sa pohybuje od
Cere$ni cez bobulové ovocie po miestne ovocie s bielou duzinou a niekedy aZ po tropické ovocie.

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnttrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Novello v kategérii vino, a to aj s oznacenim odrody alebo odrdd vini¢a s vynimkou odrody Marzemino v pripade
provincie Trento.

Vina typu Novello sii v zdsade ¢ervené a ich farba sa moze pohybovat od svetloervenej cez rubinovi po granatova.
V zavislosti od odrody mézu mat jemna aZ intenzivnu voriu, ktord pripomina viac ¢i menej zrelé ovocie vrtane
tropického ovocia, s ndpadnou pritomnostou korenistého nddychu karbonickej macerdcie. Ich chut moze byt
polosladkd a7 suchd, intenzivna a zna¢ne prenikava.
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Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutro§tatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

6. Vindrske vyrobné postupy

a)  Zdkladné enologické postupy

Ziadne.

b)  Maximdlne vynosy

Biele, ¢ervené a ruzové vina vyrabané v autonémnej provincii Trento

23 000 kg hrozna na hektar

Vina, a to aj s uvedenim odrody vini¢a, vyrdbané v autonémnej provincii Trento
19 500 kg hrozna na hektar

Biele, Cervené a ruzové vina vyrdbané v regiénoch Furlansko-jiilske Bendtky a Bendtsko, a to aj s uvedenim odrody
vinica
23 000 kg hrozna na hektar

Vina vyrdbané v regiénoch Furlansko-julske Bendtky a Bendtsko s oznaenim odrod vini¢a Cabernet Franc,
Chardonnay, Incrocio Manzoni B, Moscato Giallo

19 000 kg hrozna na hektar

Vina vyrdbané v regionoch Furlansko-jilske Bendtky a Bendtsko s oznacenim odrdd vinica Moscato Rosa, Pinot
Bianco, Pinot Nero, Riesling Renano

19 000 kg hrozna na hektar

Vina vyrdbané v regionoch Furlansko-jilske Bendtky a Bendtsko s oznacenim odrdd vinica Sauvignon a Traminer
Aromatico

19 000 kg hrozna na hektar
Biele vina vyrabané v regiénoch Furlansko-jilske Bendtky a Bendtsko z hrozna odrody Pinot Grigio

19 000 kg hrozna na hektar

7. Vymedzend zemepisnd oblast
Do vymedzenej oblasti v pripade vin so zemepisnym oznacenim ,Trevenezie“/,Tri Benecije* patria:
— v autonémnej provincii Trento: celé izemie provincie,
— v regione Bendtsko: celé spravne tizemie provincii Belluno, Padova, Rovigo, Treviso, Benatky, Verona a Vicenza,

— v regione Furlansko-jilske Bendtky: celé spravne tizemie provincif Pordenone, Udine, Gorica a Terst.

8. Hlavné mustové odrody
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Lagrein N.
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Mantonico Bianco B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Marzemino N. — Berzamino

Merlot N.

Meunier N.

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Moscatellone
Moscato Giallo B. — Goldmuskateller
Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller
Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauburgunder

Pinot Nero N. — Blauber Spatburgunder
Rebo N.

Riesling Renano B. — Riesling
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Vernatsch

Schiava Gentile N. — Schiava

Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch

Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Teroldego N.

Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Casetta N.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello
Kerner B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Negrara N.

Petit Verdot N

Riesling Italico B. — Riesling

Riesling Italico B. — Welschriesling

Rossara N.
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Schiava Grigia N. — Schiava

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Syrah N. — Shiraz

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Biancame B.
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Carmenere N. — Cabernet
Carmenére N. — Cabernet Nostrano
Lagarino B.

Verdealbara B.

Verdealbara B. — Erbamat B.

Paolina B.

Maor B.

Saint Laurent N.

Barbera N.

Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Pinot Nero N. — Pinot Noir

Glera B. — Serprino

Glera Lunga B. — Glera

Glera Lunga B. — Serprino

Tocai Friulano B. — Tai

Tocai Friulano B. — Friulano
Trevisana Nera N.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Cavrara N.

Corbina N. — Corbinella

Garganega B. — Garganego
Garganega B. — Grecanico Dorato B.

Grapariol B.
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Malbech N.

Moscato Giallo B. - Muscat

Moscato Giallo B. — Muskateller

Pinella B. — Pinello

Pinella B. — Pinella Bianca

Raboso Piave N. — Raboso

Raboso Piave N. — Friularo

Raboso Veronese N. — Raboso

Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Refosco
Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Malvoise
Turchetta N.

Incrocio Bianco Fedit 51 C.S.G. B.
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Manzoni Moscato N. — Incrocio Manzoni 13.0.25
Manzoni Rosa Rs. — Incrocio Manzoni 1-50
Sangiovese N. — Sangioveto

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisie
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisier
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Boschera B.

Incrocio Manzoni 2.15 N. — Manzoni Rosso
Marzemino N. — Berzemino

Perera B.

Recantina N.

Verdiso B.

Verduzzo Friulano B. — Verduzzo
Verduzzo Trevigiano B. — Verduzzo
Wildbacher N.

Incrocio Manzoni 2-14 N.

Incrocio Manzoni 2-3 B.

Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Ancellotta N. — Lancellotta

Fertilia N.

Flavis B.

Italica B.

Nigra N.

Prodest N.

Tocai Rosso N. — Alicante N.

Tocai Rosso N. — Garnacha Tinta N.

Tocai Rosso N. — Granaccia N.

Tocai Rosso N. — Grenache N.

Tocai Rosso N. — Tai Rosso
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Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N. — Cruina

Corvinone N.

Durella B. — Durello

Molinara N.

Rondinella N.

Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Turbiana
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.
Croatina N. — Bonarda

Dindarella N.

Forsellina N.

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisie
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisier
Oseleta N.

Rossignola N. — Rossetta

Trebbiano Giallo B. — Rossetto
Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Veltliner B. — Griiner Veltliner
Pedevenda B.

Vespaiola B. — Vespaiolo

Freisa N.

Ciliegiolo N. — Morettone

Groppello Gentile N. — Groppello
Picolit B.

Ribolla Gialla B. - Ribolla

Vitouska B.

Gamay N.

Pignolo N.

Schioppettino N.

Terrano N. — Refosk

Refosco Nostrano N. — Malvoise
Refosco Nostrano N. — Refosco
Refosco Nostrano N. — Refosco Grosso
Refosco Nostrano N. — Refoscone
Cividin B.

Sciaglin B.

Ucelut B.

Cjanorie N.

Forgiarin N.

Piculit-Neri N.

Semillon B.
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Piccola Nera N.
Tazzelenghe N.
Pinot Bianco B. — Weif§ Burgunder
Pinot Bianco B. — Weilburgunder
Pinot Bianco B. — Weissburgunder

Pinot Nero N. — Spatburgunder

9.  Opis savislosti
,Trevenezie“/, Tri Benecije* v pripade vsetkyich kategdrii vin (vino a perlivé vino)

Podrobné ddaje o zemepisnej oblasti

Prirodné faktory, ktoré st rozhodujice pre suvislost: stcastou oblasti je Trentino, Furlansko-julske Bendtky
a Bendtsko. Pre krajinu je typicky horsky obliik na severe, ktory obklopuje oblast pestovania a ochrariuje ju pred
chladnymi vetrami zo severu a severovychodu. Te¢t cez fiu pocetné rieky so znanym prietokom a stilym tokom,
vdaka ¢omu je oblast koliskou vinohradnictva. Podnebie sa vyznacuje priemernymi ro¢nymi teplotami v rozpiti od
10 do 14 °C. Najchladnejsie mesiace st december a janudr a najteplejsie jul a august. Priemerné ro¢né zrazky sa
700 — 1300 mm. Napriek vysokym zrdzkam maji pody primerani odvodiiovaciu schopnost. Vdaka zrdzkam
a dostupnosti dobrych vodnych zdsob si pody uchovavajii dostatok vody. Zmierfiujice ¢inky horského obliika na
severe a Jadranského mora na juhu maji vyznamny vplyv na teplotu, kedZe v lete a v zime zmierfiuji teplotné
extrémy. V désledku pohybu vzduchovych mds, ktory je ovplyvneny morom a horskym systémom, dochddza
k reguldcii ich pradenia, a teda aj stvisiacich zrdzok. Zmeny smeru vetrov pocas dna v auguste a septembri vedd
k zmendm teploty optimdlnym na dozrievanie hrozna. Vdaka trom faktorom, teda alpskému regiénu a alpskému
pdtiu, Jadranskému moru a systému riek, ktoré pretekajii celou oblastou od severu na juh, je celd oblast pestovania
homogénna.

Z podneho hladiska sa alpské tpitie a kopce skladaji najmd z vdpenatych alebo vépenato-dolomitickych formacif
z obdobia druhohér so struktdrou pody vhodnou na odvodriovanie.

V nizinnych oblastiach sa nachddzajii aluvidlne naplaveniny tvorené materidlom prenesenym roznymi riekami, ktoré
celou oblastou pretekaja, a pody, ktorych struktira sa pohybuje od pies¢ito-hlinitej po piescito-siltovo-hlinitd,
niekedy s hlbinnymi ilovito-siltovymi sedimentmi, pre ktoré je vo vSeobecnosti typické dobré odvodiiovanie.

Vdaka vietkym uvedenym podnym a klimatickym vlastnostiam je oblast obzvldst vhodnd na pestovanie vinica
a vyrobu vin najvyssej kvality.

Historické faktory, ktoré st rozhodujice pre stvislost: , Trevenezie/,Tri Benecije* je ndzov, ktorym sa aj dnes oznacuje
oblast historicky stvisiaca najprv s Bendtskou republikou a potom s Rakiisko-Uhorskom. Bendtska republika
zanechala svoju stopu aj na obhospodarovani lesov a riadeni polnohospodarstva. Bendtski patricijovia postupovali
hore pradom riek, postupne zaberali oblast a rozvijali riadenie fariem v stlade s vtedajsimi inovativnymi systémami.
Po pdde Bendtskej republiky bola celd oblast niekolko storo&i stcastou Rakisko-Uhorska. Vdaka svojej
stredomorskej polohe je oblast velmi délezitd z hladiska vyroby potravin vritane vina. Prave v tomto obdobi sa stal
nazov ,Trevenezie“ dobre zndmy v rdmci monarchie, ako aj v susednom Talianskom krdlovstve. Tento zemepisny
ndzov bezne pouZivali rakiisko-uhorské aj talianske orgny. Vinohradnici pouzivali pojem ,Trevenezie” na oznacenie
stolovych vin az do roku 1977, ked sa prijal zemepisny ndzov ,delle Venezie“ s ndzvom ,Trevenezie“ ako
synonymum. Nézov ,Trevenezie* sa pouZival aj v slovin€ine, t. j. ,Tri Benecije“, aby sa zohladnili potreby vyrobcov
patriacich k slovinskej jazykovej mensine.

Skoly v obciach San Michele allAdige a Conegliano vydlazdili cestu modernému vinohradnictvu $koliacimi
¢innostami a $irenim novych vinohradnickych a enologickych technik. Zdsadnym sposobom prispeli vinohradnici
z tejto oblasti, ktor{ zaviedli postupy a metddy riadenia vinohradov, v ktorych sa spdjala environmentdlna
a hospodarska udrzatelnost s inovativnymi vindrskymi technolégiami, ¢im zabezpecili tispesnd vyrobu a dobré meno
zemepisného oznacenia.

,Trevenezie“/,Tri Benecije”, kategdria vino

Informadcie o osobitnych vlastnostiach vyrobku, ktoré mozno pripisat zemepisnému pdvodu, a pricinnej stvislosti so
zemepisnou oblastou
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Biele vina st v zdsade svieze, mladé a Cisté, s dobrou kyslostou a vyvdzené z hladiska alkoholu. Ich farba sa pohybuje
od svetlozZltej cez slamovi po zlatozlti, niekedy so zelenkavymi a ruzovymi odleskami.

Ich vona sa moze byt rézna od jemnej po intenzivnu. Vo vieobecnosti je ur¢end vofiami hlavnych odrod vinica
pouzitych na vyrobu vina. Chut je v zdsade lahkd a svieZa na podnebi, niekedy prenikava s dobrou §truktdrou. St
harmonické a suché az polosladké.

Farba Cervenych vin sa moze pohybovat od svetloCervenej cez rubinovii po grandtovi v zévislosti od odrody vinica
a obdobia dozrievania. Majii intenzivne vone viac ¢i menej zrelého ¢erveného ovocia a typicky bylinny nddych
v pripade odrdd Bordeaux. Vo vieobecnosti mozu byt ervené vina svieze so zniZenou kyslostou. Ked' st vyzreté, si
komplexné s dobrou struktiirou, zamatové a harmonické s plnou chutou, idedlnym obsahom taninov a dobrou
vyvazenostou kyselin. Vo vS§eobecnosti st jemné, dobre sa piji a spracovanim a zrenim sa stavaji komplexnejsie.

Ruzové vina sa vyznacuju ruzovou farbou roznej intenzity, ktord niekedy prechddza do Cerestiovo-ruzovej, st
prijemné, ovocné a aromatické s jemnou voriou, v ktorej sa prejavuji vietky mozné obmeny kvetin a cerstvého
ovocia, niekedy s aromatickym nddychom, ktory odrdza pouzité odrody. Maji rozmanitt chut od suchej, resp. trpkej
po sladkd, st prenikavé a svieZe, vyvazZené a zvycajne majii mierny obsah alkoholu.

Vina typu Novello sti v zdsade ¢ervené a ich farba sa moze pohybovat od svetlocervenej cez rubinovi po grandtova.
V zavislosti od odrody mézu mat jemni az intenzivnu voiu, ktord pripomina viac ¢ menej zrelé ovocie vritane
tropického ovocia, s ndpadnou pritomnostou korenistého nddychu karbonickej macerdcie. Ich chut moze byt
polosladkd az suchd, intenzivna a zna¢ne prenikava.

Kvalitativne vlastnosti vin st dané vplyvom pddnych a klimatickych podmienok v oblasti pestovania. Mierne, chladné
a veterné podnebie, pody s dobrym odvodiiovanim a dostato¢nou dostupnostou vody v dosledku zrazok, ktoré
padaji aj v letnych mesiacoch, a vyrazné rozdiely medzi no¢nymi a dennymi teplotami pri dozrievani hrozna
zaistujt optimalne dozrievanie strapcov hrozna, vdaka ¢omu mé hrozno vhodny obsah cukru a kyselin v kombindcii
s inymi kvalitativnymi a organoleptickymi vlastnostami, ktoré sii typické pre jednotlivé odrody a prejavuji sa vo
vinach, ktoré sa z nich vyrabaju.

Pri¢innd stivislost sa preto zakladd na osobitnej kvalite vyrobku, ktorti mozno pripisat jeho zemepisnému poévodu.

,Trevenezie“/, Tri Benecije”, kategdria perlivé vino

Informacie o osobitnych vlastnostiach vyrobku, ktoré mozno pripisat zemepisnému pdvodu, a pricinnej stvislosti so
zemepisnou oblastou

Vdaka pene, ktord umociiuje vone odrdd vinica, st vina v kategérii perlivého vina vo vSeobecnosti prijemné
a vyrazné, niekedy komplexné a s chutnymi kyslastymi ténmi.

Biele perlivé vina maji svetlozlti az slamovii farbu, sii [ahké a svieze na podnebi, vyvazené, maji dobrd kyslost
a mierny obsah alkoholu. Vyznacujii sa aromatickym nddychom, ktory sa pohybuje od kvetinového po intenzivne
ovocny, ktory pripomina Cerstvé ovocie s bielou duzinou alebo tropické ovocie.

Cervené a ruzové vina st vyrobkami, ktoré st pre oblast velmi typické a odvodzuji sa najmi od povodnych odrod
Rabosi, Schiave a Corvine. V pripade ¢ervenych vin sa farba pohybuje od svetlocervenej po grandtovi, ruzové vina st
ruzovej farby roznej intenzity, ktord niekedy prechddza do ceresnovo-cervenej. Cervené vina majd sviezu a Zivii chut,
dobre vyvazent kyslost a vyrazny aromaticky nddych zrelého ovocia. Ruzové vina st na druhej strane prijemné vina
vhodné na sezénnu konzuméciu s jemnou vonou pripominajiicou ovocie od &eresni cez bobulové ovocie po miestne
ovocie s bielou duZinou a niekedy tropické ovocie, majii sviezZu a zivii chuf a vyvdZenu kyslost.

Kvalitativne vlastnosti vin sii dané vplyvom p6dnych a klimatickych podmienok v oblasti pestovania. Mierne, chladné
a veterné podnebie a pddy s dobrym odvodiiovanim a dostatoénou dostupnostou vody v dosledku zrdzok, ktoré
padajii aj v letnych mesiacoch, zaistujii obmedzend, ale ststavnil zdsobu vody, ¢o strapcom hrozna umozZiiuje
dozrievat rovnomerne. Vdaka tomu mozZno ziskat hrozno, ktoré ma kvalitativne a analytické vlastnosti vhodné na
vyrobu perlivého vina. Ziskanie takychto surovin zdvisi najmd od vyraznych rozdielov medzi dennymi a no¢nymi
teplotami v obdobi dozrievania strapcov hrozna, ktorymi sa podporuje rast hrozna s vyvazenym profilom kyselin
a aromatickym profilom.

Pri¢innd stivislost sa preto zakladd na osobitnej kvalite vyrobku, ktord mozno pripisat jeho zemepisnému povodu.
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10. Dalsie zakladné podmienky
Dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Prévny ramec: Pravne predpisy EU
Druh dalSej podmienky: Dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

V stilade s ustanoveniami platnych pravnych predpisov EU sa nazvy odréd Pinot Grigio a Ribolla Gialla nesmi
pouzivat v pripade bielych, Cervenych a ruzovych druhov vin ziskanych z tychto odrod v kategérii vino a perlivé vino.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12852
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