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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢lanku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu

a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny
(2016/C 130/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla clinku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU § CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO

CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s &ldnkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012

,NOIX DE GRENOBLE*
EU &: FR-PDO-0217-01295 — 29. 12. 2014
CHOP (X) CHZO ( )

1.  Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Medziodvetvovy vybor pre vlasské orechy z Grenoble (CING)
Les Colombieres

38160 Chatte

FRANCE

Tel. +33 476640664
Fax +33 476640740

E-mail: cing@aoc-noixdegrenoble.com

CING je organizdcia zaloZend podla zdkona z 1. jula 1901. Predstavuje legitimny zdujem podat Ziadost
a pozostdva z priblizne 1 000 prevddzkovatelov (vyrobcov, zasielatelov a baliarni).

2. Clensky 3tét alebo tretia krajina

Francdzsko

3. Polozky v $pecifikdcii, ktorych sa zmena tyka

[ Nézov vyrobku
Opis vyrobku
Zemepisnd oblast
Dokaz o povode
Sposob vyroby
[ Savislost
Oznacovanie

Iné [vnitrostitne poziadavky, aktualizdcia idajov kontrolnych struktiir, iné redakéné zmeny]

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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4. Typ zmeny (zmien)

— [J Zmena 3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktort nemozno povazovat za
nepodstatnt v zmysle ¢ldnku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

— K Zmena 3pecifikicie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktort nemozno povazovat za
nepodstatnt v zmysle ¢ldnku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade
ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

5. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku

Do opisu organoleptickych vlastnosti orechov ,Noix de Grenoble* vychddzajicich zo skt$ok organoleptickych
vlastnosti vykonanych od roku 1997 v tomto oznaceni povodu a price charakterizovania, ktoré vykonala univer-
zita Suze la Rousse, sa doplia:

— aspekt pevného a misitého jadra,
— jasnd az svetlohneda farba,
— pozndmka o horkosti chuti sprevadzand vonou Cerstvého chleba a orecha.

Zemepisna oblast

Boli $pecifikované kroky, ktoré je potrebné vykonat v tejto oblasti: vSetky kroky od produkcie vlasskych orechov
po ich balenie.

Zemepisnd oblast bola rozsirend o jednu obec departmentu Drome Saint-Donat-sur-I'Herbasse, susediaca oblast, na
zdklade posudku sa ukdzalo, Ze tdto obec splia kritérid vymedzenia, ktoré charakterizujii zemepisnt oblast tohto
oznalenia. Spomedzi prirodnych faktorov mozno uviest najma: prevazne kontinentdlnu klimu, nadmorské vysky
do 600 m, pddy priaznivé pre rast vlasskych orechov, spojitost so zemepisnou oblastou, a medzi kritérid tykajtce
sa ludskych faktorov: pritomnost rozvinutého pestovania orechov, vyraznd krajinu, spojenie s odvetvim vlasskych
orechov ,Noix de Grenoble®, postupy pestovania a spracovania po zbere plodov podobné danej zemepisnej oblasti.

Specifikdcia povodne uvédzala zemepisnd oblast zahffajicu 257 obci. Tento tdaj bol nespravny. V skutoénosti
zemepisnd oblast oznacenia povodu ,Noix de Grenoble“ bola povodne opisand len v kanténoch v textoch, kde sa
uvddza toto oznacenie. Kantony sa viak vyvijaji a menia svoje hranice: niektoré obce, ktoré boli pévodne sticastou
tychto kanténov tvoriacich prislusnd zemepisnt oblast, neboli ndsledne zaznamenané. Konkrétne tilohy na zdklade
historickych kanténov umoznili odvodit, Ze oblast, ktord sa nezmenila od prvého zaregistrovania v roku 1996,
pozostdva z 260 obci (susediacich s obcou uvedenou vyssie), ktoré st odteraz uvedené v $pecifikdcii.

V tejto Casti je podrobnejsie opisany postup identifikdcie zemia, ktory bol uvedeny v casti ,Sposob pestovania“
(platny od roku 1996 pre CHOP ,Noix de Grenoble) a ktory ma zabezpecit, aby uvedené tizemia splnali kritérid
tykajiice sa ich umiestnenia.

Dokaz o povode

Pokial ide o vyvoj vnutrostitnych prévnych predpisov a nariadeni, Cast ,Faktory, ktoré preukazujii, Ze vyrobok
pochddza z danej zemepisnej oblasti“ bola konsolidovand a zahffia povinnosti vyhlasovania a vedenia registrov
tykajicich sa sledovatelnosti vyrobku a dodrziavania podmienok produkcie.

V tejto stvislosti sa najmi uvddza osvedéenie prevadzkovatelov uznavajtice ich schopnost spliat poziadavky $peci-
fikdcii oznacenia, na ktoré si robia ndrok, a ktoré je vydavané akreditovanym kontrolnym orgdnom schvdlenym
vyborom INAO. Toto osved¢enie a kontrola $pecifikdcii CHOP ,Noix de Grenoble* st riadené podla plinu
kontroly vypracovaného tymto kontrolnym organom.

Prvky tykajice sa histérie boli presunuté do Casti ,stivislost s povodom“ ($pecifikdcii).
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Sposob pestovania
—  Opelujtice odrody:

S cielom regulovat pritomnost opelujiicich odrod sa spresnilo, Ze v sade je pripustnych 5 % opelujicich odrod
stromov. Plody z tychto stromov nemozu niest oznacenie povodu.

—  Hustota sadu:

S cielom posilnit toto opatrenie sa v pripade mladych stromov (menej ako 12 rokov) rusi moznost hustoty vyssej
ako 100 stromov/hektdr. Bola tieZ objasnend metéda vypoctu minimdalnej plochy na strom: minimalna plocha
100 m? na strom sa ziska vyndsobenim oboch vzdialenosti medzi radmi a rozstupmi medzi stromami.

—  Medzikultdry:

S cielom zaistit obhospodarovanie sadov podla potrieb orechov sa spresiuje, Ze medzikultiiry st tolerované iba
do 5. roku po vysadbe (t. j. pred vekom zaciatku rodivosti orechov).

—  Zatravnenie:

Pritomnost trdv na zemi v ¢ase zberu padnutych zrelych vlasskych orechov na jeseni je pozitivnym faktorom pre
kvalitu hotového vyrobku (hygienickd kvalita, farba jadier). Preto sa vkladd toto ustanovenie, ktorym sa ukladd
povinnost zabezpecit pritomnost trdv v zavlazovanych sadoch:

,V zavlazovanych sadoch je povinnd pritomnost vysadenych alebo inych trdv od 1. septembra kazdého roka od
Siesteho roka po vysadbe. Toto pokrytie vegeticiou moze byt na jar prerusené.”

Toto ustanovenie bolo zavedené iba v zavlazovanych sadoch, kde trdva nekonkuruje stromom s ohladom na vodu.
Rast trdvy nie je pripustny v najsuchsich oblastiach.

—  Orezavanie:

A% do veku asi 10 rokov sa vykonédva tvarovaci rez.

Cielom rezu je potom zachovat kazdy rok dostato¢nd silu a zabezpecit dobré osvetlenie pestovanych ploch,
plodiacich vetiev nachddzajicich sa na konci jednoro¢nych vetiev v pripade tradi¢nych odrod.

Pravidelné vykondvanie zabraiuje produkcii malych vlagskych orechov a vedie k lepsiemu zdravotnému stavu
stromov. Cielom je tiplne eliminovat nadbytocné vetvicky alebo Casti vetviciek (tzv. vlkov), aby sa umoznilo dobré
presvetlenie koruny. Ide o tikony malej velkosti.

Koncepcia prerezdvania na zmenSenie velkosti, ktord sa vo vSeobecnosti odvoldva na vSeobecne zdvainy rez
s odstranenim celych vetiev alebo vyznamnym orezom, nie je v stlade s prijatym postupom. Koncepcia udrziava-
cieho rezu alebo rezu na plodenie je vhodnejsia.

Koncepcia prerezdvania na tipravu velkosti sa teda nahrddza koncepciou udrziavacieho rezu.
,Na vlasskych orechoch sa vykonava udrziavaci rez minimalne kazdé tri roky.“

—  Zavlazovanie:

Zavlazovanie umoziuje regulovat Groven produkcie a ziskat kvalitné vlasské orechy vzhladom na poziadavky
trhu.

Pocas vegetacnej sezony orech prechddza roznymi Stddiami vyvoja, pocas ktorého moze nedostatok vody ohrozit
prebiehajici zber (z hladiska mnozstva aj kvality), zber v nasledujtcich rokoch a dlzku Zivota sadu.

Nedostatok vody v jini teda ohrozuje velkost plodov a vegetativny rast. Sucho v jali sposobuje zli tvorbu plodia-
cich pukov (plodin v nasledujicom roku) a jadier (kvalita aktudlnych plodin). Napokon zlé zdsobovanie vodou
v auguste a septembri zhorSuje kvalitu jadra a neumoziuje dobrd lignifikdciu vetiev pocas roka. Okrem toho
dlhodobé sucho vedie k nesprdvnemu vyuZivaniu Zivin potrebnych pre dobry vyvoj réznych organov stromu.
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Cielom tpravy je teda umoznif zavlaZovanie a odstrdnit kone¢ny ddtum zavlaZovania, pretoZe prdve neskoré
zavlazovanie umoziuje zabranit zhorSeniu kvality jadier.

,Zavlazovanie je povolené v obdobi vegeticie orecha aZz po trodu, aby sa zabranilo vidnutiu jadier a zarucila sa
kone¢na kvalita vlasskych orechov.”

Zavlazovanie na listy je aj nadalej zakdzané najmi kvoli nedostatku jeho t¢innosti a ndkladom na vodu.

—  Vstupy:

Orechy sa zbieraji na zemi, pricom pouzitie ekologickych materidlov nepolnohospodirskeho povodu je
regulované: do $pecifikdcie bolo preto vlozené ustanovenie. Kazdé pridanie ekologického materidlu tohto typu sa
musi presne analyzovat a okamzite zahrabat.

Pouzitie reguldtorov rastu je aj nadalej zakdzané. Uvddza sa tiez, Ze su zakdzané aktivdtory zrelosti.

—  Zber:

Spresnili sa pravidld tykajice sa stanovenia ddtumu zberu, ktory je prispdsobeny optimalnej zrelosti vladskych
orechov: dobrd zrelost vlasskych orechov znamend, Ze zber sa vykondva vtedy, ked je jadro uzavreté a lahko sa
ldpe. Vnatornd strednd prepdzka je okrem toho tplne hnedd v pripade 80 % vlasskych orechov z prislusného sadu.

Okrem toho bolo spresnené, ze riaditel vyboru INAO, prislusného organu, stanovuje ddtum zacatia zberu (kolek-
tivny) na zdklade navrhu skupiny po preskiimani zrelosti vlasskych orechov.

—  Produktivita:

Bola zavedend maximélna produktivita na hektdr vypocitand v priemere na hospodirsky podnik a v sulade
s potencidlom miestnych tradi¢nych kultar orechov s cielom umoznit kontrolu sledovatelnosti a objemov: ,Prie-
merny Cisty vynos obhospodarovanych sadov je obmedzeny na 4 tony na hektar v ekvivalente suchych vlasskych
orechov.”

—  Skladovanie po zbere trody:

Spresnila sa tito fdza, ktord je velmi dolezitd pre konecnii kvalitu vlagskych orechov.

Vkladd sa teda: ,V pripade Cerstvo nazbieranych vlasskych orechov uréenych na susenie sa suSenie zacne ¢o naj-
skor a do 36 hodin po zbere Grody.“

—  SuSenie:

V prirucke ,Sudenie vlasskych orechov: praktickd prirucka/CTIFL — september 1993“ sa uvddza, Ze maximdlna
teplota susenia 30 °C je vhodnd aj pre najkrehkejsie odrody vlasskych orechov. Umoziiuje rychle a Gc¢inné susenie
vlagskych orechov bez zmeny kvality.

Tiez sa uvadza, Ze maximalna teplota susenia je 30 °C.

—  Skladovanie vlasskych orechov:
Vlozili sa tieto ustanovenia: ,Cerstvé vlasské orechy sa uskladfiuji v prevadzkarni triedenia, kalibracie a balenia pri
teplote od 1 °C do 5 °C a relativnej vlhkosti 80 az 95 %.

Suché vlasské orechy sii ulozené pred zabalenim pri teplote nepresahujicej 8 °C a relativnej vlhkosti medzi 60
a 75% od 31. marca roku do nasledujiiceho roka po roku zberu.”

Tieto ustanovenia umoziuji skladovat vlagské orechy zachovavajiic ich organoleptické a bakteriologické vlastnosti.

—  Balenie:

S cielom zlepsit zachovanie vlastnosti vlasskych orechov boli zavedené ustanovenia tykajlce sa organizicie triede-
nia a balenia, maximaélnej velkosti obsahu, ich povahy a terminov vyvozu vlaiskych orechov s oznacenim povodu
mimo zemepisnej oblasti.

Uvddza, Ze triedenie a balenie sa vykondva na rovnakom mieste a v rdmci jedného procesu bez medziskladovania.
Dokonéenie tychto krokov v rdmci jedného procesu umoziuje zabranit opakovanej manipuldcii s plodmi, ktord
sposobuje poskodenie a otvorenie vlasskych orechov.
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,Materidly pouzité na balenie vlagskych orechov maji byt nové a isté a maji mat vlastnosti, ktoré nesposobujii
vonkajsie ani vnatorné poskodenie vyrobku.

,Suché vlagské orechy sa balia do baleni maximadlne po 25 kg.

Cerstvé vlasské orechy sa balia do baleni maximalne po 10 kg.

Na balenie Cerstvych vlasskych orechov je povolené len balenie do vetranych vreciek afalebo otvorenych misiek.
,Orechy sa mozu uvddzat do obehu pod oznacenim povodu ,Noix de Grenoble‘ najneskor:

— 2 mesiace po ddtume otvorenia zberu v pripade Cerstvych vlasskych orechov,

— 31. decembra roku nasledujiiceho po roku zberu v pripade susenych vlasskych orechov.”

Okrem toho sa potvrdzuje zdkaz uvddzania na trh vlasskych orechov mimo poévodného obalu, pretoZe toto opat-
renie v tomto odvetvi plati mnohé roky.

—  Kvalita vlasskych orechov
Napriek dorazu kladenému na triedenie a kalibriciu sa v balenych ddvkach mozu vyskytndit nevyhovujice plody.
Tiez bolo jasne stanovené, Ze sa akceptuje:

— az 5% poctu vlasskych orechov v krupine, ktoré patria do inych odrdd, ako st vlasské orechy povolené pre
oznacenie povodu,

— az 5 % poctu vlasskych orechov v krupine, ktoré maji rozmer mensi ako 28 mm,
nesmie vak prekrocit celkovo 7 %.

S cielom zarucit kvalitativnu troven vyrobkov zahffiajii $pecifikdcie CHOP pre ,Noix de Grenoble* tiroven kvality
kategérie I podla normy EHK OSN o uvadzani vlasskych orechov v skrupindch na trh.

V $pecifikdcii sa dalej stanovuje hranica kumulovanych chyb na dédvku vlasskych orechov, aby nemohlo dochddzat
ku kumulativnemu posudzovaniu chyb.

Davky suchych orechov ,Noix de Grenoble* teda nemdzu vykazovat celkovo viac ako 10 % vlasskych orechov
s chybami v $krupine alebo jedlej Casti (12 % v pripade cerstvych vlasskych orechov).

—  Odovodnenie povinného balenia v zemepisnej oblasti
A% doteraz sa ,Noix de Grenoble” balia v danej zemepisnej oblasti alebo jej bezprostrednej blizkosti. V tomto bode
bola $pecifikicia objasnend, pricom vyslovne zavddza povinnost balit vlaiské orechy v danej zemepisnej oblasti.

Nasledujtce faktory opraviiuja ulozit povinnost balit v danej zemepisnej oblasti:

Na zachovanie koncovej kvality oznacenia povodu ,Noix de Grenoble” je potrebné obmedzit manipuliciu s vlas-
skymi orechmi. V praxi sa moze Skrupina, ktord chrdni jedld cast vlagského orecha, poskodit ndrazmi (vlagské
orechy otvorené alebo poskodené pri vyprazdnovani zasobnika).

Problémy spojené s viacerymi manipuldciami s vlaskymi orechmi st trvalou obavou prevadzkovatelov v retazci.
Zber je mechanizovany a je potrebné obmedzit maximélny pocet manipuldcii po zbere, aby sa zabranilo rozbitiu
a otvoreniu vladskych orechov.

Pri kontrolach vyrobkov nie je nezvycajné, ze sa ndjdu rozbité alebo otvorené vlasské orechy v davkach napriek
opatreniam prijatym pocas kalibrdcie, triedenia a balenia, aby sa zabrdnilo padu z velkej vysky.

S cielom obmedzit manipuldciu s plodmi sa triedenie a balenie vykondva na rovnakom mieste a v rdmci jedného
procesu bez medziskladovania.

Balenie sa vykondva tak, aby bol obsah balenia obmedzeny (10 kg v pripade cerstvych vlasskych orechov, 25 kg
v pripade susenych vlasskych orechov), aby sa predislo problémom rozdrvenia.

Vyvoz nebalenych vlasskych orechov mimo zemepisnd oblast na dalsie Gpravy by znamenal: dal$iu manipuldciu
predstavujicu riziko poskodenia a otvorenia, ako aj rozdrvenia vlasskych orechov.



13.4.2016 Uradny vestnik Eurépskej tinie C130/17

Balenie sa tieZ vykondva vo vymedzenej zemepisnej oblasti, aby sa zachovali fyzikdlno-chemické vlastnosti vlas-
skych orechov. Je potrebné skuto¢ne venovat osobitnt pozornost podmienkam skladovania vyrobku:

V pripade Cerstvych vlasskych orechov: tieto vlasské orechy obsahujiice najmenej 20 % vody sa susia. Maji obme-
dzend Zivotnost a nemaji sa odosielat z vymedzenej oblasti neskor ako dva mesiace po zacati zberu. V ziadnom
pripade sa nemaji upravovat do suSeného stavu. Ditum balenia je vyznaceny na obale na lepsie informovanie
spotrebitelov. Na skladovanie tychto vlasskych orechov st pre prevadzkovatelov stanovené prisne teplotné
a vlhkostné podmienky: teplota medzi 1 a 5 °C a stupen vlhkosti medzi 80 a 95 %.

V pripade suchych vlasskych orechov: tieto maji iné zloZenie, pretoze ich obsah vlhkosti je maximalne 12 %, je
vSak potrebné zdoraznif vyznam jeho obsahu lipidov (mastné kyseliny): 66 %. Nesprdvne uchovdvanie moze
sposobit ich oxiddciu — zhorknutie. Z tohto dovodu musia prevddzkarne triedenia a balenia udrZiavat vlagské
orechy v suchom stave po 31. marci (ked zacnt teploty stipat) pri teplote do 8 °C a stupni vlhkosti vzduchu
medzi 60 a 75 %. Tento vyrobok ma sim tieZ obmedzend Zivotnost, pretoZe vyvoz suchych vlagskych orechov
z vymedzenej oblasti sa mdze vykonat iba do 31. decembra po zbere.

Tieto kritérid uchovévania mozno presne overit len doslednym sledovanim prevddzkarni triedenia a balenia, ktoré
sa nachddzaji v danej zemepisnej oblasti. Okrem toho, kontrola vykonand na ddvkach balenych vlasskych orechov
zabezpecuje dodrziavanie tychto podmienok skladovania.

Ak sa povinné balenie nevykondva v danej zemepisnej oblasti, vznikajii na druhej strane problémy s kontrolou
a vysledovatelnostou.

Orech je v skuto¢nosti zamenitelny vyrobok. Riziko sa zvySuje v dosledku podlhovastého tvaru odrody, ktory sa
pestuje hlavne v zemepisnej oblasti Franquette, ktory sa moze lahko zamenit s vla§skymi orechmi pestovanymi aj
v inych zemepisnych oblastiach. Aby sa zabrénilo ich zmie$aniu, st nevyhnutné odborné znalosti miestnych pre-
vadzkovatelov, ktori vykondvaja kontroly odrodovej ¢istoty. Okrem toho bol ndzov ,Noix de Grenoble, ktory exis-
tuje od roku 1938 a méd dobré meno, predmetom uzurpicii na medzindrodnej trovni (Kanada, Spojené $tity ame-
rické...). Moznost balit alebo prebalovat orechy mimo zemepisnej oblasti CHOP ,Noix de Grenoble* moze viest
k len ndrastu takychto podvodov.

Vykondvanie balenia v danej zemepisnej oblasti umoziiuje kontrolu vlastnost! vyrobku na balenych vlasskych
orechoch. Na obaly sa umiestiiuje oznaCenie ,Noix de Grenoble* distribuované zoskupenim vsetkych pre-
vadzkovatelov spliiajicich podmienky $pecifikdcii. Zabezpecuje sa tak vedenie zdznamov, ktoré umoziuji zistit
objemy s chrdnenym oznacenim povodu ,Noix de Grenoble* uvddzané na trh. Tento systém plati od roku 1968,
pricom poskytuje daliu zdruku nezamienania vyrobkov, ktoré uz boli uvedené na trh. ,Noix de Grenoble* sii
skuto¢ne ponudkané na predaj spotrebitelovi v baleni, v ktorom boli povodne zabalené.

Oznacovanie:

Poziadavky na oznacovanie boli $pecifikované pre lepsiu informovanost spotrebitelov.
Bola zru$end povinnost uvddzat text ,chrdnené oznacenie povodu“ alebo ,CHOP“.

Pri Cerstvych vlasskych orechoch sa stanovilo, Ze bude mozné pouzivat oznacenie ,skoré vlaiské orechy” v stlade
s oznaceniami, ktoré existujii na inych trhoch s ¢erstvymi orechmi.

Je stanovené, Ze symbol CHOP Eurdpskej tnie je povinny.

V stlade s praxou vykondvanou od roku 1968 sa na kazdy $titok vyrobku ,Noix de Grenoble* pripevni osobitny
Stitok.

Tieto Stitky da k dispozicii zoskupenie bez obmedzenia mnozstva kazdému hospodarskemu subjektu, ktory spliia
$pecifikdcie. Majii jasne Cerventi farbu (referen¢nd farba Pantone 032) a minimélny priemer 3 ¢cm v pripade vset-

kych obalov.

S cielom zlepsit informovanost spotrebitelov musi oznacenie taktiez uvadzat:

— identifika¢né tdaje baliarne alebo odosielatela: ndzov a adresa alebo symbolickd identifikédcia,
— rok zberu,

— ddtum balenia, tdto informdcia je nepovinnd pre suché vlagské orechy a povinnd pre Cerstvé vlasské orechy,
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3.2.

3.3.

— v pripade Cerstvych vlasskych orechov jedna z nasledujtcich informacif:
,Urené na rychlu spotrebu, uchovajte najlepsie v chlade*
alebo
,Velmi obmedzend trvanlivost, uchovavat v chlade®.

Iné

Opis vyrobku:

Informécie na lepsie opisanie vyrobku, ktoré si uz uvedené v Casti ,Spodsob pestovania“, sa nahrddzaji touto
Castou:

— vloZenie pouzivanych ndzvov miestnych endemickych odrod: Franquette, Mayette a Parisienne,

— spresnenie kategérii ,suché vlasské orechy” a ,Cerstvé vlasské orechy“ s prislusnym obsahom vlhkosti (mini-
mélne 20 % v pripade Cerstvych vlaiskych orechov a maximalne 12 % v pripade suchych vlasskych orechov).

Sposob pestovania: Odrody a sady:

Z tejto Casti bola odstrdnend povinnost ovocnych sadov oznacovat zemepisnt oblast v Casti ,zemepisnd oblast”
a prislusné spresnenie.

Suvislost so zemepisnou oblastou:
Tdto Cast bola rozdelend na tri Casti a bola spresnend.
Odkazy na kontrolné $truktdry:

Boli uvedené udaje prislusného tradu zodpovedného za kontrolu, ¢im sa nahradili kontrolné $truktiry s cielom
predist zmene $pecifikdcii v pripade zmeny prislusného kontrolného organu.

Vnitrostitne poziadavky:

S ohladom na vyvoj vnitrostitnych prévnych predpisov a nariadeni sa uvddza Cast ,Vnitrostitne poziadavky“
v podobe tabulky s hlavnymi bodmi, ktoré maja byt kontrolované, ich referenénymi hodnotami a metédami ich
hodnotenia.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
»NOIX DE GRENOBLE*
EU &: FR-PDO-0217-01295 - 29.12.2014

CHOP (X) CHZO ( )
Nizov
,Noix de Grenoble*
Clensky $tdt alebo tretie krajiny
Franctizsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované
Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Orechy, ktoré maji ndrok na oznacenie ,Noix de Grenoble®, sii vlagské orechy v Skrupine jednej alebo viacerych
z tychto odrdd: Franquette, Parisienne a Mayette. St poskytované v Cerstvej alebo suenej forme.

Cerstvé vlasské orechy maji minimdlny priemer plodu 28 mm. Pevné a misité jadro m4 svetld az svetlohnedd
farbu, dd sa lahko ltipat a md prirodzend vlhkost vysSiu alebo rovnajicu sa 20 %.

Susené vlasské orechy maji minimalny priemer plodu 28 mm. Pevné a misité jadro md svetld aZ svetlohnedd
farbu a prirodzend vlhkost niZsiu alebo rovnajiicu sa 12 %.

Chufovo st Cerstvé alebo susené vlagské orechy charakterizované horkymi ténmi a vonou cerstvého chleba
a orieskov.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Pouzivajii sa iba zrelé vlagské orechy z tychto odrod: Franquette, Parisienne a Mayette.
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3.4, Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky ¢innosti od zberu orechov az po kone¢né triedenie a kalibraciu sa vykonavaji v danej zemepisnej oblasti.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Nasledujice faktory opraviujii ulozit povinnost balit v danej zemepisnej oblasti:

S cielom zachovat kone¢nd kvalitu vyrobku s oznacenim povodu ,Noix de Grenoble“ je potrebné obmedzit mani-
puldciu s vlaskymi orechmi, pretoze skrupina, ktord chrani jedld Cast orecha, sa moéze ndrazmi poskodit (otvorené
alebo rozdrvené vlasské orechy).

Prevéddzkovatelia z tohto odvetvia preto v maximélnej moznej miere obmedzujii manipuldciu po zbere. Triedenie
a balenie sa tieZ vykondvajii na rovnakom mieste a v rdmci jedného procesu bez medziskladovania.

Balenie sa vykondva tak, aby bol obsah balenia obmedzeny (10 kg v pripade Cerstvych vlasskych orechov, 25 kg
v pripade susenych vlasskych orechov), aby sa predislo problémom rozdrvenia.

Vyvoz nebalenych vlasskych orechov by teda znamenal dal$iu manipuldciu predstavujiicu riziko poskodenia
a otvorenia, ako aj rozdrvenia vlasskych orechov.

Balenie sa tiez vykonava vo vymedzenej oblasti uskladnenia, aby sa zachovali fyzikdlno-chemické vlastnosti vlas-
skych orechov:

— Cerstvé vlasské orechy obsahujice najmenej 20 % vody sa susia. Maji obmedzent Zivotnost a maji sa odosie-
lat z oblasti najneskor dva mesiace po zacati zberu. Na skladovanie tychto vlagskych orechov st pre hospodar-
ske subjekty vykonavajice kalibraciu, triedenie a balenie stanovené prisne teplotné a vlhkostné podmienky.

— Susené orechy obsahujii vyznamné mnozstvo lipidov (mastné kyseliny): 66 %. Nesprdvne uchovdvanie moze
sposobit ich oxidaciu. Na skladovanie tychto vlagskych orechov st pre hospodirske subjekty vykondvajice
kalibraciu, triedenie a balenie po 31. marci stanovené pevné teplotné a vlhkostné podmienky. Vyvoz suchych
vlagskych orechov z vymedzenej oblasti sa méze vykonat do 31. decembra po zbere.

Tieto kritérid uchovdvania mozno presne overit len déslednym monitorovanim prevadzkarni triedenia a balenia,
ktoré sa nachddzajii v danej zemepisnej oblasti, a kontrolou balenych vlasskych orechov.

Ak sa povinné balenie nevykondva v danej zemepisnej oblasti vznikaji problémy s kontrolou
a vysledovatelnostou.

Orech je v skutocnosti zamenitelny vyrobok. Na kontrolu odrodovej Cistoty sti nevyhnutné odborné znalosti
miestnych hospodarskych subjektov. Okrem toho bol ndzov ,Noix de Grenoble®, ktory existuje od roku 1938 a md
dobré meno, predmetom uzurpécif na medzindrodnej tirovni. Moznost balit alebo prebalovat orechy mimo zeme-
pisnej oblasti CHOP ,Noix de Grenoble“ moze viest len k ndrastu takychto podvodov.

Vykondvanie balenia v danej zemepisnej oblasti umoziiuje kontrolu vlastnosti vyrobku na zabalenych vlasskych
orechoch. Na obaloch sii pripevnené stitky ,Noix de Grenoble®, o ktorych vedie zoskupenie evidenciu registrujiicu
mnozstvd doddvané na trh. Tento systém plati od roku 1968, pricom poskytuje dalsiu zdruku nezamenenia
vyrobkov az do uvedenia na trh. ,Noix de Grenoble“ sii skuto¢ne ponikané na predaj spotrebitelovi v balen,
v ktorom boli p6vodne zabalené.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem povinnych tdajov stanovenych v predpisoch mé etiketa na obaloch obsahovat nasledujice tdaje zosku-
pené na rovnakej strane obalu napisané nezmazatelnym, dobre ¢itatelnym a viditelnym pismom:

— oznacenie ,Noix de Grenoble*,
— v blizkosti sa ma nachddzat symbol CHOP Eurdpskej tnie,

— v pripade potreby oznacenie ,Cerstvé vlagské orechy” (noix fraiches) alebo ,skoré vlasské orechy (noix prime-
urs) na obale Cerstvych vlasskych orechov, alebo ,susené vlasské orechy“ (noix seches),
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— slovéd ,chrdnené oznacenie pdovodu (appellation d'origine protégée) mozu byt v Gplnom zneni uvedené za
oznacenim alebo v jeho tesnej blizkosti.

— Vsetky odkazy musia byt vytlacené pismom, ktorého rozmery na vysku a sirku nebudd vicsie ako st pismend
chraneného oznacenia povodu ,Noix de Grenoble®,

— (islovany stitok alebo ¢islo zmluvy vydané medziodborovym vyborom pre vlasské orechy z Grenoblu je jasne
Cervenej farby (referencnd farba: Pantone 032) s priemerom minimdlne 3 cm na vietkych obaloch,

— identifika¢né tdaje baliarne alebo odosielatela: ndzov a adresa alebo symbolickd identifikdcia,
— rok zberu,
— v pripade cerstvych vlagskych orechov:
— ddtum balenia,
— jedno z nasledujicich oznacent:
,Uréené na rychlu spotrebu, uchovajte najlepsie v chlade*
alebo
,Velmi obmedzend trvanlivost, uchovévat v chlade®.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vietky ¢innosti od zberu aZ po balenie vlasskych orechov sa vykonavaji v zemepisnej oblasti, ktora je obmedzend
na prirodné pol'nohospodarske oblasti Grésivaudan, Chambarans a Biévre.

Celkom sem patri 261 obci, z toho 184 sa nachddza v Isére, 48 v Drome a 29 v Savojsku.

Departement Drome:

Celé obce v kanténoch Bourg-de-Péage, Romans-sur-Isére, Romans-sur-Iseére — kantény 1 a 2, Saint-Jean-en-Royans.
Kantén Le Grand-Serre: obce Grand-Serre, Montrigaud.
Kantén Saint-Donat-sur-I'Herbasse: obec Saint-Donat-sur-I'Herbasse.

Departement Isére:

Celé obce kanténov: Allevard, Doméne, Echirolles, Echirolles-Est, Eybens, Fontaine-Sassenage, Fontaine-Seyssinet,
Goncelin, Grenoble, Le Touvet, Meylan, Pont-en-Royans, Rives, Roybon, Saint-Egréve, Saint-Etienne-de-Saint-Geoirs,
Saint-Ismier, Saint-Marcellin, Tullins, Vinay, Voiron.

Kantén La Cote-Saint-André: obce Balbins, Cote-Saint-André, Faramans, Gillonnay, Ornacieux, Pajay, Penol, Saint-
Hilaire-de-la-Cote, Sardieu,

Kant6n Le Grand-Lemps: obce Apprieu, Bévenais, Colombe, Grand-Lemps.
Kantén Villard-de-Lans: Engins, Saint-Nizier-du-Moucherotte.

Departement Savojsko:

Celé obce kanténov Montmélian, Rochette.

Savislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti
Prirodné faktory:

Zemepisna oblast je obmedzend na prirodné polnohospodarske oblasti Grésivaudan, Chambarans a Biévre, pozdiz
tdolia Isere, ktoré maju Specifické vlastnosti, ktoré st obzvlast vhodné na produkciu kvalitnych orechov.

Priemernd ro¢nd teplota 10,5 °C a nadmorska vyska do 300 m st idedlne na dosiahnutie tplného a harmonického
vegetacného cyklu vlaskych orechov.

Priemerny ro¢ny thrn zrdzok je medzi 800 mm a 1100 mm, ¢o zabezpeluje dostatoéné zdsobovanie vodou
a vlhkost vzduchu bez toho, aby doslo k vyznamnému zamokreniu pody alebo vyskytu vyraznych hmiel.
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Chladné zimy (priemerne 65 dni s mrazom v zdpadnej Casti Gizemia, 100 dni na vychode) poskytujii stromom
vybornd jarovizaciu, ktord je nevyhnutnym predpokladom pre pravidelné kvitnutie na jar.

Zima je vidy obdobim najmensieho zavlazovania. Tym sa vyhne jarnému zamokreniu pdd, ktoré by branilo
obnove aktivity stromov.

Vyrazné rozpitie ro¢nych teplot (19 — 20 °C), charakteristické pre kontinentdlne podnebie, podporuje pravidelné
fazy reprodukcie.

Od augusta teplota klesne za 2 mesiace o 10 °C. Zrenie plodov je teda velmi pravidelné bez toho, aby obnovenie
rastu malo vel'mi negativny vplyv na kvalitu a silu mladych kondrov.

Nahly pokles teploty stvisiaci s dobou slne¢ného svitu a so zvyenim atmosférickej vlhkosti vyvoldva velmi rychle
a homogénne praskanie skrupin a padanie stoniek. Reprodukény cyklus je synchronizovany az do zéverecnej fazy.

oy

Jeseni je vzdy obdobim najintenzivnejsich dazdov a oktdber je mesiac s najvys$imi priemernymi zrazkami.

Ludské faktory:

Kulttira vlasskych orechov je v celom tdoli Isére velmi stard. Archivy Grenoble siahajii do neskorého obdobia
11. storocia, pricom sa uvadzaji poplatky zaplatené v splatkach vlasskych orechov, a actovnictvo panov z 14.
a 15. storocia tiez uvadza ich produkciu.

Rozvoj jednotnej vyroby kvalitnych vlasskych orechov na predaj sa mohol realizovat vdaka riadenému Stepeniu,
ktoré bolo vytvorené na konci 18. storocia. Tunajsia krajina je silne poznacend pritomnostou sadov vlasskych
orechov a tradi¢nych susiarni.

Rozvoj tejto produkcie a sti¢asne s nim aj dopravy dovolil dobyt trhy vo Franciizsku, ale aj v Anglicku a Amerike.
Uz pred rokom 1900 sa producenti vlaiskych orechov v obci Riviere zoskupili, aby zjednotili svoje usilie pri
vyvoze do USA.

Organizdcia profesie bola tieZ ur¢end na podporu vysokokvalitnych vyrobkov a obranu proti uzurpécii nizvu
,Noix de Grenoble“. Federdcia zvazov producentov ,Noix de Grenoble“ vSak bola zaloZend aZz v roku 1927
a oznacenie povodu ,Noix de Grenoble“ sa podarilo ziskat az v roku 1938 (dekrétom zo 17. jina 1938).

Dalsfm faktorom, ktory prispel k rozvoju pestovania orechov, je existencia miestnych $kolok na zaciatku
20. storocia, ktoré sa $pecializovali na orechy z Vinay, Vif, Saint-Marcellin a neskor okolo roku 1960 aj na obec
Chatte. Udrziavanie tejto odbornosti v $kolkdrstve ¢iastocne vysvetluje relativnu homogenitu sadov orechov Noix
de Grenoble. Tato neustdla reprodukovatelnost ziskanych druhov a pravidelné dosahovanie kvality vlasskych
orechov prispeli v oblasti tejto produkcie k dobrému menu tdolia Isere. Je tiez zaujimavé, Ze tito geografickd
oblast je miestom vyvoja roznych $pecifickych néstrojov prispésobenych na zber a suSenie vlasskych orechov.

Okrem Stepenia mal dolezité miesto v miestnej praxi aj vyber povodnych odrod prisposobenych prirodnym ¢ini-
tefom v ddoli Isere. Tri endemické druhy, ktoré boli zdkladom pre uznanie CHOP v roku 1938, si: Franquette,
Mayette a Parisienne.

Stromy sa pestujii v sadoch s obmedzenou hustotou, kde kazdy strom mé plochu najmenej 100 m2. Pri pestovani
sa pouziva tvarovaci rez. Potom stali rez na upravu velkosti kazdé 2 az 3 roky, aby svetlo lepsie preniklo ku
kondrom.

Vlaské orechy sa zbierajii v ¢ase plnej zrelosti, ked je strednd prepazka tplne hnedd. Rychlo sa triedia, premyvaji
a susia: sudenie sa za¢ina maximélne do 36 hodin po zbere.

Susenie orechov sa zvyCajne vykondva pridenim vlazného vzduchu (nie viac ako 30 °C) cez suSené orechy alebo,
v pripade malych vyrobcov, na vankdsoch prirodzenym susenim.

Po vysuSeni sa vlasské orechy kalibruji. Nastavenie kalibrdtorov prisposobenych vlastnostiam odrod s oznacenim,
ktoré st viac ¢i menej podlhovasté, zaistuje vytriedenie orechov s rozmerom vacsim ako 28 mm.

Zéaverecné triedenie vlasskych orechov umoznuje ziskat ddvky mensie ako 10 % plodov s odchylkami na krupine
alebo jadre (12 % v pripade cerstvych vlagskych orechov) tesne pred balenim do nadob s obmedzenou velkostou,
v ktorych budt vlasské orechy poskytované spotrebitelom, aby sa zabezpecila ich integrita.
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Specifickost vyrobku

,Noix de Grenoble* maji minimdlny priemer 28 mm a preddvaji sa v Skrupine v Cerstvej alebo susenej forme.
Skrupina je Cistd a bezpeénd a nemd Ziadnu chybu, ktord by mohla ohrozit celkovy vzhlad, kvalitu, trvanlivost
a tvar orecha.

Jadro je pevné a misité. Ma svetli az svetlohnedd farbu.

Chufovo st Cerstvé alebo susené vlasské orechy charakterizované horkymi ténmi a voiou cCerstvého chleba
a orieskov.

Pricinnd suvislost

ZaloZenie sadu v tdoli Isere s relativne vlhkym a veternym podnebim pomohlo splnit hlavné poziadavky kultary
orecha a podporilo ich rozvoj.

Volba najvhodnejsicho stanovista z hladiska Zivin, ako aj pravidelny prisun vody umoziuje pravidelnd produkciu
kvalitnych mdsitych vlagskych orechov.

Klesajtce teploty pozorované od konca augusta umoziiuji pomalé a rovnomerné dozrievanie plodov.

Dazdivé jesenné podnebie v ddoli Isére rozhodne neulahéuje zber, ale je zdsadnou zdrukou jemnosti orechov Noix
de Grenoble. V praxi to znamend, Ze strata vody z jadra je pomald, stabilnd a rovnomernd. Mozno to pripisat
hrabke Skrupiny aj vysokej vlhkosti. Pomalé tempo a pravidelnost tohto procesu zabrariuje denaturdcii Zivin

a predovsetkym akémukolvek zhorknutiu lipidov.

Pouzitie endemickych miestnych odréd (Franquette, Mayette a Parisienne) pestovanych na ich najvhodnej$om
tzemi podporuje tvorbu vyrazne aromatickych plodov.

Postupy pestovania, ktoré zaistujii dobré prenikanie slnka korunou orecha, podporuji optimilne dozrievanie
plodov.

Dobre dozreté plody tak mozZno zbieraf na konci septembra od pevne stanoveného ditumu kazdy rok po
postident zrelosti vlasskych orechov spolo¢ne z roznych sektorov (nadmorska vyska, poda...).

SuSenie pri miernej teplote rychlo po zbere zrelych vlasskych orechov, ich triedenie a umyvanie umoznuje ziskat
zdravé a Cisté orechy s jadrami svetlej az svetlohnedej farby s mimoriadnou kvalitou.

Vhodnd néslednd starostlivost venovand triedeniu, kalibracii a baleniu umozZiiuje uchovat $pecifické vlastnosti
,Noix de Grenoble*.

Prirodné vlastnosti zemepisnej oblasti v kombindcii s know-how vyrobcov a vyvozcov umoznili orechom Noix de
Grenoble ziskat medzindrodné renomé.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢lanok 6, odsek 1, druhy pododsek tohto nariadenia)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCNoixDeGrenoble201 5.pdf



https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCNoixDeGrenoble2015.pdf
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