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Uverejnenie Ziadosti podla ¢lanku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2013/C 237/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla cldnku 51 nariadenia Eurdp-
skeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 ().

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (%)
»SZENTESI PAPRIKA“
ES ¢.: HU-PGI-0005-0912-30.11.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov

,Szentesi paprika“

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

Madarsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh produktu

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované.

3.2. Opis produktu, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chrédnené zemepisné oznacenie ,Szentesi paprika“ oznacuje plody uvedenych druhov odrod a odrod
Capsicum annuum pestované rychlenim.

Produkty ,Szentesi paprika“ uvddzané na trh musia byt zdravé a neporusené, pricom jednotlivé druhy
odrdd musia mat tieto vlastnosti:

a) Biela paprika na plnenie (Capsicum annuum L. var. grossum)

() U.v. EU L 343, 14.12.2012, s. 1.

(%) Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

Zreld biela ,Szentesi paprika je mastnd na dotyk, Supku md hladkd a klzkd, pri prasknuti sa porusi,
paprika md tupy a zvrdsneny koniec a hrubt duzinu. Povrch papriky je hladky a leskly, farba
7ltkasto-biela (slonovinovd). Paprika md kuZelovity tvar, dizku 60 — 120 mm a Sirku 40 — 70 mm,
vacsinou ma tri alebo Styri laloky, duzinu hrubti 4 — 7 mm, pevnd konzistenciu a tenkd Supku,
intenzivnu paprikovii vonu, je chutnd a nestipe.

Pestované odrody: Ho, Cibere, Century, Hurricane, Bronson, Emese, Kurca, Creta, Joker, Karma,
Bravia (RZ35862), Kalota, Brendon, Antal, Zalkod, Censor, Celtic, Cinema, Glorietta, Dimentio, E-
49.39615, Galga, Claudius, Skytia.

b) Spicatd stiplavd paprika (Capsicum annuum L. var. longum)

Spicatd stiplavd ,Szentesi paprika“ mé leskly, hladky alebo mierne zvlneny povrch a dlhy, zapica-
teny tvar. Paprika ma svetlozelent, stredne zelenti alebo tmavozelenti farbu, dizku 150 ~ 250 mm
a 8irku 20 — 50 mm, va¢sinou md dva alebo tri laloky, duzinu hrubd 3 — 4 mm, pevni konzistenciu
a tenkd $upku. Plody majt intenzivnu paprikovd voru, prijemnt arému a chut a sa stiplavé.

Pestované odrody: Daras, Rush, Sarah, Fighter, Kard, Thunder, Kais.
Na Scovillovej stupnici dosahuji pestované odrody hodnoty tiplavosti 2 500 — 5 000.
¢) Kapia (Capsicum annuum L. var. grossum)
,Szentesi paprika“ z kapiovej skupiny md kuzelovity a mierne splosteny tvar, hladky, leskly povrch
a v Case zberu zamatovi, tmavocervent farbu. Paprika md dlzku 60 — 120 mm, sirku 40 — 70 mm

a zvyCajne md dva alebo tri laloky. Kapia md duzinu hrubt 4 — 7 mm, pevnt konzistenciu a stredne
hrubd Supku. Plod mé intenzivnu, sladkastii prichut, vonu mletej papriky a nestipe.

Pestované odrody: Kérpia (T 112), Kapirex, Karpex, Médgus.
d) Raj¢inové papriky (Capsicum annuum L. var. grossum)

Rajc¢inova ,Szentesi paprika“ md velmi charakteristicky tvar splostene] gule s hladkym, lesklym
povrchom a v Case zberu je tmavocervend. Rajcinova paprika ma priemer 60 — 120 mm, dizku
40 — 60 mm, tri alebo $tyri laloky a duzinu hrubti 5 — 7 mm. Paprika md pevnd konzistenciu,
tenkd Supku, intenzivnu paprikovd voiiu a nestipe.

Pestované odrody: Pritavit, Kabala, Bihar.
Uvedené druhy pestovanych odrod sa mozu z roka na rok menit.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutonit v oznacenej zemepisnej oblasti

Vsetky fazy vyrobného postupu produktu ,Szentesi paprika“ sa musia uskutocnit v zemepisnej oblasti
uvedenej v bode 4:

— produkcia a pestovanie sadenic papriky,

— integrovand organickd produkcia roznych druhov a odrdd, do ktorej je zahrnuty:
— vyber obdobia pestovania,

— odbornd priprava oblasti pestovania,

— kultivdcia pody a hibkové hnojenie,
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3.6.

3.7.

— vysadba,

— priprava nosnej konstrukcie,

— dinnosti stivisiace so starostlivostou o rastliny (fytotechnoldgia),

— zavlazovanie a dop[ﬁanie Zivin,

— reguldcia klimy,

— pouzitie ekologickych postupov integrovanej ochrany rastlin,

— zber, priprava produktu, predbezné skladovanie a skladovanie,

— znilenie zdsob papriky, priprava a dezinfekcia vyrobnych zariadeni.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia, atd.

Triedenie, balenie a oznacovanie produktu ,Szentesi paprika“ prebiecha v prevddzkovych priestoroch

vyrobcu alebo v akomkolvek inom vhodnom podniku vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Balenie podla kusov: tdcka, ko, polyetylénové vrecko (3, 5, 20, 30, 40, 50, 60, 80 paprik na
jednotku); podla hmotnosti: kos, sietové vrecko (0,35; 0,5; 0,7; 1, 2 kg papriky na jednotku) alebo
debnicka: do obalov M10, M20 alebo M30 (2,5; 10; 12; 14 kg papriky na jednotku). Druh balenia
roznych druhov odrod sa moze kedykolvek zmenit podla obchodnych poziadaviek.

Balenie sa musi uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti, aby sa zachovala charakteristickd kvalita
a homogenita roznych druhov a ich odrod, ako aj osobitnd chut, vofa, aréma, konzistencia a nepo-
rudenost produktu s CHZO ,Szentesi paprika“, a bola zabezpecend vysledovatelnost vyrobkov.

Specifické pravidld oznacovania

— Na obale musi byt uvedend slovnd kombindcia ,Szentesi paprika“.

— Na obale musi byt tieZ etiketa s ¢iarovym kdédom, ktory zabezpecuje vysledovatelnost produktu
,Szentesi paprika“.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti
Produkt s chrdnenym zemepisnym oznacenim (CHZO) ,Szentesi paprika“ sa pestuje v prilahlej oblasti

v Congradskej zupe.

Produkcia produktu ,Szentesi paprika“ prebieha v sprévnych hraniciach tychto lokalit Congradskej
zupy: Derekegyhdza, Fabidnsebestyén, Felgyd, Mindszent, Nagymdgocs, NagytSke, Szegvir a Szentes.

Sivislost so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Vdaka priaznivim podmienkam na rozvoj produkcie zavlazovanej papriky v regione Szentes, ktorej
priekopnikmi boli takzvani bulharski zdhradnici (pestovatelia zeleniny vyuzivajici Specializované malo-
vyrobné metddy, rychlent produkciu v pareniskdch a zavlazovanie), ktori sa v tomto regione usidlili
v priebehu druhej polovice 19. storocia, sa vytvorili faktory ovplyviiujiice produkciu kvalitnej papriky,
najmi teplota a svetlo, ako aj poda a hydrogeologické vlastnosti.

Pestovatelsky region Szentes sa nachddza v juhovychodnej casti Madarska, v jednom z najnizsie
leziacich kotlin Velkej dunajskej kotliny. Regién zaujima osobitné miesto z topografického hladiska,
pretoze méd najnizsie leziacu polnohospoddrsku poédu v krajine, ktord sa zvazuje z troch strdn zo
susednych zip do udolia rieky Tisy. Najdolezitejsim vodnym tokom hydrografického systému regiénu
je rieka Tisa, ktoré tiez vymedzuje jeho celkovi geograficki fyziognémiu. Pre velké mnozstvo
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5.3.

povrchovej vody v regidne je prevlddajucim druhom pody na tomto mieste karbondtovd a slancovd
la¢na Cernozem. Poda pestovatelskej oblasti je v dobrom fyzickom stave. Péda md hrudkovitd struk-
taru, rychlo sa vyhrieva, md mierne zdsadité pH, dobre uchovdva vodu aj Ziviny, ma vysoky obsah
humusu a hrubd vrstvu ornice.

Pocas pestovania produktu ,Szentesi paprika“ st rozhodujicimi klimatickymi faktormi, vdaka ktorym
plod dosahuje svoju obsahovii hodnotu, svetlo, pocet hodin slne¢ného svitu, teplota a mnozstvo
vyzarovaného tepla. V pestovatelskom regione Szentes prevazuji vniitrozemské klimatické podmienky.
Pocet hodin slne¢ného svitu je v regiéne rovnomerne rozlozeny a predstavuje priemerne 2 050 hodin
slne¢ného svitu ro¢ne. Podla priemernej rocnej teploty je tito pestovatelskd oblast jednou z najteplej-
$ich oblasti v krajine. Priemernd ro¢nd teplota je + 10 — 11 °C, kym suma teplot pocas pestovatelského
obdobia dosahuje hodnoty 3 200 — 3 300 °C. To st idedlne podmienky na pestovanie papriky, ktord
potrebuje vela tepla.

Na druhej strane md tento region najniz$iu mieru zrdzok v krajine, pricom priemerné ro¢né zrazky
predstavuji 500 — 550 mm. Uhrn zrizok v zimnom obdobi prestavuje zvycajne 40 % a v letnom
obdobi 60 %. Pestovanie papriky, ktord je ndrocnd na vodu, bolo mozné len vdaka zavlazovaniu, ktoré
sa rozvinulo v dosledku priaznivych hydrogeologickych podmienok regionu a ktoré zaviedli ,bulharski
zdhradnici®.

Specifickost produktu

Hlavnymi organoleptickymi hodnotami a vlastnostami produktu ,Szentesi paprika“ vyplyvajicimi zo
zemepisnej oblasti si: vynimoc¢ne aromatickd, korenistd, Stiplavd, alebo sladkd chut, intenzivna papri-
kova vona, prip. vona pripominajica mletd papriku a tenkd Supka. Duzina plodu md hribku 3 -
7 mm a dovoluje vynikntt chuti a arémam plodu, ktory sa obvykle konzumuje Cerstvy.

Biela ,Szentesi paprika®: v zrelom stave je na dotyk mastnd, povrch ma hladky a klzky, pri prasknuti sa
porusi, méd tupy a zvrdsneny koniec a hrubt duzinu. Cerstvé papriky maji velmi osobitnii vornu
a $tavnatost, preto spotrebitelia zvyknii Tudovo hovorit: ,Szentesi paprika md svoju chut*.

Spicatd stiplavd ,Szentesi paprika® md leskly, hladky, mierne zvlneny povrch, dlhy, zaSpicateny tvar;
duzina méd pevnt konzistenciu. Plody maji intenzivnu paprikovi voru a Stiplavi, lahodnt arému
a chut. Kapia ,Szentesi paprika“ md kuzelovity a mierne splodteny tvar; duzina md pevnd konzistenciu;
Supka je stredne hrubd. Paprika md hladky, leskly povrch a velmi atraktivnu zamatovi, tmavocervent
farbu, ktord je dosledkom zemepisného prostredia (svetlo a teplo).

Raj¢inové ,Szentesi paprika® ma velmi charakteristicky tvar splostenej gule; napriek hrubej duzine mé
tiez velmi tenkd Supku a povrch plodu je hladky; v ¢ase zberu md tmavocervent farbu.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou produktu (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnosfou produktu (CHZO)

Savislost so zemepisnou oblastou sa zakladd na tradi¢ne dobrej povesti produktu a miestnych odbor-
nych znalostiach pestovatelov produktu ,Szentesi paprika“, ktoré sa odovzddvaji z genericie na
generdciu.

Povest produktu ,Szentesi paprika“

Priekopnikmi rozvoja produkcie zavlazovanej papriky v regiéne Szentes boli takzvani bulharski zdhrad-
nici, ktor{ sa v tomto regiéne usidlili v priebehu druhej polovice 19. storocia. Povestnd ,Szentesi
paprika“ sa odvtedy nepretrzite pestuje. Tento produkt sa dodnes tesi velmi dobrej povesti a v roku
2006 mu na vystave Farmer Expo, ktorej sti¢astou bol zahradnicky veltrh v Debrecine, na ktorom bolo
zastipenych okolo 300 madarskych a zahrani¢nych firiem, bola udelend hlavnd cena. Sladkd paprika
urCend na konzumdciu v Cerstvom stave ziskala v roku 2007 ocenenie Magyar Termék Nagydij
(madarské ocenenie za kvalitu vyrobkov).

Poletné historické ddaje potvrdzujii stdroénii stvislost medzi povestou produktu ,Szentesi paprika
a zemepisnou oblastou. Objavenie sladkej papriky v Madarsku mozno prisadit usadeniu sa ,bulhar-
skych zéhradnikov na velkostatku Usztaté v regiéne Szegvir v zime 1875 — 76. Podla velkého
polnohospoddrskeho scitania v roku 1895, bolo 92,74 % celkovej produkcie papriky v Madarsku
ststredenych na juhovychode krajiny v oblasti Szentes. Zdhradnici, ktori si prenajali polnohospodarsku
podu, vyuzivali vyhody aluvidlnej pody v Congrddskej Zupe, li¢nej cernozeme, bohatej na humus,
ktord sa rychlo vyhrieva. VSade tam, kde to bolo mozné, sa usadili na mierne sa zvaZujiicej pdde. Na
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pestovanie skorej papriky pouzivali predklicené semend a pareniskd. Plodinu pestovali taktiez medzi
riadkami inej plodiny v zdhonoch v zdhradnickej skolke, napriklad sadenice uhorky pestovali spolo¢ne
s paprikou, priom uhorky po presadeni paprik zostali na mieste. Oddelené sadenice sa presddzali
s malou hrudkou zeminy. Zaviedli pravidelné zavlaZovanie vo velkom rozsahu: na zavlaZovanie
pouzivali tepld stojatti vodu alebo plytkd, pomaly teclicu vodu. Mali jedineénid metddu Cerpania
a odvddzania vody. Pocas tohto obdobia sa v oblasti Szentes pouzivali takzvané refazové Cerpacie
(korcekové) kolesd, ktoré boli prisposobené premenlivej hladine vody.

Miestne odborné znalosti

Poda v pestovatelskej oblasti Szentes velmi dobre uchovéva teplo. Pretoze pdda, v ktorej sa pestuje
,Szentesi paprika“, absorbuje viac tepla, nez ho uvolni prostrednictvom vyzarovania na svitani, teplo
z pddy a zo vzduchu nad pddou narastd a zvy3uje teplotu. Vynimoc¢na chut a voéna produktu ,Szentesi
paprika“, ktord je ndrocnd na teplo a vodu, vznikd kombindciou vyvdzenej mikroklimy vytvéranej
rovnomernou dodavkou tepla a zavlazovania zavedeného ,bulharskymi zdhradnikmi®.

K prirodzenym faktorom patria aj ¢innosti miestnych polnohospoddrov a praktické skidsenosti uplat-
fiované pri rychlenom pestovani (reguldcia tepla, vetranie, tienenie, starostlivost o rastliny), ktoré sa
odovzddvaji z genericie na generdciu. Tieto poznatky pomohli v poslednych desatro¢iach vykompen-
zovat nepriaznivé Gi¢inky extrémnych poveternostnych podmienok, a vdaka nim sa zarucila a tam, kde
to bolo mozné, aj zachovala chut, farba a aréma produktu ,Szentesi paprika“, ako aj atraktivny tvar,
ktory je pre jednotlivé druhy odrod charakteristicky.

Techniky, ktoré zaviedli ,bulharski zdhradnici®, sa pocas poslednych asi 150 rokov prisposobovali, aby
vyhovovali sticasnym podmienkam. Pocas produkcie sa prehodnotili zdkladné faktory pestovania
papriky a boli objavené nové pestovatelské metddy. Za najdolezitejsie faktory produkcie papriky sa
do 60. rokov 20. storodia povazovali dobré podne podmienky, zavlazovaci potencidl (rieky Tisa
a Koros a systémy zavlazovacich kandlov), pocet hodin slne¢ného svitu (mozZnost pestovania skorej
papriky), ako aj skoré jarné oteplovanie. Dalsie obdobie trvalo od konca 60. rokov do konca 80. rokov
20. storocia. Producenti papriky zacali pouzivat félie a v plnej miere vyuzivat skoré jarné oteplovanie
a velky pocet hodin slne¢ného svitu v zimnych a jarnych mesiacoch. V obdobi od 60. do 80. rokov
20. storocia sa po objaveni geotermdlnej energie v regiéne pestovanie produktu ,Szentesi paprika“
presunulo z vonkajsieho prostredia do f6lii, kde sa zacinaji presadzovat spdsoby pestovania bez pody.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) & 510/2006 ()]
Vidékfejlesztési Ertesit6 (Bulletin pre rozvoj vidiek), 16. november 2011, Zvizok LXI, & 6, s. 317

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/minosegpolitika

(}) Porovnaj pozndmku pod ¢&iarou 2.
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