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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 155/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (1). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,EHPA IYKA TAEIAPXH“ (XIRA SYKA TAXIARCHI)
ES &: EL-PDO-0005-0790-23.09.2009
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:

,ENpad Tuka Taapyn” (Xira Syka Taxiarchi)

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Grécko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Xira Syka Taxiarchi st suSené figy (Ficus carica) odrody Smyrna. St Zltkastej farby, maji prijemni vonu
a sladkd chut.

Osobitné vlastnosti fig Xira Syka Taxiarchi preukdzané pravidelnymi laboratérnymi skiskami vykona-
nymi v akreditovanych laboratéridch s zhrnuté dalej:

Plod: md tenktl Supku a duzinu medovej konzistencie
Farba: 7ltkastd, jednotnd

Vona: prijemnd, sladkd

Chut: sladkd, bohatd

Velkost: 45 — 55 kusov na kilogram

Ziviny na 100 g:

Bielkoviny: min. 3,0 g

Cukry: min. 55 ¢
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3.3.
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3.5.

3.6.

3.7.

Sacharéza: min. 0,60 g
Vléknina: 3,0 - 50 ¢
Obsah vlhkosti: max. 19 %

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):
Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit vo vymedzenej zemepisnej oblasti:

Vsetky fazy vyroby, oSetrenia a spracovania fig Xira Syka Taxiarchi sa musia vykonat v rdmci vyme-
dzenej zemepisnej oblasti.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd':

Figy Xira Syka Taxiarchi sa musia balit v rdmci vymedzenej zemepisnej oblasti, pretoze maji tenkd
Supku a z tohto dovodu sa musia oSetrif proti hmyzu dvakrit, prvykrdt po ususeni a pred balenim
a druhykrat po kone¢nom zabaleni, aby sa zabrdnilo zamoreniu $kodcami, ktoré by mohlo zna¢ne
poskodit ovocie. Ak by balenie bolo povolené mimo vymedzenej zemepisnej oblasti, je pravdepo-
dobné, ze druhé osetrenie proti hmyzu by sa nevykonalo poriadne alebo by sa nevykonalo vobec, ¢o
by ohrozilo kvalitu a dobré meno vyrobku.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Figy Taxiarchis rastd vylu¢ne v zemepisnej oblasti ohranicenej Gzemno-spravnymi celkami Taxiarchis,
Neos Pyrgos, Agios Georgios, Orei, Istiaia, Kamaria a Kastaniotissa na severe ostrova Eubdja. Oblast je
z troch strdn obklopend pohoriami severnej Eubdje a zo $tvrtej strany je ohrani¢end morom, ¢o vytvara
osobitnd mikroklimu.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Poda

Na severe ostrova Eubdja a najmd vo vymedzenej zemepisnej oblasti je poda pieskovo-ilovito-hlinitd,
stredne zdsaditd, s vysokym celkovym obsahom vipnika a s nizkym az stredne nizkym obsahom
organickych latok.

Klima

Miernej, teplej, suchej klime, typickej pre juzné Stredozemie, prospieva najmi pritomnost susediacich
pohori, usporiadanie krajiny a vietor vanici od Egejského mora. Oblast sa vyznacuje vysokym poctom
hodin slne¢ného svitu, najmi na jar a v lete, teda v obdobi dozrievania fig na stromoch.

Ludské faktory

Okrem vplyvu vlastnych prirodnych faktorov je pri formovani vysledného vyrobku rovnako dolezity aj
prispevok vyrobcov. Prameni z ich dlhoro¢nych skdsenosti s pestovanim fig, pouzivania osobitnych
postupov pestovania na produkciu plodov ndlezitej kvality a z ich zdujmu o produkciu mimoriadneho
vyrobku, ktory chct chrénitf. Osobitné postupy pestovania st zhrnuté dalej:

— Prerezédvanie, ktoré sa vykondva od decembra do janudra na zachovanie tvaru stromov a podporu
nového rastu a ktoré ma zarucit, Ze vndtornd ¢ast koruny bude dostato¢ne presvetlend a prevzdus-
nend. Zahfiia odstrdnenie suchych a prepletenych kondrov sikmym rezom a odstrihnutie malych
kondrov, aby strom zostal v najlepSom moznom stave.
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— Zretie fig na stromoch. Pestovatelia nechdvaju figy tplne dozrief na stromoch, az kym samy
neodpadnt do zberovych sieti rozprestretych pod stromami.

— Sposob opelenia. Na kazdy figovnik pestovatelia umiestnia plastova sietku s 5 — 7 kaprifigami. Vo
vntitri kaprifig sa nachddzaji dospelé samice osobitného druhu 6s opelujcich figy, ktoré optstajii
kaprifigy a prenikaji do samicich fig cez péry. Takymto sposobom osa prenesie pel zo samcieho
figovnika do samicich kvetov. Pestovatelia zbierajii samcie figy (kaprifigy) podvecer a do figovych
sadov ich umiestiiujii vecer alebo skoro rdno pred vychodom slnka, pretoze tieto osy sii aktivne
najmi rdno, ¢o je najlepsi ¢as na opelenie.

— Prirodzené susenie na slnku.

Specifickost vyrobku:

Specifickost fig Xira Syka Taxiarchi vychddza z toho, Ze sa prirodzene susia na slnku a duzina md
osobitnd sladkd chut, ako aj z ich velkosti. Figy Xira Syka Taxiarchi maji jednotnd Zzltkastd farbu,
tenkdi Supku a duZinu medovej konzistencie. Maji prijemnd vonu a sladkd chut. S velké: 45 — 55
kusov na kilogram.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Specifickd miestna odroda figy Smyrna, ktord rastie takmer vylu¢ne na severe ostrova Eubdja, je jednou
z najznamejsich odrod fig vo svete. Konkrétne za to vdadi kombindcii klimatickych a pddnych
podmienok na severe ostrova Eubdja, ktoré prispeli k prevahe tejto $pecifickej miestnej odrody fig
a jej stabilnej trodnosti.

Chemické zlozenie pody je dolezité pri urcovani kvality vypestovanych fig a teda organoleptickych
vlastnosti fig Xira Syka Taxiarchi. Preukdzalo sa, Ze vysoky obsah vdpnika v pode vo vymedzenej
zemepisnej oblasti znacne zniZuje poskodenie ovocia slnkom a oddelovanie pérov. V désledku toho st
figy Xira Syka Taxiarchi, ktoré rastt len v takejto pode, vynimocnej kvality.

Klima severnej Eubdje zarucuje vysoky pocet hodin slnecného svitu a ziadne velké vykyvy teplot pocas
celého roka, a to najmi pocas obdobia zretia, ked sa vytvdraji organoleptické vlastnosti fig. Vysoky
pocet hodin slne¢ného svitu v tejto oblasti spolu so skuto¢nostou, zZe figové sady sa nachddzaji na
svahoch a sii vystavené ostrému svetlu, prispievaju k produkcii fig s vysokym obsahom cukru. Figy
obsahujt najvyssi mozny percentudlny podiel cukrov, pretoze pestovatelia ich nechdvajii tplne dozriet
na stromoch, az kym samy neodpadnti do zbernych sieti rozprestretych pod stromami. Tato jedine¢nd
kombindcia faktorov dodéva figdm Xira Syka Taxiarchi osobitnti sladkd chut, ktorou st preslavené.

Figové sady vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa nachddzaji na svahoch nizko polozenych pohori,
ktoré st vystavené Castym a silnym vetrom. Z tohto dovodu a vdaka kuzelovitému tvaru vytvorenému
starostlivym prerezdvanim pestovatelmi st stromy velmi dobre prevzdusnené, ¢im sa zabrariuje vzniku
hubovitych chorob a zamoreniu hmyzom. Prerezdvanie vykondvané pestovatelmi pomaha dopestovat
velké plody, pretoze posiliiuje stromy.

Systematické zavlaZzovanie figovych sadov, ktoré chrdni figovniky pred nepriaznivymi podmienkami
sposobenymi nedostatkom vody pocas kritickych fdz rastového cyklu, prispieva k ich produktivite a k
produkcii velkych plodov.

Prirodzené susenie fig na slnku znamend, Ze vlhkost sa strat{ postupne a zabrani sa strate prchavych
zlicenin citlivych na teplo, ktoré doddvaju figdm ich charakteristickd arému. Tym figy Xira Syka
Taxiarchi ziskavajii svoju jedine¢nd vonu.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

http:/fwww.minagric.gr/greek/data/[Ipodiaypagec%20TIpoiovtoc%20EHPA %205 YKA%20TAEIAPXH.doc



http://www.minagric.gr/greek/data/���������ƭ�%20����̽Ŀ�%20����%20����%20��������.doc

	Uverejnenie žiadosti o zápis do registra podľa článku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) č. 510/2006 o ochrane zemepisných označení a označení pôvodu poľnohospodárskych výrobkov a potravín (2012/C 155/10)

