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Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006 o ochrane zemepis-
nych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2006/C 202/02)

Tymto uverejnenim vznikd prdvo vzniest ndmietku vo¢i Ziadosti podla ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES)
¢. 510/2006. Namietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejnent.
PREHLAD
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
Ziadost o zapis podla dénku 5 a &lanku 17 ods. 2
,POHORELICKY KAPR*
& ES: CZ[PD0/005/0360/02.09.2004
CHOP (X ) CHZO ()

Tdto stthrnnd sprava bola vypracovand len na informativne ucely. Akékolvek informdcie mozu zdujemcovia
ziskat z vyrobnej $pecifikdcie v dplnom zneni od vniitrostitnych orgdnov uvedenych v oddiele 1 alebo
od Eur6pskej komisie (!).

1. Prislusny orgdn clenského Stdtu:

Nédzov: Ufad pramyslového vlastnictvi

Adresa: Antonina Cerméka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel:  (420) 220 383 240
Fax:  (420) 224 321 009

E-mail:  posta@upv.cz

2. Ziadatel*

Nédzov:  Rybnikdfstvi Pohofelice a.s.

Adresa:  Videnskd 717
CZ-691 23 Pohorelice

Tel.: (420) 519 424 372-5
Fax: (420) 519 424 243
E-mail:  rybnikarstvi.pohorelice@iol.cz

ZloZenie: vyrobcovia/spracovatelia ( X ) ini ()

Ide o vynimku podla ¢ldnku 5 ods. 1 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006, pretoze v oblasti
existuje jediny vyrobca. Poziadavky cldnku 1 nariadenia Komisie (EHS) ¢. 2037/93 boli
splnené.

3. Druh vyrobku:

Trieda 1.7. — Ryby Cerstvé a vyrobky z nich

4. Specifikdcia (prehlad poziadaviek podla cldnku 4 ods. 2)
4.1 Nézov: ,Pohofelicky kapr

(") Eurdépska komisia, Generédlne riaditelstvo pre polnohospodarstvo a rozvoj vidieka, oddelenie politiky kvality polno-
hospodérskych vyrobkov, B-1049 Brusel.
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Opis: Pohotelicky kapr md vyborné rastové vlastnosti a jato¢nd vytaznost minimdlne 58 %. Tuto
jato¢ndi vytaznost mozno z hladiska stavby tela dosiahnut na zdklade aspektov, ako st velmi dobrd
misitost ryby, vysoky chrbit a mald hlava. Zivé ryby st vitdlne, odolné a maji vyborny zdravotny
stav. Na vyrobu Pohofelického kapra sa vyuzivaji medzidruhové hybridy. Spracovand ryba vynika
svalovinou pevnej konzistencie, s Cerstyym vzhladom, farba svaloviny je ruzovd aZz Cervend, md
Cerstvli rybiu voriu a obzvladst jemnd rybiu chut, ¢o zodpovedd danému druhu ryby. Kulindrske vlast-
nosti dokazuje spotrebnd hodnota produktu, ktory vzdy dosahuje gastronomickd hodnotou vyssiu
ako 92 bodov zo stobodovej hodnotiacej stupnice (systém zmyslového hodnotenia rybieho misa).

Vyrobend trhovd ryba sa zatrieduje do tychto hmotnostnych kategérii: kapor 1. triedy s hmotnostou
1,50 - 2,50 kg a kapor vyber s hmotnostou 2,50 — 4,00 kg, mozu sa zatriedovat aj do inych hmot-
nostnych kategérii. Do obchodného refazca sa ryba dodéva v Zivom alebo spracovanom stave. Spra-
cované vyrobky sa doddvaji na trh Cerstvé-chladené, mrazené, marinované alebo tdené.

Zemepisnd oblast: Okresy Bieclav a Znojmo v Juhomoravskom kraji.

Dokaz o povode: Vyroba Pohofelického kapra prebieha v stilade s platnymi predpismi, vnttro-
podnikovymi smernicami a firme bolo udelené vyvozné ¢islo CZ 1008.

Vdaka individudlnemu oznacovaniu genera¢nych ryb pomocou ¢ipov a presnej hospodarskej evidencii
(obsddkovd kniha, kniha liahne a prijemky trhovych ryb) a skladovej evidencii (kniha sddok, vydajky
trhovych ryb, prijemky a vydajky ryb na spracovanie) je mozné kedykolvek bezpecne zistit povod
akejkolvek ryby. Cely vyrobny postup podlicha prisnej stilej veterindrnej kontrole. Podnik na spraco-
vanie ryb md zavedeny certifikovany systém kontroly kritickych bodov vo vyrobe HACCP a BRC
systém.

Jedno z rodicovskych plemien — ,Pohotelicky lysec” — nechova Ziaden iny vyrobca ryb mimo vyme-
dzenej zemepisnej oblasti.

Sposob vyroby: Uplatiuje sa polointenzivny systém vyroby, zdkladom potravy ryb je prirodzend
produkcia rybnikov, ryba sa len v niektorych obdobiach roka prikrmuje, a to najma obilninami a len
vo velmi obmedzenej miere kimnymi zmesami. Kfmne obilniny pochddzaji vyhradne od miestnych
polnohospodarskych vyrobcov. Uz pocas niekolkych generdcii ryb sa uplatiiuje uzavrety vyrobny
cyklus, ktory zarucuje absolitnu nezdvislost od okolia v produkcii vietkych kategéril ryb. Samotny
vyrobny cyklus trvd 3 — 4 roky v zdvislosti od poZadovanej velkosti trhovych ryb. Reprodukcia sa
uskuto¢tiuje umelym vyterom ryb v riadenych podmienkach. Len pocas prvého roka odchovu sa
v pripade potreby na prikrm pouZivaji kompletné kimne granulované zmesi od certifikovanych
vyrobcov alebo mleté obilniny. Po¢niic druhym rokom veku ryby sa na prikrm pouZivaji obilniny od
miestnych producentov. Ryby sa spractivaji v oblasti v podniku na spracovanie ryb, ktory splna
najprisnejie veterindrne hygienické poziadavky a smernice EU (CZ 433). Spracované ryby sa doddvajt
na trh cerstvé-chladené, mrazené, marinované alebo tdené.

Vsetky postupy, a to nielen chovu, ale aj spracovania ryb, sa musia uskuto¢fiovat v danej zemepisnej
oblasti najmd z dovodu lokalizdcie rybnikov, na ktorych prebieha vyroba (minimalizdcia ¢asového
oneskorenia od tlovkov po spracovanie, ¢im sa zabezpe¢i maximdlna kvalita vyrobkov), umoZznenia
lepsej kontroly celého postupu vyroby, tsilia o maximdlnu operativnost s moznostou bezprostredne
reagovat na poziadavky zdkaznika a zna¢nych dlhodobych skisenosti miestnych ludi pri spracvani

r¥b.

Savislosti: Korene rybnikdrstva v pohotelickej oblasti a lednicko-valtického aredlu siahaji az do
12. - 13. storodia. Z roku 1396 pochddza pisomnd zmienka o oprave Méninského rybnika (zndmy aj
ako rybnik Nesyt) markgréfom Jostom. Skutoény rozvoj rybnikdrstva v pohofelickej oblasti vSak
nastal az koncom 15. a v prvej polovici 16. storocia, ked bol vybudovany nédhon, ktory spéjal rieku
Jihlavu a existujice a vznikajice rybniky. K najvacsim rybnikom patri Stary (okolo 1520), Lenovicky
(alebo Novovesky, 1536) a Vrko¢ (1552). Dalsie obdobie sa nesie v znameni stagnicie a postupného
tpadku rybnikdrstva. Vyrazny obrat k lepsiemu nastal az po konci II. svetovej vojny v roku 1945.
Rybniky boli zrekonstruované a obnovené a 1. janudra 1965 bol zaloZeny narodny podnik Stitni
rybéfstvi Pohotelice so sidlom v Pohofeliciach. V pripade podniku a rybnikov ako takych doslo po
novembrovych udalostiach z roku 1989 len k malym zmendm, ked bol 1. janudra 1991 zaloZeny
Statny podnik Stdtni rybdfstvi Pohofelice. Situdcia sa zdsadne zmenila v dosledku privatizicie, ked
1. aprila 1994 vznikla akciova spolocnost Rybnikafstvi Pohofelice a.s.
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Vo vymedzenej oblasti v okresoch Bfeclav a Znojmo s jedine¢né prirodné klimatické podmienky pre
chov ryb — zdsadité vapenaté podlozie, dnd rybnikov tvorené Grodnou ¢ernozemou s vysokou minera-
lizdciou vodného systému. Tieto podmienky vytvaraji v kombinacii s klimatickymi faktormi (vysoka
priemernd ro¢nd teplota ovzdusia, teplota vody, dlhé vegeta¢né obdobie) vyborné predpoklady na
tvorbu dostatoéného mnozstva kvalitnej prirodzenej potravy v rybnikoch a ndsledne aj pre samotny
chov ryb. Pouzité plemeno kapra nemd zdsadny vplyv na kvalitu vysledného produktu. Rozhodujici
vplyv na kvalitu produkcie maji miestne prirodné podmienky. Cely vyrobny postup od vyteru ryb,
cez fazu ich rastu az po samotni vyZivu ryb sa uskutociuje len vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
Uskuto¢iiuje sa tu aj spracovanie ryb.

4.7 Kontrolny orgdn:

Nézov: Krajskd veterindrni sprava pro Jihomoravsky kraj
Inspektordt Bieclav

Adresa: Nddrazni 5
CZ-693 01 Hustopece

Tel.: (420) 519 411 469, (420) 519 411 193
Fax: (420) 519 411 188

E-mail:  insp.breclav.kvsb@svscr.cz

4.8 Oznalovanie: Oznalenie ,Pohotelicky kapr* musi byt uvedené vyraznym pismom na prednej
strane obalu.

4.9 Vnutrostdtne poziadavky: —



