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(Nelegislativne akty)

NARIADENIA

VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (Elj) 2018/506
z 26. marca 2018,

ktorym sa do Registra zarucenych tradi¢nych Specialit zapisuje ndzov [,Prazska $unka“ (ZTS)]

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej dnie,

so zretelom na nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 z 21. novembra 2012 o systémoch kvality
pre polnohospodarske vyrobky a potraviny ('), a najmd na jeho ¢ldnok 15 ods. 1 a ¢ldnok 52 ods. 3 pism. b),

kedze:

(1)

V stlade s clinkom 50 ods. 2 pism. b) nariadenia (EU) ¢ 1151/2012 bola v Uradnom vestniku Eurdpskej Gnie
uverejnend Ziadost Ceskej republiky o zdpis ndzvov ,Ilpaxxa mynka“ (BG), ,Jamén de Praga“ (ES), ,Prazskd Sunka“
(CS), ,Prag Skinke“ (DA), ,Prager Schinken“ (DE), ,Praha sink (ET), ,Xowpopept Tlpayac® (EL), ,Prague Ham*“ (EN),
,Jambon de Prague“ (FR), ,Praska Sunka“ (HR), ,Pragas skinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Prdgai mindségi
sonka“ (HU), ,Perzut ta’ Praga“ (MT), ,Praagse Ham“ (NL), ,Szynka Praska“ (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon
de Praga“ (RO), ,Prazskd $unka“ (SK), ,Praska Sunka“ (SL), ,Prahalainen kinkku“ (FI), ,Pragskinka“ (SV) ako
zarucenej tradicnej $peciality (dalej len ,ZTS*) (). Ndzov ,Prazskd $unka“ oznacuje vyrobok zahfhajici tieto tri
varianty: ,Prazskd Sunka na kosti“, ,Prazska Sunka bez kosti“ a ,Prazska $unka — konzerva*“.

Ziadost o zdpis ndzvu ,Prazskd $unka“ spolu s jeho inymi jazykovymi verziami uz bola uverejnend v roku
2012 (}). Rakasko, Taliansko, Nemecko a Slovensko proti nej podali ndmietku. Ceskd republika dosiahla dohodu
so vSetkymi stranami, ktoré predlozili ndmietku, s vynimkou Slovenska. Komisia ndsledne znovu uverejnila
Specifikdciu vyrobku, ktord bola podstatne zmenend tak, aby sa v nej Ciasto¢ne zohladnili tvrdenia a pripomienky
Slovenska.

Komisii bolo 18. jala 2016 dorucené ozndmenie o namietke od Slovenska, 16. augusta 2016 od Srbska
a 17. augusta 2016 od Rakdska.

Komisii bola 14. septembra 2016 dorucend oddvodnend ndmietka od Slovenska, 12. oktébra 2016 od Srbska
a 19. oktébra 2016 od Rakdska.

V konani o ndmietke podanej Rakiskom nebolo mozné pokracovat. Komisia v stlade s ¢ldnkom 51 ods. 2
nariadenia (EU) €. 1151/2012 overi pripustnost odovodnenej ndmietky, iba ak sa predlozi do dvoch mesiacov po
podani prislusného ozndmenia o ndmietke, ¢o v pripade odovodnenej ndmietky predloZenej Rakiskom nebolo
splnené.

Po tom, ako boli preskimané odovodnené nidmietky podané Srbskom a Slovenskom a ako sa zistilo, Ze st
pripustné, Komisia v stlade s clinkom 51 ods. 3 nariadenia (EU) & 1151/2012 vyzvala Ceskd republiku
a Slovensko listom z 8. novembra 2016 a Ceskti republiku a Srbsko listom z 2. decembra 2016, aby zacali
prislusné konzultdcie s cielom dosiahnut dohodu.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
() U.v.EUC180,19.5.2016,s. 5.
(¢) U.v.EUC283,19.9.2012,s.11.
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(7)  Ceskd republika a Srbsko dohodu dosiahli. Obidve krajiny sa dohodli, Ze ndzov vyrobku by mal byt chrineny aj
v stbéine, a to v cyrilike aj latinke, t. j. v zneni ,Praska Sunka“/,Ilpamka mynka“ (RS), a Ze Srbsku by sa malo
poskytniit prechodné obdobie troch rokov, aby mohlo pouZivat chrineny ndzov v pripade vyrobkov, ktoré
nezodpovedaju $pecifikdcii vyrobku ,Prazska $unka“.

(8)  Komisia sa domnieva, ze obsah dohody nie je v rozpore s nariadenim (EU) ¢ 1151/2012 ani s pravnymi
predpismi EU. Clinok 15 ods. 1 nariadenia (EU) & 1151/2012 podla ktorého Komisia moze poskytnat
prechodné obdobie v dizke tri alebo viac rokov na pouzivanie chrinenych oznaceni povodu a chranenych
zemeplsnych oznaceni v rozpore s ¢ldnkom 13 ods. 1 uvedeného nariadenia, mozno analogicky pouzit aj na
zarucené tradicné 3peciality (). KedZe toto nariadenie sa uplatiiuje len na dzemi EU takéto prechodné obdobie sa
moze tykat iba vyrobkov dovazanych do EU zo Srbska, ktoré by sa mohli v EU uvaddzat na trh pod chrinenym
ndzvom, aj ked nezodpovedaju Specifikdcii vyrobku. Takéto vyrobky by vsak nemali byt uvddzané na trh
sprevadzané oznacenim ,zarucend tradi¢nd spec1a11ta“ skratkou ,ZTS$* ani prislusnym symbolom Unie. Po prldam
srbského znenia medzi registrované oznacenia by sa pre informdciu malo uverejnit konsolidované znenie
$pecifikdcie vyrobku.

(9)  Medzi Ceskou republikou a Slovenskom sa naopak v stanovenej lehote k dohode nedospelo. Preto by o zdpise
mala rozhodntt Komisia a zohladnit pri tom vysledky tychto prislusnych konzultdcif v stlade s postupom
uvedenym v ¢lanku 52 ods. 3 pism. b) nariadenia (EU) & 1151/2012.

(10)  Hlavné tvrdenia Slovenskej republiky, ako sa uvddza v odovodnenej ndmietke a v konzultdcidch vedenych
s Ceskou republikou, mozno zhrnit takto.

(11) Ako prvy doévod na podanie ndmietky Slovensko tvrdi, ze zdpis ndzvu do registra by bol v rozpore
s podmienkami nariadenia (EU) ¢. 1151/2012. Slovensko tvrdi, Ze sposob vyroby uvedeny v Specifikdcii tdeniny
,Prazskd sunka bez kosti“ nie je ,tradicny*, lebo sa uplatiiuje az od roku 1993 (po tom, ako sa Ceskoslovensko
rozdelilo na Ceskd republiku a Slovensko) a este neuplynulo 30 rokov. Pred rokom 1993 sa ,Prazskd $unka“
vyrdbala podla Ceskoslovenskej stitnej normy (CSN), kde sa stanovovali spolocné pravidld vyroby, doddvania,
balenia, dopravy, skladovania a testovania mésovych vyrobkov platné v Ceskoslovensku, ktoré sa uplatfiovali na
celom tGzemi Ceskoslovenska a nepovolovah vyrobny postup uvedeny v spec1f1kac11 vyrobku ,Prazskd Sunka bez
kosti“ ZTS. V ¢lanku 18 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 sa stanovuje, Ze aby nazov mohol byt zapisany do registra
ako ZTS, postup vyroby musi zodpovedat tradicnému postupu alebo sa musia pouzit suroviny alebo zlozky,
ktoré sa pouZivaju tradi¢ne. V sdlade s Vymedzenim uvedenym v ¢lanku 3 ods. 3 uvedeného nariadenia ,tradi¢ny*
zodpovedd preukazatelnemu pouzivaniu pocas obdobia najmenej 30 rokov. So zretelom na vysSie uvedené
informdcie nemo6Ze metdda Vyroby Gideniny ,Prazskd $unka bez kosti* ZTS zodpovedat tradicnému postupu
podla ¢lanku 18 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

(12)  Slovensko tiez tvrdi, Ze nebola dodrzand poziadavka ,3pecifického charakteru®, ako je vymedzend v ¢lanku 3
ods. 5 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

(13) Ako druhy dovod na podanie ndmietky Slovensko tvrdi, Ze ndzov vyrobku ,Prazskd Sunka“ sa musf povazovat za
druhovy vyraz, t. j. ze sa stal beznym ndzvom vyrobku v EU. Dokazom je pocet namietok proti zdpisu nazvu: to,
ze rovnaky ndzov sa pouZiva na predaj rovnakého alebo podobného vyrobku v mnohych krajinch, svedci
o tom, Ze ide o druhovy ndzov.

(14) Tretim dovodom ndmietky predloZenej Slovenskom je, Ze ndzov navrhnuty na zdpis do registra je pravoplatny,
zndmy a hospodérsky vyznamny aj v pripade podobnych polnohospodérskych vyrobkov alebo potravin na
Slovensku. Slovensky spotrebitel poznd a nakupuje Prazskd Sunku ako tepelne upraveny vyrobok polyamidovom
obale. Variant ,Prazskd Sunka bez kosti“ opisany v ndvrhu slovenski spotrebitelia nepoznaji. Podla informdcii,
ktoré poskytli jednotlivi vyrobcovia v Slovenskej republike, sa v sticasnosti ro¢ne vyrdba najmenej 1 208 ton
Prazskej sunky. Pre slovenskych vyrobcov by prispdsobenie alebo zmena nazvu vyrobku viedli k znaénym stratdim
prijmov, predovietkym preto, lebo by to viedlo k prudkému ndrastu ceny, a to od 45 % do 92 % v zdvislosti od
druhu a akostnej triedy. V Specifikdcii vyrobku ,Prazskd Sunka“ ZTS sa totiz v pripade vietkych troch variantov
stanovuje, Ze miso musi mat minimélny obsah €istych svalovych bielkovin min. 16 hmotnostnych percent, zatial

() Vykonavacie nariadenie Komisie (EU) 2016/304 z 2. marca 2016, ktorym sa do Registra zaru¢enych tradi¢nych 3pecialit zapisujd ndzvy

[Heumilch/Haymilk/Latte fieno/Lait de foin/Leche de heno (ZTS)] (U. v. EUL 58, 4.3.2016, 5. 28).
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(15)

(18)

(19)

(20)

(22)

¢o na Slovensku moéze byt uvedené percento nizie. Podla slovenskych pravnych predpisov sa ,Prazskd Sunka“
moze uvddzat na trh v troch roznych akostnych triedach Sunky v zdvislosti od jednotlivych percentudlnych
podielov minimalneho obsahu ¢istych svalovych bielkovin: Sunka $pecidl (16 %), Sunka vyberovd (13 %) a $unka
standard (10 %). Sunku vyberovti a $unku $tandard by teda uz na Slovensku nebolo mozné uvédzat na trh pod
ndzvom zapisanym do registra. Okrem uvedeného zvySenia cien by sa do straty prijmov mali zapocitat aj
ndklady na zaktpenie foriem na vyrobu Prazskej Sunky bez kosti, kedZe Slovensku sa tdto technolégia na vyrobu
Prazskej Sunky nepouziva (pouZivajii sa polyamidové obaly). Stuvisiace ndklady by dosahovali 70 EUR na
jednotku Sunky s hmotnostou priblizne 5 kg, ¢o predstavuje 14 000 EUR na vyrobu jednej tony hotového
vyrobku. Podobne by aj formovanie Prazskej Sunky pomocou félie oproti vyrobe v polyamidovych obaloch
sposobilo zvySenie nadkladov na ndkup félie a manudlnu pricu v celkovej vyske najmenej 50 EUR na tonu
hotového vyrobku.

Traja slovenski vyrobcovia sti navySe drzitelmi ochrannej zndmky ,Prazskd $unka“, ktorej pouZivanie by bolo
ohrozené.

Slovensko okrem uvedeného oddvodnenia navrhlo, Ze ak sa Komisia bez ohladu na tieto tvrdenia rozhodne
vyhoviet Ziadosti o registraciu ndzvu, mohol by sa zohladnit ¢linok 18 ods. 3 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012
stanovenim, Ze ndzov ,Prazskd $unka“ musi byt doplneny slovami ,vyrobend v sdlade s tradiciami Ceskej
republiky*“. Alternativne by sa dany ndzov mohol upravit na ,Tradi¢na Prazskd Sunka“.

Komisia postdila tvrdenia uvedené v odovodnenej ndmietke Slovenska s ohladom na ustanovenia nariadenia (EU)
¢. 1151/2012 a vysledky prislusnych konzultcii medzi navrhovatefom a odporcami a dospela k zdveru, Ze
nazov ,Prazskd Sunka“ by sa mal zapisat do registra.

Pokial ide o prvy dévod na podanie namietky, Ceskd republika vysvetlila, ze Ceskoslovensk4 $titna norma (CSN)
sa na Prazskt Sunku nevztahovala ani pred rokom 1993. V danej casti Ceskoslovenska, ktord zodpoved4 dnesnej
Ceskej republike, sa ,Prazskd Sunka“ vyrdbala v stlade s technicko-hospoddrskymi normami, ktoré vydéval cesky
tisek misového priemyslu. Koncom 70. rokov 20. storo¢ia sa v niekolkych zdvodoch Ceskoslovenska na tzemi
dnesnej Ceskej republiky vyrdbala polokonzervovand (pasterizovand) Prazskd Sunka bez kosti, ktorej postup
vyroby v podstate zahffial prvky, ktoré mozno néjst v $pecifikdcii vyrobku ,Prazskd Sunka bez kosti“ ZTS:
pasterizdcia, pouZivanie foriem ovélneho tvaru, Gidenie a ozdobné obalovanie vyrobku tenkou vrstvou sadla alebo
sadla s koZou.

Okrem toho sa ten isty vyrobok — polokonzervovand ,Prazskd Sunka bez kosti“ uz niekolko desatro¢i vyrdba aj
v inych krajindch, ako napriklad v Rakdasku ¢i v Nemecku. Vzhladom na uvedené skutocnosti by sa mal vyvodit
zdver, Ze ,Prazskd Sunka bez kosti“ a jej postup vyroby zodpovedaji tradi¢nému postupu, ktory existuje uz viac
ako 30 rokov.

Neexistuje poziadavka, Ze vyrobok musi mat $pecificky charakter, aby mohol byt zapisany do registra ako ZTS.
Podla ¢lanku 19 ods. 1 pism. b) je ,3pecificky charakter” sti¢astou opisu vyrobku a ten je v pripade vietkych
troch variantov uvedenych v Specifikdcii vyrobku opisany dostatocne.

Pokial ide o druhy dévod ndmietky, nie je Ziaden dévod usudzovat, Ze vyraz sa stal druhovym. K takémuto
zdveru Slovensko neposkytlo Ziadne oddévodnenie. To, Ze takyto vyrobok sa vyrdba v niekolkych krajinich
Eur6py, nemoze byt sama osebe povazovand za dovod na vyvodenie zdveru o druhovom postaveni tohto ndzvu.
V kazdom pripade druhové postavenie ako také nepredstavuje dovod na ndmietku v savislosti so ZTS. ZTS sa
moze zdkonne vyrdbat kdekolvek, ak spliia $pecifikdciu vyrobku.

Tretim dovodom ndmietky predloZenej Slovenskom je, Ze pouzivanie ndzvu je pravoplatné, zndme a hospodarsky
vyznamné v pripade podobnych polnohospoddrskych vyrobkov alebo potravin na Slovensku. Komisia tieto
okolnosti uzndva. Po prvé sa vsak domnieva, Ze ak vyrobok vyrdbany na Slovensku nezodpovedd $pecifikdcii
vyrobku ,Prazskd sunka“ ZTS, vysvetlif si to mozno tak, Ze Slovensko po rozdeleni Ceskej a Slovenskej republiky,
t.j. po 1. janudri 1993, zmenilo recept a prezentdciu vyrobku. Slovenské orgdny uviedli, Ze vynos, na zdklade
ktorého vznikli tri akostné triedy Sunky (1. Sunka 3pecidl; 2. Sunka vyberovd a 3. Sunka Standard v zdvislosti od
minimdlneho obsahu ¢istych svalovych bielkovin v objeme 16 %, 13 %, resp. 10 %), prijali slovenské ministerstvo
podohospoddrstva a ministerstvo zdravotnictva 18. augusta 2005. Pred tymto ddtumom bol minimédlny obsah
¢istych svalovych bielkovin 18 % hmotnosti. VSetka ,Prazskd Sunka“ vyrobend na Slovensku s minimdlnym
obsahom ¢istych svalovych bielkovin 18 hmotnostnych percent by bola mohla pouZzivat oznalenie ,Prazskd
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Sunka ZTS*. Slovenské orgdny takisto uviedli, Ze v rovnakom obdob{ bola zmenend aj prezenticia vyrobku, t. j.
upustilo sa od formovania a tepelného spracovania, ktoré boli tplne nahradené plnenim vyrobku do polyami-
dovych obalov. Hoci Slovensko tvrdi, Ze k zmendm vo vyrobe Prazskej Sunky po vzniku samostatného Stitu
doslo aj v Ceskej republike, je celkom zrejmé, 7e k zdsadnym a podstatnym zmendm vo vyrobnom procese doslo
préve na Slovensku. Po druhé, Ceskd republika v porovnani s povodnou §pecifikéciu V}'frobku uverejnenou v roku
2010 vyrazne zmiernila p021adavky $pecifikdcie vyrobku s ciefom zahrntit ¢o najvacsi pocet vyrobnych metéd
a zapisat vSeobecne rozsirend a jednotnd ZTS. Vietkym navrhovatelom v oboch ndmietkovych konaniach sa tak
— s vynimkou Slovenska — podarilo dosiahnut dohodu. Po tretie, vypocet ndkladov na prisposobenie vyroby
Specifikcii Prazskej Sunky ZTS zjavne nezohladiiuje skutocnost, Ze kovové formy mozno opitovne pouzivat
pocas dlhého obdobia. Po §tvrté, konkrétne pouzivanie foriem nie je povinné, pretoze st k dispozicii aj iné
moznosti. Mozno pouzit plastové flie. Okrem toho by suma 50 EUR na tonu hotového vyrobku vynalozend na
nakup félie a manudlnu pracu nemala predstavovat neprimerané zataZenie.

(23) Navyse treba dodat, ze v stlade s ¢ldnkom 43 nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a analogicky s ustanoveniami
platnymi pre chrdnené oznacenia povodu a chrdnené zemepisné oznacenia by sa ochranné zndmky, ktoré boli
predmetom Ziadosti, zapisané alebo zavedené na zéklade pouzivania v dobrej viere na tzemi Unie pred ddtumom
predloZenia Ziadosti o ochranu Komisii (ak to umoziujd prislusné pravne predplsy) mali moct nadalej pouzivat
a mali by sa moct predmetnému vyrobku obnovit bez ohladu na registraciu ndzvu. Ochranné zndmky, ktoré boli
predmetom Zziadosti, zapisané alebo zavedené na zdklade pouzwanla v dobre) viere pred ddtumom predlozenia
Ziadosti o zapis ako ,Prazskd $unka“ ZTS Komisii (ak to umoZiujii pravne predpisy Unie alebo Slovenskej
republiky), registrdciou nie s dotknuté.

(24)  Vzhladom na uvedené skuto¢nosti mozno konstatovat, Ze nimietka Slovenska, podla ktorej je pouzivanie ndzvu
na tzemi Slovenska pravoplatné, zndme a hospoddrsky vyznamné, a to aj v pripade ochrannych zndmok, nie je
dostatocnd na to, aby odovodnili zamietnutie Ceskej Ziadosti o zdpis. Pokial ide o zostdvajice ndvrhy, ktoré
Slovensko predlozilo, podl’a ndzoru Komisie s ohladom na vyssie uvedené dovody nie je vhodné stanovit
povinnost registrovany nézov vyrobku ,Prazskd $unka“ ZTS doplnit tvrdenim ,vyrobené v silade s tradiciami
Ceskej republiky* na ten tcel, aby sa mohla na trh uvddzat slovenskd ,Prazskd Sunka“ vyrdband v silade so
slovenskymi tradiciami bez toho, aby splnala Specifikdcie vyrobku ,Prazskd Sunka“ ako ZTS. Slovensko
nepreukdzalo, Ze na vyrobu vyrobku s ndzvom ,Prazskd Sunka“ existuje alternativna ,slovenskd tradicia“.
V nadviznosti na dve ukoncené ndmietkové konania navySe Specifikdcia vyrobku, na ktord bude odkazovat
reglstrovany ndzov, sa uz nebude odvoldvat na konkrétnu ,Ceskd tradiciu, ale predovsetkjm na tradiciu
zauzivant v niekolkych ¢lenskych $tatoch EU a tretich krajindch.

(25)  Navrh, aby sa ndzov zmenil na znenie ,Tradi¢nd Prazskd Sunka“, by viedol k tomu, Ze cely proces by sa musel od
zaciatku zopakovat, ¢o je neprimerané vzhladom na zdsadu opravneného ocakédvania.

(26) V kazdom pripade by sa ochrana zarucenych tradi¢nych $pecialit mala prisposobovat zdujmom vyrobcov
a hospodarskych subjektov, ktori doteraz tieto ndzvy zdkonne pouzivali. Na zdklade ¢lanku 5 ods. 1 nariadenia
(EU) <. 1151/2012 analogicky uplatnitelného aj na zarucené tradi¢né 3peciality by sa malo stanovit prechodné
obdobie v trvani piatich rokov s ciefom umoznit pouZzivat nazov ,Prazskd Sunka“ bez dodrzania Specifikicie
vyrobku spolu s povolenim pokracovat v predaji vyrobkov, ktoré nespliajii $pecifikciu vyrobku, aj po uplynuti
tohto pitro¢ného obdobia az do vyCerpania zdsob, aby sa mohli postupne. pr1sp0sob1t $pecifikdcii vyrobku.
Takéto vyrobky by vsak nemali byt uvddzané na trh sprevddzané oznacenim ,zarucend tradicnd Specialita®,
skratkou ,ZTS* ani symbolom EU.

(27)  Na zéklade uvedeného by sa ndzvy ,llpaxka myrka“ (BG), ,Jamén de Praga“ (ES), ,Prazskd $unka“ (CS/SK), ,Prag
Skinke“ (DA), ,Prager Schinken” (DE), ,Praha sink“ (ET), ,Xotpopépt Ilpayac (EL), ,Prague Ham“ (EN), ,Jambon de
Prague“ (FR), ,Praska Sunka“ (HR/SL/RS), ,Pragas skinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Prdgai minéségi sonka“
(HU), ,Perzut ta’ Praga“ (MT), ,Praagse Ham“ (NL), ,Szynka Praska“ (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon de
Praga“ (RO), ,Prahalainen kinkku“ (FI), ,Pragskinka“ (SV) ,llpamka mysga“ (RS) mali zapisat do Registra
zarucenych tradi¢nych $pecialit.

(28)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni su v stlade so stanoviskom Vyboru pre politiku kvality polnohospodar-
skych vyrobkov,
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PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Nézvy ,Ipaxka wynka“ (BG), ,Jamén de Praga“ (ES), ,Prazskd Sunka“ (CS/SK), ,Prag Skinke“ (DA), ,Prager Schinken® (DE),
,Praha sink“ (ET), ,Xowpopépt Ipayag” (EL), ,Prague Ham“ (EN), ,Jambon de Prague“ (FR), ,Praska Sunka“ (HR/SL/RS),
,Pragas Skinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Prdgai minGségi sonka“ (HU), ,Perzut ta’ Praga“ (MT), ,Praagse Ham* (NL),
,Szynka Praska (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon de Praga“ (RO), ,Prahalainen kinkku® (FI), ,Pragskinka“ (SV)
,Tpamka mynka“ (RS) sa zapisujd do registra ako ZTS.

Nézvy uvedené v prvom odseku sa vztahuji na vyrobok triedy 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, tidené
atd’) uvedenej v prilohe XI k Vykonavac1emu nariadeniu Komisie (EU) ¢. 668/2014 ().

Cldnok 2

Konsolidovana $pecifikdcia vyrobku sa nachddza v prilohe k tomuto narjadeniu.

Cldnok 3

Ndzvy zapisané v registri sa moZu pouZif na oznacenie vyrobkov uvddzanych na trh na tzemi EU, ktoré nezodpovedajii
§pecifika’cii V)’lrobku ,Prazské Sunka“ ako ZTS, pocas piatich rokov odo dita nadobudnutia G¢innosti tohto nariadenia. Ak
sa pouz1vaju s odkazom na vyrobky, ktoré nesplhaji Specifikiciu vyrobku, tieto ndzvy nesmt byt sprevddzané
oznalenim ,zarucend tradi¢nd $pecialita®, skratkou ,ZTS* ani symbolom EU.

Po uplynuti obdobia piatich rokov vyrobky nestice nizov zapisany do registra Vyrobené pred koncom tohto obdobia,
ktoré nesplna]u $pecifikdciu vyrobku uvedent v ¢ldnku 2, mozno uvddzat na trh do vycerpania zdsob, ktoré existujd na
tzemi EU v den, ked uplynula lehota piatich rokov.

Cldnok 4

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurépskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych clenskych
§tatoch.

V Bruseli 26. marca 2018

Za Komisiu

predseda
Jean-Claude JUNCKER

Vykonévacie nariadenie Komisie (EU) & 14 z 13. juna 2014, ktorym sa stanovuja pravidla uplatiiovania narla enia Eur6pskeho

vk d 668/20 3. jtina 2014, ktory ja pravidld upl d pskeh
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodarske vyrobky a potraviny (U. v. EU L 179, 19.6.2014,
s. 36).
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PRILOHA

SPECIFIKACIA VYROBKU AKO ZARUCENEJ TRADICNEJ SPECIALITY

PRAZSKA SUNKA“
EU &.: CZ-TSG-0007-0061-21.10.2010
CESKA REPUBLIKA
1. NAZOV NA ZAPIS DO REGISTRA

Jpaxka myHka“ (BG), ,Jamoén de Praga“ (ES), ,Prazskd Sunka“ (CS/SK), ,Prag Skinke“ (DA), ,Prager Schinken“ (DE),
,Praha sink® (ET), ,Xowpopépt Ilpayac® (EL), ,Prague Ham“ (EN), ,Jambon de Prague (FR), ,Praska Sunka“
(HR/SL/RS), ,Pragas skinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Pragai minGségi sonka“ (HU), ,Perzut ta’ Praga“ (MT),
,Praagse Ham“ (NL), ,Szynka Praska“ (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon de Praga“ (RO), ,Prahalainen kinkku“
(FI), ,Pragskinka“ (SV), ,IIpamka myuka“ (RS)

2. DRUH VYROBKU

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd.)

3. DOVODY ZAPISU DO REGISTRA
3.1. Ide o vyrobok, ktory

sa vyznacuje sposobom vyroby, sposobom spracovania alebo zlozenim, ktoré sa tradi¢ne pouZivaji v pripade
daného vyrobku alebo danej potraviny;

[ sa vyrdba z tradi¢ne pouzivanych surovin alebo prisad.

Tradiény mdsovy vyrobok Prazskd Sunka je urceny na priamu konzumdciu a dlhodobo sa vyrdba v tychto
variantoch:

— Prazska sunka na kosti,
— Prazskd Sunka bez kosti,

— Prazskd sunka — konzerva.

3.2. Ide o ndzov, ktory

sa tradi¢ne pouZiva na oznacenie §pecifického vyrobku;
[ vyjadruje tradi¢ny alebo $pecificky charakter vyrobku

Tradi¢ny ndzov ,Prazskd $unka“ nevyjadruje $pecificky charakter tohto vyrobku ani sa tento $pecificky charakter
neviaZze na jeho provenienciu ¢i zemepisny povod. Je vSak Specificky sdm osebe, pretoze sa v medzinirodnom
meradle spdja so zndmym mésovym vyrobkom charakteristického tvaru a chuti.

4. OPIS

4.1. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje nidzov uvedeny v bode 1, vritane jeho hlavnych fyzikdlnych,
chemickych, mikrobiologickych alebo organoleptickych vlastnosti, z ktorych vyplyva Specificky
charakter vyrobku (¢ldnok 7 ods. 2 tohto nariadenia)

4.1.1. PraZskd Sunka na kosti

,Prazskd Sunka na kosti“ sa od ostatnych Suniek s kostou odliSuje najmi sposobom vyberu a spracovania
zékladnej suroviny. Dalifm charakteristickym znakom ddeniny ,Prazskd sunka na kosti* je aj pomer bravcovych
stehien a solného roztoku pouzity pri vyrobe, ktory umoziuje dosiahnut obsah cistych svalovych bielkovin
v hotovom vyrobku na drovni, ktord zodpovedd kategorii Suniek najvyssej akosti. Vyrobny postup navyse zahfna
tepelné spracovanie a zaddenie, ¢im sa ,Prazskd Sunka na kosti® takisto odliSuje od celého radu tradi¢nych
suSenych Suniek s kostou.
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Fyzikédlne vlastnosti:

— vyrobok s maximalnou celkovou hmotnostou do 10 kg,

— zachovdva sa povodny tvar bravéového stehna upraveného prazskym rezom (od celého stehna s kostou,
s kolenom a bez nozicky sa oddeli Sunkovy vyrez, krizovd kost vratane chvostika, ako aj panvova kost; tu¢nd
¢ast v smere od chrbta sa zakroji do obliika).

Chemické vlastnosti (parametre sa stanovujii z analyzovanych vzoriek po odstraneni kosti z vyrobkuy):

— obsah CSB (nezahffiaji sa bielkoviny spojivového tkaniva a bielkoviny rastlinného povodu)
min. 16 hmotnostnych %. Do analyzovanej vzorky sa nehomogenizuje povrchové krytie vyrobku
tvorené sadlom a koZou,

— obsah soli max. 3 hmotnostné %,

— obsah soli max. 15 hmotnostnych %. Do analyzovanej vzorky sa homogenizuje povrchové krytie vyrobku.

Organoleptické vlastnosti:

— Povrchovy vzhlad a farba: Strana Sunky pokrytd koZou je zlatohnedej farby. Ostatné Casti povrchu nie sii
pokryté kozou, tukové krytie je tu v svetlejSich odtiefioch od Zltkastej az po zlatistd farbu a svalovina
bravcového stehna je na povrchu zlatohnedd az tmavohneda.

— Vzhlad a farba na reze: Svalovina v platkoch Sunky je masovoruzovej farby.

— Chut a vona: Vyraznd chut a vona tepelne spracovanej a tidenej Sunky, chut primerane sland.

— Konzistencia: Pevnd, stidrznd. Na skuse v tenkych pldtkoch je vyrobok krehky.

4.1.2. PraZskd Sunka bez kosti

,Prazska sunka bez kosti“ sa od ostatnych masovych vyrobkov tejto kategérie odliuje najmd sposobom vyroby,

priom ide o Sunku najvysSej akosti vyrobent z vykostenych bravéovych stehien alebo zo $dlov bravcového

stehna, ktord sa po tepelnom spracovani zaddi. Vyznamnym charakteristickym znakom vyrobku je aj pritomnost
dekorativneho povrchového krytia, ktoré pozostiva z tenkej vrstvy sadla, resp. sadla s koZou. Odlisujticim
prvkom vyrobku je aj typicky vajcovity, pripadne ovélny tvar hotového vyrobku.

Fyzikélne vlastnosti:

— Vyrobok md charakteristicky vajcovity alebo ovélny tvar.

— Ide o Sunku najvyssej akosti vyrobent z celych vykostenych bravéovych stehien s tukovym krytim s kozou
alebo bez koze; alebo z ocistenych $dlov bravéového stehna a nasolenych pltkov bravéového sadla s kozou
alebo bez koze; alebo zo $dlov bravéového stehna s tukovym krytim s kozou alebo bez koze.

Chemické vlastnosti:

— Obsah CSB, soli a tuku: pozri chemické vlastnosti tideniny ,Prazskd $unka na kosti“.

Organoleptické vlastnosti:

— Povrchovy vzhlad a farba: Strana Sunky pokrytd sadlom s kozou je zlatohnedej farby. V pripade povrchového
krytia iba sadlom bez koZe je povrch v svetlejsich odtiefioch od Zltkastej az po zlatistt farbu.

— Vzhlad a farba na reze, chut a vona, konzistencia: pozri organoleptické vlastnosti tideniny ,Prazskd Sunka na
kosti“.

4.1.3. Prazskd Sunka — konzerva

,Prazskd Sunka — konzerva“ sa od ostatnych misovych vyrobkov tejto kategérie odliSuje najmi pouzitymi
surovinami, pri¢om ide o $unku najvyssej akosti vyrobent z ocistenych 3dlov bravéového stehna, ktoré sii veelku,
alebo nahrubo pomleté. Dalsim charakteristickym znakom vyrobku je aj pritomnost aspiku v tenkej vrstve medzi
Sunkou a obalom. Rozliovacim znakom vyrobku ,Prazskd Sunka — konzerva®“, vdaka ktorému je rozpoznatelny
od ostatnych masovych konzerv, je typicky vajcovity tvar plochého obalu.
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Fyzikédlne vlastnosti:

— Vyrobok ma charakteristicky plochy a vajcovity tvar s rozmermi obalového materidlu, ktoré zaistia hmotnost
obsahu hotového vyrobku cca 0,454 kg.

— Vo chvili plnenia dosahuje vstupnd hmotnost surovin minimélne 87 % podielu masa.
Chemické vlastnosti:

— obsah CSB (nezahffiaji sa bielkoviny spojivového tkaniva a bielkoviny rastlinného povodu)
min. 16 hmotnostnych %. Do analyzovanej vzorky sa nehomogenizuje povrchové aspikové krytie vyrobku,

— obsah soli max. 3 hmotnostné %,

— obsah soli max. 4 hmotnostné %. Do analyzovanej vzorky sa homogenizuje povrchové aspikové krytie
vyrobku,

— obsah aspiku: max. 36 hmotnostnych %.
Organoleptické vlastnosti:

— Vyrobok je uzavrety v nepriedusnom obale a md zachovani obchodnd sterilitu. Medzi obalovym materidlom
a vyrobkom je hladké vrstva aspiku Zltohnedej farby.

— Vzhlad a farba na reze: Sunka je mésovo ruzovej farby. Drobné a ojedinelé dutinky vyplnené aspikom st
pripustné.

— Chut a vona: Vyraznd chut a vona tepelne spracovanej Sunky, chut primerane slana.

— Konzistencia: Pevnd, sadrzna.

4.2. Opis spdsobu vyroby vyrobku, na ktory sa vztahuje nizov uvedeny v bode 1, ktory musia vyrobcovia
dodrziavat, a v relevantnych pripadoch aj povaha a vlastnosti pouzitych surovin alebo prisad a sposob
pripravy vyrobku (¢ldnok 7 ods. 2 tohto nariadenia)

4.2.1. Prazskd Sunka na kosti

Na vyrobu tdeniny ,Prazskd $unka na kosti“ sa pouZivaju celé bravové stehnd upravené prazskym rezom (od
celého stehna s kostou, s kolenom a bez nozicky sa oddeli Sunkovy vyrez, krizové kost vritane chvostika, ako aj
panvové kost; tu¢nd Cast v smere od chrbta sa zakroji do obldka) a solny roztok, ktord sa pripravuje z dalej
uvedenych zloziek.

BIavEOVE STERNA ... 100,0 kg
Solny roztok (max. 20,0 kg):

e VO max. 17,0 kg
— Dusitanovd alebo dusi¢nanova soliaca Zmes ............cooovveeeiiiiiil max. 2,6 kg
— CUKIY oot 0az 1,2 kg
— StabiliZALOrY ...ooviiiii s 0az0,5kg
— Koreninovy extrakt alebo 0lej ..........ccooiiiiiiiiiii 0az 0,3 kg
— ARHOXIAANLY ..ottt 0az0,1kg

BravCové stehnd sa nastrekuji solnym roztokom s predpisanym zlozenim. Potom sa nechaji odlezat v solnom
roztoku alebo sa moéZu solnym roztokom masirovat. Nasleduje tepelné spracovanie, ktorého dosiahnutym
efektom je pasterizdcia. Po tepelnom spracovani sa vyrobky v udiarni osusia a povrchovo zatidia, aby dosiahli
charakteristickt chut, voiu a farbu, ndsledne sa ochladia a skladuja.

Pokial sa stehnd nenasolia vstreknutim solného roztoku s ndslednym odlezanim alebo masirovanim, alternativne
mozno vychladnuté stehnd solit a spracovat tak, zZe sa ich povrch dékladne potrie dusi¢nanovou soliacou zmesou
s malym mnoZstvom cukru. Potom sa nakladajii do lahko zasolenej nakladacej nddoby koZou dole. Nésledne sa
zalievaju prevarenym a vychladenym dusi¢nanovym solnym roztokom, opit s malym mnozZstvom cukru. Takto
nalozené stehnd sa zataZia, aby boli v solnom roztoku tplne ponorené a po primeranom case podla vysledkov
priebeznej senzorickej kontroly akosti sa prekladajii, aby sa spodné vrstvy v nakladacej nddobe dostali hore
a vrchné dole. Po dosiahnuti dékladného presolenia sa Sunky na niekolko hodin namocia do vlaznej vody
a nechaji sa odkvapkat. Sunky sa najprv v udiarni osusia a potom sa povrchovo zatdia, aby dosiahli charakteri-
stickd chut, voiu a farbu. Nasleduje tepelné spracovanie, ktorého dosiahnutym efektom je pasterizdcia, potom
ochladenie a skladovanie.
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Pri oboch alternativnych postupoch sa priptita aj moznost findlnej tGpravy hotového vyrobku povrchovym
zapecenim a Gpravou koZe roznymi dekorativnymi technikami.

4.2.2. Prazskd Sunka bez kosti

Na vyrobu tideniny ,Prazskd $unka bez kosti“ sa pouzivaju bud’ celé vykostené bravcové stehnd, alebo samostatné
Saly bravcového stehna upravené podla bodu 4.1.2 a solny roztok, ktory je zlozenim aj najviac pripustnym
mnozstvom vo vztahu k misovej surovine zhodny so solnym roztokom pouzivanym na vyrobu udeniny
,Prazska Sunka na kosti“ (pri soleni dusitanovou soliacou zmesou).

Vykostené bravcové stehnd vcelku alebo $dly bravéového stehna sa nastrekuji solnym roztokom s predpisanym
zlozenim afalebo sa mdzu solnym roztokom masirovat. Ak sa na acely tvorby povrchového dekorativneho krytia
vyrobku pouzijii nasolené platky bravcového sadla s kozou alebo bez kozZe, masirujii sa samostatne. Po nasoleni
a masirovani suroviny nasleduje plnenie do foriem vajcovitého alebo ovélneho tvaru tak, aby sadlo s kozou alebo
bez koze na povrchu suroviny vzdy zabezpecovalo povrchové dekorativne krytie vyrobku. Ak sa na tcely tvorby
povrchového dekorativneho krytia vyrobku pouziju plitky bravéového sadla s kozou alebo bez koze, formy sa
vylozia tymito masirovanymi pldtkami a az potom sa do nich plnia o¢istené $ily bravcového stehna. Nasleduje
tepelné spracovanie vyrobku vo formach, ktorého dosiahnutym efektom je pasterizacia. Po tepelnom spracovani
sa vyrobky vyberti z foriem, zatidia, aby dosiahli charakteristickd chutf, vofu a farbu; ndsledne sa ochladia
a skladuja.

Pripita sa aj moznost findlnej dpravy hotového vyrobku povrchovym zapelenim a upravou koZe rdéznymi
dekorativnymi technikami.

Vyrobky, na ktorych vyrobu sa pouZivajii celé vykostené bravéové stehnd s tukovym krytim s koZou alebo bez
koze, pripadne tiez $ily bravcového stehna s tukovym krytim s koZou alebo bez koze, mozu byt do predpisaného
tvaru pred tepelnym spracovanim vyformované pomocou f6lie, ktord sa z vyrobku po tepelnom spracovani
odstrdni. V takom pripade nie je na tento tGcel nutné pouzivat formy.

4.2.3. Prazskd Sunka — konzerva

Na vyrobu vyrobku ,Prazskd $unka — konzerva“ sa pouzivaji ocistené $dly bravcového stehna (vcelku alebo
nahrubo pomleté), Zelatina (prdskovd) a solny roztok, ktory sa pripravuje z dalej uvedenych zloziek.

Ocistené $aly bravéového stehna ..........c.ocooiiiiiiiiiii, 100,0 kg
Zelatina v PraSKU ..........ocoooiiiiioioieec e 4,0 kg
Solny roztok (max. 14,3 kg):

= VO max. 11,0 kg
— Dusitanova soliaca ZIMES .............coveiririiiiaiiiie e max. 2,8 kg
= CUKLY e 0az 0,5 kg

Pouzivajii sa obaly plochého a vajcovitého tvaru vyrobené z materidlov vhodnych na sterilizdciu, ktoré
zabezpecuji hmotnost obsahu hotového vyrobku priblizne 0,454 kg.

Saly bravcového stehna veelku alebo nahrubo pomleté sa masiruji solnym roztokom. Po takomto vmasfrovani sa
svalovina vdkuovo plni do obalov, na dne ktorych sa nachddza prislusné mnozstvo praskovej Zzelatiny. Po
vakuovom uzavreti obalov sa vyrobky nechaji odlezat pri teplote 5 °C pocas 12 hodin. Nasleduje sterilizacia, pri
ktorej sa vo vSetkych castiach vyrobku musi dosiahnut min. tepelny uc¢inok zodpovedajici podsobeniu
teploty 121 °C pocas 10 mindt. Po tepelnom spracovani sa vyrobky ochladia a v suchom stave sa skladujii pri
teplote 0 °C — 25 °C pri relativnej vlhkosti do 85 %. Trvanlivost vyrobku je minimdlne 3 roky.

43. Opis klicovych prvkov, z ktorych vyplyva tradiény charakter vyrobku (¢linok 7 ods. 2 tohto
nariadenia)

4.3.1. Prazskd Sunka na kosti

Oznacenim ,Prazskd Sunka“ sa uz od 60. rokov 19. storocia oznacuje jeden z najzndmejsich potravindrskych
vyrobkov, ktory ma povod v Ceskej republike a najmi v Prahe. Z historickych pramefiov mozno odvodit, ze
vyrobok oznaceny ako ,Prazskd Sunka“ sa spdja najmd s menom pdna Frantiska Zvéfinu, ktory s jej vyrobou
zacal. Po majstrovi Zvéfinovi prevzal vyrobu Prazskej Sunky v jeho dielni vyznamny prazsky tidendr Josef Jefabek.
K dal$im vyrobcom tohto vyrobku patrili prazski tidendri Dlouhy, Maly, Cibulka a ini. Aj v ostatnych velkych
mestdch sa podla vzoru Prahy zacalo s vyrobou PraZskej Sunky. V Brne sa tomuto vyrobku venoval ddendr
Jebavy, v Hradci Krdlové tidendr Hutla, v Pardubiciach ddendr Sochor a do konca 19. storocia aj mnoho dalsich
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tdendrov. V prenesenom zmysle mozno povedat, ze Prazskd Sunka majstra Zvéfinu je pramatkou vietkych
tdenin ,Prazskd Sunka“. S priemyselnou vyrobou tdeniny ,Prazskd Sunka“ zacal pan Antonin Chmel, ktory
zalozil svoju firmu v Prahe ,U Zvonarky“ v roku 1879. Okrem tohto kmenového vyrobku produkoval Siroky
sortiment udendrskych vyrobkov, ktoré Coskoro ziskali dobrii povest v Prahe i v dalsich, najmd kapelnych
mestdch, a napokon aj v mnohych eurdpskych $titoch. Komer¢ne najispesnejsia vsak bola ,Prazskd Sunka“, ktord
si rychlo nasla cestu i do zdmoria. Po druhej svetovej vojne doslo k zndrodneniu zdvodu a postupne sa don
zaclenilo viacero dalSich prazskych prevddzok. V tomto obdobi vznikli aj daldie vyrobné varianty ddeniny
,Prazskd Sunka“ vyrdbané ako polokonzervovand alebo konzervovand $unka zo svaloviny bravéového stehna.
V roku 1977 prevzal ,Zvonatku“ novovybudovany Masokombindt Praha jih — Pisnice vritane v3etkych
zamestnancov a zasobovacich oblasti. S ndstupom novych soliacich technoldgii sa tu do praxe pri vyrobe
tdeniny ,Prazskd Sunka“ zaviedlo nastrekovanie solnym roztokom, pripadne aj ndsledné masirovanie solného
roztoku do povrchu vyrobku. V obdobi privatizdcie po roku 1989 masokombindt v Pisnici zanikol, no vyroba
tdeniny ,Prazskd Sunka na kosti“ sa udrzala v niekolkych inych vyrobnych kapacitich na tzemi celej Ceskej
republiky.

Zékladom vyroby tdeniny ,Prazskd $unka“ bol od prvopociatku vyber suroviny a sposob solenia. I§lo o bravcové
stehnd pochddzajice z prasiat s nizkou hmotnostou, ¢o je dovodom, preco aj dnesnd receptiira obsahuje
obmedzenie maximalnej hmotnosti na 10 kg. Dalsfm charakteristickym prvkom, ktory sa pri vyrobe tohto
vyrobku odovzdava z generdcie na genericiu, je Gprava stehna tzv. prazskym rezom. Pri soleni vychladeného
stehna sa povrch misa a obzvldst koze dokladne potieral dusi¢nanovou soliacou zmesou s malym mnoZzstvom
cukru. Dno nakladacej nddoby sa zlahka zasolilo a stehnd sa nakladali kozou nadol. Sunky sa zalievali
prevarenym a vychladenym solnym dusi¢nanovym roztokom (opit s obsahom malého mnozstva cukru) a potom
sa zatazili. Nésledne sa Sunky obracali tak, aby sa spodné vrstvy dostali nahor a vrchné nadol. Potom sa opit
zatazili. Po senzorickej kontrole akosti sa Sunky na niekolko hodin namécali do vlaZnej vody a nechali
odkvapkat. Potom sa vykonala poslednd dprava, a to odstrdnenie panvovej kosti, oskrabanie povrchu koze
a obviazanie kolena, aby sa varom neposkodll jeho tvar. Sunky sa vesali zdsadne do vyhrlate udiarne. Udenie sa
vykondvalo v dvoch fdzach — najprv osuenie na jasnom ohni a potom aromatizdcia a zafarbenie pomocou
zvlhéenych pilin z tvrdého dreva. Udilo sa spravidla zvolna 8 a7z 12 hodin. Dalej sa vykondvalo sparenie vo
vriacej vode a obvarenie $uniek. Chladenie sa vykondvalo namocenim do studenej vody.

4.3.2. Prazskd Sunka bez kosti

V obdobi pred druhou svetovou vojnou vznikli vyrobné alternativy k povodnému vyrobku ,Prazskd Sunka na
kosti“. I8lo o pasterizovany vyrobok ,Prazskd $unka bez kosti“ vyrobeny zo svaloviny bravcového stehna. Jej
vyrobe sa venoval pan Antonin Chmel v Prahe ,U Zvonaiky* alebo pén Josef Berdnek v ,Berdnkovych podnicich®.
Technolbgia vyroby tohto typu vyrobku ,Prazskd Sunka“ pozostdvala z vykostenia cerstvych vychladenych
bravéovych stehien, dpravy jednotlivych casti stehien, ich vytriedenia podla stupiia zafarbenia, dalej
z mechanického, prerusovaného namdahania suroviny za pridania chloridu sodného a technologicky
nevyhnutného mnozZstva dusitanu sodného a cukru, vietko Ciastoéne rozpustené v urcitom mnoZstve roztoku.
Naésledne sa vykonala pasterizdcia a chladenie. V obdobi po druhej svetovej vojne sa vyrobe pasterizovanej
tdeniny ,Prazskd Sunka“ venovali prevazne zdvody mdisového priemyslu v tychto mestich: Brno, Kostelec,
Studend, Vamberk a Pland nad LuZnici. Na konci 70. rokov 20. storocia doslo v tychto zdvodoch k rozvoju
vyroby tdeniny ,Prazskd Sunka bez kosti“ pomocou foriem s ndslednym zabalenim hotového vyrobku do
plastovych obalov, ¢im sa jednak eliminovalo pouZivanie plechoviek, ale predovsetkym sa tym umoznilo vyrobok
po pasterizdcii zaudit a pouzit dekorativne obalovanie vyrobku tenkou vrstvou sadla alebo sadla s kozou.
Vyrobok sa tak svojimi parametrami vyznamne pribliZil povodnej tidenine ,Prazskd Sunka na kosti“. V obdobi po
roku 1989 sa vyroba tdeniny ,Prazskd Sunka bez kosti“ rozsirila aj do dalsich vyrobnych prevddzok na tizemi
celej Ceskej republiky.

4.3.3. Prazskd Sunka — konzerva

Dalfm variantom k poévodnému vyrobku ,Prazskd sunka“, ktord vznikla v obdobi po druhej svetovej vojne, bola
,Prazskd Sunka — konzerva“. Takisto sa vyrdbala z vytriedenej suroviny vzniknutej vykostenim <Eerstvych
vychladenych brav¢ovych stehien, s pridavkom dusitanovej soli, cukru a Zelatiny, a len s cielom dosiahnut vyssiu
trvanlivost bola sterilizovand vo vajcovitych plochych obaloch s hmotnostou 1 Ib. Na dosiahnutie komerénej
tspesnosti konzervovanej Sunky bol velmi dolezity podiel aspiku v hotovom vyrobku. Vyrobe vyrobku ,Prazskd
Sunka - konzerva“ sa od roku 1973 venovali najmi zdvody misového priemyslu v Kostelci, Krahuléi
a v Studenej. V obdobi po roku 1989 sa vyroba tychto variantov vyrobku ,Prazskd Sunka“ rozsirila aj do dalsich
vyrobnych prevddzok na dzemi celej Ceskej republiky.
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