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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 1321/2013
z 10. decembra 2013,

ktorym sa stanovuje zoznam primarnych produktov dymovych aré6m povolenych v Unii, ktoré sa
moéZu pouZit v potravinich alebo na potravinich ako také ajalebo sa mdZu pouZif na vyrobu
derivovanych dymovych arém

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 2065/2003 z 10. novembra 2003 o udiarenskych dochuco-
vadlach pouzivanych alebo uréenych na poutzitie v potravinich
alebo na potravindch (!), a najmd na jeho clanok 6,

kedZe:

M

V ¢&édnku 10 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 2065/2003 sa
stanovuje pociatoné vytvorenie zoznamu primdrnych
produktov dymovych arém (dalej len ,primarne produk-
ty) povolenych v Unii (v uvedenom nariadeni sa uvadza
zoznam zékladnych vyrobkov). Uvedeny zoznam sa md
vytvorit na zdklade Ziadosti o povolenie predlozenych
prevadzkovatelmi podnikov a stanoviska k prislusnym
primdrnym produktom vydaného Eurdpskym dradom
pre bezpe¢nost potravin (dalej len ,trad®).

V stilade s ¢lankom 10 nariadenia (ES) ¢. 2065/2003
trad dostal do 16. jina 2005 $trndst platnych Zziadosti
o povolenie primdrnych produktov. Tri Ziadosti boli
stiahnuté. Takze celkovo tirad vyhodnotil 11 primdrnych
produktov. Jedna vyhodnotend Ziadost bola stiahnutd po
dokonceni vyhodnotenia.

Podla ¢lanku 4 ods. 1 nariadenia (ES) ¢ 2065/2003
povolenie dymovych arém moze podlichat osobitnym
podmienkam pouzitia a podla ¢lanku 9 ods. 3 uvede-
ného nariadenia by sa povolenia mali vyddvat na 10
rokov a v stlade s ¢ldnkom 12 uvedeného nariadenia
st obnovitelné.

Primdrne produkty a derivované dymové arémy sa
pouzivaju v potravinich alebo na potravinich s cielom,
aby dodali potravine Gdend prichut alebo doplnili nejakd
int arému bez toho, aby jej dodali tident arému. Pouzi-
vaju sa aj na tdenie misa, ryb a mlie¢nych vyrobkov. Zo
tadie tykajicej sa dokladnej expozicie, uskutocnenej
tstavom Rijksinstituut voor Volksgezondheid en Milieu
(RIVM) (3 vyplyva, ze bez ohladu na pouziti metodu

() U.v. EU L 309, 26.11.2003, s. 1.

(®) ,Postdenie dokladnej expozicie primdrnym produktom dymovych

arém s pouZitymi mnoZstvami poskytnutymi odvetvim“ (z angl.
Refined exposure assessment of smoke flavouring primary products with
use levels provided by the industry). Pilotnd §tidia zozbieranych tdajov
o pouzitych mnozstvich. Listinnd spréva RIVM 320026003.
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vypoctu expozicie hlavnymi prispievatelmi vysokej
spotreby st predovSetkym potraviny, ktoré sa tradi¢ne
udili, ako je napr. ddend klobdsa a slanina. Skupiny
potravin, ktoré sa tradine netdia, ako napr. zemiakové
lupienky, polievky a omacky, nemajt vyznamny vplyv na
expoziciu. Kedze primdrne produkty sa vyrdbaji z dymu,
ktory prechddza procesom frakciondcie a purifikdcie,
pouzivanie dymovych arém vyvoldva vo vseobecnosti
menej obdv v sGvislosti s ich $kodlivostou vo vztahu
k zdraviu ako ddenie dymom, ktory vznikd pélenim
dreva alebo horenim pilin alebo malych drevenych trie-

sok (?).

V hodnoteni bezpe¢nosti primdrneho produktu Scans-
moke PB1110, prijatom 26. marca 2009 (%), trad uzat-
véra, Ze udaje poskytnuté Zziadatelom st dostato¢né na
vylacenie obdv tykajicich sa jeho genotoxicity. Avsak
pouzitia a pouzité mnozstvd povodne navrhované ziada-
telom by neposkytli dostatocnii droven bezpeénosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
s ohladom na toto stanovisko. V dosledku uvedeného by
mal byt primarny produkt Scansmoke PB1110 povoleny
s tym, Ze bude podlichat osobitnym podmienkam pouzi-
tia.

V hodnoteni bezpecnosti primdrneho produktu Zesti
Smoke Code 10, prijatom 29. janudra 2009 (°) a 6. jdla
2011 (°), tirad uzatvéra, Ze tdaje poskytnuté ziadatelom
st dostato¢né na vylicenie obdv tykajucich sa jeho geno-
toxicity. AvSak pouzitia a pouzité mnozstvd povodne
navrhované Ziadatefom neposkytuji dostato¢ni troven
bezpecénosti. Uvedené pouzitia a pouZité mnozstva boli
zrevidované s ohladom na toto stanovisko. V dosledku
uvedeného by mal byt primdrny produkt Zesti Smoke
Code 10 povoleny s tym, Ze bude podliehat osobitnym
podmienkam pouZitia.

V hodnoteni bezpec¢nosti primarneho produktu Smoke
Concentrate 809045, prijatom 29. janudra 2009 ('),
trad uzatvdra, Ze ddaje poskytnuté Ziadatelom si dosta-
toéné na vylii¢enie obdv tykajticich sa jeho genotoxicity.
Pouzitia a pouzité mnozstvd navrhované Ziadatelom
nevyvolavaja ziadne obavy v savislosti s ich bezpe¢nos-
tou. V dosledku uvedeného by mal byt primdrny produkt
Concentrate 809045 povoleny s tym, Ze bude podlichat
osobitnym podmienkam pouzitia.
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V hodnoteni bezpe¢nosti primarneho produktu Scans-
moke SEF 7525, prijatom 14. mdja 2009 (!), Grad uzat-
véra, Ze ddaje poskytnuté Ziadatelom sii dostatoéné na
vylacenie obédv tykajicich sa jeho genotoxicity. Pouzitia
a pouzité mnozstvd navrhované ziadatelom nevyvoldvajii
ziadne obavy v suvislosti s ich bezpecnostou. V dosledku
uvedeného by mal byt primarny produkt Scansmoke SEF
7525 povoleny s tym, Ze bude podlichat osobitnym
podmienkam pouzitia.

V hodnoteni bezpecnosti primarneho produktu SmokEz
C-10, prijatom 14. mdja 2009 (%) a 4. jula 2012 (%), trad
uzatvdra, Ze Udaje poskytnuté Ziadatelom st dostatocné
na vylacenie obdv tykajicich sa jeho genotoxicity. Avsak
pouzitia a pouZité mnozstvd povodne navrhované Ziada-
telom neposkytuji dostatoént  troveni bezpe¢nosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
s ohladom na toto stanovisko. V désledku uvedeného by
mal byt primdrny produkt SmokEz C-10 povoleny s tym,
7e bude podliehat osobitnym podmienkam pouzitia.

V hodnoteni bezpec¢nosti primdrneho produktu SmokEz
Enviro-23, prijatom 14. mdja 2009 (%) a 4. jula 2012 (%),
trad uzatvéra, ze udaje poskytnuté Ziadatelom st dosta-
to¢né na vylicenie obdv tykajicich sa jeho genotoxicity.
Avsak pouzitia a pouzité mnozstva povodne navrhované
ziadatelom neposkytuji dostatoénd Groveit bezpecnosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
s ohladom na toto stanovisko. V dosledku uvedeného by
mal byt primdrny produkt SmokEz Enviro-23 povoleny
s tym, Ze bude podlichat osobitnym podmienkam pouzi-
tia.

V hodnoteni bezpe¢nosti primdrneho produktu Tradis-
mokeTM A MAX, prijatom 26. novembra 2009 (9),
trad uzatvéra, ze udaje poskytnuté Ziadatelom st dosta-
to¢né na vylicenie obdv tykajicich sa jeho genotoxicity.
Avsak pouzitia a pouzité mnozstvd povodne navrhované
ziadatelom neposkytuji dostato¢nd trovent bezpecnosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
s ohladom na toto stanovisko. V dosledku uvedeného by
mal byt primdrny produkt TradismokeTM A MAX povo-
leny s tym, Ze bude podlichat osobitnym podmienkam
pouzitia.

V hodnoteni bezpe¢nosti primdrneho produktu Scans-
moke R909, prijatom 26. novembra 2009 (’), trad uzat-
véra, Ze udaje poskytnuté Zziadatelom st dostato¢né na
vylicenie obdv tykajicich sa jeho genotoxicity. Avsak
pouzitia a pouzité mnozstvd povodne navrhované ziada-
telom neposkytuji dostatoént trovei bezpeénosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
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s ohladom na toto stanovisko. Diia 26. novembra 2012
ziadatel ozndmil Komisii, Ze ndzov primdrneho produktu
sa zmenil na proFagus-Smoke R709. V désledku uvede-
ného by mal byt primdrny produkt proFagus-Smoke
R709 povoleny s tym, ze bude podliehat osobitnym
podmienkam pouzitia.

V hodnoteni bezpe¢nosti primarneho produktu Fumo-
komp, prijatom 24. septembra 2009 (}) a 6. jila
2011 (%), drad uzatvdra, Ze Udaje poskytnuté Ziadatelom
st dostato¢né na vylicenie obdv tykajticich sa jeho geno-
toxicity. Pouzitia a pouzité mnozstvd navrhované Ziada-
tefom nevyvoldvaji Zziadne obavy v stvislosti s ich
bezpe¢nostou. V dosledku uvedeného by mal byt
primérny produkt Fumokomp povoleny s tym, Ze bude
podliehat osobitnym podmienkam pouzZitia.

V hodnoteni bezpecnosti primarneho produktu AM 01,
prijatom 26. novembra 2009 (1) a 2. februdra 2012 (1),
tirad uzatvdra, Ze daje poskytnuté Ziadatelom st dosta-
to¢né na vyliicenie obdv tykajticich sa jeho genotoxicity.
Avsak pouzitia a pouZité mnozstvd pévodne navrhované
ziadatelom neposkytuji dostato¢nd troveri bezpe¢nosti.
Uvedené pouzitia a pouzité mnozstvd boli zrevidované
s ohladom na toto stanovisko. V désledku uvedeného by
mal byt primdrny produkt AM 01 povoleny s tym, Ze
bude podliehat osobitnym podmienkam poufZitia.

V stvislosti s kazdym povolenym primdrnym produktom
by mal predmetny zoznam Unie obsahovat jedine¢ny
kéd produktu, ndzov produktu, menofndzov a adresu
drzitela povolenia, opis a charakteristické vlastnosti
produktu, podmienky jeho pouzitia v alebo na konkrét-
nych potravindch alebo kategéridch potravin, ddtum,
odkedy je produkt povoleny, a ditum, dokedy je produkt
povoleny. Na tcely tohto nariadenia by sa mali uvadzat
kategorie potravin v zmysle prilohy II k nariadeniu
Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo
16. decembra 2008 o pridavnych litkach v potravi-
néch (12).

Podmienky vyroby primdrnych produktov st vymedzené
v prilohe I k nariadeniu (ES) ¢ 2065/2003, a to aj
maximdlny  obsah  polycyklickych  aromatickych
uhlovodikov.

Ak sa povolené dymové arémy pouzivaji v potravinich
alebo na nich, ich pouzitie musi byt v stilade s podmien-
kami pouzitia stanovenymi v prilohe k tomuto nariade-
niu, vritane najvysSich pripustnych mnozstiev. Ak sa
povolené dymové arémy pouzivaji v kombindcii, je
potrebné Gmerne zniZit jednotlivé mnozstva.
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Udenie regenerovanym dymom je postup oSetrovania
potraviny tym, Ze ju vystavime dymu, ktory je regenero-
vany atomizdciou dymovych arém v udiarni za takych
Casovych a teplotnych podmienok, ktoré st podobné
podmienkam pri Gdeni za tepla alebo za studena.
V uvedenom pripade je tazké urcit, aké mnozstvo
dymovej arémy bude pritomné v koneénom vyrobku
pri predaji v dosledku straty dymovej arémy pocas
tidenia. Uvedené pouzivanie by preto malo byt v silade
so spravnou vyrobnou praxou.

Ak povolend dymova aréma nepodlicha dalsim obme-
dzeniam, mozZe sa nachddzat v potravine nie ako
vysledok priameho pridania, ale v dosledku prenosu zo
zlozky potraviny, v ktorej je tito dymova aréma povo-
lend, a to za podmienky, ze mnozstvo dymovej arémy
v konecnej potravine neprevysuje mnozstvo, ktoré by sa
do potraviny dostalo pri pouziti zlozky za nalezitych
technologickych podmienok a pri uplatneni sprivnej
vyrobnej praxe.

Zoznam dymovych arém Unie by sa mal uplatiiovat bez
toho, aby tym boli dotknuté iné ustanovenia vymedzené
v odvetvovo-§pecifickych pravnych predpisoch.

Kedze dymové ar6my uz st na trhu v ¢lenskych stétoch,
boli pripravené ustanovenia na zabezpecenie hladkého
prechodu na postup povolovania na trovni Unie. Na
tento tcel boli v ¢lanku 20 nariadenia (ES) ¢. 2065/2003
stanovené prechodné obdobia.

(22)  Podla ¢ldnku 12 nariadenia (ES) & 2065/2003 st povo-
lenia obnovitelné na 10-rocné obdobia na zaklade
ziadosti drzitela povolenia predlozenej Komisii. K Ziadosti
musia byt prilozené doklady vymenované v ¢lanku 12
ods. 2 uvedeného nariadenia. Uvedené doklady musia
obsahovat vietky informacie, ktoré st k dispozicii v svi-
slosti s toxikologickymi tidajmi v nadvidznosti na rady
poskytnuté tradom v usmerfiovacom dokumente zo
7. oktébra 2004 alebo v jeho najnovsej aktualizdcii.

(23)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

V prilohe k tomuto nariadeniu je vymedzeny zoznam primér-
nych produktov dymovych arém, ktoré sii s vynimkou vetkych
ostatnych povolené v Unii na pouZitie v potravinich alebo na
nich afalebo na vyrobu derivovanych dymovych arém, ako sa
uvddza v ¢lanku 6 nariadenia (ES) ¢ 2065/2003.

Cldnok 2
Toto nariadenie nadobtida uc¢innost dvadsiatym diiom po jeho

uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tnie.

Zoznam povolenych dymovych arém sa stanovuje s i¢innostou
od 1. janudra 2014.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

statoch.

V Bruseli 10. decembra 2013

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA

Zoznam primarnych produktov dymovych aré6m povolenych v Unii, ktoré sa mdZu pouZit v potravinich alebo
na potravinich ako také afalebo sa moéZu pouZif na vyrobu derivovanych dymovych arém

Pozndmka 1: Najvyssie pripustné mnozstvd sa vztahuji na mnoZstvd v potravindch alebo na potravindch pri predaji.
Odchylne od tejto zdsady sa pripade susenych afalebo koncentrovanych potravin, ktoré je potrebné rozrie-
dit, najvyssie pripustné mnozstvd uplatiiujii na potraviny po rozriedeni podla pokynov uvedenych na
oznaceni, pricom sa zohladni minimélny faktor riedenia. Ak sa primdrne produkty pouzivaji na vyrobu
derivovanych dymovych arém, najvyssie pripustné mnozstvd sa upravia zodpovedajicim spésobom.

Pozndmka 2: Ak sa dymové arémy pouzivaji v potravinich alebo na potravinich v kombindcii, je potrebné timerne
znizit jednotlivé mnoZstvd.

Pozndmka 3: V pripade, Ze je povolené pouzit dymové arémy v spracovanom mise (kategéria potravin 8.2) alebo
v spracovanych rybach a produktoch rybolovu (kategéria potravin 9.2) a tieto potraviny sti tidené v udiarni
regenerovanym dymom pouzitim tychto povolenych dymovych arém, uvedené pouzitie musi byt v stlade
so spravnou vyrobnou praxou.

Pozndmka 4: Povoluje sa pritomnost dymovej arémy:

a) v zloZenej potravine inej, ako s potraviny uvedené v prilohe, vtedy, ak je primdrny produkt povoleny
v jednej zo zloZiek zlozenej potraviny;

b) v potravine, ktord sa md pouzit vylu¢ne na pripravu zloZenej potraviny za podmienky, Ze dand zloZend
potravina je v stilade s tymto nariadenim.

Uvedené sa neuplatiiuje na potraviny na pociatoénti vyzivu dojciat, potraviny na ndslednti vyzivu dojciat, potraviny
vyrobené zo spracovanych obilnin ani na ostatné potraviny na vyzivu dojciat a malych deti a dietetické potraviny na
osobitné lekdrske tcely urcené pre dojcatd a malé deti, ako sa uvddza v smernici Eurépskeho parlamentu a Rady
2009/39/ES zo 6. mdja 2009 o potravinich na osobitné vyZzivové tcely (prepracované znenie) (1).

Jedine¢ny kod SF-001

Nézov produktu Scansmoke PB 1110

Meno/ndzov drzitela povolenia | Azelis Denmark A[S

Adresa drzitela povolenia Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DANSKO

Opis a charakteristické vlastnosti | 1. Zdrojové materidly:

produktu 90 % buk (Fagus sylvatica), 10 % dub (Quercus alba)
2. Specifikdcie:
— pH: 2,1 - 2,9

— voda: 47,0 - 56,0 %
— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 8 — 12 %
— karbonylové zlaceniny: 17 — 25 %
— fenoly (ako syringol, mg/g): 10,5 — 20,1
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzén: < 3,0 mgfkg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia Kategbria potravin Najvyssie pripustné mnozstvo
v glkg
1.7.  Syr a vyrobky zo syra 2,0
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 0,002
3. Zmrzliny 0,005
5. Cukrovinky 0,05

() U. v. EU L 124, 20.5.2009, s. 21.
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8.1.2. Masové pripravky v zmysle vymedzenia 2,0
v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady
(ES) & 853/2004 (1)

8.2. Spracované miso 2,0

9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vritane 2,0
mikky3ov a korovcov

9.3.  Rybie ikry 2,0
12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 2,3
12.5. Polievky a vyvary 0,23
12.6. Omacky 1,0
12.7. Salty a pikantné nétierky 0,23
14.1. Nealkoholické ndpoje 0,02
14.2. Alkoholické nédpoje vritane ich nealkoholic- 0,02
kych a nizkoalkoholickych obdob
15.  Chutovky na priamu konzumdciu a snacky 2,0

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024

() U. v. EU L 139, 30.4.2004, s. 55.

Jedine¢ny kod

SF-002

Nézov produktu

Zesti Smoke Code 10

Meno/ndzov drzitela povolenia

Mastertaste

Adresa drzitela povolenia

Draycott Mills

Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA
SPOJENE KRALOVSTVO

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1. Zdrojovy materidl:
50 — 60 % hikéria (Carya ovata), 40 — 50 % dub (Quercus alba)
2. Specifikacie:
— pH: 2,0 - 2,5
— voda: 62,3 - 65,7 %
— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 10,5 - 11 %
— karbonylové zliceniny (g/100 ml): 15 — 25
— fenoly (mgfl) 12 - 22
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzén: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

- . Najvyssie pripustné mnozstvo
Kateg6ria potravin Jvyssie prip

v glkg
1.7.  Syr a vyrobky zo syra 0,50
1.8.  Analogy mliec¢nych vyrobkov vritane bielidiel 0,50

do ndpojov
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4.2.  Spracované ovocie a zelenina 0,30

8.1.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 2,5
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004

8.2.  Spracované mdso 2,5

9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vritane 2,0
mikkysov a koroveov

9.3.  Rybie ikry 2,0

12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 3,0

12.5. Polievky a vyvary 0,30

12.6. Omiécky 1,0

12.9. Proteinové vyrobky okrem vyrobkov zahrnu- 1,0
tych v kategorii 1.8

15.  Chufovky na priamu konzumaciu a snacky 3,0

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024

Jedineény kod

SF-003

Nézov produktu

Smoke concentrate 809045

Meno/ndzov drzitela povolenia

Symrise AG

Adresa drzitela povolenia

Miihlenfeldstrale 1
37603 Holzminden
NEMECKO

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1. Zdrojovy materidl:
buk (Fagus sylvatica)
2. Specifikacie:
— pH:2-3
— voda: 5 - 15%
— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 8 — 15 %
— karbonylové zliceniny: 10 — 20 %
— fenoly: 0,2 - 0,6 %
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5 mg/kg
— arzén: < 3 mglkg
— kadmium: < 1 mg/kg
— ortut: < 1 mgfkg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvo

v glkg
1. Mliecne vyrobky a ich analégy 0,50
4.2.  Spracované ovocie a zelenina 0,30
6.4.5. Ndplne do plnenych cestovin (ravioli 1,0

a podobné cestoviny)

7.1.  Chlieb a rozky 0,60
7.2.  Jemné pecivo 0,60
8. Miso 0,60
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9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vratane 0,60
mikkysov a korovcov

9.3.  Rybie ikry 0,60

12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 3,0

12.5. Polievky a vyvary 0,60

12.6. Omacky 40

12.7. Salty a pikantné nétierky 1,0

12.9. Proteinové vyrobky okrem vyrobkov zahrnu- 1,0
tych v kategérii 1.8

15.  Chufovky na priamu konzumdciu a snacky 3,0

Ddtum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024

Jedine¢ny kod

SF-004

Nézov produktu

Scansmoke SEF 7525

Meno/ndzov drzitela povolenia

Azelis Denmark A[S

Adresa drzitela povolenia

Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DANSKO

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1. Zdrojové materidly:
35 % dub cerveny (Quercus rubra), 35 % dub biely (Quercus alba), 10 % javor (Acer
saccharum), 10 % buk (Fagus grandifolia) a 10 % hikéria (Carya ovata).
2. Specifikacie:
— voda: 0,3 — 0,9 hmotnostnych %
— kyselina (vyjadrend ako kyselina octovd): 0,09 — 0,25 meq/g
— karbonylové zliceniny: 1,2 — 3,0 hmotnostnych %
— fenoly: 8 — 12 hmotnostnych %
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzén: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin Najvyssie pr‘l;p;/slilgié mnozstvo
1. Mliecne vyrobky a ich analégy 0,16
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 0,05
4.2.  Spracované ovocie a zelenina 0,05
5. Cukrovinky 0,08
6.  Obilniny a obilné vyrobky 0,05
7.1. Chlieb a rozky 0,08
7.2, Jemné pecivo 0,08
8. Miso 0,16
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9.2, Spracované ryby a produkty rybolovu vritane 0,16
mikky3ov a korovcov

9.3. Rybie ikry 0,16

10.2. Spracované vajcia a vajecné vyrobky 0,05

12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 0,18

12.5. Polievky a vyvary 0,05

12.6. Omacky 0,05

12.7. Salaty a pikantné ndtierky 0,05

12.9. Proteinové vyrobky okrem vyrobkov zahrnu- 0,05
tych v kategorii 1.8

14.1. Nealkoholické népoje 0,05

14.2. Alkoholické ndpoje vritane ich nealkoholic- 0,05
kych a nizkoalkoholickych obdob

15.  Chutovky na priamu konzumdciu a snacky 0,08

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024

Jedine¢ny kod

SE-

005

Nézov produktu

Sm

okEz C-10

Meno/ndzov drzitela povolenia

Red Arrow Products Company LLC

Adresa drzitela povolenia

P.O. Box 1537

633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1.

Zdrojové materidly:

javor (Acer saccharum): 25 — 60 %

dub (Quercus alba): 10 — 40 %

hikéria (Carya ovata): 10 — 25 %

jaseni (Fraxinus americana), breza (Betula papyrifera a Betula alleghanisensis), ¢ere$na
(Prunus serotina), buk (Facus grandifolia): 0 — 15 % (spolu)

. Specifikdcie:

— pH: 2,1 - 26

— voda: 60,7 - 65,1 %

— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 10,5 — 12,0 hmotnostnych %
— karbonylové zldceniny: 12,0 — 17,0 hmotnostnych %

— fenoly: 10,0 — 15,0 mg/ml

. Kritérid cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzén: < 3,0 mgfkg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Najvyssie pripustné mnozstvo
v glkg

Kategoria potravin

1.7.

Syr a vyrobky zo syra 0,20

8.1

.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 2,5

v nariadeni (ES) ¢. 853/2004
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8.2.  Spracované maso 2,5

9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vratane 2,0
mikkysov a korovcov

9.3.  Rybie ikry 2,0
12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 3,0
12.6. Omacky a podobné vyrobky 3,0
15.  Chutovky na priamu konzumdciu a snacky 3,0

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024

Jedine¢ny kod

SE-006

Nézov produktu

SmokEz Enviro-23

Meno/nazov drzitela povolenia

Red Arrow Products Company LLC

Adresa drzitela povolenia

P.O. Box 1537

633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1. Zdrojové materidly:
javor (Acer saccharum): 25 — 65 %
dub (Quercus alba): 20 — 75 %
hikéria (Carya ovata), jasen (Fraxinus americana), breza (Betula papyrifera a Betula
alleghanisensis), Ceresna (Prunus seroting), buk (Facus grandifolia): 0 — 15 % (spolu)
2. Specifikdcie:
— pH: 2,8 - 3,2
— voda: 57,0 - 64,4 %
— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 6,0 — 7,0 hmotnostnych %
— karbonylové zlticeniny: 16,0 — 24,0 hmotnostnych %
— fenoly: 10,0 - 16,0 mg/ml
3. Kritérid cistoty:
olovo: < 5,0 mg/kg
arzén: < 3,0 mgfkg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin Najvyssie pripustné mnozstvo
v glkg
1.7.  Syr a vyrobky zo syra 2,0
8.1.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 5,0
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004
8.2.  Spracované maso 5,0
9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vratane 2,0
mikkysov a korovcov
9.3.  Rybie ikry 2,0

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024




12.12.2013

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 333/63

Jedineény kod

SF-007

Nézov produktu

Tradismoke™ A MAX

Meno/ndzov drzitela povolenia

Nactis

Adresa drzitela povolenia

36, rue Gutenberg — ZI La Mariniere
91070 I}ondouﬂe
FRANCUZSKO

Opis a charakteristické vlastnosti
produktu

1. Zdrojové materidly:
buk (Fagus grandifolia)
2. Specifikicie:

pH: 1,5 - 2,5
voda: 50 — 58 hmotnostnych %

— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 13 — 16 hmotnostnych %
— karbonylové zliceniny: 17 — 22 hmotnostnych %

fenoly: 30 — 45 mg/ml

3. Kritérid cistoty:

olovo: < 5,0 mg/kg
arzén: < 3,0 mg/kg
kadmium: < 1,0 mg/kg
ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnoZstvo

v glkg
1.4.  Ochutené fermentované mliene vyrobky 1,0
vratane vyrobkov, ktoré boli tepelne o3etrené
1.6.3. Iné smotany 1,0
1.7.3. Jedld kora syrov 1,0
1.7.5. Taveny syr 1,0
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 1,0
8.1.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 4,0
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004
8.2.  Spracované mdso 4,0
9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vrtane 4,0
mikkysov a korovcov
9.3.  Rybie ikry 4,0
12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 1,0
12.5. Polievky a vyvary 0,50
12.6. Omadcky 1,0
14.1. Nealkoholické ndpoje 0,10
14.2. Alkoholické nédpoje vratane ich nealkoholic- 0,10
kych a nizkoalkoholickych obdob
15.  Chufovky na priamu konzumdciu a snacky 1,0

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024




L 333/64

Uradny vestnik Eurépskej tinie

12.12.2013

Jedine¢ny kod

SF-008

Nazov produktu

proFagus-Smoke R709

Meno/ndzov drzitela povolenia

ProFagus Gmbh

Adresa drzitela povolenia

Uslarer Strasse 30
37194 Bodenfelde
NEMECKO

Opis a charakteristické vlastnosti

produktu

1. Zdrojové materidly:

90 % buk (Fagus sylvatica), 10 % dub (Quercus alba)

2. Specifikacie:
— pH: 20 - 2,5
— voda: 76,7 — 83,5 %
— kyselina (vyjadrend ako kyselina octovd): 10,5 — 12,5 meq/g

— karbonylové zliceniny: 5 — 10 hmotnostnych %

— fenoly: 5 — 10 hmotnostnych %
3. Kritérid cistoty:

— olovo: < 5,0 mg/kg

— arzén: < 3,0 mg/kg

— kadmium: < 1,0 mg/kg

— ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvo

v glkg

1.7.  Syr a vyrobky zo syra 2,5
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 0,002
3. Zmrzliny 0,005
4.2.  Spracované ovocie a zelenina 0,55
5. Cukrovinky 0,10
8.1.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 2,5

v nariadeni (ES) ¢. 853/2004
8.2.  Spracované miso 2,5
9.2.  Spracované ryby a produkty rybolovu vritane 2,5

mikkysov a korovcov
9.3.  Rybie ikry 2,5
12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 4,0
12.4. Horcica 0,10
12.5. Polievky a vyvary 0,28
12.6. Omacky 1,5
12.7. Salaty a pikantné nétierky 0,40
14.1. Nealkoholické ndpoje 0,10
14.2. Alkoholické ndpoje vratane ich nealkoholic- 0,02

kych a nizkoalkoholickych obdob
15.  Chutovky na priamu konzumdciu a snacky 2,5

Ddtum, odkedy je produkt povo-

leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-

leny

1. janudr 2024
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Jedineény kod

SF-009

Nézov produktu

Fumokomp

Meno/ndzov drzitela povolenia

Kompozici6 Kft

Adresa drzitela povolenia

Kompozici6 Kft
2053 Herceghalom
MADARSKO

Opis a charakteristické vlastnosti

produktu

1. Zdrojové materidly:
85 % buk (Fagus sylvatica), 15 % hrab (Carpinus betulus)
2. Specifikdcie:
— obsah vody: < 2 hmotnostné %
— kyselina v % (vyjadrend ako kyselina octovd): 1 — 8 hmotnostnych %
— karbonylové zlaceniny: 25 — 30 hmotnostnych %
— fenoly: 15 — 60 hmotnostnych %
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5,0 mg/kg
— arzén: < 3,0 mgfkg
— kadmium: < 1,0 mg/kg

ortut: < 1,0 mg/kg

Podmienky pouzitia

Kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvo

v glkg
1.4. Ochutené fermentované mliecne vyrobky 0,06
vritane vyrobkov, ktoré boli tepelne
oSetrené
1.6.3. Iné smotany 0,06
1.7. Syr a vyrobky zo syra 0,06
1.8. Analdgy mlie¢nych vyrobkov vrdtane 0,06
bielidiel do népojov
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 0,06
3. Zmrzliny 0,06
4.2. Spracované ovocie a zelenina 0,06
5. Cukrovinky 0,06
6.3. Ranajkové ceredlie 0,06
6.4.5.  Ndplne do plnenych cestovin (ravioli 0,06
a podobné cestoviny)
6.5. Rezance 0,06
6.6. Trené cestd (batters) 0,06
6.7. Predvarené alebo spracované obilniny 0,06
7.1. Chlieb a rozky 0,06
7.2. Jemné pecivo 0,06
8. Miso 0,06
9.2. Spracované ryby a produkty rybolovu 0,06
vratane makkySov a korovcov
93.  Rybie ikry 0,06
10.2. Spracované vajcia a vajecné vyrobky 0,06
12.2. Byliny, koreniny a ochucovadld 0,06
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12.3. Ocot 0,06
12.4. Hor¢ica 0,06
12.5. Polievky a vyvary 0,06
12.6. Omacky 0,06
12.7.  Saldty a pikantné natierky 0,06
12.9. Proteinové vyrobky okrem vyrobkov 0,06

zahrnutych v kategorii 1.8

13.3. Dietetické ~ potraviny na regulovanie 0,06
telesnej hmotnosti ako nahrada celoden-
ného prijmu stravy alebo jedného
denného jedla

13.4. Potraviny vhodné pre osoby trpiace 0,06
nezndsanlivostou gluténu v zmysle vyme-
dzenia v  nariadeni Komisie (ES)
& 41/2009 ()

14.1.4.  Ochutené ndpoje 0,06
14.1.5.2. Iné 0,06
14.2. Alkoholické ndpoje vritane ich nealkoho- 0,06

lickych a nizkoalkoholickych obdob

15. Chutovky na  priamu  konzumdciu 0,06
a snacky
16. Dezerty okrem vyrobkov —zahrnutych 0,06

v kategérii 1, 3 a 4

Ddtum, odkedy je produkt povo- | 1. janudr 2014
leny

Ddtum, dokedy je produkt povo- | 1. janudr 2024
leny

() U. v. EU L 16, 21.1.2009, s. 3.

Jedine¢ny kod SF-010

Nézov produktu AM 01

Meno/ndzov drzitela povolenia [ AROMARCO, s. r. o.

Adresa drzitela povolenia Mlynskd 15
929 01 Dunajskd Streda
SLOVENSKO

Opis a charakteristické vlastnosti | 1. Zdrojové materidly:
produktu buk (Fagus sylvatica)
2. Specifikicie:
— rozpustadlo: zmes etanolu a vody (pribl. 60/40 hmotnostnych %)
— kyselina (vyjadrend ako kyselina octovd): 3,5 — 5,2 g/kg
— karbonylové zliceniny: 6,0 — 10,0 g/kg
— fenoly: 8,0 — 14,0 g/kg
3. Kritérid cistoty:
— olovo: < 5,0 mgfkg
— arzén: < 3,0 mg/kg
— kadmium: < 1,0 mg/kg
— ortut: < 1,0 mg/kg
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Podmienky pouzitia

Kategéria potravin

Najvyssie pripustné mnozstvo

v glkg
1.4.  Ochutené fermentované mliecne vyrobky 0,60
vratane vyrobkov, ktoré boli tepelne osetrené
1.6.3. Iné smotany 0,60
1.7.  Syr a vyrobky zo syra 0,60
1.8.  Analdgy mliecnych vyrobkov vritane bielidiel 0,60
do népojov
2. Tuky, oleje a tukové a olejové emulzie 0,40
8.1.2. Mdsové pripravky v zmysle vymedzenia 0,85
v nariadeni (ES) ¢. 853/2004
8.2.  Spracované mdso 0,85
9.2, Spracované ryby a produkty rybolovu vritane 0,80
mikkysov a koroveov
9.3.  Rybie ikry 0,80
14.2. Alkoholické ndpoje vritane ich nealkoholic- 0,02
kych a nizkoalkoholickych obdob
15.  Chufovky na priamu konzumdciu a snacky 1,30

Détum, odkedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2014

Détum, dokedy je produkt povo-
leny

1. janudr 2024




	Vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 1321/2013 z 10. decembra 2013, ktorým sa stanovuje zoznam primárnych produktov dymových aróm povolených v Únii, ktoré sa môžu použiť v potravinách alebo na potravinách ako také a/alebo sa môžu použiť na výrobu derivovaných dymových aróm (Text s významom pre EHP)

