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NARIADENIE KOMISIE (EU) & 817/2013

z 28. augusta 2013,

ktorym sa menia prilohy II a IIl k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) & 13332008
a priloha k nariadeniu Komisie (EU) & 231/2012, pokial ide o arabskd gumu modifikovani
kyselinou oktenyljantirovou

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych ldtkach
v potravinich ('), a najmid na jeho ¢ldnok 10 ods. 3, ¢lanok
14 a ¢ldnok 30 ods. 5,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢. 1331/2008 zo 16. decembra 2008, ktorym sa ustanovuje
spolo¢ny postup schvalovania pridavnych litok v potravinich,
potravindrskych enzymov a potravindrskych arém (3), a najma

na jeho ¢ldnok 7 ods. 5,
kedze:

(1) V prilohe II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa stanovuje
zoznam Unie obsahujici pridavné litky v potravinich
schvilené na pouzivanie v potravinich a podmienky
ich pouzivania.

(2)  V prilohe Il k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa stanovuje
zoznam Unie obsahujici pridavné litky v potravindch
schvalené na pouzivanie v pridavnych latkach v potravi-
ndch, potravindrskych enzymoch, potravindrskych
arémach a Zivinich, ako aj podmienky ich pouZivania.

(3 V nariadeni Komisie (EU) ¢. 231/2012 (}) sa stanovujii
$pecifikdcie pridavnych litok uvedenych v prilohdch II
a Il k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008.

(4)  Uvedené zoznamy a $pecifikicie sa mozu aktualizovat
v stlade so spoloénym postupom uvedenym v ¢lanku
3 ods. 1 nariadenia (ES) ¢. 1331/2008 bud na podnet
Komisie, alebo na zdklade Ziadosti.

(5) Diia 12. novembra 2007 bola predlozend a Ziadost
o povolenie pouZivania arabskej gumy modifikovanej
kyselinou oktenyljantirovou ako emulzifikdtora v ur¢itych
kategéridch potravin a v arémach, ktord bola spristup-
nend ¢lenskym Statom.

(6)  Eurdpsky trad pre bezpecnost potravin zhodnotil
bezpecnost arabskej gumy modifikovanej kyselinou okte-
nyljantdrovou ako emulzifikdtora, ktory sa md pridavat
do ar6m a urcitych inych potravin, a 11. marca 2010

() U. v. EU L 354, 31.12.2008, s. 16.
() U.v. EU L 354, 31.12.2008, s. 1.
() U.v. EU L 83, 22.3.2012, s. 1.

vyjadril svoje stanovisko (). Urad v zdvere uviedol, Ze na
zdklade vysledkov dostupnych $tadii a  informdcii
o samotnej arabskej gume a o inych skroboch modifiko-
vanych kyselinou oktenyljantirovou pouzitie arabskej
gumy modifikovanej kyselinou oktenyljantdrovou ako
emulzifikitora v potravinich pri navrhovanych pouzi-
tiach a mnozstvach nepredstavuje riziko pre bezpecnost.

(7)  Z technologického hladiska je potrebné pouzivat arabska
gumu modifikovanii kyselinou oktenyljantdrovou ako
emulzifikdtor v urcitych potravindch ako aj v emulzidch
olejovych arém, ktoré sa pridavaji do roznych potravin,
vzhladom na to, Ze v porovnani s existujicimi emulzifi-
kitormi ma lepsie vlastnosti. Preto je vhodné povolit
pouzivanie arabskej gumy modifikovanej kyselinou okte-
nyljantdrovou v kategéridch potravin, ktoré st pred-
metom Ziadosti, a pridelit tejto pridavnej latke v potravi-
nich &slo E 423.

(8)  Specifikicie arabskej gumy modifikovanej kyselinou okte-

nyljantérovou by mali byt zahrnuté do nariadenia (EU)
¢ 231/2012, ked sa tito litka prvy raz zapiSe do
zoznamov Unie obsahujicich pridavné litky v potravi-
nach, ktoré st stanovené v prilohdch II a II k nariadeniu

(ES) & 1333/2008.

(9)  Nariadenie (ES) ¢& 1333/2008 a nariadenie (EU)
¢. 231/2012 by sa preto mali zodpovedajiicim spésobom
zmenit.

(10)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni si v sdlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat a Eur6psky parlament ani Rada proti
nim nevzniesli ndmietku,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Clanok 1

Prilohy II a III k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa menia v stlade
s prilohou I k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

Priloha k nariadeniu (EU) ¢ 231/2012 sa meni v stlade
s prilohou II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

() Uradny vestnik EFSA (EFSA Journal) (2010) 8(3):1539.
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Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 28. augusta 2013
Za Komisiu

predseda
José Manuel BARROSO



A. Priloha II k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni takto:

PRILOHA 1

1. V casti B v tabulke 3 ,Pridavné litky iné ako farbivd a sladidld“ sa za polozku tykajicu sa pridavnej litky E 422 vkladd tito polozka:

.E 423

Arabskd guma modifikovand kyselinou oktenyljantdrovou*

2. Cast E sa meni takto:

a) v kategorii 05.4 ,Dekordcie, povlaky a ndplne okrem nédplni na baze ovocia zahrnutych v kategdrii 4.2.4“ sa za polozku tykajiicu sa pridavnej latky E 416 vkladd tito polozka:

JE 423

Arabskd guma modifikovand kyse-
linou oktenyljantdrovou

10 000

iba polevy*

b) v kategorii 12.6

,Omacky* sa za polozk

u tykajiicu sa pridavnej litky E 416 vkladd tdto polozka:

JE 423

Arabskd guma modifikovand kyse-
linou oktenyljantdrovou

10 000“

¢) v kategdrii 14.1

4 ,Ochutené ndpoje” sa

za polozku tykajiicu sa pridavnej latky E 405 vkladd tdto polozka:

JE 423

Arabskd guma modifikovand kyse-
linou oktenyljantdrovou

1000

len v energetickych ndpo-
joch a v ndpojoch obsahu-
jucich ovocnu $tavu®

¢€10T'8°6¢

[ ]

orun (oyysdoang syusoa Lupern
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B. Priloha III k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 sa meni takto:

V Casti 4 ,Pridavné latky v potravinich vritane nosiov v potravindrskych ardmach“ sa za polozku tykajicu sa pridavnej litky E 416 vkladd tdto

polozka:

.E 423

arabskd guma modifikovand
kyselinou oktenyljantdrovou

emulzie olejovych arém pouzivané v kategéridch 03: Zmrzliny; 07.2:
Jemné pecivo; 08.2: Spracované mdso, len spracovand hydina; 09.2:
Spracované ryby a produkty rybolovu vritane makkysov a korovcov
a v kategérii 16: Dezerty okrem vyrobkov zahrnutych v kategorii 1,
3 a4

500 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych ardm pouzivané v kategérii 14.1.4: Ochutené
ndpoje, len ochutené ndpoje neobsahujice ovocné $tavy a v sytenych
ochutenych ndpojoch obsahujicich ovocné stavy a v kategérii 14.2:
Alkoholické ndpoje vratane ich nealkoholickych a nizkoalkoholickych
obdob

220 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych arém pouzivané v kategéridch 05.1: Vyrobky
z kakaa a ¢okolddy zahrnuté v smernici 2000/36/ES; 05.2: Iné cukro-
vinky vrdtane drobnych cukrikov na osvieZenie dychu, 05.4: Deko-
racie, povlaky a ndplne okrem ndplni na bdze ovocia zahrnutych
v kategorii 4.2.4 a v kategorii 06.3: Ceredlne ranajky

300 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych arém pouzivané v kategérii 01.7.5: Taveny syr

120 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych arém pouzivané v kategérii 05.3: Zuvacky

60 mg/kg v emulzii ar6m

emulzie olejovych arém pouzivané v kategérii 01.8: Analdgy mliec-
nych vyrobkov vritane bielidiel do ndpojov; 04.2.5: Dzemy, rosoly,
marmelddy a podobné vyrobky; 04.2.5.4: Orechové masld a orechové
natierky; 08.2: Spracované mdso; 12.5: Polievky a vyvary; 14.1.5.2:
Iné, len instantnd kdva a ¢aj a v pokrmoch na bdze obilia na priamu
konzumdciu

240 mgfkg v emulzii arém

emulzie olejovych arém pouzivané v kategdrii 10.2: Spracované
vajcia a vajecné vyrobky

140 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych arom pouzivané v kategérii 14.1.4: Ochutené
ndpoje, len v nesytenych ochutenych ndpojoch obsahujicich ovocné
$tavy; 14.1.2: Ovocné Stavy v zmysle vymedzenia v smernici
2001/112/ES a zeleninové Stavy, len zeleninové tavy; a v kategorii
12.6: Omacky, len misové Stavy a sladké omacky

400 mg/kg v emulzii arém

emulzie olejovych arém pouzivané v kategérii 15: Chutovky a snacky
na priamu konzumadciu

440 mg/kg v emulzii arém*“
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PRILOHA II

V prilohe k nariadeniu (EU) ¢ 2312012 sa za $pecifikcie tykajice sa pridavnej litky E 422 vkladd tito polozka:

,E 423 ARABSKA GUMA MODIFIKOVANA KYSELINOU OKTENYLJANTAROVOU

Synonyma

Definicia

Einecs
Chemicky ndzov
Chemicky vzorec

Hmotnostnd  priemernd  molekulovd
hmotnost

Rozbor
Opis
Identifikdcia
Viskozita 5 % roztoku pri teplote 25 °C
Zrazacia reakcia
Rozpustnost
pH 5 % vodného roztoku
Cistota

Strata susenim

Stupen esterifikdcie

Celkovy popol

Popol nerozpustny v kyselindch

Latky nerozpustné vo vode

Test na pritomnost $krobu alebo

dextrinu

Test na pritomnost gdm s obsahom
taninu

Zvyskové kyselina oktenyljantdrovd

Olovo

Mikrobiologické kritérid

Salmonella sp.

Escherichia coli

Hydrogenoktenylbutandiodt arabskej gumy; Hydrogenoktenylsukcindt
arabskej gumy; arabskd guma modifikovand OSA (kyselinou oktenyl-
jantdrovou)

Arabskd guma modifikovand kyselinou oktenyljantirovou je vyrobend
esterifikdciou arabskej gumy (Acacia seyal) alebo arabskej gumy (Acacia

senegal) vo vodnom roztoku s obsahom najviac 3 % anhydridu kyseliny
oktenyljantarovej. Ndsledne sa vysuSuje rozpraovanim.

Frakcia i): 3,105 g/mol
Frakcia ii): 1,106 g/mol

Spinavobiely a7 svetlohnedy sypky prasok

Najviac 30 mPa.s..

Tvori vlockovitli zrazeninu v roztoku zdsaditého octanu olovnatého
(skasobny roztok)

Volne rozpustny vo vode; nerozpustny v etanole

3,5az 6,5

Najviac 15 % (105 °C, 5 h)

Najviac 0,6 %

Najviac 10 % (530 °C)

Najviac 0,5 %

Najviac 1,0 %

Vodny roztok vzorky zriedeny v pomere 1:50 sa prevari, pridd sa asi
0,1 ml jédového skisobného roztoku. Nemalo by sa vytvorit modrasté
ani Cervenkasté sfarbenie.

K 10 ml vodného roztoku vzorky zriedenému v pomere 1:50 sa pridd
asi 0,1 ml skaSobného roztoku chloridu Zelezitého. Nemalo by sa
vytvorit Cernasté sfarbenie ani Cernastd zrazenina.

Najviac 0,3 %

Najviac 2 mg/kg

Nepritomna v 25 g

Nepritomnd v 1 g
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