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SMERNICA RADY 93/43/EHS
zo 14. juna 1993
o hygiene vyroby potravin

RADA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV

so zretefom na zmluvu o zaloZeni Eurépskeho hospodarskeho
spolocenstva a najmd jej ¢ldnok 100a,

so zretelom na ndvrh Komisie,

V spolupréci s Eurépskym parlamentom ('),

so zretefom na ndzor Hospodarskeho a socidlneho vyboru (3,

kedze volny pohyb potravin je nevyhnutnym predpokladom
pre naplnenie vnitorného trhu; kedze tento princip implikuje
splnenie noriem bezpecnosti potravin na ludsky konzum vo
volnom obehu a najmi hygienickych noriem vo vsetkych
stupfioch opracovania, spracovania, vyroby, balenia, skladova-
nia, prepravy, distribicie, manipuldcie a pontikania na predaj
alebo na zdsobovanie spotrebitelov;

kedze ochrana ludského zdravia méd prvorady vyznam;

kedze ochrana ludského zdravia uz bola predmetom smernice
Rady ¢ 89/397/EHS zo 14. juna 1989 o tradnej kontrole
potravin (*), ako aj dalsich S$pecifickych pravidiel na tomto
tseku; dolezitost ciela takychto kontrol v hygiene vyroby
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potravin; kedZe smernica 89/397/EHS sa zameriava na in3pek-
ciu, odber vzoriek a rozbor a ma byt doplnend ustanoveniami
zameranymi na zlepSenie trovne hygieny vyroby potravin a na
zvySenie dovery v hygienické normy potravin vo volnom
obehu;

kedZe vSeobecné pravidld hygieny potravin, ktoré sa maji
dodrziavat pocas ich opracovania, spracovania, balenia, sklado-
vania, prepravy, distribacie, manipuldcie a pri pontikani na
predaj alebo na zdsobovanie spotrebitelov, sa musia zosuladit,
aby sa chrénilo [udské zdravie;

kedZe bolo overené pouzitie analyzy rizik, vyhodnotenie rizi-
kovosti a iné manazérske techniky identifikicie, kontroly, ovla-
dania a monitorovania kritickych bodov;

kedZe pre niektoré kategérie potravin mozno uplatnit mikro-
biologické kritérid a kritérid ovlddanych teplot; kedZe tieto
kritérid musia byt v stlade z vedecky uznanymi vSeobecnymi
principmi;

kedze clenské $tity budii podporovat a podielat sa na priprave
zdsad sprdvnej hygienickej praxe, na ktoré sa budd moct
potravindrske podniky odvoldvat, zaloZenych tam, kde je to
mozné, na Medzindrodne odporucenom kdédexe praxe, Vseo-
becnych zdsadach pre hygienu potravin () Potravinového kddexu;

kedZe Komisia za tcasti clenskych $titov a inych zainteresova-
nych strdn podporuje pripravu zdsad sprdvnej hygienickej pra-
xe, na ktoré sa budii moct potravinirske podniky odvoldvat
v celom spolocenstve;

(*) Potravinovy kddex Zvizok A. Odporicany medzindrodny kodex.
Vseobecné zdsady potravinovej hygieny. Druhd revizia (1985). Orga-
nizécia spojenych ndrodov pre vyzivu a polnohospodarstvo Svetovd
zdravotnicka organizdcia, Rim, 1988
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kedze prevddzkovatel potravindrskeho podniku je zodpovedny
za hygienické podmienky a hygienicky stav vo svojom potravi-
nirskom zdvode; kedZe citovand smernica nestanovuje povin-
nost dodrziavat zdsady spravnej hygienickej praxe, ktoré nema-
ju pravnu zdvaznost;

kedze na zavedenie vseobecnych hygienickych pravidiel pre
potraviny a na uplatnenie smernic zdsad sprdvnej hygienickej
praxe sa doporucuje uplatiovat normy radu EN 29000;

kedZe v zmysle smernice 89/397/EHS md byt dodrziavanie
vSeobecnych hygienickych pravidiel pre potraviny kontrolované
oprdvnenymi orgdnmi clenskych $titov s cielom chrdnit spo-
trebitela pred moznostou ohrozenia potravinami nevhodnymi
pre Iudsky konzum alebo potencidlne nebezpecnymi pre ludské
zdravie;

kedze prevadzkovatelia potravindrskych podnikov musia zaru-
Cit, ze sa do obchodnej siete dostdvaja iba potraviny zdravotne
neskodné; Ze sa maji ustanovit primerané pravomoci opravne-
nym orgdnom na ochranu zdravia obyvatelov;

kedze Komisii md byt zndma identita oprdvnenych orgdnov
v Clenskych $tatoch zodpovednych za tradni kontrolu hygieny
vyroby potravin,

PRIJALA TUTO SMERNICU:

Cldnok 1

1. Téato smernica stanovuje veobecné pravidld hygieny po-
travin a postupy kontroly dodrziavania tychto pravidiel.

2. Tato smernica sa uplatiiuje bez toho, aby boli dotknuté
ustanovenia prijaté v rdmci Specifickych pravidiel hygieny vy-
roby potravin spolocenstva. Do troch rokov od prijatia tejto
smernice Komisia prever{ vztahy medzi $pecifickymi pravidlami
hygieny vyroby potravin spolocenstva a pravidlami tejto smer-
nice a ak to bude nevyhnutné, vyvodi opatrenia.

Cldnok 2

Na tcely tejto smernice:

— hygiena vyroby potravin, dalej len ,hygiena“, znamena vsetky
opatrenia nevyhnutné na zabezpelenie bezpecnosti
a neskodnosti potravin. Tieto opatrenia sa maji vztahovat
na vietky 3tddid, ktoré nasleduji po prvovyrobe (pod
ktorou sa rozumie napr. pordzanie alebo dojenie), t. j.
opracovanie, spracovanie, vyroba, balenie, skladovanie, pre-
prava, distribticia, manipulovanie a pontikanie potravin na
predaj alebo na zdsobovanie spotrebitela,

— potravindrsky podnik je kazdy podnikatelsky subjekt, Stitny
alebo stikromny, ktory vykondva jednu alebo vietky
z nasledujicich ¢innosti v zdujme tvorby zisku alebo
v inom zdujme: opracovanie, spracovanie, vyrobu, balenie,
skladovanie, ~ preprava,  distribticia, = manipulovanie
a ponukanie potravin na predaj alebo na zasobovanie,

— zdravotne neskodné potraviny st potraviny, ktoré st vhodné na
ludsky konzum z hladiska hygieny.

Cldnok 3

1. Opracovanie, spracovanie, vyroba, balenie, skladovanie,
preprava, distribticia, manipuldcia a pontkanie potravin na
predaj alebo na zdsobovanie sa musi vykondvat hygienickym
sposobom.

2. Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov musia vo svo-
jej Cinnosti urcit vSetky opatrenia, ktoré st pre zabezpeCenie
bezpecnosti potravin rozhodujice, a musia zabezpecit vypraco-
vanie, zavedenie, vykondvanie a verifikdciu vhodnych bezpec-
nostnych opatreni na zdklade nasledujtcich principov, ktoré sa
pouzivajii na vyvoj systtmu HACCP (analyza rizik a kritické
kontrolné a ovlddacie body):

— analyza moznych rizik pre potravinu pri ¢innosti potravi-
narskeho podniku,

— urdenie bodov v tychto ¢innostiach, kde sa moze vyskytnat
nebezpedenstvo pre potravinu,

— rozhodnif, ktoré z urcenych bodov st kriticky dolezité
z hladiska bezpecnosti potraviny — ,kritické body*,

— urdit a zaviest Gc¢inné kontrolné ovlddacie a monitorovacie
postupy v tychto kritickych bodoch

— vykondvat verifikdciu analyzy rizik potraviny, kritickych
kontrolnych a  ovlddacich bodov a  kontrolnych
a monitorovacich postupov periodicky a pri kazdej zmene
v &innosti potravindrskeho podniku.

3. Prevddzkovatelia potravindrskych podnikov musia dodr-
ziavat pravidld hygieny uvedené v prilohe. Vynimky
z niektorych ustanoveni prilohy sa moézu udelit postupom
podla ¢lanku 14.

Cldnok 4

Bez toho, aby boli dotknuté $pecifickejsie predpisy spolocen-
stva, v stlade s c¢lankom 14 a po predchddzajicej porade
s Vedeckym vyborom pre potraviny ustanovenym rozhodnutim
72/234[EHS (') sa pre niektoré kategérie potravin mozu prijat
mikrobiologické kritérid a kritérid ovladanych teplot.

() U.v.ES L 136, 20.5.1974, s. 1.
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Clanok 5

1. Clenské stdty maji podporit pripravu zdsad spravnej
hygienickej praxe, ktoré maji byt uplatiované potravindrskymi
podnikmi na zdklade dobrovolnosti ako zdsady na splnenie
ustanoveni ¢lanku 3.

2.V pripade, Ze sa vypracuju zdsady spravnej hygienickej
praxe uvedené v odseku 1, tieto sa vypracuju takto:

— vypracuje ich prislusny odbor potravindrskeho priemyslu
a zastupcovia dalSich zainteresovanych strdn ako si pri-
slusné Statne orgdny a spotrebitelské zdruzenia,

— vypracujii sa prostrednictvom pordd so stranami, ktorych
zdujmy st vyznamne dotknuté, vratane prislusnych $tatnych
organov,

— kde je to mozné, vypracuju sa v stlade s Potravinovym
kddexom, Medzindrodne odporucenym kddexom praxe, Vse-
obecnym zdsaddm pre hygienu potravin.

3. Zasady uvedené v odseku 1 a 2 sa mozZu pripravit pod
zatitou  Stitneho uUstavu  pre normalizdciu  uvedeného
v zozname 2 prilohy ku smernici Rady ¢. 83/189/EHS z 28.
marca 1983, ktord stanovuje postup pre poskytovanie informa-
cif na useku technickych noriem a nariadent ().

4. Clenské 3taty musia preverit smernice zdsad sprévnej
hygienickej praxe uvedené v odsekoch 1 a 2 z hladiska zistenia
miery toho, nakolko zodpovedaji poziadavkim clanku 3.

5. Clenské $tity musia zaslaf Komisii tie smernice zdsad
spravnej hygienickej praxe, o ktorych rozhodli, Ze zodpovedaji
poziadavkam clanku 3.

Komisia spristupni tieto smernice ostatnym ¢lenskym Statom.

6.  Tam, kde jeden alebo viac ¢lenskych $titov alebo Komisia
povazuji za nevyhnutné, Ze na ucely harmonizdcie je nevyh-
nutné pripravit zdsady spravnej hygienickej praxe na celoeu-
ropskej baze (dalej ,Eurdpske zdsady spravnej hygienickej pra-
xe“), Komisia prerokuje zdlezitost s ¢lenskymi $tatmi v rdmci
Staleho vyboru pre potraviny podla ¢lanku 14. Predmetom
tychto rokovani mé byt zhodnotenie potreby takychto dobro-
volnych zdsad v danom odbore alebo danej ¢innosti, a tam
kde sa to uznd za nevyhnutné:

— urd{ sa uvazovany rozsah, predmet a ¢asovy harmonogram
pre vypracovanie takychto dobrovolnych smernic, pricom

" U.v. ES L 109, 26.4.1983, s. 8. Smernica zmenend a doplnend
rozhodnutim 92/400/EHS (U. v. ES L 221, 6.8.1992, s. 55).

sa musi braf do tvahy cas potrebny na rokovania so
stranami, ktorych zdujmy s vo vyznamnej miere dotknuté,

— zadat pripravu alebo pripomienkovanie takychto dobrovol-
nych smernic pod hlavickou Eurépskeho institatu pre nor-
malizdciu.

7. Pri priprave Eurdpskych zdsad sprévnej hygienickej praxe
uvedenych v odseku 6 je potrebné urobif vSetky nevyhnutné
opatrenia v zaujme:

— zabezpecenia toho, ze zdsady budi vypracované zdstupcami
prislusného odboru potravindrskeho priemyslu
a zdstupcami inych strdn, ktorych zdujmy st vyznamne
dotknuté, ako st napr. prislusné Stitne orgdny
a spotrebitelské zdruzenia;

— zabezpeCenia  toho, Ze zdsady budd v silade
s ustanoveniami Cldnku 3 a kde je to mozné, vezmu sa
do tvahy odporucenia Potravinového kédexu, Medzindrodne
odporuceného kddexu praxe, VSeobecnych zdsad pre hygie-
nu potravin;

— zabezpecenie toho, Ze obsah tychto zdsad bude splnitelny
v danom odbore potravinarskeho priemyslu v celom spolo-
Censtve,

— zabezpecenia toho, Ze prislusné zasady spravnej hygienickej
praxe uvedené v odsekoch 1 az 3 boli vzaté do tvahy;

— zabezpecenia toho, Ze vietky zdujmy vyznamne dotknuté
tymito zdsadami, vrdtane zdujmov clenskych Statov, boli
prerokované a ich pripomienky boli vzaté do tivahy.

8.  Nazvy a referencie Eur6pskych zdsad spravnej hygienickej
praxe vypracované podla postupu uvedeného v odsekoch 6 a 7
sa uverejnia v sérii C Uradného vestnika Eurdpskych spolocenstiev.
Clenské stity zabezpetia zverejnenie zdsad a daji ich na
vedomie prislusnému  odboru potravindrskeho priemyslu
a opravnenym orgdnom na ich dzemi.

Clanok 6

Clenské staty, ak to uznaji za nevyhnutné, odporucia prevadz-
kovatelom potravindrskych podnikov uplatnit Eurdpske normy
radu EN 29000 s cielom zavedenia vSeobecnych pravidiel
hygieny a zdsad spravnej hygienickej praxe.
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Clanok 7

1. Podla zmluvy mozu clenské $tity ponechat, upravit alebo
zaviest Statne hygienické pravidla, ktoré su detailnejsie ako su
ustanovenia tejto smernice za predpokladu, Ze tieto pravidla:

— nie st miernejSie ako ustanovenia uvedené v prilohe,

— neustanovujii obmedzenie, prekdzku alebo bariéru pre vza-
jomny obchod s potravinami vyrdbanymi podla tejto smer-
nice.

2. Pokial boli stanovené podrobné pravidld podla ¢linku 4,
Clenské staty mozu ponechat, upravit alebo zaviest zodpoveda-
jlce §titne pravidld za predpokladu, ze sG v sdlade so zmlu-
vou.

3. Ak by clensky $tit povazoval za potrebné, v pripadoch
uvedenych v odsekoch 1 a 2, prijat nové pravne predpisy alebo
upravit existujlice pravne predpisy, musi ozndmit Komisii
a ostatnym Clenskym  Stitom  predpokladané  opatrenia
a zdovodnit ich opodstatnenie. Komisia md rokovat
s ostatnymi c¢lenskymi $tdtmi a so Stilym vyborom pre po-
traviny ustanovenym rozhodnutim ¢. 69/414/EHS (') v pripade,
ze takéto rokovanie povazuje za nevyhnutné alebo ak to
pozaduje niektory clensky stat.

Clensky stdt moze prijat predpokladané opatrenia len po
uplynuti troch mesiacov od ich ozndmenia a za predpokladu,
Ze neobdrzal od Komisie pripomienky, ktoré odporuji pred-
pokladanym opatreniam.

Pokial ide o posledne menovant vec, Komisia dd pred uplynu-
tim obdobia uvedeného v druhom pododseku podnet na
postup upraveny v ¢lanku 14 v zdujme preverenie toho, ¢i sa
mozu predpokladané opatrenia zaviest v pripade, Ze je to
nevyhnutné na prijatie tychto dprav.

Cldnok 8

1. Opravnené orgdny maji vykondvat kontroly podla smer-
nice ¢. 89/397/EHS v zdujme preverovania toho, ¢i potravindr-
sky podnik spliia ustanovenia ¢lanku 3 tejto smernice a kde je
mozné aj ustanovenia clanku 4 tejto smernice. Pri tejto kon-
trole venuje patricnii pozornost zdsaddm sprdvnej hygienickej
praxe uvedenym v ¢lanku 5 tejto smernice v pripade, zZe takéto
zdsady existuju.

2. In$pekcie vykonané opravnenymi orgdnmi musia zahrio-
vat celkové zhodnotenie potencidlneho nebezpecenstva sdvisia-
ceho s ¢innostou. Opravnené organy musia venovat zvlastnu
pozornost kritickym kontrolnym ochrannym ovladacim bodom
urenym potravindrskymi podnikmi v zdujme preverenia toho,

(") U.v. ESL 291, 19.11.1969, s. 9.

¢i sa vykondva potrebny monitoring a potrebné verifika¢né
kontroly.

Clenské staty musia preverovat vietky potravindrske zdvody,
a to v takej frekvencii, ktord zodpovedd miere rizika stvisiacej
s tymito zavodmi.

3. Oprdvnené orgdny musia zabezpecit vykonanie kontroly
potravin  dovdzanych do spolocenstva podla smernice
¢.89/397[EHS s cielom zistenia, ¢i s splnené prislusné ustano-
venia ¢ldnku 3 a, kde sa to tyka, aj ustanovenia ¢lanku 4.

Cldnok 9

1. Ak oprdvneny orgin pri kontrole podla ¢lanku 8 zisti, ze
nedodrziavanie ustanoveni ¢ldnku 3 alebo, kde sa to tyka,
nedodrziavanie ustanoveni ¢ldnku 4 moze mat za ndsledok
riziko pre bezpecnost alebo zdravotnd neskodnost potravin,
vykond potrebné opatrenia, ktoré moézu zahriiovat stiahnutie
alebo aj odstranenie potravin alebo uzavretie celej prevadzky
alebo jej Casti na primerané Casové obdobie.

Pri urCovani rizika pre bezpecnost potraviny a jej zdravotni
neskodnost sa méd brat ohlad na povahu potraviny, na spdsob
akym sa s nou zaobchddza, ako je zabalend a na kazdy proces,
ktorému je potravina vystavend do okamihu, kym sa dostane
k spotrebitelovi, a na podmienky, ktorym je vystavend pri
predaji alebo pri skladovani.

2. Clenské 3tity musia vykonat nevyhnutné opatrenia na
zabezpecenie toho, aby kazdad fyzickd alebo pravnickd osoba,
na ktorti sa vztahuje kontrola, mala po vykonani kontroly
pravo odvolat sa proti rozhodnutiu opravnenych orgdnov.

Cldnok 10

1. Ak sa na Uzemi treticho 3titu vyskytne alebo rozsiri
hygienicky problém, ktory predstavuje riziko pre Iudské zdra-
vie, vykond Komisia bezodkladne na zdklade vlastného pod-
netu alebo na poziadanie ¢lenského $titu nasledujiice opatrenia
v zévislosti na vdznosti situdcie:

— zastavi dovoz z tretieho $tdtu alebo z jeho Casti a ked je to
nevyhnutné aj tranzit cez treti Stat

alebo

— stanovi $pecidlne podmienky pre potraviny z daného tretie-
ho 3tatu alebo jeho casti.

2. Komisia moéze v pripade uvedenom v odseku 1 zaviest
docasné opatrenia vztahujice sa na potraviny, ktorych sa to

tyka.
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3. Komisia musi rokovat s ¢lenskymi $tatmi pred zavedenim
opatren{ uvedenych v odseku 1 a 2 okrem pripadu bezpro-
stredného nebezpecenstva.

4. Komisia bezodkladne ozndmi Rade a ¢lenskym Stitom
kazdé rozhodnutie prijaté v stvislosti odsekmi 1 a 2.

Kazdy ¢lensky $tit sa moze odvolat proti rozhodnutiu Komisie
do 30 dni od ozndmenia. Rada mozZe na zdklade prvého
pododseku a na zdklade kvalifikovanej vacsiny potvrdit, po-
zmenif alebo zrusit rozhodnutie prijaté Komisiou. Ak Rada
neurobi rozhodnutie do 30 dni, rozhodnutie Komisie sa po-
vazuje za zamietnuté.

5.V pripade, ze clensky 3tdt oficidlne informuje Komisiu
o potrebe prijat ochranné opatrenia a Komisia nepristtpila
k opatreniam odsekov 1 a 2, ¢lensky $tit moZe prijat doCasné
ochranné opatrenia tykajiice sa dovozu potravin, ktorych sa to
tyka.

Ked clensky stdt prijme docasné ochranné opatrenia, musi
o tom informovat ostatné clenské Stity a Komisiu.

Do 10 pracovnych dni predlozi Komisia zélezitost Stdlemu
vyboru pre potraviny v stlade s postupom stanovenou
v clanku 14 v zdujme rozsirenia, tpravy alebo zruSenia docas-
nych $titnych ochrannych opatreni.

Clanok 11

1. Kde clensky stat na zdklade novej informdcie alebo pre-
hodnotenia existujicej informdcie mé dostato¢ny dovod pred-
pokladat, ze uplatiiovanie detailnych poziadaviek vyplyvajtcich
z Clanku 4 predstavuje zdravotné riziko, moze docasne zrusit
alebo obmedzit uplatiiovanie predmetnych poziadaviek na svo-
jom tzemi. Musi o tom bezodkladne informovat ostatné ¢len-
ské 3taty a Komisiu a uviest dovody pre svoje rozhodnutie.

2. Komisia v Stdlom vybore pre potraviny ¢o najskor pre-
Setri dovody uvedené clenskym Stitom odvoldvajicim sa na
odsek 1 a mé predlozit svoje stanovisko a vykonat nevyhnutné
opatrenia v stlade s postupom podla ¢lanku 14.

Cldnok 12

Clenské stdty musia urcit oprdvnené orgdny zodpovedné za
kontrolu hygieny a ozndmit ich Komisii.

Cldnok 13

Upravy odvoldvajiice sa na medzindrodné normy ako je Po-
travinovy kddex obsiahnuté v tejto smernici sa mozu upravit
postupom podla ¢lanku 14.

Cldnok 14

Komisia bude poméhat Stdlemu vyboru pre potraviny (dalej
nazyvany ,vybor").

Zastupcovia Komisie predlozia vyboru predbezny navrh po-
trebnych  opatreni.  Vybor  zasle  svoje  stanovisko
k predbeznému ndvrhu v casovom limite, ktory moéze stanovit
predseda podla nalichavosti predmetnej zdlezitosti. V pripade
rozhodnuti, ktoré prijme vybor na zdklade ndvrhu Komisie,
stanovisko sa schvaluje vacsinou ustanovenou v ¢lanku 148
ods. 2 ustanovujicej Zmluvy v pripade rozhodnuti, ktoré
vybor prijme na zdklade ndvrhu Komisie. Hlasy zdstupcov
Clenskych krajin vo vybore sa s¢itaji sposobom stanovenym
v uvedenom ¢ldnku. Predseda nevoli.

Komisia moze prijat predlozené opatrenia, ak si v sulade so
stanoviskom vyboru.

Ak nie st predlozené opatrenia v stilade so stanoviskom
vyboru alebo ak nebolo predlozené Ziadne stanovisko, Komisia
musi bez odkladu predlozit vyboru ndvrh vzfahujici sa na
opatrenia, ktoré sa maji prijat. Vybor ich prijme na zdklade
kvalifikovanej vacsiny.

Ak do troch mesiacov od ddtumu predlozenia vyboru vybor
nezaujal stanovisko, navrhované opatrenia budii prijaté Komi-
siou okrem pripadov, kde vybor rozhodol proti zmienenym

Cldnok 15

Komisia predlozi spravu Eurdpskemu parlamentu a vyboru do
31.12.1998 spolu s prislusnymi ndvrhmi zaloZenymi na skdse-
nostiach nazbieranych pri uplatiiovani tejto smernice.

Clanok 16

Clenské $tity prijma zdkony, iné prdvne predpisy a sprévne
opatrenia potrebné na splnenie tejto smernice do 30 mesiacov
po jej prijati. Bez odkladu o tom informuji Komisiu.
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Ked' clenské stity prijmi tieto ustanovenia, tieto ustanovenia Cldnok 17
bud obsahovat odkaz na tato smernicu alebo ich bude
sprevadzat takyto odkaz pri ich oficidlnom zverejneni. Postup
pre takyto odkaz si zvolia ¢lenské $taty sami.

Tato smernica je urcend pre clenské Staty.

V Luxemburgu 14. jina 1993

Za Radu

Clenské §tity ozndmia Komisii ustanovenia Stitnych zdkonov, ised
predseda

ktoré prijali na tseku, na ktory sa vztahuje tito smernica.
Komisia o tom informuje ostatné clenské stéty. J. TROJBORG
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PRILOHA

Predslov

. Kapitoly V az X tejto prilohy sa uplatiiujii vo vetkych stupiioch po prvovyrobe pocas opracovania, spracovania,

vyroby, balenia, skladovania, prepravy, distriblicie, manipuldcie a pontikania na predaj alebo na zdsobovanie
spotrebitela.

Ostatné kapitoly sa uplatiujii takto:
— kapitola I na vSetky potravindrske zdvody s vynimkou tych, na ktoré sa vztahuje kapitola III,

— kapitola II na vSetky priestory, v ktorych sa potraviny opracovavajl, upravuji alebo spracovavaji s vynimkou
tych, na ktoré sa vztahuje kapitola III, a s vynimkou jeddlenskych priestorov,

— kapitola III na tie priestory, ktoré si uvedené v zahlavi kapitoly,

— kapitola IV na vsetky druhy prepravy.

. Terminy ,kde je Ziadtce* a ,kde je to nevyhnutné pouzité v tejto prilohe maji vyznam na tcely zabezpecenia

bezpecnosti a zdravotnej neskodnosti potravin.

Vseobecné poziadavky na potravinirske zdvody (okrem prevddzok $pecifikovanych v kapitole III)

. Potravindrske zdvody musia byt udrZiavané Cisté a v dobrom technickom stave a pri riadnom vykone.

. Projekt, rozmiestnenie, konstrukcia a rozmery potravindrskych zdvodov musia:

a) umoznit dostatoc¢né Cistenie a dezinfekciu;

b) vytvdrat ochranu pred hromadenim necistoty, stykom s toxickymi materidlmi, padanim cudzich castic na
potraviny a pred vytviranim kondenzacnej vody alebo pred rastom neziadtcich plesni na povrchoch;

¢) umoznit spravnu hygienicki prax vrdtane ochrany proti kriZovej kontamindcii medzi alebo pocas pracovnych
operdcii s potravinami, zariadeniami, materidlmi, vodou, privodom vzduchu alebo pohybom pracovnikov
a vonkaj$imi zdrojmi kontamindcie ako st $kodcovia;

d) poskytnit, kde je to nevyhnutné, vhodné teplotné podmienky pre hygienické spracovanie a skladovanie vyrobkov.

. Musi byt vybaveny dostatoénym poctom umyvadiel vhodne umiestnenych a uréenych na umyvanie rik. Musi byt

vybaveny dostatoénym poctom splachovacich zdchodov napojenych na Gcinny kanalizaény systém. Zdchody nesmd
viest priamo do miestnosti, v ktorych sa nardba s potravinami.

. Umyvadld na umyvanie rik musia byt vybavené teplou a studenou te¢ticou vodou, prostriedkami na umyvanie rik

a na ich hygienické osuSenic. Kde je to nevyhnutné, zariadenia na omyvanie potravin musia byt oddelené od
zariadeni na umyvanie rak.

. Musia byt vhodné a dostatocné prostriedky na prirodzené alebo mechanické vetranie. Musi sa zabranit mechanické-

mu prideniu vzduchu z kontaminovanej oblasti do ¢istej oblasti. Ventila¢ny systém musi byt zostrojeny tak, aby
umoznil, Ze filtre a iné Casti vyZadujice Cistenie alebo vymenu boli lahko dostupné.

. Vsetky hygienické zariadenia v potravindrskych prevddzkach musia byt vybavené primeranym prirodzenym alebo

mechanickym vetranim.

. Potravindrske zdvody musia mat primerané prirodzené alebo umelé osvetlenie.

. Kanalizdcia musi byt primerand danému dcelu, musi byt navrhnutd a skonstruovand tak, aby sa predislo riziku

kontamindcie potravin.

. Tam, kde je to nevyhnutné, musi byt zabezpecené dostato¢né vybavenie na prezliekanie pre zamestnancov.
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I

Specifické poziadavky na priestory, v ktorych sa potraviny opracovavajii, upravujii alebo spracovavaji (okrem
jeddlenskych priestorov a priestorov $pecifikovanych v kapitole III)

1. V priestoroch, kde sa potraviny opracovavaji, upravuji alebo spracovévaji (okrem jeddlenskych priestorov):

a) povrchy podléh sa musia udrziavat v dobrom stave, musia byt lahko Cistitelné a kde je to nevyhnutné,
dezinfikovatelné. Toto vyzaduje pouzitie nepriepustnych nevpijavych umyvatelnych a netoxickych materidlov
s vynimkou, ked prevddzkovatelia potravindrskych podnikov presvedcia opravnené orginy, Ze pouzitie inych
materidlov je taktiez vhodné. Kde je to Zziadtice, musia umoznit dostatocny odtok povrchovej vody;

b) povrchy stien sa musia udrziavat v dobrom stave, musia sa dat lahko c¢istit a kde je to Ziaddce, dezinfikovatelné.
Toto vyzaduje pouzitie nepriepustnych nevpijavych umyvatelnych a netoxickych materidlov a hladkych povrchov
do vysky, ktord je primerand pre vykondvani ¢innost s vynimkou, ked prevddzkovatelia potravindrskych podnikov
presved¢ia oprdvnené orgdny, Ze pouzitie inych materidlov je taktiez vhodné;

¢) stropy a stropné konstrukcie musia byt projektované, skonstruované a upravené tak, aby zamedzovali hromadeniu
necistot a znizovali kondenzaciu, rast neziadticich plesni a odpadévanie Ciastociek;

d) oknd a iné otvory musia byt skonstruované tak, aby zamedzovali hromadeniu necistot. Tie z nich, ktoré sa
otvaraji do vonkajsicho prostredia, musia byt, ak je to nevyhnutné, opatrené lahko snimatelnymi a lahko
Cistitelnymi siefami proti hmyzu. Otvorené oknd, ktoré by mohli sposobit kontamindciu potravin, musia byt
pocas vyroby zatvorené;

¢) dvere musia byt lahko distitelné, a kde je to nevyhnutné, dezinfikovatelné. Toto si vyzaduje pouzitie hladkych
a nesavych povrchov, s vynimkou, ked prevddzkovatelia potravindrskych podnikov presvedéia oprdvnené orgdny,
Ze pouzitie inych materidlov je taktiez vhodné;

f) povrchy (vrtane povrchov zariadeni) prichddzajice do styku s potravinami sa musia udrziavat v dobrom stave
a byt lahko istitelné, a kde je to nevyhnutné, dezinfikovatelné. Toto si vyzaduje pouzitie hladkych umyvatelnych
a netoxickych materidlov s vynimkou, ked prevddzkovatelia potravindrskych podnikov presvedcia oprdvnené
organy, Ze pouzitie inych materidlov je taktieZ vhodné.

2. Kde je to nevyhnutné, musi byt zabezpeCené primerané zariadenie na Cistenie a dezinfekciu pracovnych ndstrojov.
Tieto zariadenia musia byt vyrobené z materidlov odolnych voci kordzii, musia byt lahko cistitelné a mat dostatocny
privod hortcej a studenej vody.

3. Kde je to ziadtice, musia byt vykonané dostatocné opatrenia na nevyhnutné omyvanie potravin. Kazdy drez alebo
podobné zariadenie urcené na omyvanie potravin musi mat dostatocny privod hortcej a studenej pitnej vody podla
poziadaviek a byt udrziavané v Cistote.

111

Poziadavky pre pojazdné alebo dolasné priestory (ako sii trZnice, stinky, pojazdné predajne), priestory
pouzivané primirne ako obytny dom, priestory pouZzivané prileZitostne na stravovacie dcely a predajné
automaty

1. Priestory a predajné automaty musia byt umiestnené, navrhnuté, konstruované a udrZiavané v Cistote a dobrom
technickom stave tak, aby sa predislo moznosti kontamindcie potravin a hromadeniu $kodcov v miere, ktord je
rozumne a prakticky dosiahnutelnd.

2. Najmd tam, kde je to nevyhnutné:

a) musi byt dostupné primerané zariadenic na udrZiavanie primeranej osobnej hygieny (vritane zariadeni na
hygienické umyvanie a osuSenie rik, hygienickych sanitaénych zariadeni a priestorov na prezlickanie);

b) povrchy prichddzajice do styku s potravinami musia byt v dobrom stave a lahko Cdistitelné, a kde je to
nevyhnutné, dezinfikovatelné. Vyzaduje to pouzitie hladkych umyvatelnych a netoxickych materidlov
s vynimkou, ked prevddzkovatelia potravindrskych podnikov presved¢ia oprévnené organy, Ze pouzitie inych
materidlov je taktiez vhodné;
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¢) musia sa zabezpecit primerané opatrenia na Cistenie a kde je to nevyhnutné, na dezinfekciu pracovnych ndstrojov
a zariadenf;

d) musia sa zabezpecit primerané opatrenia na Cistenie potravin;
¢) musi byt dostatoény privod hortcej a studenej pitnej vody;

f) musi byt k dispozicii primerané vybavenie a musia byt zabezpeCené primerané priestory na hygienické
skladovanie a odstraniovanie rizikovych alebo nepotravelnych litok a odpadu (tekutého alebo pevného);

g) musi byt zabezpecené vhodné zariadenie na udrziavanie a monitorovanie teplotnych podmienok potravin;

=

potraviny musia byt umiestnené tak, aby sa predislo, ako je len prakticky mozné, riziku kontamindcie.

v

Preprava

. Dopravné prostriedky a nddoby pouzivané na prepravu potravin sa musia udrziavat Cisté a dobrom technickom stave

a vykone, aby sa zabrdnilo kontamindcii potravin a tam, kde je nevyhnutné, musia byt navrhnuté a vyrobené tak,
aby umoznovali dostatocné Cistenie a dezinfekciu.

. Lozné plochy na vozidlich alebo nddoby sa nesmid pouzivat na dopravu iného materidlu ako st potraviny, ak by

pritom mohlo dojst k ich kontamin4cii.

Volne lozené potraviny v tekutej, granulovanej alebo praskovej forme sa musia prepravovat na loznych plochdch,
v nddobdch alebo cisterndch vyhradenych vylucne na prepravu potravin. Takéto nddoby musia byt oznacené: ,Len
pre potraviny*.

. Kde sa dopravné prostriedky alebo nddoby pouzivaji na prepravu inych materidlov spolu s potravinami alebo pri

sucasnej preprave viacerych rozlicnych potravin tam, kde je to nevyhnutné, aby sa predislo riziku kontamindcie,
musi sa zabezpecit G¢inné oddelenie vyrobkov.

. Kde sa dopravné prostriedky alebo nddoby pouzivaji na prepravu inych materidlov ako st potraviny alebo na

prepravu rozliénych potravin, medzi jednotlivymi zasielkami sa musi vykonat u¢inné Cistenie, aby sa predislo riziku
kontamindcie.

. Potraviny ulozené na dopravnych prostriedkoch alebo v nddobdch musia byt umiestnené a chrdnené tak, aby sa

riziko kontamindcie zniZilo na minimum.

. Kde je to nevyhnutné, dopravné prostriedky a nddoby pouzivané na prepravu potravin musia byt schopné udrziavat

potraviny na prislusnych teplotich a kde je to nevyhnutné, musia byt uspdsobené tak, aby umoziovali monitoro-
vanie tychto teplot.

\4

Poziadavky na zariadenie

Vsetky predmety, suciastky a zariadenia prichddzajice do styku s potravinami sa musia udrZiavat v Cistote a:

a) musia byt konstruované z takych materidlov a udrziavané v takom technickom stave, aby sa riziko kontamindcie

potravin znizilo na minimum;

b) s vynimkou nendvratnych nddob a obalov, musia byt konstruované z takych materidlov a udrZiavané v takom

technickom stave a vykone, aby mohli byt dokladne cistené a ked je to nevyhnutné, dezinfikované v miere
dostato¢nej pre dané tcely;

¢) byt umiestnené tak, aby sa umoznilo primerané Cistenie okolitého priestoru.
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VI

Potravindrsky odpad

. Potravindrsky odpad a iné odpadky sa nesmid hromadit v miestnostiach pre potraviny, s vynimkou nevyhnutného

mnozstva, ktoré stvisi s riadnym fungovanim podniku.

. Potravindrsky odpad a iné odpadky sa musia ulozit do uzatvératelnych nddob, s vynimkou, ked prevddzkovatelia

potravindrskych podnikov presvedcia oprdvnené orgdny, Ze mozno pouZit aj iné typy nddob. Tieto nidoby musia
mat vhodnd konstrukciu, musia byt udrziavané v dobrom stave a v pripadoch, kde je to nevyhnutné, musia byt
lahko Cistitelné a dezinfikovatelné.

. Musia sa urobit primerané opatrenia na odstrafiovanie a skladovanie potravindrskeho odpadu a odpadkov. Sklady

odpadu musia byt projektované a vybavené takym spdsobom, aby boli Cisté a chrdnené pred pristupom skodcov
a pred kontamindciou potravin, pitnej vody, zariadeni a priestorov.

Vil

Zdisobovanie vodou

. Musi byt zabezpeceny dostatoc¢ny privod pitnej vody, ako je urcené v smernici Rady ¢. 80/778/EHS z 15. jila 1980

vztahujiicej sa na akost vody urcenej na ludsky konzum (). Vzdy, ked je to nevyhnutné, zabezpecit, aby potraviny
neboli kontaminované, musi sa pouzit takdto voda.

. Tam, kde je Ziadice, fad sa musi vyrobit z vody, ktord splia $pecifikicie uvedené v smernici & 80/778/EHS. Vidy,

ked je to nevyhnutné, zabezpecit, aby potraviny neboli kontaminované, musi sa pouzit takyto lad. Lad sa musi
vyrobit, musi sa s nim nardbat a skladovat za podmienok, ktoré ho chrdnia pred kontamindciou.

. Tam, kde sa pouZiva para v priamom styku s potravinou, para nesmie obsahovat Ziadne latky, ktoré predstavujii

nejaké riziko pre zdravie alebo by mohli kontaminovat vyrobok.

. Uzitkovd voda, nepitnd voda pouzivand na vyvijanie pary, chladenie, poZziarnu ochranu a iné podobné dcely

nesuvisiace s potravinami sa musi viest samostatnym rozvodom lahko odliSitelnym, ktory nemd Ziadne prepojenie
s rozvodom pitnej vody ani moznost spitného toku do rozvodu pitnej vody.

VIII

Osobnd hygiena

. Kazdd osoba pracujiica v priestoroch, v ktorych sa nardba s potravinami, musi mat vysoky stupen osobnej Cistoty

a tam, kde je to Ziaddce, musi nosit vhodné Cisté pracovné oblecenie.

. Ziadna osoba, o ktorej sa vie alebo sa predpokladd, Ze je postihnutd chorobou, ktord sa moze prendsat potravinami,

alebo je bacilonosicom takejto choroby alebo je postihnutd infikovanymi ranami, koznymi infekciami alebo hnackou,
nesmie pracovat v Ziadnych priestoroch, v ktorych sa nardba s potravinami, ani nesmie vykondvat Ziadnu pracu, pri
ktorej existuje pravdepodobnost priameho alebo nepriameho kontaminovania potravin patogénnymi mikroorganiz-
mami.

IX

Ustanovenia tykajiice sa potravin

. Potravindrsky priemysel nesmie prijat Ziadne suroviny alebo pridavné latky, o ktorych sa vie alebo o ktorych je

mozné predpokladat, Ze si kontaminované parazitmi, patogénnymi mikroorganizmami alebo toxickymi, rozkladnymi
alebo cudzorodymi latkami, ktoré po normilnom vytriedeni alebo po postupoch opracovania ¢&i spracovania,
hygienicky prevedenymi potravindrskym priemyslom, zostand stdle nevhodnymi na Tudsky konzum.

() U.v.ES L 229, 30.8.1980, s. 11. Smernica zmenend a doplnend smernicou 91/692/EHS (U. v. ES L 377, 31.12.1991, s. 48).
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. Suroviny a pridavné litky skladované v zdvodoch sa musia udrziavat v primeranych podmienkach, ktoré brania

rozkladu a chrénia pred kontamindciou.

. Vsetky potraviny, s ktorymi sa nardba, musia byt skladované, balené, vystavené a prepravované takym sposobom,

aby sa chranili pred kontamindciou, v dosledku ktorej by sa mohli stat nepotravelnymi, nebezpeénymi pre zdravie
alebo kontaminované takym sposobom, Ze by bolo neodovodnené ocakdvat, Ze sa v takom stave budd aj
konzumovat. Potraviny musia byt umiestnené a chrdnené tak, aby sa riziko kontamindcie zniZilo na minimum.
Musia sa vykonat dostato¢né opatrenia, aby sa zabezpecila ochrana proti skodcom.

. Suroviny, pridavné latky, medziprodukty a findlne vyrobky, v ktorych by mohlo dojst k pomnozZeniu patogénnych

mikroorganizmov alebo by sa v nich mohli tvorit toxiny, sa musia uchovavat pri teplotdch, pri ktorych nevznikd
zdravotné riziko. V sdlade s bezpecnostou potravin je dovolené na obmedzeny kratky cas, ak sa musi vykonat
nejaky prakticky zdsah pocas pripravy, prepravy, skladovania, vystavenia a poddvania potraviny, vystavit potravinu
mimo priestor s kontrolovanou ochrannou teplotou.

. Ked' sa potraviny maji uchovdvat v chlade alebo sa maji podévat v chladenom stave, musia sa po poslednom

tepelnom oSetreni schladit tak rychlo, ako je to len mozné, v pripade, Ze sa v zdverecnej faze spracovania nepouZije
tepelné oSetrenie, musia sa ochladit na teplotu, ktord nesposobi vznik zdravotného rizika.

. Rizikové alebo nepotravelné ldtky, vritane krmiv, sa musia vhodnym spdsobom oznacit a skladovat oddelene

a v zabezpecenych nadobach.

X

Odbornd priprava

Prevadzkovatelia potravindrskeho podniku musia zabezpecit dohlad, poucenie a odbornd pripravu pracovnikov prichd-
dzajticich do styku s potravinami v otdzkach hygieny potravin v rozsahu zodpovedajiicom ich pracovnej néplni.



