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(Akty, ktorjch uverejnenie nie je povinné)

EUROPSKY HOSPODARSKY PRIESTOR

DOZORNY ORGAN EZVO

ODPORUCANIE DOZORNEHO ORGANU EZVO
& 54/04/COL
z 30. marca 2004

tykajice sa koordinovaného programu dradnej kontroly potravin na rok 2004

DOZORNY ORGAN EZVO,

so zretefom na Dohodu o Eurépskom hospodédrskom priestore
(EHP), najmi na jej ¢ldnok 109 a protokol 1,

so zretefom na Dohodu medzi $taitmi EZVO o zriadeni Dozor-
ného orgdnu a Stidneho dvora, najmi na jej ¢lanok 5 ods. 2
pism. b) a protokol 1,

so zretelom na akt uvedeny v bode 50 kapitoly XII prilohy II
k Dohode o EHP [smernica Rady 89/397/EHS zo 14. jina 1989
o tradnej kontrole potravin (')], prisposobeny Dohode o EHP
protokolom 1 k uvedenej dohode, najmi na jeho ¢ldnok 14
ods. 3,

po porade s Potravinovym vyborom EZVO, ktory poméha
Dozornému organu EZVO,

kedZe:

(1) Vzhladom na zabezpecenie riadneho fungovania Eurdp-
skeho hospoddrskeho priestoru je potrebné pripravit
koordinované programy kontroly potravin v rdmci EHP,
ktoré majui za ciel zlepsit harmonizovani implementéiciu
tradnych kontrol potravin vykondvanych $tatmi EHP.

(2)  Takéto programy by mali klist doraz na sdlad
s pravnymi predpismi v oblasti potravin platnymi podla
Dohody o EHP, ktoré st ur¢ené najmi na ochranu verej-

() U.v.ES L 186, 30.6.1989, s. 23.

ného zdravia a zdujmov spotrebitelov a na zabezpecenie
estnych obchodnych postupov.

(3)  Clénok 3 aktu, ktory je uvedeny v bode 54n kapitoly XII
prilohy II k Dohode o EHP [smernica Rady 93/99/EHS
z 29. oktébra 1993 o dodatocnych opatreniach, ktoré sa
tykajii tiradnej kontroly potravin (3)] vyzaduje, aby labora-
térid uvedené v ¢lanku 7 smernice 89/397/EHS splnali
kritérid stanovené v eur6pskej norme EN 45000, ktora je
teraz nahradend normou EN ISO 17025:2000.

(4)  Vysledky sticasne prebiehajiicej implementdcie vnitrostat-
nych programov a koordinovanych programov moZzu
poskytniit informdacie a skdsenosti, ktoré maji tvorit
zdkladiu buducich kontrolnych ¢innosti a pravnych
predpisov.

(5)  Ucast Islandu a Lichtenstajnska na programoch v ¢astiach
A a B rozsahu tohto odportcania sa musi prehodnotit
vzhladom na ich vynimky z kapitoly I prilohy I k
Dohode o EHP,

TYMTO ODPORUCA STATOM EZVO:

1. V roku 2004 vykonat in$pekcie a kontroly, vritane odberu
a analyzy vzoriek v laboratéridch v uvedenych pripadoch,
s cielom:

— posudit bakteriologickii bezpecnost syrov vyrobenych zo
surového alebo termizovaného mlieka,

? U. v. ES L 290, 24.11.1993, s. 14. Smernica zmenend a doplnend

nariadenim Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 1882/2003
(U. v. EU L 284, 31.10.2003, s. 1).
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— posadit  bakteriologicki bezpe¢nost Cerstvého chlade-
ného hydinového misa, pokial ide o termofilnd Campy-
lobacter,

— posudit  bakteriologickéi a toxikologickii bezpe¢nost
korenin.

Hoci frekvencie odberov vzoriek afalebo inspekcii nie st
v tomto odpordcani stanovené, zabezpelit, aby tieto
frekvencie  boli ~ dostatoéné na  ziskanie prehladu
o sledovanej problematike.

Poskytndt pozadované informécie v podobe zdznamovych
listov uvedenych v prilohdch, a tym pomoct zlepsit porov-
natelnost vysledkov. Tieto informdcie by sa mali zaslat
Dozornému orginu EZVO najneskor do 1. mdja 2005
spolu s dovodovou spravou obsahujicou pripomienky
k vysledkom a prijatym opatreniam na presadzovanie pred-
pisov.

Potraviny, ktoré sa maji analyzovat podla tohto programu,
by sa mali predlozit laboratéridm, ktoré splnaju ¢lanok 3
smernice 93/99/EHS. Ak v3ak pre urcitd analyzu uvedent
v tomto odpordcani neexistuji v Stitoch EZVO takéto labo-
ratérid, Stity EZVO mozu ustanovit iné laboratérid posky-
tujiice kapacitu na vykonanie uvedenych analyz.

ROZSAH A METODY

. Bakteriologickd bezpecnost syrov vyrobenych zo suro-
vého alebo termizovaného mlieka

. Rozsah programu

Kontaminované syry vyrobené zo surového alebo termizo-
vaného mlieka sii pri¢inou prepuknutia otrdv Iudi spdsobe-
nych potravinami, ktoré sposobuje niekolko druhov baktérif
ako Salmonella, Listeria monocytogenes, verotoxigénna Escheri-
chia coli a stafylokokové enterotoxiny.

Vyroba a spotreba syrov zo surového mlieka md v EHP uz
dlhii tradiciu. Aby tdto tradicia mohla pokraCovat pri zabez-
peceni potravinovej bezpecnosti, v systéme vyroby, zhro-
mazdovania a skladovania surového mlieka pouzivaného
na vyrobu syrov sa dosiahlo vyrazné zlepSenie. Prislusni
prevadzkovatelia potravinrskych podnikov venujii zvldstnu
pozornost hygiene a kontrole pocas celého procesu vyroby.

Ciefom tohto prvku programu je preSetrit mikrobiologickd
bezpecnost syrov vyrdbanych zo surového alebo termizova-
ného mlieka s cielom podporit vysokd tdroven ochrany

spotrebitelov a zhromazdit informdcie o vyskyte patogén-
nych a indikdtorovych mikroorganizmov v uvedenych
vyrobkoch. Toto presetrenie sa tyka jednoroéného programu,
po ktorom bude v priebehu jeho druhého roka nasledovat
$ir§{ program venovany bakteriologickej bezpecnosti syrov.
Ucelom tohto sirsicho programu je stanovit zdkladnt konta-
mindciu v inych kategéridch syrov, aby bolo mozné urobit
zmysluplné zavery o osobitnom nebezpedenstve syrov vyro-
benych zo surového alebo termizovaného mlieka. Vysledky
presetrovani tejto Casti venovanej syrom vyrdbanym zo suro-
vého alebo termizovaného mlicka budd analyzované
a poskytnuté, pricom sa zohladnia vysledky vseobecného
prehladu v tomto sektore, ktoré budd spristupnené po
druhom kroku.

. Odber vzoriek a metéda analyzy

PreSetrovania by sa mali vzfahovat na Ccerstvé, mikké
a polotvrdé syry vyrobené zo surového alebo termizovaného
mlieka. Prislusné orgdny 3titov EZVO by mali z tychto
vyrobkov odobrat reprezentativne vzorky na vyrobnej aj
maloobchodnej drovni, vritane dovdzanych vyrobkov,
s cielom testovat ich na pritomnost Salmonella, Listeria mono-
cytogenes a termofilnej Campylobacter a stanovit pocet Staphy-
lococcus aureus a Escherichia coli. Ak sa zistia Listeria monocyto-
genes, mal by sa stanovit pocet tychto baktérii. V pripade
odberu vzoriek na maloobchodnej drovni sa testy mozu
obmedzit na pritomnost Salmonella a termofilnej Campylo-
bacter a na pocitanie Listeria tmonocytogenes. So vzorkami
minimédlnej hmotnosti 100 g alebo z jedného syra, ktory
vazi menej ako 100 g, by sa malo zaobchddzat hygienicky,
mali by sa umiestnif v chladiacich nddobdch a okamzite
zaslat na analyzu do laboratoria.

Laboratérid by mali maf moznost poZivat metédu podla
svojho vyberu za predpokladu, Ze troven jej vykonnosti
spliia ciel, ktory sa ma dosiahnut. Na stanovenie pritomnosti
Salmonella sa v§ak odporica pouzit najnovsiu verziu normy
ISO 6785 alebo EN/ISO 6579, na stanovenie pritomnosti
Listeria monocytogenes sa odportca pouZif najnovsie verzie
noriem EN/ISO 11290-1 a 2, na stanovenie pritomnosti
termofilnej Campylobacter sa odporica pouZit najnovsiu
verziu normy ISO 10272:1995 a na pocitanie Staphylococcus
aureus sa odportica pouZit najnovsiu verziu normy EN/ISO
6888-1 alebo 2 a na pocitanie Escherichia coli sa odportica
pouzit najnovsiu verziu normy ISO 11866-2,3 alebo ISO
16649-1,2. Mozu sa pouzit aj iné rovnocenné metddy
schvélené prislusnymi orgdnmi.

Celkova trovent odberu vzoriek sa ponechdva na postidenie
prislusnymi orgdnmi 3tatov EZVO.

Vysledky kontrol sa zaznamendvaji do vzorovych zdznamo-
vych listov uvedenych v prilohe L.
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B. Bakteriologickd bezpecnost cerstvého chladeného hydi-

nového misa, pokial ide o termofilni Campylobacter
. Rozsah programu

Termofilné baktérie Campylobacter st hlavnou bakteridlnou
pricinou chordb ludi spojenych s potravinami. Pocet oznd-
menych pripadov ochoreni fudi sa v ostatnych rokoch
zvySuje a epidemiologické Stidie ukazuji, Ze hydinové
méso je vyznamnym zdrojom infekcie a Ze zna¢ny podiel
Cerstvého hydinového misa uréeného na ludskd spotrebu je
kontaminovany tymito baktériami.

V sacasnosti nie st k dispozicii dostatoéné vedecké infor-
mdcie na stanovenie kritéria v pravnych predpisoch platnych
podla Dohody o EHP, pokial ide o Campylobacter, a dalsie
Stidie sa pripravujii na lepsie porozumenie epidemioldgie
tohto patogénu a dulohy, ktord zohrdvaju iné Zivocisne
vyrobky a iné potraviny vo v§eobecnosti.

Cielom tohto prvku programu je posidit mikrobiologickd
bezpecnost  Cerstvého hydinového madsa, pokial ide
o Campylobacter, s cielom podporit vysoki Groven ochrany
spotrebitelov a zhromazdit informécie o vyskyte tychto
baktérii v takychto vyrobkoch.

. Odber vzoriek a metéda analyzy

PreSetrovania by sa mali tykat cerstvého chladeného hydino-
vého mdsa, najmi kuracieho a morcacieho. Prislusné organy
§taitov EZVO by mali z tychto vyrobkov odobrat reprezen-
tatfvne vzorky, a to na trovni bitinkov aj maloobchodu,
vratane dovdzanych vyrobkov, s cielom testovat ich na
pritomnost  termofilnej ~ Campylobacter.  So  vzorkami
s hmotnostou 10 g, ktoré boli odobraté z koze na hrdle
hydiny pred jej chladenim alebo, ak ide o vzorky odobraté
na maloobchodnej drovni, 25 g alebo 25 $tvorcovych centi-
metrov z mdsa z hrudnej Casti, by sa malo zaobchddzat
hygienicky, mali by sa umiestni v chladiacich nddobach
a okamzite zaslat na analyzu do laboratéria. Z dévodu lepsej
porovnatelnosti vysledkov sa okrem toho odpordca vykonat
odber vzoriek v obdobi od mdja do oktébra.

Laboratéria by mali mat moznost pouzivat metédu podla
svojho vyberu za predpokladu, ze troven jej vykonnosti
spliia ciel, ktory sa ma dosiahnut. Na stanovenie pritomnosti
termofilnej Campylobacter sa vSak odporica pouzif najnovsiu
verziu normy ISO 10272:1995. Mo6zZu sa pouzit aj iné
rovnocenné metddy schvilené prislusnymi orgdnmi.

Celkova droven odberu vzoriek sa ponechdva na postdenie
prislusnymi orgdnmi §titov EZVO.

Vysledky kontrol sa zaznamendvaji do vzorovych zdznamo-
vych listov uvedenych v prilohe IL

C. Bakteriologickd a toxikologickd bezpecnost korenin

1. Rozsah programu

Koreniny, bylinky a zeleninové dochucovadld (koreniny) st
ocenované vdaka svojej charakteristickej chuti, farbe
a aréme. Koreniny vSak mozu obsahovat velké mnozstvo
mikroorganizmov, vrdtane patogénnych baktérii, plesni
a kvasiniek. Ak nie sii riadne spracované, mozu sposobit
rychle skazenie potravin, ktorych kvalitu maja zlepSovat.
Uvédza sa, ze koreniny st prvotnym zdrojom vzniku chorob
sposobenych potravinami, ked sa pridaji do potravin,
v ktorych bol mozny dalsi rast patogénov. Tito pravdepo-
dobnost sa zvysuje, ak sa koreniny pouZivajii v potravindch,
ktoré nemusia byt podrobené dokladnej tepelnej tprave.
Kontamindcia urcitymi kmenmi plesni moze mat za
nésledok aj produkciu takych toxinov ako aflatoxiny, ktoré,
ak prekro¢ia hodnoty stanovené v akte uvedenom v bode
54zn kapitoly XII prilohy II k Dohode o EHP [nariadenie
Komisie (ES) ¢. 466/2001 z 8. marca 2001, ktorym sa stanovujii
maximdlne  hodnoty  obsahu  wrcitych  cudzorodych  ldtok
v potravindch (1)], mozu spoOsobit vdzne ohrozenie zdravia
spotrebitelov.

Cielom tohto prvku programu je posudit bakteriologickd
a toxikologickd bezpecnost korenin, zhromazdit informdcie
o vyskyte patogénnych mikroorganizmov a skontrolovat, ¢i
koreniny umiestiiované na trhu neprekracuju limity aflato-
xinov stanovené v pravnych predpisoch platnych podla
Dohody o EHP s cielom zabezpecit vysokd tdroveti ochrany
spotrebitelov.

. Odber vzoriek a metéda analyzy

Prislusné orgdny Stitov EZVO by mali odobrat z korenin
reprezentativne vzorky na trovni dovozu, vyrobného podni-
ku/baliarne a velkoobchodu, v podnikoch, ktoré pouzivaji
koreniny pri priprave potravin, a na trovni maloobchodu
s cielom vykonat testy na:

a) Pocitanie  Enterobacteriaceae, — pritomnost  Salmonella
a urcenie poctu Bacillus cereus a Clostridium perfringens.

Pocitanie Enterobacteriaceae sa pouziva ako ukazovatel
mozného oZiarenia alebo inej podobnej tpravy korenin.
So vzorkami s minimédlneou hmotnostou 100 g alebo
z jedného balenia, ak vdzi menej ako 100g, by sa
malo zaobchddzat hygienicky a mali by sa okamzite
zaslaf na analyzu do laboratéria. Laboratéria mézu
pouzivat metédu podla svojho vyberu za predpokladu,
7Ze troven jej vykonnosti spliia ciel, ktory sa md dosia-
hnut. Na stanovenie pritomnosti Salmonella sa viak odpo-
raca pouzif najnovsiu verziu normy ISO 6579:2002, na
pocitanie Enterobacteriaceae sa odporaca pouzif najnovsiu
verziu normy EN ISO 5552:1997, na pocitanie Bacillus
cereus sa odportica pouzif najnovsiu verziu normy ISO
7932:1993 a na pocitanie Clostridium perfringens sa odpo-
raca pouzit najnovsiu verziu normy ISO 7937:1997.
Mozu sa pouzit aj iné rovnocenné metédy schvilené
prislusnymi orgdnmi.

" U.v. ES L 77, 16.3.2001, s. 1. Nariadenie zmenené a doplnené

nariadenim (ES) ¢ 857/2005 (U. v. EU L 143, 7.6.2005, s. 9).
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Celkova trovenn odberu vzoriek sa ponechdva na posi-
denie prislusnymi orgdnmi $titov EZVO.

Vysledky naslednych kontrol sa zaznamenavaji do vzoro-
vych zdznamovych listov uvedenych v prilohe III oddiel 1
a2

Hodnoty aflatoxinov v korenindch, ktoré by nemali
prekrocit maximdlne hodnoty stanovené v pravnych
predpisoch platnych podla Dohody o EHP.

Odber vzoriek a analyza by sa mali vykonat v silade
s aktom uvedenym v bode 54s kapitoly XII prilohy II
k Dohode o EHP [smernica Komisie 98/53/ES zo 16. jila
1998 ustanovujiica metddy odberu vzorick a metddy analyzy
pre dradni  kontrolu hodnot wrcitych cudzorodych ldtok
v potravindch (*)]. Podla uvedenej smernice sa velkost

" U. v. ES L 201, 17.7.1998, s. 93. Smernica naposledy zmenend
a doplnend smernicou 2004/43/ES (U. v. EU L 113, 20.4.2004,
s. 14).

vzorky musi pohybovat medzi 1 a 10 kg, v zévislosti od
zésielky, ktord sa md kontrolovat.

Celkova droven odberu vzoriek sa ponechdva na posii-
denie prislusnymi orgdnmi Stitov EZVO.

Vysledky ndslednych kontrol sa zaznamendvaji do vzoro-
vych zdznamovych listov uvedenych v prilohe IV
k tomuto odporicaniu.

Toto odporicanie je uréené Islandu, Lichtenstajnsku a Noérsku.

V Bruseli 30. marca 2004

Za Dozomy orgdn EZVO
Bernd HAMMERMANN
dlen kolégia
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PRILOHA I

BAKTERIOLOGICKA BEZPECNOST SYROV VYROBENYCH ZO SUROVEHO ALEBO TERMIZOVANEHO

MLIEKA
Stit EZVO:

Vysledky analyzy () Prijaté opatrenia
Skupiny baktérif/kritérid (1) |  Stupen odberu vzorky Identifikdcia vyrobku Pocet vzoriek S N U (poJI:et a I()iruh) 0)
nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Vyroba vyzrety makky syr
Salmonella spp. polotvrdy syr
n = 5 C = 0 a . a v 3
nepritomna v 25 g nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Maloobchod vyzrety makky syr
polotvrdy syr
nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Vyroba vyzrety makky syr
Termofilnd -
Campylobacter polotvrdy syr
n=5c=0 nevyzrety makky (Cerstvy) syr
nepritomnd v 25g - -
Maloobchod vyzrety makky syr
polotvrdy syr
nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Vyroba vyzrety makky syr
Staphylococcus aureus -
n=5¢c=2 polotvrdy syr
m = 1000 cfufg nevyzrety makky (Cerstvy) s
M =10 000 cfu/g Wy S (Cerstvf) syr
Maloobchod vyzrety mikky syr
polotvrdy syr
nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Vyroba vyzrety makky syr
Escherichia coli -
n=5c=2 polotvrdy syr
m =10 000 cfufg nevyzrety makky (Cerstvy) s
M =100 000 cfufg ey Y (Cerstvf) syr
Maloobchod vyzrety makky syr
polotvrdy syr
< 100 | > 100
AP cfulg | cfulg
nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Vyroba vyzrety makky syr
Listeria monocytogenes polotvrdy syr
n = 5 C = 0 ’ . 7 v ,
nepritomna v 25 g nevyzrety makky (Cerstvy) syr
Maloobchod vyzrety makky syr
polotvrdy syr

(") Pocet vzoriek, ktoré sa maji odobrat, sa moze znizit v pripade odberu na maloobchodnej drovni. Ak dojde k zniZeniu odberu vzoriek, je to potrebné uviest v sprave.

(®) S = vyhovujice, A = prijatelné, U = nevyhovujiice, A = nepritomnd, P = pritomnd. Pokial ide o Staphylococcus aureus a Escherichia coli, vysledok je vyhovujiici, ak st
vietky sledované hodnoty < m, prijatelny, ak st maximélne hodnoty ¢ medzi m a M, a nevyhovujiici, ak je jedna alebo viac hodnot > M alebo viac ako ¢ hodnot je
medzi m a M.

(%) Pri oznamovani opatreni na presadzovanie predpisov sa odporica pouZivat tieto kategrie: Gstne varovanie, pisomné varovanie, pozadovanie zlep$enia kontroly
prevadzky, pozadovanie stiahnutia vyrobku z obehu, spravna pokuta, stidna Zaloba a iné.
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PRILOHA 1II

MIKROBIOLOGICKA BEZPECNOST CERSTVEHO HYDINOVEHO MASA (POKIAL IDE O TERMOFILNU
CAMPYLOBACTER)

Stit EZVO:

Bakteridlne pato- Stupen odberu Identifikdcia N . Vysledky analjzy Prijaté opatrenia
gény|kritérid (') vzoriek vyrobku Pocet vzoriek . . . . (pocet a druh) (3)
Nepritomnd Pritomna
Hydina/kurca
Termofilnd Vyroba
Campylobacter Morka
n=5 c=0
nepritomnd Hydina/kurca
v2sg Maloobchod
Morka

(") Pocet vzoriek, ktoré sa majii odobrat, sa méze znizit v pripade odberu na maloobchodnej drovni. Ak dojde k zniZeniu odberu vzoriek,

je to potrebné uviest v sprave.

() Pri oznamovani opatreni na presadzovanie predpisov sa odporia pouzivat tieto kategdrie: Ustne varovanie, pisomné varovanie,

pozadovanie zlepsenia kontroly prevadzky, pozadovanie stiahnutia vyrobku z obehu, spriavna pokuta, sidna Zaloba a iné.
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PRILOHA III

ODDIEL 1

BAKTERIOLOGICKA BEZPECNOST KORENIN

Stit EZVO

Skupiny baktérii/kritéria (*)

Stupeni odberu vzoriek

Identifikdcia vyrobku

Pocet vzoriek

Vysledky analyzy (?)

N

A

U

Prijaté opatrenia
(pocet a druh) (})

Salmonella spp.
n=5c¢c=0
nepritomnd v 25 g

Dovoz alebo vyrobaf
balenie alebo velko-

obchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Podnik (pouZivajici
velké mnozstvo
korenin na pripravu

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/zézvor/kurkuma

jedla)
Iné koreniny a bylinky
Capsicum spp.
Piper spp.
Maloobchod

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Bacillus cereus
n=5c=1
m =1 000 cfu/g
M =10 000 cfufg

Dovoz alebo vyroba/
balenie alebo velko-
obchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Podnik (pouzivajici
velké mnozstvo
korenin na pripravu

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

jedla)
Iné koreniny a bylinky
Capsicum spp.
Piper spp.
Maloobchod

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

(") Pocet vzoriek, ktoré sa maji odobrat, sa moze znizit v pripade odberu na maloobchodnej trovni. Ak dojde k zniZeniu odberu vzoriek, je to potrebné uviest v sprave.

(®) S = vyhovujiice, A = prijatelné, U = nevyhovujiice. Pokial ide o Bacillus cereus a Clostridium perfringens, vysledok je vyhovujici, ak si vietky sledované hodnoty <m,
prijatelny, ak st maximélne hodnoty ¢ medzi m a M, a nevyhovujtici, ak je jedna alebo viac hodnot > M alebo viac ako ¢ hodnét je medzi m a M.

(}) Pri oznamovani opatreni na presadzovanie predpisov sa odportica pouzivat tieto kategérie: dstne varovanie, pisomné varovanie, poZadovanie zlepSenia kontroly
prevadzky, pozadovanie stiahnutia vyrobku z obehu, spravna pokuta, siidna Zaloba a iné.
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ODDIEL 2

BAKTERIOLOGICKA BEZPECNOST KORENIN

Stit EZVO:

Skupiny baktérii/kritéria (')

Stupen odberu vzoriek

Identifikdcia vyrobku

Pocet vzoriek

Vysledky analyzy (?)

S

A

U

Prijaté opatrenia
(pocet a druh) (%)

Clostridium perfringens
n=5c=1
m =100 cfufg
M=1000 cfu/g

Dovoz alebo vyroba/
balenie alebo velko-

obchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskétovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Podnik (pouZivajici
velké mnozstvo
korenin na pripravu

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

jedla)
Iné koreniny a bylinky
Capsicum spp.
Piper spp.
Maloobchod

Muskdtovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Enterobacteriaceae
n=5c=1
m=10 cfufg
M =100 cfufg

Dovoz alebo vyroba/
balenie alebo velko-
obchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskétovy orech/zdzvor[kurkuma

Iné koreniny a bylinky

Podnik (pouzivajici
velké mnozstvo
korenin na pripravu

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskétovy orech/zdzvor/kurkuma

jedla)
Iné koreniny a bylinky
Capsicum spp.
Piper spp.
Maloobchod

Muskétovy orech/zdzvor/kurkuma

Iné koreniny a bylinky

(") Pocet vzoriek, ktoré sa maji odobrat, sa moze znizit v pripade odberu na maloobchodnej tGrovni. Ak dojde k zniZeniu odberu vzoriek, je to potrebné uviest v sprave.

(%) S =vyhovujiice, A = prijatelné, U = nevyhovujiice. Pokial ide o Bacillus cereus a Clostridium perfringens, vysledok je vyhovujici, ak st vietky sledované hodnoty <m,
prijatelny, ak si maximélne hodnoty ¢ medzi m a M, a nevyhovujtici, ak je jedna alebo viac hodnét > M alebo viac ako ¢ hodnot je medzi m a M.

(}) Pri oznamovani opatreni na presadzovanie predpisov sa odporiica pouzivat tieto kategdrie: Gistne varovanie, pisomné varovanie, pozadovanie zlepSenia kontroly
prevadzky, pozadovanie stiahnutia vyrobku z obehu, spravna pokuta, sidna Zaloba a iné.
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PRILOHA IV
TOXIKOLOGICKA BEZPECNOST KORENIN

Stit EZVO:

Stupen odberu vzoriek

Identifikdcia vyrobku

Pocet vzoriek

Vysledky analyzy

Aflatoxin Bl Celkovy aflatoxin
(ng/kg) (nglkg)
<2 2-5 >5 <4 | 4-10 | >10

Prijaté
opatrenia
(pocet
a druh) (1)

Dovoz alebo baliaren
alebo velkoobchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskétovy orech/
zdzvor[kurkuma

Iné koreniny

a bylinky

Podnik

(pouzivajici velké
mnoZstvo korenin na
pripravu jedla)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskdtovy orech/
zdzvor[kurkuma

Iné koreniny
a bylinky

Maloobchod

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskétovy orech/
zdzvor[kurkuma

Iné koreniny
a bylinky

(") Pri oznamovani opatreni na presadzovanie predpisov sa odportica pouZivat tieto kategérie: dstne varovanie, pisomné varovanie,

pozadovanie zlepSenia kontroly prevadzky, pozadovanie stiahnutia vyrobku z obehu, spravna pokuta, stidna Zaloba a iné.




