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Uverejnenie schvélenej Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku so zemepisnym oznacenim
v sektore liechovin v zmysle &ldnku 8 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2021/1235

(2023/C 249/09)
Toto ozndmenie sa uverejituje v stilade s ¢lankom 8 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2021/1235 ().

,Pacharin navarro“
EU &: PGI-ES-01878-AMO1
Poslané 30. janudra 2023
1. Zmena

1.1. Vysvetlenie, preco zmena(-y) zodpovedd(-ajti) definicii standardnej zmeny stanovenej v ldnku 31 nariadenia (EU) 2019/787
Ide o 3tandardné zmeny, pretoze nezodpovedaji ziadnym okolnostiam uvedenym v ¢ldnku 31 ods. 3 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2019/787 zo 17. aprila 2019 o definovani, popise, prezentdcii a oznacovani
liehovin, pouzivani ndzvov lichovin pri prezentdcii a oznacovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni

lichovin, pouzivani etylalkoholu a destilitov polnohospodérskeho povodu v alkoholickych ndpojoch a o zruseni
nariadenia (ES) ¢. 110/2008.

1.2.  Opis a dovody zmeny

1. ZMENY V LIMITE ABSORBANCIE
Opis

Oddiel ¢) Opis lichoviny bol zmeneny na pododdiel ¢2) Parametre kvality V tomto oddiele sa zmenili absorban¢né
hodnoty pouzité na postidenie farby lichoviny.

Zhrnutie dévodov pozadovanej zmeny

Navrhované hodnoty lepsie odrdzaji vyhodnocované vlastnosti a umoctiuji kvalitu chrdneného vyrobku pachardn
a odlisujt ho od ostatnych takychto ndpojov, na ktoré sa nevztahujii Ziadne z tychto poziadaviek:

— Vadsia intenzita farby zodpovedd vyssej kvalite vyrobku, takZe maximdlne hodnoty absorbancie, ktoré sa
uvadzali pri vinovych dlzkach definujicich farbu chraneného vyrobku pachardn, predstavovali obmedzenie
kvality vyrobku a boli z tohto dovodu vypustené,

— ako sa uvddza v opise vyrobku, Pachardn Navarro je ,velmi svetlej a intenzivnej granitovoCervenej alebo
Ceresnovej farby s nddychom fialovej afalebo fialovymi tonmi“, takZe minimdlne absorbanénd hodnota 520 nm
(¢ervend) sa zvysila z 0,40 na 0,50,

— v zdujme kvality vyrobku sa pridala hodnota pre kontrolu oxiddcie: odtienn (T), vyjadreny ako limit 1,8
absorban¢ného pomeru 420/520.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. AKTUALIZACIA ODKAZOV NA PRAVNE NORMY
Opis
Revizia $pecifikacie vyrobku z dovodu nadobudnutia G¢innosti nariadenia (EU) 2019/787

() U.v.EUL270,29.7.2021,s. 1.
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Zhrnutie dévodov pozadovanej zmeny

Specifikdcia vyrobku sa zrevidovala, aby bola v stlade s platnymi prévnymi predpismi: vyraz ,technickd
dokumentacia“ sa zmenil na vyraz ,$pecifikdcia vyrobku“ a odkazy na nariadenie (ES) ¢. 110/2008, ktoré bolo
zrugené, sa zmenili na odkazy na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2019/787 zo 17. aprila 2019.

V oddiele a) Nazov a kategorla sa kategorla liehoviny zmenila na ,32% kategéria podla prilohy I k nariadeniu
(EU) 2019/787, ktoré je teraz G&inné.

Neznamend to Ziadnu zmenu ndzvu podla pravnych predpisov alebo vymedzenia tejto kategérie alebo chraneného
vyrobku. Jedinti zmenu predstavuje ¢islo kategérie a odkaz na uplatnitelné nariadenie.

Této Cast bola takisto rozdelend do dvoch oddelenych ¢asti — a) Ndzov a b) Kategdria — v silade so §truktirou
stanovenou v clanku 22 nariadenia (EU) 2019/787.

Oddiel f) Pravne predpisy teraz odkazuje na v stcasnosti platné nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 zo 17. aprila 2019.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. Jednotny dokument

2.1.  Ndzov (ndzvy)

Pachardn navarro

2.2.  Kategéria alebo kategdrie lichoviny

32. Liehovina aromatizovand trnkami alebo pachardn

2.3, Krajina(-y), ktord(-€) predkladd(-ajit) Ziadost
Spanielsko

2.4, Jazyk Ziadosti

$paniel¢ina

2.5.  Opis lichoviny

Fyzikilne, chemické a organoleptické vlastnosti, ako aj $pecifické vlastnosti vyrobku, ktorymi sa odlisuje od inych
liehovin rovnakej kategorie

,Pachardn navarro® je Cerveno sfarbend liehovina s vyraznou trnkovou arémou vyrdband maceraciou trniek (Prunus
spinosa L.) v etylalkohole polnohospodirskeho povodu spolu s cukrom a Cistym anizovym esencidlnym olejom
s kone¢nym obsahom alkoholu medzi 25 az 30 objemovych %.

Fyzikilne a chemické parametre:

Obsah alkoholu: 25 — 30 objemovych %

Celkovy obsah cukrov: 80 — 250 g/l vyjadreny ako sachardza.
Parametre tykajtice sa kvality:

Farba: Pachardn je velmi jasnej a intenzivnej granatovocervene] alebo ceresniovocervenej farby s nadychom
fialovej afalebo fialovymi tonmi. Farba sa posudzuje stanovenim absorbancie pri troch vinovych dizkach podla
tychto minimalnych hodnét:

Minimaélna absorbancia pri 420 nm: 0,50.
Minimdlna absorbancia pri 520 nm: 0,50.
Minimdlna absorbancia pri 620 nm: 0,05.

Oxiddcia: stanovend ako mierka odtiena (T), vyjadrend ako pomer absorbancie pri 420 do absorbancie pri 520:

Odtien: nepresahuje 1,80
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Vzhlad: musi sa leskniit, ¢o je znak, Ze je mlady a ¢iry. Meria sa pomocou zdkalu.

Zékal: Neprekracuje 10 nefelometrickych jednotiek zakalu (NTU).

2.6.  Strucné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast na vyrobu liehoviny pachardn, ktort pokryva zemepisné oznacenie ,Pachardn navarro, je Gizemie
autonémneho spolocenstva Navarra.

2.7.  Oblast NUTS
1. ES2 —severovychod
2. ES220 — Navarra
3. ES22 —Navarra

2.8.  Spdsob vyroby liehoviny

Liehovina pachardn, na ktorti sa vztahuje toto zemepisné oznacenie, sa musi vyrdbat macerdciou trniek do alkoholu
polnohospodarskeho povodu s Cistym anizovym esencidlnym olejom a cukrom pridanym bud’ pred macerdciou,
alebo po ne;j.

Dlzka macerdcie sa pohybuje od jedného mesiaca (minimum) do ésmich mesiacov (maximum).

Na vyrobu jedného litra kone¢ného vyrobku ,Pachardn navarro“ je potrebnych od 125 g do 300 g trniek (Prinus
spinosa L.).

Ako jediné ¢isté esencidlne oleje sa pouZivaju oleje z rastlin Pimpinella anisum, L. (aniz, v oblasti pestovania zndmy
ako anis verde, matalahiiga, matalahiiva, simiente alebo hierba dulce) afalebo Illicum verum L. (badidn, v oblasti
pestovania znamy ako anis estrellado, badidn alebo badiana).

Etylalkohol polnohospodarskeho povodu pouzivany na vyrobu tohto vyrobku musi mat obsah alkoholu aspoii
96 obj. % a musi splnat ostatné poziadavky, ktoré st stanovené v platnych pravnych predpisoch. Priddvanim pitnej
vody a procesom macerdcie sa obsah alkoholu zniZuje na 26 — 60 obj. %.

Po dokonceni procesu maceracie sa tekutina pred dalsimi krokmi vyroby dekantuje a filtruje.

V ramci vyrobného procesu sa obsah alkoholu znizi na vysledny Zelany obsah alkoholu v kone¢nom vyrobku, ktory
musi byt medzi 25 - 30 obj. %.

Zakdzané postupy:

Zakazuje sa pouzivanie akychkolvek inych pridavnych ldtok alebo prisad, nez st pridavné litky a prisady uvedené
v predchddzajiicom texte.

Opdtovné pouzitie trniek na druhti macerdciu je zakdzané.

2.9.  Osobitné pravidld tykajiice sa oznacovania

2.9.1. Balenie
Na zachovanie kvality vyrobku:
— Vyrobok sa musi flasovat v tych istych priestoroch, v ktorych sa vyrdba.

— Obalom musi byt sklend alebo keramickd flaga okrem nddob s objemom mensim ako 100 ml, na ktoré sa mozu
pouzit iné materidly schvalené v EU pre potraviny.

Maximalny objem jednej flase st 3 litre.

Flase, v ktorych je lichovina ,Pachardn navarro“ dostupnd na trhu, nesmi obsahovat trnky ani iné ovocie.

2.9.2. Oznacovanie
Na flasiach musi byt oznacenie:
— zemepisné oznacenie ,Pachardn navarro®,

— obchodny nédzov vyrobcu afalebo registra¢né ¢islo.
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Zemepisné oznacenie CE ,Pachardn navarro“ — pozostavajice z loga zemepisného oznacenia vratane textu Indicacion
Geogrifica Pachardn Navarro a sériového ¢isla vydaného kontrolnym orgdnom, ktoré sa musi pripojit v rdmci
oznacovania — sa mus{ uvddzat na kazdej predajnej jednotke kone¢nému spotrebitelovi (t. j. na kazdej flasi).

2.10. Opis stivislosti medzi liehovinou a jej zemepisnym pdvodom vrdtane pripadnych Specifickych prvkov opisu vyrobku alebo sposobu
vyroby, ktoré uvedenii sivislost odévodriujii

Vyrobok md takéto stvislosti so zemepisnou oblastou:

skuto¢nost, Ze ndzov pacharin — s dvomi moZnymi etymologickymi povodmi v baskictine, rodnom jazyku
vymedzenej zemepisnej oblasti — je taky zndmy a vdaka dobrému menu miestneho vyrobku sa z neho stal druhovy
ndzov pre tento typ lichoviny najprv v Spanielsku a teraz aj v Eurdpe,

dlhotrvajtca tradicia vyroby a pitia tejto lichoviny v Navarre s odkazmi v literattire od stredoveku az dodnes.

Tato tradicia viedla v prvej polovici devdtndsteho storocia k zavedeniu priemyselnej vyroby lichoviny pachardn. Tri
spolo¢nosti, ktoré funguji dodnes, vznikli v uvedenom obdobi a dalsie dve boli zaloZené v druhej polovici toho
istého storocia.

Tradicia a dobré meno vyrobku viedli k tomu, Ze odbor pre polnohospoddrstvo a prirodné prostredie vlady
autonémnej oblasti Navarra mu regiondlnym uznesenim z 22. jina 1987 udelil ocenenie ,Oznacenie kvality
z Navarry*“, Odvtedy bol uznany v ramci roznych vnutrostatnych a Gnijnych schém kvality [nariadenie Rady (EHS)
¢ 1576/89; nariadenie (ES) ¢. 110/2008].

Mnohé publikdcie sved¢ia o dobrom mene a miestnej tradicii lichoviny pachardn v Navarre vratane knh, sprievodcov
reStaurdcii, turistickych sprievodcov atd.

Trnky, ktoré lichovine pachardn doddvaja jej organoleptické vlastnosti, rastt na krikoch slivky trnkovej (vedecké
meno Prunus spinosa L.), volne rastiicej rastliny pribuznej s Ceresiiou a slivkou. Trnkové kriky rastd po celej Eurdpe,
st vSak velmi rozsirené v hordch Navarry.

Vdaka silnej miestnej tradicii vyroby liehoviny pachardn sa v roku 1987 trnkové kriky zacali pestovat a Navarra je
jediné miesto v Eur6pe, kde trnka nerastie len volne, ale zdroven sa pestuje.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[cutt.ly/Ssm5peS.
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