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Uverejnenie Ziadosti podla ¢lanku 17 ods. 6 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)
¢.110/2008 o definovani, popise, prezenticii, oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin
a o zru$eni nariadenia (EHS) & 1576/89

(2023/C 182/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 27 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) 2019787 ().

HLAVNE SPECIFIKACIE TECHNICKE] DOKUMENTACIE
,SARRETI KOKENYPALINKA“
EU &: PGI-HU-02490 - 6.3.2019

1. Nazov

LSarréti kokénypalinka“

2. Kategéria liechoviny

Ovocny destilat [kategéria €. 9 nariadenia (ES) ¢. 110/2008]

3. Opis liehoviny
Fyzikdlne, chemické a/alebo organoleptické vlastnosti

Fyzikdlno-chemické vlastnosti

,Sérréti kokénypdlinka“ md minimélny obsah alkoholu 38,5 obj. % a obsah prchavych latok najmenej 250 g/hl 100 obj. %
alkoholu.

Organoleptické vlastnosti
Farba: ¢ira, bezfarebnd.
Vona: jemnd, s miernou voskovitostou popri voni trnkovych kvetov.

Chut: plnd, s ténmi mandli a marcipanu a ndznakmi Cerstvych Cervenych bobul, md dlhi dochut a je mierne sladkd, no
pritom pripomina trochu trpkastd chut trniek.

Specifické vlastnosti (ktorymi sa odlisuje od inych liehovin rovnakej kategérie)

,Sarréti kokénypalinka“ je palenka s vysokym obsahom prchavych latok a vonou pripominajicou trnkové kvety. ,Sarréti
kokénypélinka® ma plna chuf s ténmi mandli a marcipanu a je mierne sladkd, ¢o tejto lichovine doddva lahsi a hladsi
charakter, no zdroven v nej citit trochu trpkastii chut trniek.

4. Prislu$nd zemepisnd oblast:

LSarréti kokénypalinka“ sa musi vyrdbat z trniek pochddzajicich z administrativneho tizemia obci tychto okresov
oblasti Hajducko-biharskej zZupy a Békesskej zupy nazyvanej ,Sarrét*, a to v komer¢nych paleniciach nachddzajicich sa
v danej oblasti: okresy Berettydujfalu, Békéscsaba, Békés, Gyula, Piispokladany, Sarkad a Szeghalom.

5. Sposoby vyroby liehoviny

Zékladnou surovinou na vyrobu palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ st plody trnky (Prunus spinosa), ktord rastie vo volnej
prirode vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

,Sarréti kokénypdlinka“ sa musi zaparovat, kvasit, destilovat a nechdvat odlezat len v komer¢nych péleniciach, ktoré sa
nachddzajii na administrativnom tzemi obci vymedzenych v bode 4.

() U.v.EUL130,17.5.2019,s. 1.
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Hlavné fazy vyroby pélenky:
a) Vyber a schvilenie ovocia
b) Zaparovanie

¢) Kvasenie

d) Destildcia

e) Odlezanie, skladovanie

f) Spracovanie a vyroba palenky

a.) Vyber a schvdlenie ovocia

Pokial ide o plody dozrievajiice vo volnej prirode, najdolezitejsie je, aby mali jednotnd velkost a boli rovnako zrelé.
Trnky musia byt bez plesne, hniloby, znehodnocujticich kazov ¢i hrubych necistot, nesma byt poskodené ani otlacené.
Ked st trnky primerane zrelé, maji popolavomodri farbu, obsah susiny v plodoch je najmenej 24 g/100 g a obsah
cukru minimélne 12 °Bx. Pri schvéleni ovocia je potrebné vykonat kontroly kvality na zdklade priemernej vzorky.

b.) Zaparovanie

Prvym krokom pri zaparovani je pretriedenie drobnych bobdl trniek, aby sa odstranili akékolvek hrubé necistoty
(vetvicky, listy). Po premyti sa musia odstranit kostky (pomocou odkostkovaca, ak je k dispozicii). Do zdpary sa musi
opét pridat priblizne 10 — 15 % neporusenych kostok, ktoré sa nechali jeden az dva dni susit.

Vzhladom na nizky obsah vody v plodoch (priblizne 65 — 70 %) je nutné pridat vodu, aby sa podporil proces kvasenia.
Pridand voda v§ak musi mat nizky obsah i6nov Ca++ a Na+, pretoze inak by sa vzhladom na kyslost ovocia pokazila
kone¢nd chut palenky.

Zépara sa ndsledne vlozi do kvasnych nddob (z ocele alebo plastu).

c.) Kvasenie

Vysoky obsah pektinu v plodoch sposobuje, Ze $tavy sa uvolfiuji pomaly a trnky ostdvajii viskdzne, Co stazuje
kvasenie. Pridavajt sa komplexy enzymov, ktoré pomahajua pektin Stiepit.

Proces kvasenia sa musi kazdy den sledovat vizudlnou kontrolou. Kazdé styri az kazdych pat dni sa musi premerat
obsah cukru a obsah alkoholu.

Optimélna dfzka procesu kvasenia je 10 az 14 dni v zdvislosti od vyZivovych hodnot a stupna zrelosti trniek. Obsah
cukru musi byt na konci kvasenia nizsi ako 2 g/liter.

d.) Destildcia

Pilenku ,Sdrréti kokénypdlinka“ mozno vyrdbat tradiénym systémom periodickej destildcie v kotle (proces dvojitej
frakénej destilcie) alebo systémom jednostupniovej destildcie v koloéne s kondenzitorom refluxu (pridavny
deflegmator). Ukvap mozno zvicsa oddelif prostrednictvom organoleptického postidenia, dokvap sa viak oddeluje
prostrednictvom  stvislého monitorovania obsahu alkoholu. Pri vyrobe pélenky ,Sarréti kokénypdlinka“ treba
separdciu vykondvat obzvlast starostlivo. KedZe sa lichovina vyznacuje silnymi voénami a chufami, na oddelenie
neziaducich zloZiek chuti a von{ treba mat velmi citlivy ¢uch.

e.) OdlezZanie, skladovanie

Po rafindcii/destilacii sa musi ,Sarréti kokénypalinka“ nechat odlezat, aby sa mohli komplexné chute a vone spojit. Je
potrebné uchovavat ju tri aZ Sest mesiacov na mieste chranenom pred svetlom, idedlne v demizéne alebo v niddobe
z nehrdzavejicej ocele.
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f.) Spracovanie a vyroba pdlenky

Obsah alkoholu v odlezanej palenke sa mus{ upravit na tirovent vhodnt na konzumédciu pridanim kvalitnej pitnej vody,
pri¢om sa musia dodrziavat poziadavky pravnych predpisov. Kvalita vody ma zdsadny vyznam, pretoZe takisto moze
ovplyvnit arémy hotovej trnkovej palenky. Najlepsia je zmdkcend voda, ale mozno pouzit aj destilovand,
demineralizovani alebo upravovanii vodu. Obsah alkoholu sa moze po riedeni lisit od hodnoty uvedenej na etikete
s toleranciou * 0,3 obj. %.

6. Suvislost so zemepisnym prostredim alebo zemepisnym povodom

a.  Podrobné iidaje o zemepisnej oblasti alebo povode, ktoré sii pre danil sivislost rozhodujiice

Zemepisnd oblast sa nachddza v juhovychodnej Casti Velkej dunajskej kotliny, najrozlahlejSej nizinnej oblasti
v Madarsku. Je popretkdvand vodnymi tokmi (rieky Koros, Sebes-Koros a Berettyd) a systémami kandlov. Je pokrytd
laénymi podami, ktorych vrchnd vrstva md tendenciu vysychat. Li¢na lesnd poda je bohatd na vapnik, horcik, sirany
a uhli¢itany.

Zemepisna oblast ma vysoky pocet hodin slne¢ného svitu, ktory presahuje 2 500 hodin, a priemernd letnt (22 °C)
a zimnd (12 °C) teplotu nad celo§tdtnym priemerom (21,4 °C, resp. 11,4 °C). V Case zrenia trniek (v lete a na jeset) tu
mnozstvo zrazok dosahuje tirovne pod celo§titnym priemerom (ktory je pribliZne 200 mm), pricom v priemere
v tejto oblasti nizkych zrdzok spadne 150 mm zrdzok.

Kriky trniek sa uchytili v pase lesostepi na okrajoch lesnych oblasti a pretrvali tu ako nezavisly typ vegetdcie po tom,
ako boli lesy vykl¢ované. Plody trnkovych krikov st spociatku celé zelené a postupne cez leto prejdi do modrej
a fialovej farby, pricom tplnt zrelost zvy¢ajne dosahuji v druhej polovici septembra.

Vysoky pocet hodin slnecného svitu prispieva k vysokému obsahu cukru v trnkéch, ktoré v zemepisnej oblasti rastii vo
volnej prirode. V obdobi dozrievania trniek vrchna vrstva laénych pod vysychd v désledku nizkych zrazok, hojného
slne¢ného svitu a vysokych teplot. Rastlina ndsledne odvedie zo zrejicich plodov vodu, aby si zachovala vegetacni
silu, ¢im sa v plodoch zvysi koncentrécia cukrov. To doddva tunaj$im trnkdm nadpriemerny obsah cukru 12 °Bx.

Vdaka pode bohatej na minerédly a vysokému poctu hodin slne¢ného svitu st trnky, ktoré v tejto zemepisnej oblasti
rastdi, bohatsie na minerdly a arémy: obsahujii vysoky podiel flavonoidov, ich minimélny obsah organickych kyselin je
2,5 % a minimdlny obsah taninov 1,7 %.

b.  Specifické viastnosti lichoviny, ktoré mozno pripisat zemepisnej oblasti

Osobitné organoleptické vlastnosti palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ a jej nadpriemerny obsah prchavych kyselin sii
dané predovsetkym vlastnostami trniek pouzivanych ako zdkladnd zlozka, ktoré sii bohatsie na minerély a arémy.

Neporusené kostky trniek, ktoré sa spiatne pridavaji do zdpary palenky ,Sarréti kokénypdlinka“ vyrabanej vylu¢ne
z plodov rasticich vo volnej prirode, vyrobku doddvaji arému trnkovych kvetov a chut mandli, zatial ¢o vdaka
vysokému obsahu cukru v plodoch vyrobok ziskava jemne sladkti chut s ndznakmi marcipanu. Kedze st trnky bohaté
na minerdly a arémy, pdlenka, ktord sa z nich vyrdba, md vyssi obsah prchavych ldtok, zatial ¢o voskovitd Supka trniek
jej dodéva jemne voskovitii arému.

Destildcia pélenky ,Sarréti kokénypalinka“ si vyzaduje znacné odborné znalosti, pricom priave vdaka ludskym
poznatkom a miestnemu know-how v tejto palenke citit prizna¢né chute trniek pochddzajicich z tejto zemepisnej
oblasti. KedZe je tdto lichovina z trniek takd bohatd na vone a chute, na jej vyrobu st potrebné zna¢né odborné
znalosti a zrucnosti, aby sa zdarne oddelil tkvap destildtu a aby sa do hotového vyrobku nedostali Ziadne neziaduce
vone (aldehydy, estery a vyssie alkoholy).

Na osobitnii kvalitu palenky ,Sarréti kokénypalinka“ poukazuji ocenenia, ktoré ziskala na tychto siitaziach lichovin:
— 2009: 17. ro¢nik sttaze ndrodnych paleniek a zahrani¢nych ovocnych destildtov — cena Sampi6éna

— 2012 -2013: Destillata — strieborn4 medaila

— 2014: celostitna sufaz paleniek a pdleniek z hroznovych vyliskov — zlatd medaila
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— 2015: celostatna stifaz paleniek a paleniek z hroznovych vyliskov — zlatd medaila

— 2015: ndrodny program excelentnosti paleniek — 4-hviezdickova excelentnost

— 2016: celostatny degusta¢ny festival paleniek — cena Sampiona

— 2016: najlepsia madarskd trnkovica

— 2017: ndrodny program excelentnosti péleniek — pélenka s najvyssou excelentnostou

— 2018: festival paleniek v Szeghalome — §pecidlna cena pre palenku

7. Prdvne predpisy Eurépskej dnie alebo vniitrostitne/regiondlne privne predpisy
— zakon XI o ochrane ochrannych zndmok a zemepisnych oznaceni z roku 1997,
— zdkon LXXIII o pélenke, pélenke z hroznovych vyliskov a Ndrodnej rade pre palenku z roku 2008,

— nariadenie vlady ¢. 158/2009 z 30. jula 2009, ktorym sa stanovuji podrobné pravidld ochrany zemepisnych
oznaceni polnohospodérskych vyrobkov a potravin a overovania vyrobkov.

8. Ziadatel
— Clensky stat, tretia krajina alebo pravnick4/fyzickd osoba: Istvan Elek
— Uplné adresa (nazov ulice a ¢islo domu, mesto a PSC, krajina):
— Széchenyi u. 82, 4145 Csokmd, Hungary

— Préavna forma: Zivnostnik

9. Doplnok k zemepisnému oznaceniu a osobitné pravidld oznacovania
Okrem prvkov stanovenych v pravnych predpisoch oznacenie obsahuje aj tieto slova:
— foldrajzi jelzés“ [zemepisné oznacenie] (oddelene od nazvu).

— Nazov ,Sérréti kokénypalinka“ musi byt uvedeny na (prednej a/alebo zadnej afalebo bocnej) etikete umiestnenej na

vsetkych flasiach, v ktorych sa vyrobok predéva.
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