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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2023/C 49/13)
Toto ozndmenie sa uverejituje v stilade s ¢lankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
»Anjou”
PDO-FR-A0820-AMO03
Déatum oznamenia: 11.11.2022
OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY

1. Uradny zemepisny kédex
Aktualizovali sa obce v zemepisnej oblasti a oblasti v bezprostrednej blizkosti podla tiradného zemepisného kédexu.
Tto aktualizdcia nemd vplyv na rozsah vymedzenej zemepisnej oblasti.

Jednotny dokument sa meni v bodoch 6 a 9.

2. Vymedzend pozemkovd oblast
Doplnili sa ditumy, ku ktorym prisludny vnitrodtitny organ schvalil zmenu vymedzenej pozemkovej oblasti v ramci
zemepisnej oblasti vyroby. Vymedzenie pozemkov spociva v tom, Ze sa v rdmci zemepisnej oblasti vyroby urcia

pozemky vhodné na vyrobu vina s chrdnenym oznacenim p6vodu.

Uvedend zmena sa netyka jednotného dokumentu.

3. Scelovanie

Pravidla scelovania Cervenych vin tykajice sa doplnkovych odrdd Grolleau a Pineau d’Aunis sa zmenili tak, aby sa
uprednostnila odroda Grolleau, ktord md zaujimavé vlastnosti, najmé v kontexte zmeny klimy.

Jednotny dokument sa nemeni.

4. Vzdialenost medzi krami
Minimalna vzdialenost medzi krami v jednom rade sa zmensuje z 1 m na 0,90 m.

Cielom tejto zmeny je umozZnit zvy$enie hustoty vysadby vini¢a bez zmeny vzdialenosti medzi radmi.

povolend minimalna vzdialenost medzi krami 0,80 m.

Tymto doplnenim sa zohladiiuje osobitny pripad, ked je vini¢ vysadeny na svahoch s vyraznym sklonom, ¢o si
vyzaduje osobitné Gpravy pri vysadbe (vysddzanie rovnobezne so svahom a nie kolmo nari).

Jednotny dokument sa meni v bode 5.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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5.  Pravidld rezu
Pravidla rezu sa zjednotili s oznaceniami z oblasti Anjou Saumur v regiéne Val de Loire.

Cielom tohto zjednotenia je zlepsit poznatky prevddzkovatelov a zjednodusit kontrolu. Tito zmena umoZziiuje
vinohradnikom prispdsobit sa obdobiam mrazov, ktoré sa vyskytuji ¢oraz neskor.

Jednotny dokument sa meni v bode 5.

6. Enologické aktivne uhlie
V pripade $umivych ruzovych vin sa rusf zdkaz pouzivania enologického aktivneho uhlia.
V pripade Sumivych bielych a ruzovych vin sa rusi zakaz pouZivania kaskov dreva.

Tato zmena umozni v pripade potreby oSetrenie urcitych kontamindcii a prispeje k zlep$eniu Struktiry zdkladnych
vin ur¢enych na druhotné kvasenie vo flasi.

Jednotny dokument sa meni v bode 5.

7.  Savislost

Stvislost sa ment tak, Ze odkaz na rok 2018 sa nahrddza odkazom na rok 2021 a v dosledku zlti¢enia niektorych obci
sa meni ich pocet.

Jednotny dokument sa meni v bode 8.

8.  Prechodné opatrenia
Vypustaja sa prechodné opatrenia, ktorych platnost sa skon¢ila.
V nadviznosti na nové vymedzenie pozemkov v niektorych obciach sa doplnilo prechodné opatrenie.

Jednotny dokument sa nemeni.

9. Oznacovanie

Pravidld oznacovania sa spresnili a zosuladili v rdmci oznaceni oblasti Anjou Saumur v regione Val de Loire. Ide
o vylu¢ne formalnu zmenu.

Jednotny dokument sa meni v bode 9.

10. Odkaz na kontrolny orgdn

Odkaz na kontrolny orgdn sa preformuloval v zdujme jeho zostladenia s formuldciou pouzivanou v inych
Specifikdcidch vyrobkov. Ide o vylu¢ne formélnu zmenu.

T4to zmena sa netyka jednotného dokumentu.

11. Redakéné dpravy
V $pecifikdcii sa vykonalo niekol'ko redakénych tprav.

Tieto zmeny sa netykajt jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT
1. Nazov (ndzvy)

Anjou

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu
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3.  Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné sumivé vino

4. Opis vina (vin)

1.  Tiché biele vina

STRUCNY OPIS

Tieto vina maji: — minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 11 obj. %, — pri suchych vinach obsah skvasitelnych cukrov
po fermentacii najviac 3 g/l, ktory sa moze zvysit na najviac 8 gfl, ak celkovd kyslost vyjadrend v gramoch kyseliny
vinnej na jeden liter nie je nizia ako obsah skvasitelnych cukrov o viac ako 2 g/l. Celkovy obsah alkoholu vo vinach
nesmie po obohateni prekro¢it 12,5 obj. %. Obsah prchavych kyselin, celkovd kyslost a celkovy obsah oxidu
siri¢itého zodpovedaji hodnotdm stanovenym v pravnych predpisoch EU. Tiché biele vina sti vo vieobecnosti suché
vina, ale nickedy mo6zu obsahovat skvasitelné cukry a mozu sa oznacovat ako ,demi-sec” (polosuché), ,moelleux”
(polosladké) alebo ,doux” (sladké). Ich aromaticky prejav je vo vSeobecnosti intenzivny, odhalujici arémy kvetov
(hloh, orgovan, lipa, verbena, harmancek atd.) a ovocnejsie tony (citrusy, slivka, hruska, susené ovocie atd.). Chut je
gulatd, plnd, v zdvere svieza a jemnd.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9,5

Minimdlna celkova kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

2. Tiché Cervené vina

STRUCNY OPIS

Vina maji: — minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 10,5 obj. %, — obsah skvasitelnych cukrov po fermentdcii najviac
3 g/l, - v pripade vin s oznacenim ,gamay*“ doplnenym privlastkom ,primeur” alebo ,nouveau“ je obsah skvasitelnych
cukrov po fermentdcii najviac 2 g[l. Malolaktickd fermentdcia je u Cervenych vin povinne ukoncend. Obsah kyseliny
jablénej v Cervenom vine uvddzanom na trh v sudoch alebo vo vine vo fdze balenia predstavuje najviac 0,4 g/l.
Celkovy obsah alkoholu vo vinach nesmie po obohateni prekrocit 12,5 obj. %. Obsah prchavych kyselin, celkova
kyslost a celkovy obsah oxidu siri¢itého zodpovedajii hodnotim stanovenym v predpisoch EU, ale kazd4 nebalena
Sarza vina, ktord mozno oznalit privlastkom ,primeur” alebo ,nouveau“, ma obsah prchavych kyselin najviac 10,2
miliekvivalentu na liter. Cervené vina musia vyzrievat asponi do 15. janudra roku nasledujiceho po roku zberu. Tiché
Cervené vina sa vyznacuji dobrou taninovou Struktirou. Ich aromaticky prejav je pomerne intenzivny a evokuje
najmi tony Cerveného ovocia. Ich Struktira je zretelnd, dominovat viak musi lahkost. Tieto lahodné vina st urcené
na degusticiu do troch rokov od zberu. Cervené vina s oznacenim ,gamay” sa svieZe, Zivé a lahodné. Maja typické,
najcastejsie ovocné arémy. Vseobecne sii cenené ako mladé vina.
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V3eobecné analytické vlastnosti
Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)
Minimélna celkova kyslost
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)
Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)
3. Sumivé vina
STRUCNY OPIS
Sumivé vina st biele alebo ruzové. Zakladné vina uréené na vyrobu sumivych bielych a ruzovych vin majt minimalny
prirodzeny obsah alkoholu 10,5 obj. %. Zikladné vina urcené na vyrobu Sumivych vin, ktoré neboli nijako
obohacované, majii maximélny skuto¢ny obsah alkoholu najviac 12 obj. %. Zakladné vina, ktoré neboli nijako
obohacované, maja obsah skvasitelnych cukrov (glukézy + fruktézy) najviac 24 gramov na liter. Zdkladné vina, ktoré
boli obohacované, majii obsah skvasitelnych cukrov (glukézy + fruktézy) najviac 5 gramov na liter. V pripade
zékladnych vin uréenych na vyrobu $umivych bielych a ruzovych vin, ktoré boli obohacované, nesmie celkovy obsah
alkoholu prekro¢it 11,6 obj. %. V pripade vin po druhotnom kvaseni a pred pridanim expedi¢ného likéru nesmie
celkovy obsah alkoholu po obohateni prekrocit 13 obj. %. Obsah prchavych kyselin, celkovd kyslost a celkovy obsah
oxidu siri¢itého zodpovedaji hodnotdm stanovenym v pravnych predpisoch EU. Sumivé vina sii biele alebo ruzové.
Vyznacuju sa jemnostou, ktord je pritomna nielen pri perleni, ale aj v aromatickom prejave a v struktdre chuti.
Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)
Minimdlna celkova kyslost
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)
Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

5.1. Osobitné enologické postupy

1. Hustota vysadby — vzdialenost

Pestovatel'ské postupy

Minimélna hustota vysadby vinica je 4 000 krov na hektar. Vzdialenost medzi radmi vini¢a nesmie byt vicsia ako

2,50 m a vzdialenost medzi krami v jednom rade nesmie byt mensia ako 0,90 m.

Chrénené oznacenie povodu moino uplatnit’ v pripade ﬁrody z Vinohradnickych pozemkov, na ktorych je vzdialenost
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Na pozemky vinohradov s hustotou vysadby vini¢a menSou ako 4 000 krov na hektdr, ale vi¢Sou ako alebo rovnou
3 300 krom na hektdr sa z hladiska Grody vztahuje pravo na chrdnené oznacenie p6vodu, ak sa dodrzia ustanovenia
tykajice sa pravidiel vyvidzovania vyhonkov a vysky listia stanovené v tejto Specifikdcii. Na tychto pozemkoch nesmie
byt vzdialenost medzi radmi vini¢a vi¢sia ako 3 m a vzdialenost medzi krami vini¢a v jednom rade nesmie byt mensia
ako 1 m.

2. Pravidld rezu
Pestovatel'ské postupy
Pouziva sa kratky, dlhy alebo zmieany rez:

— tiché biele vina (vSetky odrody), tiché Cervené vina (odrody Cabernet Franc N, Cabernet-Sauvignon N, Gamay N,
Pineau d’Aunis N): Rez vini¢ov sa vykondva najviac na 12 ociek na jednu rastlinu. Rez mozno vykondvat na dve
dodato¢né ockd na ker za predpokladu, Ze vo fenofdze 11 alebo 12 rozvinutych listov (oddelené piiciky kvetov) je
pocet rodivych letorastov na ker v danom roku najviac 12.

— Tiché ¢ervené vina (odroda Grolleau N): Rez vini¢ov sa vykondva najviac na 10 ociek na jednu rastlinu. Rez mozno
vykondvat na dve dodato¢né ockd na ker za predpokladu, Ze vo fenofdze 11 alebo 12 rozvinutych listov (oddelené
puciky kvetov) je pocet rodivych letorastov na ker v danom roku najviac 12.

— biele a ruzové Sumivé vina (odrody Chenin B, Gamay N, Grolleau G, Grolleau N, Pineau d’Aunis N): Rez vinicov sa
vykondva najviac na 12 ociek na jednu rastlinu.

Rez mozno vykonavat na $tyri dodato¢né ocka na ker za predpokladu, Ze vo fenofaze 11 alebo 12 rozvinutych listov
(oddelené puciky kvetov) je pocet rodivych letorastov na ker v danom roku najviac 12.

3. Pravidld rezu
Pestovatel'ské postupy
Pouziva sa kratky, dlhy alebo zmieSany rez:

— biele a ruzové Sumivé vina (odrody Cabernet Franc N, Cabernet-Sauvignon N, Chardonnay B, Sauvignon B): Rez
vini¢ov sa vykondva najviac na 14 ociek na jednu rastlinu.

Rez mozno vykondvat na $tyri dodato¢né ockd na ker za predpokladu, Ze vo fenofdze 11 alebo 12 rozvinutych listov
(oddelené puciky kvetov) je pocet rodivych letorastov na ker v danom roku najviac 14.

4. ZavlaZovanie
Pestovatel'ské postupy

Zavlazovanie je zakdzané.

5. Obohacovanie
Osobitny enologicky postup

V pripade cervenych vin sa povoluji subtraktivne techniky obohacovania a maximélna troven Ciastocnej
koncentracie v porovnani s pouZzitym objemom je stanovend na 10 %.

Celkovy obsah alkoholu v tichych vinach nesmie po obohateni prekrocit 12,5 obj. %.

Zékladné vina ur¢ené na vyrobu $umivych bielych a ruzovych vin, ktoré boli obohacované, majii obsah skvasitelnych
cukrov < 5 g/l a celkovy obsah alkoholu < 11,6 obj. %.

6. Pouzivanie drevenych cipsov
Osobitny enologicky postup
V pripade tichych bielych vin je pouzitie drevenych ¢ipsov zakdzané.

V pripade ¢ervenych vin a Sumivych vin je pouzitie drevenych ¢ipsov zakdzané s vynimkou etapy vinifikdcie.
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Zékladné vina uréené na vyrobu ruZovych Sumivych vin sa moZu ziskavat maceraciou alebo metddou ,saignée”.
Okrem uvedenych ustanoveni musia vina z hl'adiska enologickych postupov spliat poziadavky stanovené na trovni
EU a v zdkonniku polnohospodarstva a morského rybolovu.

7. Vyska listovej steny a vyvizovanie
Pestovatel'ské postupy
Vyska listovej steny sa rovnd minimalne 0,6-ndsobku vzdialenosti medzi radmi, pri¢om vyska listovej steny sa meria
medzi spodnou hranicou listia stanovenou na minimdlnu vy$ku 0,40 metra nad zemou a vrchnou hranicou
zastipnutia zélistkov stanovenou najmenej na 0,20 metra nad najvy$$im dvojdrotim.
Vinohradnicke pozemky s hustotou vysadby vinica mensou ako 4 000 krov na hektdr, ale najmenej 3 300 krov
na hektdr musia navySe spliiat tieto pravidld vyvizovania: minimdlna vyska stlpikov nad zemou je 1,90 metra,
vyvizovanie zahffia $tyri drovne drotov, minimdlna vyska vrchného drotu je 1,85 metra nad zemou.
5.2. Maximdlne vynosy
1. Tiché biele vina
65 hektolitrov vina na hektdr
2. Tiché cervené vina
65 hektolitrov vina na hektdr
3. Biele a ruZové sumivé vina
76 hektolitrov vina na hektdr
4. Vina s oznacenim ,gamay*
72 hektolitrov vina na hektdr
6. Vymedzend zemepisnd oblast

a) Vsetky kroky vyroby vin, na ktoré mozno uplatnit chrdnené oznacenia poévodu ,Anjou*, ,Cabernet d’Anjou”
a ,Rosé d’Anjou”, sa uskutoCiiujii v zemepisnej oblasti, ktord zahfia Gzemie tychto obci podla tradného
zemepisného kddexu z roku 2021:

— departement Deux-Sevres: Brion-preés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Plaine-et-Vallées (len pre tzemie
delegovanej obce Oiron), Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars (len pre tzemie delegovanych obci Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde a de 'ancienne commune
de Thouars), Tourtenay, Val en Vignes (len pre Gizemie delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul, Cersay a Saint-
Pierre-a-Champ),

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-
sur-Layon, Bellevigne-en-Layon, Bellevigne-les-Chateaux, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-
Allonnes, Brissac Loire Aubance (len pre Gizemie delegovanych obci Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-
Ellier-sur-Aubance, ~Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire
a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon,
Chemillé-en-Anjou (len pre tzemie delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliére a Valanjou), Cizay-la-
Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-
Anjou, Epieds, Fontevraud-lAbbaye, Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire (len pre tzemie
delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil),
Huillé-Lézigné (len pre tizemie delegovanej obce Huillé), Ingrandes-Le Fresne sur Loire (len pre Gizemie byvalej
obce Ingrandes), Jarzé Villages (len pre Gizemie delegovanej obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-
Haut-Layon, Mauges-sur-Loire (len pre tizemie delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-
Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-
du-Mottay), Mazé-Milon (len pre tzemie delegovanej obce Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay,
Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée d’Anjou (len pre tzemie delegovanych obci Bouzillé,
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Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Le Puy-
Notre-Dame, Rives-de-Loir-en-Anjou (len pre izemie delegovanej obce Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Rou-
Marson, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive,
Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-
Champigny, Terranjou, Tuffalun, Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon, Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay,

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Kartografickd dokumentacia zemepisnej oblasti je spristupnend na webovom sidle instititu Institut national de
l'origine et de la qualité.

b) Vsetky kroky vyroby vin, na ktoré mozno uplatnit oznacenie ,gamay*, sa uskuto¢fiuji v zemepisnej oblasti, ktord
zahfnia izemie tychto obci podla dradného zemepisného kédexu z roku 2021:

— departement Deux-Sévres: Brion-pres-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge,
Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars (len pre tizemie delegovanych obci Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde
a byvalej obce Thouars), Val en Vignes (len pre tizemie delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul, Cersay a Saint-
Pierre-a-Champ),

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon,
Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (len pre tizemie delegovanych
obci Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-
Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (len pre Gzemie delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliere et
Valanjou), Cléré-sur-Layon, Denée, Dénezé-sous-Doué, Doué-en-Anjou (len pre tzemie delegovanych obci
Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-
sur-Layon), Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire (len pre tzemie delegovanych obci Chénchutte-
Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé-Lézigné (len pre tizemie
delegovanej obce Huillé), Ingrandes-Le Fresne sur Loire (len pre Gizemie delegovanej obce Ingrandes), Jarzé
Villages (len pre izemie delegovanej obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon, Mauges-
sur-Loire (len pre tzemie delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-
Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-
Milon (len pre tzemie delegovanej obce Fontaine-Milon), Montilliers, Mozé-sur-Louet, Mirs-Erigné, Orée
d’Anjou (len pre tizemie delegovanych obci Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne),
Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Rives-de-Loir-en-Anjou (len pre Gzemie delegovanej obce Villevéque),
Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-
Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Savennieres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou, Tuffalun, Val-du-
Layon, Varennes-sur-Loire.

Kartografickd dokumentacia zemepisnej oblasti je spristupnend na webovom sidle instititu Institut national de
l'origine et de la qualité.

7. Mustové odrody
Cabernet Franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chenin B
Gamay N
Grolleau N
Grolleau Gris G

Pineau d’Aunis N
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8.  Opis stvislosti

8.1. Tiché vina

Zemepisnd oblast sa rozprestiera na dvoch velkych geologickych celkoch, pricom vinohrad zaberd najmi svahy riek
a niektoré plosiny: na zdpade sa predkambrické a paleozoické podlozie pripdja k Armorickému masivu; na vychode
mezozoické a kenozoické podlozie PariZskej panvy pokryva starobylé podlozie. Tdto geologickd osobitost odlisuje
zdpadnu Cast zemepisnej oblasti, ktord sa vyznacuje vyskytom bridlic, najméd krystalickych a miestne sa nazyva
»Anjou noir* (Cierny Anjou), od vychodnej casti zemepisnej oblasti, ktord sa vyznacuje vyskytom kriedovych tufov
(Saumur) a miestne sa nazyva ,Anjou blanc” (Biely Anjou).

Historicky sa zemepisnd oblast spdja s byvalou provinciou Anjou, pri¢om v roku 2021 sa rozprestiera hlavne v juZnej
polovici departementu Maine-et-Loire (68 obci) a v severnych oblastiach departementov Deux-Sevres (11 obci)
a Vienne (9 obci). Niekolko ,ostrovéekov” sa zachovalo na severe departementu Maine-et-Loire ako pozostatky
z obdobia, ked' sa vini¢ pestoval v celom departemente.

Poda na pozemkoch vymedzenych na zber hrozna méd povod v réznych geologickych dtvaroch. Hoci sa tieto pody
roznia, vo veobecnosti st chudobné a maji nevelké zdsoby vody. Vyznacuji sa aj dobrymi tepelnymi vlastnostami.

Zemepisnd oblast je charakteristickd miernym ocednskym podnebim s pomerne malymi teplotnymi rozdielmi
vzhladom na relativnu blizkost Atlantického ocednu na jednej strane, na dlohu tepelného reguldtora, ktort zohréva
rieka Loire a jej pritoky na strane druhej a napokon umiestnenie vinohradu na strafiach. Casto sa hovori o ,douceur
angevine“ (miernosti regiénu Anjou), ktord sa prejavuje najmi v zime, pocas dlhej jari a na jesen, zatial ¢o v letnom
obdobi prevlddaji velmi vysoké teploty. Clenité terény orientované na severozdpadfjuhovychod plnia ochrannd
tlohu pred zdpadnymi vetrami, ktoré ¢asto prindsaji vlhkost. Zemepisnd oblast md preto mdlo zrdzok a vyuziva
priaznivy vplyv juzného vetra Fohn. Vdaka vy$$im clenitym terénom v Choletais a Mauges je chrdnend pred
ocednskou vlhkostou. Ro¢né zrazky sa pohybuji okolo 585 milimetrov, pricom v Choletais je to takmer
800 milimetrov.

Nepretrzitd existencia vinohradu v oblasti Anjou je potvrdend od 1. storocia nasho letopoctu. Vinohradom sa tu dari,
ako o tom svedd{ tychto niekolko riadkov z bésne od Apollénia (6. storocie): ,Nedaleko Bretonska lezi na skale mesto,
bohaté vdaka bohyni Ceres a bohovi Bakchovi, ktorého ndzov pochddza z gréckeho mena Andégave (Angers).“ Hoci
sa vinohrad v Anjou rozvijal pod zdstitou kldstorov priamo na brehoch Loiry a v okoli mesta Angers pocas celého
stredoveku, dobrt povest si ziskal najmd od 12. a 13. storocia. Vdaka vplyvu krdlovstva Henricha II a Eleonéry
Akvitdnskej sa ,vino z Anjou“ dostdva na tie najvyznamnejsie stoly.

Rozmach vyroby vina nastdva od 16. storo¢ia vdaka prichodu holandskych obchodnikov, ktori hladaja vina pre svoju
krajinu a kolénie. Holandania sa nim hojne zdsobujd a v 18. storo¢i obchod prekvitd az natolko, Ze sa v ramci
podpory prepravy na rieke Layon, ktord pretekd touto zemepisnou oblastou, vybuduje kanal. Vynikajica povest ,vin
z Anjou” viak vyvoldvala chamtivost a zaviedli sa mnohé dane (poplatok na prehradenie, za balenie, za predaj vina,
za osminu, za prevoz atd.), ktoré mali nepriaznivé dosledky pre obchod. Pocas plienenia za obcianskej vojny
v departemente Vendée bol vinohrad zniceny. Prosperita sa obnovuje pocas 19. storocia. V roku 1881 sa vinohrad
rozprestiera na ploche 45 000 hektdrov, z toho 10 000 hektdrov sa zachovalo aj po invazii fyloxéry v roku 1893.

»Anjou” vdaci za svoju povest hlavne vyrobe bielych vin pochddzajicich z odrody Chenin B. Pestovanie odrody
Cabernet franc N a onedlho odrody Cabernet-Sauvignon N sa v3ak po krize spdsobenej fyloxérou rozmdha. Na
zaliatku 20. storoCia sa vinifikdcia orientuje najmid na vyrobu tzv. rouget, ¢o je miestny ndzov lahkého vina
podavaného v kaviartiach. Ide o prva fizu premeny vinohradu v regiéne Anjou. Druhd féza tejto premeny sa opiera
o skiisenost, ktorti nadobudli vyrobcovia pri obhospodarovani tejto skupiny rastlin.

8.2. Vins tranquille

Pozorovanie a analyza optimdlneho stladu medzi odrodou a miestami jej vysadby, zhodnotenie potencidlu drody
hrozna a ovlddanie vindrskych technik viedli od 60. rokov 20. storocia k rozvoju vyroby ¢ervenych vin.
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Produkciu tichych vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Anjou” tvoria biele, ruzové a ¢ervené vina.

Biele vino je vo vieobecnosti suché, ale niekedy moze obsahovat skvasitelné cukry a moze sa oznacovat ako ,demi-
sec” (polosuché), ,moelleux” (polosladké) alebo ,doux” (sladké). Jeho aromaticky prejav je vo vieobecnosti intenzivny,
odhalujici arémy kvetov (hloh, orgovén, lipa, verbena, harmancek atd.) a ovocnejsie tony (citrusy, slivka, hruska,
susené ovocie atd.). Jeho chut je gulatd, plnd, v zdvere svieza a jemnd.

Cervené vina sa vyznacuji dobrou taninovou $trukttirou. Ich aromaticky prejav je pomerne intenzivny a evokuje
najmd tény cerveného ovocia. Ich $truktiira je zrete[nd, dominovat vSak musi ahkost. Tieto lahodné vina st urcené
na degustaciu do troch rokov od zberu.

Cervené vina s oznacenim ,gamay" st svieze, Zivé a lahodné. Maja typické, najcastejsie ovocné arémy. Vieobecne st
cenené ako mladé vina.

Spojenie severného vinohradu zasadeného do $pecifickej krajiny, mierneho podnebia a origindlnych geologickych
a podnych podmienok doddva vinam chutovii jedinecnost, ktord sa prejavuje v svieZosti vin.

Roznorodost vinohradnickych oblasti s roznymi geologickymi a podnymi podmienkami umoznila pestovatelom
ndjst pre kazdii odrodu hrozna, ktord sa tu nachddza, optimdlne podmienky vyjadrenia. Vindri pozoruji a analyzuji
spravanie svojho vinica, vdaka ¢omu dokdzu uréit spravne umiestnenie vinohradu. Pokial ide o odrodu Chenin B,
oblast Anjou ako celok jej umozriuje vyjadrit hlavné vlastnosti v pripade suchého bieleho vina, slnecné strne
orientované na juh jej zas umoziuji prejavit komplexnost u vina s pokrocilejSou zrelostou a ak st v zdvere jesene
priaznivé klimatické podmienky, méze byt tito odroda zdrojom polosladkych alebo sladkych vin.

Zatial ¢o odrody vini¢a Grolleau N, Grolleau gris G alebo Pineau d’Aunis N rastd na pahorkoch a pieskovo-strkovych
plosindch a st vhodné na vyrobu ruzovych vin s ovocnou arémou, odrody Cabernet franc N a Cabernet-Sauvignon
N oblubuju plytké alebo hnedé pody a regulovany prisun vlahy a umozsiuja vyrobu gulatych ruzovych vin s dobrou
aromatickou perzistenciou alebo ¢ervenych vin, ktorych mierna zemitost sa zjemiuje kritkym obdobim dozrievania
stanovenym v Specifikdcii.

A napokon odrode Gamay N sa dari na pozemkoch s pédami vyvinutymi na predkambrickych hornindch v srdci
oblasti ,Anjou noir“, okrem oblasti ,Anjou blanc*, ako o tom sved¢i zemepisnd jednotka, ktord je v rdmci zemepisnej
oblasti vymedzend konkrétnejsie v Specifikdcii pre Cervené vina s oznacenim ,gamay*.

Know-how vyrobcov nadobudnuté skdsenostami niekolkych generdcii sa premieta aj do vyberu technickych
postupov vyroby a scelovania odrdd v zdvislosti od ciela vyroby a od ro¢nika. Rozmanitost vyroby je vyhodou pri
presadzovani sa na roznych trhoch. Nielen na vnitrostdtnej tirovni, kde tieto vina vyhladavajii najma obyvatelia
mesta Angers a jeho okolia alebo franctzskych breténskych a normandskych regiénov, ale aj za $tdtnymi hranicami,
kedZe vina nestice chrdnené oznacenia povodu ,Anjou®, ,Cabernet d’Anjou” a ,Rosé d’Anjou” sa vyznamnou mierou
podielajii na postaveni regiénu ,Val de Loire” ako siedmeho najvicsieho franciizskeho vyvozcu.

8.3. Sumivé vina

Vyroba $umivych vin vychddza z historickej vyroby tichych bielych vin. V 15. storodi si vyrobcovia v8imli, Ze vino,
ktoré naplnili do flia§ v zime, po druhotnom kvaseni, ktoré je spojené s ndvratom prvého tepla, perli, priom si
zachovdva svoju aromatickil jemnost. Zvliddnutie druhotného kvasenia vo flasi bud zo skvasitelnych cukrov
Ciastocne prekvaseného mustu alebo pridanfm tirdzneho likéru viedlo najskor k vyrobe ,perlivych” vin a na zaciatku
19. storocia prispelo k rozvoju vyroby Sumivych vin, ¢omu napomohla existencia velkych pivnic vyhlbenych
v kriedovom tufe, v ktorych sa vina mé6zu uchovavat a nechdvat zriet pri nizkej a konstantnej teplote.

Sumivé vina sa vyznaluji jemnostou, ktord je pritomna nielen pri perlent, ale aj v aromatickom prejave a v struktdre
chuti.
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Vyroba Sumivych vin zapadd do rovnakého kontextu. Vyrobcovia zistili, Ze vina naplnené do flia§ a uchovavané
v pivnici mohli prejst na konci zimy dalfou fermentdciou. Empirické osvojenie si tohto ,spontdnneho druhotného
kvasenia“ viedlo najskor k vyrobe ,perlivych® vin, a to najmid z odrody Chenin B. Tito neskord odroda doddva
vlastnosti, sviezost a jemné arémy, vdaka ktorym sa zvldst hodi na vyrobu $umivych vin. Tieto zrucnosti sa
uplatriovali od zaciatku 19. storocia, najmd na podnet Jeana-Baptista Ackermana, ked' sa na vyrobu Sumivych vin
zacalo vyuzivat ,druhotné kvasenie vo flasi“.

Osobitnd pozornost sa venuje zberu. Zberom sa zaruCuje optimdlna zrelost a sprdvna vyvazenost medzi cukrom
a kyslostou, ktord je nevyhnutnd na zarucenie sviezosti, spravne druhotné kvasenie a dobry potencidl starnutia.
Vyrobu tychto vin, ktord si vyzaduje rozsiahle skladovacie priestory a manipuldciu v idedlnych podmienkach, pokial
ide o svetlo, vlhkost vzduchu a teplotu, pozitivne ovplyviiuje aj pritomnost podzemnych pivnic, najma v srdci oblasti
»Anjou blanc“. Uvedené prisne pravidld a technické postupy boli pouzité pri modrych odroddch vinica, takze sa pri
vicej tajnosti vyrdbali ruzové sumivé vina.

Vdaka viac nez storo¢nym skiisenostiam maji dnes vyrobcovia Sumivych vin dokonale zvlddnuté know-how, ktoré
vyuzivaja pri vytvarani zloZenia svojich cuvée. Vyzrievanie vin na kvasni¢nych kaloch trvajice najmenej devit
mesiacov prispieva k rozvoju ich komplexnosti.

9. DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Oblast v bezprostrednej blizkosti
Pravny rdmec
pravne predpisy EU
Druh dal$ej podmienky
vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky

Oblast v bezprostrednej blizkosti vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu a vyrobu vin, ktoré moézu niest
chrénené oznacenia povodu ,Cabernet d’Anjou” a ,Rosé d’Anjou”, vinifikdciu, vyrobu a dozrievanie tichych vin, ktoré
moZu niest chranené oznacenie povodu ,Anjou” a vinifikdciu, vyrobu, dozrievanie a balenie Sumivych vin, ktoré
moZzu niest chrdnené oznacenie povodu ,Anjou”, tvori Gizemie tychto obci podla dradného zemepisného kodexu
z roku 2021:

— departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil,

— departement Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (len pre tizemie byvalej obce Ancenis), Le Loroux-Bottereau,
Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (len pre tizemie delegovanej obce Anetz), Vallet,

— departement Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (len pre tzemie delegovanej obce Saint-Laurent-des-Autels), Saint-
Martin-du-Fouilloux.

Oblast v bezprostrednej blizkosti — oznalenie ,gamay*
Pravny rdmec

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky

vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky
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Oblast v bezprostrednej blizkosti vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu a vyrobu vin, ktoré moZu niest
oznacenie ,gamay“, tvori Gizemie tychto obci podla tradného zemepisného kédexu z roku 2021:

— departement Deux-Sévres: Saint-Martin-de-Macon, Tourtenay,
— departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil,

— departement Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (len pre Gzemie byvalej obce Ancenis), Le Loroux-Bottereau,
Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (len pre izemie delegovanej obce Anetz), Vallet,

— departement Maine-et-Loire: Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Bellevigne-les-Chateaux, Brossay, Cizay-la-
Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Distré, Doué-en-Anjou (len pre tzemie delegovanej obce
Meigné), Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (len pre tizemie delegovanej
obce Saint-Laurent-des-Autels), Parnay, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Martin-du-
Fouilloux, Saumur, Souzay-Champigny, Turquant, Les Ulmes, Varrains, Vaudelnay,

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Balenie

Pravny ramec

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky

Sumivé vina sa vyrdbaja vyhradne druhotnym kvasenim vo flasiach.
Skladovanie vo flasiach na kaloch nesmie trvat kratsie ako devit mesiacov.

Sumivé vina sa vyrdbaji a uvaddzaji na trh vo flagiach, v ktorych prebehlo druhotné kvasenie, s vynimkou vin
preddvanych vo flasiach s objemom najviac 37,5 centilitrov alebo viac ako 150 centilitrov.

Oznacovanie

Pravny ramec

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky

Pismo pouzité pri uvddzani nepovinnych oznaceni na etiketich, ktorych pouzivanie mozu podla ustanoveni Unie
regulovat clenské $taty, nesmie byt vysSie, $irSie ani hrubsie ako dvojndsobok velkosti pisma tvoriaceho ndzov

chraneného oznacenia povodu.

Néazov chraneného oznacenia povodu moéze byt doplneny zemepisnym oznacenim ,Val de Loire“ v silade
s pravidlami stanovenymi v $pecifikdcii.

Zemepisné oznacenie ,Val de Loire“ musi byt uvedené pismom, ktorého velkost na vysku ani na Sirku nesmie
presahovat dve tretiny velkosti znakov tvoriacich nidzov chraneného oznacenia povodu.

Oznacenie ,gamay*
Pravny rdmec

vnitro§titne pravne predpisy



C 49/46

Uradny vestnik Eurépskej tinie 9.2.2023

Druh dalSej podmienky
dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Opis podmienky

Za nazvom chrdneného oznalenia povodu nasleduje oznalenie ,gamay“ v pripade vin, ktoré splhaji osobitné
podmienky stanovené pre toto oznalenie v $pecifikicii.

Na etiketdch sa oznalenie ,gamay“ musi nachddzat za ndzvom chraneného oznacenia pévodu a uvddza sa pismom
rovnakej farby, ktorého vyska ani $irka nesmie prekracovat dve tretiny velkosti pisma chraneného oznacenia povodu.

Oznacenie ,gamay“ moZe byt doplnené privlastkom ,primeur” alebo ,nouveau® v pripade vin, ktoré spliiajii osobitné
podmienky stanovené pre tieto oznacenia v $pecifikdcii.

Vina s privlastkom ,primeur” alebo ,nouveau” sa musia oznacit ro¢nikom.
Tiché biele vina

Pravny rdmec

vnttrostitne pravne predpisy

Druh dal$ej podmienky

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky

Pri tichych bielych vinach sa v obchodnej dokumentdcii, povoleniach na prevoz a na etikete povinne uvadza privlastok
,demi-sec” (polosuché), ,moelleux” (polosladké) alebo ,doux” (sladké), ktory zodpovedd obsahu skvasitelnych cukrov
(glukézy a fruktézy) vo vine, tak ako sa vymedzuje v predpisoch EU. Tieto tidaje sa musia na etiketich nachidzat
v tom istom zornom poli, v ktorom je uvedeny ndzov chraneného oznacenia povodu.

Mensia zemepisnd jednotka

Pravny ramec

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky

dodato¢né ustanovenia o oznacovani
Opis podmienky

Na etiketdch vin s chrdnenym oznacenim pévodu sa moZze uvddzat ndzov mensej zemepisnej jednotky za
predpokladu, Ze ide o miestny ndzov zapisany v katastri a je uvedeny v hldseni o trode. Pismo pouZivané pri
uvadzani tejto katastrélnej jednotky nesmie byt vysSie, $irSie ani hrubsie ako polovica velkosti pisma tvoriaceho
ndzov chréneného oznacenia povodu.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ceald3f7-577f-445e-9¢58-b708a8d13eb8


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-cea1d3f7-577f-445e-9e58-b708a8d13eb8

	Uverejnenie oznámenia o schválení štandardnej zmeny špecifikácie výrobku v súvislosti s názvom v sektore vinohradníctva a vinárstva v zmysle článku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie (EÚ) 2019/33 2023/C 49/13

