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Uverejnenie Ziadosti o zapis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky
a potraviny

(2022/C 481/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla cldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (') do troch mesiacov od datumu tohto uverejnenia.

]EDNOTNY DOKUMENT
~Agpiva [ Afrina“
EU &: PGI-GR-02822 - 6. 12. 2021
CHOP () CHZO (X)

1. Nézov (ndzvy) [CHOP alebo CHZO]
LAgpiva [ Afrina“

2. Clensky $tét alebo tretia krajina
Grécko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku
Trieda 2.6. Sol

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

LAgpiva | Afrina“ je fleur de sel (morskd sol ru¢ne zbierand z povrchu), ktord sa vyrdba vyhradne v ,bielych” slaniskdch
Mesolongi. Ide o nespracovanti morskd sol, ktord neobsahuje Ziadne prisady a po zbere neprechddza Ziadnou
upravou.

LAgpiva | Afrina“ pozostdva z jemnych bielych krystalikov chloridu sodného, ktoré sa tvoria na povrchu solného
roztoku v krystalizaénych salindch za priaznivych klimatickych podmienok (vietor, teplota a slne¢né Ziarenie). Je
menej sland ako beznd sol a md mierne horki chut kvoli vysokému obsahu horcika, ¢o z nej robi idedlnu prisadu do
surovych alebo prazenych pokrmov alebo dokonca aj dezertov. Je bohatd na stopové prvky — kovy obsiahnuté
v morskej vode — a najmi na horcik (Mg).

LAppiva | Afrina“ sa zbiera vyhradne rucne a md organoleptické, fyzikdlne a chemické vlastnosti uvedené
v tabulkdch 1 a 2.

Tabulka 1

Organoleptické a fyzikdlne vlastnosti

Vzhlad biele krystaly

Chut sland

Vona bez vone

Granulometria >3mmO0 %
1-3mm45-55%
<1mm45-55%

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Tabulka 2

Chemické zloZenie

Chemicky parameter Obsah (%)
Vlhkost 1,0-5,0
Nerozpustné vo vode 0,020-0,120
Viapnik (v susine) 0,010-0,300
Hor¢ik (v susine) 0,060 - 0,300
Sirany (v susine) 0,200 - 1,100
NaCl (v susine) 97,0-99,5

Y7y

3.3. Krmivo (len privyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Cinnosti, ktoré sa musia uskuto¢nit v zemepisnej oblasti:
— extrakcia z mora,
— cirkuldcia extrahovanej vody v odparovacich nédrziach,
— privod do krystaliza¢nych salin,
— zber,

— prirodzené odvodnenie soli ,A@piva | Afrina“.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd’. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

4, Struné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast, v ktorej sa vyrdba sol ,Agpiva | Afrina“, lezi podla historickych, zemepisnych a antropologickych
kritérif v obci lera Polis Mesolongiou, v Gizemnom celku Aitoloakarnania nachddzajicom sa v regiéne zdpadného
Grécka, pricom je vymedzend zemepisnymi hranicami ,bieleho” slaniska:

— severne od mociarov Foinikia,
— vychodoseverovychodne od starej vniitrostatnej cesty Mesolongi — Aitolikos,
— zdpadne od laginy Mesolongi,

— juhojuhovychodne od samosprdvnej jednotky Iera Polis Mesolongiou.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou

LAgpiva | Afrina“ sa vyrdba v lagine Mesolongi a ¢asom si ziskala vynikajicu povest a velké uznanie v Grécku aj
v zahrani¢i. Dobra povest a vlastnosti vyrobku, ktoré vyplyvaja z jeho zemepisného povodu, sii preto zdkladom jeho
stvislosti so zemepisnou oblastou.

Tato povest je zaloZend najmi na Struktdre a chuti tejto soli, ktoré urcuje $pecifickd mikroklima solnych panvi
a laginy Mesolongi a tradi¢ny ru¢ny zber, ktory sa v priebehu ¢asu v podstate vobec nezmenil.
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Solné panvy Mesolongi predstavuji idedlne vyrobné prostredie, ktoré je chrdnené Ramsarskym dohovorom
a sustavou Natura 2000. Dobri povest vyrobku dalej upeviluje jedine¢ny charakter ekosystému solnych panvi
Mesolongi a sldva lagtiiny Mesolongi — o ktorej uz Homér pisal ako o ,vel'mi krdsnom jazere®. Profesor Christos Siasos
(Agrinioculture, 2014) opisuje Mesolongi ako ,krajinu bieleho pokladu*.

Aktivne povrchy solnych panvi (odparovacie nddrze a krystalizacné saliny) st ilovité, kedze il je pre vodu
nepriepustny. Morskd voda kondenzuje v odparovacich nddrziach a v salindch sol krystalizuje. Krystaliza¢né saliny
majui rovnomerny povrch po celej svojej dlzke a $irke. To znamend, Ze aj malé viny dokdZzu prendsat sol ,A¢piva |
Afrina“ ku okrajom salin, kde sa potom zbiera.

Vyroba soli ,A¢piva | Afrina“ si vyZzaduje nepretrzité odparovanie/koncentraciu dostato¢ného mnozstva morskej vody
az do okamihu, ked obsah soli za¢ne krystalizovat. Koncentrdcia prebieha prirodzene vdaka slnecnej energii
a prevladdajiicej mikroklime, t. j. rychlosti vetra, teplote a relativnej vlhkosti. Okrem samotného slne¢ného Ziarenia
sland voda potrebuje na koncentraciu aj silny vietor, najma v letnom obdobi, pricom pocas vegetaéného obdobia
nesmie dochddzat k ziadnym vydatnym zrdzkam, aby sol mohla vykrystalizovat.

Na povrchu velkych krystalizacnych salin sa vytvdra tenkd vrstva krystlov soli. Zdpadné vetry odnédsajii povrchovii
vrstvu z tychto krystalov na vychodny okraj salin, kde sa nakoniec sol ,Agpiva | Afrina“ zbiera.

Dolezity je aj [udsky faktor, pretoze tradi¢ny postup pri zbere, ktory sa v priebehu ¢asu prakticky nezmenil, rovnako
prispel k vytvoreniu a udrzaniu dobrej povesti vyrobku. Zru¢ni pracovnici zbieraji sol ,Agpiva | Afrina“ ru¢ne
pomocou drevenych ndstrojov, ¢im sa vdaka ich zaskoleniu a skisenostiam zabezpecuje jednotnost hotového
vyrobku. Identifikicia a oddelovanie vyrobku vyzaduje skiisenosti a zru¢nost. Tdto tradiénd techniku si soliari
odovzdévaji z generdcie na generdciu.

Ruény zber povrchovych krystélov soli zaistuje vysoku Cistotu vyrobku pri dplnej absencii kalu (pretoze krystaly
neprichddzajii do kontaktu s dnom krystalizacnej saliny) a prirodzent bielu farbu. Vyrobok sa preto nemusi
premyvat, ¢o znamend, Ze ma vyS3i obsah anorganickych soli, predovietkym rozpustnych hore¢natych soli. Obsah
hor¢ika v soli ,Agpiva | Afrina“ tak prevySuje jeho obsah v inych beznych soliach a spracovanych komer¢nych
soliach, ¢o tomuto vyrobku dodéva osobitnd chut (mierne horkd, menej slanti) a robi ho idedlnou prisadou do
surovych alebo prazenych pokrmov alebo dokonca aj dezertov.

LAgpiva [ Afrina“ je tradi¢ny ndzov pouzivany pre fleur de sel (morska sol rucne zbierand z povrchu), ktord sa vyrédba
v regione Mesolongi. Samotné slovo ,Agpiva | Afrina“, ktoré pochddza zo slova oznalujiceho ,penu” (afrds),
naznacuje sposob vyroby tejto soli. K. A. Stasinopoulos vo svojej knihe Mesolongi (1925) napisal: ,V lagtine sa
vyrédba aj prirodzene odparovand luxusnd sol' Afrina. Penu vytvdraji jemné vinky, ktoré sa ldimu na brehoch lagtny.
Slne¢né teplo penu kondenzuje a vznikd Afrina.”

Dobrii povest vyrobku potvrdzuji mnohé historické a bibliografické odkazy.

Prvé historické zmienky o soli ,Agpiva | Afrina“ pochddzajii zo za¢iatku minulého storocia. K. A. Stasinopoulos vo
svojej knihe To alas (Sol) (1906) napisal, Ze ,najlepsia zo vietkych prirodzene odparovanych soli a veobecne zo
vetkych gréckych soli je Afrina z Mesolongi*. Sol ,Agpiva | Afrina“ bola uznavana ako sol vynikajtcej kvality a chuti
a bola vel'mi vyhladdvand ako luxusny daréek (Mesolongi, K. A. Stasinopoulos, 1925).

Jej chut a struktiira si ziskali velké uznanie u odbornikov, napriklad: K. A. Stasinopoulos vo svojej knihe To alas (Sol)
(1906) napisal: ,pena je biela ako sneh a jemnd ako éter”. Profesor Christos Siasos (Agrinioculture, 2014) uvadza tieto
dalsie vlastnosti: ,Predtym, ako sa sol vytazi zo salin, vdnok vytvori po celych krystalizaénych salindch dtvary
podobné vlo¢kdm. V tomto regiéne tieto vlocky predstavuja fleur de sel nazyvand Afrina. Afrina sa zbiera rucne.
Povazuje sa za najlep$iu a najchutnejsiu sol. Ma vyrazna $truktiiru, rozplyva sa v tstach a vytvara expléziu chuti.”

Vo svojej ocenenej knihe Speak the Mesolongi dialect (Hovorte dialektom Mesolongi) (1979), ktord obsahuje priblizne
2000 miestnych slov a vyrazov, spisovatelka Akakia Kordosi z Mesolongi poznamenala: , Afrina: solnd pena“.
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Theodora Petanidou, profesorka Egejskej univerzity, vo svojej knihe ,SALT — Salt in European history and culture*
(SOL — Sol v eurdpskej historii a kultire) (1997) pise, Ze ,v regione Mesolongi je Afrina tradi¢ny ndzov pre malé
mnozstvo solnych krystdlov, ktoré sa tvoria na povrchu solného roztoku*.

Sucasné zmienky v tladi a na internete, v rozhlase a televizii a v $pecializovanych kuchdrskych programoch udrzuju
a posiliiujii osobitnil povest a slavu vyrobku.

Mnohi zndmi $éfkuchdri pouzivaja sol ,A¢piva | Afrina“. Ako priklad mozno uviest jedlo, za ktoré mlady $éfkuchdr
Nikos Billis ziskal ocenenie v San Pellegrino, kde reprezentoval stredomorské krajiny (Gastronomos, 2016). Aj Stelios
Parliaros, George Calombaris, Sotiris Kontizas, Argyros Barbarigos a dal$i pouZivaji vo svojich jedlich sol ,Agpiva |
Afrina“.

Za zmienku stoji, Ze v roku 2019 bolo v oblasti Tourlida v Mesolongi zriadené prvé Mizeum soli v Grécku, ¢o
potvrdzuje povest tohto regiénu a jeho tzku stvislost so solou.

V poslednych rokoch sa neustale dalej potvrdzuje vynikajica kvalita soli ,Agpiva | Afrina“. Nie ndhodou ziskala dve
ocenenia na medzindrodnych stifaziach potravin a prichuti — strieborni medailu v roku 2016 na sutazi Olymp
Awards Food and Beverage v Aténach, a uznanie v roku 2020 na safazi Great Taste v Londyne. Treba takisto
spomentt, Ze sol ,A¢piva | Afrina“ bola vybrand ako pamitny darcek pre vedicich predstavite[ov na samite juznej
EU v Aténach v roku 2016.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE[2021 [prodiagrafes_afrina280622.pdf
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