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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2022/C 143/10)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v sdlade s cldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O STANDARDNE] ZMENE JEDNOTNEHO DOKUMENTU
‘Ayi0 'Opog/Agio Oros
PGI-GR-A0873-AMO01

Déatum oznamenia: 31. 12. 2021

OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY

1. Doplnenie znenia, v ktorom sa uvddza, Ze pri vyrobe Cerveného a bieleho vina zo zhrozienkovateného
hrozna sa musi hrozno nechat 10 az 15 dni schndt.

Odovodnenie: Ide o ¢as potrebny na to, aby hrozno, ktoré je uz pri zbere prezreté (obsah cukru viac ako 270 gfl),
dosiahlo pozadovany obsah cukru (350 — 370 g/l) a zachovalo si pri tom iné vlastnosti, ako je neporusenost, zdravie
a §tavnatost, ktoré umoziuji jeho lahké lisovanie a vyrobu dostato¢ného mnozstva hroznovej $tavy.

Bod ,Vinarske vyrobné postupy* sa zmenil.

2. Nahradenie pismena b) v bode ,,Osobitné enologické postupy*
Pismeno b) v bode ,Osobitné enologické postupy* v bode ,Vindrske vyrobné postupy* sa nahradilo takto:

,b) vini¢ sa vedie bud’ systémom Gobelet alebo jednoramennym ¢i dvojramennym kordénom, pricom sa pouziva
bud trvaly kord6n alebo zélozny ¢apik.”

Odovodnenie: Tradicia pestovania vinica v oblasti vrchu Atos siaha do 10. storocia ndsho letopoctu, ked vinohradnici
spociatku viedli vini¢ tradiénymi formami, ako je Gobelet, ale aj volnej$imi formami (vratane systému vysokého
vedenia vini¢a na opornej konstrukcii alebo systému nizkeho vedenia pri zemi atd.). Postupom casu, ked sa
pestovanie vinica stalo viac mechanizované, sa zaviedli modernejsie a i¢innejsie systémy vedenia vini¢a, ako kordén
Royat s trvalym kordénom v suchsich nezavlazovanych oblastiach alebo Guyotov rez so zdloznym capikom
v Grodnej$ich zavlazovanych oblastiach. Prirodzene vzhladom na dévnu vinohradnicku tradiciu sa forma Gobelet
(hoci je menej vynosnd) stéle Gspesne vyuZiva vo viacerych Castiach oblasti vrchu Atos, a to aj preto, Ze vzhladom
na osobitné duchovné poslanie tejto oblasti nie je obchodnd hodnota prvorada.

Bod , Osobitné enologické postupy” v bode ,Vindrske vyrobné postupy” sa zmenil.

3. Do odrodovej skladby bielych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna sa pridali nové odrody.

a) V pripade bieleho vina (suchého, polosuchého, sladkého) sa do odrodovej skladby pridali biele mustové odrody
Malagouzia a Alexandrijsky muskdt, a to v akomkolvek pomere.

b) V pripade vina zo zhrozienkovateného hrozna sa do odrodovej skladby pridali biele mustové odrody Malagouzia
a Alexandrijsky muskat, a to v akomkolvek pomere.

Odovodnenie: Po roku 1990 sa odroda Malagouzia stala intenzivne pestovanou odrodou vinica a prvykrat sa zacala
vo velkom vysddzat na susediacom polostrove Sithonia. Coskoro sa stala jednou z najobltbenejsich odrod
v gréckych vinohradoch a v oblasti vrchu Atos sa pestuje uz 15 rokov. Je to vel'mi Zivotaschopnd a vynosnd odroda.
KedZe je ndchylnd na botrytidu a citlivd na prili§ vysokt vlhkost, pestuje sa v strednych az vyssich drovniach
vinohradu, vi¢$inou na svahovitom teréne s lep$im odvodiiovanim. Tieto podmienky sti charakteristické pre oblast
vrchu Atos, v ktorej sa pestuje s maximédlnou starostlivostou vritane hnojenia, zavlaZovania a odlistovania, ktoré sa
vykondva v lete (vylamovanie letorastov, odstraniovanie listov). Pouziva sa ako samostatnd odroda alebo v kombindcii

() U.v.ESL9, 11.1.2019,s. 2.
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s inymi odrodami, ktoré majt iné charakteristiky (napr. Asyrtiko), na vyrobu suchych, polosuchych a sladkych bielych
vin. Vina sa vyznacuju miernou kyslostou a vyraznymi arémami limetky a broskyne, ak sa vini¢ pestuje na
pozemkoch v blizkosti mora, a takisto zelenymi ténmi bazalky a inych aromatickych bylin, ak sa vinohrad nachddza
vo vys§ich nadmorskych vyskach.

Alexandrijsky muskat sa do oblasti vrchu Atos pravdepodobne dostal po roku 1922, ked' utecenci priniesli so sebou
tito odrodu a vysadili ju najmd v severnom Grécku a na ostrove Limnos. V roku 1934 mnich Eulogios Kourilas
napisal, Ze v kldstore Velkd lavra maji ,chutné alexandrijské“. Klastor Simonos Petra sa zo svojich tizemi na ostrove
Limnos zdsoboval nielen hroznom (pocas rokov, ked droda hrozna v oblasti vrchu Atos nepostacovala na plnenie
potrieb mnichov) ale aj mnozitelskym materidlom. V roku 1960 sa konecne tdto odroda tradne zaregistrovala. Na
polostrove Atos sa pestuje uz priblizne 100 rokov a dokonale sa prisposobila osobitnej klime tejto oblasti.

Odrode sa dari v stredne zrnitych, pies¢ito-flovitych podach oblasti vrchu Atos s pH 6 aZ 8. Je pomerne
zivotaschopnd, vynosnd a odolnd voci suchu a produkuje velké hrozno so svetlozltou Supkou. Zber sa v zavislosti od
roka za¢ina medzi koncom augusta a 10. septembrom. V priemere tdto odroda vo vinohradoch v oblasti vrchu Atos
dozrieva o nieco skor ako v inych ¢astiach Grécka, kde sa pestuje.

Z Alexandrijského muskédtu sa vyrdbaja vina Cirej Zltej farby so zlatym a zelenym odleskom a s arémou, v ktorej
prevldda ruza, jazmin, kostkové ovocie a hrozno, ako aj tony maty. St to vina so strednou plnostou a kyslostou
s dobrou (strednou+) koncovkou, za ¢o vdacia svojmu bohatému aromatickému potencidlu. Vdaka svojmu
strednému objemu a strednej kyslosti sa tieto vina pouZzivaji v zmesiach s inymi odrodami s vysou kyslostou, ako je
Asyrtiko. Az na velmi mélo vynimiek dokdZu vyzrievat najviac Styri roky, a preto s uréené na konzumadciu ako
mladé.

Body ,Povolené mustové odrody* a ,Stvislost so zemepisnou oblastou” sa zmenili pridanim informdcii do bodov
,Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti“, ,Udaje o vyrobku“ a ,Pri¢inny vztah*.

4. Do odrodovej skladby &ervenych, ruzovych, ervenych likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna
sa pridali nové odrody:

a) V pripade Cerveného vina (suchého, polosuchého, sladkého) sa do odrodovej skladby pridali modré mustové
odrody Merlot, Cabernet Franc, Agiorgitiko a Hambursky muskait, a to v akomkolvek pomere.

b) V pripade ruzového vina (suchého a polosuchého) sa do odrodovej skladby pridali modré mustové odrody Merlot,
Cabernet Franc, Agiorgitiko a Hambursky muskat, a to v akomkolvek pomere.

¢) V pripade Cerveného likérového vina sa do odrodovej skladby pridali modré mustové odrody Merlot, Cabernet
Franc, Agiorgitiko a Hambursky muskdt, a to v akomkolvek pomere.

d) V pripade vina zo zhrozienkovateného hrozna sa do odrodovej skladby pridali modré mustové odrody Merlot,
Cabernet Franc, Agiorgitiko a Hambursky muskdt, a to v akomkolvek pomere.

Odovodnenie: Medzindrodné a viacti¢elové odrody Merlot a Cabernet Franc sa pestujii v oblasti vrchu Atos uz
niekolko rokov a zatial sa velmi dobre prisposobili pdde a klimatickym podmienkam v tejto oblasti. Hrozno dobre
dozrieva, ma rovnomerni farbu a dobrii koncentraciu cukrov. Vina vyrobené z hrozna Merlot st sytocervené, telnaté
a maju vysoky obsah alkoholu, zatial ¢o vina z odrody Cabernet Franc s bohaté na taniny, maji dobry obsah
alkoholu a st vhodné na dlhé vyzrievanie. Agiorgitiko ja viactielovd grécka odroda. Zacala sa pestovat pomerne
neddvno v severnom Grécku a zdd sa, Ze na Chalkidiki, a najmi v oblasti vrchu Atos, si dobre zachovdva svoje
vlastnosti. Je to vynosnd a aromatickd odroda, z ktorej sa vyrdbaji vina s obsahom jemnych taninov, ¢im (spolu
s Hamburskym muskdtom) obohacuje skladbu odrod pouzivanych na vyrobu vin s CHZO ,Agio Oros®, v ktorych
dominuja robustnejsie a viac taninové odrody. Hambursky muskat je odroda pestovana v celom Grécku. V oblasti
vrchu Atos sa pouZiva najmd na vyrobu suchych a stredne suchych ruzovych vin a polosuchych a sladkych
Cervenych vin a Cervenych vin zo zhrozienkovateného hrozna. Poskytuje mensie vynosy ako typickd produkcia
v tejto oblasti, ¢oho vysledkom st $pecidlne vina s vysokym obsahom alkoholu, velmi jemnymi taninmi a prijemnou
aromatickou koncovkou.

Body ,Povolené mustové odrody” a ,Stvislost so zemepisnou oblastou” sa zmenili pridanim informdcii do bodov
,Podrobné tidaje o zemepisnej oblasti*, ,Udaje o vyrobku“ a ,Pricinny vztah*.
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5. Zavedenie tradi¢ného pojmu ,Nama“

Odovodnenie: ,Nama*“ je ndzov sladkého Cerveného vina (zo zhrozienkovateného hrozna alebo likérového), ktoré sa
tradine pouziva pri sldveni svitej omse. Ide o $pecidlne vyrobeny druh vina s nizkou kyslostou a nizkym obsahom
alkoholu, ktoré sa v oblasti vrchu Atos tradi¢ne vyraba po stérocia.

Bod ,Tradi¢né pojmy* sa zmenil.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov (ndzvy)
Ayto 'Opog/Agio Oros

2. Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

3.  Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino
3. Likérové vino

15. Vino zo zhrozienkovateného hrozna

4. Opis vina (vin)
1. Suché cervené vino

STRUCNY SLOVNY OPIS
Farba: tmavocervend s rubinovymi odleskmi.

Vona: intenzivna aréma lesnych plodov a korenin, ktord mé vsak aj tony vanilky alebo tabaku v zavislosti od dfzky
vyzrievania.

Chut: plnd chut na podnebi s vynikajicou $truktirou, dobrou kyslostou a jemnymi taninmi.

— Minimélny celkovy obsah alkoholu: 11,0 obj. %

— Minimalny prirodzeny obsah alkoholu: 10,5 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najviac 9,0

— Maximalna celkovd kyslost: 7,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 4 g/l, uplatiiujii sa podmienky stanovené v ¢asti B prilohy III k nariadeniu Komisie (EU)
2019/33.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimdlna celkova kyslost 4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 150
liter)
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2. Polosuché cervené vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavocervend s rubinovymi odleskmi.

Vona: prijemnd aréma Cerveného ovocia (Ceresiia, visia).

Chut: ovocnd a jemnd na podnebi so zamatovou textirou a prijemnou koncovkou.

— Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu: 10,5 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najmenej 4,5 — najviac 17,5

— Maximdlna celkova kyslost: 7,0 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 12 gfl, uplatiiujii sa podmienky stanovené v ¢asti B prilohy III k nariadeniu Komisie (EU)
2019/33.

— Maximdlny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 200 mg/l v pripade Cervenych vin s obsahom cukru vyjadrenym
ako sdcet glukozy a fruktdzy, ktory je najmenej 5 gramov na liter [v sdlade s vynimkou stanovenou v Casti
B prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 200
liter)

3. Sladké cervené vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavocervend s purpurovymi, rubinovymi, fialovymi alebo modrastymi odleskmi, niekedy sa vyzrievanim
meni na tehlovocerventi.

Vona: komplexnd a intenzivne aromatickd s vyraznymi tonmi medu a suSeného ovocia.

Chut: bohatd a sladkd na podnebi s vyvdZenou kyslostou.

— Minimalny celkovy obsah alkoholu: 15,0 obj. %

— Minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 10,5 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najmenej 45

— Maximalna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny obsah alkoholu musi byt v stilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Maximalny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 300 mg/l v pripade sladkych vin s celkovym obsahom alkoholu

15 obj. % alebo viac a s obsahom cukru 45 g/l [v sdlade s vynimkou stanovenou v ¢asti B prilohy I k nariadeniu
Komisie (EU) 2019/934].
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11

Minimélna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

20

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

300

4. Suché ruzové vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: bledoruzovd, niekedy s oranzovymi odleskmi.

Vona: nddych ¢erveného ovocia a ruzi, ale aj energické tény (¢ierneho korenia) v zévislosti od pouZitej odrody.

Chut: Vona sa prendsa do chuti, ktord md dlha koncovku, je prijemnd a ovocnd na podnebi a osvieZujiico kysla.

— Minimalny celkovy obsah alkoholu: 11,0 obj. %
— Minimalny prirodzeny obsah alkoholu: 10,0 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najviac 9,0

— Maximdlna celkova kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 4 g/l, uplatiiujii sa podmienky stanovené v Casti B prilohy III k nariadeniu Komisie (EU)

2019/33.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11

Minimélna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)
Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 200

liter)

5. Polosuché ruzové vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavoruzov alebo oranzova v zdvislosti od stupiia vylisovania.

Vona: charakteristickd vona sladkého cerveného ovocia (jahody, maliny a ceresne).
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Chut: stredne plnd charakteristickd svojou mastnostou, celkovo vyvdzend vdaka jemnej kyslosti vyvazenej sladkostou.
— Minimaélny prirodzeny obsah alkoholu: 10,0 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najmenej 4,5 — najviac 17,5

— Maximdlna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 12 g/l, uplatiiujii sa podmienky stanovené v Casti B prilohy IIl k nariadeniu Komisie (EU)
2019/33.

— Maximilny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 250 mg/l v pripade ruzovych vin s obsahom cukru vyjadrenym ako
sticet glukézy a fruktdzy, ktory je najmenej 5 gramov na liter [v sdlade s vynimkou stanovenou v casti B prilohy
[ k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramochna | 250
liter)

6.  Suché biele vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: krystalovd, ¢ira 7Z1td so zelenymi odleskmi.

Vona: prevazne nddychy citrusového ovocia a ovocia s bielou duzinou (broskyiia, jablko).

Chut: typicky svieza a vyvazend s dlhou koncovkou.

— Minimalny celkovy obsah alkoholu: 11,0 obj. %

— Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu: 10,0 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najviac 9,0

— Maximalna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny obsah alkoholu musi byt v stilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 4 g/l, uplatiujii sa podmienky stanovené v Casti B prilohy III k nariadeniu Komisie (EU)
2019/33.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
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Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 200
liter)

7. Polosuché biele vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: Ziarivo zlatozltd.

Vona: zivd a ovocnd s vyraznymi kvetinovymi ardmami.

Chut: okrtihla s vyraznou kyslostou a dobrou $truktirou na podnebi.

— Minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 10,0 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najmenej 4,5 — najviac 17,5

— Maximdlna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny obsah alkoholu musi byt v stilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Ak obsah cukru prevysi 12 g/l uplatiiujii sa podmienky stanovené v ¢asti B prilohy III k nariadeniu Komisie (EU)
2019/33.

— Maximdlny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 250 mg/l v pripade bielych vin s obsahom cukru vyjadrenym ako
sticet glukézy a fruktdzy, ktory je najmenej 5 gramov na liter [v sdlade s vynimkou stanovenou v casti B prilohy
[ k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 18
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 250
liter)

8. Sladké biele vino

STRUCNY SLOVNY OPIS
Farba: 7ltd so zelenymi odleskmi, ktord sa moZe vyzretim zmenit na tmavozltd.

Vona: komplexnd a intenzivna s ovocnymi, kvetinovymi alebo sladkymi korenistymi ténmi v zévislosti od pouZzitej
odrody.

Chut: vyvédzend a sladkd, na podnebi plnd s dlhou aromatickou koncovkou.

— Minimélny celkovy obsah alkoholu: 15,0 obj. %

— Minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 10,0 obj. %

— Celkovy obsah cukru (g/l): najmenej 45

— Maximalna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.
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— Maximdlny povoleny obsah oxidu siri¢itého je 300 mg/l a celkovy obsah alkoholu presahuje 15 obj. % [v stlade
s vynimkou stanovenou v asti B prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11

Minimdlna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

18

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

300

9. Cervené likérové vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavopurpurovd s rubinovymi odleskmi.

Vona: intenzivna vona orechov, suseného ovocia, medu, vosku a tmavej ¢okolady.

Chut: na podnebi Zivé4, bujnd a plnd s vyvdZenou, sladkou chutou.

Maximdlny skuto¢ny obsah alkoholu: 22,0 obj. %

Minimdlny celkovy obsah alkoholu: 17,5 obj. %

Minimaélny obsah cukru: najmenej 221 g/l v hroznovom muste
Maximadlna celkova kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

Maximdlny povoleny obsah oxidu siricitého v likérovych vinach je 200 mg/l a obsah cukru je najmenej 5 gfl

[v stlade s vynimkou stanovenou v ¢asti B prilohy I k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

15

Minimdlna celkova kyslost

3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20
liter)
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 200

liter)

10. Biele vino zo zhrozienkovateného hrozna

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavozlt s kivovo sfarbenymi odrazmi v zavislosti od dizky vyzrievania.
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Vona: komplexnd vona, v ktorej sa sladké koreniny, ako skorica a ruza, spdjaji so suSenym ovocim, ako marhule alebo
hrozienka.

Chut: jemnd a sladkd na podnebf so svieZou kyslostou a velmi dobrou struktiirou.

— Minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 16,0 obj. %

— Minimélny celkovy obsah cukru (g/l): 45

— Maximalna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximalny obsah alkoholu musi byt v stilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Maximalny povoleny obsah oxidu siri¢itého v sladkych vinach zo zhrozienkovateného hrozna je 400 mg/l a obsah

zvyskového cukru vyjadreného ako cukor je najmenej 45 gfl [v stilade s vynimkou stanovenou v casti B prilohy
[ k nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 30
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na | 400
liter)

11. Cervené vino zo zhrozienkovateného hrozna

STRUCNY SLOVNY OPIS

Farba: tmavd karamelovd s koralovocervenymi odleskmi.

Vona: komplexny buket suseného ovocia — fig, marhdl, hrozienok — a sladkych korenin.

Chut: komplexnd, plnd na podnebi s vyvazenou sladkou chutou a nadychmi suseného ovocia, ako st marhule a figy.
— Minimélny prirodzeny obsah alkoholu: 16,0 obj. %

— Minimalny obsah cukru: 140 g/l

— Maximadlna celkovd kyslost: 7,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

— Maximdlny obsah alkoholu musi byt v siilade s hodnotami stanovenymi prislusnymi pravnymi predpismi EU.

— Maximdlny povoleny obsah oxidu siricitého v sladkych vinach zo zhrozienkovateného hrozna je 400 mg/l a obsah
zvyskového cukru vyjadreného ako cukor je najmenej 45 g/l [v sdlade s vynimkou stanovenou v casti B prilohy
Ik nariadeniu Komisie (EU) 2019/934].

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
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Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 30
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 400
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy
5.1. Osobitné enologické postupy

1.  Systém vedenia vinica
Pestovatel'sky postup

Vini¢ sa vedie bud systémom Gobelet alebo jednoramennym ¢i dvojramennym kordénom, pri¢om sa pouziva bud
trvaly kordén alebo zédlozny capik.

2. Vyroba bielych vin a bielych vin zo zhrozienkovateného vina

Enologické obmedzenia

a) Biele vina

Biele vino s CHZO ,Agio Oros“ sa vyraba modernymi vinarskymi technikami. Pocas alkoholového kvasenia teplota
nesmie presiahnut 20 °C.

b)  Biele vina zo zhrozienkovateného hrozna

Hrozno sa zberd prezreté (obsah cukru >270 gfl) a potom sa nechdva schnif na slnku 10 — 15 dni, aZ kym sa
nedosiahne pozadovany obsah cukru 350 — 370 g/l. Hrozno sa potom lisuje, ¢im sa ziska hroznovy must, a potom
nasleduje alkoholové kvasenie pri kontrolovanej teplote 16 — 18 °C.

3. Vyroba ¢ervenych vin, ¢ervenych vin zo zhrozienkovateného hrozna, ¢ervenych likérovych
vin a ruzovych vin

Enologické obmedzenia

a)  Cervené vina

Cervené vino s CHZO ,Agio Oros* sa vyréba tradi¢nymi postupmi na vyrobu éerveného vina.

b)  Cervené vina zo zhrozienkovateného hrozna

Hrozno sa zberd prezreté (obsah cukru >270 gfl) a potom sa nechdva schnif na slnku 10 — 15 dni, aZ kym sa
nedosiahne pozadovany obsah cukru 350 — 370 g/l. Hrozno sa potom vylisuje a uloZi sa do vinifikdtora, v ktorom
prebieha alkoholové kvasenie pri kontrolovanej teplote 20 — 22 °C.

¢)  Cervené likérové vina

Po odstopkovani a jemnom lisovani sa hrozno uloZi do vinifikdtora, v ktorom za¢ne alkoholové kvasenie. Alkoholové
kvasenie prebieha pri kontrolovanej teplote 20 — 22 °C. Vino sa oddeluje od hroznovych vyliskov potom, ako
dosiahne pozadované organoleptické vlastnosti. Pridd sa neutrdlny alkohol vinneho povodu s obsahom alkoholu
najmenej 96 obj. %, aby sa zastavilo alkoholové kvasenie, a kvasinky sa odstrénia filtraciou.

d)  Ruzové vina

Ruzové vino s CHZO , Agio Oros” sa vyraba modernymi vindrskymi technikami. Pocas alkoholového kvasenia teplota
nesmie presiahnut 20 °C.

4. Osobitné enologické postupy pri vyrobe vin

Osobitny enologicky postup



C 143/38 Uradny vestnik Eurépskej tnie 31.3.2022

a) Pri vyrobe polosuchych, polosladkych a sladkych vin sa povoluje dprava obsahu zvyskového cukru v stilade
s prislusnymi ustanoveniami [¢ast D prilohy I k nariadeniu (EU) 2019/934].

b) Likérové vino sa vyrdba z hroznového mustu, ktory presiel ¢iastocnym kvasenim a ktorého prirodzeny obsah
alkoholu je najmenej 12 obj. %, alebo z vina, pripadne zo zmesi hroznového mustu a vina, do ktorej sa prida
neutrdlny alkohol vinneho p6vodu bud samostatne alebo v zmesi vritane alkoholu ziskaného destildciou
suSeného hrozna so skutonym obsahom alkoholu najmenej 96 obj. %, alebo destildciou vina alebo sueného
hrozna so skuto¢nym obsahom alkoholu najmenej 52 obj. % a najviac 86 obj. %.

¢) Vino zo zhrozienkovateného hrozna sa vyrdba z hroznového mustu, ktory bol ponechany na slnku alebo v tieni
10 - 15 dni, aby sa ¢iasto¢ne dehydratoval. Z tohto hroznového mustu sa vyrdba vino, pricom pred alkoholovym
kvasenim, pocas neho ani po nom sa nepriddva hroznovy must ani rektifikovany zahusteny hroznovy must ¢
alkohol polnohospodirskeho povodu alebo destilit, a nevykondva sa nijaké zahustovanie tohto mustu
zo zhrozienkovateného hrozna. Obsah cukru a alkoholu kone¢ného vyrobku pochddza vylu¢ne z vinifikovaného
hrozna.

5.2. Maximdlne vynosy

1. Maximdlny hektdrovy vynos v hektolitroch kone¢ného vyrobku

96 hl na hektar

2. Maximdlny hektdrovy vynos v kilogramoch hrozna

12 000 kilogramov hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Vymedzend oblast vyroby vin s CHZO ,Agio Oros“ sa nachddza v nadmorskej vyske medzi 10 az 400 m, zahffia
administrativnu oblast vrchu Atos a susednii lokalitu Ouranoupoli patriacu do obce Stageira-Akanthos v prefektire
Chalkidiki.

7. Hlavné mustové odrody
cabernet franc n
Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N
Sauvignon Blanc B
Syrah N
Agiorgitiko N
Athiri B
Asyrtiko B
Limnio N
Malagouzia B
Alexandrijsky muskat B
Hambursky muskat N
Xinomavro N — Xinogaltso, Popolka, Mavro Naoussa

Roditis Rs — Alepou
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8.  Opis stvislosti
8.1. Historické, kultirne a spolocenské stvislosti

1. Historické savislosti

Viaceré pisomné svedectvd mnichov svedéia o dobre rozvinutych vinohradoch v oblasti vrchu Atos. V knihe, ktort
napisal mnich Eulogios Kourilas Lauriotis, sa nachddza vela zmienok o pestovani vinica. Rozsah pestovania vinica
v kldstoroch v oblasti vrchu Atos, ktoré majii vietky dodnes svoje vyrobne vina, mozno vidiet v historickych
pramenioch. Za zmienku stoji, Ze kazdy kldstor vyprodukoval priblizne 80 az 100 ton vina ro¢ne. Okrem 20
klastorov sa v oblasti vrchu Atos nachddzaji aj zévislé tzemia — zndme ako svité skity alebo asketické usadlosti, ¢i
svité bunky, ktoré si pestuji vlastny vini¢ a vyrabaji vino na vlastnt spotrebu. Tradi¢ne sa tu pestujii odrody Limnio,
Fokianos, Mavroudi, Roditis a Alexandrijsky muskat. Cudzie odrody ako Merlot, Cabernet Sauvignon a Syrah sa tu
pestujii od 90. rokov minulého storo¢ia. Okrem toho za poslednych 15 rokov sa na viacerych miestach uskutocnila
nové vysadba odrod Malagouzia, Agiorgitiko, Hambursky muskdt a Cabernet Franc. Zdé sa, Ze sa velmi dobre
aklimatizovali a zacali produkovat vyborné vina typické pre oblast.

Zalozenie kldstorov v oblasti vrchu Atos viedlo ku organizovanému pestovaniu vinia a k velkovyrobe vina.
V obchodnom ,dohovore® z roku 972 ndsho letopoctu sa prvykrat stanovili pravidld na obchodovanie s vinom
v rdmci oblasti vrchu Atos, ale obchod s kldstornymi vinami sa ¢oskoro zacal rozvijat aj za jej hranicami. Pocas
dalsieho tisicrocia zohravali kldstory v mnohych castiach Grécka tilohu spravcov vinohradnictva a v rdmci tejto
tlohy viedli dobre riadené vyrobne vina.

2. Historické stuvislosti v pripade likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna

Likérové vina a vina zo zhrozienkovateného hrozna sa v tejto oblasti tradi¢ne vyrdbali uz pred 1 000 rokmi, ked mnisi
okrem suchych vin vyrabali aj mnozstvo sladkého vina. I8lo o vynimoéné vino, ktoré sa podavalo k jedldm pocas
dolezitych krestanskych oslév a sviatkov.

Vysoké teploty a vysoky pocet hodin slne¢ného svitu v tejto oblasti poskytuji vhodné podmienky na hromadenie
cukrov v hrozne, ktoré mu dodavaji primerany obsah alkoholu a aromatické zlozky potrebné na vyrobu kvalitnych
vin (likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna).

Casom sa tieto vina preslavili dokonca aj mimo oblasti vyroby a vdaka svojej kvalite a jedine¢nym organoleptickym
vlastnostiam sa stali zndmymi v celom Grécku.

Miestne vindrske podniky zacali asi pred 20 rokmi tieto vina systematicky vyrdbat a distribuovat, pricom vyuzivaji
tradiéné met6dy v kombindacii s modernou technoldgiou.

Pocas tohto obdobia sa ich popularita nad’alej rozsirovala a ich ndzvy sa stali neoddelitelne prepojené s oblastou
vyroby, pretoZe za svoje osobitné vlastnosti vdacia pouzitym odroddm v kombindcii s podou a klimatickymi
podmienkami a spdsobu vyroby.

3. Kultdrne, spolo¢enské a hospodarske stvislosti

Vinohrady a vino sG od praddvna neoddelitelne spité s kultGrnym, spolocenskym a hospoddrskym Zivotom
miestnych obyvatelov. Toto prepojenie pretrvdva dodnes, o Com sved¢ia podujatia a konferencie organizované na
podporu vina, ako aj miestnych kultdrnych tradicii. Vina zo zhrozienkovateného hrozna a likérové vina zohravaja
vynimo¢nd tlohu pri uréitych spolocenskych, kultirnych a ndbozZenskych prilezitostiach.

8.2. Zemepisnd oblast

1. Zemepisné prostredie a zemepisny povod

Vinohradnicka oblast, v ktorej sa moZe vyrdbat vino s CHZO ,Agio Oros, sa nachddza v administrativnej oblasti
polostrova Atos. Vinohrady sa vicsinou nachddzajii pri mori alebo na svahoch do vysky 400 metrov nad morom.
Pody maji dobré hodnoty pH, sii stredne zrnité, zvycajne piescito-ilovité az flovito piescité a na niektorych miestach
piescito-hlinité bez prili$nej salinity, majii vysoky obsah Zeleza, medi a hor¢ika a dostato¢ny obsah fosforu a mangénu.
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Z geologického hladiska je polostrov Atos pokracovanim geologického ttvaru Rodopy a prevlddaji tu
metamorfované krystalické horniny (rula, nefrit, vipenec, krystalicky vapenec a mramor) a vyvreté horniny (Zula,
grandiority a ofiolity).

Z morfologického hladiska sa vyznacuje strmymi svahmi pozdlz pobrezia, clenitymi zahybmi a pritomnostou vrchu
Atos, ktory stpa prudko ako pyramida az do vysky 2 033 m. Klima na polostrove Atos je ovplyvnend tymto drsnym
terénom, ku ktorému sa na juznom cipe priddvajii strmé pobrezia a morské prady.

Podla meteorologickych tidajov z meteorologickych stanic Arnaia, Neos Marmaras a Stratoni je podnebie v oblasti
vrchu Atos pobrezné stredomorské v nizsich oblastiach, kontinentalne stredomorské vo vyssich oblastiach a vlhké
kontinentélne v horach. Toto prechodné stredomorské podnebie sa vyznacuje miernymi zimami a chladnymi letami.
V nizindch aj horskych oblastiach je mikroklima, v ktorej sa len velmi zriedkavo vyskytna skodlivé mrazy a extrémne
vysoké teploty.

Najteplejsimi mesiacmi sa jil a august s priemernymi najvy$simi teplotami pocas dia priblizne 31 °C. Najchladnej$imi
mesiacmi st janudr a februdr s priemernou dennou teplotou okolo 8 °C, ¢o viak nesposobuje problémy, pretoZe
priemernd najnizsia teplota zostdva nad 0 °C.

Priemerny ro¢ny thrn zrdzok sa pohybuje od 470 mm (na rovindch) az do 850 mm (v hordch), pricom od oktébra do
aprila prsi najviac.

Vietor byva zvycajne severoseverovychodny, okrem leta, ked prevlddaji juziné vetry. Vynimoc¢nou vlastnostou
podnebia na Chalkidiki je to, Ze hoci sa tito oblast nachddza v severnom Grécku, lezi v rovnakom izotermickom
pdsme minimdlnych a maximélnych teplot ako juznejsie oblasti, napriklad Messinia, Etoloakarnania a Attica, a to
vdaka svojmu dlhému pobreZiu Egejského mora (630 km).

2. Zemepisné prostredie a zemepisny poévod — likérové vino a vino zo zhrozienkovateného
vina

Svahovité, suché a lahké piescité pody v kombindcii s miestnym stredomorskym podnebim s chladnymi zimami,
chladnymi vzdusnymi pradmi a mnoZstvom slnecného svitu v lete vytvdraju idedlne podmienky na pestovanie
kvalitnejsieho hrozna, ktoré dozrieva skor, ma vyssi obsah cukru, lepsiu farbu, uspokojivii fenolickii zrelost a vysoky
obsah alkoholu, ¢o st zdkladné enologické vlastnosti potrebné na vyrobu likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného

hrozna.

Vysoké teploty koncom leta, ktoré poskytuji priaznivé podmienky na hrozienkovatenie hrozna, v kombindcii
s mnoZstvom slne¢ného svitu vytvaraju idedlne podmienky na vyrobu vin zo zhrozienkovateného hrozna
a likérovych vin, ktoré maji vynikajicu kvalitu a vysokd obchodnii hodnotu.

8.3. Udaje o vyrobku

1. Udaje o vyrobku

Kvalitativne vlastnosti vin s CHZO ,Agio Oros“ st vysledkom klimatickych podmienok a réznych typov pddy tejto
oblasti, v kombindcii s pestovanymi odrodami vini¢a, spésobmi starostlivosti o vini¢ a vindrskymi technikami.

2. Udaje o vyrobku v kategérii ,vino*

Biele vina s CHZO ,Agio Oros“ maju ¢iru zltii farbu so zelenkastymi odleskmi alebo intenzivnu zlatozltd farbu, ak
vino vyzrievalo v dubovych sudoch. Ich vone sa menia podla typu, odrody a vyzrievania, ale vyznacuji sa najmi
ténmi exotického a letného ovocia, jazminu, citrusov a vanilky. Vina si na podnebi okrihle a osviezujico kyslé
a v zavislosti od toho, ako boli vyrobené, maji komplexni bohatt chut a dlhd koncovku.

Cervené vina s CHZO ,Agio Oros* maja sytocervend farbu s modrastymi odleskmi a vone ¢erveného ovocia, korenin,
suSeného ovocia a vanilky. Idedlne klimatické podmienky, ktoré panuji v danej oblasti a ktoré zabezpecujt optimélnu
fyziologickii a fenolicki zrelost hrozna, vndsajii do vin Struktirovand, vyvdzent chut a jemné taniny.

Ruzové vina s CHZO ,Agio Oros“ st ruzové alebo rubinové az svetloCervené s modrastymi alebo oranZovymi
odleskmi a vonou cerveného ovocia. Vyznacuji sa sviezostou, vyvazenou chutou a kyslostou.
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3. Udaje o vyrobku v pripade likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna

V pripade Cervenych a bielych vin zo zhrozienkovateného hrozna s CHZO ,Agio Oros* sa hrozno z vini¢a zberd
v pokroc¢ilom $tddiu dozrievania a potom sa nechdva schndf na slnku 10 — 15 dni, aby sa dosiahla vyssia
koncentrécia cukrov. Alkoholové kvasenie prebieha pomaly a samo sa ukonéi. Zostane po lom dostatocné mnozstvo
zvyskového cukru, ktory doddva vinu charakteristickd sladki chut. Vino vyzrieva v dubovych sudoch 1 az 2 roky, ¢o
mu dodédva bohaté, jemné telo a komplexnt chut. Hlavnymi vonami si koreniny, susené ovocie a orechy, figy,
hrozienka a marhule.

V pripade likérovych vin s CHZO ,Agio Oros“ je vyrobny postup trochu odlisny. Pocas rokov s priaznivymi
poveternostnymi podmienkami sa hrozno nechdva prezriet na vinici, aby sa zvysil jeho obsah cukru, a alkoholové
kvasenie sa preruSuje pridanim alkoholu, aby sa dosiahol poZadovany obsah alkoholu. Ide zvycajne o Cervené vina
s nizkym az strednym obsahom alkoholu, husté a mastné na podnebi a s bohatou vériou, v ktorej prevlddaji najma
hrozienka, tmavd ¢okolada a susené ovocie.

8.4. Pritinny vztah

1. Pri¢inny vztah

Jedine¢nost vin s CHZO ,Agio Oros“ spociva v spojeni osobitnych vlastnosti danej oblasti (pdda, podnebie a vplyv
vetrov v lete), pestovanych odrod a pouzivanych pestovatelskych postupov.

2. Pri¢inny vztah v kategérii ,vino*

Vsetky odrody sa dokonale prispdsobili oblasti vrchu Atos a produkujt vina s bohatym buketom véni charakteri-
stickych pre tito oblast a s plnou a vyvazenou chufou. V dosledku teplého a suchého pocasia, ktoré panuje v danej
oblasti, a typu pod dozrieva hrozno v zévislosti od odrody od polovice augusta do polovice septembra.

Okrem tradi¢nych bielych mustovych odrod pestovanych v danej oblasti (Roditis, Asyrtiko, Athiri) a cudzich odrod,
ktoré sa tspesne odskuisali (Chardonnay a Sauvignon Blanc), sa v oblasti velmi dobre aklimatizovala aj neddvno
zavedend odroda Malagouzia. KedZe je citliva na prili§ vysoki vlhkost, pestuje sa v strednych az vyssich drovniach
vinohradu. Hrozno dozrieva koncom augusta, ¢o doddva vinam vy$$i obsah alkoholu, dobrt kyslost a vone
tropického ovocia, citrusov (najmd limetky) a bazalky.

Modré mustové odrody sa pestuji v najstrmsich Castiach vinohradu s lepsim odvodinovanim. Vdaka tomu vini¢
zadrziava menej vody, co umoznuje lepsie alkoholové a fenolické dozrievanie hrozna. Kym z hrozna pestovaného
na piescitych podach vznikd vino s jemnymi arémami, vina z hrozna z p6d s vysokym podielom ilu sa vyznacuja
vyraznym fenolickym charakterom.

Modrou mustovou odrodou, ktord sa tradi¢ne pouZiva na vyrobu vina ,Agio Oros®, je Limnio, ktord sa zdroven
povaZuje za najstar$iu grécku registrovand mustovi odrodu. Okrem odrody Limnio sa viak vo vyraznej miere
pestuju aj odrody Xinomavro, Cabernet Sauvignon, Grenache Rouge a Syrah, z ktorych sa vyrabaji kvalitné ¢ervené
vina bohaté na taniny s vysokym obsahom alkoholu a dlhou koncovkou. V poslednych rokoch sa odskiisali aj dalsie
odrody, ako st Merlot, Cabernet Franc, Agiorgitiko a Hambursky muskét. Z tychto odrod sa vyrabaji vina s dobrou
Struktiirou a intenzivnymi odrodovymi arémami Cerveného ovocia. V pripade odrod Merlot, Cabernet Sauvignon,
Grenache Rouge a Cabernet Franc za¢ina hrozno dozrievat v druhej polovici augusta, zatial o odrody Syrah, Limnio,
Agiorgitiko, Xinomavro a Hambursky muskdt dozrievajt pocas prvych desiatich dni v septembri.

Z odrody Merlot vznikajt vina s vysokym obsahom alkoholu, jemnymi taninmi a voriou Cere$ni a malin, zatial ¢o
z odrody Cabernet Franc, ktord dozrieva neskor, vznikaji vina s robustnou $truktiirou a sytou farbou, ktoré st
vhodné na dlhé vyzrievanie. Z odrody Cabernet Franc sa vyrdbaji vina s korenistymi tonmi a charakteristickymi
arémami (najmid drobného Cerveného ovocia a ¢ierneho korenia) s dobrou hlbkou a koncentréciou a s obzvldst
vysokym obsahom antokyaninov.

Z odrody Agiorgitiko vznikajd vina s vysokym obsahom alkoholu, jemnymi arémami Ceresne, okolddy a korenin
a so schopnostou stredne dlhého az dlhého zrenia.

Z Hamburského muskatu vznikaji vina s intenzivnymi arémami typickymi pre tiito odrodu, ktoré pripominaji ruzu.
Pestuje sa v najirodnejsich, hlbokych podach, kde hrozno ziskava svoje najlepsie organoleptické vlastnosti a svoju
vynimo¢na farbu, velkost a voru.
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3. Pri¢inny vztah v pripade likérovych vin a vin zo zhrozienkovateného hrozna

Likérové vina a vina zo zhrozienkovateného hrozna vyrdbané v oblasti vrchu Atos st vynimoc¢né vdaka idedlnemu
prostrediu vytvorenému kombinaciou pody a najma klimatickych podmienok oblasti, v ktorej sa vyrdbaja. Vyroba
tychto vin v sticasnosti predstavuje 10 az 15 % celkovej produkcie vina v tejto oblasti.

Na vyrobu tychto vin mozno pouzit niekolko odrdd v zavislosti od toho, aké organoleptické vlastnosti si Zeld vyrobca
vina vo svojom vyrobku vyzdvihnit. Najcastej$ie sa pouzivaji vysoko aromatické odrody, ako je Malagouzia
a Hambursky muskét, zatial ¢o tradine sa pouzivaji modré mustové odrody, ako je Merlot, Limnio, Xinomavro
a Grenache Rouge, ktorych vysledkom st likérové vina alebo vina zo zhrozienkovateného hrozna karamelovej az
Cervenej farby s bohatou koncovkou a komplexnym buketom suseného ovocia a sladkych korenin.

Tieto vina sa prezentuji na narodnych a medzindrodnych sttaziach vin.

9. Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Vynimky
Pravny rdmec:
vnitrostatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

V ¢lénku 4 pism. c) spojenej ministerskej vyhldsky ¢. 392169/20.10.1999 o vieobecnych pravidlich pouZivania
pojmu ,vidiecke vino“ pri opise stolového vina (grécky tradny vestnik, zviazok 2, ¢. 1985/8.11.99) v zneni zmien
zavedenych spojenou ministerskou vyhldskou ¢. 321813/29.8.2007 sa uvadza:

,Pojem, vidiecke vino‘ sa moZe pouZivat so zemepisnym oznacenim vzfahujicim sa na regién, administrativiu
jednotku alebo vindrsku oblast, ktoré st mensie ako administrativna jednotka pre stolové vina vyrobené vo
vindrskych prevddzkach nachddzajicich sa v danej administrativnej jednotke alebo v susediacich administrativnych
jednotkach.“

Vynimky

Pravny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka v stivislosti s vyrobou vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Clanok 5 ods. 1 nariadenia Komisie (EU) 2019/33 zo 17. okt6bra 2018, ktorym sa doplia nariadenie Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaceni povodu, zemepisnjch oznacenf
a tradi¢nych pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, ndmietkové konanie, obmedzenie pouZivania, zmeny
Specifikdcii vyrobkov, zruSenie ochrany a oznacovanie a obchodnt tipravu.

Dalsie ustanovenia tykajice sa oznacovania vin
Pravny rdmec:

vnttrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania

Opis podmienky:

A.  Pojmy tykajiice sa urcitych vyrobnych met6d

V ¢lankoch 3 a 4 ministerskej vyhlasky ¢. 280557/9.6.2005 o vymedzeni obdobia zrenia, vyzrievania a uvddzania na
trh vin s oznacenim pdvodu najvyssej kvality a vidieckych vin, ako aj o vymedzeni oznaceni pouzivanych na ich
etiketdch, tykajticich sa vyrobného sposobu alebo postupu (grécky dradny vestnik, zvazok 2, ¢. 818/15-6-2005), sa
stanovuju podmienky na pouzitie tychto oznacent:
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— ,NEOZ OINOZ*“/,NEAPOE OINOZ“ (mladé vino),
— ,QPIMANZH SE BAPEAI“/,QPIMASE SE BAPEAI“ (vyzrievanie v sude alebo vyzrievané v sude),
— ,JITAAAIOMENOZ XE BAPEAI“ alebo ,[TAAAIQZH ZE BAPEAI (zrenie v sude alebo zrejtice v sude),

— ,OINOITOIHOHKE KAI QPIMAZE XE BAPEAI“ alebo ,OINOIIOIHZH KAI QPIMANZH XE BAPEAI“ (vinifikdcia
a vyzrievanie v sude alebo vinifikované a vyzrievané v sude),

— ,OINOIIOIHEH XE BAPEAI“/,OINOITIOIH®HKE ZE BAPEAI“ (vinifikdcia v sude alebo vinifikované v sude).

B. Uvddzanie ro¢nika na etikete

Ak je na etikete vina uvedené oznacenie ,NEOZ OINOZ“/,NEAPOX OINOZ“ (,mladé vino®), je povinné uviest ro¢nik
podla ¢lanku 1 ods. 2 ministerskej vyhldsky ¢. 280557/9.6.2005 o vymedzeni obdobia zrenia, vyzrievania
a uvddzania na trh vin s oznalenim povodu najvysSej kvality a vidieckych vin, ako aj o vymedzeni oznaceni
pouzivanych na ich etiketdch, tykajicich sa vyrobného spdsobu alebo postupu (grécky tradny vestnik, zvizok 2,
¢. 818/15-6-2005)

C. Tradi¢né pojmy

— Tradi¢né pojmy v silade s ministerskou vyhlaskou 235309/7.2.2002 o uznani tradi¢nych pojmov pre vina
(grécky tradny vestnik, zvizok 2, ¢ 179/19-2002), ktoré stvisia s oznacenim povodu alebo so zemepisnym
oznacenim.

V stilade s uvedenou ministerskou vyhldskou sa na oznacovanie vin s CHZO ,Agio Oros“ moZu pouZivat tieto
tradi¢né pojmy:

AEYKOZX ATTO AEYKA STAOYAIA/Blanc de blancs (biele z bieleho hrozna), AEYKOX AITO EPYOPA STAOYAIA/Blanc de
noir (biele z modrého hrozna), AEYKOZ ATIO EPYOPQITA STADYAIA/AEYKOZ AITO TKPIZA STA®YAIA/Blanc de gris

(biele z ruzového hrozna alebo biele zo sivého hrozna), KOKKINEAI/kokineli (Kokineli), OINOE AO®QN/Vin de
collines (vino z vrchoviny), OINOX ITAATION/Vin de coteaux (vino zo svahov).

— Tradi¢né pojmy v stilade s ¢lainkom 112 nariadenia (EU) & 1308/2013 stvisiace s oznaéenim povodu alebo so
zemepisnym oznacenim.

V stlade s clinkom 113 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 a podla vymedzenia a registracie v elektronickej databaze
,e-ambrosia“ sa mozu pouzivat a chrénit tieto tradicné pojmy vztahujice sa na CHZO ,Agio Oros®, pokial st
splnené prislusné podmienky pravnych predpisov EU a vnitrostatnych pravnych predpisov:

Tomikog Oivog (vidiecke vino) namiesto CHZO,

Aypénauln (Agrepavlis), Apnéh (Ampeli), Apnedovag (ec) [Ampelonas(es)], Apyovtikd (Archontiko), Kapa (Cava),
Kaotpo (Kastro), Ktjpa (Ktima), Metoxt (Metochi), Movaotipt (Monastiri), [Tupyog (Pyrgos) a Napa (Nama) v pripade
sladkych vin, vin zo zhrozienkovateného hrozna a likérovych vin.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI1%20FAKELOI%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PGI%202/prodiagrafi PGEAgio_Oros_201221.pdf
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