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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2022/C 88/05)
Toto ozndmenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldnkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O STANDARDNE] ZMENE ]EDNOTNEHO DOKUMENTU
,Islas Canarias“
PDO-ES-A1511-AMO02
Détum ozndmenia: 25. november 2021
OPIS A DOVODY SCHVALENEj ZMENY
1. Mensia dprava ndzvu chop

Opis:

Spanielsky urcity ¢len ,las*, ktory sa nachddzal pred chranenym ndzvom sa vypustil.

Tato zmena sa tyka bodu 1 aktudlnej $pecifikdcie. Takisto sa priamo tyka vietkych pripadov, v ktorych sa v $pecifikacii
pouziva nizov CHOP. Zmena sa netyka bodu 1 jednotného dokumentu, pretoZe chrineny ndzov sa uvddza ako ,Islas
Canarjas“. Tyka sa viak bodu 8 jednotného dokumentu, ktory sa vztahuje na balenie vo vymedzenej oblasti
a v ktorom sa pred ndzvom CHOP nachddza urcity clen.

Ide o Standardnti zmenu, pretoZe nesplfa Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.
Nemozno ju povazovat za zmenu chrdneného ndzvu, pretoze v registri EU sa uvddza ako ,Isalas [takto] Canarias®,

a nie ako ,Las Islas Canarias“. Specifikicia sa preto upravila s cielom, aby sa viade pouzival spravny ndzov CHOP tak,
ako je registrovany, t. j. bez ¢lena ,las".

Dovody:

Tento krok nie je zmenou chrdneného ndzvu, pretoZe chraneny ndzov sa v registri EU uvddza bez ¢lena ,las*, ktory sa
do $pecifikicie zahrnul omylom.

2. Zaradenie druhu vyrobku podla kategorie

Opis:

Jednotnd kategéria ,Vino“ teraz zahffia rozne druhy: biele, ruzové a ¢ervené vina a Cervené vina vyrobené karbonickou
macerdciou. Poradie v zozname vyrobkov sa zmenilo tak, aby zodpovedalo zoznamu kategérii v Casti II prilohy VII
k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013: 1) Vino, 3) Likérové vino, 5) Akostné Sumivé vino, 9) Sytené perlivé vino, 16) Vino
z prezretého hrozna.

Této zmena sa tyka bodu 2.1 aktudlnej $pecifikdcie. Nepriamo sa tyka aj bodu 2 pism. a), ,Analytické vlastnosti,
a pism. b), ,Organoleptické vlastnosti®, a takisto aj bodu 3 pism. a), ,Enologické postupy®, v odseku 2, pokial ide
o poradie, v ktorom sii vyrobky uvedené, pretoZe teraz st zoradené podla uvedeného poradia kategorii.

Jednotny dokument zostdva nezmeneny.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespliia Ziadne z kritérii stanovenych v élanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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Dovody:

Farba (biela, ruzovd, ervend) a sposob vyroby (karbonickd macerdcia) vyrobok nemenia, a preto zostdva v kategérii
1), ,Vino“, ako sa uvadza v Casti Il prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013. Poradie sa zmenilo tak, aby sa
zhodovalo s poradim stanovenym v spominanej Casti II prilohy VII a v bode 2, ,Kategérie vinohradnickych/
vindrskych vyrobkov, jednotného dokumentu.

3. Zmeny limitov pre obsah prchavych kyselin a celkovii kyslost

Opis:

Maximalny obsah prchavych kyselin, vyjadreny ako kyselina octovd, vo vine z prezretého hrozna sa zvysil
z 1,08 gramu na liter na 1,60 gramu na liter. V pripade akostného Sumivého vina sa limit stanovil na 1,08 gramu na
liter.

Tato zmena sa tyka: bodu 2.2 [takto], ,Opis vina“, $pecifikdcie, prvej zardzky bodu [2].3, v ktorom sa uvidza
maximalny obsah prchavych kyselin vyjadreny ako kyselina octova, a takisto sa tyka bodu 4, ,Opis vina (vin)*,
jednotného dokumentu v bode o vine z prezretého hrozna a akostnom $umivom vine.

V $pecifikicii sa minimalny celkovy obsah kyselin, vyjadreny v gramoch kyseliny vinnej na liter, vSeobecne stanovil na
4 gramy na liter s vynimkou likérového vina a vina z prezretého hrozna, pri ktorych je to 3,5 gramu na liter. Tato
vynimka plati aj pre vina s prirodzenym obsahom alkoholu nad 15 obj. % a so skuto¢nym obsahom alkoholu
najmenej 13 obj. % vyrobené bez obohacovania, v ktorych alkohol vznikd vylu¢ne z kvasenia a mozno im pridelit
nepovinné oznacenie ,prirodzene sladké“ podla ¢lanku 17 prilohy III ku kralovskému dekrétu ¢. 1363/2011 zo
7. oktébra 2011, ktorym sa vykondvajii pravne predpisy EU o oznacovani, obchodnej tGprave a identifikdcii
niektorych vinnych vyrobkov.

Tato zmena sa tyka bodu 2.2 [takto], ,Opis vina“, oddielu 4 tykajiiceho sa minimélneho celkového obsahu kyselin,
vyjadrenych ako kyselina vinna, v $pecifikdcii. Netyka sa jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplia Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovody:

Tieto zmeny st vysledkom t¢inkov zmeny klimy v zemepisnej oblasti. Odrazaji prirodné faktory opisané v stvislosti:
bod 7 $pecifikicie a bod 8 jednotného dokumentu.

Ako vyplyva z opisu prirodnych faktorov, napriek tomu, Ze stostrovie Kandrskych ostrovov lezi uprostred pustnej
oblasti pri severozdpadnom pobrezi Afriky, nachddza sa tu vela roznych podnebi, ktoré st vysledkom viacerych
faktorov. Ide najmai o pasity, ktoré so sebou prindsaja vela vlhkosti, fikaji takmer cely rok a mierne znizuja teplotu.
Dalsfm faktorom je nizky ro¢ny Ghrn zrdzok, ,priblizne 350 litrov na meter $tvorcovy, hoci s vyraznymi rozdielmi
medzi oblastami. V niektorych je to menej ako 100 litrov na meter Stvorcovy, pricom v inych takmer 1 000 litrov na
meter §tvorcovy*. [takto]

Tento prirodny faktor nizkeho thrnu zrdZok a vyraznych rozdielov medzi oblastami sa pozoruje aspoii od 80. rokov
20. storocia. Sprevadza ho predlZovanie obdobi sucha a zvy3ovanie ich intenzity, extrémne teploty a nedostatok vody
na zavlazovanie.

Uvedené sa stanovuje v Casti ,Dovody” navrhu zdkona o zmene klimy a energetickej transformacii pre Kandrske
ostrovy, ktorého obdobie verejnej kontroly neddvno skoncilo (15. janudra 2021). Vyskumné centrum atmosféry
[zafia na ostrove Tenerife je sticastou globdlneho programu pozorovania atmosféry. Od 80. rokov 20. storo¢ia sa tu
zaznamenal ndrast priemernej teploty nameranej na Kanarskych ostrovoch na réznych monitorovacich staniciach.
Tento nérast je najvacsi na kopci Izafia v nirodnom parku Teide na ostrove Tenerife, kedZe je dalej vo vnitrozemi
a menej nan vplyva ocedn. Zaznamenal sa aj ndrast mnozstva prachovych castic pochadzajicich z afrického
kontinentu. Aj tieto publikdcie sa zaoberajii ti¢inkami zmeny klimy na Kandrskych ostrovoch: ,Stratégia Kanarskych
ostrovov na boj proti zmene klimy na roky 2008 — 2015“ agentlry Kandrskych ostrovov pre udrzatelny rozvoj
a zmenu klimy; a $tadia ,K[Gcové aspekty planu na prisposobenie suchozemskej biodiverzity Kandrskych ostrovov
zmene klimy*, ktord vypracovali J. L. Martin a M. V. Marrero z ndrodného parku Teide a M. del Arco a V. Garzén
z katedry bioldgie rastlin (botaniky) farmaceutickej fakulty na univerzite La Laguna, ktort vydalo ministerstvo pre
ekologickd transforméciu a demografickd vyzvu.
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Utinky zmeny klimy na trvanie a intenzitu obdobf sucha vedd k prirodzenému zvyseniu kyslosti hrozna s vysokym
obsahom cukru, z ktorého vznikd vino s prirodzene vysokym obsahom alkoholu. Dalsim désledkom obdobi sucha je
prezreté hrozno na vinici.

V pripade vin z prezretého hrozna sa teda odporica zvysit maximdalny limit kyslosti, vyjadreny ako kyselina octovd,
v stilade s ods. 3 ¢astou C prilohy I k delegovanému nariadeniu Komisie (EU) 2019/934. Ten umoziuje ¢lenskym
Stdtom udelovat vynimky z maximalnych hodnét v pripade vin s celkovym obsahom alkoholu najmenej 13 obj. %.
Podobne v pripade vin s prirodzenym obsahom alkoholu nad 15 obj. % a skutoénym obsahom alkoholu najmenej
13 obj % vyrobenych vylu¢ne kvasenim hrozna sa odportca uplatiiovat td istti vynimku, pokial ide o minimdlny
obsah vyjadreny ako kyselina vinna v pripade likérovych vin a vin z prezretého hrozna, a mal by sa stanovit na
3,5 gramu na liter.

4. Zmeny v obmedzeniach tykajiicich sa vyroby vina

Opis:

Limit hektdrového vynosu 74 litrov na 100 kilogramov hrozna sa presunul z oddielu ,,Enologické postupy* do oddielu
,Obmedzenia“.

Pri vyrobe ¢ervenych vin roznych kategorii, ktoré majia CHOP ,Islas Canarias“, najmenej 85 % pouzitého hrozna musi
byt z jednej alebo viacerych z tychto odrod: Bastardo Negro-Baboso Negro, Cabernet Sauvignon, Castellana Negra,
Listdin Negro-Almuifieco, Listdn Prieto, Malvasia Rosada, Merlot, Moscatel Negro, Negramoll, Pinot Noir, Ruby
Cabernet, Syrah, Tempranillo, Tintilla, Vijariego Negro.

Tieto zmeny sa tykaji bodu 3 pecifikdcie a bodu 5.1 jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespina Ziadne z kritérif stanovenych v cldnku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dévod:
Limit pre vylisnost sa presunul, pretoze ide o obmedzenie, a preto by mal byt v uvedenom oddiele.

Cielom limitu pre minimdlny obsah modrych mustovych odréd v Cervenom vine je zachovat intenzitu farby ako
organoleptickej vlastnosti stivisiacej so vzhladom. Tato zmena nemeni opis vyrobku.

5. Vymedzenie systémov vedenia vini¢a a zavedenenie nového systému

Opis:

Vymedzilo sa kazdé tradi¢né formovanie vini¢a uvedené v Specifikicii — vedenie Gobelet, kordén, tradi¢ny parral
(pergola) a nizky parral. Pridalo sa nové vymedzenie tradi¢ného formovania en rastras, druh vyvizovania na $niru
S oporami.

Tdto zmena sa tyka bodu 3, ,Osobitné enologické postupy“, v oddiele 3, ,Pestovatelské postupy“, a bodu 2,
,2Formovanie a vedenie vini¢a“, S$pecifikicie, ako aj bodu 5.1, ,Zdkladné enologické postupy“, v bode
o pestovatelskych postupoch jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplia ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovod:

Opisalo sa kazdé tradi¢né formovanie vini¢a uvedené v Specifikacii, aby sa predislo nejasnostiam v pripade, ak sa to
isté pomenovanie pouziva na inom mieste. Ide o pomenovanie cordén (vedenie kordén), ktoré sa v inych
vinohradnickych oblastiach vztahuje na druh vedenia na drotoch, ktoré sa odlisuje od tradicného postupu na
Kandrskych ostrovoch. Podobne pri vedeni vini¢a zndmom ako en vaso (vedenie Gobelet) sa na Kanarskych ostrovoch
pouzivaji tazne, priCom v inych vinohradnickych oblastiach nie. Vzhladom na to, Ze sa vymedzili tieto dva tradi¢né
sposoby formovania, vymedzili sa aj ostatné, aby sa zachovala konzistentnost. Doplnilo a vymedzilo sa tradi¢né
formovanie en rastras. V stvislosti [bod 7 pism. a) 3pecifikdcie, v rdmci Casti ,Ludské faktory“] sa oznacuje za
pozoruhodné, hoci sa potom v ¢asti ,Pestovatel'ské postupy“ nespomina. Ide o opomenutie, ktoré treba napravit.
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6. ZvySenie limitov pre vynosy z vyroby

Opis:

Zvysil sa maximalny vynos v kilogramoch hrozna na hektar, a teda aj v hektolitroch kone¢ného vyrobku na hektér.
Limit sa zvysil z 10 000 na 15 000 kilogramov na hektar a zo 74 na 111 hektolitrov na hektdr.

Tdto zmena sa tyka bodu 5, ,Maximalny vynos®, $pecifikicie a bodu 5, ,Vindrske vyrobné postupy*, jednotného
dokumentu, v podbode 2 o maximdlnych vynosoch.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespina Ziadne z kritérif stanovenych v cldnku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dévod:

Existuju urcité mustové odrody, ktoré, ak sa pestuji vo vhodnych klimatickych podmienkach, sii pocas niektorych
rokov produktivnejsie ako pocas inych rokov. Sposobuje to problémy stvisiace s vynosom, ktory je privysoky na to,
aby sa hrozno mohlo zozbierat na vyrobu vina s CHOP ,Islas Canarias®.

Experti z pridruzenych vindrskych podnikov nds opakovane Zziadali, aby sme zmenili $pecifikiciu pokial ide
o zvysenie maximalnych vynosov. Tvrdia, Ze ak sa vyskytni takéto vy$sie vynosy, kvalita hrozna sa nezniZi ani
nebude nijak ovplyvnena.

Okrem toho, v pripade vinohradov so systémami vedenia vini¢a, ktoré st iné ako vyvizovanie, SIGPAC ($panielsky
systém identifikdcie polnohospodérskych pozemkov) nestanovuje limity ohranicenia, ¢oho ndsledkom je potreba
zmens$it obrabant plochu. A aj ked sa prijme dohoda pred zberom, ktord povoluje prekrocenie limitu stanoveného
v $pecifikdcii az do 25 %, nie je to dostatoénym rieSenim.

Do vymedzenia oblasti sa doplnil kéd nuts

Opis:
Do opisu vymedzenej oblasti sa doplnil kéd NUTS Kandrskych ostrovov.
Zmenil sa oddiel 4 $pecifikdcie vyrobku a bod 6 jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplia Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovod:

Lepsie vyjasnenie vymedzenej oblasti.

Zmeny mustovych odrdd

Opis:

Rozli$ovanie medzi odporticanymi a povolenymi odrodami sa zrusilo. VSetky odrody st teraz povolené a zoraduja sa
v abecednom poradi, pricom st rozdelené na biele a modré hrozno. Takisto z tohto dovodu sa vsetky odrody
v jednotnom dokumente uvddzaja ako hlavné odrody.

Doplnila sa biela odroda Albillo Criollo.

Tieto zmeny sa tykaji bodu 6, ,Mustové odrody*, Specifikdcie a oddielu 7, ,Hlavné mustové odrody*, jednotného
dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplia Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Déovod:

Sulad s Klasifikdciou stanovenou v krdlovskom dekréte ¢. 1338/2018 z 29. oktébra 2018 o vinohradnickom
potencidli zmenenom oddielom 5 prilohy XXI ku krdlovskému dekrétu ¢. 558/2020, ktorym sa odstraiuje
rozliSovanie medzi odporticanymi a povolenymi odrodami, ¢im sa stivajd vietky odrody povolené. RozliSovanie

medzi bielymi a modrymi odrodami v zozname slizi na lepsiu prehladnost.
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Odroda Albillo Criollo je tradi¢nd odroda pouZzivand na vyrobu vina s CHOP ,Islas Canarias“. Objavila sa v nariadeni
z 2. mdja 2011, ktorym sa uzndva akostné vino Kandrskych ostrovov, a bola schvalend v rdmci stivisiacich pravidiel
podla ¢lanku 6, ,Mustové odrody*, v ktorom bola oznacend ndzvom ,Albillo“. Tento posledny bod sa v§ak zmenil
nariadenim z 21. oktdbra 2011 tak, aby bol v stlade s krdlovskym dekrétom €. 461/2011 z 1. aprila 2011, ktorym
sa zmenil, okrem inych, kralovsky dekrét ¢. 1244/2008 z 18. jula 2008 o vinohradnickom potencidli, v ktorom sa
odstranila odroda ,Albillo“ zo zoznamu odrdd povolenych na Kandrskych ostrovoch. Nariadenim AAA[580/2014
zo 7. aprila 2014 sa zmenila priloha XXI k uvedenému krdlovskému dekrétu 1244/2008. Opit sa Kandrskym
ostrovom tdto odroda priradila, tentokrdt pod ndzvom ,Albillo Criollo“. Z tohto dévodu, ktory nds vedie aZ
k pévodu tohto CHOP, by sa mala dand odroda zaradit do $pecifikdcie. Tato zmena nemeni opis vyrobku.

9.  VylepSenie znenia opisu siivislosti

Opis:

Znenie opisu savislosti sa vylepsilo. Konkrétne ide o rozsirenie pricinnej stvislosti medzi prirodnymi a Iudskymi
faktormi spolu s vlastnostami vin v kazdej kategorii.

Tato zmena sa tyka bodu 7 $pecifikdcie vyrobku a bodu 8 jednotného dokumentu.

Ide o Standardnii zmenu, pretoZe nesplita Ziadne z kritérif stanovenych v cldnku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.
Zmena nerusi platnost stvislosti, len vylepsuje jej znenie.

Dévod:

Pravidld EU vyzadujii opis savislosti pre kazda kategériu vyrobku s danym CHOP. Vo verzii z roku 2011, prvej
Specifikdcii pre toto CHOP, to vSak nebolo nezohladnené. Tato zmena $pecifikdcie poskytuje moznost to napravit.

10. Zmeny pravidiel oznacovania

Opis
Zrusil sa limit velkosti pisma medzi 4 a 10 milimetrami, ktorym sa musi ndzov CHOP uvddzat na oznadeni.

Oddiely tykajtce sa uvddzania roku zberu irody a mustovej odrody sa vypustili. St nepovinnymi Gdajmi stanovenymi
eurdpskymi pravnymi predpismi a $pecifikdcia nestanovuje Ziadne prisnejsie pravidla.

Oddiely tykajiice sa nepovinnych ddajov fermentado en barrica (fermentované v sude), barrica (sud) a roble (dub) sa
vypustili. Znamend to, Ze zo $pecifikdcie sa vypuastaji aj podmienky, ktoré presiahli vntitrostitne pravidld tykajiice sa
uvedenych odkazov, a to konkrétne: minimalny objem sudov (330 litrov) a poziadavka, aby v nich bolo vino
ponechané najmenej tri mesiace.

Tato zmena sa tyka bodu 8.2.8 Specifikdcie a bodu 9 jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplia Ziadne z kritérif stanovenych v cldnku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovod:

Pokial ide o velkost pisma, nie je potrebné zavddzat dalsie limity okrem tych, ktoré sii stanovené vo vieobecnych
pravidlach.

Nepovinné tdaje, ako ro¢nik a odroda, stanovené eurépskymi pravnymi predpismi, ktoré sa v§eobecne vztahuji na
vietkych prevddzkovatelov bez ohladu na status CHOP/CHZO, sa v 3pecifikicii uvddzat nemusia, ak nie sd
stanovené Ziadne prisnejSie podmienky pouzivania.

Nepovinné tidaje fermentado en barrica, barrica a roble podlichaji pravidlim na vnitrostatnej tirovni. Podmienky ich
pouzivania st preto tie, ktoré platia vieobecne v celom Spanielsku. Na pouzivanie tradi¢nych pojmov noble a afiejo
(zrelé), ktoré mozu vina s CHOP a CHZO pouzivat, je maximdlny objem dubovych nddob zdkonom stanoveny na
600 litrov. Nemd preto zmysel, Ze na to, aby sa mohli pouzif nepovinné tdaje fermentado en barrica, barrica a roble
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(kedZe aj vina s CHOP alebo CHZO by ich mohli pouzit), sa obsah nddob limituje na 330 litrov, pricom kral ovsky
dekrét 1363/2011 zo 7. oktébra 2011, ktorym sa vykonavaji pravne predpisy EU o oznacovani, obchodnej tiprave
a identifikdcii niektorych vinnych vyrobkov, stanovuje limit na 600 litrov. Vypustenim prisnejsich podmienok
tykajicich sa obsahu sudov a minimélneho ¢asu uchovdvania v sudoch (spomenuty kralovsky dekrét nestanovuje
Casovy limit) sa teraz podmienky zhoduji s tymi, ktoré stanovuje kralovsky dekrét 1363/2011. Nemusia sa preto
nachddzat v $pecifikdcii.

11. Zahrnutie menSich zemepisnych jednotiek

Opis:

Doplnili sa tieto mensie zemepisné jednotky:

a) ostrovy Tenerife (kd NUTS ES709) a Fuerteventura (kod NUTS ES704);

b) obce

na ostrove El Hierro: El Pinar, La Frontera a Valverde,

na ostrove Fuerteventura: Antigua, Betancuria, La Oliva, Péjara, Puerto del Rosario a Tuineje,

na ostrove Gran Canaria: Agaete, Agiiimes, Artenara, Arucas, Firgas, Géldar, Ingenio, La Aldea de San Nicolds, Mogan,
Moya, San Bartolomé de Tirajana, Santa Brigida, Santa Lucia de Tirajana, Santa Marfa de Guia, Valleseco, Valsequillo,
Tejeda, Telde, Teror a Vega de San Mateo,

na ostrove La Gomera: Agulo, Alajerd, Hermigua, Vallehermoso a Valle Gran Rey,

na ostrove Lanzarote: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo a Yaiza,

na ostrove La Palma: Barlovento, Brefia Alta, Brefia Baja, El Paso, Fuencaliente, Garaffa, Los Llanos de Aridane,
Puntagorda, Puntallana, San Andrés y Sauces, Tazacorte, Tijarafe a Villa del Mazo,

na ostrove Tenerife: Adeje, Arafo, Arico, Arona, Buenavista del Norte, Candelaria, Fasnia, Garachico, La Guancha, Los
Silos, Icod de los Vinos, Puerto de la Cruz, Los Realejos, El Rosario, El Sauzal, El Tanque, San Cristobal de la Laguna,
San Juan de la Rambla, Santa Ursula, Santiago del Teide, Tegueste a Vilaflor.

Na to, aby sa mohol na etikete pouZif nizov mensej zemepisnej jednotky (ostrovu alebo obce), vino musi byt
vyrobené vyluéne z hrozna vyprodukovaného v danej mensej zemepisnej jednotke. Vyroba, pripadné zrenie
a flasovanie sa takisto musia uskuto¢nit v rdmci danej zemepisnej jednotky.

Na etikete sa ndzov mensej zemepisnej jednotky nesmie uvddzat va¢sim pismom ako chranené oznacenie povodu
,Islas Canarias®.

Této zmena sa tyka oddielu ii), ,Dalsie ustanovenia tykajtice sa oznacovania®, v bode 8 pism. c), ,Dalsie poziadavky*,
$pecifikicie a bodu 9 jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nesplna Ziadne z kritérif stanovenych v cldnku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dévod:

Nédzvy mengich zemepisnych jednotiek sa doplnili v stlade s ¢ldinkom 120 ods. 1 pism. g) nariadenia Eur6pskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/201 3 a's clinkom 55 delegovaného nariadenia Komisie (EU). Oznacenie ,Tenerife
a tvar, ktory sa md pouZzivat na etiketich, sa zaradili v stlade s nariadenim regiondlneho ministerstva
polnohospodarstva, rybolovu a potravin zo 7. jina 1999.

Dovodom je uspokojit spotrebitelsky dopyt po informdacidch o konkrétnom mieste pévodu vin. Takisto je to reakciou
na snahu a Ziadost zo strany vyrobcov, pestovatelov vinica a vindrskych podnikov prezentovat svoje $pecifické
vyrobky v ¢o najlepsom svetle.

Vyradlh sa nazvy ostrovov a obci, ktorych ndzvy sii chrdnené alebo obsahuji geografické ndzvy chranené inymi CHOP
stivisiacimi s vinom na Kanarskych ostrovoch. Je to v stlade s ¢linkom 103 ods. 2 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013
a ¢ldnkami 28 a 29 zdkona 6/2019 o agropotravindrskej kvalite.
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Zahrnuli sa podmienky, ktoré s prisnejsie ako tie, ktoré st stanovené v ¢lanku 55 delegovaného nariadenia
(EU) 2019/33. Do pravidiel oznacovania a obchodnej tipravy vyrobkov sa zahrnuli dostatocné tdaje tykajice sa
vzhladu oznacovania, najmi vo vztahu k velkosti pisma a jeho umiestneniu. A to z toho dévodu, aby sa jasne
a jednoducho urcila kategéria a povod vyrobku a aby sa predislo nejasnostiam na strane spotrebitelov.

12. Zaradenie tidajov o kontrolnom orgine

Opis:

V stlade s dekrétom 39/2016 z 25. aprila 2016 sa doplnil odkaz na kontrolné orgdny, ktorym prislusny organ
delegoval tllohu kontroly a certifikdcie vyrobkov.

Této zmena sa tyka bodu 9 pism. a), ,Prislusné kontrolné orgdny a subjekty“ $pecifikdcie. Netyka sa jednotného
dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespliia Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dévod:

V 3$pecifikdcii sa musia uvddzat kontrolné orgdny, ktoré certifikujii vyrobky a ktorym bola delegovand kontrola
$pecifikacie tohto CHOP.

13. Vylepsenie opisu kontrol

Opis:
Takto sa doplnili met6dy, ktoré musi kontrolny organ pouzZivat.

Kontrolny organ posudzuje stlad s touto $pecifikiciou na zdklade pociato¢nych a ndslednych inspekcii zariadeni
vindrskych podnikov, a to najmenej raz ro¢ne a na zdklade opisaného zoznamu tloh.

Kontroly podmienok pestovania vini¢a zahffiaji kombindciu ndhodnych kontrol zalozenych na analyze rizika
a odberu vzoriek.

Vzorky na tieto kontroly sa odoberaju systematicky v kazdom zariadeni a ndhodné vzorky sa odoberajii zo zdsob
hotovych nadpojov.

Tato zmena sa tyka bodu 9 pism. b), ,Ulohy*, pod nadpisom ii) ,Metodika kontrol* v $pecifikdcii. Jednotny dokument
zostdva nezmeneny.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespliia Ziadne z kritérif stanovenych v clanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovod:

Aby sa dodrzal stlad s ¢lankom 25 ods. 2 delegovaného nariadenia (EU) 2019/33 [takto], v ktorom sa stanovuje, Ze
kazdoro¢né prehliadky sa musia uskutoctiovat s ohladom na $pecifikdciu a Ze takéto kontroly sa musia vykondvat
ndhodne na zdklade analyzy rizika bud odoberanim vzoriek, alebo systematicky. Ndhodné kontroly sa mozu
kombinovat s kontrolami odberom vzoriek.

14. Zmeny v zneni Specifikicie, ktoré nemajii vplyv na jej obsah

Opis:
1. Zmeny v Gprave textu/prezentdcii:

— V rdmci oddielov $pecifikdcie (1, 2, 3 atd.) sa prislusne o¢islovali pododdiely (2.2, 2.2.1, 2.2.2 atd.). Zlepsuje to
usporiadanie a prehladnost prezentécie. Pokial bolo mozné, v rdmci kazdého oddielu a pododdielu sa abecedné
zoznamy nahradili ¢iselnymi zoznamami alebo zardzkami, pri¢om abecedné zoznamy nahradili pododdiely
uvadzané zarazkami. Zlepsila sa tak konzistentnost prezentacie.

— Do opisu vina pred zoznamom vinnych vyrobkov sa doplnil nadpis ,Kategérie“. Poradie v zozname vyrobkov sa
zmenilo tak, aby zodpovedalo poradiu v ¢asti IT prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.
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— Nadpis , Analytické vlastnosti“ sa zmenil na ,Fyzikdlne a chemické vlastnosti*.

— V pododdieloch o fyzikdlnych a chemickych vlastnostiach, v ktorych boli predtym vyrobky zoskupené, sa teraz
uvadzaji osobitne, aby sa dodrzalo poradie pouzité v Casti II prilohy VII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013.

2. Tieto oddiely sa reorganizovali:

— Limit pre vynosy z vyroby, ktory sa v predchddzajiicej $pecifikicii nachddzal v oddiele o enologickych postupoch.
Teraz sa vhodnejsie nachddza v oddiele o obmedzeniach.

— Mustové odrody st zoradené abecedne a v dvoch zoznamoch. Jeden pre modré, druhy pre biele hrozno.

— Cisla 4 az 10 v rdmci podnadpisu b), ,Objektivne poziadavky*, v bode 8, ,Uplatnitelné ustanovenia®,
predchddzajiicej $pecifikicie teraz patria do podnadpisu ,Dalsie poziadavky*, ¢o je vhodnejsie. Na novom mieste
sa zoskupili podla obsahu, o¢islovali sa a pridelili sa im nadpisy. Tato reorganizdcia nemeni obsah.

3. Vyjasnenie terminoldgie, oprava gramatickych chyb a dohod:

— Slovné spojenie ,Sumivé vino* sa nahradilo spojenim ,Akostné sumivé vino* v stilade s nizvom kategérie tohto
vyrobku.

— Slovné spojenie ,toto oznacenie” sa nahradilo spojenim ,toto chranené oznacenie povodu®.

— Slovné spojenie ,tito autonémna oblast“ sa nahradilo spojenim ,autonémna oblast Kandrske ostrovy*.

— Slovné spojenie , Akostné vino z Kandrskych ostrovov“ sa nahradilo spojenim ,Chrdnené oznacenie povodu Islas
Canarias®, pripadne ,Islas Canarias®, kedZe toto je chraneny ndzov.

— Slovné spojenie ,tieto Specifikdcie sa nahradilo spojenim ,tato $pecifikdcia“ [napr. v oddiele 3 pismene a) odseku 2
a oddiele 8 pismene b) odseku 3 pism. a) predchddzajicej Specifikdcie].

— Vyraz ,bude z“ [oddiel 3 pismeno a) odsek 2) predchddzajiicej $pecifikicie] sa nahradil vyrazom ,bude pre®, kedze
sa vztahuje na prirodzeny obsah alkoholu vyrobenej sarze alebo davky s odkazom na uvedené (kategdrie) vina.

Tieto zmeny sa tykaji viacerych bodov $pecifikicie a jednotného dokumentu.

Ide o standardnt zmenu, pretoZe nespliia Ziadne z kritérif stanovenych v élanku 14 ods. 1 nariadenia (EU) 2019/33.

Dovod:

Vylepsit a vyjasnit znenie.

JEDNOTNY DOKUMENT
1. Nazov (ndzvy)
Islas Canarias
2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP - chranené oznacenie povodu
3. Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov

1.

3.

16.

Vino

Likérové vino
Akostné sumivé vino
Sytené perlivé vino

Vino z prezretého hrozna
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4. Opis vina (vin)

1.  Biele a ruzové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Bicle vina: 7lté so zelenkastymi alebo jantdrovymi odtienimi. Strednd aZ vysokd intenzita arémy a ovocnd aréma.
SvieZe a vyvazené. Ovocnd dochut.

Ruzové vina: celd $kdla ruzovych farieb. Strednd az vysokd intenzita ar6my. Ovocny charakter a ovocnd aréma.
Stredne plna chut. SvieZe a vyvazené. Ovocnd dochut.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 200
na liter)

2. Cervené vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Cervené vina: Ceresiiovocervené s fialovymi odtienmi, strednd aZ vysokd intenzita farby. Strednd az vysokd intenzita
arémy. Cisté Cervené ovocie. Lahodné, stredny obsah taninov, dlhé. DIhé zrenie prindsa dlhii chuf a zvyraziiuje
balzamikové a korenisté tony s farbou, ktord sa vyvija do terakotovej.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 20
na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch | 150
na liter)

3. Likérové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Likérové vina: priezrané a svetlé, 7ltd farba, olejovity vzhlad. Vyznaluji sa intenzivnym ¢uchovym vnemom
a arémou, ktord pripomina hrozienka, koreniny, suSené broskyne a prislusné odrody. Pocit v tstach je zamatovy,
vyvézeny a intenzivny s ovocnou a silnou dochutou.
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* Maximalny obsah oxidu siri¢itého: 200 mg/l, ak je obsah cukru 25 g/l

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 15

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 150
na liter)

4. Vino z prezretého hrozna

STRUCNY SLOVNY OPIS

Priezracné a svetlé, zltd farba, olejovity vzhlad. Vyznacuji sa intenzivnym ¢uchovym vnemom a arémou, ktord
pripomina hrozienka, koreniny, suSené broskyne a prislusné odrody. Pocit v ustach je zamatovy, vyvadzeny
a intenzfvny s ovocnou a silnou dochutou.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 15

Minimdlna celkova kyslost 3,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 26,6
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 150
na liter)

5. Akostné sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Bledd az zlatozltd farba, svetlé, s malymi a pretrvdvajiicimi bublinkami. Vona je €istd a ovocnd. Chut v dstach je
vyvézend, svieza, s ovocnou dochutou.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 185
na liter)
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6.  Sytené perlivé vino
STRUCNY SLOVNY OPIS
Vina so zretelnymi bublinkami. Biele vina majt zltd farbu, ruzové vina sa pohybujti v skdle ruzovych farieb a cervené
vina st cervenkastofialové. Cuchové vnemy sa vyznacujii Cistymi aromami. Biele vina maji arémy bieleho ovocia.
RuZzové a Cervené vina maji arémy cerveného ovocia. Na podnebi st vyrazné, vyvizené a svieze s ovocnou dochutou
a zretelnym $teklenim oxidu uhlicitého.
Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)
Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9,5
Minimélna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch | 18
na liter)
Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch | 150
na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

5.1. Osobitné enologické postupy
Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin
Nesmie sa presiahnut pomer 74 litrov vina na 100 kilogramov hrozna.
Cervené vina sa vyrdbaji tplnym alebo Ciasto¢nym kvasenim s kontaktom so $upkami. Modré odrody musia
predstavovat najmenej 85 % pouzitého hrozna, ktoré bolo alebo nebolo vopred odstopkované.
Pestovatel'sky postup
Minimélna hustota vysadby musi byt 800 krov na hektar. V tradi¢nych podnikoch na ostrove Lanzarote sa povoluje
vynimka na nizsi limit, a to 400 krov na hektdr. Pouzivané systémy vedenia vinica sa prisposobuji pddnym
a klimatickym podmienkam a zameriavaji sa na vyrobu o najlepSej kvality. Tradicné systémy pouzivané na
Kandrskych ostrovoch si: vedenie Gobelet, rastras, kordén, tradicny parral, nizky parral a pridruzené varidcie. Pouziva
sa aj vyvizovanie. ZavlaZovanie sa riadi podla nariadenia zo 17. mdja 1999 o zavlazovani vinohradov, na ktorych sa
produkuje hrozno na vyrobu akostnych vin v urcitych regiéonoch v rdmci dzemia autonémnej oblasti Kandrske
ostrovy.
Osobitny enologicky postup
Minimélny prirodzeny obsah alkoholu kazdej $arze vina musi byt 10 obj. % pre biele a ruzové vina, 11,5 obj. % pre
Cervené vina, 15 obj. % pre likérové vina, 17 obj. % pre vino z prezretého hrozna a 10 obj. % pre sytené akostné
$umivé vino a sytené perlivé vino.

5.2. Maximdlne vynosy
15 000 kilogramov hrozna na hektar
111 hektolitrov na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast produkcie vin s tymto oznacenim zahffia celé Gizemie Kandrskych ostrovov (kéd NUTS ES70).
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7. Hlavné mustové odrody

ALBILLO CRIOLLO,
BASTARDO BLANCO — BABOSO BLANCO,
BASTARDO NEGRO — BABOSO NEGRO,
BERMEJUELA — MARMAJUELO,
BREVAL,

BURRABLANCA,

CABERNET SAUVIGNON,
CASTELLANA NEGRA,
DORADILLA,

FORASTERA BLANCA,

GUAL,

LISTAN BLANCO DE CANARIAS,
LISTAN NEGRO — ALMUNECO,
LISTAN PRIETO,

MALVASIA AROMATICA,
MALVASIA ROSADA,
MALVASIA VOLCANICA,
MERLOT,

MOSCATEL DE ALEJANDRIA,
MOSCATEL NEGRO,
NEGRAMOLL,

PEDRO XIMENEZ,

PINOT NOIR,

RUBY CARBERNET,

SABRO,

SYRAH,

TEMPRANILLO,

TINTILLA,

TORRONTES,

VERDELLO,

VIJARIEGO BLANCO - DIEGO,
VIJARIEGO NEGRO.

Opis stvislosti

Vulkanickd poda na ostrovoch poskytuje roznym mustovym odroddm vhodné minerdly na vyrobu vina. Z tohto

doévodu maja vina charakteristické arémy vulkanickych minerélov.

Spominané pestovatelské postupy spolu s uvedenymi faktormi obmedzujiicimi vyrobu zvysuji kvalitu drody.
K tymto postupom a faktorom patria: nedostatok zavlaZovania, velmi rozsiahle vinohrady v mnohych oblastiach,
viniCe starSie ako 80 rokov a velké mnoZstvo viniCov rasticich vo vysokych nadmorskych vyskach na strmych

svahoch.

Pestovanie vini¢a zahffia dlhé vegetatné obdobie a pomalé dozrievanie. Je to sposobené velmi stabilnymi teplotami
v zemepisnej oblasti. Neexistuje riziko mrazu a malych teplotnych rozdielov medzi zimou a letom. Severné vetry,
alebo pasdty, vytvaraju velké mnoZstvo roznych mikroklim, ¢im sa tvoria silné kontrasty badatelné na vzdialenost
sotva 100 metrov. Dlhé vegetaéné obdobie a pomalé dozrievanie hrozna maji vyznamny vplyv na vlastnosti vin,

ktoré mozno vidiet na tychto prikladoch.
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— Biele vina dosahuji dobrd aromatickd intenzitu s ténmi bieleho a tropického ovocia a s kvetinovymi
a balzamikovymi ténmi. St vyvazené, svieze a dlhé.

— Cervené vina maji dobri aromatickd intenzitu s ténmi Cierneho ovocia, ako ¢ernice, a so zeleninovymi
a s minerdlnymi ténmi pripominajicimi ¢ierne korenie. Majui Struktiru a odtiene a st dobre vyvazZené. Ruzové
vina maji isté arémy Cerveného ovocia, ako jahody a maliny, s kvetinovymi zlozkami a zeleninovymi ténmi
roznej intenzity, pricom maju spravnu rovnovahu medzi kyslostou a sviezostou.

— V pripade likérovych vin velky pocet mikroklim vytvorenych terénom, pédou a vplyvom pasitovych vetrov
znamend, Ze niektoré odrody nedosahujii optimalny stupefi zrelosti na vyrobu prirodzene sladkych vin. Na
vyrobu tychto druhov vina, ktoré majii ¢erstvé arémy a pripominajii prislusnt odrodu, sa preto tradi¢ne pouziva
vinny alkohol. Tieto vina sa stdvaji komplexnejsimi, ked' prechddzaji procesom zrenia.

— Akostné sumivé vino je ovplyvnené dlhym vegetaénym obdobim a pomalym dozrievanim hrozna, ¢o mu doddva
dobrti aromatickil intenzitu, Zivii chut v stach a ovocnt koncovku.

— Vlastnosti syteného perlivého vina vyplyvajii z vegetaéného obdobia vini¢a v oblasti produkcie, ktoré umoziiuje
vyrobu vin s perlivymi vlastnostami. Rovnomerna teplota v oblasti a hojnost slne¢ného svitu umoznuji dlhé
vegetatné obdobie a pomalé dozrievanie hrozna. Ziskavaji sa tym jemné vina s intenzivnou ovocnou chutou
a Zivym pocitom v Gstach.

— V pripade vin z prezretého hrozna je dolezité si uvedomit, Ze formovanie vini¢a umoziuje vystavenie slne¢nému
svitu a zabezpecuje rovnomernt teplotu pre cely ker, z ¢oho vznikd dokonald rovnovdha. V dstach ponikaja
tieto vina vynimo¢ni rovnovédhu medzi sladkostou a kyslostou.

9. Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny ramec:
Vntrostatna pravna Gprava
Druh dalSej podmienky:
FlaSovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vzhladom na osobitné vlastnosti vyrobku a potrebu chréanit dobré meno chraneného oznacenia povodu sa vina
s CHOP ,lslas Canarias“ musia flaSovat vyluéne vo vindrskych podnikoch registrovanych v prislusnom registri
vindrskych podnikov. Pri nesplnent tejto podmienky sa strdca pravo pouzivat uvedené oznacenie na toto vino.

Vyroba vin s chrinenym oznalenim povodu nekonéi procesom premeny mustu na vino prostrednictvom
alkoholového kvasenia a dalsich doplnkovych procesov. Naopak, flasovanie by sa malo povazovat za kone¢né
§tddium vo vyrobe tychto vin, pretoze zahffia dalsie enologické postupy. Patri sem filtrovanie, stabilizdcia a iné typy
ndpravnych tkonov, ktoré mozu ovplyvnit $pecifické vlastnosti vin. Hoci by sa tieto ¢innosti mohli uskuto¢iiovat aj
mimo chrdnenej oblasti, optimalne podmienky sa s ovela vdcSou pravdepodobnostou dosiahnu, ak ich vykonaji
vindrske podniky v rdmci oblasti, ktoré st pod priamou kontrolou kontrolnych organov. Kontroly vykonavané mimo
oblasti produkcie poskytuji menej zaruk tykajacich sa kvality a autentickosti vina ako tie, ktoré sa vykonavaji v danej
oblasti. FlaSovanie v oblasti produkcie je vyznamnym faktorom pri ochrane oznacenia, ked sa baleny vyrobok uvidza
na trh pre kone¢ného spotrebitela. Znamena to, Ze nemdZze nasledovat Ziadna dal$ia manipuldcia s vyrobkom, ktord
by mohla ovplyvnit jeho kvalitu a $pecifické vlastnosti.

Pravny ramec:
Vntrostatna pravna Gprava
Druh dalSej podmienky:

Dodato¢né ustanovenia stvisiace s ozna¢ovanim
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Opis podmienky:

— Na etiketdch musi byt vyrazne uvedené ,Denominaciéon de Origen Protegida Islas Canarias® a takisto logo
registrované riadiacim orgdnom.

— Balenia musia mat o¢islované zadné etikety alebo plomby vydané riadiacim orgdnom. — Vo vindrskom podniku
musia byt pripevnené tak, aby boli vidite[né a aby sa nedali opdtovne pouzit.

— Na etikete sa moZzu uvadzat rozne mensie zemepisné jednotky (ostrovy a obce), ak sa vino vyrobilo vyhradne
z hrozna z tejto oblasti a ak sa aj vyroba, pripadné zrenie a flajovanie vykonali v rdmci tejto oblasti. Riadiaci
orgdn ma oprdvnenie vydavat $pecifické zadné identifikacné etikety. Odkazy na mensie zemepisné jednotky sa
nesmu uvddzat vi¢sim pismom ako chranené oznacenie ,Islas Canarias*.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgobcan/export/sites/agp/icca/galerias/doc/calidad [Pliego-de-Condiciones-Islas-
Canarias-modificado-1.pdf


https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgobcan/export/sites/agp/icca/galerias/doc/calidad/Pliego-de-Condiciones-Islas-Canarias-modificado-1.pdf
https://www.gobiernodecanarias.org/cmsgobcan/export/sites/agp/icca/galerias/doc/calidad/Pliego-de-Condiciones-Islas-Canarias-modificado-1.pdf
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