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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2022/C 31/12)
Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s cldinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O STANDARDNE] ZMENE ]EDNOTNEHO DOKUMENTU
»Pla de Bages“
PDO-ES-A1557-AMO5
Ditum oznamenia: 20. 10. 2021
OPIS A DOVODY SCHVALENE} ZMENY
1. ZvySenie limitov pre obsah prchavych kyselin v bielych, ruzovych a Eervenych vinach

Opis
Odsek tykajtici sa obsahu prchavych kyselin vin kategérie 1 sa zmenil takto:

,Vina mladsie ako jeden rok musia mat obsah prchavych kyselin nizsi ako 0,70 g/l, vyjadreny ako kyselina octovd, pre biele
a ruzové vina a menej ako 0,8 g/l pre Cervené vina.

Vina zrejice dlhsie ako jeden rok a vina vyrobené v drevenych sudoch v tom istom roku, & uz kvasenim afalebo
dozrievanim, musia mat obsah prchavych kyselin maximalne 0,9 g/l v bielom a ruzovom vine a 1,1 g/l v cervenych
vinach.” Inymi slovami, pre biele a ruzové vina sa limit zvysil z 0,6 na 0,7 g/l pre mladé vina a na 0,9 g/l pre vina zrejlce
v drevenych sudoch. Pre vina vyzrievajice v sude sa limit zvysilz 1 na 1,1 g/l.

Tdto zmena sa tyka oddielu 2 (D-3) $pecifikdcie vyrobku a bodu 4 jednotného dokumentu.

Toto sa povazuje za Standardnd zmenu, pretoZe sa na fiu nevztahujd Ziadne typy zmien uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 zo 17. oktébra 2018, ktorym sa doplia nariadenie (EU) ¢. 1308/2013
Eurépskeho parlamentu a Rady, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaceni povodu, zemepisnych oznaleni a tradi¢nych
pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, ndmietkové konanie, obmedzenia pouzivania, zmeny $pecifikicii vyrobkov,
zruSenie ochrany a oznacovanie a obchodnti tipravu.

Dévody

Dovodom tejto zmeny je zaclenenie novych systémov vyroby vina odlisnych od konvenénych, kde sa pouzivaju vyssie
teploty kvasenia, prirodzene vybrané kvasinky a nové zariadenia na vyrobu vina, ¢o ¢asto vedie k vinam s vy$§im obsahom

prchavych kyselin.

Zaroven je v oblasti Pla de Bages ¢oraz vacsi pocet povodnych odrod, ktoré st pri vyrobe vin citlivejsie.

2. ZruSenie limitov hustoty vysadby

Opis

Odsek ,Maximdlna hustota vysadby 4 500 krov na hektdr a minimdlna hustota 2 500 krov na hektar. Akdkolvek ind
hustota vysadby musi byt schvilend.” bol vypusteny.

Tdto zmena sa tyka oddielu 3.1 $pecifikdcie vyrobku a bodu 5 pism. a) jednotného dokumentu.

() U.v.ESL9, 11.1.2019,s. 2.
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Této zmena sa povaZzuje za Standardnd zmenu, pretoZe nepatri k Ziadnemu z typov zmien uvedenych v ¢lanku 14 ods. 1
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 zo 17. oktébra 2018, ktoryrn sa doplfia nariadenie (EU) ¢. 1308/2013
Eur6pskeho parlamentu a Rady, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaceni pévodu, zemepisnych oznaleni a tradi¢nych
pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, ndmietkové konanie, obmedzenia pouZzivania, zmeny $pecifikdcii vyrobkov,
zruSenie ochrany a oznacovanie a obchodni tipravu.

Dévody

Vinohradnicke plochy majt vel'mi r6znorodé usporiadanie a konfigurdciu v dosledku hornatého terénu oblasti CHOP ,Pla
de Bages*.

Niektoré vinohrady sa nachddzaji na pomerne velkych poliach, ktoré sa daja lahko obrdbat mechanicky, takze hustota
vysadby moze byt vyssia ako maximdlnych 4 500 krov na hektér.

Rovnako aj malé, tazko pristupné terasovité pozemky uprostred zalesnenych oblasti umoziujt, aby hustota vysadby bola
nizsia ako sticasné minimum 2 500 krov na hektar stanovené v $pecifikicii vyrobku.

Vzhladom na to, Ze vo v3etkych pripadoch ide o vinohrady, ktoré sa obrdbaji v danej oblasti a produkujt vina s oznacenim

povodu ,Pla de Bages*“, vychddza sa z toho, Ze obmedzenie hustoty vysadby neumoziuje naplno vyjadrit tiito rozmanitosti
vinohradov.

3. Oznacenie odrdd vhodnych na vyrobu prirodne sladkého vina

Opis

V (asti, kde je popisany druh likérového vina — prirodné sladké vino — bolo $pecifikované, Ze takéto vina sa maji vyrabat
z odrod Garnacha, Macabeo alebo Malvasia Aromatica/Malvasia de Sitges.

Této zmena sa tyka bodu 2 (D-3) $pecifikdcie vyrobku, ale nemd vplyv na jednotny dokument.

Toto sa povazuje za Standardnd zmenu, pretoZe sa na fiu nevztahujd Ziadne typy zmien uvedenych v ¢ldnku 14 ods. 1
delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 zo 17. oktébra 2018, ktorym sa dopliia nariadenie (EU) ¢. 1308/2013
Eurépskeho parlamentu a Rady, pokial ide o Ziadosti o ochranu oznaceni pévodu, zemepisnych oznaceni a tradi¢nych

pojmov v sektore vinohradnictva a vindrstva, ndmietkové konanie, obmedzenia pouZzivania, zmeny $pecifikdcii vyrobkov,
zruSenie ochrany a oznacovanie a obchodnti tipravu.

Dévody

Oddiel, v ktorom sa vymedzuje prirodné sladké vino, bolo potrebné doplnit, kedZe bol v $pecifikdcii vyrobku netiplny.
Chybal zoznam odr6d vinica, z ktorych je mozné takéto vino vyrobit.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov (ndzvy)

,Pla de Bages”

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vinirskych produktov
1. Vino
3. Likérové vino
5. Akostné sumivé vino

8. Perlivé vino
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4. Opis vina (vin)
1.  Biele a ruZové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS

Vyréba sa z odréd uvedenych v bode 6. Biele vina sa vyznacuji bledou farbou a svieZou vonou kvetin a aromatickych
bylin. KedZe ide o oblast vyrazne ovplyvnent Pyrenejami, arémy bielych vin patria medzi sviezejsie z tych, ktoré s
opisané pre kazdii odrodu, so silnym zastiipenim kyslého ovocia. Ruzové vina st silné, vyrobené zo zrelého hrozna,
ktoré im dodédva dobr( $truktdru a pocit jemnosti. Sfarbenie sa meni od kratsich macerdcif aZ po intenzivnejsie rosé.

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu je 11,5 obj. % pre ruzové vina vyrobené len z hrozna Sumoll a Ull de Llebre
a 12,5 obj. % pre vsetky ostatné odrody.

— Vina zrejiice dlhsie ako jeden rok a vina vyrobené v drevenych sudoch v tom istom roku, ¢i uz kvasenim afalebo
vyzrievanim, musia mat obsah prchavych kyselin maximalne 0,9 g/1.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

11

Minimdlna celkovd kyslost:

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):
11,67

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

180

2. Cervené vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Cervené vina musia byt vyrobené z povolenych odrod. St velmi intenzivnej farby. Vegetaéné obdobie a chladné
podnebie podporuji pomalé dozrievanie na jesefi, ¢o umoziiuje vyrazni akumuldciu farbiv u vetkych odrod. Treba
viak poznamenat, Ze pdvodné odrody maji tendenciu maf mensi farebny potencidl, a preto produkuji menej
farebné vina. St to vel'mi silné vina s dobrou $truktdrou.

— Minimélny skutoény obsah alkoholu vo vinach vyrobenych vylu¢ne z odrod Sumoll, Ull de llebre, Picapoll Negro
a Garr6/Mandé je 11,5 obj. %.

— Vina zrejiice dlhsie ako jeden rok a vina vyrobené v drevenych sudoch v tom istom roku, ¢i uz kvasenim a/alebo
vyzrievanim, musia mat obsah prchavych kyselin maximdlne 1,1 g/l.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

12,5

Minimélna celkova kyslost:

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

13,3
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Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

150

3. Perlivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS

Perlivé vina majii v podstate rovnaké parametre ako biele a ruzové vina, pri¢om sa vyznacuji tymito Specifickymi
vlastnostami:

1. Tieto vina maja vyssiu kyslost, pretoze ich obsah alkoholu je obmedzeny. To prispieva k pocitu svieZosti, ktory je
jemne vyvédzeny pritomnostou oxidu uhlicitého.

2. Tieto vina maji $truktirovanejsiu chuf a si plnsie v dstach vdaka hmatovému pocitu, ktory vytvdra oxid uhli¢ity,
ktory obsahujt.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

10,5

Minimdlna celkovd kyslost:

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):

13,3

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

200

4. Akostné sumivé vino

STRUCNY SLOVNY OPIS
Vizudlne st farby tychto vin podobné tym, ktoré sii popisané v Casti o bielych a ruzovych vinach.

Zékladné arémy Cerstvého ovocia, citrusovych plodov a kvetov dodavaji cuvée. Lezanie na kvasni¢nych kaloch vo
flasi pridava tény suseného ovocia a chleba.

Tieto vina st v ustach ovela plnsie ako vina, z ktorych st vyrobené. Ich krémovitost je timernd poctu mesiacov
starnutia a oxid uhlicity je dobre integrovany. Jemné bublinky vytvaraja synergiu s kyslym jadrom vin z danej oblasti
a doddvaju sviezost a dlhii perzistenciu typickd pre Sumivé vina vyrobené v chladnych oblastiach.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

10,5

Minimdlna celkovd kyslost:

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):
13,3

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

185
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5. Likérové vina

STRUCNY SLOVNY OPIS
Tieto vina sa mozu vyrabat z prezretého hrozna alebo hrozna napadnutého uslachtilou hnilobou.

Vina vyrobené z prezretého hrozna ziskavaji tény suseného ovocia, hrozienok, sirupu a cukroviniek. Pri vyrobe
z hrozna napadnutého uslachtilou hnilobou st tieto arémy doplnené ténmi pomarancovej kory a medu.

Prirodné sladké vina vyrobené zastavenim kvasenia, zvycajne mikrofiltriciou a chladenim, maja vlastnosti mladych
vin, ale s prirodzenym obsahom cukru.

Vyrabajti sa vina mistela, rancio a prirodné sladké vino.

VSEOBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

15

Minimélna celkova kyslost:

4,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter):
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):

180

Vinérske vyrobné postupy
5.1. Osobitné enologické postupy

1.  Pestovatelsky postup

Na dosiahnutie najlepsich vlastnosti sa musia pouzivat tradicné pestovatelské postupy. Vetky postupy vyroby vina
musia reSpektovat Zivotné prostredie a generativno-vegetativnu rovnovahu vini¢a. Na ziskanie hrozna v optimalnom
stave na vyrobu vina je potrebné uplatnit agronomické odborné znalosti.

Vini¢ musi byt vedeny v stilade so v§eobecne uznavanymi postupmi a vindrskymi vyrobnymi metodami.

Zozbierané hrozno sa musi prepravit ¢o najrychlejsie a pri pouziti metdd, ktoré zarucujii zachovanie jeho kvality.

2. Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin

Hrozno sa musi zbierat mimoriadne starostlivo. Vina s CHOP mozno vyrdbat len zo zdravého hrozna, ktoré je
dostatocne zrelé na vyrobu vin s prirodzenym obsahom alkoholu najmenej 9,5 obj. % pre biele vina a 11 obj. % pre
Cervené vina. Perlivé alebo akostné $umivé vina vyrobené z tohto hrozna musia mat minimélny prirodzeny obsah
alkoholu 9,5 obj %.

5.2. Maximdlne vynosy

1.  Biele odrody

10 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Biele odrody

70 hektolitrov na hektar
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3. Modré odrody
9 000 kilogramov hrozna na hektar
4. Modré odrody
63 hektolitrov na hektdr
6. Vymedzend zemepisnd oblast

Vina s CHOP ,Pla de Bages*“ sa vyrdbajii v tychto obciach:
Aguilar de Segarra
Artés

Aviny6

Balsareny

Calders

Callas

Cardona

Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali

Castellnou de Bages

El Pont de Vilomara i Rocafort
LEstany

Fonollosa

Gaia

Manresa

Marganell

Moia

Monistrol de Calders
Monistrol de Montserrat
Mura

Navarcles

Navas

Rajadell

Sallent

Sant Feliu Sasserra

Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor

Santa Maria d’Olé

Staria

Talamanca
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7. Hlavné mustové odrody
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Opis sivislosti

8.1. Vino

Polnohospodarske a klimatické podmienky okresu charakterizujii teploty a mnozstvo zrazok, ktoré st velmi odlisné
od okolitych okresov. Priemernd nadmorskd vyska a vzdialenost oblasti od mora a predpobrezného zrdzu formuji
urcité aspekty jej klimy, ktoré stt zodpovedné za kyslé jadro jej vin.

Bohaté lesy a velké mnozZstvo aromatickych bylin, ktoré rastii v celom okrese, mu dodavajii charakteristicky terroir,
ktory ma silny a $pecificky vplyv na vsetky vinarske produkty s CHOP ,Pla de Bages“. Primdrne arémy vin st
naplnené vonami tychto bylin. Pritomny je rozmarin, levandula, tymidn atd.

8.2. Perlivé vino

Tu platia aj pripomienky uvedené v predchddzajiicej ¢asti o vinach.

8.3. Akostné sumivé vino

Okres Bages md dlhoro¢nd tradiciu vyroby $umivych vin. Obec Artés md CHOP ,Cava“, kedZe vina tohto typu sa tam
vyrédbajui uz od prvych experimentov na zaciatku 20. storocia. Inymi slovami, bola priekopnikom vo vyrobe Sumivych
vin. Macabeo, Xarello a Parellada, ktoré st hlavnymi odrodami pouzivanymi na vyrobu $umivych vin, maju vlastnosti
opisané vyssie v bode o vinach.

8.4. Likérové vino

Likérové vina sa v okrese Bages vyrdbaji od nepamiti. Vino rancio, mistela a prirodné sladké vino boli dlhé roky
beznymi ndpojmi v domdcnostiach okresu. Kombindcia tradi¢ného vyrobného postupu a odrdd vinica v tejto oblasti,
ktoré st ovplyvnené vyssie uvedenymi agroklimatickymi podmienkami, doddva tymto vinam ur¢ité osobitné
organoleptické vlastnosti.

9. Iné zdkladné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec:
vnitrostitne pravne predpisy
Druh dal$ej podmienky:
balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:
Vina s CHOP ,Pla de Bages“ sa musia balif v oblasti $pecifikovanej v nariadeniach upravujicich CHOP. Toto
rozhodnutie prijala Rada pre reguldciu, pretoZe sa domnieva, Ze vzhladom na mald oblast, na ktord sa CHOP

vztahuje, by akykolvek vonkajsi zdsah mohol mat negativny vplyv na kvalitu, pretoze by bol mimo kontroly rady
a mohol by oslabit zavedené normy.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku:

http://incavi.gencat.cat/web/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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