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Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v savislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2021/C 61/09)

Toto oznamenie sa uverejiiuje v silade s clinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNEJ ZMENY
,FIANO DI AVELLINO“
PDO-IT-A0232-AMO02
Détum ozndmenia: 10. novembra 2020
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY

1. Zmena znenia oddielu o druhoch - zavedenie verzie Riserva
Bola zavedend verzia Riserva, a preto musi byt zaradend do druhov vina, na ktoré sa vztahuje Specifikdcia.

Dévodom tejto zmeny je Usilie zviditelnit CHOP ,Fiano di Avellino® a zdoraznif trvdcnost vyrdbanych vin
s prihliadnutim na miestne zvyklosti uvddzania vina na trh az po jeho niekolkoro¢nom vyzrievani.

Okrem toho sa v stlade s platnymi pravnymi predpismi takisto vypustilo pridavné meno ,bianco” (biele) za ndzvom
,Fiano di Avellino*.

Tato zmena sa tyka ¢ldnkov 1, 2 a 6 Specifikdcie a bodu 4 jednotného dokumentu.

2. Zavedenie moZnosti vykondvat nidzové zavlaZovanie

Vzhladom na uZ prebichajiicu zmenu klimy a oraz zdvaznej§i nedostatok vody a vykyvy teploty, ktoré postihuji
rastliny, sa povoluje tito moznost s cielom zabezpecit ich normélny fyziologicky vyvoj.

Tdto zmena sa tyka clanku 4 Specifikdcie vyrobku, ale netyka sa jednotného dokumentu.

3. Zavedenie druhu Riserva a obdobia zrenia

Na tcel rozliSenia druhu ,Fiano di Avellino“ Riserva sa povazovalo za vhodné $pecifikovat minimdlne obdobie zrenia
a datum, od ktorého sa toto obdobie pocita.

Tdto zmena sa tyka clanku 5 Specifikdcie a bodu 5 pism. a) jednotného dokumentu.

4. Opis vin s CHOP ,Fiano di Avellino“ vritane druhu Riserva — prispdsobenie analytickych a organoleptickych
vlastnosti

Vypustilo sa pridavné meno ,bianco” (biele) za ndzvom ,Fiano di Avellino®.
Tdto zmena v zneni sa vykonala z dévodu zachovania jednotnosti s ndzvom vyrobku.

V oddiele o vlastnostiach pri konzumadcii sa do opisu chuti doplnil vyraz ,suchd®, pretoze ide o vlastnost, ktorou sa
vyznacujli vina v sGi¢asnosti vyrabané s tymto CHOP.

Po zavedeni nového druhu ,Fiano di Avellino” Riserva sa doplnili jeho chemicko-fyzikdlne a organoleptické vlastnosti
pri konzumadcii. Udaje a opisy sa vztahujii na kvalitny vyrobok so stredne dlhym az dlhym vyzrievanim v pivnici.

Této zmena sa tyka ¢lanku 6 $pecifikdcie a bodu 4 jednotného dokumentu.

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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5. Stvislost so zemepisnou oblastou — dprava formy $pecifikdcie
Znenie bolo upravené a Specifikdcia a jednotny dokument boli zostiladené z hladiska obsahu.

Ide o tGpravu formy, ktorou sa nerusi platnost zemepisnej stvislosti uvedenej v clanku 93 ods. 1 pism. a) bode i)
nariadenia (EU) ¢. 1308/2013.

Tdto zmena sa tyka clanku 8 Specifikdcie a bodu 8 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov vyrobku

Fiano di Avellino

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

4. Opis vina (vin)

LFiano di Avellino*

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Vona: prijemnd, intenzivna, jemnd, charakteristickd
Chut: suchd, svieza, harmonickd

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,5 %
Minimaélny bezcukorny extrakt: 16 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimaélna celkova kyslost 5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

LFiano di Avellino“ Riserva

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Véna: prijemnd, intenzivna, jemnd

Chut: suchd, svieza, harmonickd

Minimdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12 %
Minimdlny bezcukorny extrakt: 17 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélna celkova kyslost 5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

a) Osobitné enologické postupy
,Fiano di Avellino* Riserva — Minimalne obdobie zrenia
Osobitny enologicky postup

,Fiano di Avellino“ Riserva musi mat minimalne obdobie zrenia najmenej 12 mesiacov a pocita sa od 1. novembra roku
zberu.

b) Maximdlne vynosy
,Fiano di Avellino“ a ,Fiano di Avellino“ Riserva

10 000 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Pestovatelskd oblast hrozna, ktoré sa pouZiva na vyrobu vin s oznacenim DOCG ,Fiano di Avellino®, pokryva celé
spravne uzemie tychto obci v provincii Avellino: Avellino, Lapio, Atripalda, Cesinali, Aiello del Sabato, S. Stefano del
Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane,
Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Monteforte Irpino,
Ospedaletto d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino a San Michele di Serino.

7. Hlavné mustové odrody

Fiano B.

8. Opis stvislosti
Vino s CHOP ,Fiano di Avellino“

Prirodné faktory

Oblast vymedzend pre DOCG ,Fiano di Avellino“ sa nachddza medzi tidoliami riek Calore a Sabato, svahmi hory Monte
Partenio a vrchmi ohranicujicimi tdolie Lauro. Pokial ide o reliéf, krajina pozostdva prevaine z rozlahlého
kopcovitého terénu medzi horskymi svahmi. Spolu s prevazne juhovychodnou/juhozdpadnou orienticiou vinohradov
nachddzajcich sa v oblastiach, ktoré si mimoriadne vhodné na pestovanie vinica, to vytvdra primerane svieZe a svetlé
prostredie, ktoré rastlindm poskytuje idedlne podmienky na rast.

Znacnd rozloha tejto oblasti znamend aj to, Ze sa vyznacuje velkymi geologickymi rozdielmi. Mozno v nej ndjst pody
s vapenato-flovitym substrdtom a stopami sope¢ného povodu, kym na inych miestach sa vyskytujii tvrdé a pevné skaly
alebo zvicsa flové zliceniny.



C 61)26 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie 22.2.2021

Historické a [udské faktory

Vini¢ sa v tejto oblasti pestuje uz od nepamati. Sivisi to s pritomnostou rieky Sabato, ktord pretina hornaty terén tejto
oblasti. Jej ndzov je odvodeny od etnonyma Sabini, ktoré vzniklo zo slov Sabus alebo Sabatini, pricom islo o kmen
Samnitov, ktory sa usadil v povodi rieky Sabatus.

Podla historickych zdrojov je povod slova ,Apiano® spojeny s vinom vyrabanym v polnohospodarskej oblasti predtym
znamej ako ,Apia“ — stiCasnd obec Lapio — nachddzajiicej sa v kopcoch na vychod od mesta Avellino vo vyske
590 m. n. m. Slovo ,Apiano“ moze byt odvodené aj od slova ,Api“ (véely), kedze zvyknii v hifoch poletovat okolo
strapcov hrozna, ktoré ich pritahujii svojou sladkostou.

Krélovskd skola vinohradnictva a enoldgie (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) v meste Avellino pomohla vytvorit
z tejto oblasti jedno z najvyznamnejsich vinohradnickych centier v Taliansku a podporovala pestovanie odrody vinica
,Fiano“ v tejto oblasti vyroby a v celej strednej Casti idolia rieky Sabato.

Této vinohradnicka $kola bola katalyzdtorom socidlno-ekonomického rozvoja a vdaka tomu sa provincia Avellino so
svojim vinohradnickym sektorom stala jednou z poprednych talianskych provincii, pokial ide o vyrobu a vyvoz vina.

Na vedeckej trovni sa technickd a ekonomicka spolahlivost vin ,Fiano di Avellino“ uznala v pripade v3etkych odrdd
vini¢a a dosial vykonanych enologickych $tadidch.

CHOP ,Fiano di Avellino“ predstavuje excelentnost bielych vin v juznom Taliansku, ktoré si zndme svojou
charakteristickou sviezostou, jemnostou a prijemnou mineralitou. Vdaka dobrému vyzrievaniu sa vyrdbaji aj verzie
Riserva.

Kombindcia opisanych prirodnych faktorov spolu so starou tradiciou pestovania vinica v tejto oblasti provincie Avellino
a nepretrzité technické a vedecké prinosy, ktoré mali mal vyznamny vplyv na plodiny a technoldgie, pomohli zlepsit
kvalitu a zviditelnit vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ na domadcom aj medzindrodnom trhu.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, ozna&ovanie, iné poziadavky)
,Fiano di Avellino* a ,Fiano di Avellino* Riserva — CHOP
Prdvny rdmec:
Vndtrostatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
Dodato¢né ustanovenia sdvisiace s ozna¢ovanim
Opis podmienky:
Vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ sa musia doddvat na konzumadciu vo flaiach alebo inych sklenenych nddobach
s objemom najviac 5 litrov, ktoré s uzatvorené olemovanymi zdtkami vyrobenymi z materidlu povoleného podla
platnych pravnych predpisov. Zavitové uzavery sa mozu pouzivat v pripade nddob s objemom najviac 0,187 litra.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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