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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie ozndmenia o schvileni Standardnej zmeny Specifikicie vyrobku v sdvislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle €linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(2020/C 330/07)

Toto ozndmenie sa uverejituje v stlade s clankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().
OZNAMENIE O STANDARDNE] ZMENE JEDNOTNEHO DOKUMENTU

~EGER/EGRI“
PDO-HU-A1328-AMO05
Déatum oznamenia: 28. 7. 2020
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY

1. Zmena ditumu zadiatku predaja v pripade vina classicus bikavér (byc¢ia krv) na 1. september roku
nasledujiceho po roku zbere trody; V pripade vin typu superior a grand superior na 1. november roku
nasledujieho po roku zbere tirody a v pripade vin ,superior csillag“ (superior hviezda) na 15. marec roku
nasledujieho po roku zbere drody.

a) Polozka 3pecifikdcie, ktorej sa zmena tyka:
— VIIL Dalsie podmienky
b) Bod jednotného dokumentu, ktorého sa zmena tyka:
— Dalsie podmienky — Najskorsi ddtum zaciatku predaja

¢) Odovodnenie: Zrusenie obdobia flaovania a normalizicia Casu zrenia si vyZaduje stanovenie skorsieho datumu
zaciatku predaja, aby sa zdkaznici mali skor pristup k vinam ,csillag” (hviezda) a ,bikavér” (bycia krv), ktoré sa
vyznacuju Cerstvym a ovocnym charakterom.

}EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazov vyrobku
Eger
Egri

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

3. Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

() U.v.EUL9,11.1.2019,s. 2.
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4. Opis vina (vin)

Classicus bikavér (bycia krv)

Suché cervené cuvée, ktorého zdkladom je odroda Kékfrankos, s grandtovocervenymi az tmavymi rubinovymi odtiefimi
s bohatou korenistou a ovocnou arémou a chutou bez vyraznych taninov. Vino je vyzreté a citit v filom tony cerstvého
ovocia a o jeho komplexnosti sved¢i aj skutocnost, Ze v fiom neprevldda charakter Ziadnej z mustovych odrod.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,5

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): | 20

Maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch na liter):

Classicus muskotdly (muskdt)

Zivé a svieze biele vina s odtiefimi od zelenkavobielej po zelenkavozltt az zltd, s typickou arémou a chutou muskatu.
Suché, polosuché, polosladké alebo sladké vino.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10

Minimélna celkova kyslost: 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): | 18

Maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého (v miligramoch na liter):

Classicus siller (klaret)

Vina vyrobené z Cervenych odrdd, ktoré obsahuji viac farbiv a st tmavsie ako ruzové vina, so svetlocervenymi
odtiefimi v zéavislosti od odrody a odrodového zloZenia. Suché vina s odtieimi oranZovej; robustnejsie a kyselkavejsie
s ovocnymi a korenistymi tonmi v aréme aj chuti.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vzfahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skutoény obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): | 18

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):
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Classicus rozé (ruZové)

Lahké svieze vina s Zivou kyslostou, vyrobené z Cervenych odrdd, s odtiefimi vo farbach Supky cibule aZ po ruzovkasté,
$O Zivymi a sviezimi vonami a chufou (malin, broskyn, visni, Cervenych ribezli, Ciernych ribezli, jahod atd)
a prileZitostne s voriou kvetov.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,5

Minimélna celkova kyslost: 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Classicus fehér (biele)

Zivé a svieze biele vina s dlhou dochufou, s odtieimi zelenkavobielej az zelenkavozltej, pripadne Zltej. Odrodové vina
maji ovocnd a ind arému a chut typickd pre konkrétnu odrodu. Biele vino sa méze vyrabat ako suché, polosuché,
polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):
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Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

10,5

Minimdlna celkovd kyslost:

4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter):

18

Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Classicus csillag (hviezda)

Zivé a svieze suché biele vino s odtiefimi zelenkavobielej az zelenkavozltej, pripadne Zltej. M ovocnil afalebo kvetinovi
arému a vyraznt ovocnd chut. Neprevlada v iom charakter Ziadnej z mustovych odrod, ani v fiom necitit vyzrievanie
v drevenych sudoch, ¢o sved¢i o jeho komplexnosti.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vzfahuji na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimélna celkova kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):
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Classicus voros (Cervené)

Vina s grandtovoCervenymi aZ tmavymi rubinovymi odtieimi. Odrodové vina majii farebné odtiene typické pre odrodu,
z ktorej st vyrobené. Aréma, chut, zagulatené kyseliny a mnozstvo taninov v kupazach odrédzaji pomerné podiely
odrdd, z ktorych st scelené. Ide o suché az sladké vina so zamatovou chutou, plnym telom a voilou ovocia (Ceresni,
malin, vlagskych orechov, Cervenych ribezli, Ciernych ribezli atd') a korenin (Skorice, vanilky, ¢okolady, tabaku atd.).

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 20

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Superior bikavér (bycia krv)

Suché cuvée z Cervenych vin najvyssej kvality, ktorého zdkladom je odroda Kékfrankos, s tmavsimi odtieimi ako
ervené vina typu Classicus Eger, od granitovocervenej po tmavt rubinovil s bohatou korenistou a ovocnou arémou
a chufou, ale zo zdsady bez vyraznych taninov. Vo vine citit charakteristické zrelé tony a Cerstvé ovocie; dlhotrvajtice
vyzrievanie v sudoch a flasiach mu vSak doddva vyzrety, telnaty charakter. Neprevlida v fiom charakter Ziadnej
z mustovych odrod, ¢o svedéi o jeho komplexnosti.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12,5

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 20
liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Superior fehér (biele)

Vyzreté vina vysokej kvality s dlhou dochutou a relativne vysokym obsahom alkoholu, zelenkavobielej az
zelenkavozltej alebo 7Zltej farby. Odrodové vina majii ovocnd a ind arému a chut typickil pre odrodu, z ktorej st
vyrobené. Kupdze maji plné telo a dlhd dochut s roznymi charakterovymi vlastnostami, ktoré zdvisia od podielu
odrdd v kupdzi, a mozu byt suché, polosuché, polosladké alebo sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahuji na maximélny celkovy obsah alkoholu a maximalny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimaélna celkova kyslost: 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna
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Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18
liter):

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Superior csillag (hviezda)

Rozvinutejie, vyzretejsie, intenzivne a komplexné suché biele vino s bohatou, robustnou chutou, zelenkavobielej az
zelenkavozltej alebo Zltej farby, s voriou ovocia afalebo kvetov. Jednotlivé odrody st vo vine vyvdzené, Ziadna
neprevlada. Prilezitostne moZe mat mineralny charakter (v zdvislosti od honuy) alebo iné $pecifické vone.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimédlna celkova kyslost: 4,6 g[l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18
liter):

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Superior vords (Cervené)

Vina tmavsej farby ako Cervené vina typu Classicus Eger, s grandtovocervenymi aZ tmavymi rubinovymi odtiefimi.
Odrodové vina maji farebné odtiene typické pre odrodu, z ktorej si vyrobené. Aréma, chut, zagulatené kyseliny
a mnozstvo taninov v kupdZach odrdzaji pomerné podiely odrod, z ktorych sii scelené. Suché az sladké vina
s vyraznou vyzretou arémou, so zamatovou chutou a plnym telom, s vofiou ovocia (Ceresni, malin, vlasskych orechov,
Cervenych ribezli, ¢iernych ribezli atd’) a korenin (Skorice, vanilky, ¢okolady, tabaku atd.).

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %):

12

Minimdlna celkovd kyslost:

4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na
liter):

20

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Superior késdi sziiretelésti (neskory zber)

Biele vina majii zelenkavobielu az zelenkavozltii alebo Zzltd farbu;

Cervené grandtovolervend az tmavi rubinovd. Vino

z jednej odrody vini¢a md farbu, arému a vonu typickd pre dant odrodu; ak je vyrobené z viacerych odrod,
charakteristiky vina si komplexnejsie. Prevlida vona a prichut vyzretého (zhrozienkovateného) hrozna, pripadne
sprevadzand botrytidovou arémou vzniknutou v dosledku napadnutia vinica uslachtilou hnilobou.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vzfahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 33,33

liter):

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Grand superior bikavér (bycia krv)

Robustné, bohaté ¢ervené vino s plnym telom, grandtovocervenej az tmavej rubinovej farby. Vzhladom na povinny
podiel odrody Kékfrankos ide o vynimo¢né suché Cervené cuvée, ktoré sa odlisuje od ostatnych Cervenych kupdzi. Ma
aj bohatt korenistd a ovocnti arému a voru. V dochuti je charakteristicky dlhé, md obzvldst vyrazné taniny. Vina
uréené na trh s ozna¢enim ndzvu honu maji v mnohych pripadoch vynimoény charakter (napr. mineralitu).
V désledku dlhého vyzrievania v sudoch a flasiach méze toto vino mat silné tony zrenia. Neprevldda v fiom charakter
ziadnej z mustovych odrdd, ¢o sved¢i o jeho komplexnosti.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vzfahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 20

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Grand superior fehér (biele)

Robustné, telnaté, bohaté a vyzreté bicle vino zelenkavo-bielej az zelenkavo-Zltej alebo Zltej farby. Jeho vyzrety
charakter, dlhd dochut a pomerne vysoky obsah alkoholu svedéia o jeho vysokej kvalite. Odrodové vina maji ovocnii
a int arému a chut typickil pre odrodu, z ktorej st vyrobené. KupdZe maji plné telo a dlhii dochut s roznymi
charakterovymi vlastnostami, ktoré zdvisia na podiele odrod v kupdzi, a mozu byt suché, polosuché, polosladké alebo
sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18

liter):

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter):
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Grand superior csillag (hviezda)

Telnaté, bohaté, robustné suché biele vino. M4 zelenkavobielu az zelenkavozlta alebo Zzltd farbu. Vdaka zauzivanym
sposobom pestovania vini¢a a vyzrievania ide o vino s obzvldst vyzretou vonou a chutou. Neprevlada v iom charakter
ziadnej z mustovych odrod, ¢o sved¢i o jeho komplexnosti. Vino md aj bohatt ovocnii chut a prilezitostne moze mat
mineralny charakter (v zdvislosti od honu). Ma robustnii chut, dlht dochut a vyzrieva v drevenych sudoch.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vzfahujii na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siricitého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimdlna celkovd kyslost: 4,6 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 18

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

Grand superior vords (Cervené)

Telnaté, robustné, bohaté, vyzreté Cervené vino. Farba sa moZe pohybovat na $kile od grandtovej aZ tmavorubinova.
Odrodové vina majt farebné odtiene typické pre odrodu, z ktorej st vyrobené. V dosledku obzvldst dlhého vyzrievania
je pre vino typickd vyzretd vona a chut, vyzreté taniny a zagulatend kyselina. KupdZe maji plné telo so zamatovou,
obzvlast vyzretou chutou, obsah taninov zdvisi od podielu odrod v kupdzi. V chuti a voni je citit ovocie (viSne, maliny,
vlagské orechy, cervené ribezle, Cierne ribezle atd.) a koreniny (koricu, spélené drevo, vanilku, ¢okolddu, tabak atd.).
Vina tohto druhu sa vyskytujt v celej $kdle od suchych po sladké.

* Limity stanovené v pravnych predpisoch EU sa vztahujti na maximalny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy
obsah oxidu siri¢itého.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %):

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

Minimaélna celkova kyslost: 4,6 g1, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na 20

liter):

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na
liter):

5. Vindrske vyrobné postupy
a) Osobitné enologické postupy

Povinné enologické postupy (1)

Osobitny enologicky postup

Classicus bikavér (by¢ia krv):

— duzina musi prekvasit na $upkach aspon 8 dni,
— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— musi vyzrievat v drevenych sudoch aspon $est mesiacov s vynimkou vin vyrobenych z odrdéd Blauburger,
Kadarka, Kékoporté a Turan.
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— Pravidla kupaZovania:

— povinnd je kupdz aspon Styroch odrod vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,
— podiel odrody Kékfrankos musi byt 30 % aZ 65 % a tito odroda musi mat v kupdZi najvacsi podiel,

— podiel vina z odrod Turdn a Biborkadarka, ¢i uz spolu alebo samostatne, nesmie prekrocit 10 %.

Classicus muskotaly (muskat):

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,
— must sa musi odkalovat.

Classicus siller (klaret):

— duzina musi prekvasit na Supkdch,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Classicus rozé (ruzové) a Classicus fehér (biele):

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,
— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat.

Povinné enologické postupy (2)
Osobitny enologicky postup

Classicus csillag (hviezda):

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,
— must sa musi odkalovat.

— Pravidld kupaZovania:

— povinnd je kupdz aspon Styroch odrod vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,

— podiel vina z jednej odrody nesmie prekrocit 50 %,

— pouzitie aspon jednej z tychto odrod je povinné a musi sa scelit s tymito odrodami v pomere nie mensom
ako 50 %: Cserszegi fhszeres, Ezerfurtd, Furmint, Gyongyrizling, Hérsleveld, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar,

Kirdlylednyka, Lednyka, Mdtrai muskotaly, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit a Zeng6,

— podiel tychto odrdd v kupazi, ¢i uz samostatne alebo spolu, nesmie presiahnut 30 %: Cserszegi fiiszeres,

Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly, Sirga muskotdly a Zefir.

Classicus voros (Cervené):
— duzina musi prekvasit na Supkéch,

— smie sa lisovat len diskontinualnym lisom.

Povinné enologické postupy (3)
Osobitny enologicky postup
Superior bikavér (bycia krv):

— duzina musi prekvasit na $upkdch aspori 14 dni,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— vino musf zriet v drevenych sudoch aspon 12 mesiacov.



6.10.2020 Uradn)'f vestnik Eurdpskej tnie C 330/25

— Pravidla kupaZovania:
— povinnd je kupaz asponi $tyroch odrod vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,
— podiel odrody Kékfrankos musi byt 30 % az 65 % a tito odroda musi mat v kupaZi najvacsi podiel,
— podiel vina z odrody Turdn nesmie prekrocit 10 %.

Superior fehér (biele):

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat.

Superior csillag (hviezda):

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat.

— Pravidld kupaZzovania:
— povinnd je kupdz aspon Styroch odrod vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,
— podiel vina z jednej odrody nesmie prekrocit 50 %,

— pouzitie aspon jednej z tychto odrod je povinné a musi sa scelit s tymito odrodami v pomere nie mensom
ako 50 %: Cserszegi fhszeres, Ezerfurtd, Furmint, Gyongyrizling, Hérsleveld, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar,
Kirdlylednyka, Lednyka, Mdtrai muskotaly, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit a Zengd,

2

— podiel tychto odrdd v kupdzi, & uz samostatne alebo spolu, nesmie presiahnut 30 %: Cserszegi fiiszeres,
Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly, Sirga muskotdly a Zefir.

Povinné enologické postupy (4)

Osobitny enologicky postup

Superior voros (Cervené):

— duzina musi prekvasit na Supkach,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Super késéi sziiretelésti (neskory zber):

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat.

Grand superior bikavér (bycia krv):

— duzina musi prekvasit na $upkdch aspori 14 dni,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— vino musi zriet v drevenych sudoch aspon 12 mesiacov.

— Pravidld kupdzovania:
— povinnd je kupdz aspon Styroch odrdd vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,
— podiel odrody Kékfrankos musi byt 30 % aZ 65 % a tito odroda musi mat v kupdZi najvacsi podiel,
— podiel vina z odrody Turdn nesmie prekrocit 10 %.

Grand superior fehér (biele):

— hrozno sa musi spracovat v defi zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,
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— must sa musi odkalovat,

— musi zriet aspon Sest mesiacov.
Grand superior voros (Cervené):

— duZina musi prekvasit na Supkach,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom.

Povinné enologické postupy (5)

Osobitny enologicky postup

Grand superior csillag (hviezda):

— hrozno sa musi spracovat v deni zberu,

— smie sa lisovat len diskontinudlnym lisom,

— must sa musi odkalovat,

— musf zriet aspon $est mesiacov.

— Pravidld kupaZovania:
— povinnd je kupaz asponi $tyroch odrod vinica, pricom podiel kazdej musi byt prinajmensom 5 %,
— podiel vina z jednej odrody nesmie prekrocit 50 %,

— pouzitie aspon jednej z tychto odrod je povinné a musi sa scelit s tymito odrodami v pomere nie mensom
ako 50 %: Cserszegi fhszeres, Ezerfurtd, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar,
Kirdlylednyka, Lednyka, Mdtrai muskotaly, Mézes, Olaszrizling, Zefir, Zenit a Zeng®,

2y

— podiel tychto odrdd v kupazi, ¢ uz samostatne alebo spolu, nesmie presiahnut 30 %: Cserszegi fiiszeres,
Gyongyrizling, Irsai Olivér, Matrai muskotaly, Ottonel muskotaly, Sirga muskotdly a Zefir.
Neopravnené enologické postupy (nad rdmec existujicich pravnych predpisov)
Relevantné obmedzenie tykajtice sa vyroby vin
Uprava obsahu zvyskového cukru vo vine:
— Classicus bikavér (bycia krv)
— Classicus csillag (hviezda)
— vsetky vina typu superior a grand superior
Superior késdi sziiretelésti a grand superior csillag:
— pouzivanie dubovych ¢ipsov,
— reverznd osmoza,

— iasto¢nd dealkoholizdcia vina.

Pravidld pestovania vinica (1)
Postup pestovania
1. Pravidld tykajice sa vedenia vinica:

a) Pre vinohrady, v ktorych bol vini¢ vysadeny pred 1. augustom 2010 (vina typu classicus, superior a grand
superior): hrozno vhodné na vyrobu vin s chrdnenym oznacenim pdvodu typu classicus, superior a grand
superior mozno zberat v ktoromkolvek vinohrade bez ohladu na pestovatelsky postup, a to pocas celej
existencie vinohradu.

b) Pre vinohrady, v ktorych bol vini¢ vysadeny po 1. auguste 2010 (vina typu classicus, superior a grand
superior):

i)  Guyotov rez;
ii) stredny kordén;
i) nizky kordén;

iv) vedenie vinica, pri ktorom sa tazne vyvizuji do oblika;
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V)  vejdrovitd palmeta;
vi) vedenie na hlavu;
vii) vedenie Gobelet.
2. Pravidld tykajice sa hustoty vysadby vo vinohrade

a) Pre vinohrady, v ktorych bol vini¢ vysadeny pred 1. augustom 2010: Hrozno vhodné na vyrobu vin
s chrdnenym oznacenim p6vodu typu classicus, superior a grand superior moZzno zberat v ktoromkolvek
vinohrade bez ohladu na vzdialenost medzi krami, a to pocas celej existencie vinohradu.

b) Pre vinohrady, v ktorych bol vini¢ vysadeny po 1. auguste 2010 (vina typu classicus):
i) hustota vysadby je najmenej 3 700 krov na hektar;
ii) vzdialenost medzi krami je najmenej 0,8 m.
¢) Pre vinohrady, v ktorych bol vini¢ vysadeny po 1. auguste 2010 (vina typu superior a grand superior):
i) hustota vysadby je najmenej 4 000 krov na hektar;
ii) vzdialenost medzi krami je najmenej 0,8 m.
3. Sposob zberu: mechanizovany alebo ru¢ny.
4. Urcenie zaciatku zberu: zrelost hrozna pestovanych odrod urcuje prislusny predseda vinarskeho spolku a na
zdklade toho ur¢i deti zaciatku zberu danej odrody.
Kvalita hrozna (minimdlny obsah cukru vyjadreny ako potencidlny obsah alkoholu) (1)
Postup pestovania
Classicus bikavér (bycia krv):

— 10,60 obj. % (17° madarského mustomeru): Bibor kadarka, Blauburger, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto, Turdn,
Zweigelt

— 12,08 obj. % (19° madarského mustomeru): Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Menoire, Merlot, Pinot noir,
Syrah

Classicus muskotaly (muskat):

— 9,83 obj. % (16° madarského mustomeru): Chasselas, Csaba gyongye, Cserszegi Fiiszeres, Ezerfiirttf, Himburgi
muskotdly, Irsai Olivér, Métrai muskotdly, Ottonel muskotdly, Sdrga muskotdly

— 10,57 obj. % (17° madarského mustomeru): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Hérsleveld, Juhfark,
Kabar, Kerner, Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Viognier, Zefir, Zenit, Zeng6, Zoldszilvani, Zold veltelini

Classicus siller (klaret):

— 10,60 obj. % (17° madarského mustomeru): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz616, Kadarka, Kdrmin, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Syrah,
Turdn, Zweigelt

Classicus rozé (ruzové):

— 10,60 obj. % (17° madarského mustomeru): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Kadarka, Kdrmin, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Syrah,
Turdn, Zweigelt

Kvalita hrozna (minimdlny obsah cukru vyjadreny ako potencidlny obsah alkoholu) (2)
Postup pestovania

Classicus fehér (biele):

— 9,83 obj. % (16° madarského mustomeru): Chasselas, Cserszegi Fiiszeres, Ezerfiirt(i, Irsai Olivér, Matrai
muskotily, Ottonel muskotaly, Sirga muskotaly, Kadarka

— 10,60 obj. % (17° madarského mustomeru): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld, Juhfark,
Kabar, Kerner, Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Viognier, Zefir, Zenit, Zeng@, Zo6ldszilvani, Zold veltelini

Classicus csillag (hviezda):

— 9,83 obj. % (16° madarského mustomeru): Chasselas, Cserszegi Fliszeres, Ezerfiirtdi, Chasselas, Irsai Olivér,
Matrai muskotdly, Ottonel muskotaly, Sirga muskotaly

— 10,57 obj. % (17° madarského mustomeru): Bouvier, Chardonnay, Furmint, Gyongyrizling, Harsleveld, Juhfark,
Kabar, Kerner, Kirdlylednyka, Lednyka, Mézes, Olaszrizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini Viognier, Zefir, Zenit, Zeng6, Zoldszilvani, Zoldveltelini
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Classicus voros (Cervené):

— 10,60 obj. % (17° madarského mustomeru): Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cs6kasz6l6, Kadarka, Karmin,
Kékfrankos, Kékoportd, Turdn, Zweigelt

— 12,08 obj. % (19° madarského mustomeru): Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Menoire, Merlot, Pinot noir,
Syrah

Vsetky vina typu superior a grand superior:

— 12,83 obj. % (20° madarského mustomeru) pre vetky odrody

b) Maximdlne vynosy
V pripade vin typu classicus
100 hektolitrov na hektar
V pripade vin typu classicus — ru¢ny zber
13 600 kg hrozna na hektar
V pripade vin typu classicus — mechanizovany zber
13 100 kg hrozna na hektar
V pripade vin typu superior
60 hektolitrov na hektar
V pripade vin typu classicus — ru¢ny zber
8 100 kg hrozna na hektar
V pripade vin typu superior — mechanizovany zber
7 800 kg hrozna na hektdr
V pripade vin typu grand superior
35 hektolitrov na hektdr
V pripade vin typu grand superior — ru¢ny zber
6 000 kg hrozna na hektar
V pripade vin typu grand superior — mechanizovany zber

5 600 kg hrozna na hektdr

6. Vymedzend zemepisnd oblast

1. VINA TYPU CLASSICUS:

Uzemie obci Aldebré, Andornaktdlya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolit, Feldebrd, Felsétirkany,
Kerecsend, Makldr, Nagytalya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya, Tarnaszentmdria, Tofalu a Verpelét, ktoré st
podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I a II

2. VINA TYPU SUPERIOR A GRAND SUPERIOR:

Uzemie obci Aldebrd, Andornaktilya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszolat, Feldebrd, Fels6tarkany,
Kerecsend, Makldr, Nagytédlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya, Tarnaszentmadria, T6falu a Verpelét, ktoré sa
podla vinohradnickeho katastra klasifikované ako vinohradnicke pozemky triedy I a II

7. Hlavné mustové odrody
alibernet
blauburger
bouvier
bibor kadarka
cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet

cabernet franc — carmenet
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cabernet franc — gros cabernet

cabernet franc — gros vidur

cabernet franc — kaberne fran

cabernet sauvignon

chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld

chardonnay — morillon blanc

chardonnay — ronci bilé

chasselas — chasselas blanc

chasselas — chasselas dorato

chasselas — chasselas doré

chasselas — chrupka belia

chasselas — fehér fabidnsz8lé

chasselas — fehér gyongysz6l6

chasselas — fendant blanc

chasselas — saszla belaja

chasselas — weisser gutedel

cserszegi fliszeres

csokasz616

ezerfirtd

furmint — furmint bianco

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

furmint — posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint — zapfner

gyongyrizling

hamburgi muskotédly — miszket hamburgszki
hamburgi muskotély — moscato d’ Amburgo
hamburgi muskotély — muscat de hambourg
hamburgi muskotély — muscat de hamburg
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
harsleveld — feuilles de tilleul

harsleveld — garszleveljii

harsleveld — lindeblattrige

harslevelii — lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér

irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniij

juhfark — fehérboros

juhfark — limmerschwantz
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juhfark — mohdcsi

juhfark — tarpai

kabar

kadarka — csetereska

kadarka — fekete budai
kadarka — gamza

kadarka — jenei fekete

kadarka — kadar

kadarka — kadarka negra
kadarka — negru moale
kadarka — szkadarka

kadarka — t6roksz6l6

kerner

kiralylednyka — ddnosi lednyka
kirlylednyka — erdei sirga
kirdlyleanyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kirdlylednyka — little princess
kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufriankisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka
kékoporté — blauer portugieser
kékoportd — modry portugal
kékoportd — portugais bleu
kékoporté — portugalske modré
kékoporté — portugizer
leanyka — dievcenske hrozno
lednyka — feteasca alba
lednyka — lednysz616

lednyka — maddchentraube
menoire

merlot

métrai muskotély

mézes

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling

olasz rizling — riesling italien
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olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig

ottonel muskotaly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotaly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi

pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék

pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino csernijj

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre

pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spitburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling

rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc

rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz
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syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebarat — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebardt — ruldnder

sarga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat bélijj
sdrga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sdrga muskotdly — weiler

sdrga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

viognier

zefir

zeng6

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

z6ld szagos — decsi szagos

z6ld szagos — z6ld muskotdly
z0ld szilvani — griiner sylvaner
z6ld szilvani - silvanec zeleni
z6ld szilvani — sylvanske zelené
z6ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — grimner veltliner
z6ld veltelini — veltlinské zelené

z6ld veltelini — zoldveltelini
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8. Opis stvislosti

~Vina (1)

1. Opis vymedzenej zemepisnej oblasti

Prirodné faktory

Eger sa nachddza medzi pohoriami Matra a Biikk, na pomedzi Severomadarského stredohoria a Velkej dunajskej
kotliny v nadmorskej vyske 160 azZ 180 metrov nad morom. Egerskd kotlina je na vychodnej a zdpadnej strane
obklopena kopcami vysokymi 200 az 300 metrov.

Severovychodne od mesta sa nachddza vrch Nagy-Eged s vyskou viac ako 500 metrov. Vrch sa tiahne zo zdpadu na
vychodu a strana, na ktorej sa pestuje vini¢, je orientovand na juh.

Podne druhy vo vindrskom regidne Eger

Poda vo vinohradnickych oblastiach, na ktoré sa vztahuje zemepisny ndzov ,Eger* pozostdva z viacerych druhov
hnedej lesnej pody na ryolitovom tufe sope¢ného povodu (kambizem, ¢ernozem, luvisol, erodovand poda)
s vynimkou aluvidlnych pieskov na okraji obci Verpelét, Feldebrd, Aldebrs a Téfalu. Vinohrady sa az na niekolko
vynimiek nachddzaji na ndhornych plosinich a na prilahlych mierne sa zvaZujicich juznych, zdpadnych
a vychodnych svahoch. Z nich sa ty¢i vrch Nagy-Eged, ktorého hnedd lesnd pdda vznikla na morskych
vapencovych sedimentoch, a vrch Mész s andezitovym podlozim.

Péda v tejto oblasti je mimoriadne vhodnd na pestovanie vinia, a to vdaka priaznivyim topografickym
podmienkam v okrajovych astiach mesta. Vinice boli vysadené na juznych a juhozdpadnych svahoch vrchov
a vyvysenin na tzv. ver$ (slnecnych svahoch). Priemerné meteorologické tidaje namerané v danej vinohradnickej
oblasti za poslednych 47 rokov: priemernd ro¢nd teplota: 10,65°C, priemerné ro¢né zrazky: 592,6 mm; priemerny
ro¢ny pocet slnecnych hodin: 1 964 hodin. Podla platnych pravnych predpisov st na pestovanie vini¢a vhodné tie
oblasti, ktoré sii podla vinohradnickeho katastra zaradené do triedy I a II. Vo vinohradnickom regiéne Eger je teda
vhodnych na pestovanie vinica 18 431 ha v oblastiach zaradenych do triedy I a 3 914 ha v oblastiach zaradenych
do triedy II. Celkové plocha predstavuje 22 345 ha.

Ludské faktory
Vyskyt vinic v blizkosti mesta Eger a pestovanie vinica v stredoveku.

Na svahu vrchu Kis Eged sa nasla fosilia listu vinica stard 30 miliénov rokov, tzv. Vitis Hungarica. S dne$nym
vinohradnictvom vSak nestivisi. Podla archeologickych tdajov bolo mesto Eger a jeho okolie obyvané uz v 10.
storo¢i. Predpokladd sa, ze do zaciatku 11. storocia sa stalo vyznamnym mestom na tzemi{ dne$ného Madarska.
V listine krala Bela IV. z roku 1261 sa uvadza, Ze prvy uhorsky krdl Svity Stefan daroval vinohradnicky desiatok
egerskému biskupstvu. Pri tatirskom vpdde v roku 1241 bola velkd Cast obyvatelstva vyhubend a nedostatok
pracovnej sily prindtil krdla Bela IV. povolat do krajiny cudzich osidlencov. Predpokladd sa, Ze priblizne v tomto
obdobi prisli do Egeru prvi Valéni a usadili sa na ulici nazyvanej Olasz utca (Talianska ulica). Dalsi valénski
pristahovalci sa usidlili v obci Téllya, kam priniesli franctzske vinohradnictvo a skladovanie vina v sudoch.

Prvé pivnice pravdepodobne postavila cirkev a boli zndme pod menom dézsmapince (pivnice z vinohradnickeho
desiatku).

Pestovanie vini¢a v oblasti Egeru md stdro¢nd povest. Flimsky rytec Gaspar Bouttats vytvoril viacero medenych
rytin s madarskou tematikou vrdtane rytiny zobrazujiicej Eger, alebo ,Erlau®, ktord vysla v diele ,Description exacte
des Royaumes de Hongrie* v Antverpich v roku 1688. Zndma je aj starSia rytina Egeru (Agria vulgo Erla),
vinohradnickeho mesta bojujticeho proti Turkom, ktorti uverejnil G. Hoefnagel v roku 1617. Obe rytiny zobrazujt
znamy hrad a vinice mesta Eger.

Z historickych zdrojov vyplyva, Ze vinohradnictvo preslo v 17. storo& vyznamnymi zmenami. Modré odrody
vini¢a zacali prevlddat nad dovtedy dominantnymi bielymi odrodami.

Za zmienku stoji, Ze egerski vindri vyvinuli na obrdbanie tvrdej pody v tejto oblasti $pecidlny ndstroj zndmy ako
,egerskd motyka“. Na meranie vina pouZivali objemovi mieru ,egersky aké“ (priblizne 200 litrov), asi
stvorndsobok bezného ,aké“. Vlastnosti vin ako kyslost a trvicnost si vyzadovali dlhsie vyzrievanie v drevenych
sudoch. Vindri nechavali vina vyzrievat v sudoch v pivniciach a pivni¢nych systémoch vyhlbenych do ryolitového
tufu pod mestom, ktory poskytoval prirodzent pivni¢ni klimu (klimu vhodnt na zrenie).
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Klasifikdcia vinohradnickych oblasti v minulosti

Prvy zlaty vek egerského vinohradnictva zaznamenal v 15. aZ 16. storoci. Jeho renesancia spadd do 18. storocia.
Zaznamy z rokov 1760 a 1789 obsahuji tidaje o kvalite vinohradnickych oblasti. V roku 1760 boli vinohrady
rozdelené do troch tried na zdklade kvality pody, sklonu svahu, slne¢ného svitu atd. Takmer 50 % vinohradov
patrilo do prvej triedy.

V roku 1789 boli egerské vinohrady rozdelené do iestich tried (na ndrodnej drovni existovalo osem tried, ale do
poslednych dvoch nepatrili Ziadne vinohrady z oblasti Egera.) Zasady klasifikdcie boli podobné ako v roku 1760
s tym rozdielom, Ze mnohé znamenité vinohrady, v ktorych sa pestovalo hrozno na vyrobu vina typu ,aszd“, boli
takisto zaradené do prvej triedy.

Eger mal uz v 18. storo¢i zavedené pre vindrske spolky pravidld, na ktorych dodrziavanie dohliadali poverenci
vindrskych spolkov kontrolovani magistratom.

~Vina (2)

1. Opis vymedzenej zemepisnej oblasti (pokracovanie)

Pestované odrody vinica a vina, ktoré sa z nich vyrdbaju

Kym sa v Egere neobjavila kadarka, ktort sem v 15. storod{ priniesli Srbi utekajiici zo svojej vlasti pred tureckou
okupdciou, v oblasti sa pestovalo prevazne biele hrozno. Okrem kadarky priniesli Srbi aj postupy na vyrobu
¢erveného vina. V zdznamoch Hevesskej Zupy, ktoré uchovava Budinska $tdtna $kola vinohradnictva, sa uvddza az
56 odrdd vinica. Va¢$im poctom odrod sa mohla pochvilit len Pestianska a Baranskd Zupa. Vo vicSine vinohradov
sa kritko pred epidémiou fyloxéry pestovali odrody Lidtalpi a Kerekleveld. V roku 1859 vindrsky casopis
,Sz6lészeti Lapok“ poukdzal na potrebu dostato¢ného pestovania aj inych odréod okrem kadarky a chvalil
vynimoc¢né vlastnosti farbiariek Oporto a Fekete muskotaly.

Tmavocerveny egersky druh vina zndmy pod menom Bikavér (by¢ia krv) sa prvykrat objavil v knihe dslovi z roku
1851: ,Bycia krv je nazov silnych ¢ervenych vin, akym je egerské vino.“ Po epidémii fyloxéry bolo zaloZené egerské
pracovisko Ampelologického tstavu a Skola vinohradnictva, aby sa poukdzalo na délezitost pestovania vinica
a vyrobu vina v Egeri. Nésledne sa stalo jednym z najdolezitejsich madarskych dstavov pre §lachtenie rezistentnych
odrdd, vyskum odrodovych hodnot, vyhodnocovanie vinohradnickych oblasti (honov) a vyskum metdd pestovania
vini¢a, najma modrych odrod.

Ochrana oznacenia povodu ,Eger*

Vyznamnost vin s oznacenim Eger sa potvrdila 15. septembra 1970, ked boli oznacenia povodu EGER (ERLAU)
a EGRI (ERLAUER) zapisané v oddiele 33 ,VINO“ Lisabonskej dohody o ochrane oznaeni povodu
a 0 medzindrodnom zdpise oznaceni povodu, ¢o vyznamne prispelo k ochrane prislusnych trhov.

2. Opis vina

Této oblast je vhodnd na vyrobu lahkych bielych vin s dlhym zdverom, ako aj tazkych, robustnych a telnatych
bielych vin. Tieto vina st bohaté na voéne a minerdly a obsahuji viac kyselin ako vina vyrdbané vo vindrskych
regi6noch juzne od Egeru.

V tomto vindrskom regi6ne sa vyrdbaju aj ruzové vina s plnou chutou, ako aj vina typu siller s dlhSou trvanlivostou
neZ priemer pri ostatnych madarskych vinach a s vofiou pripominajiicou nielen svieze ovocie ale aj zrelé ovocie.

Cervené vina maji relativne nizky obsah taninov a vdaka blizkosti severnej hranice pestovania vinica, ako aj
horskym a ddolnym vetrom sa vyznaluji kyslostou, dlhym zdverom a roznymi vyraznymi ovocnymi
a korenistymi vofiami, vdaka ktorym maji vyzrievaci potencial.

Pre tento vindrsky region bolo vidy charakteristické scelovanie velkého poctu odrdd, ¢im si ziskal povest ako
region kupdzi, predovsetkym vinom Egri bikavér.
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3. Prezentdcia a preukdzanie pricinnej sivislosti

Vseobecné klimatické podmienky v tomto vindrskom regiéne s ovplyvnené predovietkym blizkostou pohoria
Biikk. Toto pohorie poskytuje ochranu proti zimnym mrazom a po teplych letnych a jesennych dioch si hrozno
vdaka chladnym nociam, ktoré prindsa horsky vietor, zachovdva kultivovant a elegantnii kyslost a primdrne
ovocné arémy. Preto maji vina s oznaCenim Eger vicSinou sviezu kyslost a dlhd dochut. Vdaka dobrej
hydrologickej bilancii pod vo vindrskom regione Eger, ako aj priemernym ro¢nym zrdzkam v hodnote 600 mm sa
hrozno moéze vyvijat vyvdzene, bez negativnych stresovych faktorov. Preto v tychto vinach nedochddza k vzniku
nedostato¢ne vyvinutej kyslosti zapri¢inenej nedostatkom vlahy.

Roznorodost klimatickych podmienok a zloZenia pody vo vindrskom regiéne Eger sposobuje vyrazné rozdiely
medzi jednotlivymi honmi, pokial ide o obsah alkoholu, kyslost a arému vin, najmi v ,slabsich“ ro¢nikoch.
Experimenty uskutocnené v Egerskom vindrskom a vinohradnickom vyskumnom dustave (Egri Sz6lészeti és
Borészati Kutat6 Intézet) ukdzali, Ze poloha vinohradnickych oblasti a ich vystavenie slne¢nému svitu maji vacsi
vplyv na obsah alkoholu a omamnost vin, kym zloZenie pddy viac vplyva na jemni skladbu arém. Hony
s rozdielnymi podnymi vlastnostami st preto vhodné na vyrobu $pecifickych vin s rozdielnymi charakteristikami.
Napriklad vina vyrobené z hrozna dopestovaného na podach s tenkou vrstvou ornice sope¢ného povodu st
minerdlnejsie; vina z hrozna dopestovaného na hlbokych podach s vysokym obsahom ilu maji plnsie telo; a vina
z hrozna dopestovaného na piescitych podach regionu Debr6 st vdaka rychlemu prehriatiu pody omamnejsie.

Tradicie a tdto klimatickd roznorodost si vyZaduja a zdroveri umoZiujii pestovanie mnozstva roznych odrod vinica
a vyrobu velmi Sirokej $kdly vin v tomto regiéne. Vymedzend vinohradnicka oblast ,Eger” je vynimocna tym, Ze
vdaka klimatickym a podnym podmienkam mozu vindri vyrdbat vSetky druhy vina vo vynikajicej kvalite, ¢im sa
oblast odliuje od ostatnych vinarskych regiénov.

9. Dalsie zdkladné podmienky (balenie, ozna&ovanie, iné poziadavky)
Vseobecné pravidld oznacovania (1)
Pravny rdmec:
Vndtrostitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:
Opis podmienky:

a) Namiesto vyrazu ,chranené oznacenie povodu® sa moze pouzivat tradiény vyraz ,vino s chranenym oznacenim
povodu“, a to v podobe ,vino classicus s chranenym oznafenim pdvodu“, ,vino superior s chranenym
oznacenim povodu“ alebo ,vino grand superior s chrdnenym oznacenim povodu®.

b) Nazvy odrdd, tradi¢né vyrazy, iné vyrazy podlichajice obmedzeniam alebo vyrazy vztahujiice sa na farbu vina
sa na etikete mozu uvadzat len vtedy, ak typ, velkost a farba pouzitého pisma nie st vyraznejsie nez pismo
oznalenia povodu.

¢) Pri vinach typu superior a pri vinach typu grand superior sa za ndzov vina* dopliiaja vyrazy ,Superior” a ,Grand
superior”, ktoré sa na etikete musia uvadzat za oznacenim povodu s pouzZitim rovnakej typografie. Ak sa uvddza
aj ndzov honu, vo vSetkych zornych poliach obsahujtcich tento ndzov sa musi uvadzat aj klasifikdcia a ndzov
obce.

d) Tradi¢ny vyraz ,Bikavér® sa moze uvddzat len na vinach vyrobenych z hrozna vypestovaného v tychto
oblastiach: Andornaktilya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok, Egerszéldt, FelsGtarkdny, Kerecsend, Makldr,
Nagytalya, Noszvaj, Novaj, Ostoros a Szomolya, ktoré si podla vindrskeho katastra klasifikované ako
vinohradnicke pozemky triedy I a II; hony Cinege, Kozép-bérc, Ordéngos, Oreg-hegy, Padok a Szirék obce
Verpelét; a hon Dobi tetd obce Tarnaszentmaria.

Vieobecné pravidld oznacovania (2)
Pravny ramec:

Vndtrostitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
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Opis podmienky:

e¢) Tradiény vyraz ,Bikavér“ sa moZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri“, ktoré je
vysklofiovanym tvarom oznacenia povodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

f) Tvar alebo hlava byka alebo ind podobnd ilustricia, ako aj slovo ,bikavér“ v cudzom jazyku ¢&i iny vyraz
s vyznamom bycia krv v madarskom alebo cudzom jazyku sa méze uvddzat len na etiketdch a flasiach vin Egri
Bikavér, Egri Bikavér Superior a Egri Bikavér Grand Superior. Vynimkou je ilustricia hlavy byka na ochrannej
zndmke vindrskeho regiénu Eger.

g) llustrdcia akejkolvek velkosti alebo tvaru, ktord zobrazuje hviezdu alebo ju pripomina, alebo slovo ,csillag*
(hviezda) v cudzom jazyku ¢i iny vyraz s vyznamom hviezda v madarskom alebo cudzom jazyku sa moze
uvadzat len na vinach Egri Csillag, Egri Csillag Superior a Egri Csillag Grand Superior.

h) V pripade kupaze sa ndzov odrody moze uvadzat len vtedy, ak je podiel kazdej odrody v kupdzi 5 % alebo viac.
V tomto pripade sa ndzov odrody moze uvddzat len takou velkostou pisma, ktord neprekroé¢i pitinu pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie povodu.

i) Roc¢nik vina musi byt uvedeny.
j) V pripade vin typu grand superior musi byt uvedeny ndzov honu.
Pravidld pre vymedzovanie a uvddzanie ndzvov mensich zemepisnych jednotiek (1)
Pravny ramec:
Vniitrostatne pravne predpisy
Druh dalej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznaCovania
Opis podmienky:
a) obce:
i) vina typu classicus, superior a grand superior, vietky druhy vina;
ii) identita povodu: minimdlne 85 %;

i) ndzvy obci, ktoré mozno uvadzaf: Aldebrs, Andornaktdlya, Demjén, Eger, Egerbakta, Egerszalok,
Egerszolat, Feldebrd, FelsGtarkdny, Kerecsend, Makldr, Nagytdlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros, Szomolya,
Tarnaszentmadria, Tofalu, Verpelét;

b) stvislost medzi mensimi zemepisnymi jednotkami a ochrannymi zndmkami: pravidld tykajtice sa povodu hrozna
ur¢eného na vyrobu vin sa neuplatiiuji v pripade vindrskych vyrobkov oznacenych registrovanou ochrannou
znamkou, ktorej Cast ndzvu alebo cely ndzov obsahuje nazov mensej zemepisnej jednotky alebo odkaz na
zemepisnu oblast Madarska, alebo oznacenych ochrannou zndmkou registrovanou pred 11. mdjom 2002;

¢) vinohradnicke hony:
i) len navinach typu grand superior;
ii) identita povodu: minimdlne 95 %;
iii) na etikete musi byt uvedend aj obec vindrskeho regionu;
iv) ndzvy honov:
— Aldebrd: Kéli-volgy, Poharas-dil6, Sik-hegy, Szent Dondt-diil6, Uraké,

— Andornaktdlya: Banya-tetd, Cserje, Cserjés-lapa, Dezerta, FelsG-rétre jaro, Fels6-tabla, Gesztenyési-diilg,
Kerek-szilvds, Kétagii-dils, Kis-hegy, Mélnds, Marinka, Mocsary, Nagy-parlag, Nagy-volgy, Parti-ddlg,
Pesti, Piinkosd-tets, Rozsa-hegy, Schwarcz, Szallds-volgy, Szél-hegy, Zig6-part,

— Demjén: Bodzas-tets, Farkas-hegy, Hangdcs, Nyitra, Piinkosd-tet8, Sz6l6hegy, Varjasi-dil6.
Pravidld pre vymedzovanie a ozna¢ovanie mensich zemepisnych jednotiek (2)
Pravny ramec:
Vndutrostatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
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Opis podmienky:
iv) ndzvy vinohradnickych honov (pokracovanie):

— Eger: Almagyar, Afrika, Agardi, Almdr-volgy, Bajusz, Bajusz-volgy, Banya-tets, Békési, Benke-ldpa, Birka,
Braun-volgy, Cigléd, Cinege, Déllés, Dobranyi, Donit, Erseki, Erzsébet-volgy, Fehér-hegy, FelsG-galagonyis,
Fert§, Gézmalmos, Gréber, Gréber-volgy, Gyilkos, Hajdd-hegy, Hergyimo, Kerékkots, Kis-Eged, Kis-
galagonyas, Kis-Kocs, Kolompos, Kolompos-volgy, Kélyuk-tet6, K&poros, Kutya-hegy, Losonci-volgy,
Makjdny, Marinka, Mereng8, Mész-hegy, Mezey alsd, Mezey 6reg, Nagy-galagonyds, Nagy-Eged-dil8, Nagy-
Eged-hegy, Nagy-Kocs, Nyerges, Nytiz6, Oreg-hegy, Pap-hegy, Pirittyo, Posta tit, Réc-hegy, Radé, Répés-tetd,
Rozsds, Sik-hegy, Steiner, Szarkds, Szépasszony-volgy, Szél6cske, Sz8l6ske, Tiba, Tibrik, Tihamér, T6t-hegy,
Uj-fogds, Vécsey-volgy, Vidra, Vizes-hegy,

— Egerbakta: Dobos-ldpa, Ivinka, Ivinkaf8, Magyalos, Muki-ldpa, Ortds, Pap-tag, Sz8l6-tetd, Toviskes, Zsebe-
lépa,

— Egerszaldk: Adérp-vélgy, Buk-tet§, Ferenc-hegy, Juhkosdr, Kdptalan-volgy, Kis-hatdr, Kovdsz6, K&vago,
Magyalos, Nagy Addm-tetd, Pap-tag, Vdgds,

— Egerszolat: Alsé-hegy, Birka-tetS, Boldogsagos, Csutaj-tetS, FelsG-hegy, Kamra-volgy, Kantor-tag, Szarvas,
To-bére,

— Feldebrd: Alberki, Bogér-hét, Csepegd, Csonkds, Egri tt, Sz6l6k hata,
— Fels6tarkdny: Homok-hegy, Homok-ldpa, Nyavalyés, Oreg-hegy, Tiba alja.
Pravidld pre vymedzovanie a oznacovanie mensich zemepisnych jednotiek (3)
Pravny rdmec:
vnutrostitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodatoéné ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:
iv) ndzvy vinohradnickych honov (pokracovanie):
— Kerecsend: Nagy-asz6, Oreg-hegy, Tardi-ddl6,
— Maklar: Nagy-asz6, Oreg-hegy,
— Nagytélya: Kendervat, Nagy-asz6, Oreg-hegy, Pipis, Vitis-d(il6,

— Noszvaj: Csokds, Déc, Herceg, Hosszi-szél, K6kotS, Nagyfai-diilg, Nyilas-mdr, Perzseld, Pipis, Szeles-oldal,
Szeles-tetd, Tekend-hat, Zsidd-szél,

— Novaj: Halom, Hegyi-tdbla, Hermdny, Hodély-tet, Juhszalagos, Kis-gyepfold, Mezdkovesdi dt tetS, Nagy-
gyepfold, Nagyt, Oreg-hegy, Pap-fold, Szeszf6zde-tetd, Vitéz,

— Ostoros: Bikus, Csirda-kert, Goélint, Hermdny, Jand, Kutya-hegy, Pajados, Soderbinya-tetd, Szél-hegy,
Szilvés-tet8, Tag, Verem-part,

— Szomolya: Cséj-lapos, Demecs, Galagonyds, Gytir, Ispan-berki, Jaté-tetd, Kangyallo, Macsalma, Nagy-volgy-
tet8, Pazsag, Proletdr, Szilos-oldal, Vas-ldpa, Vén-hegy,

— Tarnaszentmadria: Dobi-oldal, Dobi-tet$, Sz616hegy,
— Toéfalu: Bogdr-hat, Petes alja,

— Verpelét: Acsok, Alberki, Cinege, Fekete-oldal, Hagyoka, Hosszti-d(il6, Kecske-hat, Kerékkotd, Keresztfa,
Kiralyi-diil6, Kis-hegy, K8-hegy, K6zép-bérc, Majka, Ordongds, Oreg-hegy, Padok, Pallagfs, Szent Janos-
volgy, Szirdk, Tilalmas, Tolgyes-szél, Tir6-mez8, Varjas, Veres.

Pravidld pre oznacovanie druhov vin (1)

Pravny ramec:

vnutrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania

Opis podmienky:
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Classicus bikavér (bycia krv):

— Tradi¢ny vyraz ,Bikavér sa moZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri“, ktoré je
vysklofiovanym tvarom oznacenia povodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique®,
Lfahordés érlelésti bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flagované v oblasti
vyroby), 6 (ro¢nikové vino), ,muzedlis bor* (archivne vino).

Classicus muskotély (muskat):

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajiice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,cuvée®, ,elsé
sziiret* (prvy zber), ,virgin vintage*, ,djbor (mladé vino), ,primér* (primeur), ,termdhelyen palackozva“
(flasované v oblasti vyroby).

— Vyraz ,muskotdly“ sa moze uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie sii vyraznejsie
ako oznacenie povodu.

Classicus siller (klaret) a Classicus rozé (ruzové):

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajiice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,cuvée®, ,elsé
sziiret” (prvy zber), ,virgin vintage*, ,Gjbor (mladé vino), ,primér* (primeur), ,termdhelyen palackozva“
(flasované v oblasti vyroby).

Classicus fehér (biele):

— Nazvy mustovych odrod sa mézu uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie st
vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalsie ndzvy odrod sa mozu uvddzat len takou velkostou pisma, ktord neprekro¢i polovi¢nd velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique®,
scuvée”, fahordds érlelésti bor (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,els§ sziiret“ (prvy zber), ,virgin
vintage®, ,Gjbor” (mladé vino), ,primér* (primeur), ,termdhelyen palackozva“ (flagované v oblasti vyroby) 6
(ro¢nikové vino), ,muzedlis bor* (archivne vino).

Pravidld pre oznacovanie druhov vin (2)

Pravny ramec:

vnutro§tdtne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis podmienky:

Classicus csillag (hviezda):

— Vyraz ,csillag“ sa moZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri®, ktoré je vysklofiovanym
tvarom oznacenia povodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradicné vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,barrique®,
Lfahordés érlelésti bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,els6 sziiret (prvy zber), ,virgin vintage*, ,ajbor*

P

(mladé vino), ,primér* (primeur), ,termdhelyen palackozva“ (flajované v oblasti vyroby).
Classicus voros (Cervené):

— Nazvy mustovych odrod sa mézu uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie su
vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalsie ndzvy odr6d sa moZu uvddzat len takou velkostou pisma, ktord neprekroci polovi¢éna velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique®,
scuvée®, fahordds érlelésti bor (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,els§ sziiret“ (prvy zber), ,virgin

vintage®, ,Gjbor” (mladé vino), ,primér* (primeur), ,termdhelyen palackozva“ (flasované v oblasti vyroby) 6
(ro¢nikové vino), ,muzeélis bor“ (archivne vino).

Superior bikavér (bycia krv):

— Tradi¢ny vyraz ,Bikavér” sa modze na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri“, ktoré je
vysklofiovanym tvarom oznacenia pévodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique®,
fahordés érlelésti bor” (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované v oblasti
vyroby).

Superior fehér (biele):

— Naézvy mustovych odrod sa mozu uvadzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie st

vyraznejsie ako oznacenie povodu.
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— Dalgie ndzvy odrod sa mozu uvddzat len takou velkostou pisma, ktord neprekroci poloviénd velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,barrique®,
scuvée®, fahordds érlelésti bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flaované

v oblasti vyroby), ,f6bor* (hlavné vino).
Pravidld pre oznacovanie druhov vin (3)
Pravny rdmec:
vnutro§tdtne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznaCovania
Opis podmienky:
Superior csillag (hviezda):

— Vyraz ,csillag“ sa moZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri®, ktoré je vyskloovanym
tvarom oznacenia povodu ,Eger®, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliechajice obmedzeniam, ktoré sa moézu uvadzat na etikete: ,barrique®,
fahordds érlelést bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované v oblasti

vyroby).
Superior voros (Cervené):

— Nazvy mustovych odrod sa mézu uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie su
vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalgie ndzvy odrod sa mézu uvadzat len takou velkostou pisma, ktord neprekroci poloviénd velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa moézu uvddzat na etikete: ,barrique®,
,cuvée®, fahordés érlelésti bor (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,termdhelyen palackozva“ (flasované
v oblasti vyroby), ,f6bor* (hlavné vino).

Super késéi sziiretelésti (neskory zber):

— Nazvy mustovych odrod sa mézu uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie st
vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalsie ndzvy odrod sa mozu uvadzat len takou velkostou pisma, ktord neprekro¢i polovicnd velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie povodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajiice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique”,
cuvée, ,fahordés érlelést bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované
v oblasti vyroby).

Grand superior bikavér (bycia krv):

— Tradi¢ny vyraz ,Bikavér“ sa moéZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri®, ktoré je
vysklofiovanym tvarom oznacenia povodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,barrique®,
Lfahordos érlelésti bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované v oblasti

vyroby).
Pravidld pre oznacovanie druhov vin (4)
Pravny ramec:
vnttrodtitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznaCovania
Opis podmienky:
Grand superior fehér (biele):

— Ndézvy mustovych odrod sa mozu uvddzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie sa
vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalsie ndzvy odrod sa mozu uvadzat len takou velkostou pisma, ktord neprekro¢i poloviént velkost pisma,
ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvddzat na etikete: ,barrique®,
cuvée, ,fahordés érlelést bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,termdhelyen palackozva“ (flasované
v oblasti vyroby).
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Grand superior csillag (hviezda):

— Vyraz ,csillag” sa moZe na etikete uvddzat len bezprostredne za slovom ,Egri®, ktoré je vysklofiovanym

tvarom oznacenia péovodu ,Eger”, na tom istom riadku a rovnakym pismom.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podliehajice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique®,
Lfahordos érlelésti bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované v oblasti

vyroby).

Grand superior voros (Cervené):

— Nazvy mustovych odrod sa mézu uvadzat len takym typom, velkostou a farbou pisma, ktoré nie sa

vyraznejsie ako oznacenie povodu.

— Dalgie ndzvy odrod sa mézu uvadzat len takou velkostou pisma, ktord neprekroci poloviénd velkost pisma,

ktorym sa uvddza oznacenie pévodu.

— Tradi¢né vyrazy a iné vyrazy podlichajiice obmedzeniam, ktoré sa mozu uvadzat na etikete: ,barrique”,
cuvée, ,fahordés érlelést bor* (vino vyzreté v drevenych sudoch), ,terméhelyen palackozva“ (flasované

v oblasti vyroby).

Pravidld prezentdcie

Pravny ramec:

vnutro§tdtne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

Balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

a)

9

Vina typu superior a grand superior (vSetky druhy vina), ako aj classicus bikavér a csillag sa mézu uvddzat na trh
len v sklenenych flasiach. Vietky ostatné druhy vina sa mézu uvddzat na trh len v sklenenych flasiach alebo

v obaloch typu ,bag-in-box*.

Vina moézu prezentovat len flagovatelia zapisani v rade vindrskych spolkov vindrskeho regiéonu Eger. Pravidld
flagovania sa v tejto vinohradnickej oblasti netykaji vin, ktoré vindri vyrdbaji vo vlastnych pivniciach a st

urcené na konzumdciu na mieste.

Prezentdcia sa moze uskuto¢nit mimo vymedzenej oblasti len vtedy, ak je ohldsend 48 hodin vopred. Prezentdcia

sa musi uskutocnit do 90 dni od expedicie z miesta vyroby, aby si vino zachovalo organoleptické vlastnosti.

Najskorsi dtum predaja

Pravny ramec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak clensky $tat stanovil

Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

a)

vina typu classicus:

i) Bikavér: 1. september roku nasledujiiceho po zbere trody;
ii) Csillag: 15. marec roku nasledujiceho po zbere trody;

iii) ostatné typy vina: nie st regulované;

vina typu superior:

i) Bikavér: 1. november roku nasledujiiceho po zbere trody;
ii) Csillag: 15. marec roku nasledujiceho po zbere trody;

i) ostatné typy vina: nie st regulované;

v pripade vin typu grand superior:

i) Bikavér: 1. november roku nasledujiiceho po zbere trody;
ii) Csillag: 1. jiil roku nasledujiceho po zbere trody;

ii) ostatné typy vina: nie st regulované.

Vyroba v inej ako vymedzenej zemepisnej oblasti



6.10.2020 Uradny vestnik Eurépskej tinie C 330/41

Pravny ramec:

zabezpecuje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tat stanovil
Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

v obci Kompolt; v obciach Bogdcs, Bitkkzsére a Cserépfalu v pripade vini¢a z honu Déc diil6 v obci Noszvaj.
Prechodné pravidla

Pravny ramec:

zabezpecuje organizicia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky stat stanovil
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznaCovania

Opis podmienky:

a) Vyrobcovia, ktorf uviedli na trh vino Egri Bikavér vyrobené z hrozna vypestovaného pred 31. decembrom 2009,
pri¢om uviedli ndzov honu a splnili pozZiadavky stanovené v oddiele 20 uznesenia ministra pol'nohospodarstva
a rozvoja vidieka ¢. 102/2009 z 5. augusta 2009 o vinach z vindrskeho regionu Eger s chrdnenym oznacenim
povodu, musia v nasledujicich rokoch pri scelovani vina Egri Bikavér z hrozna pochddzajiceho z rovnakého
vinohradu a honu uplatnit predchddzajice pravidld o scelovani vina Egri Bikavér stanovené v uzneseni ministra
polnohospodarstva a rozvoja vidieka ¢. 103/2003 z 31. decembra 2003, pocas celej existencie vinohradu alebo
kym vyrobca nezmeni odrodové zloZenie vinohradu.

b) Pestovatelia viniCa, ktori vyrdbaju vina Classicus Egri Bikavér podla ekologickych noriem na ekologickych
vinohradoch a dolozia, 7e v urcitom roku nevedia scelit vina zo Styroch odréd vinica, ako je stanovené
v bode III, mozu v takomto roku vyrobit ekologické vino Classicus Egri Bikavér scelenim vina z troch odrod
vini¢a pri dodrzani pravidiel kupdzovania.

¢) Prechodné pravidld sa zrusuji s G¢innostou od vindrskeho roku 2021/2022.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku
https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/5d/82000/Eger OEM_v4_boraszat_200215.pdf
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