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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky
a potraviny

(2020/C 183/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (") do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Bracki varenik“
EU &: PGI-HR-02454 - 8. 4. 2019
CHOP () CHZO (X)

1. Néazov

,Bracki varenik®

2. Clensky $tit alebo tretia krajina

Chorviatsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.8. Iné vyrobky prilohy I k zmluve (koreniny atd’)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Bracki varenik“ je vyrobok, ktory sa pouziva ako dochucovadlo. Vyrdba sa varenim §tavy vylisovanej z Cerstvého
alebo sueného hrozna, az kym jej objem neklesne priblizne na jednu tretinu pévodného objemu. ,Bracki varenik” je
sladkd, viskézna tekutina s nddychom medu, mierne vyraznou chufou a voifou hrozna a stredne vyraznou
karamelovou prichutou. ,Bracki varenik® moze mat tmavocervent az tmavohnedd farbu, ak sa pouziji odrody
Cerveného hrozna, a tmavozltd aZ svetlohnedu farbu, ak sa pouziji odrody bieleho hrozna. Pri uvddzani na trh musi
,Bracki varenik“ obsahovat najmenej 45 % rozpustnej suiny (urcuje sa refrakéne) a mat hodnotu pH 3 - 5 (po
zriedeni s vodou na 25 % obsahu susiny). ,Bracki varenik“ sa uvddza na trh v sklenenych flasiach s maximalnym
objemom 0,5 L.

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

,Bracki varenik” sa vyrdba z povodnych odrod vinica, t. j. Cervenych odrod Babié, Crljenak a Plavac mali a bielej
odrody Marastina. Tieto odrody musia tvorit (jednotlivo alebo v kombindcii) najmenej 80 % vyrobku, zvySok mozu
tvorit iné odrody hrozna z ostrova Brac.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky kroky pripravy vyrobku ,Bracki varenik“ — od zberu hrozna, lisovania a cedenia hroznovej $tavy az po jej
varenie, sa musia uskuto¢niovat v oblasti vyroby vymedzenej v bode 4.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Pri uvddzani na trh sa musi ndzov vyrobku ,Bracki varenik” velkostou, typom a farbou pisma (typografiou) vyrazne
odliSovat od akéhokolvek iného ndpisu na obale. Velkost ndpisu oznacujiiceho vyrobcu nesmie prekrocit 70 %
velkosti ndzvu vyrobku.

4, Struné vymedzenie zemepisnej oblasti

,Bracki varenik” sa vyraba na ostrove Bra¢, ktory je administrativnou st¢astou Splitsko-dalmatinskej Zupy a tvori ho
osem miestnych samospravnych jednotiek: mesto Supetar a obce Postira, Pucisca, Selca, Bol, Nerezi¢a, Milna
a Sutivan. Na severe ho od pevniny oddeluje Bracsky kanal, zo zdpadu ho od ostrova Solta deli Splitskd tizina a od
ostrova Hvar je na juhu oddeleny Hvarskym kandlom.

5. Sdvislost so zemepisnou oblastou

Pri¢innd stivislost medzi vyrobkom ,Bracki varenik a ostrovom Bra¢ vychddza z dobrej povesti vyrobku, ako aj z jeho
osobitného tradi¢ného spdsobu vyroby a receptiiry, ktoré sa zachovali dodnes a ktoré st pre tiito zemepisni oblast
charakteristické.

Ostrov Bra¢ tvoria tri rozne geomorfologické oblasti: niZie poloZené pobrezné pasmo (do vysky 170 my), ndhornd
plosina v strede (do 400 m) a hornatejsia oblast. PodloZie ostrova Bra¢ tvori prevazne kriedovy vdpenec a dolomit, na
ktorych sa vytvorili kamenisté cernozeme, hnedozeme, ¢ervenozeme a antropogénne pody. Na tychto podach je
najvhodnejsie pestovat tradi¢né stredomorské plodiny, ako st olivy, vini¢, citrusové plody, figy, aromatické a liecivé
rastliny.

Vinohradnictvo tu méd dlhd, bohatd tradiciu a predstavuje najvyznamnejsie odvetvie polnohospodarstva na ostrove
Bra¢. Naznacuje to aj nepretrzité pestovanie vini¢a v tejto oblasti uz od ddvnych cias. KedZe sa ostrov Bra¢ vyznacuje
najmé hornatym terénom, miestni obyvatelia v zdujme vytvorenia ¢o najvac¢sej plochy pody na pestovanie obrabali
antropogénnu p6du kl¢ovanim, rylovanim a hnojenim, ¢o viedlo k vytvoreniu terds. Zdsahmi do pody a budovanim
terds zachovavali drodnost pody a pripravovali ju tak na kultiviciu, najcastejSie na pestovanie vinica.

Dlhoveka tradicia pestovania vinica na ostrove Bra¢, vplyv know-how a odbornych znalosti pri vybere odrod vinica,
ktoré najlepsie vyhovuja prirodnym podmienkam zemepisnej oblasti, sposob pestovania a vyrobné postupy — to si
len niektoré z ludskych faktorov, ktoré zdsadne ovplyviuja kvalitu hrozna pouzivaného na pripravu vyrobku ,Bracki
varenik”.

Hlavnymi odrodami hrozna pestovanymi na ostrove Bra¢, ktoré sa pouzivajii na pripravu vyrobku ,Bracki varenik, st
Babi¢, Crljenak, Plavac mali a Marastina, ktoré sa pestujii na juznych svahoch. Vzhladom na to, Ze sa ostrov Bral
nachddza v juznej Dalmdcii, prevldda tu teplejsia mikroklima, ktord sa vyznacuje miernym stredomorskym
podnebim (typ Csa) s hordcimi, suchymi letami, miernymi zimami a vysokymi priemernymi roénymi teplotami
(21,8 °C pocas vegetatného obdobia), dostatkom slne¢ného svitu a vplyvom mora. Pocas teplych mesiacov fiika
vietor maestral (cez defl) a burin (v noci) ponad juzné svahy, ¢im zmierfiuje letné hortcavy. Ostrov Bra¢ sa nachddza
v najslnecnejsej Casti Jadranu, s priemernymi 2 600 hodinami slne¢ného svitu roéne, ¢o je pre dozrievanie hrozna
mimoriadne doleZité.

Obyvatelia ostrova Bra¢ pouZivajii toto hrozno na vyrobu vina, ale aj $peciality ,Bracki varenik®, ktord sa pripravuje
varenim hroznovej §tavy a pouziva sa ako hlavné dochucovadlo v tradi¢nych jedlach pochddzajticich z tohto ostrova.

Dokazy o tom, Ze ,Bracki varenik“ sa pouzival ako dochucovadlo uz v ¢ase starovekého Rima, poskytol autor Marcus
Gavius Apicius, ktory opisal sposob vyroby tohto vyrobku (V. Vodanovi¢ Kukec, 1997, Iz pijata i Zmula, Korijeni bracke
kuhinje). V historickych zdznamoch z roku 1885 autor S. Bulimbasi¢ uvddza, Ze “,Bracki varenik’ sa pripravuje podla
tradicnej receptiiry rodiny Didolicoveov z ostrova Brac a pouZiva sa v Spickovych restaurdcidch vo Viedni, kde je tdto prisada
mimoriadne vzdcna a vyhladdvand“ (S. Bulimbasic, Bracki varenik, uverejnené 30. septembra 2011).
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KedZe sa ,varenik , vyrdba uz od staroveku, obyvatelia ostrova Bra¢ sa koncom 18. storo¢ia usilovali zachrénit pred
zabudnutim vyrazni medovi arému, chut a vonu tohto dochucovadla vyrdbaného z hrozna podla receptiry, ktori
po starocia strazili rodiny Zijice na ostrove Bral. Tradi¢ny spdsob pripravy vyrobku ,Bracki varenik“ sa stal
Specidlnou spolocenskou udalostou, ktord bola sticastou ,jematvy“, alebo vinobrania prebiehajiiceho v septembri
a oktdbri. Na tejto udalosti sa zdcastfiovali najmd miestni vyrobcovia, ktori na vyber toho najlepsieho hrozna
z povodnych Cervenych odrod Babié, Crljenak a Plavac mali alebo bielej odrody Marastina vyuzivali svoje rozsiahle
know-how a zru¢nosti. Hrozno sa zberalo do samostatnych koSov a na konci zberu sa ru¢ne drvilo a lisovala sa
z neho Cerstvd hroznovid §tava, ktord sa ndsledne pomaly varila vo velkej nidobe zndmej ako ,kotlenka“ na miernom
ohni (v niektorych pripadoch viac ako 10 hodin). Pod dozorom Zien varenie vyrobku ,Bracki varenik“ prebiehalo
najmi v noci a zvycajne pokracovalo az do nasledujiceho rdna, kym sa z nej nevytvorila hustd tekutina. Domdce
odrody Cerveného a bieleho hrozna — Babié, Crljenak, Plavac mali a Marastina — maja vysoky obsah cukru, ktory je
nevyhnutny pre kone¢ny vyrobok. Tato dlhoveka tradicia pripravy vyrobku ,Bracki varenik” sa zachovala dodnes a je
neoddelitelnou sticastou spdsobu Zivota obyvatelov ostrova Brac.

O dobrom mene vyrobku ,Bracki varenik” sved¢i aj skutocnost, Ze sa opitovne objavuje na jeddlnych listkoch
reStaurdcii na ostrove Bra¢, kedZe sa ako hlavné dochucovadlo pouziva v mnohych jedlach typickych pre tento ostrov
(Slobodna Dalmacija, clanok s ndzvom ,Tajni recepti brackih nona“, 2014, a Slobodna Dalmacija, ¢ldnok s ndzvom ,Supetar
pjati puni kuharskih cudesa“, 2015).

Pestovanie vini¢a, produkcia hrozna a vyrobkov z neho po stdrocia tvorili zdklad hospodadrstva ostrova.

Odrody vinica (Babi¢, Crljenak, Plavac mali a Marastina) pouzivané na vyrobu vyrobku ,Bracki varenik®, pocetné
slnecné dni v obdobi dozrievania hrozna, vhodné podnebie, tirodnd poda, terasovity terén a poloha vinic zvy3uji
obsah cukru v hrozne, ktory je pre vyrobu vyrobku ,Bracki varenik” nevyhnutny z dovodu skratenia ¢asu varenia.

Dobra povest vyrobku ,Bracki varenik” a tradi¢ny postup jeho vyroby mozno pripisat skuto¢nosti, Ze ide o regionalny
vyrobok z ostrova Bra¢, ktory md dlhd histériu. Receptira tohto vyrobku vychddza z rozsiahlych skdsenosti
miestnych obyvatelov ostrova Bra¢, ktoré sa odovzdavajii z generdcie na generdciu a st tizko spojené s vymedzenou
zemepisnou oblastou.

Dobrii povest vyrobku ,Bracki varenik” dosved¢uje aj skutocnost, Ze sa pravidelne objavuje na réznych festivaloch,
ziskal poletné ocenenia a je predmetom rdznych novinovych ¢lankov (Dani varenika na otoku Bracu, 2015, Skupina
vyrobcov z mesta Supetar, Bracki varenik na Markovom trgu, 2017, a veltth GAST, Izvorni bracki varenik otrgnut od
zaborava, 2017).

Suvislost ndzvu ,Bracki varenik” so zemepisnou oblastou ostrova Bra¢ je preukazatelnd aj pri propagécii cestovného
ruchu: turistické zdruzenie mesta Supetar vyhldsilo ,Bracki varenik* za neodmyslitelnd prisadu v kulindrskych
Specialitich ostrova Bra¢ a nachddza sa aj na zozname tradi¢nych vyrobkov, ktoré treba pocas dovolenky na tomto
ostrove vyskasat (Turistické zdruZenie Supetar, Croatian Hot Spots, marec 2017).

Aby sa na tradi¢ny postup pripravy vyrobku ,Bracki varenik“ nezabudlo, konajii sa na ostrove Bra¢ semindre s cielom
odovzdavat mladym generdcidm tradiéné zrunosti potrebné na pripravu tohto vyrobku. Jeden taky semindr
o priprave vyrobku ,Bracki varenik“ sa konal aj na zdkladnej $kole v meste Supetar (Zdkladnd $kola Supetar, Eko
kutak, 2016).

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie
(¢ldnok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumentif/hrana/zoi-zozp-zts/lzmijenjena_Specifikacija_Proizvoda_Brac-
ki_Varenik.pdf
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