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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie ozndmenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s nizvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢ldnku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia
Komisie (EU) 2019/33

(2019/C 264/07)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v siilade s ¢lankom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
»Fiefs Vendéens*“
Referen¢né Cislo: PDO-FR-A0733-AMO01
Dédtum ozndmenia: 12.6.2019
OPIS A DOVODY SCHVALENE] ZMENY
Zemepisnd oblast
Opis a dovody

V kapitole 1 Casti IV bode 1 $pecifikdcie vyrobku sa meni odsek o zemepisnej oblasti nasledovne: ,Zber hrozna,
vinifikdcia a vyroba vin sa uskuto¢fiuje na Gzemi tychto obci departementu Vendée, ako to schvilil Narodny institat
pre osved¢ovanie povodu a kvality na schodzi prislusného ndrodného vyboru, ktord sa konala 10. februdra 2011:
Auchay-sur-Vendée len na tizemi delegovanej obce Auzay, Brem-sur-Mer, Bretignolles-sur-Mer, Le Champ-Saint-Pere,
Chantonnay, Chateau-Guibert, La Couture, L'fle-d’Olonne, Longeves, Mareuil-sur-Lay-Dissais, Olonne-sur-Mer,
Pissotte, Le Poiré-sur-Velluire, Rives de I'Yon, Rosnay, Le Tablier, Vairé, Vix.“

K tejto zmene doslo po zli¢eni niektorych obci.
Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.

Zemepisnd oblast doplnkového zemepisného oznacenia Mareuil
Opis a dovody

V kapitole 1 casti IV bode 2 3$pecifikdcie vyrobku sa obce pre doplnkové zemepisné oznacenie Mareuil nahradzaja
takto: ,,Mareuil: Le Champ-Saint-Pére, Chateau-Guibert, La Couture, Mareuil-sur-Lay-Dissais, Rives de 'Yon, Rosnay,
Le Tablier.*

K tejto zmene doslo po zlGéeni niektorych obci.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

Zemepisnd oblast doplnkového zemepisného oznacenia Vix

Opis a dovody

V kapitole 1 asti IV bode 2 $pecifikdcie vyrobku sa obce pre doplnkové zemepisné oznacenie Vix nahradzajd takto:
»Vix‘: Auchay-sur-Vendée len na tzemi delegovanej obce Auzay, Longeves, Le Poiré-sur-Velluire, Vix.”

K tejto zmene doslo po zli¢eni niektorych obci.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

() U.v.EULY,11.1.2019, s. 2.
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4. Odrody vinica

Opis a dovody
V kapitole 1 ¢asti V $pecifikdcie vyrobku sa bod 1 nahrddza takto:

,Vina pochddzaji z tychto odrod:
Biele vina

,Brem’

hlavné odroda: Chenin B,
doplnkovéd odroda: Chardonnay B,
vedlajsia odroda: Grolleau gris G.
,Chantonnay’, Mareuil’, ,Pissotte*
hlavnéd odroda: Chenin B,
doplnkova odroda: Chardonnay B.
,Vix*

hlavnd odroda: Chenin B,
doplnkovd odroda: Chardonnay B,
vedlajsia odroda: Sauvignon B.
Cervené vina

,Brem’, ,Pissotte’

hlavné odroda: Pinot noir N,
doplnkova odroda: Négrette N,
vedlajsie odrody: Cabernet sauvignon N, Gamay N, Cabernet franc N.
,Chantonnay’, Mareuil’, ,Vix’
hlavnd odroda: Cabernet franc N,
doplnkova odroda: Négrette N,
vedlajsie odrody: Pinot noir N, Cabernet sauvignon N, Gamay N.
Ruzové vina

,Brem’

hlavnd odroda: Pinot noir N,

doplnkovd odroda: Gamay N,

vedlajsie odrody: Cabernet franc N, Cabernet sauvignon N, Grolleau gris G, Négrette N.

,Chantonnay*
hlavnd odroda: Pinot noir N,

doplnkova odroda: Gamay N,
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vedlajsie odrody: Cabernet franc N, Cabernet sauvignon N, Négrette N.
Mareuil’, ,Vix‘, ,Pissotte

hlavnd odroda: Gamay N,

doplnkovd odroda: Pinot noir N,

vedlajsie odrody: Cabernet franc N, Cabernet sauvignon N, Négrette N.“

Ciefom tejto zmeny bolo zjednodusit pravidld na mieSanie odrod pre rozne doplnkové zemepisné oznacenia
a zachovat pritom jednotnost v rdmci oznacenia.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

5. Podiely odrdd v jednotlivych vindrskych podnikoch
Opis a dovody
V kapitole 1 ¢asti V $pecifikdcie vyrobku sa bod 2 nahrddza takto:

,Stulad odrodového zloZenia sa pre prislusnt farbu posudzuje na zaklade vietkych pozemkov vinarskeho podniku,
kde sa vyraba vino s chrdnenym oznacenim povodu.

Biele vina

Brem’, Vix, ,Chantonnay’, Mareuil’, ,Pissotte’

podiel hlavnej odrody predstavuje najmenej 60 %,
podiel doplnkovej odrody predstavuje najmenej 10 %.
Cervené a ruzové vina

,Brem’, ,Pissotte’, ,Chantonnay’, Mareuil’, ,Vix'

podiel hlavnej odrody predstavuje najmenej 50 %,
podiel doplnkovej odrody predstavuje najmenej 10 %.

Cielom tejto zmeny bolo zjednodusit pravidld na mieSanie odrdd pre rézne doplnkové zemepisné oznacenia
a zachovat pritom jednotnost v rdmci oznacenia.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

6. Odstrdanenie zdkazu zberu
Opis a dovody

V kapitole 1 casti VII bode 1 3$pecifikicie vyrobku sa vypusta veta ,Ditum zaciatku zberu sa urcuje podla
ustanoven{ ¢lanku D. 645-6 polnohospoddrskeho zdkonnika a zdkonnika o ndmornom rybolove.”

Dovodom odstrdnenia zdkazu zberu hrozna je dosiahnutie postacujiiceho analytického monitorovania zrelosti. Nie
je teda uz potrebné mat datum zaciatku zberu.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

7. Minimdilny obsah cukru
Opis a dovody

V kapitole 1 ¢asti VII bode 2 $pecifikacie vyrobku sa minimdlny obsah cukru v bielych vinach nahrddza hodnotou
170. Minimalny obsah cukru v ¢ervenych vinach sa nahrddza hodnotou 190.

Minimélny obsah cukru sa zvysil z dovodu lepsej zrelosti hrozna.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.
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8. Minimdlny prirodzeny obsah alkoholu v objemovych percentich
Opis a dovody

V kapitole 1 casti VII bode 2 $pecifikdcie vyrobku sa minimdlny prirodzeny obsah alkoholu v objemovych percen-
tach v bielych vinach nahrddza hodnotou 10,5. Minimalny prirodzeny obsah alkoholu v objemovych percentich
v Cervenych vinach sa nahradza hodnotou 11.

Minimélny prirodzeny obsah alkoholu v objemovych percentich sa zvysil v savislosti so zvySenim minimalneho
obsahu cukru hrozna.

Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.

9. Vyroba z mladého vinica
Opis a dovody

,,,,,

V kapitole 1 ¢asti VIII bode 2 prvej zardzke sa vypustaji slovd ,na mieste”.
Cielom tejto zmeny bola lepsia koherentnost textu.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

10. Zmes odrod
Opis a dovody

V kapitole 1 casti IX bode 1 $pecifikdcie vyrobku tykajicej sa chraneného oznacenia pévodu ,Fiefs Vendéens®, ktoré
bolo schvélené dekrétom z 9. septembra 2011, sa pismeno b) nahrddza takto:

,Biele vina
Vina pochddzaji zo zmesi hrozna alebo vin v rovnakom pomere ako ur¢uje odrodové zloZenie.
Ruzové a cervené vina

Vina pochddzaji zo zmesi hrozna alebo vin, v ktorych hlavnd odroda tvori najmenej 40 % a doplnkovd odroda
tvori najmenej 10 %".

Cieom tejto zmeny bolo zostladenie po zjednoduseni pravidiel pre odrodové zloZenie.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

11. Obsah prchavych kyselin
Opis a dovody

V kapitole 1 Casti IX bode 1 pism. d) $pecifikdcie vyrobku tykajiicej sa chraneného oznacenia povodu ,Fiefs Vendé-
ens”, ktoré bolo schvalené dekrétom z 9. septembra 2011, sa veta ,Vina maji po kvaseni:“ nahrddza vetou: ,Vina
maji v $tddiu balenia:* Maximdlny obsah prchavych kyselin v bielych a ruzovych vinach sa nahrddza hodnotou
14,3. Maximadlny obsah prchavych kyselin v ¢ervenych vinach sa nahrddza hodnotou 16,3.

Maximalne hodnoty obsahu prchavych kyselin sa pozmenili, pretoZe sa povazovali za prili§ nizke.
Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.
12. Vindrske aktivne uhlie

Opis a dovody

V kapitole 1 casti IX bode 1 pism. e) $pecifikdcie vyrobku sa veta ,— PouZivanie vindrskeho aktivneho uhlia pri
vyrobe ruzovych vin, samostatne alebo v pripravkoch, je zakdzané“ nahrddza vetou ,PouZivanie vindrskeho aktiv-
neho uhlia pri vyrobe ruZovych vin je povolené v pripade mustov a este kvasiacich mladych vin v rozmedzi do
15 % objemu ruzového vina vyrabaného prislusnym vindrom z daného zberu a maximdlnej déavke 60 gramov na
hektoliter.”

Moznost vyuzitia vindrskeho aktivneho uhlia na ndpravu niektorych chyb vina.

Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.



6.8.2019

Uradny vestnik Eurépskej tinie

C264/13

13. Cirkulicia medzi oprdvnenymi previdzkovatel'mi skladov

14.

15.

Opis a dovody

V kapitole 1 ¢asti IX bode 4 $pecifikdcie vyrobku sa vyptsta pismeno b).

I3lo o ustanovenie, v ktorom sa zakazoval obeh vin medzi oprdvnenymi prevadzkovatelmi skladov pred ur¢itym

détumom.

Pri Gprave $pecifikdcie vyrobku sa zistilo, Ze toto ustanovenie nie je z technického hladiska odévodnené, a preto sa

vypusta.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

Savislost so zemepisnou oblastou

Opis a dovody

V kapitole 1 ¢asti X bode 1 pism. a) $pecifikdcie vyrobku sa ¢islo 19 nahrddza ¢islom 18.

Této zmena predstavuje aktualizdciu poctu obci po zliceni niektorych obci.

Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.

Prechodné opatrenia

Opis a dovody

V kapitole 1 ¢asti XI bode 2 pism. a) $pecifikdcie vyrobku sa vypustaju tieto odseky:

,Od zberu 2011 az po zber 2015 vritane tychto rokov:
Biele vina

JBrem’, ,Pissotte’, Mareuil’, ,Vix‘

Podiel hlavnej odrody predstavuje najmenej 50 %.
Cervené a ruzové vina

JBrem’, ,Pissotte’, Mareuil’, ,Vix‘

Podiel hlavnych odrod predstavuje najmenej 50 %.
Ruzové vina

,Brem’

Podiel hlavnych odrdd predstavuje najmenej 80 %.
Podiel odrody Pinot noir N predstavuje najmenej 30 %.
Podiel odrody Gamay N predstavuje najmenej 10 %.
Mareuil’, Pissotte’, ,Vix*

Podiel hlavnych odrod predstavuje najmenej 80 %.
Podiel odrody Gamay N predstavuje najmenej 30 %.

Podiel odrody Pinot noir N predstavuje najmenej 15 %.“

V druhej zardzke sa v pripade doplnkovych zemepisnych oznaceni Brem a Pissotte vypustaji vety ,Podiel hlavnej
odrody predstavuje najmenej 80 %“ a ,Podiel odrody Cabernet franc N predstavuje najmenej 10 %. Podiel odrody

Négrette N predstavuje najmenej 5 %.
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V druhej zardzke sa v pripade doplnkovych zemepisnych oznaceni Mareuil a Vix vyptstaju vety ,Podiel hlavnej
odrody predstavuje najmenej 80 %“ a ,Podiel odrody Pinot noir N predstavuje najmenej 10 %. Podiel odrody Nég-
rette N predstavuje najmenej 5 %.

Odstranenie tychto Casti stvisi s prechodnymi opatreniami, ktorym uplynula platnost.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

16. Prechodné opatrenie
Opis a dovody

V kapitole 1 casti XI bode 3 3pecifikicie vyrobku sa doplha tento odsek: ,b) — Na existujiicich pozemkoch
s viniom, na ktorych bol v case schvilenia stcasnej 3pecifikdcie vyrobku rozstup medzi radmi vacsi ako
1,80 metra a mensi alebo rovny 2,20 metru, s na svoj zber opravneni pouzivat chrdnené oznacenia povodu az do
vykl¢ovania a najneskdér do zberu 2021 vratane, za predpokladu, Ze sa splnia ustanovenia stcasnej $pecifikdcie
vyrobku.”

Této zmena umoZiiuje prisposobenie vinic do troch rokov.
Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

17. Oznacovanie
Opis a dovody

V kapitole I casti XII bode 2 3pecifikicie vyrobku sa doplna tento odsek: ,d) — Pri oznacovani vin opravnenych
pouzivat chranené oznacenie povodu Fiefs Vendéens' sa moze spresnif ndzov mensej zemepisnej jednotky za
predpokladu, Ze: ide o katastrdlne tzemie; figuruje vo vyhldseni o drode; ndzov tohto katastrdlneho tzemia sa
nachadza priamo pod ndzvom oznacenia, je vytla¢eny pismom, ktorého vyska ani $irka nepresahuje polovicu
velkosti pisma ndzvu chraneného oznacenia povodu.”

Jednotny dokument sa meni v dosledku tejto zmeny.

18. Oznacovanie
Opis a dovody
V kapitole I casti XII bode 2 Specifikdcie vyrobku sa vypusta pismeno e).

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

19. Povinné vyhldsenia
Opis a dovody

V kapitole II ¢asti I $pecifikdcie vyrobku sa bod 1 nahrddza takto: ,Kazdy prevadzkovatel podd do 31. méja, ktory
predchddza zberu drody, orgdnu na ochranu a riadenie a sikromnej inSpekénej organizdcii vyhldsenie
o pozemkoch, na ktorych prestdva vyrabat vyrobky s chranenym oznacenim pévodu.”

V kapitole II ¢asti I bode 3 3$pecifikdcie vyrobku sa po slove schvileny (agréé) pridavaja slovd ,a orgdn na ochranu
a riadenie”.

V kapitole II ¢asti I bode 4 $pecifikdcie vyrobku sa po slove schvéleny (agréé) pridavaja slova ,a orgdn na ochranu
a riadenie”.

V kapitole II ¢asti I bode 5 $pecifikdcie vyrobku sa po slove na (aupres) priddvaju slovd ,a orgdn na ochranu
a riadenie”.

Tymito zmenami sa priddva riadiaci orgdn ako prijemca informacii od vyrobcov.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.
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20. Hlavné body kontroly

Opis a dovody

V kapitole IIT bode A1 $pecifikdcie vyrobku sa vypustaja slovd ,(aktualizovany zdznam CVI)“.

V kapitole IIl bode A2 $pecifikdcie vyrobku sa vypustaju slovd ,(aktualizovany zdznam CVI, vyhldsenie, register).
V kapitole IIT bode A3 $pecifikdcie vyrobku sa vypustaja slové ,(vyhldsenie o identifikacii)“.

V kapitole III bode B1 3pecifikdcie vyrobku sa vypustaja slovd ,(vizudlna prehliadka, pocitanie strapcov hrozna
a odhad zafaZenia na zdklade orienta¢nej tabulky vypracovanej na tento Gcel)”.

V kapitole III bode B2 $pecifikdcie vyrobku sa vypustaju slovd ,ddtum zberu Grody, na mieste (registre vinnych
pivnic) a (zber 200 bobul ako vzoriek a refraktometrické meranie)*.

V kapitole Il bode B3 3pecifikdcie vyrobku sa vypustaju slovd ,Kontrola dokladov (registre vinnych pivnic) a (vizu-
alna prehliadka)“.

V kapitole III bode B4 $pecifikdcie vyrobku sa vypustaja slovd ,(vyhldsenie, register, pripadné vynimky) a kontrola
na mieste®.

Uvedend zmena nemd vplyv na jednotny dokument.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
Néizov vyrobku
Fiefs Vendéens
Clensky stat
Franctizsko

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrdnené oznacenie povodu

Kategoérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

Opis vina (vin)

Biele a ruZové vina

Vina su tiché biele, ruzové a Cervené vina.

Vina maj tieto analytické vlastnosti:

— minimélny prirodzeny obsah alkoholu (v obj. %): biele vina 10 %, ruzové vina 10,5 %, ervené vina 10,5 %,

— maximadlny celkovy obsah alkoholu po obohateni (v obj. %): biele vina 12 %, ruzové vina 12 %, Cervené vina
12,5 %,

— maximélny obsah prchavych kyselin: biele vina 11 miliekvivalentov na liter, ruzové vina 11 miliekvivalentov na
liter, ¢ervené vina 13 miliekvivalentov na liter,

— maximélny obsah skvasitelnych cukrov (glukézy a fruktdzy): biele vina 3 gramy na liter, ruzové vina 3 gramy
na liter, ¢ervené vina 2,5 gramu na liter,

— maximdélny obsah kyseliny jabl¢nej: nizsi alebo rovny 0,4 gramu na liter v Cervenych vinach.

Celkovy obsah kyselin, celkovy obsah oxidu siri¢itého a celkovy skutocny obsah alkoholu st v siilade s pravidlami,
ktoré sa stanovuji v pravnych predpisoch EU. Biele vina sa vyznacuji rovnovihou a dominuje v nich sviezost. St
jemné a lahodné, vo vieobecnosti majii prijemnt mineralitu a pontkaji Sirokd $kdlu kvetinovych a ovocnych
tonov.

Ruzové vina maji odtiene prechddzajice od bledoruzovej k lososovoruzovej. St mierne kyslasté, vyznacuji sa
svieZostou a tukom, najcastej$ie maji ovocné arémy.
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Cervené vina sa vyznacuji svojou silnou ovocnou arémou, ktorti niekedy sprevddzaji tony sladkého korenia, koze
alebo sladkého drievka.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 14,3

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

Cervené vina

Vina maju tieto analytické vlastnosti:

— minimélny prirodzeny obsah alkoholu (v obj. %): 11 %,

— maximadlny obsah skvasitelnych cukrov (glukézy a fruktézy): 2,5 gramu na liter,

— maximadlny obsah kyseliny jabl¢nej: nizsi alebo rovny 0,4 gramu na liter v ¢ervenych vinach.

Celkovy obsah kyselin, celkovy obsah oxidu siricitého a celkovy skutoény obsah alkoholu sd v sdlade s pravidlami,
ktoré sa stanovuji v pravnych predpisoch EU.

Cervené vina sa vyznacuju svojou silnou ovocnou arémou, ktord niekedy sprevddzajt tény sladkého korenia, koze

alebo sladkého drievka.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny celkovy obsah kyselin

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 16,3

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

6. Vindrske vyrobné postupy
a)  Zdkladné enologické postupy
Osobitny enologicky postup
Pouzivanie vindrskeho aktivneho uhlia pri vyrobe ruzovych vin, samostatne alebo v pripravkoch, je zakdzané.

V pripade ruzovych vin sa povoluji substraktivne obohacovacie techniky a maximalna tiroven ¢iasto¢nej koncentra-
cie v porovnani s pouzitym objemom je stanovend na 10 %.

Celkovy obsah alkoholu po obohateni (v obj. %) neprekracuje vo vinach tieto hodnoty: biele vina 12 %, ruzové vina
12 %, cervené vina 12,5 %.
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Okrem podmienok uvedenych vyssie spliiajii pouzité enologické postupy poziadavky stanovené v pravnych pred-
pisoch EU a v polnohospodérskom zdkonniku a zdkonniku o ndmornom rybolove.

Pestovatelsky postup

Minimélna hustota vysadby vo viniciach je 5 000 krov na jeden hektar.

Rozstup medzi radmi je mensi ako alebo rovny 1,80 metru a medzery medzi krami v jednom rade sa pohybujii od
0,90 metra do 1,30 metra.

Rez vinica sa vykondva najviac na desat ociek na jeden ker:

— bud jednoduchym alebo dvojitym Guyotovym sposobom rezu,
— alebo krdtkym rezom najviac s piatimi ¢apikmi na jeden ker.
Rez sa uskuto¢ni pred 31. mdjom roku zberu trody.

Aktivne uhlie

Obmedzenie tykajice sa vyroby

Pouzivanie vindrskeho aktivneho uhlia pri vyrobe ruzovych vin je povolené v pripade mustov a este kvasiacich
mladych vin v rozmedzi do 15 % objemu ruzového vina vyrdbaného prislusnym vindrom z daného zberu a maxi-
mélnej davke 60 gramov na hektoliter.

b) Maximdlne vjnosy

Biele a ruzové vina

66 hektolitrov na hektér
Cervené vina

62 hektolitrov na hektér

7. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia a vyroba vin sa uskuto¢fiuje na tizemi tychto obci departementu Vendée, ako to schvilil
Nérodny institit pre osvedCovanie povodu a kvality na schodzi prislusného ndrodného vyboru, ktord sa konala
10. februdra 2011: Auchay-sur-Vendée len na Gzemi delegovanej obce Auzay, Brem-sur-Mer, Bretignolles-sur-Mer, Le
Champ-Saint-Pére, Chantonnay, Chateau-Guibert, La Couture, Lile-d'Olonne, Longéves, Mareuil-sur-Lay-Dissais,
Olonne-sur-Mer, Pissotte, Le Poiré-sur-Velluire, Rives de 'Yon, Rosnay, Le Tablier, Vairé, Vix.

8. Hlavné mustové odrody

Chenin B
Négrette N
Cabernet franc N
Chardonnay B
Pinot noir N

9. Opis savislosti

Zemepisnd oblast sa nachddza medzi hdjmi oblasti Vendée na severe a obilninovymi polami obce Lugon na juhu.
Okraje Armorického masivu sa fahaju od zdpadu na vychod, od Les Sables-d'Olonne na pobrezi Atlantického
ocedna az po Fontenay-le-Comte. Vinice sa nachddzajii v oblastiach, kde tieto okraje pretina Struktirovand
hydrografickd siet na 3 % az 5% svahoch orientovanych najmi na juh/juhozdpad. Nasledujii za sebou zemepisné
jednotky ,Brem“ v okoli mocaristej oblasti Olonne, ,Mareuil“ a ,,Chantonnay* pozdlz ddoli riek Lay a Yon, ,Vix"“
a ,Pissotte” na strafach rieky Vendée. Ttto zemepisnt oblast tvorf Gizemie 18 obci na juhu departementu Vendée.
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Geologicky je tito zemepisnd oblast pomerne homogénna. Nachddza sa na okraji krystalického armorického
zékladu v kontakte s vdpencovymi Gtvarmi z obdobia jury. Geologické podlozie sa skladd prevazne z bridlic
a ryolitov, niekedy z ruly a amfibolitov alebo dokonca z vdpenca, ako je to v pripade zemepisného oznacenia ,Vix"“.
Tieto vdpence st vSak najcastejsie pokryté pieso¢no-Strkovymi rienymi usadeninami z obdobia tretohor.
V dosledku toho majd presne vymedzené pozemky na zber hrozna vo vseobecnosti kyslé hnedé pody s vysokym
podielom hrubozrnnych zloziek. Zdsadne sa odlisuji od hlbokej bahnitej pody hédjov na severe, ako aj od trodnej
flovitej pody plani na juhu. Mierne ocednske podnebie na juhu oblasti Vendée je vyrazne teplejsie ako podnebie
héjov nachddzajicich sa viac na sever. Je najmd menej dazdivé a viac slne¢né, s nedostatkom zrdzok pocas leta
(regiény Olonne a La Rochelle st najviac slne¢né na pobrezi Atlantického ocedna s priemerom 1430 hodin slne¢-
ného svitu pocas Siestich mesiacov od jina do septembra). Priemernd ro¢nd teplota sa pohybuje od 12°C do
12,5 °C, pricom teplotné rozdiely sa postupne zvicsuji od zdpadu na vychod s pribidajicou nadmorskou vyskou
a so zmen§ujlcim sa vplyvom mora.

Opis [udskych faktorov, ktoré sii rozhodujtice pre stvislost

Mnoho dokumentov o desiatkoch z plodov vini¢a vypldcanych opétstvam a priorstvdm v regione sved¢i o rozvoji
vinohradnictva v oblasti Vendée v stredoveku. Od 11. storocia sa zacalo aktivne obchodovanie s vinami so zemepis-
nym oznacenim ,Brem“ s Holandskom. Medzi 12. a 15. storo¢im sa vina so zemepisnym oznafenim ,Mareuil”
prepravovali ¢Inmi az do pristavov v Saint-Benoist a Moricq-sur-le-Lay, potom prechddzali cez La Rochelle, kde sa
nakladali na lode do Anglicka.

Odrody vini¢a, ktoré sa v minulosti pouZivali, pozndme az z diel Rabelaisa, ktory sa v rokoch 1520 — 1528 zdrzia-
val vo Fontenay-le-Comte a v Maillezais. UZ v 16. a 17. storoci bola najviac pestovanou bielou odrodou odroda
Chenin B (,Franc Blanc“ v oblasti ,Brem*, ,Blanc d’Aunis“ v oblasti ,Vix®), zatial ¢o v odrodich ruzového a Cerve-
ného vina mala prevahu odroda Pinot noir N, najmd odroda Négrette N (nazyvand ,Pinot Rosé“ alebo ,Bourgogne*
v oblasti ,Brem*, ,Ragottant” v oblasti ,Mareuil“ a ,Chantonnay*, ,Folle Noire“ v oblasti ,Vix“). Odroda Cabernet
franc N pochddza z 18. storocia.

V 19. storodi vinohradnictvo v oblasti Vendée znacne prekvitalo a v roku 1880 sa rozprestieralo na ploche 18 000
hektarov. Po napadnuti fyloxérou sa vyrobcovia na juhu oblasti Vendée zacali $pecializovat a obnovili vinice na
najviac odkrytych strdnach s pouzitim $tepenych rastlin z tradi¢nych odrod, ku ktorym sa pridali najméd odrody
Gamay N, Chardonnay B, Cabernet sauvignon N a v zavislosti od oblasti odrody Sauvignon blanc B (,Vix“)
a Grolleau gris G (,Brem").

Po druhej svetovej vojne sa vyrobcovia snazili spojit pat historickych oblasti vyroby. Znacka ,Anciens Fiefs du Car-
dinal“ vznikla v roku 1953 s odkazom na Richelieua, ktory bol v roku 1608 vymenovany za biskupa obce Lugon
a bol velkym propagdtorom zemepisného oznacenia ,Mareuil“. Uzdkonili sa a sprisnili sa pravidld vyroby, o
umoznilo zlepSovanie kvality pri sticasnom reSpektovani miestnych osobitosti odrod. Vina ,Vins de Fiefs Vendéens*
boli uznané ako jednoduché oznacenie povodu v roku 1965, neskor ako vins de pays (vino oblasti) v roku 1974
a ako oznacenie povodu vina najvysSej kvality v roku 1984. Opatrenia na uznanie chrdneného oznacenia povodu
sa zacali v roku 1991.

V roku 2009 pokryvali vinice 480 hektdrov, na ktorych pracovalo priblizne 40 zberacov, pricom priemernd ro¢nd
vyroba bola 27 000 hektolitrov, z ¢oho 45 % tvorili ruzové vina, 40 % Cervené vina a 15 % biele vina. Biele vina sa
vyznacuji rovnovahou a dominuje v nich svieZzost. St jemné a lahodné, vo vSeobecnosti majii prijemnid mineralitu
a ponukaju sirokd skdlu kvetinovych a ovocnych ténov.

Ruzové vina maji odtiene prechddzajiice od bledoruzovej k lososovoruzovej. Si mierne kyslasté, vyznacuja sa
sviezostou a tukom, najcastej$ie maji ovocné arémy.

Cervené vina sa vyznacuju svojou silnou ovocnou arémou, ktord niekedy sprevddzajti tény sladkého korenia, koze
alebo sladkého drievka. V pripade zemepisného oznacenia ,Brem* a ,Pissotte maji Casto rubinovii az grandtovi
farbu, st gulaté a jemné, zatial ¢o vina ,Mareuil“, ,Chantonnay“ a ,Vix“ mozu byt pestrejSie a mozu mat Struk-
tirovanejiu chuf. Juzny charakter podnebia na juhu oblasti Vendée s dlhymi hodinami slne¢ného svitu spolu
s pritomnostou strdni s kamenistou podou a povrchovou pddou prevazne bridlicového a ryolitového povodu, viedli
vinohradnictvo tejto zemepisnej oblasti k dlhoro¢nej tradicii vyroby najma cerveného a ruzového vina, ktoré pred-
stavujii v priemere 85 % vyroby tohto chraneného oznacenia povodu.
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Zemepisnd poloha vinic medzi tdolim rieky Loire a juhozdpadom krajiny sa prejavila aj v odrodich vinica
zachovavanych po celé generdcie. Vinice teda predstavuji origindlnu zmes odrod, kde sa miesaji vplyvy rieky Loire
(Chenin, Cabernet franc, Grolleau gris), kontinentdlne vplyvy (Pinot noir, Gamay) a juhozdpadné vplyvy (Négrette,
Cabernet sauvignon). Vo vsetkych pripadoch prevldda v bielych vinach odroda Chenin B, hlavnymi odrodami
ruzovych vin st odrody Pinot noir N a Gamay N, zatial ¢o odrody Pinot noir N, Cabernet franc N a Négrette
N tvoria zdklad ¢ervenych vin, ¢o zabezpecuje charakteristicka vlastnost vyrobkov.

Jedine¢nd histéria kazdého zemepisného oznacenia ndm viak pripomina, Ze uz dlhy cas tu existuji odlisné
obchodné siete. Vina so zemepisnym oznacenim ,Brem* sa teda prepravovali cez pristav Saint-Martin-de-Brem, vina
,Mareuil” a ,Chantonnay*“ cez tdolia rieky Lay, vina ,Vix“ a ,Pissotte“ cez ustie rieky Vendée. Vzhladom na rozdielne
prirodné faktory (pdda a podnebie) sa vyrobcovia casom sustredili na miestnej drovni na rozne spdsoby
odrodového zloZenia a rézne zvyky mieSania odrdd, €o sa prejavuje v odtiefioch chuti vin a prispieva k bohatstvu
vin tohto chrdneného oznacenia povodu. Nikdy preto nedochddzalo k mieSaniu vin z tychto piatich zemepisnych
jednotiek a ani v sti¢asnosti nie je Ziaduce.

Od roku 1985 sa znacne rozvinula vieobecnd zndmost chraneného oznacenia povodu ,Fiefs Vendéens” a preddvané
objemy sa takmer zdvojndsobili. Jedine¢nost, sviezost a ovocné vone vin ocenuji dovolenkéri, ktori navstevuji
pobrezie oblasti Vendée. Ich rdznorodost im umoziiuje spdjat ich za kazdych okolnosti s regiondlnou
gastronémiou.

10. Dalsie zikladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Oznacovanie

Prdvny rdmec:
Vndtro§tatne pravne predpisy
Druh dalej podmienky:

Dodatoéné ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Nazov chraneného oznacenia povodu sa doplia jednym z tychto doplnkovych zemepisnych oznacent:

— ,Brem®,

— ,Chantonnay*,

— ,Mareuil*,

— ,Pissotte”,

— ,Vix*

v pripade vin, ktoré splnaji podmienky vyroby stanovené pre kazdé z tychto oznaceni v $pecifikdcii vyrobku.

Nézov chrdneného oznacenia povodu sa moze doplnit doplnkovym zemepisnym oznacenim ,Val de Loire* podla
pravidiel stanovenych v $pecifikdcii vyrobku.

Vsetky nepovinné tdaje sa na etikete uvddzaji pismom, ktorého vyska, Sirka ani hribka nepresahuje dvojndsobok
velkosti pisma ndzvu chrdneného oznacenia povodu.

Oznacovanie

Prdvny rdmec:
Vndtrodtatne pravne predpisy
Druh dodato¢nej podmienky:

Dodatocné ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Velkost pisma doplnkového zemepisného oznacenia ,Brem®, ,Chantonnay*, ,Mareuil®, ,Pissotte®, ,Vix“ md mensiu
alebo rovnaki vysku, sirku aj hriibku ako velkost pisma ndzvu chraneného oznacenia povodu.
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Velkost pisma doplnkového zemepisného oznacenia ,Val de Loire* md mensiu alebo rovnaka vysku, Sirku aj hrabku
ako dve tretiny velkosti pisma ndzvu chrdneného oznacenia povodu.

Na etikete so vietkymi povinnymi Gdajmi st zakdzané akékolvek tdaje o ndzve odrody.

Vina moZzu byt oznacené ro¢nikom zberu, ak hrozno pouzité na ich vyrobu pochddza len z prislusného roka.

Pri oznacovani vin oprdvnenych pouZivat chranené oznacenie povodu ,Fiefs Vendéens“ sa modze spresnit nizov
mensej zemepisnej jednotky za predpokladu, Ze: ide o katastrdlne tizemie; je uvedeny vo vyhldseni o trode; ndzov
tohto katastrilneho tizemia sa nachddza priamo pod ndzvom oznalenia, je vytlaceny pismom, ktorého vyska ani

Sirka nepresahuje polovicu velkosti pisma ndzvu chraneného oznalenia povodu.

Odkaz na Specifikiciu vyrobku
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b8ebb03b-ef0d-44f7-969 5-fac9f1495b9e
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