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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eur6pskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2017/C 292/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla ¢lanku 51 nariadenia Eurépskeho parla-

mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU $ CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s ¢linkom 53 ods. 2 prvy pododsek nariadenia (EU) & 1151/2012
~NURNBERGER BRATWURSTE“/,, NURNBERGER ROSTBRATWURSTE*
EU &: PGI-DE-02191 - 28.9.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny ziujem
ZdruzZenie Ziadatelov/Ziadatel
Schutzverband Niirnberger Bratwiirste e.V.
Am Trodelmarkt 58

90403 Niirnberg
NEMECKO

Tel. +49 9119373877, info@nuernberger-bratwuerste.de
Schutzverband Niirnberger Bratwiirste e.V. je zdruZenie vyrobcov klobds Niirnberger Bratwiirste.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Nemecko

3. Polozky v $pecifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Ndzov vyrobku
— [ Opis vyrobku
— [0 Zemepisnd oblast
— [ Dékaz o povode
— [ Sposob vyroby
— [ Savislost so zemepisnou oblastou
— [ Oznacovanie

— Iné (balenie, kontrolné Struktary)

4. Typ zmeny (zmien)

— [X Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktorii nemozno povaZovat za

nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

— [ Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povazovat za
nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade

ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

5.  Zmena (zmeny)

¢)  Sposob vyroby:
Za tento posledny odsek:

Vsetky fazy vyroby ,Nirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste® prebiehajii vo vymedzenej zemepisnej

oblasti. St nimi:

— zmenSenie velkosti misa mletim alebo sekanim,

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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— miesanie nadrobno upraveného misa s korenim na ucely vytvorenia klobdsovej zmesi,
— plnenie ov¢ich ¢rievok

sa doplna:

— balenie klobis.

Odévodnenie:

Balenie klobds Niirnberger (Rost-)Bratwiirste sa vykondva tradi¢ne v podniku vyrobcu, a teda vo vymedzenej zeme-
pisnej oblasti. Predovietkym kvalita klobds si vyzaduje rychle balenie, aby sa zachovala cerstvost a chutové
vlastnosti. Niirnberger (Rost-)Bratwiirste st velmi citlivé vyrobky z mletého misa s mimoriadne jemnym korenin,
ktoré sa vyznacuji pomerne kritkou trvanlivostou a musia sa nepretrzite chladit. Ak sa vyrobok nezabali
bezprostredne po ukonceni vyrobného procesu, vysledkom moze byt trvalé zniZenie kvality. UZ pri beznej pre-
prave, pri ktorej si dodrzané hygienické predpisy, dochddza k trvalej strate kvality, pokial ide o Cerstvost, chutové
vlastnosti a vzhlad, prikladom je vysychanie a sfarbenie do hneda. S dopravou na iné miesto je spojené aj nezaned-
batelné riziko v podobe znecistenia alebo kontamindcie choroboplodnymi zdrodkami, predovietkym pri surovom
vyrobku. Z vysledkov dvoch 3tadii vykonanych nezavislymi institGtmi pdsobiacimi v oblasti kontroly potravin,
vyplyva, ze uz niekolko hodin po zaslani nezabalenych klobds Niirnberger (Rost-)Bratwiirste v dochddza vo vel-
kych baleniach k ¢oraz vyraznejsim odchylkam pri kvalitativnych vlastnostiach senzorika a mikrobioldgia. To zna-
mend, Ze existuje nebezpecenstvo, Ze tieto $kody zostanii vo vyrobku pri jeho neskorSom baleni. V kone¢nom
dosledku teda moze preprava vyrobku na iné miesto uskodit aj povesti zemepisného oznacenia.

Pri baleni sa okrem toho vykondvaji podstatné kroky vyroby podla 3pecifikicie, kedZe sa pri fiom vytrieduja prilis
dlhé alebo prilis krétke kusy. Dalej pri iom prebieha aj kontrola kvality, pripadné odchylky od pozadovanej kvality
odborny persondl dokdze okamzite rozoznat.

Z dovodu druhu vyrobku nie je v pripade klobds Niirnberger (Rost-)Bratwiirste mozZné zabezpelit ani
vysledovatelnost a zdruku povodu, ak sa nezabalia bezprostredne po vyrobeni v podniku, ktory je oprdvneny
pouzivat CHZO. Pretoze ak by sa preddvali ako volne loZeny tovar alebo vo velkych baleniach a balili az neskor,
existovalo by riziko, Ze by sa primiesali podobné klobdsy. V takom pripade by sa sotva dalo preverit, ¢i ide vylu¢ne
o origindlny vyrobok.

g)  Kontrolné Struktiiry:

Nézov a adresa prislusného statneho orgdnu sa aktualizuji takto:

Na kontrolu vyrobcov:

Nézov: Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fur Erndhrungswirtschaft und Markte
Adresa: Menzinger Str. 54
80638 Miinchen
NEMECKO

Tel.: +49 89178000
Fax: +49 8917800313

Na kontrolu nezdkonnych postupov:

Nézov: Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt und Gesundheit
Adresa: Rosenkavalierplatz 2

81925 Miinchen

NEMECKO

Tel.: +49 8912610
Fax: +49 8912611122

Odovodnenie:

Nézov a adresa §tatnych orgdnov zodpovednych za kontrolu vyrobcov a kontrolu nezdkonnych postupov uz neboli
aktudlne. Je potrebné odstranit odkaz na spolo¢nost Lacon GmbH. Vyrobcovia si moZu v sticasnosti vybrat medzi
niekolkymi autorizovanymi kontrolnymi orgdnmi v Bavorsku.
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JEDNOTNY DOKUMENT
~NURNBERGER BRATWURSTE*/,, NURNBERGER ROSTBRATWURSTE*
EU &: PGI-DE-02191 - 28/09/2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazov

,Niirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste*.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Nemecko.

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.2. Masové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd).

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Klobdsa na grilovanie s dlzkou 7 — 9 cm v tesnom ovéom Crievku, strednej zrnitosti; jednotkovd hmotnost
surového produktu: priblizne 20 - 25 g.

ZloZenie:

Hrubo odtu¢nené bravcéové miso, tuéné miso, najmi bocik, brusné sadlo, lalok, lalo¢né sadlo, chrbét a chrbtové
sadlo, bez néplne, netidené (s vynimkou tdenej klobdsy Bratwiirste), zmes korenin sa li§i v zéavislosti od tradi¢nej
receptury, typicky je najmd majordn; musi obsahovat najmenej 12 % masovych bielkovin bez bielkovin spojivovych
tkaniv a absolltny obsah tuku smie predstavovat najviac 35 %; percento misovych bielkovin bez bielkovin
spojivovych tkanfv v mdsovych bielkovindch tvori minimalne 75% obj. (histometricky) a minimdlne 80 %
(chemicky).

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Tuéné miso, najmd bocik, brusné sadlo, lalok, lalo¢né sadlo, chrbat a chrbtové sadlo; obsah tuku v kone¢nom
vyrobku je obmedzeny na 35 %, musi obsahovat minimdlne 12 % mésovych bielkovin bez bielkovin spojivovych
tkaniv (MPFCP); zmes korenin, najméi majordn; ovc¢ie ¢rievka.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fazy vyroby ,Niirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste® prebiehaji vo vymedzenej zemepisnej
oblasti. St nimi:

— zmenSenie velkosti mésa mletim alebo sekanim,
— mieSanie nadrobno upraveného misa s korenim na tcely vytvorenia klobdsovej zmesi,
— plnenie ov¢ich ¢rievok.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Aj balenie klobds musi prebiehat vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Klobdsy sa balia bezprostredne po vyrobe
v podniku vyrobcu. Deje sa tak v zdujme zabezpecenia kvality, predovsetkym vzhladom na Cerstvost a chutové
vlastnosti tovaru a zniZuje sa tak riziko v podobe znecistenia a kontamindcie spojené s prepravou na iné miesto.
Niirnberger (Rost-)Bratwiirste si velmi citlivé vyrobky z mletého misa. UZ pri beinej preprave nezabalenych
klobas Niirnberger (Rost-)Bratwiirste, pri ktorej st dodrzané hygienické predpisy, moze dojst do niekolkych hodin
k trvalej strate kvality.

Balenim bezprostredne v podniku vyrobcu sa okrem toho vo vysSej miere zabezpecuje vysledovatelnost a zdruka
povodu. Pretoze ak sa Niirnberger (Rost-)Bratwiirste preddvaji ako volne loZeny tovar alebo vo velkych baleniach
a balia az neskor, uZ je takmer nemozné preskiimat, ¢i ide vylucne o origindlny vyrobok.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast mesta Norimberg.
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5. Sivislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Vyroba Bratwiirste v Norimbergu mé niekolko storocf starti tradiciu a mozno dokdzat, ze siaha az do roku 1313.
Zmienku o typickom zmenSeni dlzky a hmotnosti ,Niirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste* mozno
ndjst prinajmensom v pisomnostiach z roku 1573. Norimberg sa nachddzal na krizovatke dvoch délezitych
obchodnych ciest, ¢o znamenalo, Ze v Norimbergu boli uz v minulosti k dispozicii na vyrobu klobds orientalne
korenia.

V oblasti mesta Norimberg sa tdto tradicia vyroby klobds predmetného typu dodnes intezivne pestuje. ,Niirnberger
Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste* vysoko ocefioval napriklad Goethe a Jean Paul. Bratwurst-Glocklein
v oblasti St. Sebald bol v 19. storo¢i jednym z najzndmejsich pohostinstiev v Nemecku; pristup dofi mala nielen
§lachta a majetni [udia, ale bol aj dolezitou zastdvkou pre kazdého ndvstevnika mesta.

Specifickost vyrobku

.Niirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste“ sa vyznacujii nezvycajne malym tvarom a chufou majoranu.
Spliaja dlhodobo kontrolovant normu vysokej kvality, sG zndme daleko za hranicami norimberského regiénu
a spotrebitelia ich vysoko ocefuja.

To sa odraza v skuto¢nosti, Ze beznd navsteva mesta Norimberg v stcasnosti zahfila ochutnanie ,Niirnberger
Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste“ v jednej z mnohych restaurdcif ,Bratwurstkiichen“ alebo ,Wurstbratereien*
v centre mesta.

Pricinnd savislost medzi zemepisnou oblastou a $pecifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku

Niekol'ko storoci stard tradicia vyroby klobdsy Bratwurst v Norimbergu, dlhodobo kontrolovand norma jej kvality
a jej nezvyCajny maly tvar urobili z ,Nirnberger Bratwiirste“/,Niirnberger Rostbratwiirste* klobdsu zndmu
a ocefiovant v celom Nemecku aj vo svete.

Této $pecialita sa objavila v niekdajsom krdlovskom meste Norimberg vdaka jeho zemepisnej polohe na kltcovej
krizovatke obchodnych ciest a ciest, po ktorych sa privdzalo z vychodnej Azie korenie ako napriklad majordn,
muskdtovy orech a Cierne korenie. Bola to predovsetkym dostupnost tychto korenin z Azie, ktord umoznila vyrobu
tohto vyrobku. Norimberg bolo mesto, v ktorom prekvital obchod so vzdialenymi oblastami a vyznacovalo sa urci-
tymi mestskymi zjemnenymi zvyklostami, v dosledku ¢oho sa tu vyrdbali Coraz mensie, jemnejsie a lepsie
okorenené klobésy, ktoré sa postupom ¢asu stali slavaymi ,Niirnberger Bratwiirste. Oproti vidieckym oblastiam
kladlo mesto uz od zaciatku velky doraz na kvalitu. Zatial ¢o inde mala prednost kvantita, princip, na ktorom bola
zalozend vyroba v Norimbergu, spocival v uprednostiiovani kvality pred kvantitou, ¢o malo za nisledok malé
rozmery klobas.

Dodrziavanie receptiry a kvality siaha ddvno do minulosti, ked' sa riadilo pravidlami dohladu norimberskej mest-
skej rady. Norimberg sa moze pochvilit najstar$im systémom dohladu nad potravinami, ktory sa uvddza
v trestnom zdkonniku z roku 1300. Uverejnenim receptdry, vykondvanim prisneho dohladu a obmedzovanim
vyroby na mestski oblast pomohol Norimberg zabezpecit, aby oznacenie pévodu klobdsy odrazalo jej vlastnosti.
Suvislost so zemepisnou oblastou bola preto najprv zalozend na zemepisnej polohe ako kltcovej krizovatke ciest,
po ktorych sa privdzalo korenie, a obchodnych ciest a na v¢éasnom zavedeni dohladu nad potravinami. Zemepisnd
poloha, dohlad nad potravinami a s tym spojend ochrana receptiiry sa tak zaslizili o osobitnd kvalitu klobds.
Krélovské mesto Norimberg so svojimi rozsiahlymi obchodnymi siefami v celom svete vyprodukovalo $pecialitu,
ktord bola velmi dobre zndma uZ v stredoveku. Dnes je stivislost zaloZend na vysokom renomé $peciality, ktoré
dosiahla na celom svete vdaka dodnes Zivym tradicidm.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie
(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)
https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41217
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