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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eur6pskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2016/C 403/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prévo vzniest nimietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNEJ ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s €linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
,PISTACCHIO VERDE DI BRONTE“
EU &: PDO-IT-02144 - 7.6.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Skupina Ziadatelov a oprivneny zdujem

Consorzio Tutela Pistacchio Verde di Bronte DOP [ZdruZenie na ochranu vyrobku Pistacchio Verde di Bronte
D.O.P]

Adresa: Piazza Nunzio Azzia 14
95034 Bronte (CT)
ITALIA
E-mail: presidente@consorziopistacchioverde.it

Zdruzenie Consorzio Tutela Pistacchio Verde di Bronte DOP je opravnené predlozit Ziadost o zmenu podla
¢lanku 13 ods. 1 vyhldsky Ministerstva polnohospodarskej, potravindrskej a lesnickej politiky ¢ 12511 zo
14. oktébra 2013.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Taliansko

3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Nézov vyrobku

— X Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast
— [ Dékaz o povode
— [X Sposob vyroby
— [ Savislost

— Oznacovanie

— Iné [aktualizdcie]

4.  Typ zmeny (zmien)

— X Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povaZovat za
nepodstatnti v zmysle ¢linku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) & 1151/2012.

— [ Zmena S3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povaZovat za
nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade
ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

() U.v.EUL 343,14.12.2012, p. 1.
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5. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku
Clanok 6 — Vlastnosti vyrobku
1.  Tieto body v ¢lanku 6 $pecifikdcie vyrobku:

— farba kli¢nych listkov: intenzivna zelend; pomer chlorofylu a vo¢i chlorofylu b: medzi 1,3 az 1,5,
— ,relativna vlhkost 4 az 6 %,

— ,orech md vysoky obsah mononenasytenych mastnych kyselin [prevazne kyselina olejovd (72 %), kyselina
linolova (15 %) a kyselina palmitova (10 %)].“

sa menia takto:
— farba kli¢nych listkov: intenzivna zelend; pomer chlorofylu a voci chlorofylu b: minimdlne 1,3;
— ,obsah vlhkosti maximalne 6 %;"

— ,orech mé vysoky obsah mononenasytenych mastnych kyselin (prevazne kyselina palmitovd: minimdlne 10 %;
kyselina linolovd: minimalne 15 %, kyselina olejovd: maximélne 72 %)“.

Pistacie ,Pistacchio Verde di Bronte” sa vyznamne odlisuji od inych druhov pistécif svojou schopnostou udrzat si
intenzivnu zelend farbu az do uplnej zrelosti, o zarucuje ich jemnd chut (nie ,nezreld” ¢i fenolovi). Zelent farbu
sposobuje nielen vysokd koncentracia chlorofylu, ale hlavne vyrazna prevaha chlorofylu a nad chlorofylom b. Cim
vyssi je podiel chlorofylu voci chlorofylu, tym vyssia je kvalita pistdcii di Bronte [Bellomo, M. G., a Fallico, B.,
~Anthocyanins, chlorophylls and xanthophylls in pistachio nuts (Pistacia vera) of different geographic origin.“
(Antokyaniny, chlorofyly a xantofyly v pistaciovych orechoch (Pistacia vera) s roznym zemepisnym pdvodom),
Journal of Food Composition and Analysis, 2007, s. 352 az 359]. Preto je zvy3enie maximalnej hodnoty tohto
pomeru nevyhnutné, aby sa zabrénilo plytvaniu vyrobkami, ktoré nie je z kvalitativneho hladiska opodstatnené.

Obsah vlhkosti pistacii bol znizeny, aby bol vyrobok lepsie chraneny pred plesiiou.

Na podiel mastnych kyselin vplyva niekolko parametrov, ktoré je mozné pripisat zemepisnej $irke, zloZeniu pody
a zmendm klimy. Preto sa z technického hladiska povaZuje za potrebné vyjadrit percentudlny obsah kyseliny pal-
mitovej, linolovej a olejovej odlisnym spdsobom. Pokial ide o kyselinu palmitovd a kyselinu linolovdi, zmenou sa
navrhuje minimdlna povolend hodnota (kyselina palmitovd minimalne 10 %, kyselina linolovd minimdlne 15 %)
a maximdlna hodnota obsahu kyseliny olejovej (maximdlne 72 %).

Sposob vyroby
Clanok 5 — Priprava pody
2. Veta:

,V Case pripravy pody pre nové sady je potrebné vyrovnat povrch, aby sa ulah¢ilo odvodnovanie, kultivaéné prace
a hlbkové hnojenie.”

sa meni takto:

,V case pripravy pody pre nové sady je potrebné pokial mozno vyrovnat povrch, aby sa ulahéilo odvodiiovanie,
kultiva¢né prace a hlbkové hnojenie.“

Pri tejto zmene sa zohladnuja vlastnosti pddy v novych sadoch, kde nie je vidy mozné pripravit podu, pretoZe ma
sopecny povod alebo sa nachddza na Gizemi ndrodného parku Etna.
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Clanok 5 — Pravidld pestovania

3. Odsek:

,osobité klimatické a podne podmienky, ako aj technika odstrafiovania pukov vykondvand v oblasti pestovania pis-
tacii s CHOP ,Pistacchio Verde di Bronte', ako je opisand v ¢lanku 3, zvySuji prirodzené varidcie v druhoch
a zvy$uja ochranu rastlin.“

sa men takto:
,V sadoch ur¢enych na pestovanie pistacii ,Pistacchio Verde di Bronte' mozZe pestovanie prebiehat takto:

— tradi¢ny systém v sdlade s pravidlami osvedéenych polnohospodérskych postupov sicilskeho regionu afalebo
medzindrodnych organizacii,

— systém integrovanej ochrany proti $kodcom v stlade s poziadavkami stanovenymi v nariadeni (ES)
¢. 1257/99 v zneni zmien,

— systém ekologickej ochrany proti Skodcom v sitlade s poziadavkami stanovenymi v nariadeni (ES)
¢. 834/2007 v zneni zmien.

Prevddzkovatel musi vykonévat:
— kazdorocné prerezdvanie,
— boj proti burine,

— odstrafiovanie pukov pocas roka bez produkcie, ¢o umoziiuje zvysenie variability druhov a prispieva k ochrane
rastlin,

— (innosti zamerané na G¢inny boj proti vietkym Skodlivym stresom abiotickej aj biotickej povahy.”

Uvedeny zmeneny odsek umoZiiuje vacSiu presnost opisu pravidiel pestovania povolenych v $pecifikdcii
a postupov, ktoré musi prevddzkovatel vykondvat na poli.

4. Doplia sa tito veta:

,Plinovany maximalny dvojro¢ny povoleny hektdrovy vynos je 1 700 kg plodov v skrupindch.”

Zahrnutie maximalneho hektdrového vynosu plodov v skrupindch mé dvojaky dcel. Prvym je odradit od pouziva-
nia intenzivnych polnohospoddrskych postupov, ktoré mézu s cielom zvysit vyrobu nepriaznivo ovplyvnit kvalitu
vyrobku. Druhym je poskytnit dodatoény prvok kontroly nad vyrobou pistcii ,Pistacchio Verde di Bronte®

s ciefom lepsie branit podvodom.

Clanok 5 — Zber, skladovanie a spracovanie

5.  Veta:

,Zber sa vykondva rucne, striasanim stromov alebo zbieranim plodov do kosikov, pricom je potrebné dbat na to,
aby plody nepadali na zem.”

sa meni takto:

,Zber sa vykondva striasanim stromov alebo zbieranim plodov do kosikov, pricom je potrebné dbat na to, aby
plody nepadali na zem.”

Zmena umoznuje vykondvat zber pomocou mechanického ndradia, napriklad motorovych striasacov a vibra¢nych
zariadent, ktoré ulah¢uju fizu zberu bez vplyvu na kvalitu vyrobku.

6. Veta:

,Plod v $krupine sa potom ihned su$i na priamom slne¢nom svetle alebo inymi sposobmi susenia, pricom sa udr-
ziava teplota vyrobku od 40 °C do 50 °C, az kym zvyskovy obsah vlhkosti jadra pistdcie nedosiahne 4 % az 6 %.“
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sa menf takto:

,Plod v 8krupine sa potom ihned su$i na priamom slne¢nom svetle alebo inymi sposobmi susenia, pricom sa udr-
Ziava teplota vyrobku do 50 °C, az kym zvyskovy obsah vlhkosti jadra pisticie nedosiahne maximaélne 6 %.

Moznost susit plody aj pri teplotach nizsich ako 40 °C umoziuje lepsie zachovanie farby pistacii.
Zmena hodnoty lepsie chrani plody pred plesiiou, ¢im sa predlzuje trvanlivost vyrobku.
7. Veta:

,Vysuseny plod sa umiestni do novych obalov z juty, papiera alebo polyetylénu a skladuje sa na suchom
a vetranom mieste tak, aby nedoslo ku kontaktu s podlahou a miirmi.“

sa meni takto:

,Vysuseny plod sa umiestni do novych obalov v stlade s platnymi pravnymi predpismi a skladuje sa na suchom
a vetranom mieste tak, aby nedoslo ku kontaktu s podlahou a marmi.“

Zmena je potrebnd, aby bolo mozné pouzivat nddoby vyrobené z akéhokolvek materidlu, ktory sa povoluje
v platnych pravnych predpisoch.

8. Veta:

,V obdobi od marca do oktdbra sa plody v roznych formadch, t. j. v Skrupine, bez Skrupiny alebo liipané, musia
v zdvislosti od poveternostnych podmienok uchovavat pri teplote od 13 °C do 17 °C alebo v uzavretom vikuovom
obale ¢i obale s upravenou atmosférou.”

sa meni takto:

,V obdobi od marca do oktébra sa plody v réznych forméch, t. j. v Skrupine, bez Skrupiny alebo lipané, musia
v zévislosti od poveternostnych podmienok uchovévat pri teplote maximalne 15 °C alebo v uzavretom vdkuovom
obale ¢i obale s upravenou atmosférou.”

Zmenou teploty skladovania sa zohladiuji teploty v skladoch. Najmd moznost skladovat produkt pri teplotich
niz8ich alebo rovnych 15 °C znamend, Ze vyrobok je mozné uchovévat lepsie a dlhsie.

Oznacovanie

Clanok 8 — Balenie a oznacovanie

9. Veta:

,Na obale sa musi uviest aj ndzov, obchodny ndzov a adresa baliarne, ako aj pripadny ndzov prevadzky, odkial
pochddzajii plody, povodnd brutto hmotnost a rok vyroby.

sa meni takto:

,Na obale sa musi uviest aj ndzov, obchodny ndzov a adresa baliarne, ako aj pripadny ndzov prevddzky, odkial
pochddzaji plody, povodnd ¢istd hmotnost a rok vyroby.

Odsek bol zostladeny s pravidlami Unie tykajiicimi sa oznacovania, v ktorych sa vyzaduje, aby bola namiesto
brutto hmotnosti uvddzand ¢istd hmotnost potravin.

Aktualizdcie

Odkazy na nariadenie (ES) ¢. 510/2006 boli aktualizované, aby sa odkazovalo na nariadenie (EU) ¢. 1151/2012.

Uréeny inspekény orgdn sa nahrddza takto: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Sicilia ,A. Mirri“, Via
G. Marinuzzi, 3, 90129 Palermo, Tel. +39 0916565328. Fax +39 0916565437. E-mail: servizio
certificazioni@izssicilia.it.
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]EDNOTNY DOKUMENT
PISTACCHIO VERDE DI BRONTE“
EU &: PDO-IT-02144 - 7.6.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Ndizov

,Pistacchio Verde di Bronte*

2. Clensky $tét alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

CHOP ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa vztahuje na plod v $krupine, bez skrupiny alebo lapany plod rastlin druhu
Pistacia vera, kultivaru Napoletana, nazyvaného aj Bianca alebo Nostrale, ktory sa Stepi na Pistacia terebinthus. Vyskyt
rastlin inych odrod afalebo podpnikov inych ako P. terebinthus sa toleruje v miere, ktord nepresahuje 5%. Tato
miera sa vztahuje na v3etky rastliny v sade. Osvedcenie sa v ziadnom pripade neméze udelit plodom rastlin inych
odrod ako kultivaru Napoletana.

V Case prepustenia na spotrebu musia pisticie s CHOP ,Pistacchio Verde di Bronte* spliat nielen spolocné normy
kvality, ale aj vykazovat tieto fyzické a organoleptické vlastnosti: farba kli¢nych listkov: intenzivna zelend; pomer
chlorofylu a vo¢i chlorofylu b: minimdlne 1,3; silnd aromatickd chut bez plesnivej prichute ¢ inych cudzich pri-
chuti; obsah vlhkosti maximalne 6 %; orech mé vysoky obsah mononenasytenych mastnych kyselin (prevazne kyse-
lina palmitovd: minimdlne 10 %; kyselina linolovd: minimdlne 15 %, kyselina olejovd: maximdlne 72 %).

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Pestovanie, zber a spracovanie pistacii ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa vykondvajii v zemepisnej oblasti vymedzenej
v bode 4.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok sa preddva v novych obaloch rozneho druhu v stlade s platnymi pradvnymi predpismi, a to do dvoch
rokov po zbere.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Pistdcie ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa moézu prepustit na spotrebu len v obaloch oznacenych logom chraneného
oznacenia pévodu.

Slova ,Pistacchio Verde di Bronte“ sa musia na obale uviest zretelne a nezmazatelnym pismom, ktoré je Iahko
odlisitelné od vetkych ostatnych dajov na etikete.

Na etikete sa musi uviest aj meno, ndzov a adresa baliarne, ako aj pripadny ndzov prevadzky, odkial pochddzaji
plody, povodnad Cistd hmotnost a rok produkcie.

Udaj o tyzdni zberu plodov je nepovinny. Logo CHOP pozostiva z napisu ,Denominazione d’'Origine Protetta
D.O.P“ (chrdnené oznalenie povodu) nad vyobrazenim Etny a pistdcie, pod ktorymi je ndpis ,Pistacchio Verde di
Bronte®.
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4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast pestovania pistdcii ,Pistacchio Verde di Bronte” sa nachddza na tizemi{ obci Bronte, Adrano a Biancavilla
v provincii Catania v nadmorskej vyske 400 az 900 m.

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Oblast pestovania méd sope¢né pddy a vyznacuje sa polosuchym subtropickym stredozemskym podnebim s dlhymi
a suchymi letami, zrdzkami pocas jesenného a zimného obdobia a s vyraznymi teplotnymi vykyvmi medzi diiom
a nocou. Tieto podne a klimatické faktory spolu s vyskytom terebinty (Pistacia terebinthus), ktor do tejto oblasti
priniesol ¢lovek, dodavaji plodu osobité vlastnosti (intenzivnu zelent farbu typickd pre tito oblast, predlzeny tvar,
aromatickd chut a vysoky obsah mononenasytenych mastnych kyselin), ktoré je tazké dosiahnut v inych oblastiach
pestovania alebo inde v oblasti masivu sopky Etna. Tdto osobitnd kombindcia podnych, klimatickych a Tudskych
faktorov prispieva k osobitym vlastnostiam CHOP ,Pistacchio Verde di Bronte®, ktoré robia z tejto pisticie jedi-
ne¢ny vyrobok.

Na Sicilii je pestovanie pistécii ,Pistacchio Verde di Bronte* rozsirené od obdobia arabskej nadvlady (8. a 9. storocie
n. 1). Ked sa vplyvom barbarskych invézii rozpadla Rimska riSa, Siciliu dobyli Arabi (Berberi z Tuniska,
moslimovia, ¢ernosi zo Suddnu), ktori ostrov nazvali ,rajskou zdhradou®. Prave Arabi zaviedli okrem pestovania
citrénov, pomarancov, cukrovej trstiny, bavlny, paliem, papyrusu a baklazdnu aj pestovanie pistacii. Pistdcia ,Pistac-
chio Verde di Bronte je dodnes typickou prisadou sicilskych dezertov, ktord im doddva osobitny charakter, a to
najmd v oblasti Catanie.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Spravne organy zacali vndtro$titne ndmietkové konanie uverejnenim ndvrhu na zdpis CHOP ,Pistacchio Verde di
Bronte“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 56 z 8. marca 2016.

Konsolidované znenie 3pecifikicie vyrobku je dostupné na webovej stranke: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo:
priamo na domovskej strdinke Ministerstva  polnohospoddrskej, potravindrskej a lesnickej  politiky

(http:/fwww.politicheagricole.it) po kliknuti na ,Prodotti DOP e IGP“ (v pravom hornom rohu obrazovky), potom na
,Prodotti DOP, IGP e STG“ (v lavej Casti obrazovky) a napokon na ,Disciplinari di produzione allesame dell'UE*.
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