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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2016/C 291/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti ziadosti podla clinku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY V SULADE S (LANKOM 53 ODS. 2 PRVYM PODODSEKOM
NARIADENIA (EU) & 1151/2012

~ACEITE DE TERRA ALTA“[,,OLI DE TERRA ALTA“
EU &.: ES-PD0O-0105-01382 - 5.10.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1.  Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Consejo Regulador de la DOP Aceite de Terra Alta [Regulacnd rada pre chrdnené oznacenie povodu ,Aceite de
Terra Alta“]

C[Povet de la Plana, s/n

43780 Gandesa

TARRAGONA

ESPANA

Tel. +34 977420474
Webova stranka: www.dopoliterraalta.com
E-mail: info@dopoliterraalta.com.

Regula¢nd rada pre chrinené oznalenie povodu ,Aceite de Terra Alta“ pozostiva zo vietkych vyrobcov
a spracovatelov oleja, na ktorych sa vztahuje CHOP ,Aceite de Terra Alta“ alebo ,Oli de Terra Alta“, a ma oprav-
neny zdujem predloZif tito Ziadost o zmenu.

2. Clensky stét alebo tretia krajina
Spanielsko.

3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Ndzov vyrobku

— X Opis vyrobku

— [J Zemepisnd oblast

— X Dékaz o povode

— [X Sposob vyroby

— [ Savislost

— X Oznacovanie

— X Iné (balenie, kontrolny organ a logo).

4. Typ zmeny (zmien)

— [X Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povaZovat za
nepodstatni v zmysle clanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) ¢ 1151/2012.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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— [J Zmena Specifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemoZno povazovat za
nepodstatnt v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 11512012 a v pripade
ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).
5. Zmena (zmeny)

Opis vyrobku:

Opis vyrobku bol revidovany a doplneny na zdklade tidajov, ktoré vyplynuli z analyz a ochutndvok vykonanych za
poslednych desat rokov, a na zdklade zmien v metddach organoleptického hodnotenia olejov. Konkrétne sa
vykonali tieto zmeny:

— Organoleptické vlastnosti:

Pokial ide o vzhlad, vyraz ,bez zakalenia a necistot treba vypustit, pretoZe jeho vyznam je jednoznacne obsia-
hnuty v pojme ,priezracny*.

Pokial ide o farbu, opis sa rozsiril tak, aby zahffial informdcie o farbe na zaciatku obchodného roka olivového
oleja.

Pokial ide o chut a vofiu, vypracoval sa opis vyvoja ovocnosti v priebehu obchodného roka. Parametre vyjadru-
juce vysledky analyzy vyrobku sa takisto aktualizovali, aby sa zostladili s metédou Medzindrodnej rady pre
olivy na organoleptické hodnotenie panenskych olivovych olejov, ako sa vyzaduje v platnom eurépskom naria-
deni o charakteristikich olivového oleja a o prislusnych analytickych metddach. V rdmci tejto aktualizacie sa
takisto nahradilo minimédlne bodové hodnotenie od degustatnej komisie medidnom nedostatkov (Md),
medidnom ovocnosti (Mf) a maximédlnou intenzitou ostrosti a horkosti.

Okrem toho sa na zdklade degustacnych posudkov revidoval aj odkaz na orechovti a mandlovi vonu.

Tdto tabulka obsahujica organoleptické vlastnosti sa teda nahrddza:

,Vzhlad Ciry, priezracny, bez zakalenia a necistot
Farba 7Ité s odtienmi od bledozltej po starozlatii
Chut md dobri chut, ovocnt na zaciatku obchodného roka, v priebehu sezény sa

stdva mierne sladkou; voria pripominajiica mandle a zelené orechy

Minimélne bodové hodnotenie | 6,5
od degusta¢nej komisie

touto tabulkou:

,Vzhlad ¢iry, priezracny

Farba na zaciatku obchodného roka je farba zelend alebo zelenoZltd; v priebehu
sez6ny nadobtida 7ltG farbu, ktord moéze byt v rozmedzi od bledozltej po
starozlatt

Chut mé dobrt, stredne az silne ovocnd chut a v priebehu sezény sa moze stat

sladsou s jemnejSou ovocnostou; vona, ktord moéze pripominat mandle af
alebo orechy

Medidn nedostatkov (Md) 0
Medidn ovocnosti (Mf) > 2,5
Medidn horkosti <6
Medidn ostrosti < 6“

— Fyzikdlne a chemické vlastnosti: Odstranili sa parametre tykajiice sa maximalnej vlhkosti a obsahu prchavych
zlGCenin, ako aj parametre pre maximdlny obsah necistot. Je to z toho dovodu, Ze eurdpske ustanovenia
o charakteristikdch olivového oleja a oleja zo zvyskov oliv a o prislusnych analytickych metédach nepovazuja
tieto ukazovatele za kvalitativne parametre na hodnotenie olejov.
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Prvky zarucujiice povod vyrobku v danej oblasti:

Navrhuje sa zjednodusit tento odsek a upravit jeho Struktiru tak, aby bol v sdlade s existujiicimi systémami
vysledovatelnosti a kontroly a s ndvrhom najaktudlnejsich Specifikdcii. Vypustil sa odkaz na ,sprievodny list*, ktory
mal byt pripojeny k ,vSetkym doddvkam chrineného oleja“, pretoze vysledovatelnost mozno zabezpecit inymi
prostriedkami.

Preto sa navrhuje v $pecifikdcii nahradit stiCasné znenie odseku: Dokazy o tom, Ze vyrobok pochddza z danej
zemepisnej oblasti:

,Kontroly a certifikdcia:
V dalsom texte sii uvedené zdkladné prvky zarucujiice pdvod vyrobku. Zahffiaja tieto procesy:

Olivy prichddzajiice do spracovatelskych podnikov st zo schvélenych odréd a pochddzajii z podnikov, ktoré si
uvedené v registri podnikov. Tento register vedie a kontroluje regula¢nd rada.

Olivy sa lisujii v podnikoch, ktoré sa nachddzaji v produkénej oblasti a st uvedené v registroch lisovni regulacne;j
rady. V tychto zariadeniach dochddza aj k extrakcii oleja. Olej ziskany tymto sposobom sa hodnoti v stlade
s postupmi stanovenymi v Specifikdcii. Skladuje a bali sa v podnikoch, ktoré sa nachddzaju vo vyznacenej oblasti
a st uvedené v registri baliarni a obchodnych podnikov, ktory vedie regula¢na rada.

Olej podlieha fyzikdlnej, chemickej a organoleptickej analyze. Len tie oleje, ktoré tspesne prejdii celym kontrolnym
postupom, sa zabalia a uvedd na trh s oznacenim povodu a s etiketou, zadnou etiketou alebo oéislovanou pecatou
kvality, ktortl vydava regula¢na rada.

Cislo uvedené na etiketch, ktoré prideli regula¢nd rada baliarfiam, zdvisi od vyrobku, ktory pestovatel dodal tymto
podnikom, a od objemu nddob, v ktorych sa ma vyrobok umiestnit na trh.

Na tcely zachovania certifikdcie musi vSetky velkoobchodné dodavky oleja, na ktoré sa vztahuje toto oznacenie
povodu a ktoré sa prepravujii medzi viacerymi registrovanymi podnikmi, sprevadzat doklad o pohybe vydany regu-
la¢nou radou spésobom, ktory stanovila.“

tymto textom, ktory je nadpismi rozdeleny do troch Casti: vysledovatelnost, vlastné monitorovanie pre-
vadzkovatelmi a kontroly a certifikdcia:

,Vysledovatelnost

Vykondvanie vysledovatelnosti vo vietkych fizach produkcie, vyroby a balenia umoznuje overovat povod oleja, na
ktory sa vztahuje CHOP.

Na tcely riadnej vysledovatelnosti a monitorovania $pecifikdcie vyrobku treba zabezpecit:
register vyrobcov a pozemkov

register lisovn{

register baliarni a obchodnych podnikov.

Vlastné monitorovanie registrovanymi prevddzkovatelmi

Registrovani prevddzkovatelia uchovédvaji zdznamy o kontroldch, ktoré sami vykondvajii na ucely preukdzania
dodrziavania poZiadaviek stanovenych v $pecifikdcii. Minimdlny obsah tohto vlastného monitorovania je vyme-
dzeny v prirucke riadenia kvality.

Kontrola a certifikdcia

CHOP podlicha kontroldm certifika¢ného orgdnu, ktory monitoruje systém kontrol, ktoré registrovani pre-
vadzkovatelia vykondvaji sami, ako aj vysledovatelnost a kontroly vyrobného procesu a hotového vyrobku.
Monitorovanie sa uskuto¢iiuje vo forme pravidelnych kontrol, preskiimania dokumentacie (registrov) a kvality bale-
ného oleja.

V pripade nesplnenia poziadaviek stanovenych v tejto Specifikdcii sa olej nesmie umiestiiovat na trh pod CHOP
Aceite de Terra Alta‘ ani ,Oli de Terra Alta’.

Sposob vyroby:

— Bola odstrdnend poziadavka prepravovat olivy do lisovni v $pecidlnych perforovanych prepravkich. Je to
vysledok toho, Ze systémy zberu a prepravy sa vyvijaju, a tak nie je potrebné ich obmedzovat, pokial sa
zachovd celistvost oliv.

— Minimdlny vek stromov (pit rokov), z ktorych olivy pochddzajd, sa rusi. Je to spdsobené tym, Ze nové techniky
vysadby a pestovania umoziuji docielit optimdlnu produkciu oliv pred tym, nez dosiahnu tento vek.
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3.2

Oznacovanie:

Doplnila sa poziadavka zaclenit vyraz ,chrinené oznalenie povodu“ alebo zaciatotné pismend ,CHOP“ do
registrovaného ndzvu v stlade s uplatnitelnymi predpismi.

Iné:

— Balenie: Obmedzenie, ktoré sa tyka balenia pri zdroji, sa vypusta, pretoZe nie je nutné, aby sa to robilo vo
vymedzenej zemepisnej oblasti, kedZe stcasné systémy vysledovatelnosti a kontroly umozauji zarucit kvalitu
prislusného vyrobku. V désledku toho sa vykonali zmeny vo vsetkych odsekoch $pecifikdcie, ktorych sa tato
zmena tyka. Tieto zmeny st uvedené niZsie:

— Zemepisnd oblast: Veta ,Oblast pripravy a balenia je rovnakd ako oblast vyroby“ sa vyptsta a nahrddza sa
takto: ,Oblast pripravy sa zhoduje s produkénou oblastou. Balenie sa nemusi vykondvat vo vymedzenej
zemepisnej oblasti“, aby sa odstrdnilo obmedzenie, ktoré sa tyka balenia pri zdroji.

— Prvky zarucujiice pévod vyrobku v danej oblasti: Odstranili sa odkazy na balenie v rdmci zemepisnej oblasti.

— Spdsob vyroby: Odstranili sa tri odseky uvedené niZsie. V tychto odsekoch sa uvadzalo vysvetlenie, preco sa
cely vyrobny proces (vratane balenia) chraneného oleja musi vykondvat v danej zemepisnej oblasti.

,Cely proces od vyroby po oznaCovanie sa vykondva vo vymedzenej zemepisnej oblasti s cielom zarucit
kvalitu a zabezpecit vysledovatelnost procesu.

Pokial ide o kvalitu: Panenské olivové oleje sii velmi citlivé na externé ¢inidld, ktoré mozu spustit Sirokd
Skalu transformdcii a zmien. V pripade tohto druhu oleja je teda klticové, aby sa cely proces uskutoctioval

v rdmci rovnakej zemepisnej oblasti.

Vysledovatelnost: Pokial ide o kontroly a certifikdciu, na spravnu orientdciu certifika¢ného organu je nevy-
hnutné, aby sa cely proces vykondval vo vymedzenej zemepisnej oblasti.”

Uvedené odseky sa nahrddzaji tymto odsekom o balent:
,Proces balenia a oznacovania moZno vykondvat v rdmci zemepisnej produkcnej oblasti aj mimo nej.
— Kontrolny orgadn: Aktualizovali sa tidaje o kontrolnom orgéne.

— Vnitrostdtne prdvne poZziadavky: Tdto Cast bola vypustend, pretoZe nejde o poziadavku vyplyvajicu z naria-
denia (EU) ¢ 1151/2012.

— Do $pecifikdcie vyrobku sa zahrnulo logo CHOP ,Aceite de Terra Alta“/,Oli de Terra Alta“.

]EDNOTNY DOKUMENT
~ACEITE DE TERRA ALTA“/,,OLI DE TERRA ALTA“
EU &.: ES-PD0O-0105-01382 - 5.10.2015
CHOP (X) CHZO ( )
Nézov:

,Aceite de Terra Alta“/,Oli de Terra Alta“.

Clensky stét alebo tretia krajina

Spanielsko.

Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd.).

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Extrapanensky olivovy olej z plodov Olea Europaea L, najmd z odrody Empeltre alebo zmes odrody Empeltre
a druhotnych odrod Arbequina, Morruda a Farga. Olej sa ziskava mechanickymi procesmi alebo inymi fyzickymi
prostriedkami, ktoré nespdsobuji znehodnotenie oleja a uchovavajii chut, vonu a vlastnosti plodov, z ktorych sa
vyréaba.

Empeltre je hlavnd a tradi¢nd odroda, pretoZe prevldda v produkénej oblasti.
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Olej s oznacenim poévodu Terra Alta md tieto vlastnosti:

Organoleptické:

Vzhlad Ciry, priezrainy

Farba na zaliatku obchodného roka je farba zelend alebo zelenoZltd; v priebehu
sez6ny nadobtda zltd farbu, ktord mozZe byt v rozmedzi od bledoZltej po
starozlat

Chut mé dobrt, stredne az vyrazne ovocnd chut a v priebehu sezény sa moze stat
sladSou s jemnejSou ovocnostou; vona, ktord moze pripominat mandle a/alebo
orechy

Medidn nedostatkov (Md) 0

Medidn ovocnosti (Mf) 22,5

Medidn horkosti <6

Medidn ostrosti <6

Chemické a fyzikdlne vlastnosti:

Maximalna kyslost (vyjadrend ako percentudlny podiel kyseliny olejove;)) 0,50

Maximalne peroxidové ¢islo (meq. O,/kg) 18

Maximélna hodnota K, 0,20

Maximélna hodnota K3, 2,50

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)
3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

3.5.

3.6.

Olivy sa musia pestovat vyhradne v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4 a v tejto zemepisnej oblasti musi byt
vyrobok aj spracovany.

Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Olivovy olej mozno balif v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4 alebo mimo nej.

V pripade maloobchodného predaja sa musi vyrobok plnit do nddob, ktoré povoluji platné pravne predpisy,
s maximalnym objemom 5 litrov.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Okrem informécii v§eobecného charakteru, ktoré sa pozaduji v prislusnych pravnych predpisoch, musi byt na
obale zobrazeny ndzov oznalenia ,Aceite de Terra Alta“ (v $paniel¢ine) alebo ,Oli de Terra Alta“ (v kataldncine)
spolu so slovami ,chrdnené oznacenie povodu® alebo skratkou ,CHOP“.
Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti
Produkénd oblast zahftia okres Terra Alta a niektoré obce v okrese Ribera d’Ebre. Oba tieto okresy sa nachddzaji
na juhozdpade autonémnej oblasti Kataldnsko.
Do tejto zemepisnej oblasti st teda zaclenené tieto obce:
Terra Alta Ribera d’Ebre
Arnes Corbera d’Ebre Pinell de Brai Asco
Batea Gandesa Pobla de Massaluca Flix (v8etky zony okrem zén 13, 18, 19,
20 a 21)
Bot Horta de Sant Joan Prat de Comte Riba roja d’Ebre
Caseres La Fatarella Vilalba dels Arcs
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5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Chranené olivové oleje sa vyrdbaji a spractvaji v juznej Casti udolia rieky Ebro. Topografickd rozmanitost
a skutocnost, Ze ide o vnitrozemski oblast odlahlt od mora, znamenaju, Ze tito oblast sa povaZuje za prechodné
pdsmo medzi horskym podnebim a kontinentdlnym stredomorskym podnebim. Z hladiska pody a podnebia
mozno thto oblast charakterizovat pomocou troch kltcovych faktorov:

— Nadmorskd vyska: Oblast lezi na ndhornej plosine s priemernou nadmorskou vyskou 400 m. Tvoria ju
vapencové pody, ktorych trodnost je velmi slabd.

— Prirodné prekazky: V okrese sa zbiehaji tri pohoria: Pandols a Cavalls s maximilnou nadmorskou vyskou
700 m a najvdcsie pohorie Els ports de Beseit, ktorého najsevernejsie $tity dosahuji nadmorskd vysku
1400 m. Vsetko to vytvdra osobity terén, na ktorom je jedine¢nd mikroklima s vniitrozemskym
stredomorskym podnebim, ktoré sa vyznacuje extrémnymi teplotami, velkymi teplotnymi vykyvmi a letnym
suchom.

— Vetry: Okrem faktorov uvedenych vyssie a v ich dosledku vetry v tejto oblasti zohravaji vel'mi délezitd tlohu
ani nie tak z dovodu ich intenzity (ktord nie je nadmernd) ako skor preto, akym sposobom prispievaji
k podmienkam pestovania. Dva najdolezitejsie vetry v oblasti st Garbinada a Cer.

Charakter olivového oleja chrdneného CHOP je dany jeho hlavnou odrodou Empeltre. Ide o autochténnu odrodu,
ktord sa tradi¢ne pestuje v tejto oblasti. Je ocefiovand za svoj vysoky obsah oleja a za vynikajicu kvalitu oleja. Tdto
odroda rastie prirodzene a vylu¢ne v celom tdoli rieky Ebro a na Baledrskych ostrovoch. Zemepisnd oblast CHOP
Aceite de Terra Alta alebo Oli de Terra Alta zodpovedd presne juZnej Casti tohto tidolia. Tato odroda je dokonale
prisposobena charakteristikim pody a podnebia produkénej oblasti CHOP. Je to sposobené tym, Ze sa tu nezacala
pestovat len neddvno, ale je vysledkom prirodzeného vyberu, ktorym sa vyvinula odolnd odroda, ktord je pris-
poOsobend nedrodnym podam a odolnd voci suchu a chladu. Je to tradi¢nd a hlavnd odroda v okrese Terra Alta a je
to takisto jedind odroda, ktord sa pestuje na obidvoch miestach. Odroda Empeltre je v okrese Terra Alta takd dole-
Zitd a osobitd, Ze v rastlinnych $kolkach sa oznacuje aj ndzvom Terra Alta.

Nadmorskd vyska, prirodné prekazky, ktoré formuja tvar terénu v tejto oblasti, a vetry, vietky tieto faktory tvoria
v oblasti jedine¢nt mikroklimu. To priamo ovplyviiuje Zivotny cyklus olivovnika a v désledku toho aj jeho plod,
olivu, a olej, ktory sa z nej vyraba.

V konkrétnom pripade vetrov Garbinada, juhozdpadny vietor, prindsa vlhkost potrebnt na pestovanie olivovnikov.
Cer¢, studeny a suchy vietor zo severozdpadu, vdaka svojim vlastnostiam a frekvencii zabrafiuje mnohym
zdravotnym problémom (hubdm) a pomdha zabezpecit, Ze surovina na vyrobu oleja dozrieva bez problémov a ze
do lisovni prichddza vo vynikajiicom stave.

Z historického hladiska st ,Aceite de Terra Alta“ a ,Oli de Terra Alta“ vysledkom dlhej tradicie, kedZe Arabom sa
pripisuju zdsluhy za to, Ze zaviedli pestovanie oliv v okrese Terra Alta. V roku 1192, teda v Case, ked nad arabskou
kultiirou zacala prevazovat krestanskd, produkcia oleja uz tvorila v tomto okrese jednu zo zdkladnych zloziek
polnohospodarskej vyroby (Cartes de Poblament de Gandesa, 1992). Okrem toho Antoni Mascard vo svojej knihe
Moje pamdti (1948) uvadza, ze okolo roku 1787 bol olivovnik najpestovanej$ou plodinou v obci Batea v okrese
Terra Alta, nasledovalo obilie a vini¢. V texte sa uvadza, Ze ,vynos oleja z trody oliv, ktorému vdadi tito oblast za
svoje velké bohatstvo, predstavoval 21 000 nadob, z ktorych kazdd vézila 38 libier, t. j. 31 920 kastilskych arrobas
[...]* To znamend, Ze vtedajsia populdcia, ktort tvorilo menej ako tisic obyvatelov, vyrobila 350 000 kg olivového
oleja, ¢o zodpoveda priblizne 1 800 000 kg oliv, a to poukazuje na dolezitost vyroby olivového oleja v tejto oblasti
v 18. storo¢i. V polovici 19. storocia bolo pestovanie oliv nadalej doleZité a v oblasti terajsicho okresu Terra Alta
olivovy olej predstavoval najvacsi podiel obrdbanej pody, priCom vyrazne prevySoval sticasné urovne vyroby
(Diccionario Geogrdfico-Estadistico-Histérico de Espafia od autora Pascuala Madoza, 1847). Autor chvilil aj jeho kvalitu
a o oblasti Gandesa tvrdil: ,[...] v tejto oblasti sa vyrdbaju velké mnozstvd kvalitného olivového oleja, pSenice
araze [...]"

Prirodné faktory zemepisnej oblasti teda formovali prirodzeny vyber v nej pestovanych oliv, ktoré st vhodné na
vyrobu olivového oleja. Tato skuto¢nost v spojeni s dlhou tradiciou pestovania oliv v tejto oblasti (stvisiacou so
vSetkymi krokmi pestovania a spracovania, od obrdbania pody aZ po zber v Case optimédlneho dozretia
a spracovanie) umoziiuje vyrabat najkvalitnej$ie olivové oleje, ktoré si chutné, maji ovocni chutf a voru
s nddychom mandli afalebo orechov.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie vyrobku

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

http://gencat.cat/alimentacio/pliego-aceite-terra-alta.
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