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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2016/C 271/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest nimietku proti Ziadosti podla ¢linku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNE] ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s Elinkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
»,POMODORO DI PACHINO“
EU &: PGI-IT-02131 - 5.4.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1.  Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Consorzio di Tutela dell'IGP Pomodoro di Pachino [ZdruZenie na ochranu CHZO ,Pomodoro di Pachino® — rajciakov
Pachino]

Adresa: Via Nuova sn
96018 Marzamemi (SR)
TALIANSKO

Tel. +39 0931595106
Fax +39 0931595106
E-mail: segreteria@igppachino.it

,Consorzio di Tutela dell'IGP Pomodoro di Pachino“ [zdruZenie na ochranu CHZO] je opravnené predlozit Ziadost
o zmenu podla ¢ldnku 13 ods. 1 vyhldsky ¢. 12511 ministerstva polnohospoddrstva, potravindrstva a lesného
hospodarstva zo 14. oktébra 2013.

2. Clensky $tét alebo tretia krajina
Taliansko.

3. Polozky v $pecifikdcii, ktorych sa zmena tyka
— [ Ndzov vyrobku

— X Opis vyrobku

— [J Zemepisnd oblast

— [ Dékaz o povode

— [X Spdasob vyroby

— [ Savislost

— [ Oznacovanie

— X Iné [uvedte]: aktualizdcia pravnych predpisov.
4. Typ zmeny (zmien)

— [X Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povaZovat za
nepodstatni v zmysle clanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) ¢ 1151/2012.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmena S$pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord nemozno povazovat za
nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade
ktorej nebol uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

5.  Zmena (zmeny)

Opis vyrobku

Clanok 2 3pecifikicie vyrobku

1. Veta:
,CHZO ,Pomodoro di Pachino zahfna tieto typy plodov:
— hladké okrahle,
— rebrovité,
— cherry*
sa men{ takto:
,CHZO ,Pomodoro di Pachino zahfna tieto typy plodov:
— hladké okrahle,
— rebrovité,
— cherry,
— datlové a minidatlové.”

Clénok 2 sa zmenil, pricom bol do neho pridany novy typ plodu: datlové a minidatlové rajciaky. Ide o typ raj-
Giakov, ktoré rastd v strapcoch a sii vyborné na omacky a miesané Saldty. Plody maji predlzeny tvar, ktory sa
podobd datli alebo slivke. Hmotnost jednotlivého plodu sa pohybuje od 15 do 35 gramov v zévislosti od odrody.

Vyrobcovia poziadali o zahrnutie datl'ovych a minidatlovych rajéiakov, aby neboli diskriminovani polnohospodari,
ktori pdsobia vo vyrobnej oblasti CHZO ,Pomodoro di Pachino® opisanej v Casti ,Vymedzend zemepisnd oblast*.

,Datl'ové a minidatlové“ raj¢iaky sa pestuji od 80. rokov, hoci len v malych mnozstvich, a maji podobné dobré
vlastnosti ako povodné tri typy raj¢iakov pestované v tejto zemepisnej oblasti: hladké okrihle, rebrovité a cherry.

Vdaka svojej obltbenosti na trhu tvoria datlové a minidatlové rajciaky v stiCasnosti vyznamny podiel vyroby, ktory
je rovnocenny s inymi typmi rajciakov Pachino s chrdnenym zemepisnym oznacenim. Pridanie ,datlovych a mini-
datlovych rajéiakov” chrani vyrobok tym, Ze ho spéja s vyrobnou oblastou, a posiliiuje CHZO, kedZe spotrebitelovi
poskytuje zaruku povodu vyrobku.

Ziadame preto o zmenu $pecifikdcie vyrobku a jednotného dokumentu.

Spdsob wyroby

Clanok 4 3pecifikicie vyrobku

2. Veta:

,— presddzanie sa vykondva od augusta do februdra s vynimkou cherry rajciakov, ktoré sa moézu presadzat cely
rok;*

sa meni takto:

,— presddzanie sa vykondva od augusta do februdra s vynimkou cherry rajciakov, datlovych raj¢iakov a mini-
datlovych raj¢iakov, ktoré sa mozu presadzat cely rok;*.

3. Veta:

,Maximalna produkcia raj¢iakov s CHZO ,Pomodoro di Pachino‘ nesmie presiahnut tieto mnozstvd podla
jednotlivych druhov raj¢iakov:

— hladké okrahle raj¢iaky: 120 ton na hektdr,
— rebrovité rajciaky: 90 ton na hektdr,

— cherry raj¢iaky: 70 ton na hektdr”
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3.2

sa men{ takto:

,Maximdlna produkcia raj¢iakov s CHZO ,Pomodoro di Pachino‘ nesmie presiahnut tieto mnozstvd podla
jednotlivych druhov rajciakov:

— hladké okrahle rajé¢iaky: 120 ton na hektar,

— rebrovité rajciaky: 90 ton na hektdr,

— cherry raj¢iaky: 70 ton na hektdr,

— datlové a minidatl'ové rajciaky: 90 ton na hektar”.

Clanok 4 sa zodpovedajicim sposobom meni po pridani nového druhu rajciakov tak, aby bolo v $pecifikdcii
vyrobku uvedené obdobie presidzania a maximdlna produkcia raj¢iakov tohto druhu.

Datlové a minidatlové rajciaky produkuji kvalitné plody aj pri vynose 90 ton na hektdr a podobne ako cherry
raj¢iaky sa mozu presddzat cely rok.

Iné [aktualizdcia pravnych predpisov]
Odkazy na nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 (') sa nahradili odkazmi na nariadenie (EU) ¢. 1151/2012.
]EDNOTNY/ DOKUMENT
»POMODORO DI PACHINO“
EU &: PGIIT-02131 - 5.4.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
Nézov
,2Pomodoro di Pachino®.
Clensky $tét alebo tretia krajina

Taliansko.

Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované.

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chranené zemepisné oznacenie (CHZO) ,Pomodoro di Pachino“ sa vztahuje na Cerstvé rajciaky vypestované vo
vymedzenej oblasti, zodpovedajiice botanickému druhu Lycopersicum esculentum Mill.

CHZO ,Pomodoro di Pachino® zahffia tieto typy plodov:

— hladké okrahle,

— rebrovité,

— cherry,

— datlové a minidatl'ové.

Rajciaky ,Pomodoro di Pachino“ maju tieto hlavné vlastnosti:

— pevnd duZina,

— mald placenta,

— vysoky obsah sachardzy stanoveny na zdklade mnozstva rozpustnych tuhych latok vyssicho nez 4,5 Brix.
Plod musi patrit do kategérie ,extra“ alebo ,I. trieda“ a musi byt:
— neporuseny,

— Cerstvého vzhladuy,

() U.v.EUL 93, 31.3.2006, 5. 12.
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— zdravy (plody napadnuté hnilobou alebo inak poskodené do tej miery, Ze nie st vhodné na spotrebu, sa
vyradujt),

— disty, bez akychkolvek viditelnych cudzich ltok,
— bez cudzieho pachu afalebo chuti.

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Rajciaky ,Pomodoro di Pachino sa musia pestovat vo vymedzenej zemepisnej oblasti a v chrdnenom prostredi
(v sklenikoch afalebo tuneloch prikrytych polyetylénovou féliou alebo inym krycim materidlom); ked sa pestuji
v lete, plodinu moZno chréanit vhodnymi konstrukciami prikrytymi ochrannymi siefami proti hmyzu.

Pestovanie v inom prostredi nez v pode nie je povolené.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Rajciaky s CHZO ,Pomodoro di Pachino® sa mézu balit priamo v polnohospodérskom podniku alebo vo vhodnej
baliarni do 24 hodin od zberu.

Balenie do priameho a do druhého obalu sa musi vykondvat v zariadeniach nachddzajiicich sa v uvedenych obciach
vratane tych, ktoré sa vo vyrobnej oblasti nachddzajd Ciasto¢ne. Balenie sa musi vykondvat vo vymedzenej oblasti
preto, aby sa zabrdnilo stratdm vo fdze predaja v dosledku poskodenia vonkajsieho povrchu rajciakov, ktoré potom
sposobuje vznik plesne, ¢im sa vyrobok stava nepredajnym.

Raj¢iaky s CHZO ,Pomodoro di Pachino® uvddzané na trh sa musia zabalit do novych jednorazovych baleni roz-
nych druhov, ktoré st povolené podla platnych predpisov, s hmotnostou do 10 kg.

Balenie musi byt prisposobené tak, aby sa obsah nedal vybrat bez znakov naruSenia balenia. Vyrobok sa moze
uvéddzat na trh aj v otvorenom baleni za predpokladu, Ze jednotlivé plody sii oznacené ndlepkami s charakteristic-
kym logom CHZO ,Pomodoro di Pachino*.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na obale sa musi uvddzat:

— charakteristické logo uvedené dalej,

— ndzov baliarne afalebo distribtitora,
— obchodné charakteristiky: druh, kategéria, hmotnost balenia,

— slovd: ,pomodoro prodotto in coltura protetta“ [raj¢iak vypestovany v silade s chrdnenym zemepisnym
oznacenim],

— symbol EU.

4.  Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Rajciaky ,Pomodoro di Pachino“ sa pestujii v oblasti zahfnajicej celé obce Pachino a Portopalo di Capo Passero
a Casti obci Noto (provincia Syrakiizy) a Ispica (provincia Ragusa), ktoré sa nachddzaji v juhovychodnej Sicilii.

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Regidn, v ktorom sa pestujii raj¢iaky ,Pomodoro di Pachino®, md najvyssie priemerné rocné teploty a hodnoty
slne¢ného Ziarenia v Eurépe (podla ddajov ziskanych prostrednictvom satelitov Landsat a Meteosat). Blizkost mora
znamend, Ze podnebie regiénu je mierne a jarné ¢ zimné mrazy sa vyskytuja len zriedkavo.
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Tdto kombindcia faktorov spolu s kvalitou vody pouZzivanou na zavlaZovanie (iiroven slanosti sa pohybuje od
1500 do 10000 pSjcm) formovala rozvoj sklenikovych plodin a bola rozhodujicim faktorom pre pestovatelov
v tejto oblasti pri vybere plodin a zdrover aj pre osobitné organoleptické vlastnosti raj¢iakov ,Pomodoro di
Pachino®.

Vlastnostou, na zaklade ktorej ziskali raj¢iaky ,Pomodoro di Pachino“ dobrt povest, bolo ich skoré dozrievanie,
ktoré si miestni polnohospodari vsimli pri ich prvom pestovani. Dalsie vlastnosti, ktoré ¢asom ocenili spotrebitelia,
ako st ich chuf, pevnd duzina, Ziarivd farba a dlhd Zivotnost po zbere, boli také vynikajiice, Ze etablovali
,Pomodoro di Pachino“ na trhu.

Pestovanie raj¢iakov je pre zdhradnictvo v oblasti Pachino charakteristické. Raj¢iaky boli po prvykrt vypestované
v roku 1925 v polnohospodérskych podnikoch pozdiz pobrezia, ktoré boli zésobované zavlazovacou vodou zo
studni s podzemnou vodou.

Prvé skasenosti ukdzali, Ze rajciaky vypestované v tejto oblasti sa dali zbieraf asi o 15 — 20 dni skor ako v inych
oblastiach.

Zaujem o pestovanie tejto plodiny bol viak obmedzeny v dosledku vSeobecne rozsireného pestovania vinica. Pri-
blizne v 50. rokoch minulého storocia sa pestovanie rozsirilo na omnoho vicsiu oblast, ktord sa tiez nachddzala
pozdfz pobrezia, pricom sa pouzivali techniky na urychlovame pestovania a ochranu plodiny v skorych etapach.
V prostredi pobreznej oblasti sa viak napriek priaznivym teplotnym podmienkam vyskytuji ndhle, mimoriadne
prudké poklesy a zmeny teploty medzi ditom a nocou, ktoré boli z ¢asu nacas zodpovedné za zniCenie celej zah-
radnej trody.

Najrozsirenejsimi ochrannymi prostriedkami boli individudlne kryty pre jednotlivé rastliny vyrobené zo stoniek
opuncie figovej, Skridiel alebo niekolkych vrstiev slamenych rohozi prepletenych drotom a podopretych trstinou.
Zaciatkom 60. rokov minulého storocia sa objavili prvé pestovatelské tunely pozostdvajice z trstinovych pri-
streskov prikrytych polyetylénovou féliou. V nasledujicich rokoch mali robustnejsiu konstrukciu, pricom trstinu
nahradili stlpy z gastanového dreva a rdm z jedlového dreva. Chrdnené pestovanie plodin je preto vysledkom
vyvojového procesu, ktory sa zacal elementirnym a skoro prirodzenym spoésobom, ktorého cielom bolo urychlit
pestovanie a zber raj¢iakov.

Vézne problémy, ktorym Celili pestovatelia vinica v 70. rokoch minulého storocia, viedli v mnohych oblastiach
k rychlemu prechodu na pestovanie v sklenikoch a zaloZeniu prvych zdruZeni, ktoré zacali predavat rajciaky
s ndzvom ich miesta pévodu ,Pachino*.

Vyuzitim modernych lokalizovanych zavlazovacich systémov sa zdokonalili techniky pestovania, pricom sa osved-
¢ilo pouzitie galvanizovanych kovovych sklenikov.

Rajciaky ,Pomodoro di Pachino® si ¢asom vdaka svojim osobitnym kvalitativnym vlastnostiam ziskali meno na
vnatro§titnom aj vyvoznom trhu.

Tieto kvalitativne vlastnosti vyrobok ziskava na zdklade osobitnych podnych a klimatickych podmienok vo
vyrobnej oblasti, ktoré spolu s vyrobnymi technikami zavedenymi pestovatelmi prispievaji k tomu, Ze tito plodina
je charakteristickd pre zemepisnu oblast.

Charakteristické znaky raj¢iakov ,Pomodoro di Pachino“ st spojené s ich osobitnymi vlastnostami: ich chutou,
pevnostou duziny, Ziarivou farbou a dlhou Zivotnostou po zbere. Spotrebitelia vsetky tieto vlastnosti velmi
ocefiuju, a preto st rajciaky ,Pomodoro di Pachino“ na trhu velmi Ziadané a ziskavaji si tak dobrd povest
v Taliansku aj v zahranici.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Ministerstvo zacalo vnutrostdtne ndmietkové konanie v siivislosti s uverejnenim névrhu na uznanie chrdneného zemepis-
ného oznacenia ,Pomodoro di Pachino® v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 40 z 19. februara 2016.

Konsolidovany text $pecifikdcie vyrobky je uvedeny na tomto webovom sidle:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo:

prejdite priamo na domovskil strdnku ministerstva polnohospoddrstva, potravindrstva a lesného hospodarstva
(www.politicheagricole.it), kliknite na Cast ,Prodotti DOP e IGP“ (v pravom hornom rohu obrazovky) a dalej na cast
,Prodotti DOP IGP e STG* (na lavej strane obrazovky) a nakoniec na Cast ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE*.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it

	Uverejnenie žiadosti o zmenu podľa článku 50 ods. 2 písm. a) nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1151/2012 o systémoch kvality pre poľnohospodárske výrobky a potraviny (2016/C 271/05)

