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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie nepodstatnej zmeny v sidlade &ldnkom 53 ods. 2 druhym
pododsekom nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2016/C 176/09)

Eurdpska komisia schvilila tito nepodstatnd zmenu v silade s ¢ldnkom 6 ods. 2 tretim pododsekom delegovaného
nariadenia Komisie (EU) & 664/2014 ().

ZIADOST O SCHVALENIE NEPODSTATNE] ZMENY

Ziadost o schvélenie nepodstatnej zmeny v stlade ¢lénkom 53 ods. 2 druhym pododsekom nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 ()

»VULTURE*
EU & IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
CHOP (X) CHZO ( ) ZTS ( )
1. Skupina Ziadatelov a oprdvneny zdujem

Consorzio di Tutela della Denominazione di Origine Protetta per l'olio extravergine di oliva Vulture (Asocidcia na
ochranu CHOP extra panenského olivového oleja Vulture),

Via Piano di Chiesa

85027 Rapolla (PZ)

ITALIA

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Taliansko
3. Polozky v Specifikdcii, ktorych sa zmena tyka

— X Opis vyrobku

— X Doékaz o povode

— [X Spdsob vyroby

— [J Savislost

— [J Oznacovanie

— X Iné: doplnili sa odkazy na kontrolny orgin
4.  Typ zmeny (zmien)

— [0 Zmena S3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povazuje za nepodstatni
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 tretieho pododseku nariadenia (EU) & 1151/2012 a v pripade ktorej nie je
potrebnd zmena uverejneného jednotného dokumentu.

— X Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povazuje za nepodstatndi
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 11512012 a v pripade ktorej je potrebnd
zmena uverejneného jednotného dokumentu.

— [ Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktord sa povaZuje za nepodstatnt
v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 treticho pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012 a v pripade ktorej nebol uve-
rejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

— [ Zmena specifikicie registrovanej ZTS, ktord sa povazuje za nepodstatnti v zmysle ¢lanku 53 ods. 2 stvrtého
pododseku nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

5. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku
Kultivar

Veta:

,Extra panensky olivovy olej ,Vulture’ s CHOP sa vyrdba lisovanim plodov tychto odrod olivovnika: kultivar
,Ogliarola del Vulture’, ktorého minimdlny podiel musi byt 70 %; a odrody ,Corating’, ,Cima di Melfi‘, ,Palmarola’,

() U.v.EUL179,19.6.2014,5. 17.
() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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Provenzale’, Leccino’, ,Frantoio’, ,Cannellino a ,Rotondella’, ktorych maximélny podiel moze byt 30 %, ¢i uz samostatne,
alebo spolu.”

sa nahrddza takto:

LJExtra panensky olivovy olej ,Vulture' s CHOP sa vyrdba lisovanim plodov tychto odrdd olivovnika: kultivar ,Ogliarola del
Vulture!, ktorého minimdlny podiel musi byt 60 %; a odrody ,Coratina’, ,Cima di Melfi‘, Palmarola’, ,Provenzale’, Leccino’,
JFrantoio’, ,Cannellino® ,Rotondella’, Nocellara* a Laudolia’, ktorjch maximdlny podiel moze byt 40 %, &i uz samostatne, alebo
spolu.”

Povinny podiel kultivaru ,Ogliarola del Vulture* sa znizuje zo 70 % na 60 % celkového mnozZstva oliv pouZzivanych
pri vybore oleja , Vulture®. Podiel ostatnych odrdod, ktoré mozno pouzit pri vyrobe oleja s CHOP ,Vulture®, sa teda
zvy$uje z 30 % na 40 %. Okrem toho sa medzi odrody, z ktorych sa moze pouzit maximdlne 40 %, doplnili odrody
Nocellara a Laudolia.

Touto zmenou sa zohladriuje potreba vyuzit vietky olivovniky v oblasti, a odovodriuje ju skutocnost, Ze z analyz
oleja vyrobeného v zemepisnej oblasti, ktoré v priebehu rokov uskutoctioval kontrolny orgin (obchodnd komora
v meste Potenza), ako aj Univerzita v meste Basilicata vyplyva, Ze nové podiely jednotlivych odréd nemaja vplyv na

Vulture.

Doplnenie dvoch odrod Nocellara a Laudolia umoziuje lepsie vyuzitie celej plochy vysadenej olivovnikmi v zeme-
pisnej oblasti, pri¢om sa zdroven zachovaji zdkladné vlastnosti vyrobku.

Kyslost

Kyslost vyjadrend ako kyselina olejovd sa zniZuje z <= 0,5 % na <= 0,38 %.

Zlep3enia vyrobnych metdd a postupov v poslednych rokoch umoznili zniZenie tejto hornej hranice, a tym zlepse-
nie kvality oleja.

Peroxidové ¢islo

Peroxidové ¢islo (mEq O,/kg): sa zniZuje z <= 11 na <= 10 s cielom zlepsit kvalitu oleja.

Aj v tomto pripade neddvne zlepSenia vyrobnych metdd a postupov umoznili zniZenie hornej hranice hodnoty
peroxidového &isla, a tym zlepsenie kvality oleja.

Organoleptické hodnotenie

Vyptista sa tento tdaj:
,paradajkovd chut: medidn 4 — 6;".

Této zmena je nevyhnutnd vzhladom na to, Ze v priebehu rokov vyplynulo z kontrol a analyz, Ze tito vlastnost sa
pri organoleptickom hodnoteni nezisti vZdy, a to aj v pripadoch, ked bola $pecifikdcia vyrobku dodrzand. Do 3pe-
cifikdcie bola s najvic¢sou pravdepodobnostou zaradend omylom na zdklade analyz vykonanych na nereprezenta-
tivnom pocte vzoriek a rokov vyroby, pricom sa nezohladnila variabilita v r6znych rokoch vyroby.

Dékaz o povode

Dopfﬁajﬁ sa tieto vety:

,Rastliny odrody Ogliarola del Vulture a injch odrod moéZu rdst na pozemku zodpovedajiicom Ratastrdlnej parcele aj na
pozemku, ktory sa rozkladd na roznych parceldch, ktoré patria tomu istému pestovatelovi alebo roznym pestovatelom oliv.

Ak je pestovatelov oliv niekolko, vyZaduje sa od nich, aby predloZili jednu spolocnii Ziadost o iicast v kontrolnom systéme,
zberali olivy v tjch istych diioch a dodali olivy do tej istej lisovne, aby tak umoznili a ulahcili kontroly.”

Takto sa objasfiuje, Ze poZadované rozloZenie odrod mozno dodrzat nielen na drovni parcely, ale aj na trovni
roznych parciel vo vlastnictve jedného alebo viacerych pestovatelov oliv. Ak je pestovatelov oliv niekolko, musia
predlozit jednu spolo¢nt Ziadost o ticast v kontrolnom systéme, zberat olivy v tych istych dnoch a dodat olivy do
tej istej lisovne, aby tak umoznili a ulah¢ili kontroly. Olivové hdje s inymi odrodami boli vysadené neskor ako
olivové hdje s odrodou Ogliarola del Vulture, a tak sa tieto odrody vo vieobecnosti nevyskytujii medzi olivovnikmi
odrody Ogliarola del Vulture, ale na inych parceldch. Z toho vyplynula nevyhnutnost prisposobit poziadavky tyka-
jlice sa zberu a lisovania.
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Sposob vyroby
Veta:

,Maximadlna povolend produkcia oliv je 8 ton na hektar.”
sa nahrddza takto:

,Maximalna povolend produkcia oliv je 8 ton na hektdr; toto mnoZzstvo mozno v mimoriadne urodnych rokoch
zvysit o 20 %.”

Dovodom tejto zmeny je, Ze maximalna produkcia osem ton je primerand v beznych rokoch, no ukdzalo sa — aj
s prihliadnutim na vykyvy rodivosti olivovnikov — Ze po¢as mimoriadne trodnych rokov je pre pestovatelov oliv

nevyhodnd.

Z analyz vykonanych v poslednych rokoch vyplyva, Ze 20 % ndrast produkcie pocas mimoriadne Grodnych rokov
nemd negativny vplyv na kvalitativne vlastnosti oleja , Vulture” predpisané $pecifikdciou vyrobku.

Oznacovanie

Veta:
,Slovo ,Vulture' musi byt zndzornené takto:

— font: Korinna regular,

— velkost prvého a posledného pismena: 24,3,

— farba vrchnej vrstvy pisma: zlatd 872 U,

— velkost ostatnych pismen: 17,9,

— farba tiefiovania: Pantone 8 580 cv,
— farba ornamentu: Pantone 8 580 cv.

,Chrdnené oznacenie povodu ,Vulture’ musi byt na etikete uvedené zretelnym a nezmazatelnym pismom, pricom
farba pisma musi vyrazne kontrastovat s farbou etikety a musi sa dat jednoznac¢ne odliSit od inych informaécii uve-
denych na etikete, s pouzitim tohto loga vo fonte Sabon Bold:

VULTURE DOP

Touto zmenou sa zohladfuje, Ze vyrobcovia potrebuji efektivnejsie logo na komunikacné a marketingové tcely.

sa nahrddza takto:

Vklada sa tdto veta:
,Na etikete musia byt okrem roku vyroby a vyrobnej SarZe uvedené tidaje predpisané zdkonom a obchodnymi normami.”

Dovodom tejto zmeny je potreba uvddzat na etikete daj, ktorym sa zabezpeli, Ze $pecifikicia bude vidy
zodpovedat pripadnym zmendm pravnych predpisov.

Iné:

Vklada sa této veta:

,Kontrolu siladu so Specifikdciou vyrobku vykondva kontrolny orgdn na zdklade platnych nariadeni SpoloCenstva. Vybranym
verejnym kontrolnym orgdnom je obchodnd komora v meste Potenza; e-mail: segreteriagenerale@pz.camcom.it — certi-

fikovany e-mail: — ccia.potenza@pz.legalmail.it — tel. 0971 41211 — fax: 0971 412226.°

Tym sa doplnili odkazy na kontrolny organ, ktoré sa nenachadzali v platnej Specifikacii.


mailto:segreteriagenerale@pz.camcom.it
mailto:ccia.potenza@pz.legalmail.it
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]EDNOTNY DOKUMENT
,»VULTURE“
EU & IT-PDO-0105-01390 - 21.10.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Ndizov

,Vulture
2. Clensky stit alebo tretia krajina
Taliansko
3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.5. Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd.)
3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
V Case balenia musi mat extra panensky olivovy olej ,Vulture® tieto vlastnosti:
1 - Fyzikdlno-chemické vlastnosti
Kyslost vyjadrend ako kyselina olejové: <= 0,38 %
Peroxidové ¢islo (mEq O,/kg): <= 10
Celkovy obsah polyfenolov: => 150>
K 232:<=2,0
2 - Organoleptické vlastnosti
Farba: jantdrovd so zelenym nddychom
Vona/chut:
ovocnd:  medidn 4 — 6, pripadne s nddychom pokosenej travy
horkost:  slabd/mierna, medidn 2 - 6
pikantnost: slabd/mierna, medidn 2 - 6
3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

,Extra panensky olivovy olej ,Vulture’ s CHOP sa vyrdba lisovanim plodov tychto odrod olivovnika: kultivar
,Ogliarola del Vulture’, ktorého minimdlny podiel musi byt 60 %; a odrody ,Coratina’, ,Cima di Melfi‘, ,Palmarola’,
,Provenzale’, \Leccino’, ,Frantoio’, ,Cannellino ,Rotondella’, Nocellara® a ,Laudolia‘ ktorych maximdlny podiel moze byt
40 %, ¢i uz samostatne, alebo spolu.”

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky ¢innosti spojené s vyrobkom s CHOP ,Vulture®, konkrétne produkcia a spracovanie oliv a skladovanie oleja,
musia prebichat v oblasti vyroby.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Balenie moze prebiehat aj mimo oblasti vyroby. V kazdom pripade je vSak nutné zabezpecit kontrolu
a vysledovatelnost; na tento tcel treba v prepravnej dokumentécii uviest Sarzu oleja a lisoviiu.

Olej sa musi preddvat v sklenenych nddobach alebo plechovkich s maximdlnym objemom 5 litrov. Okrem toho
mozno vyrobok mozno balit aj do vrectiSok obsahujticich jednu porciu.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Chrénené oznalenie povodu ,Vulture* musi byt na etikete uvedené zretelnym a nezmazatelnym pismom, pricom
farba pisma musi vyrazne kontrastovat s farbou etikety a musi sa dat jednozna¢ne odli$it od inych informacii uve-
denych na etikete, s pouzitim tohto loga vo fonte Sabon Bold:

VULTURE DOP
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Mézu sa doplnit slovd ,extra panensky olivovy olej s chrdnenym oznacenim pévodu“ alebo ,extra panensky
olivovy olej s CHOP*.

Na etikete musia byt okrem roku vyroby a vyrobnej Sarze uvedené tdaje predpisané zdkonom a obchodnymi
normami.

Je zakdzané priddvat k oznaceniu akykolvek opis, ktory nie je vyslovne stanoveny v $pecifikicii vyrobku, ale
povoluje sa doplnenie slov ,olio imbottigliato dal produttore all'origine“ (olej, ktory naplnil do flia§ vyrobca
v mieste vyroby) alebo ,olio imbottigliato nella zona di produzione“ (olej naplneny do flia§ v oblasti vyroby), ak
olej plnila do flias tretia strana.

Moze sa uviest odkaz na podniky, obchodné ndzvy a stikromné obchodné znacky, ak neuvddzaji spotrebitela do
omylu.

Pozndmka alebo logo, ktoré poukazujii na vyrobu oleja v ekologickom polnohospodarstve, sii povolené.

Ked sa vyrobok bali do vrectisok obsahujtcich jednu porciu, musi byt uvedené chrinené oznacenie, vyrobnd Sarza,
hospodarsky rok vyroby a sériové ¢islo pridelené kontrolnym orgdnom.

Baliarne mozu pouzivat sekunddrne etikety a titky na hrdlo flase.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Olivy pouzivané na vyrobu extra panenského olivového oleja s CHOP ,Vulture* sa musia vypestovat a spracovat
v rdamci administrativnych hranic obci Melfi, Rapolla, Barile, Rionero in Vulture, Atella, Ripacandida, Maschito,
Ginestra a Venosa.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Vymedzend zemepisnd oblast je zndma pod ndzvom hory ,Monte Vulture“ — vyhasnutej sopky, ktord sa nachddza
v centrdlnej Casti juznych Apenin vo vzdialenosti priblizne 60 km od mora. Olivové hdje, ktoré sa vyuzivajii na
vyrobu oleja ,Vulture, sa nachddzaji na vychodnych a juhovychodnych svahoch tejto hory, ktord ovplyviiuje
mikroklimu a chrédni ich pred studenymi zimnymi vetrami. Vymedzend oblast sa nachddza v nadmorskej vyske
400 az 700 metrov nad morom a md osobitl, charakteristicky kontinentdlnu mikroklimu s prevazne dlhymi
a chladnymi zimami a kratkymi a Casto suchymi letami.

Priemerny ro¢ny thrn zrdzok je 750 mm, pricom maximdlne hodnoty zrdZok v najvzdialenejsich vniatrozemskych
oblastiach dosahujii az 1 000 mm. Najvacsi vyskyt zrdzok je na jesen a v zime, ako aj na zaciatku jari, ale aj neskor
na jar a v lete je zrazok dostatok.

Priemernd ro¢nd teplota sa pohybuje od 14 do 15°C a najchladnej$imi mesiacmi st janudr a februdr. V tychto
mesiacoch teploty dosahuji v priemere 4 az 6 °C a Casto klesnt pod nulu. Tieto klimatické podmienky st na hra-
nici podmienok, v ktorych olivovniky dokdzu prezit. V najvyssie poloZenej Casti izemia sa olivové hdje nachddzaju
v blizkosti gastanovych porastov. Mnohi autori uvddzaji, Ze pomerne studené podnebie v oblasti vyroby md za
nésledok vyssi obsah polyfenolov v oleji. Vulkanickd poda je mimoriadne Grodnd vzhladom na to, Ze mé povod vo
vulkanickych leucitickych tufoch, ktoré st bohaté na oxid fosfore¢ny, uhli¢itan draselny a vdpenec a majii aj
dostato¢ny obsah organickej hmoty (priblizne 6 %). Podla vyskumu, ktory uskutocnila Univerzita v meste Basili-
cata, vyskumné centrum Metapontum Agrobios a regiondlne oddelenie pre polnohospodérstvo a rozvoj vidieka, sti
pody v oblasti Vulture bohaté na vymenitelny draslik (priemer vyssi ako 450 ppm), vymenitelny vdpnik (priemer
vy$si ako 3000 ppm) a vymenitelny horéik (priemer vyssi ako 170 ppm). V olivovnikoch sa draslik nachddza
hlavne v dutindch buniek vo forme iénov a zohrava dolezitd dlohu pri vzniku sacharidov a bielkovin
a v procesoch asimil4cie, respirdcie a pohybu vody v rastlindch. Dalsim faktorom, ktory charakterizuje dant oblast
a oznalenie povodu, je pritomnost autochténnej odrody ,Ogliarola del Vulture®, ktord sa v priebehu stiro&i
vyslachtila prirodzenym spésobom, ako aj za pomoci pestovatelov oliv vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Vo vys-
Sich zemepisnych polohich sa odroda nemohla roziirit vzhladom na chladné zimy a v teplejsich oblastiach
vzhladom na pritomnost produktivnej$ich odrod so silnejsimi rastlinami, ktoré st odolnejsie voci vysokym
teplotdm. Rozni autori preukazali stvislost medzi pévodom odrody a jej teplotnou toleranciou — odrody pochddza-
juce z chladnejsich oblasti vykazuji niZsiu toleranciu vysokych teplot ako odrody pochddzajice z teplejsich oblasti
a naopak. Preto sa odroda Ogliarola del Vulture vyskytuje len v oblasti vyroby oleja s CHOP ,Vulture®. V oblasti
Vulture nie je olivovnik len vyrobnym zdrojom, ale aj krajinotvornym a ekologickym prvkom, ktory chrdni oblast
pred poveternostnymi katastrofami, ktoré sa tu, Zial, bezné. Olivovniky na vychodnych a juznych svahov Monte
Vulture totiz chrdnia podu rovnako ako horské zalesnené plochy. Tym, Ze rastii na pode, ktord je vzhladom na
svahovity charakter nevhodnd na iné formy pestovania, stabilizuji vodni bilanciu a chrdnia Tudské obydlia.
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Olivy sa v oblasti Vulture pestujii uz od staroveku. Vyplyva to z roznych historickych dokumentov uloZenych
v §tdtnom archive mesta Potenza, kde sa nachddzaji aj rozne Statistiky a historické spravy o oblasti a miestnom
pestovani olivovnikov. Tieto dokumenty dokladajii ddvnu tradiciu pestovania oliv a vyroby olivového oleja v oblasti

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie
(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

Konsolidované znenie $pecifikicie vyrobku je dostupné na internete: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo:
priamo na domovskej stranke ministerstva polnohospodarskej, potravinovej a lesnej politiky (www.politicheagricole.it)

po kliknuti na polozku Prodotti DOP IGP (v pravej hornej Casti obrazovky), potom na polozku Prodotti DOP IGP STG
(v lavej Casti obrazovky) a nakoniec na polozku Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE.
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