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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2015/C 324[15)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prévo vzniest nimietku proti ziadosti podla ¢linku 51 nariadenia Eurépskeho parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY" DOKUMENT
,»COCHINILLA DE CANARIAS“
EU &.: ES-PD0O-0005-01302 — 22.1.2015
CHZO (X) CHOP ( )
1. Nazov

,Cochinilla de Canarijas*
2. Clensky stét alebo tretia krajina

Spanielsko
3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 2.12. KoSenila

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
,Cochinilla de Canarias“ je surovy produkt Zivocisneho povodu ziskavany na Kandrskych ostrovoch prirodzenym
schnutim tiel dospelych samiciek hmyzu druhu Dactylopius coccus (¢ervec nopélovy) patriaceho do ¢elade Coccidae,
zberanych z vyhonkov opuncii (Opuntia ficus indica).
Vykazuje tieto $pecifické vlastnosti:
Fyzikdlno-chemické:

Pevnd litka v podobe zrniecok, pricom kazdé zodpovedd jednej samicke. Zrniecka si nepravidelné, ovilne
a ¢lankované.

Rozmery st rozne, ale dizka je vidy kratsia nez 1 cm.
Obsah vlhkosti: maximélne 13 %.
Obsah kyseliny karminovej: minimdlne 19 % v susine.

Organoleptické vlastnosti:

Textdra produktu je zrnitd a suchd na dotyk.

Farba sa pohybuje na $kdle od Sedej po Ciernu, s Cervenastymi a belastymi ténmi zo zvyskov vatovitého vosku,
ktory chréani zrniecka.
3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Hmyz druhu Dactylopius coccus sa Zivi svojou hostitelskou rastlinou (Opuntia ficus indica, zatriedend aj ako Opuntia
maxima a Opuntia tomentosa), ktord sa na Kandrskych ostrovoch zaviedla pred 19. storo¢im a v stcasnosti je uz
udomdcnend na vetkych ostrovoch z dévodu jej polnohospodérskej hodnoty na chov daného hmyzu.

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

V zemepisnej oblasti musia prebiehat tieto fizy produkcie:

— pestovanie hostitel'skej rastliny,

— inokulacia, chov a zber hmyzu,

— suSenie preosiateho produktu a jeho priprava pred balenim.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Produkt sa bali do vriec z juty alebo podobného materilu (prednostne z prirodnych vlakien), ktory umoziuje jeho
vetranie.

Vzhladom na vlastnosti kosenily (surového produktu Zivo¢isneho povodu ziskavaného prirodzenym schnutim tiel
hmyzu s vyraznymi fyzikdlno-chemickymi a organoleptickymi vlastnostami) sa produkt mus{ balit ¢o najskor po
usu$eni a preosiati. Preto balenie musi prebiehat na Kanarskych ostrovoch, a to konkrétne v mieste produkcie,
pretoZe tak sa zabrdni zmene fyzikdlno-chemickych a organoleptickych vlastnosti produktu v zdujme zachovania

jeho kvality.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na etikete musia byt zretelne a videtilne zobrazené logo ,chrdneného oznacenia povodu“ Spolocenstva a chrdnené
oznacenie povodu ,Cochinilla de Canarias*.

4.  Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast produkcie koSenily zahfna vsetkych sedem ostrovov Kandrskeho stiostrovia.

Na ostrovoch Tenerife, Gran Canaria, La Gomera, La Palma a El Hierro sa produkuje v pobreznych oblastiach
a oblastiach so strednou nadmorskou vyskou (do 1200 m. n.m). Na ostrovoch Fuerteventura a Lanzarote oblast
produkcie zahfia celt polnohospodarsku plochu v nadmorskej vyske do 600 m. n. m.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou

Kauzélne stvislosti medzi kvalitou produktu a ¢rtami zemepisného Zivotného prostredia:
— Zemepisnd oblast produkcie sa nachddza na Kandrskych ostrovoch:

poloha Kandrskych ostrovov je medzi 27° 37" a 29° 25 severnej zemepisnej Sirky a 13°20" a 18° 10" zdpadnej
zemepisnej dlzky, ¢o znamend, Ze je zdrukou optimélnych podmienok pre produkciu kosenily ,Cochinilla de
Canarias®.

— Kandrske ostrovy sa nachddzajii v oblasti vanutia pasatovych vetrov, ktoré vznikaji v désledku zvyseného tlaku
vzduchu nad Azormi sposobujiceho teplotnd inverziu a savisli oblacnost, ¢im sa vytvdra sklenikovy efekt.
Vlhké pasity zdsobuju hostitelskd rastlinu daného hmyzu sprdvnou mierou vlahy, ¢o znamend, Ze vlhkost nie
je nadmernd, ale optimalna pre rozvoj rastliny i hmyzu.

— Oblaky, ktoré podmieniuju vznik sklenikového efektu, prispievaja k stabilite studeného pridu ,Corriente fria de
Canarias®, v dosledku ktorého mé podnebie na ostrovoch miernejsi réz.

— Teplotny rozdiel medzi najteplej$imi a najstuden$imi mesiacmi je menej nez 10°C, teploty sa pohybuja
v rozmedzi od 17 °C do 25 °C (vynimkou st vrcholky pohori). Stabilné teploty maji priaznivy vplyv na vyvin
hmyzu, ktorého fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti opisané v bode 3.2 vykazuji len velmi maly
stupefl premenlivosti.

— Subtropickd zemepisnd poloha Kandrskych ostrovov (s 3 000 slne¢nymi hodinami ro¢ne) predstavuje zaruku
prirodzeného schnutnia produktu, bez nutnosti pouzitia chemikalif, len pdsobenim prirodzeného slne¢ného
svetla.

— Sopecné pddy Kandrskych ostrovov st chudobné na Ziviny a vyznacuji sa nedostatkom organickej hmoty, ale
za to velkym mnoZstvom cadi¢ovych minerdlov. Majii velmi $pecifické fyzikdlne a chemické vlastnosti
v dosledku amorfnych alebo len mélo krystalizovanych zloziek, napriklad alumosilikitov a oxyhydroxidov
Zeleza a hlinika. Tieto zlozky podmiefiuji vysokd mieru pordznosti pddy, jej nizku hustotu, vysoki schopnost
zadrziavat vodu i vyrazni schopnost tvorit stabilné mikro-zhluky. Hostitel'skd rastlina rasttca na tychto podach
mé nizkych obsah vody a velmi malé ndroky na Ziviny, a preto sa na nej Zijici koSenilovy hmyz vyznacuje
nizkym obsahom vlhkosti (menej nez 13 %), a teda vysokou koncentrdciou kyseliny karminovej (minimalne
19 % v susine).
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Existuju aj udské faktory vplyvajice na produkt ,Cochinilla de Canarias®:

— na rozdiel od koSenily ziskavanej v inych oblastiach sa na Kandrskych ostrovoch pestuje len jeden druh hosti-
tel'skej rastliny (Opuntia ficus indica), na ktorej sa chova len jeden druh hmyzu (Dactylopius coccus). Ako hostitel-
sk rastlina, tak aj hmyz s dokonale prisposobené tomuto zemepisnému prostrediu.

— Vsetky fazy vyroby, od zasadenia opuncie a chovu parazita az po zber a susenie produktu, sa vykonavaji rucne
pomocou remeselnych metdd. Vysledkom je vznik technik a odbornych znalosti, ktoré sa traduji z generacie
na generdciu, i slovnika $pecifického pre tito hospoddrsku ¢innost, ktorého stcastou st vyrazy ako ,rengues”,
,cuchara®, ,milana“, ,grano®, atd.

Zo spoluposobenia prirodnych faktorov a historickych aspektov teda vyplyva prepojenie produktu ,Cochinilla de
Canarias“ s vymedzenou zemepisnou oblastou a s tradiciami a zvykmi vyrobcov, vdaka ktorym ziskava svoje oso-
bité vlastnosti.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

http:/[www.gobiernodecanarias.org/agriculturaficca/Doc/Productos_calidad|
PLIEGO_DE_CONDICIONES_DOP_COCHINILLA_DE_CANARIAS.pdf
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