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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2014/C 350/12)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prvo vzniest nimietku proti Ziadosti o zdpis podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (%).

3.2.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (%)
»MELOA DE SANTA MARIA — ACORES“
ES ¢.: PT-PGI-0005-01124 - 1.7.2013
CHZO (X) CHOP ( )
Nizov:

,Meloa de Santa Maria — Agores”

Clensky $tat alebo tretia krajina

Portugalsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Meloa de Santa Maria — Agores” je pruhovany cukrovy melén kantalup druhu Cucumis melo L.

Ovocie je okrithleho az ovélneho tvaru, mé vyrazne pruhovand koru, ktord je zelenkavd, ked je ovocie nezrelé, po
dozret{ sa meni na zelenkavo 7ltd, jeho duZina je mikkd, aromatickd, oranzovej farby so sladkou a §tavnatou chu-
tou zrelych plodov.

Fyzikélne, chemické a vyzivové vlastnosti produktu st uvedené v tabulkach.

Parameter Priemernd hodnota Minimélna hodnota Maximdlna hodnota
obsah vody (g/%) 88,11 - 89,03 86,63 91,10
pH 6,26 — 6,37 5,37 6,66
celkovy obsah proteinu (g/%) 0,67 - 0,83 0,5 1,1
redukujtce cukry (g/%) 3,67 - 3,78 3 6
celkovy obsah cukrov (g/%) 8,33 -9,56 6 11
kyselina askorbovd (mg/100 g) 0,17 -0,23 0,1 0,4

() U.v.EUL 343, 14.12.2012, s. 1. )
() U.v.EUL 93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.



4.10.2014 Uradny vestnik Eurdpskej tinie C350/25

Parameter Priemernd hodnota Jednotka Minimélna hodnota | Maximalna hodnota
sodik 41 mg Na/% 25,9 57,1
draslik 426,5 mg K/% 323,6 516,6
vapnik 67,3 mg Ca/% 46,0 109,2
horéik 90,6 mg Mg/% 71,9 1233
rozpustné Zelezo <0,1 mg Fe/% — <0,1
celkovy obsah Zeleza <0,1 mg Fe/% . <0,1
vitamin C 104,8 mg vit. C/% 64,21 165,8

Mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores” sa md konzumovat cerstvy a preddva sa v celku. Ovocie sa triedi na zdklade
priemeru a hmotnosti, pricom prijatelné je iba ovocie s priemerom nad 10 cm a s hmotnostou v rozmedzi 600 az
1 400 g (hmotnost medzi 600 a 799 g zodpoveda velkosti II, hmotnost medzi 800 a 1 400 g velkosti I).

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pévodu)

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores” sa musi pestovat, zbierat a vyberat v oznacenej zemepisnej oblasti.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Melény ,Meloa de Santa Maria — Agores* st balené jednotlivo alebo spolu a uloZené len v jednej vrstve. Obsah
kazdého balenia musi byt jednotny a obsahovat iba ovocie toho istého povodu (z toho istého polnohospodarskeho
podniku), odrody, velkosti a stupna zrelosti. Ovocie, ktoré je vidief, musi reprezentovat vSetky kusy ovocia
v baleni.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Okrem povinnych informécii sa na v3etkych baleniach musia uvadzat tieto tidaje:
Slova ,Meloa de Santa Maria — Agores Indicagdo Geografica Protegida (IGP)“.
Logo produktu.

Logo Spolocenstva.

Certifika¢nd znidmka (umoziuje urcit kontrolny orgdn a vysledovat produkt pomocou povinného systému
Cislovania).

Kazdé ovocie, bez ohladu na to, ako je ponikané na predaj, musi byt jednotlivo oznacené logom produktu
a certifika¢nou zndmkou.

Logo produktu:

ACORES

MELOA

SANTA MARIA

Okrem uZ uvedenej Standardnej verzie vo farbe na bielom pozadi sa logo produktu méze reprodukovat v tychto
obmendch: vo farbe na ¢ernom pozadi, v odtienoch sivej na bielom pozadi a v &iernobielej farbe, pozitivne alebo
negativne.

4.  Struné vymedzenie zemepisnej oblasti

Vymedzend zemepisnd oblast zahffia vietky obce na ostrove Santa Maria na stiostrovi Azory.
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5.2.

5.3.

Savislost so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Ostrov Santa Maria je jedinym ostrovom na stostrovi Azory, na ktorom sii okrem sopecnych ttvarov, nachddzaji-
cich sa na inych ostrovoch, aj oblasti sedimentdrneho povodu (vépenec). Specifickost tohto ostrova je preto celkovo
dand typom pody: ilovito-hlinitd péda velmi bohatd na draslik, vdpnik a hor¢ik a vSetky ostatné mikrozZiviny;
obsah organickej hmoty je vysoky a hodnota pH je neutrdlna.

Vzhladom na svoju polohu v juhovychodnej ¢asti stiostrovia a jeho nizku nadmorskd vysku md ostrov Santa Maria
niz$iu vlhkost nez ostatné ostrovy. Podnebie sa povaZuje za suché a mierne, s malym kolisanim medzi priemernou
teplotou v zime (14 °C) a priemernou teplotou v lete (22°C) a s priemernou ro¢nou teplotou, ktord sa pohybuje
medzi 10 az 20 °C. Z hladiska relativnej vlhkosti vzduchu sa tunajsie podnebie povazuje za vlhké (priemernd ro¢nd
relativna vlhkost vzduchu o 9.00 h je medzi 75 % az 90 %). Pokial ide o zrdzky, miestne podnebie sa klasifikuje
ako stredne dazdivé az dazdivé (priemerné ro¢né zrdzky st medzi 500 a 2 000 mm) v zdvislosti od oblasti. Ostrov
Santa Maria md skrdtka svoje velmi $pecifické klimatické podmienky, ktoré st dané jeho polohou, velkostou, mor-
folgiou a orografiou, ktorymi sa odli§uje od ostatnych ostrovov stiostrovia Azory.

Kombindcia podnebia a réznych typov pody a reliéfu poskytuje pre polnohospoddrsku produkciu ostrova velmi
Specifické vlastnosti, a prave preto sa meldén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ odli§uje od ostatnych melénov.
Dalsim dolezitym faktorom st odborné znalosti producentov tykajtce sa pestovania tejto plodiny a uplatiiovanych
metdd — napriklad priddvanie zvyskov kimnej strukoviny do pody, tvarovanie prerezdvanim, schopnost ur¢it, kedy
je ovocie dokonale zrelé, dobré zavlaZovanie a prisny vyber ovocia. Vysledkom je produkt, ktory mozno podla jeho
chuti, Struktiry a arémy odliSit od ostatnych melénov a ktory je vSeobecne uzndvany spotrebitelmi aj v inych
oblastiach Azor ¢i v kontinentdlnom Portugalsku.

Melény st zndme svojou chutou, pricom chut miestnych melénov je uzndvand odvtedy, ¢o sa po prvykrat objavili
na ostrove, ako uviedol Gaspar Frutuoso v roku 1570: ,.... je tu aj vela mel6nov, tie st na tychto ostrovoch najlep-
Sie, ved nemozno ndjst jediny, ani ten najmenej dobry, ktory by nechutil vyborne ...“. Aj v sticasnosti je ostrov
nadalej zndmy produkciou ovocia a ,preslaveny svojimi melénmi“ (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Specifickost vyrobku

Mel6én ,Meloa de Santa Maria — Acores* mozno odli§it od ovocia rovnakej kategérie produkovaného inde na
zdklade jeho fyzikdlnych, chemickych a organoleptickych vlastnosti. Z organoleptického hladiska sa vyznacuje
miékkou oranZovou duzinou a sladkou, $tavnatou chutou zrelych plodov, ¢o je velmi $pecifické pre odrody pesto-
vané na ostrove Santa Maria. MoZno to okamzite zistit podla jeho vone, ktord vznikd uvolfiovanim prchavych
kyselin.

Z vyzivovych vlastnosti uvedenych v bode 3.2 je dolezity vysoky obsah vitaminu C v porovnani s priemernou
hodnotou u beznych melénov a skutocnost, Ze je bohaty na minerdly vratane draslika, hor¢ika a védpnika. Pokial
ide o energetické hodnoty, melén ,Meloa de Santa Maria — Acores“ md vyssie priemerné hodnoty ako bezné
mel6ny. Okrem toho obsahuje viac bielkovin, tukov a uhlohydratov. Pokial ide o vldkninu, jej obsah je nizsi ako
u beznych mel6nov.

Pricinnd stivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Okolo 16. storocia sa vdaka pristahovalcom dostdvajii melény na ostrov Santa Maria, kde sa dalej pestujii ako
zdhradnd plodina. Adriano Ferreira (1996, s. 88), ktory o miestnej produkcii pisal v ¢ase, ked hlavnymi polnoho-
spoddrskymi produktmi na ostrove bolo vino a sladké zemiaky, poskytol historicky prehlad o krajine a jej obyvate-
Toch a uviedol, Ze ,ostrov Santa Maria je zndmy svojimi vynikajicimi melénmi, ktoré sa vyvdZaji na iné ostrovy.
A ked uz o tom hovorime, musim povedat, Ze nase ovocie bolo vzdy dobré, aj ked sme ho nikdy nepestovali vo
velkom mnozstve.

Nie tak ddvno, v sedemdesiatych rokoch, sem emigranti z Ameriky priviezli hybridné odrody melénu. Miestni
pestovatelia si Coskoro uvedomili, Ze sa tymto novym odroddm velmi dobre dari, a to ako vzhladom na produkciu
vysokokvalitného ovocia, tak aj na ich vynikajici komerény potencidl, a preto postupne rozsirili oblast ich pestova-
nia. Takmer dvadsat rokov sa pestovatelia usilovali ndjst taki odrodu meléna, ktord sa najlepsie prisposobi pode
a klimatickym podmienkam ostrova Santa Maria a bude vyhovovat poziadavkdm obyvatelov ostrova. Vybraté boli
pruhované odrody cukrového meléna kantalup.
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Specifické vlastnosti meléna ,Meloa de Santa Maria — Acores®, ktorymi st hrub4 kora, $tavnatd duzina oranzovej
farby, sladkd chut a typickd vorfia, mozno pripisat podnym a klimatickym podmienkam na tomto ostrove a miest-
nym pestovatelskym metédam. Vdaka uvolfiovaniu prchavych kyselin, ku ktorému dochddza pri dozrievani ovocia
a ktory doddva mel6nu jeho vonu, ako aj vdaka Specifickym vlastnostiam miestnej pody bohatej na draslik, hor¢ik,
véapnik a iné stopové prvky, ma toto ovocie fyzikalne, chemické a vyzivové vlastnosti opisané v bodoch 3.2 a 5.2.

Osobitny vyznam spociva v znalostiach pestovatelov tykajicich sa tohto ovocia a spdsobu jeho pestovania, ako aj
v skutocnosti, Ze na ostrove Santa Maria sa do pddy pridavaju zvysky kimnej strukoviny Outonos (bob obycajny/
lupina 7lItd), ¢im sa prirodzenym a velmi osobitym sposobom zvysuje jej trodnost. Pre lepsi vyvoj rastlin je
v pripade melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ doleZité vykondvat tvarovanie prerezavanim; pri beznych
melénoch sa to tradi¢ne nerobi. Melén ,Meloa de Santa Maria — Acgores” je velmi citlivy na korefiovii hnilobu,
znizovanie mnoZstva doddvanej vody v Case zberu je preto pre kvalitu ovocia prinosom. Vdaka pestovatelskym
metddam a znalostiam tykajiicim sa stupfia zrelosti, triedenia podla velkosti a rucného vyberu ovocia pri zbere mé
tento melon Specifické fyzikdlne a chemické vlastnosti, ktorymi sa lisi od inych podobnych melénov pestovanych
v inych oblastiach v Eurdpe.

Mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores” sa stal tradi¢nou, velmi populdrnou plodinou uprednostiiovanou spotre-
bitelmi, ktori ho vdaka jeho vzhladu a chuti dokdZu rozpoznat od melénov pestovanych v inych oblastiach.
Povodne sa predaval iba na miestnom trhu. Vdaka dobrej povesti o jeho vynikajticej kvalite vSak stipol dopyt zo
strany velkych obchodnych subjektov na susednom ostrove Sdo Miguel, ktory bol podnetom na zvy3enie mnozstva
aj kvality produkcie tohto ovocia. Dnes je to charakteristicky produkt so $pecifickymi vlastnostami, ktoré su tizko
spité s oblastou polnohospodarskej produkcie na ostrove Santa Maria v stiostrovi Azory.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) €. 510/2006 ()]

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/doc/CE_MeloaStaMaria.pdf

(}) Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 2.
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