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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2014/C 347/09)

Tymto uverejnenim sa poskytu)e pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu podla ¢ldnku 51 nariadenia Eurdp-
skeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZIADOST O ZMENU
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (?)
ZIADOST O ZMENU V SULADE S CLANKOM 9
»AGLIO BIANCO POLESANO*“
ES &: IT-PDO-0105-01163 - 3.10.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka v $pecifikicii vyrobku, ktorej sa zmena tyka

— [ Nézov vyrobku

— X Opis vyrobku

— [J Zemepisnd oblast

— [ Dokaz o povode

— [XI Sposob vyroby

— [ Stvislost

— X Oznacovanie

— [ Vndatrosttne poziadavky

— X Iné: Balenie — aktualizdcie pravnych predpisov

2. Druh zmeny (zmien)

— X Zmena jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [ Zmena 3pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny jednotny dokument ani
zhrnutie

— [ Zmena $pecifikicie, ktord nevyZaduje zmenu uverejneného jednotného dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariade-
nia (ES) & 510/2006]

— [ Docasnd zmena $pecifikicie vyplyvajica z uloZenia povinnych sanitdrnych alebo rastlinolekdrskych opatreni
orgdnmi verejnej moci [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

" U V. EU] 343,14.12.2012,s. 1.
() U.v.EUL 93, 31.3.2006, 5. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3. Zmena (zmeny)
Opis vyrobku

Po zrudeni obchodnych noriem pre cesnak sa odstrdnil odkaz na ,normy kvality“ v ¢lanku 2 3pecifikdcie. Pozia-
davky tykajiice sa kalibra sa nezmenili.

Zaviedli sa dva tradi¢né druhy prezentdcie produktu: kosicek (canestrino) a kytica (mazzo). V pripade kosicka ide
o tradi¢ndi prezentdciu, ktord je velmi obltibend u spotrebitelov, a to z estetickych aj praktickych dévodov vzhla-
dom na obmedzené rozmery a hmotnost. Kytica, vysledok prvého spracovania na poliach, je vhodnd na priamy
predaj, ako aj na samoobsluzny predaj, kedZe umoziuje spotrebitelovi kiipit si pozadovany pocet hldvok.

Spdsob vyroby

V sticasnosti je povolené pristipit k suSeniu produktu vetranim teplym vzduchom, kedZe tento sposob zlepsuje
suSenie a kvalitu produktu. Pestovatelia by chceli pridat tento postup pouZzivany pred zdpisom ndzvu do $pecifika-
cie ,Aglio Bianco Polesano®, aby ho mohli vyuzit v pripade, Ze environmentilne podmienky neumoziujii opti-
mélne prirodzené suSenie produktu.

Z obchodnych dovodov sa v zéujme pestovatelov predizilo obdobie uvidzania na trh produktu, ktory sa urodil
predchddzajiici rok, s ciefom znizif na minimum riziko prerusenia zdsobovania zdkaznikov. Tdto Gprava nemd
vplyv na vlastnosti produktu, ktorého schopnost uchovavania je dobre zndma a este sa zlepsila oddelenym chladia-
renskym skladovanim.

V $pecifikécii bolo uvedené, Ze oddelené chladiarenské skladovanie je povolené. Tento postup, ktory v Specifikacii
nebol nikdy zakdzany, sa v zdsade pouZiva, aby sa vlastnosti produktu nenarusili pocas uskladnenia.

Oznacovanie

Stanovili sa normy tykajiice sa oznacovania kosickov a kytic.

S cielom obmedzit dfzku jednotného dokumentu sa povazovalo za vhodné odstranit opis loga produktu, ako aj
technické odkazy tykajice sa jeho reprodukcie. Podoba loga produktu sa nemeni v porovnani s logom, ktoré je
uvedené v jednotnom dokumente uverejnenom v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie, sérii C 104 zo 6. mdja 2009,
s. 16.

Balenie

Stanovili sa normy tykajtice sa balenia v kosickoch alebo kyticiach.

Mimo oblasti produkcie je mozné uskutociiovat len balenia typu ,vreckd“ a ,obaly pre vietky ostatné typy sa
balenie musi vykondvat v oblasti produkcie CHOP ,Aglio Bianco Polesano“. Balenia v podobe vrkoca (trecia), kor-
béca (treccione), strapca (grappolo), velkého strapca (grappolonegerbe) a kosicka (canestrino) sa realizuji vylu¢ne rucne
a st vysledkom tvorivosti pestovatelov a baliarni oblasti produkcie ,Aglio Bianco Polesano®, ktord sa postupom
¢asu zdokonal'ovala.

Minimdlny pocet hldvok druhu balenia do vrkoca sa zmenil z 6smich na pit a hmotnost sa znizila, aby zodpove-
dala poziadavkdm spotrebitelov, ktori uprednostiujii jednoddvkové balenia alebo balenia obsahujiice obmedzeny
pocet jednotiek.

Stanovuje sa zmena farby sietok pouzivanych na balenie ,Aglio Bianco Polesano“ z ,bielej* farby na ,svetld“. Pri
tprave sa zohladiuji mierne zmeny farby, ktorym mozu podliehat sietky v obchodoch.

.....

aby mohli reagovat na osobitné poziadavky v oblasti prezenticie alebo vystavovania produktu v miestach predaja.

Aktualizdcie pravnych predpisov

Upravili sa odkazy na pravne predpisy.
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]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaeni pévodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (°)
»AGLIO BIANCO POLESANO*“
ES &: IT-PDO-0105-01163 - 3.10.2013
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Nazov

,Aglio Bianco Polesano®

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6 Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Cesnak ,Aglio Bianco Polesano“ sa uvddza na trth v suchom stave. Ziskava sa z miestnych ekotypov, ako aj
z odrody ,Avorio®, ktord sa z nich vyslachtila.

Ide o rastlinu s pravidelnou gulatou hldvkou, naspodku mierne splostenou a lesklej bielej farby. Tato cibula pozo-
stdva z rozneho poétu susediacich stricikov, ktorych vonkajsia Cast je typicky zaoblend. Jednotlivé stric¢iky musia
k sebe tesne priliehat. Ich obal je v konkdvnej Casti sfarbeny viac ¢i menej vyrazne do ruZzovkasta a vo vypuklej
Casti je biely.

Ked sa cesnak ,Aglio Bianco Polesano” vysusi, aby sa mohol uskladnit, obsahuje najmenej 35 % susiny a najmenej
20 % uhlohydratov. Cerstvé hldvky cesnaku navySe obsahujii esencidlne oleje na baze siry a sirnatych prchavych
zloziek, ktoré doddvaji tomuto druhu cesnaku vyrazni arému, ktord je pref typickd.

Pri uvedenf na trh mus kaliber ,Aglio Bianco Polesano* spinat tieto poziadavky:

— ,Extra“ minimdlny kaliber 45 mm,

— ,Prima“ minimélny kaliber 30 mm.

Cesnak ,Aglio Bianco Polesano” sa tradi¢ne uvddza na trh v tychto podobdch: ako kosicky (canestrini — najmene;j

s troma hldvkami, zapletenymi do malej piste), vrkoce (trecce), korbace (treccioni), strapce (grappoli) a velké strapce
(grappoloni), v sietkach, vo vreckdch a kyticiach (mazzi).

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Medzi jednotlivé fizy vyroby, ktoré sa musia uskutociiovat v danej oblasti produkcie, patri: ziskanie produktu na
vysadbu, pestovanie cesnaku, suenie, tradi¢né spracovanie. KedZe rozmnoZovanie je vegetativne, sposob produkcie
znamend ziskat striciky na osivo. Pestovatelia ru¢ne vyberaju produkt potrebnej kvality na ,osivo*.

Pestuje sa v ro¢nom cykle, pricom vysadba prebicha na jesefifv zime medzi 1. oktébrom a 31. decembrom.
Postup prirodzeného su$enia, na volnom priestranstve na poli afalebo v prevddzkovych priestoroch, alebo pro-

strednictvom systémov vetrania teplym vzduchom je podstatny na to, aby si produkt zachoval svoje vlastnosti, ako
aj pre jeho dalsie spracovanie.

() Nahradené nariadenim (EU) & 1151/2012.
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Rozhodujtice je odhadniit droven vlhkosti, ktord je vhodnd na umoznenie ru¢ného vykonania tradi¢nych sposobov
spracovania: vrko¢ (treccia alebo resta), korbac (treccione), strapec (grappolo), velky strapec (grappolone), kosicky (canes-
trini) a kytica (mazzo), ktoré si vyzaduja skiisenost a zru¢nost odovzdavand dlhé generdcie.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

»Aglio Bianco Polesano“ sa musi uviest na trh od 10. jdla do 9. jila nasledujiaceho roka.

,Aglio Bianco Polesano” sa modze uvadzat na trh v tychto podobéch:

KOSICKY (CANESTRINI): s obsahom troch az piatich hldvok a hmotnostou 0,15 — 0,30 kg;

KYTICE (MAZZI): s roznym poctom hldvok a hmotnostou 0,5 — 2 kg;

VRKOCE (TRECCE): s obsahom piatich az 22 hldvok a hmotnostou 0,35 - 1,2 kg;
KORBACE (TRECCIONI): s obsahom 30 az 40 hldvok a hmotnostou 2 — 4 kg;

STRAPCE (GRAPPOLI): s obsahom 20 aZ 40 hldvok a hmotnostou 1 — 4 kg;

VELKE STRAPCE (GRAPPOLONI): s obsahom 70 az 120 hldvok a hmotnostou 5 — 10 kg;
OBALY: s roznym poctom hldvok a hmotnostou 50 g - 1 kg;

VRECKA: s roznym poctom hldvok a hmotnostou 1 — 20 kg.

Balenie produktu uvddzaného na trh do tzv. ,vreciek” a ,obalov* (pozri vyssie) sa moze vykonat aj mimo oblasti
produkcie pod podmienkou, Ze pri preprave a Castej manipuldcii neddjde k praskaniu hldvok cesnaku, predovset-
kym k drobeniu ochrannych Supiek, ¢o by mohlo viest k riziku plesnivenia a skazenia produktu. Pri ostatnych
podobich sa viak balenie musi uskuto¢iiovat vyluéne v oblasti produkcie CHOP ,Aglio Bianco Polesano®. Tradi¢né
balenia v podobe vrkoca (trecia), korbaca (treccione), strapca (grappolo), velkého strapca (grappolonegerbe) a kosickov
(canestrini) sa odnepamiti realizujii ru¢ne a st vysledkom tvorivosti pestovatelov a baliarni oblasti produkcie ,Aglio
Bianco Polesano®, ktord sa postupom ¢asu zdokonalovala.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Na kazdej podobe balenia musi byt stitok s uvedenim oznacenia, mena (ndzvu) pestovatela a identifika¢ného loga
CHOP.

Na obaloch sa musi uvddzat oznacenie ,Aglio Bianco Polesano®, ako aj tidaj ,denominazione di origine protetta“
(chrénené oznacenie povodu) alebo jeho skratka ,DOP, a to vi¢simi pismenami ako vietky ostatné udaje.

Rozmery loga sa mozu lisit v zavislosti od druhu balenia.
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4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast produkcie ,Aglio Bianco Polesano® zahffia tieto obce v oblasti Polesine, nachddzajiice sa v provincii Rovigo:
Adria, Arqua Polesine, Bosaro, Canaro, Canda, Castelguglielmo, Ceregnano, Costa di Rovigo, Crespino, Fiesso
Umbertiano, Frassinelle Polesine, Fratta Polesine, Gavello, Guarda Veneta, Lendinara, Lusia, Occhiobello, Papozze,
Pettorazza Grimani, Pincara, Polesella, Pontecchio Polesine, Rovigo, San Bellino, San Martino di Venezze, Villadose,
Villamarzana, Villanova del Ghebbo, Villanova Marchesana.

5. Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti
Environmentdlne faktory

Podne charakteristiky a mierne podnebie st dva hlavné faktory, ktoré podmienuji a charakterizuji produkciu
,Aglio Bianco Polesano* na tomto tizemi. Uzemim Polesine pretekajii dve velké talianske rieky Pad a Adige, ktoré
niZinu Casto zaplavovali, kym sa neddvno nezrealizovali price na vystavbe hrddze, aby sa reguloval ich tok. Oso-
bitné podne charakteristiky tychto Gzemi st vysledkom préve mnohych povodni a zdplav spdsobovanych pocas
staro¢i riekami Pad a Adige, ktoré ohrani¢uji oblast produkcie na juhu a na severe: konkrétnejsie, rieka Pad pri-
niesla mnozstvo ndplavového bahna s vy$3im obsahom hliny, zatial co Adige priniesla kremicity piesok.

Cinnostou tychto riek teda vznikla stredne Iahk4, dobre odvodnend, prevzdusnend a tirodnd hlinitd/bahnitd poda,
ktord dodéva ,Aglio Bianco Polesano“ jeho osobitné vlastnosti. Pre chemické zloZenie tejto pody je okrem toho
typicky znacny vyskyt vymenného fosforu a draslika, ako aj vapnika a horcika. Mierne a suché podnebie v danej
oblasti napomdha rovnako susenie produktu, ako aj jeho spracovanie tradi¢nymi spdsobmi.

Ludské faktory

Ludsky faktor sa pripdja k moZnostiam, ktoré pontka dand poda, vdaka tymto dvom aspektom: — schopnosti
ru¢ne vybrat hldvky najlepsie prisposobené na ziskanie produktu na vysadbu, ktord sa rokmi vycibrila a odovzda-
vala z otca na syna, — $pecidlnemu ruénému spracovaniu do tvaru vrkoca (treccia alebo resta), korbaca (treccione),
strapca (grappolo) a velkého strapca (grappolone). Je to aj dokladom toho, Ze tdto kultira je neodlucitelne spitd
s danym dzemim, jeho tradiciami a histériou.

5.2. Specifickost vyrobku

Cesnak ,Aglio Bianco Polesano” sa vyznacuje najmi svojou lesklou bielou farbou, tvarom hléavky a velkym podie-
lom susiny, vdaka ¢omu sa tento produkt vyborne uchovdva. Vdaka $pecifickosti arémy ,Aglio Bianco Polesano*
vyplyvajlcej z osobitnej kombinacie prchavych sirnatych zloziek a aromatickych latok je mozné tento cesnak odli-
$it od cesnaku z inych oblasti produkcie. Senzorickou analyzou je mozné preukazat, Ze jeho aréma je menej ostrd
a trvicnejsia ako pri ostatnych odroddch pochddzajicich z inych oblasti, ¢o spotrebitel velmi ocenuje. Cesnak
,Aglio Bianco Polesano“ je bohaty na sirnaté aromatické zlozky, no este viac na iné aromatické latky patriace do
inej chemickej kategérie (aldehydy), ktoré mu prindsaji prijemné vonné nuansy (Cerstvo pokosenej trévy, jemnej
ovocnej vone), ktoré sa rozvijaji pocas uskladnenia a dodavaju mu prave ti menej ostrd a trvacnejsiu arému
a chut.

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Potrebny obsah mineralnych ldtok spolu s hlinito-bahnitou povahou pddy, ktord je dobre odvodnend, prevzdusnend
a trodnd, s vysokym obsahom draslika umozriuje dopestovat dokonale kompaktné a priliehajice striciky s vyso-
kym obsahom susiny, vdaka ¢omu je produkt vhodnejsi na uskladnenie.

Leskld biela farba, ktord je pre ,Aglio Bianco Polesano® typickd, takisto vyplyva z vysokého obsahu vymenného
draslika a fosforu v pode.

Specificky profil arémy tohto cesnaku je vyrazne podmieneny environmentdlnymi faktormi v tom zmysle, Ze aro-
matické zlozky odrdzaji pomer a aktivitu enzymov zodpovednych za ich biosyntézu, pri¢om tieto st zase ovplyv-
nené fyziologickym stavom rastliny, podnymi a podnebnymi podmienkami a tradi¢nymi spésobmi skladovania
a spracovania.
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Odkaz na uverejnenie $pecifikcie

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) € 510/2006 ()]

Nizsie uvedeny spravny orgdn zacal vnitro$titne nimietkové konanie uverejnenim Ziadosti o uznanie chraneného ozna-
¢enia povodu (CHOP) ,Aglio Bianco Polesano“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 166 zo stredy 17. jula 2013.

Konsolidované znenie vyrobnej $pecifikicie je dostupné na webovej lokalite: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alebo tiez
priamo na webovej strinke ministerstva pre politiku polnohospoddrstva, potravindrstva a lesného hospodarstva

(www.politicheagricole.it) kliknutim na ,Qualita e sicurezza“ [Kvalita a bezpecnost] (v pravej hornej casti obrazovky)
a potom na ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE” [$pecifikdcia predloZend na preskiimanie EU].

(*) Pozri pozndmku pod ¢iarou €. 3.
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