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Uverejnenie Ziadosti podla ¢ldnku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2014/C 198/07)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clanku 51 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (Y).
JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznafeni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (3
.PEMENTO DE MOUGAN*
ES ¢.: ES-PGI-0005-01133 - 26.7.2013
CHZO (X) CHOP ( )
1. Nazov

,Pemento de Mougdn"

2. Clensky $tit alebo tretia krajina
Spanielsko

3.  Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6 Ovocie, zelenina a obilniny v pdvodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Pemento de Mougdn“ je plod miestneho ekotypu druhu Capsicum annuum, L., zndmy ako ,Pemento de
Mougdn“. Ide o stredne chrupkavy plod, ktory md v nezrelom stave zelent farbu a v zrelom stave
¢ervend. Plody maji Stvorcovy tvar (A4 podla Pocharda, 1966) a podla svojho tvaru sa klasifikované ako
CMV3L (paprika typu morro de vaca s tromi lalokmi). Zbieraji sa zelené (predcasne, v nezrelom 3tddiu)
a st ur¢ené na uvedenie na trh v Cerstvom stave.

Plod urceny na uvedenie na trh md tieto charakteristické vlastnosti

— tvar: pri pozdlznom priereze je Stvorcovy a pri priecnom priereze je mierne zbrdzdeny, a na 3picke sa
vyznacuje tromi alebo Styrmi rohmi,

— hmotnost: od 6 do 15 gramov na jeden kus,

— dizka plodu: 3 az 6,5 cm,

— §irka: 2,5 az 4 cm,

— stopka: 2 az 5 cm, vzdy kratdia ako plod. Je pevnd a mierne zakrivend,

— Supka: leskld, tmavozelenej farby,
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— hribka steny alebo duziny: tenkd, priblizne 1,5 mm,

— degustacny test: duzina s jemnou a $tavnatou Struktirou, sladkej chuti, mierne bylinnej a trochu
Stiplavej chuti s voniou miernej intenzity.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho pdvodu)

3.5. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky fazy pestovania sa musia realizovat vo vymedzenej geografickej oblasti, ktord disponuje optimdlnymi
prirodnymi podmienkami na rozvoj tohto miestneho ekotypu papriky.

Mozu sa pouzif iba tie semend, ktoré patria do vybranych linii a ktoré zarucuji produkt tej najlepsej
kvality.

Priprava na siatie a vysev prebieha v mesiacoch december az janudr. Po vykliceni, ked rastlina dosiahne
vysku priblizne 5 cm, sa uskuto¢ni presadenie, pricom rastliny sa presadia do otvorov zakorenovacich
podloziek. Umoziiuje sa aj tradi¢ny spdsob vysevu na pozemok a neskorsie presadenie.

Pestovanie prebieha na volnom priestranstve alebo pod pristreskom. V prvom pripade sa vysadba uskutoc-
fiuje v mesiacoch april az jun pri hustote vysadby 3 az 6 rastlin/m2. Vysadba pod pristreskom sa kond
v marci alebo aprili pri hustote vysadby 2 az 4 rastliny/m2.

Zber sa uskutociiuje rucéne a v tolkych etapach, kolko je potrebné na ziskanie kvalitnych plodov. Vyuzivaji
sa materidlne (ndradie, $katule alebo prepravky atd.) a ludské zdroje, ktoré si potrebné na to, aby sa
zabranilo poskodeniu vyrobku. Presun do skladu sa musi uskuto¢nit ¢o najskor, a to v Skatuliach alebo
inych pevnych nddobdch, aby sa zabrdnilo ich pomliazdeniu. VyloZenie sa uskuto¢ni tak, aby sa riziko
padu produktu zniZilo na minimum.

Obdobie zberu a uvedenia na trh zacina 1. jina a konéi 15. novembra, pricom maximédlna povolend
vynosnost je spravidla 6 kg/m? pre plodiny pestované na volnom priestranstve a 8 kg/m2 pre plodiny
pestované pod pristreskom, aj ked tieto parametre sa mozu menit v zavislosti od klimatickych podmienok
danej sezény.

3.6. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd.

Produkt sa bali vo vymedzenej zemepisnej oblasti (obec Guntin), aby sa tcinne chrdnili $pecifické vlastnosti
a kvalita papriky ,Pemento de Mougdn“. Je to odovodnené tym, Ze kedZe ide o citlivy vyrobok podlicha-
juci skaze, ktory sa uvddza na trh v Cerstvom stave, je potrebné zachovat velkd opatrnost pri manipuldcii,
vybere pred balenim a samotnom baleni. Produkt sa zvycajne bali do 24 hodin po zbere. Cielom vyberu,
ktory sa uskutolfiuje na mieste alebo v baliarni, je nielen overif, Ze vyrobok md stanovené morfologické
vlastnosti, ale aj vyradit papriky, v pripade ktorych existuje velkd pravdepodobnost, Ze budii mat velmi
pikantnt chut, ¢o je vlastnost, ktord sa vyskytuje CastejSie v pripade vacsich paprik, paprik nepravidelného
tvaru a paprik s pevnou duZinou. Miestni polnohospoddri tieto vlastnosti na zdklade svojich skdsenosti
takmer intuitivne rozpoznavaju.

Papriky s chridnenym zemepisnym oznacenim ,Pemento de Mougdn“ sa uvddzaji na trh v transparentnych
polyetylénovych vreckdch obsahujiicich 200 az 400 gramov vyrobku. Moézu sa pouzit aj iné formy
a obalové materidly, ktoré si povolené platnymi pravnymi predpismi v oblasti potravindrstva.

3.7. Specifické pravidld oznacovania

Papriky uvddzané na trh pod chrinenym zemepisnym oznacenim ,Pemento de Mougdn“ musia mat na
obale obchodnii etiketu zodpovedajicu znacke kazdého vyrobcu/baliarne a vlastnd etiketu CHZO (zadnd
etiketu) s alfanumerickym kédom, ktord sa pouziva pod dohladom kontrolného orginu, doplnent
oficidlnym logom chrdneného zemepisného oznacenia uvedenym niZsie:
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4.  Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast papriky s chrdnenym oznacenim pévodu ,Pemento de Mougdn“ zahffia celé Gzemie obce
Guntin, ktord sa nachddza v oblasti Lugo v Galicii.

5. Savislost so zemepisnou oblastou
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti

Vymedzend oblast tvori z hladiska klimy a pody homogénne tzemie. Ide o oblast chrinenti horskymi
systémami, ktoré obklopuji tdolia, v ktorych sa pestuji papriky a v ktorych sa vytvdra odlisnd mikroklima
a nachddza sa idedlna pdéda na pestovanie tejto plodiny. Medzi najviac zastipené litologické dtvary patria
vulkanické horniny (Zuly) a metamorfované horniny (rézne druhy bridlic a urcity podiel kremenia). Pokial
ide o zloZenie pddy, vyznaluje sa vysokym obsahom piesku a prevazne hlinito-pies¢itou podou s vysokym
obsahom organickych litok a nizkym pH.

Je to oblast, ktord md na galicijské pomery malé mnozstvo zrdzok (asi 1000 mm), kedZe je chrdnend
pred zdpadnymi vetrami. To spdsobuje zrazkovy tiei s priblizne 130 dnami, ked napr$i minimédlne 1 mm
zrazok.

Pokial ide o teploty, priemernd letnd teplota je 17,2°C, na jesen 12,5°C, v zime 6,7°C a na jar 10,5°C.
Priemernd maximdlna teplota je v lete 23,4°C, na jesen 17,2°C, v zime 9,9°C a na jar 15,3°C. Priemernd
minimdlna teplota je v lete 11,1°C, na jesen 7,8°C, v zime 3,5°C a na jar 5,6 °C.

Na druhej strane treba v savislosti z tzemnou S$pecifickostou zdoraznit aj ludsky faktor. Zakladom pre
pestovanie tejto plodiny sd tradi¢né postupy miestnych polnohospodarov, ktori udrziavaji a vyberaja tie
najlepsie rastliny a pozemky, a zdroven prisposobuji techniky pestovania podmienkam danej oblasti. Vyber
realizovany na miestnej Grovni, ako aj ich ochrana s cielom predist neziaducej hybridizécii, boli rozhoduji-
cimi faktormi pri ziskavani homogénnej papriky.

5.2. Specifickost vyrobku

Ide o miestny ekotyp prisposobeny podmienkam oblasti produkcie. Medzi tieto S$pecifické vlastnosti patri
ich morfologia (ide o papriku malej velkosti, ktord sa konzumuje zelend), mald hribka a kulindrske vlast-
nosti, ktoré sa vyznaCuji jemnou a S$favnatou textGrou a sladkou, mierne bylinnou, niekedy pikantnou
chutou.

5.3. Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo Specifickou
akosfou, povestou alebo inou typickou vlastnostou produktu (CHZO)

,Pemento de Mougdn“ patri k miestnemu ekotypu, ktory tradicne pestuji polnohospodiri z obce Guntin.
Nasledkom nizkej produkcie a minimélneho rozsirenia v priebehu rokov sa plodina takmer nerozsirila
mimo vymedzenej zemepisnej oblasti. Aj ked existujii svedectvd emigrantov, ktori tdto plodinu priniesli do
inych oblasti Spanielska, aby ju tam pestovali. Pestovanie papriky prinieslo neuspokojivé vysledky, ¢o
poukazuje na vyznam ekosystému na to, aby mal produkt prisluiné kvalitativne vlastnosti.

Nézov ,Mougdn“ je zemepisny ndzov, ktory sa zhoduje s ndzvom farnosti v obci Guntin, odkial sa vyva-
7ala paprika urCend pre trh v hlavnom meste. Tdto farnost susedi s farnostou v Mosteiro, kde sa naché-
dzal kldstor, ktory sa podla tradicie spdja so zaciatkom vyberu a pestovania tychto paprik.
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Tito vymedzend oblast poskytuje idedlne podmienky na pestovanie papriky ,Pemento de Mougdn®, ktoré
mozno zhrnif nasledovne: vysokd relativna vlhkost vzduchu, mierne teploty, nizke kolisanie teplot, mierne
kysld poda a dostato¢nd cirkuldcia vzduchu, ktord podporuje prenos pelu medzi rastlinami. Toto vlhké
podnebie, ktoré sa vyznaCuje miernymi letami a nevyraznymi teplotnymi vykyvmi, predstavuje zdsadny
prvok na dosiahnutie vlastnosti typickych pre ,Pemento de Mougidn, najmi pokial ide o hribku
a StruktGru duZiny. Patria sem aj skisenosti miestnych polnohospodarov, ktori pocas tychto rokov vyberali
rastliny najlepsie prisposobené tymto podmienkam, ktoré davali papriky s tymi najlepsimi vlastnostami, az
kym neziskali tento miestny ekotyp, typicky pre tdto oblast.

Pociatky ,Pemento de Mougidn“ siahajii az do polovice 18. storodia a stvisia s kldstorom Ferreira de
Pallares, od ktorého zdvisel aj kldstor nachddzajici sa vo farnosti Mosteiro, susediacej s farnostou Mougdn.
Podla tradicie priniesli semiacka papriky do krajiny mnisi.

Paprika sa tradi¢ne preddvala na trhoch v obciach Lousada, Portomarin a Grolos, a najmd na potravinovom
tthu v meste Lugo, ktoré bolo hlavnym mestom provincie.

V ,Mapas nacionales de abastecimientos del ministerio de industria y comercio de la provincia de Lugo®
(Ndrodné mapy doddvok ministerstva priemyslu a obchodu v provincii Lugo) sa nachddza pisomny zdznam
o tejto plodine z obdobia 1943 - 1946 v obci Guntin. Odkazy na tdato plodinu sa nachddzaju aj
v polnohospodirskom cenze z roku 1962.

Pokial ide o akcie tykajice sa tohto produktu a jeho propagdciu, je potrebné poznamenat, Ze od roku
1997 sa kazdy prvy augustovy piatok kond oslava ,Pementada de Mougdn“. Okrem toho sa vo farnosti
Grolos od roku 1999 kond 14. augusta paprikovd sldvnost. V spravnom stredisku sa zas v poslednd augu-
stovii sobotu kond sldvnost ,Festa do Pemento de Mougin®.

Registracia tohto produktu ako chraneného zemepisného oznacenia je tak zalozend na jeho S3pecifickych
vlastnostiach ~ stvisiacich s danou oblastou, kedZe ide o ekotyp papriky, ktory bol prisposobeny
podmienkam tejto zemepisnej oblasti a ktory je vysledkom dlhoro¢ného starostlivého vyberu miestnymi
pestovatelmi.

Odkaz na uverejnenie $pecifikicie

(Clanok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006 ()

Uradny vestnik Galicie ¢. 101 z 29. mija 2013
http://www.xunta.es/dog/Publicados/2013/20130529/AnuncioG0165-210513-0008_es.pdf

(}) Pozri pozndmku pod ¢iarou &islo 2.
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