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Uverejnenie Ziadosti o zmenu podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2013/C 179/09)

Tymto uverejnenfm sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 51 nariadenia Eur6p-
skeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().
ZIADOST O ZMENU
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (%)
ZIADOST O ZMENU V SULADE S CLANKOM 9
~SELLES-SUR-CHER*
ES ¢.: FR-PDO-0117-0976-26.01.2012
CHZO () CHOP ( X )

1. Polozka v $pecifikicii vyrobku, ktorej sa zmena tyka

— [0 Ndzov vyrobku

— Opis vyrobku

— [ Zemepisnd oblast

— [X] Dokaz o povode

— [X] Sposob vyroby

— Stavislost

— Oznacovanie

— Vnditrostitne poziadavky
— O Iné (uvedte)

2. Druh zmeny (zmien)

— [ Zmena jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [X] Zmena S3pecifikicie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny jednotny
dokument ani zhrnutie

— [0 Zmena 3pecifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu uverejneného jednotného dokumentu [¢linok 9
ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [ Docasnd zmena $pecifikicie vyplyvajica z uloZenia povinnych sanitirnych alebo rastlinolekar-
skych opatreni orgdnmi verejnej moci [¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

3. Zmena (zmeny)
3.1. Kapitola 2: Opis vyrobku

— Vzhladom na vyvoj pravnych predpisov tykajicich sa pridavnych latok sa termin ,rastlinny popol”
nahradil terminom ,rastlinné uhlie®.

— Zmena velkosti syra: uviedla sa presnejsia velkost syra (z priblizne 10 cm na 9 cm), ¢o viac
zodpovedd velkosti formy.

343, 14.12.2012, s. 1.

() U.v.EUL )
() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahradené nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Doplnil sa opis syra. Syr je prevaine popolavého, viac-menej rovnomerného sfarbenia. Po rozkrojeni
mé slonovinovii farbu a matny, hladky a homogénny vzhlad s neoddelitelnou, jemnou a rovnomernou
korkou. M4 vonu cerstvého kozieho mlieka, ktord sa zrenim postupne meni na hubovi a koziu arému.
Struktira je Cerstva a rozplyva sa v dstach. Chufovo ide o vyvdzent kombindciu slanej, kyslej a horkej
chuti. Vypustil sa termin ,mikky syr“, ktory nezodpovedd spdsobu vyroby kozieho syra (enzymatické
zrazanie mlieka). Zrusil sa aj termin ,viac-menej modrd povrchovd plesent”, ktory je charakteristicky pre
syry vyrabané na farméch, ktoré zrejii dlhsie ako je minimalna lehota zrenia. Takéto syry dnes maji na
celkovej vyrobe len minimélny podiel.

Spresnila sa celkovd hmotnost suiny: 55 gramov na syr.

Kapitola 4: Dokazy o tom, Ze vyrobok pochddza zo zemepisnej oblasti

— Vysledovatelnost: aby sa mohol zarucit povod, musia vietci vyrobcovia deklarovat vyrobené mnoz-
stvd a pouzivat systém vysledovatelnosti, vdaka ktorému je mozné sledovat vyrobok od zaciatku
vyroby az po uvedenie na trh.

Kapitola 5: Spdsob vyroby

Aby sa zdoraznila previazanost vyrobku s danym tizemim, doslo k zmene niektorych bodov 3pecifi-
kécie:

5.1: vyroba mlieka

— az 80 % kozliat urCenych na obnovu stdda pochddza z danej zemepisnej oblasti, aby sa zniZilo
zdravotné riziko a vznikla genetickd vybava prisposobend prostrediu;

— ide o kozy plemien Alpine, Saanen alebo kriZencov oboch plemien, pretoze sa uz divnejsie
prisposobili danej oblasti;

— reprodukcia zvierat v stide aj mimo reprodukéného obdobia umoziuje predizit obdobie vyroby
bez toho, aby doslo k zniZeniu kvality vyrobku,;

— plocha na kozu v mieste ustajnenia je minimélne 1,5 m?;

— minimdlne 75 % krmiva pochddza z danej oblasti, ¢o zodpovedd ro¢nému priemeru minimalne
825 kg susiny;

— kifmna dédvka predstavuje 550 kg susiny objemového krmiva: aby sa zabezpecila tito kimna ddvka,
stanovuje sa, Ze plocha, na ktorej sa pestuje objemové krmivo, musi predstavovat minimdlne

1 000 m? na kozu;

— s cielom vymedzit pouzitelné krmivéd sa pripdja zoznam povolenych objemovych krmiv poché-
dzajucich z danej zemepisnej oblasti;

— pouzivanie obalovacich folif sa obmedzuje na 350 kg susiny na rok a na kozu a podiel susiny
v takto balenom krmive musi byt vyssi ako 50 %;

— pouzivanie trdvovej a kukuricnej sildze sa povoluje do 31. decembra 2014;
— spresnili sa udaje o doplnkovej kimnej davke;
— pouzivanie GMO je zakdzané.

5.2: spracovanie

— Zrenie mlieka pred syrenim je povolené; tito prax umoziuje zlepsit schopnost premeny mlieka na
syr a tym rozvindt jeho aromaticky potencidl;

— zrdzanie trvd 18 az 48 hodin pri teplote nizsej ako 25 °C s cielom zarucit fermentovany charakter
syreniny;

— kréjanie je povolené;
— odstranenie séra sa vykondva ru¢ne alebo pumpovanim (odkvapkavanie cez pldtno je zakdzané);

— spresiuji sa podmienky opitovného primie$ania zmrazenej syreniny;
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— povolenymi prisadami st syridlo, rastlinné uhlie, fermenty, chlorid vdpenaty a sol;

— syr sa z formy vyberd 18 az 48 hodin po jej naplnent;

— vymedzenim velkosti formy sa presnejsie stanovujii rozmery a uhly (forma sa nemeni);
— medzi syrenim a vyberanim z formy moze uplynit 44 az 72 hodin;

— mozZe sa pouzit privlastok ,farmdrsky*, ak ide o mlieko, ktoré bolo odobraté menej ako 24 hodin
od zacatia prvého dojenia a ak sa dofl neprimieSala zmrazend syrenina;

— prepravu syrov musi zabezpecit osoba, ktord md na starosti zrenie syra, a to pri kladnej teplote pod
10 °C.

Kapitola 6: Dokazy o sivislosti so zemepisnou oblastou

Cast tykajtca sa stvislosti sa v zdujme prehladnosti roz¢lenila na tri Casti

Kapitola 6.1: Specifickost zemepisnej oblasti

Této kapitola sa doplnila, aby sa stanovili a posilnili tieto prvky:

— rozsirenie produktivneho chovu koéz v chudobnom agronomickom prostredi;

— roznorodost oblasti, ktord umoziuje ziskavanie rozmanitého objemového krmiva;
— historické korene technoldgie vyroby enzymatickym kvasenim;

— tloha osob, ktoré majii na starosti zrenie syra, pri $tandardizacii tvaru syra.

Kapitola 6.2: §pecifickost vyrobku

Tu sa uvadzaji hlavné charakteristiky syra ,Selles-sur-Cher®

Kapitola 6.3:vzdjomnd suvislost medzi oblastou a 3$pecifickostou
vyrobku:

V tejto kapitole sa poukazuje na stvislost, ktord existuje medzi prirodnymi faktormi oblasti a jedine¢-
nymi vlastnostami syra.

Kapitola 7: Referencné iidaje tykajtice sa kontrolného orgdnu:

Tdto kapitola sa aktualizovala vzhladom na reformu orgdnu INAO. V rdmci tejto reformy orgdn
vytvoril certifikaénii organizdciu Qualisud.

Kapitola 8: Oznacovanie

Uvedenie symbolu CHOP Eurdpskej tnie na Stitku je povinné.

Kapitola 9: Vniitrostdtne poZiadavky

V tejto kapitole sa uvddza tabulka zdsadnych prvkov rozé¢lenenia planu kontrol.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006

o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin (°)

1.

»SELLES-SUR-CHER“
ES ¢.: FR-PDO-0117-0976-26.01.2012
CHZO () CHOP (X )
Nézov

,Selles-sur-Cher”

() Nahradené nariadenim (EU) ¢ 1151/2012.
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Clensky stit alebo tretia krajina

Franctzsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

. Druh vyrobku

Trieda 1.3 — syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Syr md tvar plochého disku so $ikmymi stranami (pripomina mierne zrezany kuzel) s priemerom
priblizne 9 cm a hribkou 3 cm. Ide o syr vyrobeny enzymatickym kvasenim, ktory je posypany
popolom z rastlinného uhlia.

Korka je popolavého, viac-menej rovnomerného sfarbenia. Po rozkrojeni je syr md syr slonovinovt
farbu a matny, hladky a homogénny vzhladu s neoddelitelnou jemnou a rovnomernou koérkou. Zo
zaCiatku md syr voriu Cerstvého kozieho mlieka, ktord sa zrenim postupne meni na hubovii a koziu
arému. Struktdra je cerstvd, rozplyvajtica sa a mierne mazlavd. Chufovo ide o vyvdzend kombindciu
slanej, kyslej a horkej chuti.

Syr obsahuje minimélne 45 gramov tuku na 100 gramov syra po Gplnom vysu$eni. Celkovd hmotnost
suSiny nesmie byt nizsia ako 55 gramov.

Syr sa musi nechat zriet minimdlne 10 dni od syrenia.

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Syr ,Selles-sur-Cher” sa vyrdba vyhradne zo surového plnotu¢ného kozieho mlieka plemien Alpine,
Saanen alebo krizencov tychto dvoch plemien. Minimdlne 80 % kozliat urCenych na obnovu stada
pochddza z danej zemepisnej oblasti.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

Aby bolo zarucené tizke prepojenie medzi oblastou a vyrobkom, musi ro¢ny priemer kfmnej ddvky pre
kozy urcené na produkciu mlieka obsahovat minimalne 75 % krmiva pochddzajiceho z danej zeme-
pisnej oblasti, t. j. minimalne 825 kg susiny.

Celkova ro¢nd kimna dévka kozy urcenej na produkciu mlieka obsahuje minimdlne 550 kg susiny
objemového krmiva. Povolené krmivd st uvedené v pozitivnom zozname.

Plocha, na ktorej sa pestuje objemové krmivo, predstavuje minimdlne 1 000 m? na kozu uréent na
produkciu mlieka. Mysli sa tym celkovéd rozloha ploch polnohospodirskeho podniku afalebo zodpo-
vedajicich ploch, na ktorych sa dopestovalo zaktpené krmivo.

Pouzivanie obalovacich f6lii sa povoluje pod podmienkou, Ze sa neprekro¢i hornd hranica 350 kg
susiny na rok a na kozu uréenti na produkciu mlieka. Podiel susiny musi byt v pripade takto baleného
krmiva vy3si ako 50 %.

Doplnkovd kimna davka, zloZend z koncentrovanej potravy (bohatej na dusik afalebo energiu) afalebo
z dehydrovanych krmiv, predstavuje maximdlne 550 kg susiny na rok a na kozu urcent na produkciu
mlieka. Z toho sa minimdlne 275 kg vypestuje v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4. Povolené
krmivé, ktoré tvoria doplnkovt kimnu dévku, sa uvddzaji v pozitivnom zozname.

Zakazuje sa vykrmny systém zaloZeny na slame, koncentrovanych krmivich a pouZivani trdvovej
a kukuri¢nej sildze.

Pouzivanie trivovej a kukuri¢nej sildze sa povoluje do 31. decembra 2014.

Pestovanie geneticky modifikovanych rastlin sa zakazuje na vetkych plochdch polnohospodirskeho
podniku, v ktorom sa produkuje mlieko urcené na vyrobu syra s oznacenim povodu ,Selles-sur-Cher*.
Zvieratd mozno kimif len rastlinnymi krmivami a doplnkovymi krmivami, ktoré pochddzaji
z produktov bez genetickej tpravy.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnif v oznacenej zemepisnej oblasti

Produkcia mlieka, ako aj vyroba a zrenie syrov sa uskutofiuje v zemepisnej oblasti vymedzenej
v bode 4.
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Specifické pravidld krdjania, strithania, balenia atd.
Ziadne
Specifické pravidld oznacovania

Kazdy syr ,Selles-sur-Cher* uvedeny na trh musi byt oznaceny $titkom. Stitok na oznacenie syrov musi
obsahovat ndzov oznacenia povodu ,Selles-sur-Cher* uvedeny pismenami, ktorych velkost zodpovedd
aspoil dvom tretindm najvacsich pismen, ktoré sa nachddzaji na Stitku. Zaroven obsahuje logo CHOP
Eurdpskej tnie.

Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnu oblast tvoria tieto kantény:

Cher (18): Gracay, Lury-sur-Arnon, Vierzon II (obce Massay, Méry-sur-Cher, Saint-Hilaire-de-Court,
Thénioux, Vignoux-sur-Barangeon).

Indre (36): Valancay, Issoudin Nord, Saint-Christophe-en-Bazelle, Vatan.

Loir-et-Cher (41): Contres, Montrichard, Saint-Aignan, Mennetou-sur-Cher, Romorantin-Lanthenay
Nord, Romorantin-Lanthenay Sud, Selles-sur-Cher.

Sivislost so zemepisnou oblastou

. Specifickost zemepisnej oblasti

Prirodné faktory

Zemepisnd oblast vyroby syra ,Selles-sur-Cher* sa nachddza na zdpad od lesného masivu oblasti
Sologne, kde spolu hrani¢ia oblasti Touraine, Berry a Sologne. Rozprestiera sa na rozsiahlej ploine,
ktorti z vychodu na zdpad predeluje tidolie rieky Cher.

Na juznom brehu tejto rieky sa rozprestiera oblast Boischaut. Na severnom brehu sa nachddza juznd
Cast oblasti Gatine tourangelle.

Plosiny oblasti Gatine tourangelle tvoria rozsiahle usadeniny naplavenin, ktoré sa rozsirili na substrate
vytvorenom vapencom z Beauce. Rozsiahle nepokryté krajiny sa striedaju s hdjmi, kde je chov vel'mi
rozsireny.

Udolie rieky Cher je charakteristické zltym vapennym tufom z Touraine (Turonien). Na tychto svahoch
alebo vo vedlajsich dolindch je polnohospodérska ¢innost zamerand prevazne na pestovanie vinica.

Oblast Boischaut sa rozprestiera na kremennych védpencoch, kde sa nachddzaji aj ndnosy z plosin.
Polnohospodarske systémy st zamerané prevazne na polykultiru a chov.

V chudobnych a tazkych podmienkach tychto rozli¢nych regiéonov predstavuje chov koz, ktory tu zacal
uz velmi ddvno, jednu z méla moznosti, ako zhodnotit tieto pozemky, ktoré sa na pestovanie vinica
a obilia vyuZzivaji len minimdlne.

Tunajsi chov koz vdadi za svoj rozmach aj skutocnosti, Ze tidolie rieky Cher vidy predstavovalo velmi
dolezitd komunikaénd os z vychodu na zdpad, ¢i uz iSlo o prenos ludskych ¢innosti (odovzdavanie si
syrarskych vyrobnych postupov a zvykov) alebo o obchodné vymeny (obchodnd os Nantes-Lyon).

Pre tdto oblast vyroby je typické premenlivé ocednske podnebie, priom sa postupne zintenziviluje
kontinentdlny vplyv podla gradientu v osi zdpad-vychod. Priemerné zrdzky sa pohybuji od 650 do
750 mm rocne a si v rdmci roka rovnomerné rozdelené. Teploty si mierne, s pomerne velkymi
teplotnymi rozdielmi medzi zimou a letom (priemernd teplota v janudri je 4,8 °C a v jali 18,9 °C).
Teplé zimy a letd so zriedkavym vyskytom sucha umoziiuji pestovanie mnohych obilnin a krmovin
tvoriacich potravu pre kozy.

Ludské faktory

Syr ,Selles-sur-Cher“ bol povodne domadci vyrobok, ktory obvykle vyrdbali Zeny. Vyuzivali pri tom
technoldgiu vyroby syra enzymatickym kvasenim s pruznym casovym rozvrhom, vdaka Comu sa
mohli venovat aj inym pracam na farme a v rodine.

Syr nechavali zriet v komore. Najcastejsie iSlo o miestnost orientovant na sever. PouZivanie popola
(neskor prasku z dreveného uhlia) zmie$aného so solou zarucovalo kvalitu pocas zrenia.
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Na konci 19. storocia chodili zberadi produktov z hydiny, tzv. ,coquetiers”, pravidelne od farmy k farme
a zbierali vajcia a hydinu, ale aj syry. Niektor{ z nich sa $pecializovali — zbierali Cerstvé syry, ndsledne
och obalili popolom a nechali ich dozriet na Gcely ich predaja.

Hlavnym strediskom zberu a predaja tychto syrov bolo mestecko Selles-sur-Cher. Tento typ syra bol
teda pomenovany podla miesta, kde dozrieval..

Na zaciatku 20. storocia sa vyroba kozieho syra postupne narastala na tcely zdsobovania priemysel-
nych miest ako Tours, Blois, Vierzon, Chiteauroux, Pariz, Lyon atd. ZvySend produkcia vyrobkov
z kozieho mlicka mala za ndsledok rozvoj chovnych metéd (volné ustajnenie, dojacie zariadenie,
zavedenie chovu plemien Alpine a Saanen s cielom skvalitnit miestne druhy) a profylaktickych a vete-
rindrnych prostriedkov (antiparazitnych, antibiotickych). Vzdpati doslo k S3pecializdcii vyrobcov
vyrobkov z kozieho mlieka, tak mliekarov, ako aj farmdrov (priamych predajcov alebo dodévatelov
syra osobdm, ktoré majii na starosti zrenie syra) a vznik mliekarenskych zdruZeni.

Syr s CHOP ,Selles-sur-Cher” bol dekrétom z 21. aprila 1975 vyhldseny za kontrolované oznacenie
povodu.

Specifickost vyrobku

,Selles-sur-Cher” je syr, ktory sa vyrdba z jemne vyzrazaného, plnotu¢ného surového kozieho mlieka.
Jeho zakladom je fermentovand syrenina.

Povrch syrov sa soli a posypa popolom z rastlinného uhlia. Syr sa musi nechat zriet minimélne 10 dni
od syrenia.

Pre syr ,Selles-sur-Cher“ st typické tieto vlastnosti:

typicky tvar mierne zrezaného kuzela;

hmota matnej slonovinovej farby a hladkej a homogénnej Struktary;
fermentovany charakter, ktory zrenim postupne ustupuje;

povrch posypany popolom, ktory korke doddva popolavi farbu, ktord sa zrenim postupne meni na
sivomodrii. Korku tvori najmd plesent rodu Geotrichum a kvasinky.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

V rozliénych sektoroch s agronomicky slabym potencidlom sa koza stala ,kravou chudobnych®,
pretoze umoziovala zhodnotenie netirodnych pod.

Piescité a flovito-pies¢ité pody oblasti Sologne occidentale a tdolia rieky Cher, ako aj podnebie tohto
regiénu, si vyzZadujii osobitné krmivové systémy zalozené na produkcii suchého krmiva, ktoré pred-
stavuje zdklad kifmnej ddvky koz. Potreba produkcie suchého krmiva umoznila zhodnotenie lik so
slabym agronomickym prinosom (napriklad vlhkych planin oblasti Fouzon), vdaka ¢omu sa v oblas-
tiach, ktoré s nevhodné pre iny typ vyrobkov, rozvinula dynamickd produkcia vyrobkov z kozieho
mlieka. Dodnes sa v oblastiach, kde a daju len fazko realizovat iné polnohospodarske ¢innosti, ako
napr. pestovanie vini¢a alebo obilnin, zakladaji podniky na produkciu vyrobkov z kozieho mlieka.

Poziadavky na krmivovii samostatnost, ktoré sa stanovili v Specifikdcii, ustalili tradiciu, v rdmci ktorej
sa na kfmenie stdda pouziva krmivo, v ktorom prevladaji trdvne porasty. Chovatelia si vyberaji kozy
prisposobené prostrediu a podmienkam kfmenia, ktoré poskytujii mlieko dobrej kvality na vyrobu syra,
¢im zdroven vyrobcovi syra umoziiuji vyjadrit osobitosti, ktoré st vysledkom kombindcie potravy
a mikrofléry mlieka. V tomto zmysle predstavuji krmivovd samostatnost, dodrzanie minimdlneho
obsahu vldkniny v kfmnej ddvke (miera celulézy), chov kozliat urcenych na obnovu stdda (genetickd
reguldcia) priamo v zemepisnej oblasti zdruku udrzania tohto know-how.

Standardizécia tvaru syra vznikla po dohode s osobami, ktoré maji na starosti zrenie syra. Syr ,Selles-
sur-Cher je v porovnani s inymi mlienymi syrmi pomerne velky. Vzhladom na druh tradicne
pouzivanej formy (forma s dnom), trvanie zrdzania (18 az 48 hodin pri teplote nizsej ako 25 °C)
a trvanie odkvapkdvania vo formdch sa k osobe, ktord md na starosti zrenie syra, dostdva pomerne
vlhkd syrenina.
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Povodne obalovanie syra v popole ulah¢ovalo uchovévanie syrov v komordch a potom v susiarfiach.
V stcasnosti sa viak pouziva rastlinné uhlie a sol, ktoré spolu s povrchovou flérou kérky regulujia
vonkajsie vplyvy pivnic, kde prebieha zrenie a kde sa udrziava relativne vysokd a stdla teplota. Tato
technika sa podiela na Struktire hmoty a vyvoji arém.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie
[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006 (4]
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCSelles-sur-Cher.pdf

(*) Porovnaj pozndmku pod ¢&iarou 3.
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