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Uverejnenie Ziadosti o0 zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 183/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 7
nariadenia Rady (ES) €. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9

»BOPEIOX MYAOIIOTAMOX PEOYMNHX KPHTHX“ (VORIOS MYLOPOTAMOS RETHYMNIS

KRITIS)
ES &: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
CHZO () CHOP (X )

Polozka v $pecifikdcii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:
— [0 Nézov vyrobku

— [ Opis vyrobku

— Zemepisnd oblast

— [X] Dokaz o povode

— [ Sposob vyroby

— [ Spojenie

— [ Oznacovanie

— [0 Vndtrostitne poziadavky

— [ Iné (uvedte)

Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

— [ Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— [X] Zmena a doplnenie $pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

— [ Zmena a doplnenie $pecifikicie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného
dokumentu [¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

— [ Docasnd zmena a doplnenie $pecifikdcie vyplyvajica z uloZenia zdviznych hygienickych alebo
rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov [cldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
¢. 510/2006]

Zmena a doplnenie (zmeny a doplnenia):

. Zemepisnd oblast:

Ziada sa o rozsirenie oblasti CHOP na vietky spravne okresy Arkadi, Jeropotamos a Kouloukona, ktoré
patria do spravnych hranic provincie Mylopotamos, konkrétne na obce:

Angeliana, Ajia, Ajios loannis, Ajios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anojia, Aksos, Apladiana, Arh.
Eleftherna, Ahlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doksaro, Eleftherna, Episkopi, Erfi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalivos, Krioneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roumeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Houmeri a Honos.

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

Vzhladom na to, Ze:

— za posledné desatrocie dochddzalo v tejto oblasti k ststavnej obmene odrody olivovnikov
Hondrolia za odrodu Koroneiki a pomer oboch odréd oliv tak dosahuje droveinn oblasti CHOP
(90 % Koroneiki, 10 % Hondrolia); dovod nezaclenenia v3etkych okresov provincie Mylopotamos
do povodnej ziadosti o CHOP uz teda neexistuje,

— ziadajice sprdvne okresy maji rovnaké podne a poveternostné podmienky ako oblast CHOP,

— obyvatelia tychto spravnych okresov zdedili rovnaké zvyklosti, ako aj tie isté autentické a starobylé
odborné a praktické znalosti ako obyvatelia zvy3nej oblasti,

— olivovy olej vyrdbany v tychto okresoch mé rovnaké fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti
ako olej z oblasti CHOP, ¢o dokazuje odborné stanovisko Rethymnonského chemického oddelenia
generdlneho riaditelstva Vieobecného chemického laboratéria Grécka a odborné stanovisko certi-
fikovaného laboratéria.

Dokaz o povode:

Poziadavky trhu na vysledovatelnost potravin a potreba ochrany vyrobkov pred falsovanim viedli
v poslednych dvoch rokoch vyrobcov v existujiicej oblasti CHOP k zavedeniu prisnejsicho systému
dokazovania povodu oliv. Tento novy prisnej$i systém umozni zabezpelenie totoZnosti vyrobku
a udrzanie jeho stalej kvality aj v budiicnosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006

~BOPEIOX MYAOIIOTAMOX PE®YMNHX KPHTHX“ (VORIOS MYLOPOTAMOS RETHYMNIS

3.2.

KRITIS)
ES &: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
CHZO () CHOP (X )

Nazov:

,Bopelog Mulondtapog Pedvpvng Kprmng” (Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis)

Clensky $tat alebo tretia krajina:
Grécko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.5. — Oleje a tuky (maslo, margarin, oleje atd’)

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Nézov ,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis“ predstavuje olej extrahovany mechanicky z oliv odrod
Koroneiki (minimdlne 90 %) a Hondrolia (zvy$né mnozstvo), ktoré sa pestuji v Ziadatel'skej zemepisnej
oblasti.

Tento olivovy olej md velmi atraktivnu farbu (zlatozltd) a ovocnd chut.

Celkova maximdlna kyslost vyjadrend ako kyselina olejova nepresahuje 0,8 g na 100 g oleja.

Konstantné hodnoty ukazovatelov roznych druhov kyselin v olivovom oleji by nemali pri normalizdcii
oleja prekrocit tieto hodnoty:

K 232

IN

2,00
K 270 < 0,18
Peroxidy: < 15 mEq O,/kg

Kyselina olejova: > 75 %
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Uroven trilinolefnu a stigmasterolu je velmi nizka, rovnako ako troven alifatickych alkoholov.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Olivy pouzivané na vyrobu olivového oleja s ndzvom ,Bopeioc Muhonotapos Pedupvne Kpnmne® (Vorios
Mylopotamos Rethymnis Kritis) pochddzajii vyhradne z olivovnikov odrod Koroneiki (minimalne 90 %)
a Hondrolia (zvy$né mnozstvo). Obe sa pestujii v oznacenej zemepisnej oblasti.

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie olivovnikov a spracovanie oliv musia prebichat v oznacenej zemepisnej oblasti.

3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani:

4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Skupina spolocenstiev byvalej provincie Mylopotamos, a najma stcasné miestne spolocenstvd v rdmci
spravnych hranic obci Anogia, Mylopotamos a Rethymnon:

Angeliana, Agia, Agios loannis, Agios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anogia, Axos, Apladiana, Arch.
Eleftherna, Achlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doxaro, Eleftherna, Episkopi, Erfi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalyvos, Kryoneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roumeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Choumeri a Chonos.

5. Spojenie so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast, pre ktort sa predkladd tito ziadost o rozsirenie oblasti, je sticastou byvalej provincie Mylo-
potamos. KedZe je sicastou jednej malej provincie (414 400 ha), md podobné pddne a poveternostné
podmienky a platia pre iu meteorologické tdaje pre region severného Mylopamosu, pre ktory bol
nazov uz zaregistrovany.

V malej nadmorskej vyske sa nachddzaji malé az stredne velké svahy (terén umoZnuje pestovanie
olivovnikov), kym na niektorych vicsich svahoch sa olivovniky pestuji na rozliénych drovniach.
V najjuznejsej Casti provincie, ktorti zvic¢sa zaberd pohorie Psiloritis, ustupuje pestovanie olivovnikov
chovu dobytka.

I. Meteorologické udaje

Vo vieobecnosti je v tejto oblasti mierne stredomorské podnebie so suchymi letami a miernymi
zimami. Vetry s zvd¢Sa mierne a len niekolko dni do roka sa vyskytuji juzné vetry, ktoré sposobuji
problémy inym plodindm (citrusovnikom).

Podla tabulky III povodnej dokumentécie, ktord obsahuje priemerné hodnoty za osem rokov (1966 az
1973), st priemerné rocné zrazky takmer 700 mm. Celkovy pocet mrazivych dni je 2,1 a priemerné
extrémne teploty, najmd v zime, zabezpecuji diferencidciu kvetnych pukov a dostato¢né obdobie
kvitnutia.

V zemepisnej oblasti, pre ktort sa navrhuje rozsirenie, sa priemerné zrdzky na tzemi pestovania
olivovnikov pohybuji od 700 mm (zrdzkomer v Melidoni) do vy$e 1 000 mm vo vyssie polozenych
Castiach (zrdzkomery v Agios loannis a Anogia). Poznamendvame preto, Ze v navrhovanej oblasti
rozsirenia sa udaje o zrazkach zlepsili, ¢im sa zabezpeCuje eSte lepSia adsorpcia a vstrebdvanie Zivin
olivovnikmi.
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Prii vicSinou v obdobi oktéber az marec, kym v obdobi jin az september je ddzd velmi zriedkavy.
Konkrétnejsie tvoria priemerné zrdzky za obdobie oktober az marec 87 % celkovych ro¢nych zrdzok,
pricom vychddzame z ddajov o zrdzkach meteorologickej stanice v obci Anogia za poslednych 80
rokov.

Mréz nesposobuje ziadne konkrétne problémy (2,1 dna rocne). Rozsah priemernych a extrémnych
teplot, najméd v zime, zabezpecuje roznorodost kvetnych pukov a dostatoéné obdobie ich kvitnutia.
Najnizsia teplota sa vyskytla vo februdri (- 0,2 °C) a najvyssia v juli (35,8 °C). Teplotny rozsah (mierne
pod nulou az po takmer 40 °C) v oblasti, ako aj priemernd teplota 15 az 25 °C, st podla odbornej
literattiry idedlne na pestovanie olivovnikov. Odbornici sa zhodujd, Ze pre olivovniky sti nepriaznivé
teploty pod — 4 °C a nad 40 °C, kym mierne nizsie teploty v zime s na zabezpecenie roznorodosti
kvetnych pukov a dostatoéného obdobia ich kvitnutia nevyhnutné.

V kratkosti, zemepisnd oblast navrhovand na rozsirenie md poveternostné podmienky vhodné na
pestovanie oliv a vyrobu vynimo¢ného panenského olivového oleja, ktoré sii podobné oblasti s ndzvom
,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis*.

II. Zlozenie pody

Terén md z hladiska textiry vicsinou priemerné zloZenie. Tvori ho tzv. Cervend pdda obsahujtica
vépenec a bridlicu. Poda je mierne kysld.

Sirgia oblast regiénu Mylopotamos geologicky pozostéva z alpskych a postalpskych hornin. Zdola
nahor Struktira obsahuje: uhli¢itanové horniny v iénskej vrstve, horniny zo sekvencie Fillitiki —
Halazitiki, uhli¢itanové horniny z tektonickej pokryvky tripolského pdsu, horniny z prikrovu vnator-
nych vrstiev, neogénnu a §tvrtohornii vrstvu. Vdaka rozdeleniu uvedenych dtvarov je Mylopotamus
jedine¢nym geologickym regiéonom. Litoldgia tychto dtvarov a ich relativna poloha v geologickej
Struktdre navySe zabezpe€uji oblasti jedine¢ny systém distribiicie vody v horskom pédsme Psiloritis —
Tallaion.

Tieto geografické aspekty pody v celej byvalej provincii Mylopotamos (oblast CHOP a oblast, ktord sa
mé do nej zaclenif), intenzivna polnohospoddrska ¢innost (chov oviec a koz), obsah pody v makro-
prvkoch a mikroprvkoch na zdklade podnej analyzy vykonanej v ésmich roznych spravnych okresoch,
v ktorych sa pestuji olivy, vytvéraji takito celkovii predstavu:

— Draslik a fosfor: vo vacsine pripadov sa vyskytuja, ale v hdjoch s vysokou vynosnostou sa musi
draslik pridavat.

— Dusik: musi sa kazdy rok doddvat, kedZe ide o tekuty prvok, ktory sa Tahko odplavi.

— Zo stopovych prvkov, ktoré st dolezité na pestovanie oliv, mozeme v horskych oblastiach &asto
najst bor, ktory sa musi kazdé styri roky priamou aplikdciou pridavat do pody.

Z hladiska textiry pody ide o rovnocennti zmes piesku, ilu a naplavenin, t. j. lahki az strednd. Obsah
organickych latok v pode je pomerne dobry.

II. Ludské faktory

Metédy pestovania vychddzajii v celom vyrobnom cykle oliv z tradi¢nych poznatkov, ktoré sa
odovzdévajii z generdcie na generdciu.

a hned ich aj vylisovat. Kvalitu plodiny teda nezmeni dlhsie uskladnenie vo vreciach.

Vrecia na prepravu oliv st rastlinného povodu a umozuji pristup vzduchu pocas uskladnenia oliv vo
vreciach.

Zber trody sa uskutoctiuje v decembri az janudri, ¢o je obdobie prirodzeného dozrievania oliv.
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5.2.

5.3.

Kazdé dva az tri roky sa poda hnoji ovéim trusom, ¢im sa v olivovych hdjoch zabezpecuje dobrd
troveri obsahu organickych latok zabezpecujiicich schopnost prijimat Ziviny, prevzdusnenie pody,
cirkuldcia vzduchu a vody, a tym sa podporuje rozvoj korenového systému.

Zivotné prostredie sa chréni pri kazdom zdsahu: plati takmer tplny zdkaz postrekovania proti olivov-
nikovym muskdm a namiesto toho sa vyuZiva rozpraSovanie ndvnady, priCom sa pouZivaju ovela
Setrnejsie prostriedky ako v minulosti.

Specifickost vyrobku:

Olivovy olej sa vyrdba vo vsetkych castiach byvalej provincie Mylopotamos a ako vsetky krétske oleje
mé tiez vysokt kvalitu. Lepsiu chuf tomuto vyrobku dodédvaji vynikajice poveternostné a podne
podmienky, ako aj mnoZstvo hodin slne¢ného svitu. Olivy st sladké, maji osobitne pritazliva farbu
(zlatoZltd) a ovocenii chut.

— Kritérid kvality pre extrapanensky olej s ndzvom Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis (kyslost,
K 270, K 232, Delta K, hodnota peroxidu) st na velmi dobrej Grovni v porovnani s normami pre
komercny prototyp Medzindrodnej rady pre olivovy olej. Uroven trilinoleinu a stigmasterolu je
mimoriadne nizka (ovela nizsia neZ maximdlne povolené mnozstvo).

— Alifatické alkoholy sa v oleji nachddzajii vo velmi malom mnozstve.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Olivovy olej vyrdbany v severnej Casti provincie Mylopotamos md, ako vsetky krétske oleje, vysokd
kvalitu.

Olivy sa na Kréte zacali pestovat uz v staroveku. Pri vykopdvkach vo Faistose ur¢il B. Krimbas medzi
semenami, ktoré mu poskytla Talianska archeologicka skola, olivové semend, ktorych vek sa datuje az
do stredného minojského obdobia (1800 az 2000 p. n. L.). P. Anagnostopoulou v roku 1951 v Aténskej
akadémii na zdklade zisteni z vykopdvok vyhldsil, ze Kréta je domovom oliv.

Kritérid kvality pre extrapanensky olej s ndzvom ,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis (kyslost,
K 270, K 232, Delta K, hodnota peroxidu) sti na velmi dobrej Grovni v porovnani s normami pre
komer¢ny prototyp Medzindrodnej rady pre olivovy olej. Je to tak vdaka metdde zberu a pestovania
oliv. Zber sa vykondva obijanim oliv z vetiev stromov pomocou palic, ndslednym uskladiiovanim oliv
vo vreciach s maximdlnou hmotnostou 50 kg, okamzZitym prevozom (zvycajne v ten isty def) do
lisovie a rychle vylisovanie, vdaka ¢omu ziskava vyrobok svoje opisané kvalitné charakteristické
vlastnosti. Aj tirovei trilinoleinu a stigmasterolu je vemi nizka (ovela nizZsia nez maximalne povolené
mnozstvo) v dosledku malej velkosti oliv odrody Koroneiki. Vo vyrdbanom oleji sa okrem toho
nachddza len velmi malé mnozstvo alifatickych alkoholov. Je to preto, lebo vyrobcovia vedia, Ze
vysoké teploty pri lisovani oliv zvysuji obsah alifatickych alkoholov v oleji, a preto v lise zabezpecuju
teplotu oleja maximélne 32 °C (beznd vyrobnd teplota olivového oleja je 27 °C az 32 °C).

Kla¢ovymi prvkami zabezpecujiacimi odlisnt kvalitu olivového oleja st podnebie, textira pody, odroda
olivovnikov a spdsoby pestovania (metddy pestovania, zberu, uskladiovania a spracovania vyrobku).

Faktory zaistujiice vynikajiicu kvalitu a vlastnosti olivového oleja st:
— idedlne podnebie na produkciu oliv v oblasti s miernymi zimami a teplymi letami,

— teplotny rozsah (najniZsie, najvysie a priemerné teploty), ktory sa na pestovanie oliv povazuje za
idedlny,

— mierna intezita vetrov zabezpecujica bezproblémovy cyklus kvitnutia,

— terén zabezpecujuci olivovnikom prevzdusiiovanie a dostatok svetla, vysledkom ¢oho st zdravé
rastliny a kvalitné olivy,

— zrdzky najmi v zime a mdlo zrdzok, ked teplota stdpne, zabezpeluje vstrebanie Zivin v sprdvnom
Case a zabrafiuje vytvaraniu plesnovych ochoreni, ktoré znizuji kvalitu oliv,
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— mnozstvo zrdZzok povazované za dostatocné na vstrebanie Zivin z pddy v olivovych hdjoch, ktoré
sa nezavlazuja,

— dobry pomer organickych latok zvycajne zabezpecuje spravny prijem Zivin, vhodni porozitu pody
s dobrou cirkuldciou vzduchu a vody a nésledne aj spravny vyvoj koreriového systému olivovnikov,

— dostato¢né koncentrécie fosfore¢nanu draselného v pdde a poznatky vyrobcov, ktoré im umoziuji
podla potreby doddvat dusik a bor, ovplyviuji kvalitu olivového oleja z chemického aj organo-
leptického hladiska,

— metddy pestovania pocas celého vyrobného cyklu oliv vychddzaju z tradicnych poznatkov
odovzdévanych z generdcie na generdciu.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http://www.minagric.gr/greek/data/epikair_prodiagrafes_b.Mylopotamos_10112011.pdf
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