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EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) & 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 163/04)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zmenu a doplnenie podla ¢lanku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
7ZIADOST O ZMENU A DOPLNENIE V SULADE S CLANKOM 9
~QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO“
ES &: PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
CHZO () CHOP (X))

1. Polozka v $pecifikécii vyrobku, ktorej sa zmena a doplnenie tyka:
— Nézov vyrobku
— [X] Opis vyrobku
— [X] Zemepisnd oblast
— [x] Doékaz o pdvode
— Sposob vyroby
— [ Spojenie
— Oznacovanie
— [0 Vnatro$tatne poziadavky
— O Iné (uvedte)

2. Druh zmeny a doplnenia (zmien a doplneni):

— [0 Zmena a doplnenie jednotného dokumentu alebo zhrnutia

— Zmena a doplnenie $pecifikdcie zapisaného CHOP alebo CHZO, ku ktorému nebol uverejneny
jednotny dokument ani zhrnutie

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zmena a doplnenie Specifikdcie, ktord nevyzaduje zmenu a doplnenie uverejneného jednotného

dokumentu (¢ldnok 9 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)

— [ Docasnd zmena a doplnenie $pecifikdcie vyplyvajica z uloZenia zdvaznych hygienickych alebo

1

W

N

~

rastlinolekdrskych opatreni zo strany verejnych orgdnov (¢ldnok 9 ods. 4 nariadenia (ES)
& 510/2006)

. Zmena a doplnenie (zmeny a doplnenia):

. Nézov vyrobku

Povodny nazov ,Queijo de Cabra Transmontano“ sa po doplneni meni na ,Queijo de Cabra Trans-
montano Velho“.

. Rozsirenie zemepisnej oblasti. Zahffiaji sa do nej obce (concelhos) Alij6, Vimioso a Braganca (iba
farnosti Quintela de Lampagas, Santa Comba de Rossas, Failde, M6s, Grijé de Parada, Parada, Pinela,
Salsas, Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda a Sendas).

. Vymedzenie vyrobku (syr) — syr moze byt polotvrdy az velmi tvrdy a nie len velmi tvrdy.

. Vymedzenie vyrobku (syr) — z vymedzenia sa odstrafiuje vyraz ,a domdcej vyroby*.

. Zrazenie mlieka sa musi uskuto¢nit do 40 az 60 mindat.

. Rozmery syra — K priemeru 12 aZ 19 cm a hmotnosti od 0,6 do 0,9 kg sa doplia priemer od 6 do
12 cm a hmotnost od 0,3 do 0,9 kg.

. Specifikicia vyrobku ,Queijo de Cabra Transmontano Velho*

Vlastnosti syra

Tvar — vyrobok vyrdbany v dvoch velkostiach md tvar nizkeho (plochého) valca bez jasne vyme-
dzenych okrajov

Priemer — 6 aZ 12cm a 12 az 19 cm
Vyska — 3 aZ 6 cm
Hmotnost — 0,250 az 0,500 kg a 0,500 az 0,900 kg

Kora — tvrdd az velmi tvrdd, homogénna, dobre vyformovand, hladkd, bielej alebo paprikovo Eervenej
farby

Hmota

Texttra — uzavretd, tvrdd az velmi tvrdd a nie maslovd
Vzhlad — mierne mastny s niekolkymi okami

Farba — biela a jednotnd

Aréma a chut — aréma intenzivna a prijemnd; chut autentickd, zvycajne s lahkym nddychom pikant-
nosti

Obsah tuku — 28 az 50 %

Vlhkost — 25 az 35 %

Zrenie

V zariadeniach s moZnostou prirodzeného zrenia alebo s riadenou atmosférou
Podmienky prostredia:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativna vlhkost — 70 az 85 %

Minimdlna doba zrenia — 90 dni
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B.2. Vlastnosti suroviny

Na vyrobu syra ,Queijo de Cabra Transmontano® sa pouzivaji tieto suroviny:
pravé surové kozie mlieko plemena Serrana;

potravindrska sol;

syridlo Zivo¢isneho povodu.

Vyrobok ,Queijo de Cabra Transmontano Velho“ sa moze po celom povrchu namazat zmesou
olivového oleja a papriky (td mu dodd paprikovo Cervené sfarbenie).

. Predaj porciovaného syra. Predaj baleného syra je mozny, len ak ho povolili skupina vyrobcov

a kontrolny a certifikany organ.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) ¢. 510/2006

~QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO“/,,QUEIJO DE CABRA TRANSMONTANO VELHO*“

3.2.

ES &: PT-PDO-0117-0226-10.03.2011
CHZO () CHOP ( X )

Néazov:

,Queijo de Cabra Transmontano®/,Queijo de Cabra Transmontano Velho

Clensky stit alebo tretia krajina:

Portugalsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:

. Druh vyrobku:

Trieda 1.3. Syry

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Vymedzenie: ,Queijo de Cabra Transmontano® je zrely polotvrdy az velmi tvrdy syr, ktory sa ziskava
pomalym odkvapkdvanim syreniny po zrazeni surového kozieho mlieka posobenim syridla Zivo¢isneho
povodu. Na trh sa moze uvddzat pod nizvom ,Queijo de Cabra Transmontano“ alebo ,Queijo de
Cabra Transmontano Velho“.

B.1. Fyzikdlne a chemické vlastnosti
B.1.1. Queijo de Cabra transmontano
Vlastnosti syra

Tvar — vyrobok vyrdbany v dvoch velkostiach md tvar nizkeho (plochého) valca bez jasne vymedze-
nych okrajov

Priemer — 6 aZ 12cm a 12 aZ 19 cm

Vyska — 3 aZ 6 cm

Hmotnost — 0,300 az 0,600 kg a 0,600 az 0,900 kg

Kora — polotvrdd, homogénna, dobre vyformovand, hladka, biclej farby
Hmota

Textdra — uzavretd, polotvrdd a nie maslova

Vzhlad — mierne mastny s niekolkymi okami

Farba — biela a jednotnd
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Aréma a chuf — aréma intenzivna a prijemnd; chut autentickd, zvycajne s lahkym nddychom pikant-
nosti

Obsah tuku v susine — 35 az 55 %
Bielkoviny — 25 az 40 % v susine

Vlhkost — 27 az 37 %

Zrenie

V zariadeniach s moznostou prirodzeného zrenia alebo s riadenou atmosférou
Podmienky prostredia:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativna vlhkost — 70 az 85 %

Minimdlna doba zrenia — 90 dni

B.1.2. Queijo de Cabra Transmontano ,Velho*
Vlastnosti syra

Tvar — vyrobok vyrdbany v dvoch velkostiach md tvar nizkeho (plochého) valca bez jasne vymedze-
nych okrajov

Priemer — 6 aZz 12cm a 12 az 19 cm
Vyska — 3 az 6 cm
Hmotnost — 0,250 az 0,500 kg a 0,500 az 0,900 kg

Kora — tvrdd az velmi tvrdd, homogénna, dobre vyformovand, hladkd, bielej alebo paprikovo Cervenej
farby.

Hmota

Texttra — uzavretd, tvrdd aZ velmi tvrd4d a nie maslova
Vzhlad — mierne mastny s niekolkymi okami

Farba — biela a jednotnd

Arbéma a chut — aréma intenzivna a prijemnd; chut autentickd, zvycajne s lahkym nddychom pikant-
nosti

Obsah tuku v susine — 35 az 55 %
Bielkoviny — 25 az 40 % v susine

Vlhkost — 25 az 35 %

Zrenie

V zariadeniach s moZnostou prirodzeného zrenia alebo s riadenou atmosférou
Podmienky prostredia:

Teplota — 5 az 12 °C

Relativna vlhkost — 70 az 85 %

Minimélna doba zrenia — 90 dni

B.2. Vlastnosti suroviny

Na vyrobu syra ,Queijo de Cabra Transmontano® sa pouZivaji tieto suroviny:

pravé surové kozie mlieko plemena Serrana
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Fyzikdlne a chemické vlastnosti mlieka:
Kyslost: 14 az 24 (ml NaOH N/L)

pH: 6,5 a7 6,9

Hustota: 1,026 az 1,034

Obsah tuku v susine: 3,8 az 7,0 (g/100 g)
Obsah bielkovin: 2,8 az 5,0 (g/100 g)
Kazein: 2,2 az 3,0 %

Voda: 87,0 az 88,8 %

SuSina: 11,2 az 13 %

potravindrska sol;

syridlo Zivocisneho povodu.

Vyrobok ,Queijo de Cabra Transmontano Velho“ sa mozZe po celom povrchu namazat zmesou olivo-
vého oleja a papriky (td mu dodd paprikovo cervené sfarbenie).

Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Mlieko koz plemena Serrana, ktoré sa chovaji v zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4.

Syridlo Zivocisneho pdvodu a sol zodpovedaji kvalitativnym poziadavkdm stanovenym pravnymi
predpismi.
Krmivo (len pri wrobkoch Zivocisneho povodu):

Zékladom vyzivy stdd koz st hlavne divoko rastice rastliny vyskytujice sa predovietkym na pastvi-
nach, neobrabanych plochdch a podach leziacich ladom. Kozy plemena Serrana uprednostiiuji pastviny
s vyskytom stromov (pricom spdsajii mladé vyhonky a listy niektorych druhov) a roznych druhov krov
[napr. fazulovitych podcelade Faboideae, vresovcovitych a druhu ,carqueja“ (Pterospartum tridentatum]
a pokial maji moznost vyberu, moze tito potrava uspokojit az 90 % potrieb tohto plemena.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskuto¢nit v zemepisnej oblasti vymedzenej v bode 4, st
vyroba mlieka, vyroba a zrenie syra.

Osobitné pravidld pri krdjani, strithani, baleni atd.:

Vyrobok mozno spotrebitelom preddvat naporciovany, ak ide o hotové balenia. Na tcely vysledova-
telnosti a kontroly vyrobku sa balenie uskutociiuje vo vyrobnych jednotkdch. V ojedinelych pripadoch
a pod podmienkou dodrzania zdsad vysledovatelnosti sa vyrobok moze balit aj v inych zariadeniach,
nad ktorymi ma kontrolny a certifikatny orgdn kontrolu.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na etikete syra alebo jeho porcii sa musia uvddzat tieto tdaje:

— ndzov ,Queijo de Cabra Transmontano“ — CHOP alebo ,Queijo de Cabra Transmontano Velho* -
CHOP,

— certifika¢nd znacka,
— logo EU pre chrdnené oznacenie povodu.
Kontrola a certifikdcia certifikaénym orgdnom sa tykaji vyhradne predmetného 3pecifického kroku.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby mlicka a vyroby a zrenia syrov ,Queijo de Cabra Transmontano“ a ,Queijo de Cabra
Transmontano Velho® je vymedzend obcami (,concelhos“) Mirandela, Macedo de Cavaleiros, Alfandega
da F¢, Carrazeda de Ansides, Vila Flor, Torre de Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Mogadouro,
Vimioso a Braganca (iba farnosti Quintela de Lampagas, Santa Comba de Rossas, Failde, Més, Grijé de
Parada, Parada, Pinela, Salsas, Serapicos, Coelhoso, Calvelhe, Paradinha Nova, Macedo do Mato, Iseda
a Sendas) v okrese Braganca a obcami (,concelhos®) Alijo, Valpacos a Murga v okrese Vila Real.
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5. Spojenie so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

Zemepisné umiestnenie a klimatické a topografické podmienky zodpovedaji regiénu Tras-os-Montes,
kedZze oblast CHOP pokryva viac ako jeho tretinu. Region sa deli na dva okresy: Braganca a Vila Real.

Rozloha dotknutej oblasti regiénu Tras-os-Montes je 447 600 hektirov a tvoria ju tektonické tdolia,
hlboké erodované tdolia a ndhorné roviny.

Cely regi6n lezi v povodi rieky Douro, ktorej pritoky (na pravej strane Sabor, Tua, Pinhdo a Corgo; na
lavej strane Agueda, Cda, Tdvora a Varosa) rozdeluji horské pdsma rozkladajice sa rovnobezne
s morskym pobrezim a miestami prevySujiice 1 500 m.

Osobitost povodia tejto rieky v Portugalsku, ktord je druhou najvi¢sou rickou na Pyrenejskom polos-
trove, doddva celému regiénu zvldstny a vo svete ojedinely charakter s velkou rozmanitostou podnebia
a $pecifickou kultirou i obyvatelstvom (LAGE, 1985).

Horské pasma tiahnuce sa stibezne s morom predstavuji bariéru proti morskym vetrom, ktorych vplyv
sa tak smerom do vnutrozemia oslabuje, ¢im sa postupne zosiliiuje kontinentdlny charakter klimy. Od
severu k juhu smerom k rieke Douro sa takisto zvySuje stredomorsky vplyv.

Medzi geologickou a litologickou Struktirou, reliéfom, podnebim a morfolégiou terénu existuje tzka
stvislost. Pody v danom regiéne maju hlinitopieso¢natti struktiru a zvicsa ich tvoria Zuly, bridlice
a Stk

5.2. Specifickost vyrobku:

Vyroba kozicho syra je v uvedenych trindstich obciach (v rdmci obce Braganca len uvedenych patndst
farnosti), na ktoré sa CHOP vztahuje, dolezitou ¢innostou. Toto Gizemie mozno povazovat za najmar-
ginalizovanejsie v Portugalsku s tvrdymi podmienkami, nizkou Zivotnou troviiou a najvacsim tbytkom
obyvatelstva za poslednych desat rokov. Chov koz v tychto horskych oblastiach je spdsobom Zivota
nerozluéne spatym s meteorologickymi a klimatickymi podmienkami. Nedochddza tu k vonkajsim
vplyvom a zvieratd sa chovaja v Gplne prirodnom prostredi (tradicny extenzivny sposob chovu).

5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

V tomto tradi¢nom extenzivnom systéme chovu zvieratd denne prechddzaji urcitd vzdialenost, ktord
zavisi od ro¢ného obdobia, fyziologického stavu zvierat a od dostupnosti miestnych zdrojov krmiva.
Zéklad krmiva je vyhradne prirodného povodu a jednoznaéne v fiom prevazuji miestne autochtonne
divo rastice rastliny. ZloZenie rastlinnych druhov tvoriacich potravu zvierat zavisi od toho, ktoré druhy
uprednostiuji. Asi 60 % tvoria dreviny, 30 % kry a 10 % trdvy (pokial maja zvieratd moznost vyberu
vegetacie).

Jedinecné krmivo a technika vyroby tradi¢ného kozieho syra, ktoré st vysledkom poznatkov ziskanych
v tychto hornatych regiénoch pocas generacii, dodavaji zrelému syru charakteristickt prijemna chut
a vonu.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

http:/[www.gpp.pt/Valor/Queijo_Cabra_Transmont.pdf
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