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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2012/C 125/06)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 5102006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,SPARGEL AUS FRANKEN“/, FRANKISCHER SPARGEL"/,FRANKEN-SPARGEL“
ES &: DE-PGI-0005-0804-17.03.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Spargel aus Franken“/,Friankischer Spargel“/,Franken-Spargel”

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Nemecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Oznacenie ,Spargel aus Franken“ sa vzfahuje vylucne na jedlé vyhonky viacro¢nej trvalky Asparagus
officinalis L pestované v zemepisnej oblasti Franken ako biela $pargla s poddruhom fialovd $pargla
a ako zelend $pargla s poddruhom fialovo-zelend $pargla.

Bicla $pargla sa pestuje v hrobliach. Vyhonky sii chrdnené pred slne¢nym svetlom, v désledku ¢oho
zostdvaju biele. Z dovodu rozdielov medzi druhmi a miery, do akej pody prepustaja svetlo, moze biela
Spargla vykazovat aj ruzové az fialovo-purpurové sfarbenie hlavicky. Biela a fialovd $pargla st zndme aj
pod ndzvom ,Bleichspargel“ (bledd spargla).

Vyhonky zelenej $pargle vyrastaji zo zeme. Vplyvom slneéného svetla dochddza k fotosyntéze, a teda
k tvorbe chlorofylu, vdaka ktorému sa stonky $pargle sfarbuji do zelena. Z dévodu rozdielov medzi
jednotlivymi druhmi moze zelend Spargla dostat aj fialovy nddych.

Frankischer Spargel sa vyrdba podla pravidiel dobrej odbornej praxe, aby sa zarucili poziadavky kvality,
ako aj jej jedine¢né vlastnosti, a po priprave a baleni sa preddva v stlade s platnymi normami EU
v oblasti predaja.

Frinkischer Spargel v porovnani so $parglou s inym povodom vykazuje nielen vonkajsie kvality
(normy predaja), ale aj vnitorné (jemné vldkna, jemnd aromatickd chut, len mald tendencia vyvinat
horciny). Pestuje a zbiera sa len v zemepisnej oblasti Franken.

Na zarucenie vnutornej kvality sa vyrobcovia pri vybere druhov, ktoré mimoriadne zodpovedaju tejto
$pecifikacii, orientujii podla pokusov s druhmi vykonanych v spolkovej krajine Bavorsko. Pestovatelom
sa kazdorocne poskytujt informécie o odporcanych druhoch. Cerstvost nezdvisle od spdsobu odbytu
sa okrem toho zarucuje priebeznym zberom prispdsobenym konkrétnym poveternostnym
podmienkam a Setrnym zaobchddzanim s vyrobkom po zbere.
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3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vyroba 3Spargle musi od pestovania aZ po zber prebichat v zemepisnej oblasti Franken.

3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni, atd’.:

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani:

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisnd oblast Franken zahffia vSetky oblasti pestovania $pargle v okresoch Unterfranken, Mittelf-
ranken a Oberfranken Slobodného $titu Bavorsko v Nemeckej spolkovej republike.

5. Spojenie so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

JFrankischer Spargel“ sa pestuje v typickych oblastiach regiénu Franken na podach hlinitého keupera,
ako aj na pieso¢natych podach jury, severobavorskej pahorkatiny a keupera, plosin Frinkische Platten,
ako aj pohori Spessart a Rhon v priemernej nadmorskej vyske 200 az 300 metrov. Podmienky
pestovania ovplyviluje aj priemerny roény pocet slnecnych hodin 1 500, priemernd teplota 10 °C
a rony tGhrn zrdzok 600 mm. Slnko a teploty priaznivo vplyvaji na skoré zohriatie pod. Uhrn zrdzok
za mesiac predstavuje 40 az 60 mm, o znamend, Ze si pocas roka rovnomerne rozlozené, vdaka
¢omu 3pargla rastie pravidelnym tempom. Podmienky rastu v regione Franken mozno sledovat vdaka
meraniam teploty v hrobliach v rdmci projektu Spargel-Temperaturservice.

Vdaka tymto osobitnym zemepisnym ¢rtdm s okresy Unterfranken, Mittelfranken a Oberfranken
tradi¢ne zndme svojim vysoko rozvinutym pestovanim $pargle. Tzv. ,blind Stechen® (,zber naslepo*)
sa ako staroddvny spodsob zberu nadalej praktizuje pri zbere bielej $pargle. Pozostdva v oddeleni
$parglového vyhonku od rastliny pomocou dlhého $pecidlneho noza na $parglu bez toho, aby sa
vyhonok odhrnul.

Zmienky o tradicnom pestovani sa nachddzajii uz vo vydaniach prirucky Florinus v rokoch 1702 az
1722 (Bavorskd Stdtna kniznica, Mnichov). Dalsie historické zdroje o zaciatkoch pestovania $pargle
v regi6ne Franken pochddzaji z rokov 1799 az 1858 a zmiefiuju sa o oblasti mesta Bamberg
(Oberfranken) a dokladaji pestovanie $pargle uz okolo roku 1860 v okrese Kitzingen (Unterfranken).
V diele ,Geschichte des Marktes Eggolsheim (Oberfranken)* (Dejiny trhu v Eggolsheime) z roku 1876
sa piSe o pestovani $pargle v tomto regiéne v roku 1670.

V priebehu stdro¢i sa pestovanie $pargle v regiéne Franken vyvinulo do tej miery, Ze v stcasnosti je
dolezitym hospoddrskym faktorom s kulindrskym a kultirnym vyznamom. V roku 2000 sa tu pesto-
vala $pargla na 670 hektdroch (Oberfranken 77,18 hektdra, Mittelfranken 264,62 hektira a Unterf-
ranken 327,61 hektdra), o zodpovedd 41 % celkovej plochy, na ktorej sa v Bavorsku pestuje $pargla.

5.2. Specifickost vyrobku:

Z vlastnosti $pargle Frankischer Spargel sa ceni predovsetkym jemnost vldkien, jemnd aromatickd chut
a len mald tendencia vyvinit hor¢iny. Uz v casopise ,Die Gartenlaube®, ro¢nik 1858 (reprodukované
v diele Elyane Wernerovej ,Frinkisches Leben — frinkischer Brauch®, W. Ludwig Verlag 1992) sa
LSpargle“ oznacuji ako ,tradi¢ne oslavované“.

Spargla z regiénu Franken je zndma v tomto regidne i za jeho hranicami a ziskala si velmi dobrt
povest. Dokazom je skutocnost ze médid prezentujii $parglu z regiénu Franken ako Ziadaja delikatesu.
Oficidlna $parglovd kralovnd regionu Franken sa voli od roku 1998 a to na dvojrocné obdobie.
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5.3.

Sparglovej kralovnej a regiondlnym $parglovym princeznim sa dostdva velkd pozornost. Spomedzi
pocetnych osldv na pocest $pargle v regiéne Franken je najzndmejsi $parglovy trh (,Spargelmarkt®)
v Norimbergu. O otvoreni $parglovej sezény v regiéne Franken, pricom pri tejto prileZitosti nezriedka
prvii $parglu vyreze bavorsky minister polnohospodarstva, kazdoro¢ne prinasaju spravy nielen regio-
nélne noviny, ale aj médid v inych astiach Bavorska. Zber $pargle sa konéi tradi¢ne kazdy rok 24.
juna, na Jana.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Mimoriadna kvalita a osobitnd chut $pargle Spargel aus Franken st podmienené jedine¢nou a neopa-
kovatelnou regiondlnou kombindciou podnych podmienok, podnebia a poznatkov o vyrobe, ktoré
pestovatelia v regiéne Franken ziskavali pocas staroci.

Skdsenosti s pestovanim Spargle v regione Franken odovzddvala jedna generdcia nasledujticej. Tento
mimoriadny zdroj poznatkov o $pargli dopliia moderny vyskum (Bavorsky krajinsky drad pre vino-
hradnictvo a zdhradnictvo a Bavorsky krajinsky tirad pre polnohospoddrstvo), pestovatelské pokusy
v regione (Albertshofen a Eckental), Skolenia pre vyrobcov (dni Spargle — tzv. Spargeltage) a informdcie
pre pestovatelov (obezniky o $pargli, ktoré zasiela zdruZenie pestovatelov Spargel-Erzeugerverband
Franken e.V., ako aj informécie tiradov pre polnohospodarstvo v mestich Kitzingen a Fiirth). Tieto
skiisenosti a poznatky sa premietaji do dobrej kvality $pargle Spargel aus Franken.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

Markenblatt Heft (Vestnik ochrannych zndmok) 12 z 20. marca 2009, cast 7a-bb, s. 4
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